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[SUBDIRECCION LOCAL: PUENTE ARANDA [SERVICIO SOCIALMODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO [ummo OPERATIVA COLON
DIRECCION CARRERA 53 ¥ 4B .31 lTE\. EFONO: 32035638537
CPERADOR: CORPORAGION SUAZA
PECHA ENERO. | o [marzo: [agaiL: MAYO: JUNIO:26/06/2024 [auvio:
(ddimm/aa) [Acos‘lo; [SEPT]EMERE; OCTUBRE NOVIEMBRE: DICIEMBRE: [
FECHA UNO (‘e’d‘f':r:gi: O SANITARIO 11272023 CONCEPTO | FAVORABLE [ "CARENTAEOE | gq som, :E;A AS02C 119535 |susren SUR OCCIDENTE
FECHA DOS ‘!2:'1 a?::ii:)o SANITARID CONCERTO FoREETAL o8 o -
NIVEL DE CUNMPLIMIENTO
En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct New Dic OBSERVACIONES

1. INFRAESTRUCTURA

CINC/|CINCICINT/| CINCI|CINCI[CINC/|CINC/|CINC/|C/NCICINCIHCINCI|CINC
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

El establecimiento estd ubicado en sitio seco, no inundable y
terreno de facil drenaye. No eslon nesqas de contaminacien para.

1 |al sarvicio de alimentos ceblda a las condiciones sasharias de kos ¢
akededoces de la sxficacen

1.2 |Las dreas del soniclo de én se A \ c
Las instalaciones esian protegdas contra entraoa de polvo, llusa,

13 sucedad, ctros contaminanies y of ingraso de pligas y animalks. c

domésticos. Los sifones o rejllas de drenae se encuentan
RSAJUMAONS y 8N Bue astado,

Las ventanas y puerias, son da matenal que No generan sustancas|
6xicas, res slentes, no paresas y ¢on acabados libres de grielas ol
1.4 [defeclos que dfculten la Impeza y desinfeccion. Los waros se) c
encusntran en buen estado, cubsedas con pelicula de segundad o
#lgin elemento pare prevenir al estallico.

Cuenlta con ventilacidn directa o indirecta sin penerar incomod dad
del personal, previene la condensacen del vapor, polvo y fcits ke
1.5 |7emocion del calor. Las aberuras se encucniran prologidas con c
malas antsnsecios (anjo] en buen estado, de malenal no)
cormosvo y facdta su lmp eza.

L08 pisos, pandes y Inchos son 06 maiermes que no generan
suslancias toscas, resistentes, N0 pOesOs, iImpermeables, nol
absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de gnelas of
defoclos que dificullen la hmpeza y c¢esinfeccion. Cuenrls con

16 unwnes recondescas pso-pared y pared-pared de las dreas de c
preparacion y almacenamiento de alimentos. Los piscs s
mantenan sin exceso de humedad. Asl mismo; las estructuras
L complementanas cumplen con lo artercrmenle descrio.
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
2. PLAN DE SANEAMIENTO En Feb Mar Abr Moy Jun Jut A9 Sep Oct Now Dic OBSERVACIONES

CINCI[CINCI|CTNCI[TINC/|CINCI[CINCI|CINGI|C/NGI|CINCI|CINC/|[CINGI|CINGT]
NA Na N NA NA NA NA NA. MNA NA Na NA

La unidad operativa cueria con plan da saneamisnto ajustado
8 la unidad operaliva y actualzado con los programas
21 |eslablecidos lales como manefo de agua. limpeza y [
desinfeccion, confrol de vectores y manejo de residuos
solidos.

Se encuentran implementados 1os programas del plan de
2.2 |saneamienio y se verfican el corecto diligenciamienta de los Cc
lorm atos.

2.3 |Elegua utiizaca en of establecimiento es polable \ c

24 a5 opevaciones

Cuenta con tanque de almacenamiento de agua polable, ef
25 agua estd en Aacitn, Hangue- c
punlos suministro) \

26 Eltanque e aimacenameento de agua st prolegido y es de \

El suministro de agua y su presidn es adecuado para lodas \

capacidad suficiente para un dia de oparacidn,

Se lumpia y desinfecta pariddicamente {minimo cada 6
meses), Contral de lavaco de tanques de amacenamienio de
27 |agua (Venficar la aulorizacion de |a emprosa para redizar esia c

livid de ienlo del lanque, con las [\

. el
respectivas fichas técnicas de los productos utilzados)

La unidad operativa cuenta con canecas con 1apa y bolsa de
28 |color 06 acuerdo a los residucs generados y son romavidas Cc
del rea del servicio da alimentacién frecuentemane,

La undad oparativa cuenta con drea do Amacenamiento
29 |Bmpcral de residuos sclides, an buenas condiciones

higidrica del sorvicio de \ c

al mentacién

Exislo drea exclusiva para los producios quimicos utilizados
(dutargenies, dasint . pl i como

escobas, lraperos y recog L los ulmicos se c
devi ¥ bajo llave,
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2.11 | No se cbsorvan combustibles liquidos dentro de la unidad N Cc
va [qasollna_alzohol)
Contred de Fumig N In focha s umigacion, s
2,12 | %0 enalizo esla aclvidad de acuerdo a necesidad do la unidad \ [ -]
cperativa) —
NIVEL DE CUMPLIMENTO
3. APORTE ALIMENTARIO En | Fov | Mar | Abr | May [ ain Jul Ag | Sep | Oct | hov | Dk CBSERVACIONES
CINCICUNCI|CINGI|CINCI|TINGH|CINCI|CINGI[CINTICINCI|CINGI|CINGICINCY
NA hA NA NA AA NA LY NA NA NA NA NA
a El parsonal manipulader cumple ol ciclo de minutas eslatiecido por
: la SOIS para los pilicipantos c
w3 Inlercambkos do mimenios se encuentran aulorizados por o
32 |pratesional NulncianislaDielista a eargo del servicia aseguranda of c
aparte Aulnticnal aslatiecido en la miruta palsén.
EN I8 unidad opealiva Ins porciones sa seven de acuensa a o)
33 |estulada en la minuts palrdn por grapo ce edad (aplicar fermanol c
inspocc on plan de muastieo de porcones senddas).
Las ceractaristicns organoléplicas de lkos simorics cumplan con los
34 |crenos establecdos por la SOIS (aplcar formato waaliacion de) c
caraclerisiicas organaléplicas).
3% El persanal manipulador conooe y asia pendiente de soliciler el
- Reporle asisloncia do parhcipanies y 100 de diela cuanda apkque NA
El personal manaulador canice o impismanta o Lisiado ge Dvefas,
36 establecdo por o profesional Nutncionista  cuando  aplque.|
7 |patendo del estado nulnuicnsl y patalogias  espouibeas del! NA
| panticipants
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
NIVEL DE CUNPLIMIENTO
4. PERSONAL MANIPULADOR En | Feb | Mo | Abr | May | i | Al | Ap | Sep | Ot | Nov | Ox 5
CINC/|CANCICINCIHCINC! CINS/S/NG!CINCICINGT/NC!CINCICINCI|CING/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA Na
€1 parsonal manipulador ge almenlos tiens certihcado medco y)
41 |conbrdes parddicos vigenles, asi cema, Hoja do Vido acluslizada) c
eriregada inmed.atamoente llegue a la unidad operalra
Se toman las medicas necesanas con las persanas Que se seda o
.2 sespechs que padezca de eafermednd susceplit'e de tatsmirse. c
" [#ar ks alnenlas, o que presanto hondas nfoctadas. imtaciones|
SLIANBAS O DA,
El conliatista cuen'a con regisizos que cerhouen un Dlan de)
4] |capaciacin conlaue y permansnie para of petsonal Mmanpulador c
un alimenias.
Los maninulndiess da alimenlas custan con las avidencas que.
h: o plan de icilacdn conlnue y acorde @ ¢
44 |la Resolucitn 2674 de 2013 y 30 gerantzon que esle lonnecion)
saa minmo do 10 horas anuales.
a5 Los manpudadores de alimentos ulilzan undorme complelo, do| c
h coky clarg, impic y calzada camada,
Las manipladores hacen uso pamanenie y adecuado de los)
a8 On p i (gorro. acorce 3 a) c
7 Inmalividad wgante) duranie In realizacién de Las Actcadas A
| CAIO.
47 |Les manos de los manipuiadores se ercuertian mplas y s c
T llovas las unas estan codas y se esmalle
Los amplesdos avian préclicss como comer, beber, 0 lumar e las |
48 |droas de almacanamionia. prepaacitn, senida o en donde eaists) C
no4ge do conlamnacen dal almonto,
Lns MANDUIAALEAS 86 (80 y @ asinfactnn s manas de acusrda al
49 |orctocaks de vasy de monos on cada cumbio de wutvidud y c
anles do orirar 8n conlwto con ks almenios
Se observa que lodo ol peonal que gresa al servcio de)
410 |allmoniacion cuenla con slemerios de proleccion oMo Quro.| c
lapalioces y bata,
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
5.RECI30 En Feb Mar Abr May Jun Jul l Ay Sep. Oct Nov =3 OBSERVACIONES
CINCI|CINCICINCI[CINCI|CINCI/[CINC/CINC/C/NC!CINCIHCINCICINCI[CINC/
NA KA NA NA NA NA NA NA N& NA NA NA
51 Los sienenins se recben 81 un Wi limpa y en condicicnes que| c
"7 |wdten su contaminacian, ateracion y nhos fisicos \
52 |Ourante ol procaso de descargue de mimentas dusde o caro \ &
Htsnsponador s evla o conlecio de e3ios con ol piso, \

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Coego FOR.PSS-248

PROCESO PRESTACION DL SCRVICIOS SCCIALES PARALA INCLUSION SCCIAL M |
FORMATO ACONPASIAMIEN 10 OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL Feuhe Muno ZOZI0IM2 - 201 2260
Pagra Jdes

Se mspecconan ks alimentos @ INsumos. pad dalerminar §i
cumplen con las especficaciones establacidas en las fichas
5.3 [tcnicas. Se realiza venfcacion de ta caldad y canlidad de los c
alimenlos recibidos. Se revisa of rotulado de los alimentos segun
normatvidad vgenle.

5.4 |durante el recbo (4 'C +/- 2°C)y se revisa la focha de vencimenlo

Se venfican las lemperaturas d@ los alimentos de alio riesgo \
de los productos.

Se verifca of peso de los akmaentos recibidos emploando las
basculas y realzando el conleo oportuno,

Se dawelven los alimentos que no cumplen con s \
56 |especificacones establecidas en las fichas léchicas y se realiza la \ c
anctacion peainente en la rem sidn

5.7

Se realiza o dilgenciamiento del formalo da Recepcion de \
alimanios.

58 |recepcdn de almenlos ([bdscula, gramera, lwmdmelro y

Se cuenla con los elemenios necasanos y 8 buen aslado para la| \

canastilas),

NIVEL DE CUMPLIMIENTC
En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oat Nov Dic

6. ALMACENAMIENTO OBSERVACIONES
cinc/cinererne i cinet|ciINCI{CINCI|CINCICINC/|CINCIHCINCICINC/CINT]
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Los da alto nesgo iolégico (lcteos y cdmicos elc.)| \
son almacenados en un tiampo no mayor a 10 mnutos asegurando| c
cadena de [fo, lemperatura maxma 6 °C.
g2 |EY drea ce aim se jone Impla, da de \ c
“ | nseclos o elemenios gue puedan contaminar los akmentos,
Se almacenan los productes de ecuerdo con les caraclerislicas do \
6.3 |[los mismos en stios adecuados que evlen su conlaminacion | c
alteracion.
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
ALMACENAMIENTO EN SECO En | Fob | Mar | Abr | May | Jun | Jl | A9 } Sep } O } Nov ] Ok OBSERVACIONES
CINC/|CINCI[CINCI|CINCI|CINTI|CINCICINC/|CINC/|CINCI|CINC/CINC/CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
64 Se realiza ases y desileccidn semanal del cuarto de c
§ aln para evitar la cia de plagas.
Existen estantes suficientes y en buan estado pama el \
i de los y so facilta su bmpieza y|
65 circulacidn de aive, los alimentos estdn dispuestos sobre palés o c
) tanmas impas y on buen estado, elevadas del piso por lo monos
15 centimetros de manera que se pema la inspeccidn. mpleza y
umigaceén, i es of caso. \
Se ullizan envases y recpientes apropiados para almacenar los
66 almentos, una prop contra la|
contaminacion  cruzeda, eslos recipenies wstan limpios ) c
desinfectados arles de su uso.
67 Lus productos en aimacenamiento estdn rotulados con nombre, \
7 techa de vencimiento, lote cusnda aplique. A c
68 Se leva ol kormslo control de primeras enl/adas y pAmearas salidas,
| con #i fin de qarantuzar la rotacion de los productos. ¢
NIVEL DE CUNPLIMIENTO
REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION En | Feo | Mar | Abr | May | Jun | Jul | Ag | Sep { Oa 1 Nov | Dic J OBSERVACIONES
C/NCHCINCIHCINCI{C/INC/|CINC/CINCICINC/CINC/HCINCIHCINC/HCINC/ICINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
69 La capacidad dol equipo es sufcienle para I Fecuencia o

necaskdad da los almenlos que 1egan, c

€10 |tuncionando cormectamente, para retrigeracion entre 0°C 8 4°C )

L0s equpos de Rehgeackn y Congelacdn se encuentran \

C

Congelacion debe sor +13°C 0 menor.
Los equipos de refrg 0 cong se

6.11 |mslados de las zonas de coccidn paa evitar el aumento de lal c
tamperatura del equigo.

612 |Se lavan y desinfectan kos equ pos, cada B dias. \ c
Los escuipas da b1 y'o 0 50

B.13 |omanzados: En congelaclon: cames crudas, en refigeracion: [+

lacieos, cames crudas en rofrigeracion, frutas y varduras

E14

s: regisiza en ol formato Control de temperatura de equlpos de)

"
y control de . de equPos de congelacidn Cc
1a tem perstura de los Alimantos 3 veces durante o dia

618 Los shmontos se simacenan en su empaque onginal © prolegidos|

adecusdamente, asagurndo of regisiro de Ia facha de vencimiento, €
615 Les productos cAmices se llevan a refigesacidn o conpelacion
nMadialamente se recbon ¢
517 :.u ¢ que i refrige se 2 una
emoeratura menor de 6°C, ¢
518 Los recipientes o smpaques en donds se mantisnen los alimentos |
congelados permanecen lapados y rolulados, c
Se raaiza ol proceso de descongolacdn a una velocidad controlada)
610 [Paaeviarel do pasando los al
jcongetados a refrigaracion por un liempo esleado de 24 horps e

anles da SU Preparacion
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P, PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Versién 3
A A P aTOR
osctacc Fecha Memo 1202303942 -
ey ey FORMATO INSPECCION PLAN DE O PORCIONES [2vy272023
| SUBDIRECCION LOCAL/ P——— Pagina: 4 do 4
LOCALIDAD ARANDA SERVICIO SOCIAL: I COMEDOR comuwmuo\l . FECHA DE EVALUACION.
UNIDAD OPERATIVA: COLON (COMWAAAY 1910672024
CODIGO SIRBE
COBERTURA ATENDIDA HOY 150 NOMBRE DEL PROFESIONAL ROL O CARGO -
UNIDAD 113859 LILIANA ARGEL BOIRECC NU
OPERRTIVA EVALUADOR su x'é'c e Ig;ou TRICIONISTA Y DIETISTA
m—— |
TIEMPO DE COMIDA A NUMERO DE
VERIFICAR ALMUERZO MENU: 3 NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NUMERO PESO
GR?;:)DE TOTAL DE MENU MENU voaumgu ITEMS QUE
vl o [MUEsTRAS A| PROGRAMADG |  REALIZADD SERVIDO EVALUAN LA 1 2 3 4 5 6 7 8 9 w | 1wz | 13| 1a] 5] 16| 7] 18| 193] 20| cumee [nOCUMPLE
EVALUAR ESTABLECIOO | VERIFICACION
PESOOVOLUWEN| 75 | 75 | 79
MAYOR DE 14 5 PECHUGA EN | PECHUGAEN ';léiscmf’:gf .
SALSA DE SALSA DE %
ANOS NARANJA NARANJA 3 apecuacion | 9% | 104% | 108% \ 3
CALIFICACION 1 3 3 \\
PESO O VOLUMEN
MAYOR DE 14 ARROZ CON ARROZ CO mucstacaog | 191 1 1 T \\
UG 0Z CON PORCENTAJE "
ANOS 3 PIMENTON PIMENTON 161 ADECUACION | S3% | 100% | 102% 3
CALIFICACION 3 3 3 \
ENSALADA ENSALADA PESO O VOLUMEN
LECHUGA, LECHUGA, wuesTReADo | 70 | 80 | 9% N\
MAYOR DE 14 FRESA. FRESA, PORCENTAJE ~
ANOS 3 MANZANA Y MANZANA Y 85 ADECUACION | B8% | 94% | 112% N 1
CREMA DE CREMA DE
LECHE LECHE CALIFICACION 1 3 1 \\\
PESO O VOLUMEN
s2 | as | s7
MUESTREADO
TAJADA DE TAJADA DE
MA"S]RO%E 1 3 PLATANO PLATANO 55 :g:gﬁ:ggﬁ o5 | 82% | 103% 3
MADURO MADURO
CALIFICACION 3 1 3
PESO O VOLUMEN " -
o tarrennn | 230 | 241 | 208 o
MAYCR DE 14 SOPA CUCHUCO | SOPA CUCHUCO PORCENTAJE "
AROS 3 DE CEBADA DE CEBADA 270 | Apecuacion 8s% | 83% | 110% N P
CALIFICACION | 1 1] 3 N R
PESO O VOLUMEN
o orarano | 285 | 275 320
MAYOR DE 14 SORSSTEDE | SORSBETEDE PORCENTAJE " 106% 3
ANOS 3 MORA MORA 300 ADECUACION 5% | 2%
CALIFICACION 3 3 3 \
PESO O VOLUMEN 7 <
wucsTReano | 10 | 52 5
MAYOR DE 14 s UVAS CON UVAS CON 68 PORCENTAE [ 1165, | 85w | ea% N 1
ANOS YOGURT YOGURT ADECUACION N
CALIFICACION 1 1 1 \
Para diligenciar este documento lenga en cuenta las siguientes convenciones y marque en calificacion el numero correspondiente: Margue: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO
OBSERVACIONES:
O L L
— 7 A W ,
FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA [/ d / FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA )/ / Ny
INFORMACION: ctn€sy e / (4 LA VERIFICACION: FULOLI j,u ( A -
. LILIANA ARGEL -
NOMBRE(S) Y APELLIDO(S): DENNIS VANESSA OVALLE NOMBRE: 3
CEDULA DE CIUDADANIA: 1046 851 054 CEDULA DE CIUDADANIA: 32792079 e )
CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO CARGO: NUTRICIONIS 'A_%;_I\Q}QQ
i)
AUV
\§' R

Powered by ﬁ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

Cédigo: FOR-PSS-246

Varsion. 1

ety FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Focha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
U RECTAGLA D INTE CRACYIN ANCIAL [’Aqiﬂn 1 do 1
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: PUENTE ARANDA SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: 113760 CCCP 12-003 COLON
DIRECCION: CRA 58 ## 48- 31 TELEFONO: 3203968587
FECHA (dd/mm/aaaa): 19/06/2024 OPERADOR: CORPORACION SUAZA
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
1 8 ) 8 8 8
Pierna de pollo en | Piema de pollo en salsa
salsa de naranja de naranja 2 8 & 8 8 e 3 HINGUNA
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 8 8
Arroz con pimenton |  Arroz con pimenton 2 8 [ 8 8 8 3 NINGUNA
3 8 8 8 8 8
Iocﬁf‘sgl":_;n‘;;na Ensalada de lechuga, 1 i 10 10 L 10
0, manzana fresas y 2 10 10 10 10 10 3 NINGUNA
fresas y crema de ema de leche
leche ol 3 10 10 10 10 10
1 10 10 10 10 10
Platano cocido con Platano cocido con 2 10 10 0 10 10 3 . NINGUNA
canela canela
3 10 10 10 10 10
1 10 10 10 10 10
Sopa de cuchucu de | Sopa de cuchucu de 2 10 10 10 10 10 3 NINGUNA
cebada bad
3 10 10 10 10 10
1 10 10 10 10 10
Sorbete de maracuya| Sorbete de maracuya 2 10 10 10 10 10 3 NINGUNA
3 10 10 10 10 10
1 8 8 8 8 8
Uvas con yogurt Uvas con yogurt 2 8 8 [ 8 8 3 NINGUNA
3 B 8 8 ] 8
OBSERVACIONES: SEMANA 1 MENU 3
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NOMBRES Y APELLIDOS: LILIANA ARGEL
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FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE: w

NOMBRES Y APELLIDOS: VANESSA OVALLE
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