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CONTRATO DE INTERVENTORIA No. 2398 de 2023

)TOGRA
REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADM

OBJETO DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS
CONTRATO ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS

POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE

URBANO X
ESTABLECIMIENTO BODEGA MAYORITARIO i 7 YOPAL RURAL
FECHA DE VISITA 12-09-2024 HORA INICIO: 1. 00 PM
OPERADOR UT ALIMENTAMOS 2024 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1036 DE 2024 HORA DE TERMINACION 7: 00 PM
MODALIDAD PS: PREPARADO EN SITIO X | RI:RACION INDUSTRIALIZADA J X SR: SERVICIO RESIDENCIAS l

qyi'-
« W R

FOTOGRAFIA No. 1 | INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

FOTOGRAFIA No. 2 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.

Item No 4. La edificacion tiene el tamafio adecuado para la instalacién, operacién y
mantenimiento de los equipos, asi como para la circulacién del personal y el traslado
de materiales o productos.

Item No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacién fisica,
bioldgica y quimica y no se encuentran abombados.

CUMPLE | X | NO CUMPLE |

CUMPLE I X | NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 3 | EQUIPOS Y UTENSILIOS.

FOTOGRAFIANo.4 | PERSONAL MANIPULADOR

ftem No 24. Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y estantes en cada
uno de los procesos son suficientes, se encuentran en adecuado estado de
funcionamiento, mantenimiento y cumplen con los requisitos establecidos en la
normativa vigente.

Item No 37: La dotacién utilizada por el personal manipulador de alimentos es de
color claro que permita visualizar su limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos
por encima de la cintura y esta se encuentra en adecuadas condiciones higiénicas.
Adicionalmente el calzado utilizado es cerrado de material resistente e impermeable.

CUMPLE X | NOGUMPLE |

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:
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FOTOGRAFIANo.5 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.

FOTOGRAFIANo.6 |

Item No 43: El empaque secundario cumple con las especificaciones establecidas y
su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)

ftem No 44: Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas de refrigeracion
no mayores de 4°C +/-2°C durante todas las etapas del proceso.

CUMPLE | X [ NO CUMPLE |

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

Observaciones:

FOTOGRAFIA No. 7 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.

FOTOGRAFIANo.8 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.

ftem No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacion fisica,
bioldgica y quimica y no se encuentran abombados.

ftem No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacién fisica,
biolégica y quimica y no se encuentran abombados.

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |
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FOTOGRAFIA No. 9 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.

FOTOGRAFIA No. 10 l ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.

item No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacion fisica,
biolbgica y quimica y no se encuentran abombados.

Item No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacién fisica,
biolégica y quimica y no se encuentran abombados.

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X | NocumPLE

Observaciones:

Observaciones:
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FOTOGRAFIA No. 11 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD. FOTOGRAFIA No. 12 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.

ftem No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas | Item No 50: Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus empaques

organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacién fisica, | corresponden a lo establecido en la ficha técnica. =

biolégica y quimica y no se encuentran abombados. |
CUMPLE | X | NO CUMPLE | CUMPLE I X [ NOGUMPLE | f

FOTOGRAFIA No. 13 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD. FOTOGRAFIA No. 15 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.
Item No 50: Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus empaques ftem No 50: Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus empaques
corresponden a lo establecido en la ficha técnica. corresponden a lo establecido en la ficha técnica.

CUMPLE | X | NOCUMPLE | CUMPLE [ X | NOCUMPLE |
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FOTOGRAFIA No. 15 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD. FOTOGRAFIA No. 16 | ALMACENAMIENTO DFSTRIBUCION Y TRANSPORTE
item No 50: Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus empaques | item No 66: Los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte de complementos

corresponden a lo establecido en la ficha técnica. alimentarios PAE.
CUMPLE | X | NOCUMPLE | CUMPLE | X [ NOCUMPLE |
Observaciones: Observaciones:
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

VERSION: 03

Educacién

FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS ENSAMBLE RACION
INDUSTRIALIZADA - RACION PARA PREPARAR EN SITIO

CODIGO: FO-AT-VB-02

VIGENTE DESDE: FEBRERO 2023

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

ENTIDAD TERRITORIAL: ,

GOBERNACION DE CASANARE

DATOS CONTRATISTA

Nombre del Operador: ’u.—r A\ l‘

cnYoMmos 2024

vt [401830234-

Contrato de prestacion de servicios:

1036 < 20722

Nombre persona encargada de la planta: |Carg0: |
Direccién de la planta: Km 2_ \j VO ‘q pth\‘w&\ Ciudad planta: O D Q \
Correo electrénico: : Teléfono fijo: ! ITeI. Cel: l

DATOS VISITA

Fecha de la visita:

2[0[0a

AR

Tipo de Complemento:

Residencias
escolares

Industrializada Almuerzos

Total servicios

Hor

ainicio: ,Hora terminacion:

Numero de servicios:

— T

Instalaciones Fisicas e infraestructura

N®,

Variables

Calificacion

N°.

Variables

Calificacién

La planta esta ubicada en un lugar aislado de cualquier
foco de insalubridad.

1

Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres
de acumulacién de basuras, estancamiento de aguas o
presencia de otras fuentes de contaminacion.

1

La edificacion esta disefiada y construida de manera
que proteja los ambientes de produccién e impida la
entrada de contaminantes del exterior.

La edificacion tiene el tamafio adecuado para la
instalacién, operacién y mantenimiento de los
equipos, asi como para la circulacién del personal y el
traslado de materiales o productos.

La edificacion y sus instalaciones esta construida de
manera que facilita las operaciones de limpieza,
desinfeccidn y control de plagas.

La instalacién cuenta con un drea adecuada para el
consumo de alimentos y descanso del personal que
labora en la planta.

El tamafio de los almacenes y de producto terminado
es adecuado para los voliumenes manejados en el
establecimiento y para la circulacion del personal.

Las instalaciones estén libres de elementos que
puedan afectar la inocuidad del alimento.

Los pisos estan construidos en materiales no porosos,
impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados
libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza,
desinfeccién y mantenimiento sanitario y se encuentran en
adecuadas condiciones de limpieza.

10

El sistema de conduccidn o tuberias garantiza lo
establecido en la normatividad sanitaria.

11

Las uniones entre las paredes y pisos cumplen con lo
estipulado en la normatividad sanitaria vigente.

12

La iluminacidn y ventilacion cumple con lo exigido en
la normatividad sanitaria vigente.

13

Las puertas tienen superficie lisa, no absorbente, son
resistentes y de suficiente amplitud; donde se precise,
tienen dispositivos de cierre automatico y ajuste
hermético, y se encuentran en adecuadas condiciones
de limpieza y funcionamiento.

14

Las paredes estan construidas en materiales
resistentes, colores claros, impermeables, no
absorbentes y de facil limpieza y desinfeccion y se
encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.

15

Las instalaciones eléctricas, mecanicas y de prevencién
de incendios estan disefiadas de manera que impidan
la acumulacidén de suciedad y albergue de plagas.

16

Los techos garantizan lo establecido en la
normatividad sanitaria vigente.

17

Las aberturas entre las puertas exteriores y los pisos,
y entre estas y las paredes evitan el ingreso de plagas.

18

Las ventanas y otras aberturas estén construidas de tal
forma gue evita la entrada de contaminantes, plagas,
suciedades y cumple con lo estipulado en la legislacion
sanitaria vigente.

19

Las escaleras y elevadores estan ubicados de manera
que no causen contaminacion al alimento o dificulte el
flujo regular del proceso y la limpieza de |a planta.

LA

20

Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad
suficiente tales como servicios sanitarios y vestidor,
independientes para hombres y mujeres, separados de
las dreas de produccion.
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

VERSION: 03

Educacién

FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS ENSAMBLE RACION
INDUSTRIALIZADA - RACION PARA PREPARAR EN SITIO

CODIGO: FO-AT-VB-02

VIGENTE DESDE: FEBRERO 2023

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

ENTIDAD TERRITORIAL: |

GOBERNACION DE CASANARE

Los lavamanos garantizan lo contemplando en la

Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estan
dotados con todos los recursos requeridos para la

E
p—

o Resolucién 2674 de 2013. /’ & higiene personal como establece la normatividad
sanitaria.
23 |En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiene personal, y las buenas practicas de manufactura. ’f
Equipos y Utensilios
N°. Variables Calificacién |N-. Variables Calificacion
Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas
y estantes en cada uno de los procesos son . . )
P El operador garantiza el correcto funcionamiento de
24 |suficientes, se encuentran en adecuado estado de 1 25 e AFisahes e lascuatitns SHes. (51 dEllca) 1
funcionamiento, mantenimiento y cumplen con los e ’ P
requisitos establecidos en la normativa vigente.
Se cuenta con registros actualizados de las La planta y/o bodega cuenta con un programa de
26 |temperaturas de los cuartos de refrigeracion. (Si /l 27 |mantenimiento y calibracién de equipos . ¢El N, O
aplica) cronograma se cumple segun lo estipulado?. ’
La distancia entre los equipos y las paredes Se realiza verificacion de los equipos (balanzasy
28 |(perimetrales) son acordes a lo exigido en la 4 29 [termdémetros) semanalmente respecto al equipo NN (O
normatividad vigente. patrén.
i ;z:;;nerZ cfie er.\samb!e se encuentra en adecuado H A o Los equipos dg medicién (temperatura y masa) se N L0
uncionamiento. encuentran calibrados. '
32 |Se realiza verificacion de los equipos (balanzas y termdmetros) semanalmente respecto al equipo patron. |\l .0,
Personal Manipulador de Alimentos
N° Variables Calificacién |n-. Variables Calificacion
El personal manipulador de alimentos se encuentra en Se garantiza que todo el personal manipulador de
33 |buen estado de salud y cuenta con certificacion /’ 34|alimentos cuente con un plan de capacitacion /r
medica. continua y permanente.
El personal manipulador mantiene una estricta
El plan de capacitacion contiene los aspectos minimos Ilrﬂ.p’le'za PHEENEnsohal ¥ plica Rianias practlcas
35 ; s 36| higiénicas en sus labores, de manera que evite la 7
y se encuentra ajustado a la Resolucién 2674 de 2013. 1 g eed Z I
contaminacion del alimento y de las superficies de
contacto con este.
La dotacion utilizada por el personal manipulador de
alimentos es de color claro que permita visualizar su
limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por El personal que presente afecciones de la piel o
37 |encima de la cintura y esta se encuentra en adecuadas /’ 1g|enfermedad infectocontagiosa es excluido de toda 7
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado actividad directa de manipulacién de alimentos.
utilizado es cerrado de material resistente e
impermeable.
48 Los visitantes que ingresan a las dreas de proceso cumplen con las medidas de proteccién y sanitarias establecidas en la 7

Resolucion 2674 de 2013.

Aseguramiento y control de la calidad e inocuidad

N°. Variables Calificacion [N, Variables Calificacion
El operador realiza control de los componentes de los El operador lleva trazabilidad de las materias primas
i complementos con el fin de garantizar que cumplan 1 4|0ue ingresaron a la planta asi como de los 4

con los estandares de calidad exigidos por las normas
vigentes y fichas técnicas del producto.

complementos en el despacho, y estos son registrados
en las planillas.

Secretaria de Educacion Departamental - Pragrama de Alimentacidn Escolar
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=247 Educacion FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACIGN EN PLANTAS ENSAMBLE RACION :
) INDUSTRIALIZADA - RACION PARA PREPARAR EN SITIO VIGENTE DESDE: FEBRERO 2023

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
GOBERNACION DE CASANARE

El empaque secundario cumple con las

especificaciones establecidas y su sellado garantiza la 7

hermeticidad. (Si aplica)

Los productos se encuentran debidamente rotulados,

ENTIDAD TERRITORIAL: |

Las dreas de recepcion, almacenamiento, ensamble %
a2|despacho se encuentran en adecuadas condiciones 1 43
higiénico sanitarias.

Los alimentos de alto riesgo se mantienen a
44temperaturas de refrigeracién no mayores de 4°C +/- /{ 45/de conformidad con lo establecido en la 7
29C durante todas las etapas del proceso. reglamentacién sanitaria vigente.

T

El operador da cumplimiento al plan de muestreo para

Los componentes del complemento cumplen con las A ] :
i A agua, superficies, ambientes y manos de los operarios
caracteristicas organolépticas {color, olor, sabor y
46 i NS = o T 47]y los resultados se encuentran dentro de los
textura), estdn libres de contaminacidn fisica, bioldgica 7 i [
= parametros establecidos de acuerdo a la legislacién
Y quimica y no se encuentran abombados. Enca
sanitaria vigente,
El proveedor cumple con la identificacion, clasificacion o
48 1 49(La Planta cuenta con concepto sanitario favorable. 7

y almacenamiento de productos no conformes.

Las materias primas cumplen con las condiciones de

Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus ; SR A .
: : calidad para ser distribuidas y comercializadas
50/empaques corresponden a lo establecido en la ficha 51 e - Ay ; o 7
s (Certificados Microbioldgicos de liberacién), para cada
tecnica.
uno de los productos. =

52(Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar 1
Plan de Saneamiento
Ne. Variables Calificacién |n-. Variables Calificacién

Se realiza lavado y desinfeccién de tanques de

El operador cuenta con plan de saneamiento de almacenamiento de agua potable, de acuerdo a la

acuerdo con lo establecido en la Resolucién 2674 de /I H normatividad vigente y a lo establecido en los 1
2013, este se implementa y se llevan registros documentos contractuales. ¢ El lavado se realiza de
actualizados de cada uno de los programas. acuerdo con el cronograma establecido en el plan de
limpieza y desinfeccidn?.

Dispone de sistemas sanitarios adecuados para la

53

El tanque de almacenamiento de agua cumple con

i todos los requisitos establecidos en la Resolucidn > & recoleccion, el tratamiento y la disposicion de aguas /’

2674 de 2013 y cuenta con capacidad suficiente para 1 residuales, aprobadas por la autoridad competente. (si

un dia de trabajo. aplica).

La planta y/o bodega cuenta con un sistema de

recoleccion y almacenamiento de residuos sélidos gue : ke A

s ; Se realiza la verificacion de las soluciones

cumpla con la normatividad vigente v a la vez se . ; .
57 ! 3 ss|desinfectantes (sustancias, concentracionesy

encuentra dotada con recipientes en cantidad y ; 5

; 3% : tiempos de exposicién).

capacidad suficientes para el almacenamiento de los

residuos.

Los productos utilizados para la limpieza ] ; ;

.p = e ; £ y El operador realiza monitoreo de la calidad
s9|desinfeccion (detergentes, desinfectantes) se 60| . S, i oL /1
) microbiolégica y fisicoquimica del agua.

encuentran etiquetados con rotulo.
Almacenamiento distribucién y transporte
Ne, Variables Calificacién |ne. Variables Calificacién

g ; El almacenamiento de los insumos, materias primas y
Se lleva un control de primeras entradas y primeras ; ;
: : X ik productos terminados se realiza de manera que se
61|salidas con el fin de garantizar la rotacion de los 1 ) ; 3 rs
Sl minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones
b i que puedan afectar la inocuidad de los mismos.
No se transporta conjuntamente en un mismo

Los vehiculos y personal de distribucién cumplen con vehiculo alimentos o materias primas con sustancias ,1

63|los aspectos establecidos en el anexo técnico y la 1 64| peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza

normatividad sanitaria vigente. representen riesgo de contaminacion del alimento o la

materia prima.

115
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El vehiculo donde se transportan los complementos
y/o alimentos segln aplique, presentan concepto /[ e Los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte /I
sanitario favorable y cuentan con la documentacién de complementos alimentarios PAE.

establecida segln la normatividad vigente.

65

Total Calificacid P taje obtenid N
=2 e acen Ofcemials obtenido Muy bueno 95% - 100% SBEno 85% - 94.9%
Porcentaje de
» A Y . J 5
6o C{ o-4 - | compimiento Aceptable 70% - 84.9% Deficiente <69%
Observaciones
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Ae OOerCth\ () bOdch‘J Jdonde % \-'U“F-‘Cc: calidad ¢ank dcad
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VERSION: 3
CODIGO: FO-AT-VRI-03

UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR

==
Eﬁ@j Educacién FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO RACIGN INDUSTRIALIZADA
_zi'{’ VIGENTE DESDE: FEBRERO 2024

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
DEPARTAMENTO DE CASANARE

ENTIDAD TERRITORIAL: ,

Fecha de la visita: }Iqlo q|7, lo zlk—”operadnr: ’UT" Rh ﬂ\eN"T AMOS ?_“"'
Verificacién Res. 5109/2005
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: ; FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO ~
% 7 VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
7 I 4 -~
Educacion % : %"?e“}fﬂé? PLANTAS DE ENSAMBLE BODEGA MODALIDAD | ___, "&)
GOBERNACION DE : RACION PREPARADA EN SITIO- Asilinde SRLAY o0
CASANARE INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08  11-05-23  Vol.3

JO D | NTORI o : 3 )23 )

REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL L
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS —
ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS

POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE.

OBJETO DEL
CONTRATO

URBANO

ESTABLECIMIENTO | BODEGA PAE MAYORITARIO | ETC | DEPTO.CASANARE | MUNICIPIO M RURAL (X) t
FECHA DE VISITA 20-09-2024 HORA INICIO: 08:00 AM |

OPERADOR UT ALIMENTAMOS 2024 | CONTRATO DE SERVICIOS No. 1036 DE 2024 | HORA DE TERMINACION | 05:30 PM

MODALIDAD PS: PREPARADO EN SITIO X | RI:RACION INDUSTRIALIZADA | X | SR: SERVICIO RESIDENCIAS

REGISTRO FOTOGRAFICO

FOTOGRAFIA No.1 | INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA FOTOGRAFIA No.2 [ INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA |
ftem No 1: La planta estd ubicada en un lugar aislado de cualquier foco de | item No 2: Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de acumulacién de [
insalubridad. basuras, estancamiento de aguas o presencia de otras fuentes de contaminacion. |

CUMPLE ] X [ NO CUMPLE [ CUMPLE [ X [ NOCUMPLE | i
Observaciones: Observaciones: i

1 3

FOTOGRAFIA No.3 | INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA FOTOGRAFIA No.4 | INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA
Item No 6: La instalacion cuenta con un area adecuada para el consumo de alimentos | Item No 7: El tamario de los almacenes y de producto terminado es adecuado para
descanso del personal que labora en la planta. los volimenes manejados en el establecimiento y para la circulacién del personal.

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE | CUMPLE [ X | NOCUMPLE |
Observaciones: Observaciones:

121




GOBEHNAEION DE

Ploveselt
CASANA|

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO &,
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
PLANTAS DE ENSAMBLE BODEGA MODALIDAD

RACION PREPARADA EN SITIO- =—leEid g o

2 & Consuliorian

INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08  11-05-23 Vol 3

> T T

: ONTRATGD  INTERVENTOR

FOTOGRAFIA No.5 [ INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

FOTOGRAFIANo.6 | EQUIPOS Y UTENSILIOS

ftem No 20: Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como
servicios sanitarios y vestidor, independientes para hombres y mujeres, separados de
las areas de produccion.

ftem No 24. Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y estantes en cada
uno de los procesos son suficientes, se encuentran en adecuado estado de
funcionamiento, mantenimiento y cumplen con los requisitos establecidos en la
normativa vigente.

CUMPLE [ X [ NO CUMPLE [

CUMPLE [ X [ NOoCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No.7 | PERSONAL MANIPULADOR

FOTOGRAFIA No. 8 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

f{tem No 37: La dotacion utilizada por el personal manipulador de alimentos es de color
claro que permita visualizar su limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por encima
de la cintura y esta se encuentra en adecuadas condiciones higiénicas. Adicionalmente
el calzado utilizado es cerrado de material resistente e impermeable.

item No 40: el operador realiza control de los componentes de los complementos con
el fin de garantizar que cumplan con los estandares de calidad exigidos por las normas
vigentes y fichas técnicas del producto.

CUMPLE X [ NOCUMPLE |

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

FOTOGRAFIA No.9 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E INOCUIDAD

FOTOGRAFIA No. 10 ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E INOCUIDAD

ftem No 42: Las areas de recepcion, almacenamiento, ensamble y despacho se
encuentran en adecuadas condiciones higiénicas sanitarias.

Item No 43: El empaque secundario cumple con Ias especificaciones establecidas y
su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Obhservaciones:
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_ FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO & 1
: VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL ‘
(imertospre PLANTAS DE ENSAMBLE BODEGA MODALIDAD =25)

RACION PREPARADA EN SITIO- e s &

INDUSTRIALIZADA FO-AT-IF-08 11-05-23  Vol.3 _

Educacion g& T\prendet
Al Al

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E

FOTOGRAFIA No. 11 INOCUIDAD FOTOGRAFIA No. 12 | INOCUIDAD .

ftem No 44: Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas de refrigeracion | ltem No 45: Los productos se encuentran debidamente rotulados de acuerdo con lo

no mayores de 4°C +/-2°C durante todas las etapas del proceso. establecido en la reglamentacién sanitaria vigente. !
CUMPLE [ X [ NO CUMPLE | CUMPLE [ X [ NOCUMPLE | —

sl

AMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E FOTOGRAFIA No. 14 ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E

ASEGUR
FOTOGRAFIA No. 13 l INOCUIDAD INOCUIDAD
ftem No 46: Los componentes del complemento cumplen con |as caracteristicas ftem No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacion fisica, organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacion fisica,
bioldgica y quimica y no se encuentran abombados. biol6gica y quimica y no se encuentran abombados.
CUMPLE [ X [ NOCUMPLE | CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

:

B _ DOox W, e 8t
FOTOGRAFIA No. 15 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD FOTOGRAFIA No. 16 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD
ftem No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas item No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacién fisica, | organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacion fisica,
bicldgica y quimica y no se encuentran abombados. biolégica y quimica y no se encuentran abombados.

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE | CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |
Observaciones: Observaciones:
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Educa Cio’n GOBERNACION DE ﬁ‘ﬁ’?g;l(}s r

CASANARE

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO e
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL g’
PLANTAS DE ENSAMBLE BODEGA MODALIDAD | _ =~ =27
RACION PREPARADA EN SITIO- Al ERTIY
INDUSTRIALIZADA

FO-AT-IF-08 11-05-23 Vol. 3

Leche

FOTOGRAFIA No. 17 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.

FOTOGRAFIA No. 18 | PLAN DE SANEAMIENTO

ftem No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacién fisica,
bioldgica y quimica y no se encuentran abombados.

ftem No 48: El operador del servicio cumple con la identificacién, clasificacion y
almacenamiento de producto No Conforme.

NO CUMPLE _|

CUMPLE I X [ NO CUMPLE [

CUMPLE | X [

FOTOGRAF[A No. 19 | PLAN DE SANEAMIENTO

FOTOGRAFIA No.20 | PLAN DE SANEAMIENTO

ftem No 57: La planta y/o bodega cuenta con un sistema de recoleccion y
almacenamiento de residuos sélidos que cumpla con la normatividad vigente y a la vez
se encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad suficientes para el
almacenamiento de los residuos.

ftem No 567: La planta y/o bodega cuenta con un sistema de recoleccion y
almacenamiento de residuos soélidos que cumpla con la normatividad vigente y a la
vez se encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad suficientes para el
almacenamiento de los residuos.

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

NO CUMPLE |

CUMPLE [ X |

FOTOGRAFIA No. 21 | ALMACENAMIENTO, DISTRIBUCION Y TRANSPORTE

FOTOGRAFIA No.22 | ALMAGCENAMIENTO, DISTRIBUCION Y TRANSPORTE

Item No 62: El almacenamiento de los insumos, materias primas y productos
terminados se realiza de manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas
condiciones que puedan afectar la inocuidad de los mismos.

Item No 64: No se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos o
materias primas con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su
naturaleza representen riesgo de contaminacién del alimento o la materia prima.

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X NO CUMPLE

Observaciones:

Observaciones:
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSIGN- 03
7 Educacién FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS ENSAMBLE RACIGN [ SUDIGO: FO-AT-VE-02
INDUSTRIALIZADA - RACION PARA PREPARAR EN SITIO VIGENTE DESDE: FEBRERO 2023

ASESORIA'Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

ENTIDAD TERRITORIAL: ’ GOBERNACION DE CASANARE
DATOS CONTRATISTA
L 3
Nombre del Operador: DT’ A | man-{ej Mmooy )Zq |N|T1 I(’l O10304L1Y-0
Contrato de prestacion de servicios: / 2_

—-

Nombre persona encargada de la planta: :IDQ n m Y l()b mr—l- (N C{ ICargo‘ h%\mm’ O ID .
Direccion de la planta: H m 2 Vi O( LO R(jr iudad planta: \'{Dm ] Cm mlre

Correo electronico: DL Limentane x2o7Y @qmu[‘ Teléfono fijo: ]Tel, Cel:
A"

DATOS VISITA
Fecha de la visita: 26loa| 2]of2 Y [rwe de compenento: [ s [ 5275 T s Total servicios
Hora inicio: |Hora terminacion: Ndmero de servicios:
Instalaciones Fisicas e infraestructura
N°, Variables Calificacién |ne. Variables Calificacién
: : : Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres
La planta esta ubicada en un lugar aislado de cualquier 5 E
1 : i 1 2 |de acumulacién de basuras, estancamiento de aguas o
foco de insalubridad. : i
presencia de otras fuentes de contaminacidn.
el e Pl | La edificacion tiene el tamafio adecuado para la —
La edificacion esta disefiada y construida de manera s RS e i
: B ST instalacion, operacién y mantenimiento de los
3 [que proteja los ambientes de produccion e impida la 4 : . : 5 ”
R j equipos, asi como para la circulacion del personal y el
entrada de contaminantes del exterior. i
traslado de materiales o productos.
La edificacion y sus instalaciones esta construida de La instalacién cuenta con un drea adecuada para el
5 [manera que facilita las operaciones de limpieza, /, 6 |consumo de alimentos y descanso del personal que /l
desinfeccidn y control de plagas. labora en la planta.
El tamafio de los almacenes y de producto terminado ) : S
: ; Las instalaciones estan libres de elementos que
7 |es adecuado para los volimenes manejados en el 8 3 : ; 1
puedan afectar la inocuidad del alimento.

establecimiento y para la circulacion del personal.

Los pisos estdn construidos en materiales no porosos,

impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados . 47 5 3
o § e e El sistema de conduccién o tuberias garantiza lo

9 |libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza, 10 Bled | ividad S /’
desinfeccion y mantenimiento sanitario y se encuentran en establecido en la normatividad sanitaria.

adecuadas condiciones de limpieza.

i Las uniones entre las paredes y pisos cumplen con lo /’ 5 La iluminacién y ventilacién cumple con lo exigido en ,I
estipulado en la normatividad sanitaria vigente. la normatividad sanitaria vigente.
Las puertas tienen superficie lisa, no absorbente, son : : :
: 9 ] . Las paredes estdn construidas en materiales
resistentes y de suficiente amplitud; donde se precise, - :
: - Sih : o ; resistentes, colores claros, impermeables, no
13 |tienen dispositivos de cierre automatico y ajuste 14 e ; s /]
EE i) absorbentes y de facil limpieza y desinfeccidn y se
hermético, y se encuentran en adecuadas condiciones S e
encuentran en adecuadas condiciones de limpieza.

de limpieza y funcionamiento.

Las instalaciones eléctricas, mecdanicas y de prevencion : :
: - Sy iy Los techos garantizan lo establecido en |a
15 |de incendios estan disefiadas de manera que impidan 16 o g ”
it ; normatividad sanitaria vigente.
la acumulacion de suciedad y albergue de plagas.

Las ventanas y otras aberturas estan construidas de tal

Las aberturas entre las puertas exteriores y los pisos, /’ W forma que evita la entrada de contaminantes, plagas, J}
y entre estas y las paredes evitan el ingreso de plagas. suciedades y cumple con lo estipulado en la legislacion
sanitaria vigente.
Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad
T : s suficiente tales como servicios sanitarios y vestidor,

19 |[que no causen contaminacion al alimento o dificulte el N R 20 | . . )

: e . J independientes para hombres y mujeres, separados de
flujo regular del proceso vy la limpieza de la planta. - =y

las dreas de produccidn.

17

Las escaleras y elevadores estan ubicados de manera

g o
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D UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03
5 Ed ‘2 5 s 6N |CODIGO: FO-ATVE-02 ‘
3 )j’ ucacion FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS ENSAMBLE RACION |
i 13 INDUSTRIALIZADA - RACION PARA PREPARAR EN SITIO VIGENTE DESDE: FEBRERO 2023
ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
ENTIDAD TERRITORIAL: [ GOBERNACION DE CASANARE
Los servicios sanitarios se mantienen limpios y estan |
5 Los lavamanos garantizan lo contemplando en la : S dotados con todos los recursos requeridos para la l
Resolucion 2674 de 2013. ' higiene personal como establece la normatividad /l
sanitaria. :
23 |En las proximidades de los lavamanos se colocan avisos alusivos a la higiene personal, y las buenas practicas de manufactura. /i E:
Equipos y Utensilios
Ne, Variables Calificacién |N°. Variables Calificacién
Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas
y estantes en cada uno de los procesos son : : ;
24 |suficientes, se encuentran en adecuado estado de 25 El op.erador £alantizyc| corre‘cto fu.nuo.namlento de
; ; £ los difusores de los cuartos frios. (Si aplica)
funcionamiento, mantenimiento y cumplen con los /l /]
requisitos establecidos en la normativa vigente.
Se cuenta con registros actualizados de las La planta y/o bodega cuenta con un programa de
26 [temperaturas de los cuartos de refrigeracion. (Si O 27 |mantenimiento y calibracion de equipos . ¢El N O iy
aplica) cronograma se cumple segun lo estipulado?. ;
La distancia entre los equipos vy las paredes Se realiza verificacién de los equipos (balanzasy L
28 |(perimetrales) son acordes a lo exigido en la /‘ 29 [termometros) semanalmente respecto al equipo N y O e
normatividad vigente. patron.
- Las lineas de ensamble se encuentra en adecuado 31 Los equipos de medicion (temperatura y masa) se N O
estado de funcionamiento. N,O encuentran calibrados. i
32 [Se realiza verificacion de los equipos (balanzas y termdmetros) semanalmente respecto al equipo patron. /\{ : O
Personal Manipulador de Alimentos
N, Variables Calificacién |n-. Variables Calificacidn
El personal manipulador de alimentos se encuentra en Se garantiza que todo el personal manipulador de
33 [buen estado de salud y cuenta con certificacién /} 34/alimentos cuente con un plan de capacitacion 4
medica. continua y permanente.
El personal manipulador mantiene una estricta
El plan de capacitacion contiene los aspectos minimos IIWRIEFE ehiglene persohaly apilca buenias p.ractlcas
35 ; i 36/higiénicas en sus labores, de manera que evite la
y se encuentra ajustado a la Resolucion 2674 de 2013. /l e : i O
contaminacion del alimento y de las superficies de
contacto con este.
La dotacion utilizada por el personal manipulador de
alimentos es de color claro que permita visualizar su
limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por El personal que presente afecciones de la piel o
37 |encima de la cintura y esta se encuentra en adecuadas /I 38|enfermedad infectocontagiosa es excluido de toda /]
condiciones higiénicas. Adicionalmente el calzado actividad directa de manipulacién de alimentos.
utilizado es cerrado de material resistente e
impermeable.
& Los visitantes que ingresan a las dreas de proceso cumplen con las medidas de proteccion y sanitarias establecidas en la ’[
Resolucion 2674 de 2013.
Aseguramiento y control de la calidad e inocuidad
N, Variables Calificacidén [N, Variables Calificacién
El operador realiza control de los componentes de los El operador lleva trazabilidad de las materias primas
T complementos con el fin de garantizar que cumplan /l " que ingresaron a la planta asi como de los /]
con los estandares de calidad exigidos por las normas complementos en el despacho, y estos son registrados
vigentes y fichas técnicas del producto. en las planillas.
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VERSION: 03

T Educacion

FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS ENSAMBLE RACION
INDUSTRIALIZADA - RACION PARA PREPARAR EN SITIO

CODIGO: FO-AT-VB-02

VIGENTE DESDE: FEBRERO 2023

ASESORIA'Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

ENTIDAD TERRITORIAL: |

GOBERNACION DE CASANARE

42

Las areas de recepcion, almacenamiento, ensamble y
despacho se encuentran en adecuadas condiciones
higiénico sanitarias.

4

w

El empaque secundario cumple con las
especificaciones establecidas y su sellado garantiza la
hermeticidad. (Si aplica)

44

Los alimentas de alto riesgo se mantienen a
temperaturas de refrigeracién no mayores de 4°C +/-
29C durante todas las etapas del proceso.

45

Los productos se encuentran debidamente rotulados,
de conformidad con lo establecido en la
reglamentacion sanitaria vigente.

46

Los componentes del complemento cumplen con las
caracteristicas organolépticas (color, olor, sabor y
textura), estan libres de contaminacidn fisica, bioldgica
y quimica y no se encuentran abombados.

4

~J

El operador da cumplimiento al plan de muestreo para
agua, superficies, ambientes y manos de los operarios
y los resultados se encuentran dentro de los
parametros establecidos de acuerdo a la legislacion
sanitaria vigente.

48

El proveedor cumple con la identificacion, clasificacion
y almacenamiento de productos no conformes.

49

La Planta cuenta con concepto sanitario favorable.

50

Las caracteristicas de los alimentos a suministrar y sus
empagques corresponden a lo establecido en la ficha
técnica.

51

Las materias primas cumplen con las condiciones de
calidad para ser distribuidas y comercializadas
(Certificados Microbioldgicos de liberacion), para cada
uno de los productos.

52

Se cuenta con fichas técnicas de los productos que se encuentran en la planta y corresponden con los alimentos a entregar

1

Plan de Saneamiento

N°.

Variables

Calificacion

Variables

Calificacién

53

El operador cuenta con plan de saneamiento de
acuerdo con lo establecido en la Resclucion 2674 de
2013, este se implementa y se llevan registros
actualizados de cada uno de los programas.

54

Se realiza lavado y desinfeccidn de tanques de
almacenamiento de agua potable, de acuerdo ala
normatividad vigente y a lo establecido en los
documentos contractuales. ¢El lavado se realiza de
acuerdo con el cronograma establecido en el plan de
limpieza y desinfeccion?.

7

o5

El tanque de almacenamiento de agua cumple con
todos los requisitos establecidos en la Resolucion
2674 de 2013 y cuenta con capacidad suficiente para
un dia de trabajo.

56

Dispone de sistemas sanitarios adecuados para la
recoleccion, el tratamiento y la disposicién de aguas
residuales, aprobadas por la autoridad competente. (si
aplica).

NQ

57

La planta y/o bodega cuenta con un sistema de
recoleccion y almacenamiento de residuos solidos que
cumpla con la normatividad vigente y a la vez se
encuentra dotada con recipientes en cantidad y
capacidad suficientes para el almacenamiento de los
residuos.

5

0

Se realiza la verificacién de las soluciones
desinfectantes (sustancias, concentracionesy
tiempos de exposicién).

N.O

59

Los productos utilizadas para la limpieza y
desinfeccion (detergentes, desinfectantes) se
encuentran etiquetados con rotulo.

1

60

El operador realiza monitoreo de la calidad
microbioldgica y fisicoquimica del agua.

N.O

Almacenamiento distribucion y transporte

N®.

Variables

Calificacién

Variables

Calificacién

61

Se lleva un control de primeras entradas y primeras
salidas con el fin de garantizar la rotacion de los
productos.

]

62

El almacenamiento de los insumos, materias primas y
productos terminados se realiza de manera que se
minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones
que puedan afectar la inocuidad de los mismos.

7

63

Los vehiculos y personal de distribuciéon cumplen con
los aspectos establecidos en el anexo técnico y la
normatividad sanitaria vigente.

64

No se transporta conjuntamente en un mismo
vehiculo alimentos o materias primas con sustancias
peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza
representen riesgo de contaminacion del alimento o la
materia prima.

Secretaria de Educacion Departamental - Programa de Alimentacion Escalar
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!% UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 03
?iz EducaCIOn FORMATO VERIFICACION DE CONDICIONES DE OPERACION EN PLANTAS ENSAMBLE RACION COnICO ERRVED?
INDUSTRIALIZADA - RACION PARA PREPARAR EN SITIO VIGENTE DESDE: FEBRERO 2023

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

ENTIDAD TERRITORIAL: | GOBERNACION DE CASANARE

El vehiculo donde se transportan los complementos
y/o alimentos segin aplique, presentan concepto /‘ "
sanitario favorable y cuentan con la documentacion
establecida segun la normatividad vigente.

Los vehiculos son de uso exclusivo para el transporte 7

65
de complementos alimentarios PAE.

Total Calificacién Porcentaje obtenido
Muy buen% 95% - 100% Bueno 85% - 94.9%
Porcentaje de

= ’ r
bS Ci@ L\- / RIRplerEie Aceptable 70% - 84.9% Deficiente <69%

Observacrones

DL &m\\z‘{) \\\ijo. Ae cm.xm\ca-{\\o \y CG;\\@\ O, \%. uor\:k\c\(x\c,) %e oresoctth

L

JJ
e lq‘ 2y £ o weX\EW, :.,D\\\D\QC!D, Lo ) \\)tQ\W\C)CQW)mm.hko' !
Q) ns\m‘i) cw?, RN czm\nébﬁ (o \0:3 \V\b‘\uxmc\m: N e WS CE

\ers 4 Numw.\ﬁ\ti) é&.\ A@\:)c:m\mwm,ﬂ o Qe M epvnce,

L C 20\ L ’\qu\cp‘o:: \o NH \O.L. : SO (D \&0\0..3
OO D%GXPQ- O O A ™D~ \Ynu@mp VO - AR KT oD AC T \05)

\\Y\QQQQ’X\\\Q.’(\ u *Kt)ﬂ:)mﬁ)t

\'\NGAQ“‘) c‘n\ c.maQ\ ’Fm!\‘Ob \J

Zﬁo\&‘a c.u\‘ﬂ‘D\e.\\ Swy) \Qa CO\Y&DL}\‘E (\5\ O O\S)'Q(Y)\Q-D\‘\C% y c.uwrp X\ c.'f)(\ Q&cm:re. u
) PeNTRDS,

eO\O \D ‘30_'(\’\0‘(0 C'Dﬁ%d:ﬁ’\d\eﬂ\ﬁ h \OD (..‘(.\Cb éﬁ MNNG 2~ \Qbku\fkbf-‘- Semo 2

Peno =6 o\ rMens 10 con T@L\f\q ?D&aoep Q\ 4&. Ocl‘ugﬂ. c&\ Zmp 5e o:_;\m\mn

\rfa ﬁ\nme.r\'\e:; \‘T\&‘Gﬂngbgﬂmoéf\\\c‘n\\ xm‘u@n \\'\&A\\C)\’Ufﬂm .HU\O mf)mé\ X,

ooy, hbda \aden, - “?Qy(-\ : D oy Nonort 92 kessy s Nooaand toodn mmmiﬁ

ey bl Dnode Wm’nm et o O Mosdmg Sobete. de. coicdsy ok Srorbele e

Nocy (o .= M‘D\\m\g (eﬁ\ﬁ\'ﬂm é\g\eo msws\m:) COK Qmﬂ\e(\\zb Q\Qﬁﬂm&\am C'.K

‘é)\m\% r&\‘Qf:a \,CUW\D\{( N \Q_a ‘Gs?mévz \Uo qu\ \Qw_b c\c &xx& \\Uh%coc\

, FIRMA QUIEN REALIZA LA VISITA FIRMA QUIEMATENDE LA VISITA

llmeut | M/ / )ﬂw me’ ﬂC‘?é\ —

dé“ Nombrep nteelonteeloilbgmre J ] b/ pyomor
Documento: \06,:{:@,_},%2@ Documentté/ 'f/j{éj L/‘73/y
" Ca'gc’g)‘p)moo( m{ﬁbﬁ"e‘ Ao ﬂ"f‘”""ﬁ‘/ /?170/0
é’ FIRMA FIRMA

Nombre: Nombre:
Documento: Documento:
Cargo: Cargo:

Secretaria de Educacion Departomental - Programa de Alimentacidn Escolar

123

—




10J0353 UPIIDIUBWY 3P DWDIB0IE - UUOIPNIST 1DI53UANG AP UQIDIANG - OHAISIT [3p UDIIDINP3 2P DUD13II3S

14

_' _‘ OﬂQﬂw ¢ .k@ »ﬁf ..OMLmu_ O..w/nunri 2p oo WK Wwo\.w ”o@
f ’M hh MW 31%@ Th\v ..BcwE:uon__ W‘J_J’Jm 2 VvV —\ :ojuawnaog

) 9 TR

L2 e e

ﬁnﬁé C.SAJ _EnEoz_ Mogﬂn.b@ %7@7_ :21qUION
rMu
b

e : | ey

WLISIA V1 381238 N3IND VIAHI _ VLISIA Y1 YZITY34 N3IND VINYIE

| [

~ N SO QIS _ ) oW O I -Sale\ P a®) Qbm
A..Mm, OEG» G W O.~ L ) l@/&éj\d -spamesadwal A safewesd cﬁ_,umu_.«_,»? SauoIEAIASG0 Cn\u \Wﬂg B %W d_o.w\_ﬂbﬁ 86/\: \WAU .WQ«M-\UAJAU Q) a .seanda|ouedio SEDS)IA1ILIED SAUDIIBAIISAQ
1

e T i einiE T |
e = e PP PR T S e Lo B ]
I EEEmE e e EE e p e I
o e S T S entbhl e i), R
S b B S EEE e mC b p R v = s o BRG]
o S S o wlabiobbh] — (el B
S e e 1o e ) il e el B
N E EEaEEaTapeEEe  E  B
S T I ekl —

ST e

|

3 S EERSREIC o R ik o o S S
B e e = SEIE L Cesre et s e e Il
e e A e ekl — A T o e
e EEEEnEIEC Fre I e e

o S S E L - Pl = [ s TR T s
T e = Aphn — [ A s

,Qwuu\l.. uﬂ.ﬂ
400l PR OF 1G99

g 2 2 2 o[ 21213 3 z
3| @ 53| @@ 52| @ 52| @ 3 e [ | = m. 2
w 5| w0 ed w 5| o0 ea w 5| avo0 ejg w. 5| 20 eja 5 w 21z swuauodwod = 2 e
2 7 | dwayr O 7 | dwal L& | dwal 27| dway o A =] o o ) < 012N
3 3 E] 5 S |9p osisiujwns 207 S ik 3juedlqed 12NpoJd
3 3 3 g I I e w » 3p Jopaancid opIqaJ P BYIDS
nd seang|ouedio £ w
{1¥]}
oysedsaqg # a|quesul ’ JIN oBW|E 3p OUEND # ewud euale "daday m:Bﬂz. Py SEDISHAIIEIRD w.. m
uawinjop / 053,
o8sau O1je I sOUBWIE eied seiniesadwial ap UQIDEILLIBA co_u__m“, _.,h R d o1onpoid |3p seandajouediQ seIns|Ia1IBIED A ugizealjluapl

SOI2IAIDS ON

wo m. m # T\N - WMMEOJF\ME./& 5_ -1jopesado
O’ NHHHQ i RZ-9eUt _ -oN SOIDIAIDS 3P UQIDR1SaId 3P 0318J3UOD ﬂ ) ﬂ\w iOdN _G_O — wﬁﬁ ‘esin | 2p B4

l UpIDEUILLIS} 9P BIOH |  OPIUI 3P BIOH | J9VNYSYD 30 OLNIWVLEY4IT | vmouwyai avouna
ﬁ vZot| —

0¥3y¥834:30530 m_.z.u_gp m\s e AJ\ YavZIYIH1SNAN| NQIDVY Syynlyvy3dnal 3a avd MIBYZVYL A SIVINVED ‘SYDILdITONVOEO SYOILSINILOVEYD NQIDVIIHIE3A OLVINYOS
> =

EENER

-ojuawaldwo) ap odi] F‘

Z3WY3IILNO YHy3IS V¥IN13d3 VIYOLINSNOD A VI¥OSISY

uoeonp3 f

Z0-9n-1v-04:001000] ~ <

WY10053 NODV.INIWITY 30 TVI103ds3 VAILVHLSINIAGY QVaINA




NG

UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR VERSION: 3
CODIGO: FO-AT-VRI-03
: @ Educaciéon
?1 FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO RACION INDUSTRIALIZADA i B o Lo

ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
ENTIDAD TERRITORIAL: | DEPARTAMENTO DE CASANARE

Fecha de [a visita: 2 | élo Q | 2_| Oz 'L.‘ lOperadcr; | T AL MeENTANDS - L\-‘

Verificacién Res. 5109/2005
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ANARE

GOBERNACION DE
AS,

A5 S569
FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO S

VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
PLANTAS DE ENSAMBLE BODEGA MODALIDAD
RACION PREPARADA EN SITIO-

e
e debird) sieceSy ey

Asencrias & Conauborlas

INDUSTRIALIZADA
— = -

ONTR

2398

OBJETO DEL
CONITRATO

POR EL DEPARTAMENTO DE CASANAR

REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMP LEMENTAQION DEL
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS
ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS

ETC | DEPTO.CASANARE | MUNICIPIO YOPAL :RB:'E'O
ESTABLECIMIENTO BODEGA PAE MAYORITARIO URAL (x)

FECHA DE VISITA 26-09-2024 HORA INICIO: 08:00 AM
OPERADOR UT ALIMENTAMOS 2024 CONTRATO DE SERVICIOS No. 1036 DE 2024 HORA DE TERMINACION 086:30 PM
MODALIDAD PS: PREPARADQ EN SITIO X RI: RACION INDUSTRIALIZADA | X SR: SERVICIO RESIDENCIAS

REGISTRO FOTOGRAFICO

FOTOGRAFIA No. 1 [ INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

FOTOGRAFIANo.2 [ INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

item No 1: La planta estd ubicada en un lugar aislado de cualquier foco de
insalubridad.

item No 2: Los accesos y alrededores se mantienen limpios libres de acumulacién de
basuras, estancamiento de aguas o presencia de otras fuentes de contaminacién.

CUMPLE I X [ NO CUMPLE |

CUMPLE [ X NO CUMPLE

Observaciones:

Observaciones:

EREN T N S Sl S -

FOTOGRAFIA No.3 | INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

FOTOGRAFIANo.4 | INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

Item No 6: La instalacién cuenta con un area adecuada para el consumo de alimentos
y descanso del personal gque labora en la planta.

item No 7: El tamario de los almacenes y de producto terminado es adecuado para
los volimenes manejados en el establecimiento y para la circulacion del personal.

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X NO CUMPLE

Observaciones:

Observaciones:
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ANARE

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO S
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL g’
PLANTAS DE ENSAMBLE BODEGA MODALIDAD 2 2
RACION PREPARADA EN SITIO- “retmERasm? o

VINDUSTRFAUZ‘ADA FO-AT-IF-08_ 11-05-23 _ Vol 3

“ONTRATO DE INTERVENTORIA No. 2398

e

FOTOGRAFIA No.5 | INSTALACIONES FISICAS E INFRAESTRUCTURA

FOTOGRAFIA No.6 [ EQUIPOS Y UTENSILIOS

ftem No 20: Se dispone de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como
servicios sanitarios y vestidor, independientes para hombres y mujeres, separados de
las areas de produccién.

ftem No 24. Los equipos, utensilios, selladoras, estibas, canastillas y estantes en cada
unc de los procesos son suficientes, se encuentran en adecuado estado de
funcionamiento, mantenimiento y cumplen con los requisitos establecidos en la
normativa vigente.

CUMPLE | X [ NO CUMPLE [

CUMPLE | X | NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

FOTOGRAFIA No.7 | PERSONAL MANIPULADOR

FOTOGRAFIANo.8 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

ftem No 37: La dotacion utilizada por el personal manipulador de alimentos es de color
claro que permita visualizar su limpieza, con cierres o broches y sin bolsillos por encima
de la cintura y esta se encuentra en adecuadas condiciones higiénicas. Adicionalmente
el calzado utilizado es cerrado de material resistente e impermeable.

item No 40: el operador realiza control de los componentes de los complementos con
el fin de garantizar que cumplan con los estandares de calidad exigidos por las normas
vigentes y fichas técnicas del producto.

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X | NOCUMPLE |

FOTOGRAFIA No.9 [ ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E INOCUIDAD

FOTOGRAFIA N.1 | ASEGURAMIENTO YCNTROL DELA CALIDADE INOCUIDAD

ftem No 42: Las areas de recepcion, almacenamiento, ensamble y despacho se
encuentran en adecuadas condiciones higiénicas sanitarias.

Item No 43: El empaque secundaric cumple con las especificaciones establecidas y
su sellado garantiza la hermeticidad. (Si aplica)

CUMPLE [ X NO CUMPLE |

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

1

-




FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO &y
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL
PLANTAS DE ENSAMBLE BODEGA MODALIDAD

RACION PREPARADA EN SITIO- tebin dsnnd

Asenirian & Conauorias

o

FO-AT-IF- 11-05-23 Vol 3

INDUSTRIALIZADA

i

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E
FOTOGRAFIA No. 11 INOCUIDAD

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E
FOTOGRAFIA No. 12 INOCUIDAD

Item No 44: Los alimentos de alto riesgo se mantienen a temperaturas de refrigeracién
no mayores de 4°C +/-2°C durante todas las etapas del proceso.

jtem No 45: Los productos se encuentran debidamente rotulados de acuerdo con lo
establecido en la reglamentacion sanitaria vigente.

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

CUMPLE I X I

NO CUMPLE [

L {

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E
FOTOGRAFIA No. 13 INOCUIDAD

ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD E
FOTOGRAFIA No. 14 INOCUIDAD

tem No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacién fisica,
biolégica y quimica y no se encuentran abombados.

ftem No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacién fisica,
biolégica y quimica y no se encuentran abombados.

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X [

NO CUMPLE |

FOTOGRAFIA No. 15 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

FOTOGRAFIA No. 16 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD

ftem No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacién fisica,
biolégica y quimica y no se encuentran abombados.

ftem No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estéan libres de contaminacion fisica,
bicldgica y guimica y no se encuentran abombados.

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

Observaciones:

Observaciones:

13s
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GOBERNACION DE

CASANA

FORMATO DE INFORME FOTOGRAFICO S
VISITA TECNICA DE SEGUIMIENTO Y CONTROL @j
PLANTAS DE ENSAMBLE BODEGA MODAUDAD | __,_, _32°
RACION PREPARADA EN SITIO- o

11-05-23

FO-AT-IF-08 Vol. 3

FOTOGRAFIA No.17 | ASEGURAMIENTO Y CONTROL DE LA CALIDAD.

FOTOGRAFIA No. 18 | PLAN DE SANEAMIENTO

Item No 46: Los componentes del complemento cumplen con las caracteristicas
organolépticas (color, olor, sabor y textura), estan libres de contaminacién fisica,
biolégica y quimica y no se encuentran abombados.

ftem No 48: El operador del servicio cumple con la identificacién, clasificacién y
almacenamiento de producto No Conforme.

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X [ NO CUMPLE [

FOTOGRAFIA No. 20 | PLAN DE SANEAMIENTO

FOTOGRAFiA No.19 | PLAN DE SANEAMIENTO

ftem No 57: La planta y/o bodega cuenta con un sistema de recoleccién y
almacenamiento de residuos sdlidos que cumpla con la normatividad vigente y a la vez
se encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad suficientes para el
almacenamiento de 10s residuos.

ftem No 57: La planta y/o bodega cuenta con un sistema de recoleccion y
almacenamiento de residuos sélidos que cumpla con la normatividad vigente y a la
vez se encuentra dotada con recipientes en cantidad y capacidad suficientes para el
almacenamiento de los residuos.

CUMPLE | X [ NOCUMPLE |

CUMPLE [ X [ NOCUMPLE |

FOTOGRAFIA No. 21 | ALMACENAMIENTO, DISTRIBUCION Y TRANSPORTE

FOTOGRAFIA No.22 [ ALMACENAMIENTO, DISTRIBUCION Y TRANSPORTE

ftem No 62: El almacenamiento de los insumos, materias primas y productos
terminados se realiza de manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas
condiciones que puedan afectar la inocuidad de los mismos.

Item No 64: No se transporta conjuntamente en un mismo vehiculo alimentos o
materias primas con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza
representen riesgo de contaminacién del alimento o la materia prima.

CUMPLE | X NO CUMPLE |

CUMPLE | X [ NocumpLE |

Observaciones:

Observaciones:

136
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CONTRATO DE INTERVENTORIA N2 SECOP Il CAS-OAJ-CMA- CODIGO:

N 031-2023, Nro. Interno 2398 de 2023-12-07 e anes it
g’ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01

CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, t
edeb—ird sierrd = | PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS

Asesorlos & Consuliorlas

ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES | FECHA: 10/02/2024

EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE.” : ; |
INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 30 DE B

INFORME DE AVANCE N. 06 SEPTIEMBRE DE 2024

VISITAS DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA A COMEDORES ESCOLARES

Correo Electrénico: interventoriaesgpae@gmail.com _18
Celular: 3112632150 :)




CONTRATO DE INTERVENTORIA N2 SECOP |l CAS-OAJ-CMA- CODIGO:

N 031-2023, Nro. Interno 2398 de 2023-12-07 R AEabdlad Ol
7 ’ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
‘ CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR,

edel—icd sierrd = | PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS
ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES | FECHA: 10/02/2024
EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”

INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 30 DE

SEPTIEMBRE DE 2024
/’/‘_f\jm/(//

INFORME DE AVANCE N, 06

e

ANEXO 26
Cronograma de visitas de infraestructura periodo del 1 al 30 de septiembre de L
2024 =
Correo Electronico: interventoriaesgpae@gmail.com 138

Celular: 3112632150
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cODIGO:

CONTRATO DE INTERVENTORIA N2 SECOP 1l CAS-OAJ-CMA-
INTER -PAE-2024-002

N 031-2023, Nro. Interno 2398 de 2023-12-07
’ ’ OBJETO: "“REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, VERSION: 01
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR R e |

edebira sierra o | PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS
FECHA: 10/02/2024

Asesorlas & Consuliorlas

ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE.”
INFORME DE EJECUCION DEL PERIODO DEL 1 AL 30 DE

15396

INFORME DE AVANCE N. 06 SEPTIEMBRE DE 2024

ANEXO 27

Informe de visitas técnicas verificacion de infraestructura, equipos y menaje de

comedores escolares periodo del 1 al 30 de septiembre de 2024

Correo Electronico: interventoriaesgpae@gmail.com \-MO
Celular: 3112632150



ANS$S7D

T

INFORME DE
VERIFICACION DE
INFRAESTRUCTURA

@1

edel i 5|e.rr<3r
Asesorias & Consultorias

ASESORIAS Y CONSULTORIAS
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Yopal (Casanare), Calle 14 No. 09-04 — Celular No. 3112632150
E mail: interventoriaesgpae@gmail.com

441




NS i

" CONTRATO DE INTERVENTORIA cODIGO:
No. SECOP Il CAS-OAJ-CVIA-031-2023 No. INTERNO 2398 DEL 07/1212023 CIDIS-2022-001
VERSION: 02

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL
A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE
"“dmﬁigﬁ"""" & | ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCIGN NO. 0335 DE 2021, MATRICULADOS

EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

FECHA: 16/02/2024

INFORME DE AVANCE No. 4

CONTRATO DE INTERVENTORIA
No. SECOP Il CAS-OAJ-CMA-031-2023 No. INTERNO 2398 DEL 07 DE DICIEMBRE DE 2023

OBJETO DEL CONTRATO:

“REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y
AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA LOS
ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA
RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES
PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

CONSULTOR:
EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
PERIODO: DEL 01 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2024
CONTRATISTA: UNION TEMPORAL ALIMENTAMOS 2024

YOPAL - CASANARE
2024

Yopal {Casanare), Calle 14 No. 09-04 — Celular No. 3112632150 -142

E mail: interventoriaesgpae @gmail.com




ASSHT

i " CONTRATO DE INTERVENTORIA CODIGO:
| No SECOP Il CAS-OAJ-CMA-031-2023 No. INTERNO 2398 DEL 07/12/2023 CIDIS-2022-001
OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JUR[DICA FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL VERSION; 02

A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE
ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION NO. 0335 DE 2021, MATRICULADOS
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1. INTRODUCCION

En virtud de las facultades otorgadas en la Ley 80 de 1993 y en cumplimiento al Contrato de Interventoria No. 2398
de 2023 cuyo objeto es: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA,
CONTABLE Y AMBIENTAL A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PARA
LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA
RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES
PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE” fue realizado el seguimiento al Contrato de Prestacién
de Servicio No. Interno 1036 de 2024, con objeto de: “IMPLEMENTAR EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR,
PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA
RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR
EL DEPARTAMENTO DE CASANARE” y cuya ejecucion se realiza por la empresa UNION TEMPORAL ALIMENTAMOS

2024, /

Bajo el contexto anterior, se plantea la presentacion del actual “Informe de verificacion de infraestructura”, el cual
precisa acciones de seguimiento, monitoreo y control realizadas por la firma consultora “EDELMIRA SIERRA
GUTIERREZ” en el periodo comprendido del 01 al 30 de septiembre de 2024, durante la fase de operacion del
Programa de Alimentacién Escolar - PAE modalidad Racion Preparada en Sitio (RPS) — Almuerzo y Racion
Industrializada (RI), que se establecié a partir del dia Lunes, 20 de mayo de 2024. Por consiguiente, se expone que,
en el plazo de operacién del 01 al 30 de septiembre de 2024, se desarrollaron visitas de inspeccidn técnica a las
unidades aplicativas inmersas en la ejecucion del Contrato de Prestacién de Servicio No. Interno 1036 de 2024, que
buscaron evaluar las condiciones de infraestructura de las dreas de almacenamiento, preparacion, distribucion y
consumo de los complementos alimentarios, conforme a la normatividad sanitaria vigente, Resolucion 2674 de 2013
del Ministerio de Salud y Proteccién Social -MSPS y Resolucién 00335 de 2021. :

En este sentido, es claro resaltar que las inspecciones cumplen el rol de generar alertas oportunas con respecto a la
infraestructura de los restaurantes escolares, para que los actores responsables del programa (Operador y/o Entidad
Territorial Certificada ~ETC-), ejecuten acciones de mantenimiento que garanticen los espacios apropiados para la
preparacién en sitio o consumo de las raciones alimentarias por parte de los nifios, nifias, adolescentes y jovenes
beneficiarios. Lo anterior, considerando que las instalaciones que dan operatividad al PAE, deberan estar libres de
focos de insalubridad y bajo condiciones higiénico-sanitarias dptimas, para brindar calidad e inocuidad de los
alimentos elaborados para los estudiantes matriculados en los diferentes niveles educativos del Departamento de

Casanare.

2. MARCO NORMATIVO
v Ley 09 de 1979, “Por la cual se establecen Medidas Sanitarias”

v Resolucién 2674 de 2013: “Por la cual se reglamenta el articulo 126 del Decreto Ley 019 de 2012 y se dictan
otras disposiciones”.

v Resolucién 00335 de 2021: “Por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los
Estandares y las Condiciones Minimas del Programa de Alimentacion Escolar — PAE".
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3. MARCO CONCEPTUAL

Alimento Contaminado: El que presenta o contiene agentes y/o sustancias extrafias de cualguier naturaleza en ,
cantidades superiores a las permitidas en las normas nacionales, o en su defecto, en normas reconocidas -

internacionalmente. (Resolucién 2674 de 2013)

Alimento perecedero: “Alimento que, debido a su composicion, caracteristicas fisicoquimicas y bioldgicas, pueda
experimentar alteracion de diversa naturaleza en un tiempo determinado y que, por lo tanto, exige condiciones
especiales de proceso, conservacion, almacenamiento, transporte y expendio”. (Resolucién 2674 de 2013).

Autoridades Sanitarias Competentes: “Son autoridades sanitarias, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos - INVIMA - y las Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la ley, ejercen
funciones de inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencidn y seguimiento para garantizar '

el cumplimiento de lo dispuesto en la normatividad sanitaria vigente”. (Resolucién 2674 de 2013). —

Buenas Practicas de Manufactura: “Son los principios basicos y précticos generales de higiene en la manipulacion,
preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucién de alimentos para consumo
humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las operaciones mencionadas cumplan con
las condiciones sanitarias adecuadas, de modo que se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion”.

(Resolucién 2674 de 2013)

Calidad: Corresponde a las caracteristicas del alimento que hace que cumpla con las condiciones establecidas en
la normatividad vigente, incluyendo aquellas que lo hacen apto para el consumo y que satisface las necesidades
en el marco del Programa de Alimentacion Escolar.

Inocuidad: “Es la garantfa de que los alimentos no causaran dafio al consumidor cuando se preparen y consuman
de acuerdo con el uso al que se destina”. (Ministerio de Salud y Proteccién Social, 2013).

Manipulador de alimentos: “Toda persona que interviene directamente, en forma permanente u ocasional, en
actividades de fabricacién, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de
alimentos”. (Resolucion 2674 de 2013)

Materia prima: Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no, empleadas por la industria de alimentos
para su utilizacién directa, fraccionamiento o conversion en alimentos para consumo humano. (Resolucién 2674

de 2013)

Modalidad de suministro: Se refiere al proceso y lugar de elaboracién y preparacion de los alimentos a suministrar.
En el PAE se cuenta con tres tipos de modalidad para la atencion en la institucion educativa: Preparada en Sitio,
Comida Caliente Transportada o Industrializada.

Notificacién sanitaria: Nimero consecutivo asignado por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento
de menor riesgo en salud publica con destino al consumo humano. (Resolucion 2674 de 2013)
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Operador: Persona natural o juridica encargada de ejecutar, suministrar, ensamblar, almacenar y/o distribuir los
alimentos que integran los complementos alimentarios para el cumplimiento del objetivo del programa. E

i
[

Permiso sanitario: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento
de riesgo medio en salud publica con destino al consumo humano.

Proveedor o expendedor: “Toda persona, natural o juridica, que distribuya u ofrezca al publico en general, 0 a una
parte del él, a cambio de un precio, uno o mds bienes o servicios producidos por ella misma o por terceros,
destinados a la satisfaccién de una o mas necesidades de ese publico”.

Registro sanitario: Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria competente, mediante el cual se
autoriza a una persona natural o juridica para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento

de alto riesgo en salud publica con destino al consumo humano.
Residuos: Todo material inservible que queda como resultado de un proceso.

Suministro: Para efectos del presente anexo, la expresién “suministro”, acoge la acepcion gramatical de acciony
efecto de proveer algo; para el caso del PAE, se entendera como la forma establecida para la provisidn de bienes,

alimentos, servicios y elementos propios del Programa para el logro de su objetivo.

4. OBIETIVOS

4.1 OBJETIVO GENERAL

Evaluar las instalaciones fisicas y sanitarias de los restaurantes escolares inmersos en la operacion del Programa
de Alimentacién Escolar - PAE, en el marco de la ejecucion del Contrato de prestacion de servicio No. Interno
1036 de 2024, con objeto de: “IMPLEMENTAR EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS
ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION
0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL

DEPARTAMENTO DE CASANARE”.

4.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

v Realizar el diagndstico de infraestructura fisica y sanitaria, de los restaurantes escolares donde se ejecuta
el Programa de Alimentacién Escolar bajo el Contrato de prestacién de servicio No. Interno 1036 de 2024,
conforme a los criterios establecidos en la Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccion.

v Consolidar informacién para la Entidad Territorial Certificada —ETC, relacionada con el estado de las
instalaciones fisicas y sanitarias de los restaurantes escolares del Departamento, con el fin de que este actor,
tome acciones correctivas necesarias para el mejoramiento de la operatividad del PAE.

v Definir porcentualmente la conformidad y/o cumplimiento de las condiciones higiénico-sanitarias de las
dreas de preparacién, almacenamiento y consumo, donde se desarrolla el PAE, en aras de alimentar el
diagnostico situacional de las instituciones educativas priorizadas.
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5. ALCANCE

E

Este informe se consolida por medio del estudio de campo realizado por la interventoria, en las unidades aplicativas
que operan en el marco de la ejecucion del Contrato de prestacién de servicio No. Interno 1036 de 2024, con objeto
de: “IMPLEMENTAR EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE
ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN
LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE” y establece
con base en los lineamientos de la Resolucién 2674 de 2013, un panorama general sobre la infraestructura de los
restaurantes escolares del departamento de Casanare donde se desarrolla el PAE.

6. METODOLOGIA

Para establecer el presente diagndstico, la firma consultora adapté el “FORMATO DE VERIFICACION DE
INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES ESCOLARES PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR — PAE MODALIDAD
PREPARADA EN SITIO” con base en los lineamientos técnicos del PAE y posteriormente, evalud seis (6) aspectos
técnicos fundamentados en el andlisis de las dreas de almacenamiento, drea de preparacion, area de consumo,
servicios publicos, manejo y disposicién de residuos y servicios sanitarios.

Asi bien, en lo referente a los aspectos derivados de la legislacién sanitaria vigente (Resolucién 2674 de 2013 del
Ministerio de Salud y Proteccién Social - MSPS), la cual es aplicada en todo el territorio nacional y es uno de los
referentes para el manejo del PAE, el estudio se enfocé en los siguientes requerimientos:

v" LOCALIZACION Y ACCESOS: Estardn ubicados en lugares aislados de cualquier foco de insalubridad que
represente riesgos potenciales para la contaminacion del alimento. Su funcionamiento no debe poner en riesgo
la salud y el bienestar de la comunidad. Sus accesos y alrededores se mantendran limpios, libres de
acumulacién de basuras y deberan tener superficies pavimentadas o recubiertas con materiales que faciliten
el mantenimiento sanitario e impidan la generacién de polvo, el estancamiento de aguas o la presencia de otras

fuentes de contaminacién para el alimento.

v DISENO Y CONSTRUCCION: La edificacién y sus instalaciones deben estar construidas de manera que se
faciliten las operaciones de limpieza, desinfeccién y control de plagas e impidan el acceso de material
particulado o agentes externos que pueden alterar la calidad de los productos, las dreas de almacenamiento

deben ser las adecuadas, no se debe permitir el ingreso de animales.

v ABASTECIMIENTO DE AGUA: El agua que se utilice debe ser de calidad potable y cumplir con las normas
vigentes establecidas por el Ministerio de Salud y Proteccion Social. Debe contar con tanque de
almacenamiento de agua con tapa, el tanque debe ser de un material que garantice su potabilidad, se debe

realizar una limpieza y desinfeccién periddica.

v DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS Y LiQUIDOS: Debe existir un sistema de recoleccién y almacenamiento
de residuos sélidos que impida el acceso y proliferacién de insectos, roedores y otras plagas, el cual debe
cumplir con las normas sanitarias vigentes, Los residuos sdlidos que se generen deben ser ubicados de manera
tal que no representen riesgo de contaminacion al alimento, a los ambientes o superficies que tengan contacto

con este.
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v INSTALACIONES SANITARIAS: Los establecimientos destinados a |a fabricacion de alimentos y/o procesamiento
deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente, independientes para hombres y mujeres.
Estos servicios, deben mantenerse limpios y proveerse de jabén desinfectante y elementos desechables.

En conjunto con los aspectos anteriormente sefialados, las dreas de elaboracidn de los productos objeto de la
Resolucion 2674 de 2013, deben cumplir adicionalmente con requisitos especificos de disefio, en paredes, techos,
pisos, puertas, ventanas, desagiies, iluminacién, ventilacion y estructuras eléctricas. El estado y mantenimiento de
estas condiciones, se debe complementar con el desarrollo de un Plan de Saneamiento bdsico, que contenga
objetivos claramente definidos para disminuir los riesgos de contaminacién de los alimentos en las areas de

procesamiento de los comedores escolares.

Finalmente, resulta preciso aclarar, que todos los parametros anteriores, fueron calificados mediante criterios de
estudio: (1) cumple, (0) no cumple, (NA) no aplica y (NO) no observado, para ser totalizados y comparados segtn
pardametros dados por la UApA, relacionados en la Tabfa No. 1.

Tabla 1. Puntos de corte para calificacion de visitas — UApA. .

(VAN GR  95% - 100% Bueno 85% - 94.9%

Aceptable BEF(CAERERFY Deficiente

La informacién obtenida de las visitas de campo, es utilizada como insumo para el presente informe y no es aplicable
a planes de mejora del operador, puesto que lo referente a la adecuacidn de instalaciones fisicas y sanitarias le

corresponde a la ETC.

6.1 ASPECTOS TECNICOS DEL ACTA DE VERIFICACION

Tabla 2. Aspectos a evaluar mediante Diagnostico de infraestructura

ASPECTO A EVALUAR
I. AREA DE ALMACENAMIENTO

Los pisos estdn construidos en material resistente, impermeable, no absorbente. Se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: Cemento () Baldosa{ ) Mineral esmaltado( )

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente. Se realiza mantenimiento para
‘| garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material: Cemento( ) Baldosa ( ) Pintura( ) Ladrillo{ )

| Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad, condensacion, formacién
se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material:

| de hongos y mohos,
Cemento( ) Teja Eternit( ) TejaZinc( ) Termo Aclstico () Techo falso( )
Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento

| para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
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. ~ CONTRATO DE INTERVENTORIA CODIGO: 5
No. SECOP 11 CAS-OAJ-CMA-031-2023 No. INTERNO 2398 DEL 07/12/2023 CIDIS-2022-001 ’
VERSION: 02

OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL
A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE
ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION NO. 0335 DE 2021, MATRICULADOS
EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

edelira si S o
i FECHA: 16/02/2024

Asesorias & Consuliorias

INFORME DE AVANCE No. 4

El area de almacenamiento cuenta con nevera tiene:si( Jno( );enusoisi{ ) no{ );funciona:si( )

no( ); capacidad:suficiente { ) insuficiente ( ) =
El 4rea de almacenamiento cuenta con congelador tiene:si{ }no( );enuso:si{ ) no( );funciona:si{ ) —
no( ); capacidad: suficiente { ) insuficiente ( )

El 4rea de almacenamiento cuenta con estibas.

| El 4rea de almacenamiento cuenta con canastillas.

| El 4rea de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos para el almacenamiento.

AREA DE PREPARA 0

| Los pisos estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente. Se realiza mantenimiento para
| garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: Cemento () Baldosal ) Mineral esmaltado{ )

Las paredes estdn construidas en material resistente, impermeable, no absorbente. Se realiza mantenimiento para
| garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material: Cemento () Baldosa{ )Pintura( ) Ladrillo( )

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad, condensacién, formacidn
de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material:
| Cemento( ) TejaEternit( ) TejaZinc( ) Termo Acustico( )Techo falso{ ) =
| Los mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento para
| garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: Baldosa ( ) Cemento( ) Madera( ) Acerolnoxidable( )
Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento
para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

Cuenta con area exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje evitando contaminacion cruzada:
| enuso:si( )no( );funciona:si( )no( ).

El rea de preparacién cuenta con estufa. Funciona:si( ) no( ); capacidad: suficiente (
industrial { ) domestica{ )

El rea de preparacidn cuenta con licuadora. Funciona:si( ) no( ), capacidad: suficiente (

Tipo: industrial ( ) domestica{ )
El 4rea de preparacién cuenta con utensilios y menaje suficientes para las actividades de preparacidn y servido de los

) insuficiente (). Tipo:

) insuficiente ().

alimentos.

i lll. AREA DE CONSUMO
Los pisos estan construidos en material resistente, |mpermeable no absorbente. Se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: Cemento ( ) Baldosa( ) Mineral esmaltado( )
Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente. Se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material: Cemento ( ) Baldosa ( )Pintura{ ) Ladrillo{ )

Los techos estén disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de suciedad, condensacion, formacion
| de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material:

Cemento( ) TejaEternit ( ) Teja Zinc( ) Termo Acustico ( ) Techo falso( )

Los mesones auxiliares para el servido de alimentos, estdn construidos en material resistente, impermeable, no
absorbente. Se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: Baldosa (i)
Cemento { ) Madera{ ) AceroInoxidable ( ) {Calificar cuando aplique).

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se realiza
mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El 4rea de consumo cuenta con mesas en buen estado fisico y sanitario. Capacidad: Suficiente (
Material: plastico () madera{ )Baldosa( ) otro:

El 4rea de consumo cuenta con sillas en buen estado fisico y sanitario. Capacidad: Suficiente () insuficiente {);
) Baldosa ( ) otro:

IV. SERVICIOS PUBLICOS
El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica o energia solar (panel solar en funcionamiento y con

) insuficiente { ).

Material: plastico ( ) madera{

capacidad suficiente).
El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de abastecimiento segtn corresponda).
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'CONTRATO DE INTERVENTORIA i cODIGO: 1
No.SECOP Il CAS-OAI-CMA-031-2023 No. INTERNO 2398 DEL 07/12/2023 CIDIS-2022-001 :
’ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL VERSION: 02
A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE

edel—iray Sz.rré
Asesorlas & Consultoras

ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION NO. 0335 DE 2021, MATRICULADOS
EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

INFORME DE AVANCE No. 4 INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

FECHA: 16/02/2024

El comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. Tipo: Tanque de nivel { )} Tanque aéreo

( ); Funciona:si( )no( ). E

El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado o pozo séptico. (Describa el sistema de agua residual segin

corresponda )

El comedor escolar cuenta con gas natural en uso.
V. MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS o
La unidad aphcatwa cuenta con canecas con tapa para la recoleccidn de los residuos sélidos. Capamdad suficiente { )

insuficiente ().
La unidad aplicativa cuenta con 4rea de almacenamiento temporal.

" | Disposicién final de residuos sélidos: Quema ( ) Enterrada { ) Recoleccion ( ).
s O i ARIO

Cuenta con area para lavado de manos de los beneficiarios.

Cuenta con implementos de aseo necesarios para las actividades de limpieza y desinfeccidn.
Cuenta con bafio exclusivo para el uso del personal manipulador.

7. RESULTADOS DEL DIAGNOSTICO DE INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS

La firma consultora realizé la inspeccién y evaluacion de las condiciones higiénico-sanitarias de los comedores
escolares, con el propésito de identificar las falencias y oportunidades de mejora del servicio de alimentacion,
del que se benefician los nifios, nifias, jovenes y adolescentes, en el marco de la ejecucién del Contrato de
prestacion de servicio No. Interno 1036 de 2024, con objeto de: “IMPLEMENTAR EL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS
TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION 0335 DE 2021, MATRICULADOS EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE”. Asi bien, para el presente
informe se plantea el analisis de un (1) periodo de operacion del PAE comprendido del 01 al 30 de septiembre
de 2024, el cual se abordard teniendo en cuenta las diferentes unidades aplicativas verificadas.

7.1 CONSOLIDADO DE VISITAS DE DIAGNOSTICO EN EL PERIODO DEL 01 AL 30 DE
SEPTIEMBRE 2024

Para el periodo del 01 al 30 de septiembre de 2024, se realizaron un total de diez (10) visitas de verificacién al
estado de las instalaciones fisicas y sanitarias de los comedores escolares del PAE. El seguimiento a este aspecto
técnico, estuvo enfocado en determinar el cumplimiento o no, de las condiciones minimas de infraestructura
hecesarias para prestar el servicio de restaurante escolar, teniendo en cuenta los criterios dados por la
Resolucién 2674 de 2013. Cabe mencionar que la descripcién que se cita a través de las tablas de diagnostico
sanitario, presenta un andlisis abreviado de |a situacién particular de cada sede educativa; por consiguiente, este
estudio se complementa con las actas de verificacion evaluadas en campo por la firma consultora. Los municipios
e instituciones educativas que se visitaron se enumeran en la siguiente tabla:
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| CONTRATO DE INTERVENTdRiA : cODIGO:
No. SECOP Il CAS-OAI-CMA-031-2023 No. INTERNO 2398 DEL 07/12/2023 CIDIS-2022-001
4 ’ OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL VERSION: 02 |
A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE

edel—ird} sierrd = | ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION NO. 0335 DE 2021, MATRICULADOS
EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

INFORME DE AVANCE No. 4 INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

FECHA: 16/02/2024

Tabla 3. Consolidado de visitas de diagndstico a las instituciones educativas durante el periodo del 01 al 30 de
septiembre de 2024,

FECHA : .
VISITA MUNICIPIO INSTITUCION EDUCATIVA . .

1 3/9/2024 TAMARA ARTURO SALAZAR MEJIA LA PALMA

2 3/9/2024 TAMARA ARTURO SALAZAR MEJIA SANTA TERESITA VDA GUASEQUE

3; 10/9/2024 CHAMEZA JOSE ANTONIO GALAN NUEVO CENTRO NORTE

4. 10/9/2024 OROCUE CENTRO EDUCATIVO MIRALINDO DEMOSTRATIVA LA LIBERTAD

5 12/9/2024 OROCUE LUIS CARLOS GALAN SARMIENTO LA PALMITA |

6 17/9/2024 MANI JESUS BERNAL PINZON GUAFAL PINTADO —
SAN LUIS DE 3

/. 19/9/2024 PALENQUE FRANCISCO LUCEA LAS DELICIAS E
SAN LUIS DE

8. 25/9/2024 PALENQUE FRANCISCO LUCEA PALMARITO
SAN LUIS DE

9. 25/9/2024 PALENQUE FRANCISCO LUCEA LA SELVA

10 27/9/2024 NUNCHIA SALVADOR CAMACHON ROLDAN EL PEDREGAL

7.1.1 DIAGNOSTICO DE INSTALACIONES FiSICAS Y SANITARIAS EN EL PERIODO DEL 01 AL 30 DE
SEPTIEMBRE 2024

A continuacién, se presenta el analisis del estado locativo y sanitario de las instituciones educativas visitadas :
durante el periodo, y se consolida la informacién teniendo en cuenta el municipio de referencia, el porcentaje 5
de cumplimiento e items que tuvieron calificaciones nulas o parciales. En tal resumen, se incluyen los aspectos
técnicos que requieren de acciones de mejora para corregir las anomalias halladas en las instalaciones fisicas de
las unidades aplicativas del Departamento; asi como, las falencias en la implementacion de los programas del
plan de saneamiento aprobados para la ejecucion del PAE. Asi bien, se citan los siguientes diagndsticos para el

mes de septiembre de 2024:

Tabla 4. Diagnéstico de instalaciones fisicas y sanitarias municipio de Chameza

INSTITUCION | - VARIABLES CON CALIFICACION (0) QUE REQUIEREN
EDUCATIVA SEDE ‘ o CAL | CALIEICALION ACCIONES DE MEJORA
6. Sistema de congelacién ausente.

7. Ausencia de estibas para almacenamiento.
8. Ausencia de canastillas para almacenamiento
9. Recipientes plasticos insuficientes.

JOSE ANTONIO NUEVO 10. Falencias en condiciones higiénico-sanitarias: pisos del drea
CENTRO 67.7% Deficiente de preparacion exhiben irregularidades en superficies.
GALAN : i ; i A
NORTE 18. Insuficiencia o ausencia de utensilios y menaje.

27. Ausencia de servicio de agua potable.

30. Ausencia de gas natural.

31. Ausencia de canecas para recoleccion de residuos.

36. Ausencia de bafio exclusivo para personal manipulador.
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edel—iray sla_rrét

Asasorlas & Consuliorlas

FECHA: 16/02/2024

Tabla 5. Diagndstico de instalaciones fisicas y sanitarias mun|c1p|o de Mani
INSTITUCION | % CAL  CALIFICACION | | VARIABLES CON CALIFICACION (0) QUE REQUIEREN
EDUCATIVA | ACCIONES DE MEJORA

1-10-19. Falencias en condiciones higiénico-sanitarias:
pisos del 4rea de almacenamiento, preparacion y de
consumo evidencian fisuras y superficies porosas.
4-14-23. Se evidencia ventanas y puertas del drea de
almacenamiento, preparacién y zona de comedor escolar
con falta de mantenimiento en pintura.
6. Sistema de congelacién ausente.
JESUS BERNAL 4 0 7. Ausencia de estibas para almacenamiento

PINZON GUARAL FINIAGH 60% REHGICIE 15. Area de limpieza y desinfeccion de utensilios y menaje,

requiere mantenimiento.
18. Insuficiencia o ausencia de utensilios y menaje.
27. Ausencia de servicio de agua potable.
31. Ausencia de canecas para recoleccién de residuos.
34. Ausencia de darea para lavado de manos de
beneficiarios.
36. Ausencia de bafio exclusivo para personal manipulador.

Tabla 6. Diagnostico de |nstaIaC|ones fisicas y sanitarias munu:lplo de Nunchia
INSTITUCION 5 | VARIABLES CON CALIFICACION (0) QUE REQUIEREN
EDUCATIVA i SAREILACION) f ACCIONES DE MEJORA

2-11-20. Falencias en condiciones higiénico-sanitarias:
paredes del area de almacenamiento, preparacion vy
consumo presentan superficies porosas (ladrillo). Asi
mismo, se evidencia aberturas entre techo y pared.
3-21. Se evidencia ingreso de agua lluvia en techos del drea
de almacenamiento y de consumo.
6. Sistema de congelacién ausente.
7. Ausencia de estibas para almacenamiento
8. Ausencia de canastillas para almacenamiento.

SALYADCR 16. Estufa presenta mal estado y falta de mantenimiento
CAMACHO ELPEDREGAL | 54.3% | Deficiente R T st : '
18. Insuficiencia o ausencia de utensilios y menaje.
ROLDAN : ! :
23. Se evidencia ventanas y puertas del drea de comedor

escolar con presencia de o6xido.

26. Servicio de energia eléctrica intermitente.

27. Ausencia de servicio de agua potable.

30. Ausencia de gas natural.

31. Ausencia de canecas para recoleccién de residuos.

34. Ausencia de area para lavado de manos de
beneficiarios.

36. Ausencia de bafio exclusivo para personal manipulador.
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OBJETO: “REALIZAR INTERVENTORIA TECNICA, ADMINISTRATIVA, JURIDICA, FINANCIERA, CONTABLE Y AMBIENTAL VERSION: 02

A LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR, PARA LOS ESTUDIANTES FOCALIZADOS DE
ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION NO. 0335 DE 2021, MATRICULADOS
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|
INFORME DE AVANCE No. 4 | INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA

edel—irdy sierra Vs
Asasorias & Consultodas

FECHA: 16/02/2024

Tabla 7. Diagnéstico de instalaciones fisicas y sanitarias municipio de Orocué

INSTITUCION 5 VARIABLES CON CALIFICACION (0) QUE REQUIEREN
EDUCATIVA Q@ CALY CALIEICRTION ACCIONES DE MEJORA

1. Falencias en condiciones higiénico-sanitarias: pisos del
4rea de almacenamiento exhiben fisuras y grietas.

2. Se evidencia falta de mantenimiento en paredes del drea
de almacenamiento y presencia de comején.

6. Sistema de congelacidn ausente.

7. Ausencia de estibas para almacenamiento

CENTRO 8. Ausencia de canastillas para almacenamiento
DEMOSTRATIVA LA G S L) {6
EDUCATIVO LIE';]I;RTAD 67.6% Deficiente 9. Recipientes plasticos insuficientes.
MIRALINDO 14. Estructura de ventanas y puertas no cuenta con

proteccién fisica (vidrio o angeo) en drea de preparacion.
21. Se evidencia fisuras en techos del drea de consumo.
23. E| area de consumo es abierta al medio ambiente
exterior y no cuenta con proteccién fisica.

27. Ausencia de servicio de agua potable.

36. Ausencia de bafio exclusivo para personal manipulador.

5. Sistema de refrigeracién ausente.

6. Sistema de congelacién ausente,

7. Ausencia de estibas para almacenamiento

8. Ausencia de canastillas para almacenamiento

11. Falencias en condiciones higiénico-sanitarias: paredes
del area de preparacion exhiben fisuras y grietas.

LUIS CARLOS 14, Se observa desprendimiento de puerta y zonas de
GALAN LA PALMITA 62% Deficiente ventilacién del drea de preparacion sin proteccion.
SARMIENTO 19. Se evidencia pisos del drea de consumo con presencia

de fisuras, irregularidades y grietas.

27. Ausencia de servicio de agua potable.

30. Ausencia de gas natural.

31. Capacidad insuficiente para canecas de recoleccidn de
residuos soélidos.

36. Ausencia de bafio exclusivo para personal manipulador.

Tabla 8. Diagndstico de instalaciones fisicas y sanitarias municipio de San Luis de Palenque

INSTITUCION 3 % VARIABLES CON CALIFICACION (0) QUE REQUIEREN
EDUCATIVA pERE ‘ A CAL Y CALIEIGASION ACCIONES DE MEJORA

1-2-11-20. Se evidencia presencia de suciedad y falta de
mantenimiento en superficies de pisos y paredes del drea
de almacenamiento, preparacién y consumo.

5. Sistema de refrigeracion ausente.

FRANCISCO 5 s 6. Sistema de congelacion ausente.

LUCEA LR BEAEAT i Denigieite 7. Ausencia de estibas para almacenamiento.

8. Ausencia de canastillas para almacenamiento.

9. Recipientes plasticos insuficientes.

14. Se observa vidrio fracturado en zona de ventilacion del

area de preparacion.
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c.de.l:s—;i.‘(a sierrd =

las & Consuliorias

FECHA: 16/02/2024

15. Area de limpieza y desinfeccidn de utensilios y menaje, :
requiere mantenimiento. F
17. Ausencia de licuadora. =
18. Insuficiencia o ausencia de utensilios y menaje. ‘
26. Ausencia de servicio de energia eléctrica.
27. Ausencia de servicio de agua potable.
28. Ausencia de tanque de almacenamiento de agua.
30. Ausencia de gas natural.
36. Ausencia de bafio exclusivo para personal manipulador.
5. Sistema de refrigeracion requiere mantenimiento.
6. Sistema de congelacién ausente.
7. Ausencia de estibas para almacenamiento.
8. Ausencia de canastillas para almacenamiento.
9. Recipientes plasticos insuficientes.
15. Area de limpieza y desinfeccion de utensilios y menaje, =
FRANCISCO i requiere ma.ntenilmiento. :

LUCEA PALMARITO 61,8% Deficiente 17. Ausencia de licuadora, se usa equipo prestado.

18. Insuficiencia o ausencia de utensilios y menaje.

27. Ausencia de servicio de agua potable.
30. Ausencia de gas natural.
31. Canecas para recoleccién de residuos sin tapa.
34. Ausencia de érea para lavado de manos de
beneficiarios.
36. Ausencia de bafio exclusivo del personal manipulador.
3-12-21. Presencia de fisuras y aberturas en techos del drea
de almacenamiento, preparacién y consumo que permiten
filtraciones de agua lluvia.
2-11-20. Falencias en condiciones higiénico-sanitarias:
paredes del drea de almacenamiento, preparacion vy
consumo presentan humedad; asi mismo, se observa
aberturas en espacios entre techo y pared.
5. Sistema de refrigeracidn ausente.
6. Sistema de congelacidn ausente.
7. Ausencia de estibas para almacenamiento.
8. Ausencia de canastillas para almacenamiento.
FRANCISCO LA SELVA 32.4% Deficiente 9. Recipienttles plé‘sticos insuficilen.tes.

LUCEA 13. Se evidencia desprendimiento de baldosas en
superficies de mesones del drea de servido.
14. Se evidencia ventanas y puertas del drea de
preparacion con oxido en estructura.
16. Estufa presenta mal estado y falta de mantenimiento.
17. Ausencia de licuadora.
18. Insuficiencia o ausencia de utensilios y menaje.
24, Ausencia de mesas para la atencién de usuarios.
26. Ausencia de servicio de energia eléctrica.
27. Ausencia de servicio de agua potable.
30. Ausencia de gas natural.
31. Ausencia de canecas para recoleccidn de residuos.
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e_de..h-»—\ra sw_rré

las & Consuliorlas

ACUERDO A LOS LINEAMIENTOS TECNICOS ESTABLECIDOS EN LA RESOLUCION NO. 0335 DE 2021, MATRICULADOS
EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES PRIORIZADAS POR EL DEPARTAMENTO DE CASANARE”

INFORME DE AVANCE No. 4 INFORME DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA
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34. Ausencia de area para lavado de manos de

beneficiarios.
36. Ausencia de bafio exclusivo para personal manipulador.

e

Tabla 9. Dlagnosttco de instalaciones fisicas y sanitarias municipio de Tamara

INSTITUCION | b VARIABLES CON CALIFICACION (0) QUE REQUIEREN
EDUCATIVA S _ CA_LI_FICACION ACCIONES DE MEJORA

6. Sistema de congelacién ausente.

7. Ausencia de estibas para almacenamiento.

8. Ausencia de canastillas para almacenamiento. .
15. Area de limpieza y desinfeccién de utensilios y menaje, 1=

requiere mantenimiento.

ARTURO
LA PALMA 7,19 ‘
SALAZAR MEJIA A i izl 27. Ausencia de servicio de agua potable. ;
31. Ausencia de canecas para recoleccion de residuos. |E=

34. Falencias en funcionamiento de drea para lavado de
manos de beneficiarios.

36. Ausencia de bafio exclusivo para personal manipulador.
5. Sistema de refrigeracion ausente.

6. Sistema de congelacidn ausente.

7. Ausencia de estibas para almacenamiento.

8. Ausencia de canastillas para almacenamiento.

9. Recipientes plasticos insuficientes.

14. Presencia de 6xido en marco de ventanas del area de

ARTURO SANTA TERESITA 68.6% Bt preparacion.

SALAZAR MEJIA | VEREDA GUASEQUE : 18. Insuficiencia o ausencia de utensilios y menaje.
26. Servicio de energia eléctrica intermitente.

28. Ausencia de tapa para tanque de almacenamiento de
agua potable.
34. Ausencia de 4area para lavado de manos de

beneficiarios.
36. Ausencia de bafio exclusivo del personal manipulador

8. ANALISIS DE RESULTADOS DEL DIAGNOSTICO DE INFRAESTRUCTURA

A continuacién, se relaciona el andlisis de las visitas de diagndstico sanitario efectuadas por la firma consultora
en el periodo comprendido del 01 al 30 de septiembre de 2024, presentando la evaluacién del porcentaje de
cumplimiento por municipio y por aspecto técnico especifico. Asi mismo, por medio del actual andlisis se realiza
el estudio de las variables con mayor influencia en las condiciones de infraestructura de las sedes educativas en
donde se desarrolla la operacién del PAE bajo el Contrato de prestacion de servicios No. 1036 de 2024.

8.1 ANALISIS DEL DIAGNOSTICO DE INFRAESTRUCTURA POR MUNICIPIO EN EL PERIODO
COMPRENDIDO DEL 01 AL 30 DE SEPTIRMBRE DE 2024.

La informacién obtenida con este estudio, permitié determinar las condiciones fisico-sanitarias de las unidades
aplicativas, asi como el comportamiento de cada municipio, donde se ejecuta el PAE bajo el Contrato de
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INFORME DE AVANCE No. 4

prestacion de servicios No. 1036 de 2024. En este sentido, los resultados de las diez (10) visitas de diagnostico,
correspondientes al mes de septiembre de 2024, permitieron categorizar de forma dindmica el porcentaje de
cumplimiento para los municipios analizados (Ver llustracién No. 1)

llustracién 1. Diagnostico de infraestructura por municipio durante el periodo comprendido del 01 al 30 de
septiembre de 2024

DIAGNOSTICO DE INFRAESTRUCTURA POR MUNICIPIO

AGUAZUL
CHAMEZA

HATO COROZAL
LA SALINA

MANI 60%
MONTERREY
NUNCHIA 54%
OROCUE

PAZ DE ARIPORO
PORE

RECETOR
SABANALARGA
SACAMA

SAN LUIS DE PALENQUE
TAMARA
TAURAMENA
TRINIDAD
VILLANUEVA

m SEPTIEMBRE 2024

Conforme a la grafica anterior y al periodo general de analisis del actual informe, se determina la verificacion de
infraestructura en 6 de los 18 municipios del departamento de Casanare, que se encuentran inmersos en la
ejecucion del Contrato de prestacion de servicio No. 1036 de 2024; como son: Chameza, Mani, Nunchia, Orocue,
San Luis de Palenque y Tamara. Consecuentemente las sedes inspeccionadas estuvieron organizadas por
municipio de la siguiente forma: como son: Chameza (1 sede), Mani (1 sede), Nunchia (1 sede), Orocué (2 sedes),

San Luis de Palenque (3 sedes) y Tamara (2 sedes).

Asi bien, los seis (6) municipios analizados durante el periodo comprendido entre el 01 al 30 de septiembre de
2024, determinaron cumplimientos promedios que se ubicaron entre el 73% al 45%. No obstante, de forma
especifica al analizar las 10 inspecciones de septiembre de manera individual, se obtiene porcentajes generales
de cumplimiento que reflejaron calificaciones dentro de dos rangos: Aceptable (70%- 84.9%) y Deficiente (<69%).
Consecuentemente, en el punto de corte “Aceptable” fue encontrada tnicamente la |.E Arturo Salazar Mejia
sede La Palma del municipio de Tamara con un cumplimiento de 77,1%. Entre tanto, para el rango “Deficiente”
se determind la categorizacion de nueve (9) de las diez (10) sedes educativas inspeccionadas durante el mes de
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septiembre de 2024 y cuyo promedio general de cumplimiento fue equivalente a 57,1%. En este sentido, las 10
sedes educativas que presentaron los menores porcentajes de cumplimiento y mayores requerimientos de
acciones de mejora, se hallaron en los siguientes municipios: Chameza (IE José Antonio Galan sede Nuevo Centro
del Norte); Nunchia (IE Salvador Camacho Roldan sede El Pedregal); Tamara (IE Arturo Salazar Mejia sede Santa
Teresita vereda Guaseque); Mani (IE Jests Bernal Pinzén sede Guafal Pintado); Orocué ( Centro Educativo
Miralindo sede Demostrativa la Libertad e IE Luis Carlos Galdn Sarmiento sede La Palmita); y finalmente, el
municipio de San Luis de Palenque con un total de las tres (3) sedes inspeccionadas: IE Técnico Francisco Lucea

sedes Las Delicias, Palmarito y la Selva.

Cabe mencionar, que la calificacién de los Municipios mencionados, no demuestra que las condiciones de
infraestructura de otras sedes educativas sean desfavorables; sino por el contrario, es el resultado de la

consolidacién de diferentes evaluaciones técnicas.

8.2 PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO DE ASPECTOS TECNICOS DE INFRAESTRUCTURA EN EL
PERIODO COMPRENDIDO DEL 01 AL 30 DE SEPTIEMBRE DE 2024.

Tal como se menciond en la metodologia del actual informe, la firma consultora adaptd el “FORMATO DE
VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA PARA COMEDORES ESCOLARES PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
PAE MODALIDAD PREPARADA EN SITIO” para desarrollar el diagndstico de instalaciones fisicas y sanitarias en las
unidades aplicativas inspeccionadas. Por esta razén, el andlisis porcentual de los seis (6) aspectos se presenta
en la llustracion No. 2, donde se exhibe un promedio de las calificaciones obtenidas por actividad evaluada en el
periodo comprendido del 01 al 30 de septiembre de 2024, durante el desarrollo de las visitas de campo realizadas
a las instituciones educativas para la ejecucién del Contrato de prestacion de servicios No. 1036 de 2024.

llustracién 2. Porcentaje de cumplimiento de aspectos técnicos de infraestructura en el periodo comprendido
del 01 al 30 de septiembre de 2024.

CUMPLIMIENTO DE ASPECTOS TECNICOS DE
INFRAESTRUCTURA

|. AREA DE ALMACENAMIENTO
II. AREA DE PREPARCION
I1l. AREADE CONSUMO

IV. SERVICIOS PUBLICOS

V. MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

VI. SERVICIOS SANITARIOS

m SEPTIEMBRE 2024
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El cumplimiento de los requisitos técnicos y estandares de calidad e inocuidad conforme a la normatividad
sanitaria vigente es uno de los ejes estructurales para la operacion del Programa de Alimentacion Escolar y se
articula directamente, con la garantia de un estado adecuado de las condiciones fisicas y sanitarias de los
comedores escolares. Referente a esta situacion y a través del presente andlisis es posible determinar aquellos
aspectos técnicos en los cuales se requieren evaluar y ajustar los planes de acciones desarrollados por las ETC,
en coherencia con los procesos establecidos para la mejora continua del programa y sus estrategias.

Asi bien, de acuerdo al anélisis de los porcentajes de cumplimiento por aspecto técnico, se logra determinar que
durante el periodo de septiembre de 2024 el criterio de “SERVICIOS SANITARIOS” presentd uno de los valores
mas bajos (47%), donde se identificé deficiencias en tres variables evaluadas, como son: la disponibilidad de un
area especifica para el lavado de manos de los beneficiarios, ausencia de bafio exclusivo para el personal
manipulador del restaurante escolar e inexistencia de implementos de aseo completos, las cuales obtuvieron no
conformidades en un total de 5, 10 y 1 sedes educativas visitadas.

Respecto a los “SERVICIOS PUBLICOS” tuvo un porcentaje deficiente correspondiente al 60%. El comportamiento
anterior, se sustenta en que las diferentes instituciones educativas inspeccionadas se encuentran ubicadas en
areas rurales en donde no se logra tener cobertura total a los servicios reglamentados por la Ley 142 de 1994
“Por la cual se establece el régimen de los servicios publicos domiciliarios y se dictan otras disposiciones”.

En este sentido, los numérales 26 al 30, presentaron observaciones relacionadas con: ausencia de servicio de
energia eléctrica o requerimientos de mantenimiento de panel solar o planta eléctrica; ausencia de servicios de
alcantarillado puesto que se contd con pozo séptico; ausencia de gas natural y en reemplazo de este, uso de
pipeta de gas propano. Finalmente, respecto al servicio de agua potable e inexistencia de tanques de
almacenamiento temporal, se precisa de proyectos de inversion destinados al mantenimiento y el mejoramiento
de los procesos de filtracién, en aras de garantizar la obtencién de agua segura mediante el tratamiento
adecuado de las fuentes de agua de pozo profundo o de las quebradas de las cuales se abastecen las instituciones

educativas.

Por su parte, al evaluar el diagndstico promedio de las AREAS DE ALMACENAMIENTO (39%), PREPARACION (68%)
y DE CONSUMO (73%) se indica que de las diez (10) unidades aplicativas inspeccionadas durante el periodo de
analisis, se hallé de modo general el requerimiento de acciones de mejora y mantenimiento de las condiciones
fisico sanitarias de pisos, paredes, techos y mesones de las areas anteriormente mencionadas, las cuales
presentan principalmente, deterioro, fisuras o falta de continuidad en sus superficies. Asi mismo, aspectos
correctivos para subsanar la ausencia de proteccién fisica en las zonas de ventilacién para dreas de
almacenamiento (3 no conformidades), preparacion (6 no conformidades) y en dreas de comedor escolar en
donde los estudiantes realizan el consumo de las raciones alimentarias, en este aspecto se obtuvieron (7
observaciones nulas) para las sedes educativas visitas durante el periodo de septiembre de 2024.

De otro modo, resulta importante analizar de forma independiente el comportamiento del aspecto técnico de
“AREA DE ALMACENAMIENTO” cuyo promedio fue el primero mds bajo del periodo (39%) y en donde se
encuentran los items comprendidos del 1 al 9, con especial dominio e influencia negativa de los numerales 5 al
9, debido a la ausencia, insuficiencia o falta de mantenimiento de sistemas de conservacion (5 y 10 observaciones
nulas para la nevera y congelador); insuficiencia o ausencia de estibas o canastillas para el almacenamiento (10
y 9 observaciones nulas) e insuficiencia o ausencia de recipientes pldsticos (6 observaciones nulas).
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En lo concerniente al MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS, se consigue un promedio de cumplimiento de 74%
que se categoriza en una calificacion aceptable y en el cual se presenta especialmente, falencias por la no F
disposicion de canecas con tapa para recoleccién de residuos o la ausencia de las mismas (3 no conformidades -

para el mes de septiembre 2024).

En definitiva, para garantizar la adecuacion de las instalaciones fisicas y sanitarias, es responsabilidad de la
Entidad Territorial Certificada- ETC en uso de sus capacidades viabilizar recursos para el fortalecimiento de la
infraestructura, tal como lo sefiala el Decreto 1852 de 2015 del MEN, Articulo 2.3.10.4.3. Funciones de las
entidades territoriales numeral 3 “Asegurar la dotacion de equipos, utensilios y menaje necesarios para la
operacion del programa en las instituciones educativas priorizadas, de acuerdo con la modalidad que se esté
suministrando”; asi como, el numeral 14 “Garantizar que los establecimientos educativos de su jurisdiccion
cuenten con la infraestructura adecuada para para el almacenamiento, preparacion, distribucién y consumo de |=
los complementos alimentarios, y suscribir planes de mejoramiento con los establecimientos educativos que no
cumplan con estas condiciones, hacerles seguimiento y apoyar su implementacion y ejecucion”. | —

Por ultimo y de forma esquemdtica, se resaltan los aspectos técnicos con influencia positiva y negativa sobre las
condiciones fisico sanitarias evaluadas por medio de los diagndsticos realizados por la firma consultora (Ver
llustracion No. 3). En consecuencia, se destaca como punto favorable la existencia de comedores escolares con
areas definidas y el apoyo que efectua la implementacion del plan de saneamiento, en el mantenimiento diario
de las condiciones fisico sanitarias al frenar, de cierto sentido, el deterioro de la infraestructura. Por su parte,
como aspectos negativos y que fueron mencionados previamente, se clasifican: la disponibilidad y acceso a los
servicios publicos, falencias en el estado fisico de la infraestructura, fallas en mantenimiento de equipos e

insuficiencia de utensilios y menaje.

lNustracion 3. Relacién de aspectos técnicos con influencia positiva y negativa en las condiciones fisico-sanitarias
de las unidades aplicativas visitadas (periodo comprendido del 01 al 30 de septiembre de 2024)
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9. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

-

v/ Para garantizar integralmente el servicio del Programa de Alimentacion Escolar — PAE a los nifios, nifias,
jévenes y adolescentes (NNJA) registrados en el Sistema de Matricula Estudiantil de Educacién Basica y
Media - SIMAT, se requiere contar con el cumplimiento de las condiciones basicas en las instalaciones
fisicas y sanitarias, en aras de garantizar la calidad e inocuidad de los alimentos entregados en las
diferentes Unidades Aplicativas seleccionadas para la operacién. Por consiguiente, las areas de
preparacién y de consumo, deben estar construidos de materiales gue no generan sustancias toxicas, de
color claro, resistentes, impermeables, no absorbentes y con superficies lisas. En este sentido, es preciso
realizar acciones correctivas a la infraestructura de algunos restaurantes escolares del Departamento de
Casanare, los cuales fueron verificados por el equipo interventor en las visitas desarrolladas durante la
ejecucion del Contrato de Prestacion de Servicio No. 1036 de 2024 comprendida desde el 01 al 30 de -

septiembre de 2024.

v' Durante el periodo del 01 al 30 de septiembre de 2024, se realizaron diez (10) visitas de verificacion de
infraestructura en los municipios de Casanare. Dentro de las falencias para el mes analizado, se
determind influencia negativa en razén a la insuficiencia de menajes, utensilios y recipientes pldsticos
necesarios para el funcionamiento del programa; asi mismo un impacto sanitario no favorable en las
unidades aplicativas, debido a falencias en condiciones higiénico sanitarias de pisos, paredes, mesones
y techos; mantenimiento de equipos de conservacion; ventanas sin proteccién fisica completa que
impida ingreso de plagas y/o vectores, ausencia de un drea de lavado de manos exclusivo para los
beneficiarios, canecas para recoleccion de residuos, ausencia de estibas en drea de almacenamiento,
canastillas elementos de aseo incompletos, inexistencia de bafio exclusivo para ecénomas, y cantidad
insuficiente de mobiliario escolar para la atencién de los estudiantes. En consecuencia, se precisa
proyectos de inversién por parte de la Entidad Territorial Certificada- ETC para la implementacion de
acciones correctivas que permitan el mejoramiento de la infraestructura higiénico-sanitarias basica y
asegure la operacién y la conservacién de la calidad e inocuidad de los alimentos entregados en las
diferentes Instituciones Educativas priorizadas por medio de la ejecucién del PAE bajo la modalidad

Racién Preparada en Sitio — (PS).

v' Este insumo, es parte fundamental para la caracterizacion del territorio, dado que aporta informacion
real y actualizada de las condiciones de infraestructura y dotacion de las instituciones educativas,
permitiendo a la ETC tomar decisiones frente a la priorizacién en la inversion de recursos de
infraestructura, buscando el objetivo de suministrar en el 100% de las instituciones educativas la
modalidad de atencién Racién Preparada en Sitio - (PS) bajo el cumplimiento de la normatividad sanitaria
colombiana y de los referente a la reglamentos establecidos para la operacion del PAE.

EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ

Representante Legal
CONTRATO DE INTERVENTORIA NO. 2398 DE 2023
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TN FORMATO DE VERIFICACION DE INFRAESTRUCTURA #3
2 SLF PARA COMEDORES ESCOLARES -
: ﬁ Educacion PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE SR etz fisaah o
B MODALIDAD PREPARADA EN SITIO - INDUSTRIALIZADA FOATNNS  2702.2024 Vo3
.‘.! ASESORIA Y CONSULTORIA EDELMIRA SIERRA GUTIERREZ
Entidad Territorial: GOBERNACION DE CASANARE Municipio: Ty : 'p
: Hora inicio: la i o e Institucién educativa: tHene | E=
Fecha de la visita: 03 o4 2024 30 a - Pdore Gulatar =L -
Hora terminacién: 03:20 pm Sede educativa: e Lwes
T
Modalidad del servicio: PS: Preparado en sitio - Tipo Almuerzo ( X } - PS: Preparado en sitio - Tipo Desayuno, Almuerzoy Cena () - RI: Racién Industrializada ( )
PUNTAJE ESPERADO 35 l PUNTAJE OBTENIDO | 27 PORCENTAJE % |Z}9 A %| CONCEPTO FINAL | [,\c.&p,lu ble
Califique segun nivel de cumplimiento: Cumple (1) - No Cumple (0) - N.A (No aplica) - N.O (No observado) i
AR DE A A O
7 OBSERVACIONES (Describir la accidn correctiva o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE accion de mejora )

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente. Se
1 | es |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: j
Cemento ( ) Baldosa (y) Mineral esmaltado ()

»s |Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente. Se
2 | m |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: 3 |
B |Cemento ( ) Baldosa ( )Pintura (¢ ) Ladrillo( ) [

! Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacién de
Ps |suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para 4
e -|garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material:

Cemento ( ) Teja Eternit ( ) Teja Zinc ( ) Termo Acustico (1) Techo falso ( )

4 "Rf Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no 1
g0 |absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
Ps |El area de almacenamiento cuenta con nevera: si ( ¥y no ( ); enuso: si (X) no ( ); 1

ep |funciona: si (¥) no ( ); capacidad: suficiente (X) insuficiente ()

t\ln.) Cu:-n"u cen nguup)
de Cenge lacdn

s C\r_-\:IU cexy eshbod

o ceentr cun CUIWU-S[’\”CLS

s |El area de almacenamiento cuenta con congelador: si ( ) no (¥);enuso:si( yno( );
R |funciona: si( )no{ ) capacidad: suficiente ( ) insuficiente ( )

7 | P |El 4rea de almacenamiento cuenta con estibas.

8 | P® |El 4rea de almacenamiento cuenta con canastillas.

208 e 3 (o Bl I o>

¢ | ® |Elarea de almacenamiento cuenta con recipientes plasticos para almacenamiento.

Il. AREA DE PREPARCION

i OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE accion de mejora )

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente. Se
10 | & |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: 1
Cemento () Baldosa (¥ ) Mineral esmaltado ( )

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente. Se
11 | P |realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: j
Cemento { ) Baldosa (¥) Pintura ( x) Ladrillo ( )

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de

suciedad, condensacion, formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para
€0 |garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: a4
Cemento ( ) Teja Eternit ( ) Teja Zinc ( ) Termo Acustico (¥) Techo falso ()

Los mesones estan construidos en material resistente, impermeable, no absorbente, se
13 | P [realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material: i |
Baldosa (X) Cemento( ) Madera( ) Acero Inoxidable ( )

s |Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no 1

14 : e : s e e
e |absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.
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Cuenta con érea exclusiva para la limpieza y desinfeccion de los utensilios y menaje

O

No csend. con Vo posg) *F

¥ | & |evitando contaminacion cruzada: en uso: si (Y)no( ) funciona:si( )no( K) z\ SO0, “\\Jioc‘&h en m’\
SR !
i | El area de prepacién cuenta con estufa. Funciona: si (3 )no (); capacidad: suficiente (Y 9’55VQC§ o
£ 1) insuficiente (). Tipo: industrial (){) domestica ( ) ;
ps |El area de prepacion cuenta con licuadora. Funciona: si( ) no( ); capacidad:

suficiente ( y ) insuficiente (). Tipo: industrial ( ) domestica (;
X

El area de preparacion cuenta con utensilios y menaje suficientes para las actividades de
preparacioén y servido de los alimentos.

Ill. AREA DE CONSUMO

ASPECTO A EVALUAR

LS e T Y

PUNTAJE

accion de mejora )

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o

19

Los pisos estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente. Se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material:
Cemento () Baldosa( b ) Mineral esmaltado ( )

20

Las paredes estan construidas en material resistente, impermeable, no absorbente. Se
realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias - Material:
Cemento( ) Baldosa ( ) Pintura (% ) Ladrillo( )

PS

ED

Los techos estan disefiados y construidos de manera que se evita acumulacion de
suciedad, condensacién, formacién de hongos y mohos, se realiza mantenimiento para
garantizar condiciones higiénico-sanitarias. Material:

Cemento ( ) TejaEternit( ) TejaZinc{ ) Termo Acustico (X) Techo falso ( )

Los mesones auxiliares para el servido de alimentos, estan construidos en material
resistente, impermeable, no absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar
condiciones higiénico-sanitarias. Material: Baldosa( ) Cemento ( ) Madera (
) Acero Inoxidable ( ) (Calificar cuando aplique).

Las puertas y ventanas estan construidos en material resistente, impermeable, no
absorbente, se realiza mantenimiento para garantizar condiciones higiénico-sanitarias.

El 4rea de consumo cuenta con mesas en buen estado fisico y sanitario. Capacidad:
Suficiente ( 7{) insuficiente (). Material: plastica () madera ( D( ) Baldosa ( )
otro:

El area de consumo cuenta con sillas en buen estado fisico y sanitario. Capacidad:
Suficiente () insuficiente (). Material: plastica ( X )madera( )Baldosa( )
otro:

IV. SERVICIOS PUBLICOS

PUNTAJE

OBSERVACIONES (Describir la accion correcti

va o

iTEM ASPECTO A EVALUAR 5 %
accion de mejora)
= o El comedor escolar cuenta con servicio de energia eléctrica o energia solar (panel
" | e |solar en funcionamiento y con capacidad suficiente). 1
s s El comedor escolar cuenta con servicio de agua potable. (Describa la fuente de
" | o |abastecimiento segun corresponda). /] I\\&EAQ ' C\O
s | % |E! comedor escolar cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable. Tipo: No CS\JQD\‘O\ LT Q“.\QT
" | = [Tanque de nivel (4} Tanque aereo ( ); Funciona: si{ ) no (). O é N &S :
s |El comedor escolar cuenta con servicio de alcantarillado o pozo séptico. (Describa el p
8| wm|= : ; o
e |sistema de agua residual segtin corresponda ) 1 OtD 6&({)\\({)
I
PS
0 s"f: El comedor escolar cuenta con gas natural en uso. ’I
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V. MANEJO Y DISPOSICION DE RESIDUOS

ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE

N
es)

‘-icl-—u_-f:\‘ 5»&:{.‘& Par

27-02-2024  Vo.3

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o
3 accion de mejora )

A R

Ps |La unidad aplicativa cuenta con canecas con tapa para la recoleccion de los residuos

Croprvd X\ COORCHS (VIS
SN \t)m

e [solidos. Capacidad: suficiente { ) insuficiente (R ).
PS
32 A La unidad aplicativa cuenta con area de almacenamiento temporal. ’(

Disposicion final de residuos sélidos: Quema ("A) Enterrada ( } Recoleccion ().

VI. SERVICIOS SANITARIOS

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o

ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE )
PS
2 ] -
u|-w Cuenta con area para lavado de manos de los beneficiarios. O MO TLHQONY aYea
3 s Cuenta con implementos de aseo necesarios para las actividades de limpieza y 2
e |desinfeccion. 1
be Em rOS mpay+i dos
3% | m |Cuenta con bafio exclusivo para personal manipulador. O ﬁfo \Q T & )

CONCLUSIONES! OBSERVACIONES/RECOMENDACIONES X

) (QQ\\E,Q \\.@.&.\v\cocx:o Se \(\D:er\&uc\oﬁg oS oo, % Wesuenlona. )
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