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Chiquinquira, 16 de Enero de 2025
CERTIFICACION
REQUISITOS DOCUMENTALES DEL SERVICIO DE ALIMENTOS

La Coordinadora de la Institucion Asprodis, Silvana Gonzalez Rodriguez, mediante
correo electronico solicita la continuidad’en la implementacién de'la minuta racion
servida para la vigencia 2025; adicional a esto con el proposito. de promover la
seguridad y la adecuada aplicacién de procesos Yy procedlmlento para el control,
prevencién y eliminacion de los focos de contaminacion de alimentos, adjuntan fichas

técnicas de alimentos, el plan de saneamiento basico y eI manual de Buenas Préacticas
de Manufactura actuahzado vngencna 2025.

Se procede a la reviSién de los sigUiEntes documentos:
1. Ciclo de menu, AnallSIS Quumlco Gula de preparacion, Lista de intercambios,

minuta ’r"rmada y aprobada por. el Nutr|C|onC|ta Jaime Andrés Viva Serrano el
dia 02/03/2023

2 Re‘sulbté)dos, de |é's’ encuestas{-de satisfaccion aplicadas durante la vigencia 2024.
3. Fichas tééhicas de alimentos.

Plan de Saneamiento Basico y Manual de Buenas Practicas de Manufactura que
incluyen los siguientes programas:

Programa de control de plagas

Programa de desechos soélidos y liquidos

Programa de agua segura:

Programa de limpieza y desinfeccion:
Plan de Capacitacién
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Dando cumplimiento a la guia técnica del componente de alimentacién y nutricidn
para los programas y proyectos misionales del ICBF, dentro de las acciones de mejora
y evaluacion de los ciclos de menuls; una vez verificado el cumplimiento de los
documentos mencionados y revisando los resultados de las encuestas de satisfaccion
aplicadas en la vigencia 2024; donde se evidencia resultadds positivos, se avala la
continuidad de la minuta presentada por la Institucion con -el fin que sea
implementada durante la vigencia 2025. '

Para la operacién adecuada del servicio de alimentos, debe darse ,cu’mplimie'nto con
los procesos necesarios para garantizar.la calidad e inocuidad de la alimentacién
suministrada, por tal motivo se avalan‘fichas ‘técnicas de alimentos, el Plan de
Saneamiento Basico y Manual de Buenas Précticas de Manufactura.

Maira A ]andra Rodrlguez Acosta
Nutricionista Dletlsta

Profesional Umvers:tano
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