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Veredaz la kaguna

San Luis — Tolima

ASUNTO: informe de supervision contrato PN\CENOP 105-1-10032-24 dal-01 de octubre de 2024
TIPO DE INFORME

PERIODICO _X__ FINAL)~

Periodo delinforme de supervision

[[Desde | 01/08/2025 "Hasta | 31/08/2025 \

En cumplimiento‘a los articulos 83 y 84 de\la Ley 1474 de 2011 “Poria cual se dictan normas-érientadas a fortalecer los
mecanismos de prevencion, investigacidn y sancién de actos de cormipcién y la efectividad del control de Ia gestion puablica”,
asi como.de la Resolucion No,03049 del 30 de julio del 2014 “Por Ia cual se adopta el Manual de Contratacion.de la Policia
Nacional’, Resolucién No.-00090 del 15/01/2018, “Por la cual se actualiza; ‘modifica y complementa el* Manual de
Contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante Resolucion No. 03049 de 2014”, y la “Guia para el ejercicio de las
funciones de Supervision e Interventoria delos contratos del Estado”expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas
que las meodifiguen, adicionen o_sustituyan, sin perjuicio de ‘las funciones establecidas contractualmente y .aquellas
inherentes a la naturaleza del ejercicio de la supervision; me permito presentar el correspondiente informe, délcontrato u
orden de compra del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el-'grado de cumplimiento_de‘las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden; asi:

INFORMACION GENERAL:

¢ Mediante comunicacion oficial No. GS-2024-011344-CENOP del 24/10/2024, el sefor coronelJOHN HERNANDO
TELLEZ ARIZA, obrando en calidad de Director de la ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA
POLICIA DE COLOMBIA BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP), nombré como supervisor del contrato en asunto
al'sefior Mayor William Fernando Medina Ramirez,-cargo comandante de Agrupacion CENOP.

e Mediante comunicacion oficial No. GS-2025-001856-CENOP del 17/02/2025, el sefior coronel’ JOHN HERNANDO
TELLEZ ARIZA, obrando en calidad-de Director de la ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA
POLICIA DE COLOMBIA BGJAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP), nombrd como supervisor del contrato en asufito
al'sefior Capitan Fax LloghPereira Vasquez, cargocomandante de Agrupacion CENOP.

¢ Mediante comunicacion oficial No. GS-2025-00007-CENOP del 07/07/2025, el sefior Teniente coronel JOHAN
DARIO; “CALA GONZALEZ, obrando en calidad de -Direcior de la ESCUELA INTERNACIONAL DE
ENTRENAMIENTO DE LA‘POLICIA DE COLOMBIA BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP), nombro.como

supervisor del contrato\en asunto al sefior Capitan Wilmer Augusto Uruefia Acosta, cargo comandante de
Compaiiia estudiantes CENOP,

= Mediante comunicacion oficial. N&) 'GS-2025-009276-CENOP ‘del 14/08/2025 el sefior (Teniente coronel JOHAN
DARIO CALA GONZALEZ " 'obrando en calidad “de " Director de la ESCUELA INTERNACIONAL 'DE
ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP), nombré como

supervisor del contrato en asunto al sefior Gapitan Fax Lloel Pereira Vasquez, cargo comandante de Agrupacion
CENOP
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o Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: Mensual

>

No. de informes de supervisién presentados y publicados 'en SECOP Il: 9

Informe de supervision delmes de noviembre comprendido entre el 01/11/2024.a1.30/11/2024, presentado mediante
comunicado oficial GS-2024-013352-CENOP'del dia10 de diciembre de 2024,

Informe;de supervision del mes dediciembre comprendido entreel 01/12/2024 al 31/12/2024, presentado mediante
comunicado oficial GS-2025+<000339-CENOP del dia 9.de ‘enero de 2025.

Informe de supervisién del mes de enero comprendido entre el 01/01/2025 al 31/01/2025, presentado mediante
comunicado oficial GS-2025-001436- GENOP del dia 9 de febrero/de 2025,

Informe de supervision del mes' de febrero comprendido entre el 01/02/2025 al.28/02/2025, presentado mediante
comunicado oficial GS-2025-002430- CENOP del dia 5 de marzo de 2025.

Informe de'supervision del mes de marzo comprendido entre el 01/03/2025 al 31/03/2025, presentado mediante
comunicado oficial GS-2025-003595-CENOP del dia 1 de abril de 2025.

Informe de supervision 'del mes de abril-comprendido entre el 01/04/2025 al 30/04/2025, presentado ‘mediante
comunicado oficial GS-2025-004993-CENOP del dia 3 de mayo de 2025.

Informe' de supervision del mes de mayo comprendido entre el 01/05/2025 al 31/05/2025, presentado mediante
comunicado oficial GS-2025-006437-CENOP del dia@ de junio de 2025.

Informe de supervision del mes de juniocomprendido entre el 01/06/2025 al 30/06/2025, presentado mediante
comunicado oficial GS-2025-00020-CENOP del dia 3 de julio de2025. El anterior numero fue radicado en la planilla
de.numeracion de tipos documentales, teniendo en cuenta la migracion de cargos en’la unidad, por lo anteriopal
momento de normalizarse) el Gestor de Contenjdos Policiales su nimero de'radicacién quedo, asi: G65-2025-
007589-CENOP DEL 03/07/2025

Informe: de ‘supervisién del mes de-julio comprendido entre el°01/07/2025 al 31/07/2025, presentado mediante
comunicado oficial GS-2025-008795-CENOP del dia 4 de'agosto de 2025,

Informacion del contrato'u orden de compra:

S:rﬂt;;?;ong.& I Orden de | & iats No PN GENOP 105-110032-24 DEL 01 DE OCTUBRE DE 2024
Objeto del Contrato /| ARRENDAMIENTQ ~DE~ UN AREA DE 64765 M2 DESTINADA .PARA EL
instrumento de | FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR PRINCIPAL, DE LA ESCUELA INTERNACIONAL
agregacion de'laordende | DE ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ
compra (CENQOP).
Contratista NOMBRE: COMPETITIVIDAD S.A.S.
NIT.: 900.653.830-3
REPRESENTANTE LEGAL: CARLOS YESID BRINEZ TORRES
CEDULA DE'CIUDADANIA No.: 12.142.020 de San Agustin (Huila)
CIUDAD NOTIFICACION: Bogota D.C.
DIRECCION: Carrera 7 No-82-62 Oficina 701
CELULAR: 3153162177
E-MAIL: competitividadsas@gmail.com
Representante legal CARLOS YESID BRINEZ TORRES CEDULA DE CIUDADANIA No. 12.142.020 de
San’Agustin (Huila)
Valor inicial del contrato | ‘El valor total del contrato@s de TREINTA Y SEIS MILLONES TRECIENTOS TREINTA
u orden de compra Y TRES MIL SEISCIENTOS PESOS . MICTE ($36.333.600.00) de..canon de
arrendamiento, durante 12 ‘meses, .en, pagos mensuales de.TRES MILLONES
VEINTISIETE MIL OCHOCIENTOS PESOS M/CTE ($3.027.800.00).
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Valor adiciones del
contrato u orden’ de | NO APLICA

e
Py pare”

compra g
Valor total del contrato u | El valortotal del contrato es de TREINTA Y SEIS MILLONES TRECIENTOS TREINTA
orden de compra Y' TRES MIL SEISCIENTOS PESOS M/CTE. ($36.333.600.00) de canon de

arrendamiento durante 12 meses, en pagos mensuales de TRES ‘MILLONES
VEINTISIETE MIL OCHOCIENTOS PESOS M/CTE ($3.027.800.00):

Plazo de gjecucion inicial | 12 MESES (24/10/2025)

Fecha de inicio del plazo
de ejecucion del contrato | iniciando desde el 24/10/2024
u orden de compra
Fecha de terminacion del
plazo de 'ejecucion del
contratoc u orden de | Términacion el 24/10/2025
compra (pactada
inicialmente)

Fecha de inicio del plazo
de ejecucion de la(s) | NO ARLICA
adicion(es)

Fecha de terminacién del
plazo de ejecucion de | NO APLICA
la(s) adicidn(es)

Adiciones NO APLICA
Modificatorios NO APLICA
Prorrogas NO APLICA
Otros NO APLICA

1. DESARROLLO'DE LA SUPERVISION AL'CONTRATO U ORDEN DE COMPRA

1.1 “Acciones adelantadas:

Se puso en conocimiento mediante correo electronico del dia 18/08/25 sobre las quejas allegadas a la direccion de escuela
mediante los,comunicados oficiales: comunicacion oficial GS-2025-009155-CENOP, GS-2025-009235-CENOP y GS-2025-
009236-CENOP. Se obtuvo comorespuesta correo formal por parte de la empresa competitividad S.A.S. el dia 26/08/25
donde 'se expone lo realizado“y corregido para evitar situaciones parecidas a futuro. Documento que se adjunta a este
informe como soporte de lo actuado.

Asi también, se realizaron revistas fisicas esporadicas del espacio arrendado para verificar el cumplimiento de los diferentes
puntos/y\condiciones minimas acumplir entre estas, las obligaciones y compromisos asumidos en el marco del contrato
estatal suscrito entre COMPETITIVIDAD SAS vy la Policia Nacional — Escuela Internacional de Entrenamiento 'de la Policia
de Colombia, se supervisé la optimizacion de recursos, la comunicacién, fluida entre el personal y el acatamiento a las
medidas de bioseguridad, el monitoreo constante por parte de los administradores y expertos en autricion para la correcta

ejecucion. del ‘proceso de la preparacion de los alimentos, para-garantizar que los objetives del contrato se alcancen-de
manera exitosa.

2. VERIFICACION:DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

Las obligaciones que se encuentran estipuladas en el.contrato 105-1-10032-24 del'01 de octubre de 2024




GS-2025-010248-CENOP

Pagina 4-de 11 ELABORACION, EJECUCION'Y LIQUIDACION DE

Céuligo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U

orddres ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL
ITEM e Al ..~ “'DESCRIPCION

G

ARRENDAMIENTO DE UNAREA DE 647.65 M2 DESTINADA PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL
COMEDOR PRINCIPAL, DE LA ESCUELA.INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA

POLICIA DE COLOMBIA BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP)

cu 0
CONDICIONES A GUMPLIR e S OBSERVACIONES

Con el fin de establecer un orden con el personal que haga uso de los servicios'de restaurante en el comedor
principal, el contratista se compromete acorde al espacio lomado en arriendo a brindar atencién en el comedor
principal de toda la poblacion flotante de la escuela asf:

El horario de atencién al cliente sera todos los dias, desde las 04:00 horas a las 22:00 horas, de igual forma
se debara dejar entrg las 22:00 horas y las 04:00 horas al manos un funcionario disponible para cualquier
evenlualidad, también se debe tener la disponibilidad,

. un ala para el personal de auxiliares de-policia
. un ala para el personal de cficiales y camisiones especiales X
. un ala para personal de escuelas y especialidades

El oferente se compromete hacer uso tinicamente de las areas que le fueron dadas en arriendo, pera debe
velar por-el.mantenimiento y aseo de las siguientes zonas, asl;

El contratista serd el responsable del aseo y del mantenimiente preventive y correctivo de las zonas dadas en
arriendo, y de'las zonas de uso comun utilizadas por-al-conltralista para servir y que el parsonal consuma los
alimentos incluyendo redes eléclricas, cuarlos frios, iluminacién, alcantarillado, tubsrias de agua, tuberias de
gas, infraestructuras, bienes muebles e inmuebles, zonas verdas, bafios, y demas que sean de competencia
del contrato.

. Comedor principal que ‘cemprende lres alas, seccién de cocifa) barios, lavaplatos de zonas
comunes, espejosde agua y jardines.

El Oferente sera el responsable 'de adquirir, suminisirar y adecuar; los utensilios de cocina, las marmitas,
estufas, homos, calentadares, cuartos frios, redes eléctricas, bienes muebles e inmuebles y demas eguipos
que se utilizan diariamente, insumos para preparacion de los alimentos, equipos para la conservacién de los
alimentos, equipos necesarios para el enfriamiento de alimentos y bebidas, neveras, vilrinas, bandsjas, platos,
ollas, cubigrtos, equipos para conservacién del alimentes, equipos de lavado, equiposy elementos para el
almacenaje de alimentos, equipos y elementos para el almacendje de basuras, equipas y elementos de oficina
en'caso de que requieran, insumos de’dseo y la lotalidad de equipos y elementos que se requieran para el
cumplimiento del servicio y el objéta contractual.

El oferente debera tener presante la aplicacién de las buenas préclicas de manufactura —BPM, con arregloa
lo previsto en el decreto 3075 de 1987 y la resolucién 2674.de 2013 expedida por el Ministerio de Salud, o X
cualquiera otra disposicién que los modifique, adicione o sustituya.

Garantizar que los detergentes, desinfeclantes y demds sustancias ulilizadas en el servicio de restauranie
esten debidamente identificados y guardados de acuerdo a las recomendaciones del fabricante y fuera del X
4reade procesamiento de los alimentos.

El ofersnte durante el desarrollo,de suactividad econdmica debera cumplir conlas PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION; as': ‘

Toda persona mienlras trabaje directamente en la manipulacion o elaboracion de alimentos, débe adoptar las
praclicas higidnicas y medidas de proleccién que a ontinuacion se establece:

¥

YV Vv

YN

¥

Mantener una esmerada limpieza'e higiene personal (uniformes limpios|-que existe uniformidad en el
personal, ne uso de joyas, uso correcto del tapaboca y del gorro parala cabeza) y aplicar buenas practicas
higiénicas en sus labores {no consumir alimentos dentro_del comedor), de manera que se evite'la
contaminacion del alimento y de las superficies de contactocen este. i

Lavado de manos con agua y jabén antes de comenzar su trabajo, cada vez que salga y regrese al area
asignada)y después de manipular cualquier material u objelo que pudiera representar-un riesgo de
centaminacion para la alimentacion. - Deber4 ubicar en determinadas reas de-la cocina dispensadores
de gel liguido anti-bacterial para uso del personal que manipula alimentas;,

Desinfeccién de las manos cuando los riesgos asociados con la elapa del proceso asf lo justifiquen,
Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente mediante malla, ‘gorro u ofro medio efectivo,
utilizacién de tapabacas;

Mantener |ds Ufias limpias, cortas y sin esmalte, X
Uso decalzado blanco, cerrado, antideslizante, de material resistente, impermeable y.tacoh bajo,

Prever y'garantizar la calidad de la alimentacién para evitar brotes de Enfermedades Transmitidas por
Alimentos ETAS.

Los alimentas que han sido dascongelados, no se puaden volver a congelar.

El tiempo de manipulacién de alimentos potencialmente peligrosos antes de tratamiento térmico debe ser
menor & tres haras.

Debera hacerse una revisién cuidadosa para descartar cualquier alimento en mal estado (que presente
cambios-de olor, color, sabor.)

Los.alimentos que se sirven crudos o frios deberén prepararse lejos del calor para luego seralmacenados
enrefrigerador, en recipientes debidamente tapados hasta el momento de ser servidos, (Ensaladas, frutas,
postres, carnes frias).

Las grasas o aceites utilizadés no lo deberan utilizar e forma excesiva y menos cuando se haya usado
para preparar alimentds fuentes como pescado, deberd toda 3 grasa ser relirada, toda la grasa que
presente olor o aspecto desagradable,

Deberén descartarse todos los productos, cuya envoltura se ericuentre rota, raida, contaminada con'crina,
heces facales de roedores y otros animales. J
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»  Deberan descartarse los productos envasados que presenten-decoloracion, hongos, natas o euyos
envases estén rotos, quebrados, entreabiertos o corrpidos ¥ los enlatados inflados o cuyo contenido este
llenc de espuma o mal olor. e

» Deberén descartarse los huevos cuyas cascaras tengan fisuras, rotos o manchas. No se debera
sobrecargar de alifios en forma que’encubra caracteristicas de la normalidad o que pueden ocasionar
trastornos gastricos.

>  Sedeberan utilizar alimentes cuyas fechas de vencimiento seran anterior al del dia de utilizacion.

>  Enelalmacén se debe utilizar el sistema PEPS "Las primeras en entrar seran las primeras en salir”,

EL ARRENDADOR se compromete a dar estricto cumplimiento a lo establecido en la Resolucion 2674 del 22 de
julio de 2018 en especial lo concemiente a los Capitulos 11l Personal manipulador de alimentos. IV Requisitos
higienicos. de fabricacién, VIl Almacenamiento de materias primas, VIl Restaurantes y establecimientos
gastronomicos

Una vez adjudicado el contrato, EL'ARRENDATARIO se compromete a desarrcllar acciones necesarias para
prevenir accidentes de trabajo-para’lo cual debera ejecutar el SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y.
SALUD EN EL TRABAJO en cumplimiento de la Ley 1562 de'2012)(Antiguo Programa de Salud QOcupacional) y X
la sefalizacion correspondiente el cual deberd ser de conocimiente del supervisor del contrato y,demas rormas
y/o disposiciones que la modifique, adicione, complementé o reemplace.

_preductos en inventario para atender la‘demanda correspondiente.

El oferente acorde al drea entregada en arriendo s& compromete a ofrecer un precio estable y acorde con el
mercado de los productos que comercialice; durante la ejecucion del contrato, manteniendo un stock de X

El oferente acorde al drea enfregada en arriendo se compromete a publicar [a lista de precios de los productos
ofrecidos en lugar visible al publico. X

10.

El oferente acorde al area arrendada se compromete a utilizar insumos y productos de primera calidad los cuales
deberan cumplir entre otros con las exigencias de.los reglamentos sanitarios vigentes, para |o cual la Policla
Nagcional podra solicitar inspeccion de autoridades sanitarias.

Dentro de sus documentos debe encontrarse una carpeta por cada proveedor del comedor, donde se encuentre
certificado de Camara de Comercio, permisos INVIMA, permisos secretaria de Salud Departamental etc., a fin
que sea posible efectuar cualguier investigacién o rastreabilidad sobre 12 procedencia de los productos,
Iguaimente los vehiculos' destinados al transporte de alimentos y materias primas deben cumplir dentro del
Territorio Colombiano con los requisitos sanitarios que garanticen la adecuada proteccion y conservacion de los
mismos; para lo cual las autoridades Sanitarias incluida Sanidad de la Policia Nacional realiza las actividades
de inspeccion, vigilancia y control necesarias para velar por su cumplimiente, buscando garantizar la cadena de
frio de los alimentos perecederos v condiciones higiénicas de los mismos, para-lo cual debe ser minimo un
vehiculo tipo furgdn adecuado con sistema de refrigeracion.

i

El oferente acorde al 4rea entregada en arriendo se compromete & realizar el procedimiento de recepcion y
almacenamiento de o3 viveres y alimentos de acuerdo a lo-establecido por las normas de estandares de alta
calidad. Las materias primas e insumos para alimentos cumpliran con los siguientes requisitos:

~ (~ Recepcion de materias primas deben realizarse en condiciones que eviten sy éontaminacion, alteracion y
darios fisicos. L

> Las materias primas e insumos deben ser inspeccionados previos. al\uso, clasificados y sometidos a
analisis de elaboracidén:cuando asi se requieran, para determinar-si cumplen con las especificaciones de
calidad establecidas.

»  Las materias primas se someteran a la limpieza con agua potable y otro medio adecuado de'ser requerido
y ala descontaminacion previa a su incarporacién en las etapas sucesivas del proceso,

# ~ Las'materias primas conservadas por congelacion que requieran ser descongeladas previo al uso, debe
descongelarse a una velocidad controlada para evitar el desarrollo de mictoorganismos; no podrén ser re X
congeladas, ademas, se manipularan de manera que se minimice 12 contaminacién proveniente de otras.
fuentes.

~  Las materias primas e insumos que requieran ser almacenadas antes de entrar a las etapas de proceso,
deberan almacenarse en sitios adecuados que eviten'su contaminacion y alteracion, (estribos y/o estantes
a unaaltura de 15 cm del piso)

~ . Los depdsitos de materias primas y productos terminados ocuparan espacios-independientes, salvo en
aguellos casos en que a juicio-de la autoridad sanitaria competente(no, se presenten peligros de
contaminacion para alimentos,

~  Las zonas donde se reciban-o aimacenen materias primas estardn separadas de las que se destinara @
elaboracion o envasado del producto final. La auteridad 'sanitaria competente podrd eximir del
cumplimiento de este requisito a los establecimientos@Jos cuales no existe peligro de contaminacién para
los alimentos.

12

Acorde al area entregada en arriendo y teniends en cuenta que se encuentra dentro de una unidad policial, El
horario para el ingreso de alimentos y proveedoras se realizar bajo la supervision del personal de seguridad de X
las instalaciones de la Policla Nacional,-para lo cual el contratista debe permitir-la revision de los vehiculos y

elementos ingresados, dicho horarie sera de 04:00 a2 06:00 horas y de'08:00 hasta 17:00 horas.

13.

El oferente acorde al area entregada en arriendo, debera contar ¢on personal idoneo para la manipulacion,
preparacion y sefvide de'los alimentos, por lo tanto, deber# garantizar que todo el personal que intervenga
directa o indiréctamente en Ja preparacién de los alimentos cuente con el certificado de manipulador de X
alimentos y los certificados meédicos de ley, los cliales deberan mantenerse vigentes durante la ejecucién del

contrato. Ademas, se debera contar con personal encargado exclusivamente de realizar el aseo respectivo a
las areas que comprende los comedores.

14.

Para reforzar el cumplimiento de lasprécticas higiénicas, se han de célacar en sitios estratégicos avisos alusives
en la manipulacién de alimentos.

El manipulader debe ser entrenado para comprender. y-manejar el control de los puntos criticos e estan bajo X
su r_esponsabulidad y la importancia de su vigencia 0. monitoreo; ademas, debe conocer los limites criticos ylas
acciones correctivas a tomar cuando existan desviaciones en dichos limites.

15.

El oferente se compromete a tener personal calificado e idénec ¥ que cumpla o los requisitos de salubridad e
higiene, adicionalmente debera contar con la asesoria de Ingeniero de Alimentos y Profesional Nutricionista,
para lo cual debera presentarla hoja de vida con certificaciones académicas, las cuales una vez se notifique de X
su adjudicacion seran entregadas para ser verificadas por el supervisor del contrato, N

16.

Acorde al espacio entregado en arriendo, el oferente se compromete a ofrecer diferentes formas de pago para

el personal\que haga uso del servicio de restaurante, eritre ellos, dinero en efectivo, pagos por plataforma de X
forma permanente.
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17.

El'oferente acorde al espacio entregade &n arriendo, se compromete a que el personal que labore dentro del
restaurante esté debidamente dotado de su vestuario y uniformado, cor los accasorios necesarios para una
impecable presentacién personal (gorros, guantes, tapabocas, zapato cerrado antideslizante, traje térmico
para Ingreso a cuarlos frios elc.), el personal que sea contratade por el Arrendatario, debe porlar vn brazalete
de identificacién que indique nombres y apellidos, RH, {ipo de sangre, EPS, ARL, teléfono-de un acudiente
para.identificacidn en caso de presentarse: alguna -eventualidad, fotocopia del carnet,da vacunacién, debe
presentar registro de vacunas contra la-Hepatitis B. Asl mismo, debe dotar al personal de un sistema de
identificacién (carnet) en coordinacién con la oficina de seguridad de |a unidad,

18,

Queda prohibido que el oferente y sus empleados ingresen menores dé-edad y personas ajenas al servicio a
las instalaciones dadas en arrendamiento, asi mismo se prohibe el uso de las piscinas y/o zonas comunes ‘de X
la unidad.

19.

El oferente, se compromete a remitir como minimo con siete (7) dias después al inicio de labores, las hojas de
vida correspondiente del personal que laborara con €l asi como |a del mismo contratista’, D& igual forma debera X
infarmar cualquier cambio que quiera realizar al personal que labora en los locales arrendados.

20.

El'oferente se compromete a cumplir las obligaciones laborales y las establecidas como patrono en el del
codige sustantivo de trabajo, con el-personal conlratado por su cuenta ¥ riesgo, el cual serd a cargo exclusivo
del arrendatario incluido los salarios, prestaciones, afiliacion at sistema de seguridad social integral (SALUD —
PENSION - ARL) e calidad de trabajadores suyos y apartarlos con el pago en forma mensual, requisito de
cumplimiento verificado por el Supervisor del contrate’ Es obligacion del arrendatario que sus lrabajadores
estén afiliados a la ARL Administradora de Riesgo Laborales un dia anterior al ingreso a laborar en el Comedor,

21,

Acorde al espacio entregado en arrlendo, el aferente se compromets a garantizar el menaje necesario (platos,
cuchara y vasos) para brindar una-adecuada atencién y distribucion de los alimentos ofrecidos, teniendo en
cuenta que en esla unidad pueden llegar a parnatar alrededor de 2500 personas, de igual forma se obliga a
cumplir lo estipulado en la'norma segun en su articulo 9 Decreto 2674 del 2013.

22

Acorde al espacio entregado en arriendo, el oferente debe garantizar el buen manejo y conservacién de los
elementos; instalaciones y materiales entregados paralla ejecucion del contrato. Los cudles serdn-entregados X
con los respeclivos inventarios.

23,

Eloferente acorde al espacio entregado en arriendo, se compromete a presentar el programa de aseo
desinfeccion, fumigacién v control microbioldaico que adelantara especificando entre ofros su periodicidad, la
cual debera ser como minima-la exigida por las autoridades competenles, es decir presentara un PROGRAMA
DE SANEAMIENTO, que debe estar conformado por programa de limpieza y desinfeccidn, manejo de residuos X
¥ liquidos, programa dé eontrol de plagas, programa de agua polable, igualmente debe llevar de manera diaria
diligenciadas las listas de chequeo que garantiza el .cumplimiento del respectivo Programa de’Saneamiento,
durants la-ejecucidn del contrato que se derjve del presente proceso.

24,

El-oferente se compromete a efectuar programas trimestrales de fumigacion y presentar los antecedentes al
supervisor, para ser anexadas al contrato. X

25,

COMPROMISOS SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL:

El oferente se.compromete que durante el desarrollo.de su actividad econdmica deberd cumplir ton el Sistema
de Gestion\Ambiental de la Policia Nacional, y la implementacién de las compras verdes o)compras publicas
sostenibles el ARRENDADOR debera:

»  Hacer uso de TECNOLOGIAS LIMPIAS, dando uso correcto al consumo de aguay energla, desarrollando
programas ahorradorasan pro del bienestar del medio ambiente.

»  El oferente empleara de preferencia productos de sello ‘ambiental colombiano u otro reconocimianté a
nivel Nacional-o’ Internacional, como certificacionss ‘en la Norma 1SC 14001 por entes certificadores
acreditados.

» ~ Elarendatario dispondra de un funcionario quien ser4 el encargado de hacer cumplirla normatividad en
las practicas y manejo de residuos, quien realizara las coordinaciones.con el responsable de gestion
ambiental de ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTQ DE LA POLICIA DE COLOMBIA
BRIGADIER GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ — CENOP

MANEJO ADECUADO DE RESIDUOS:

» . Eloferente realizard un plan de gestion integral de residuos no peligrosos aprovechables, (30 dias
después del contrato), donde se establézéa en cumplimiento a las diferantes regulaciones ambientales y
el adecuado manejo que se realizara a los mismos.

»  Los residuos sélidos deben ser removidos frecuentemente de'lds)areas de produccién y disponerse de
manera que se elimine la generacién de malos olores, inseclas y roedores.

»  El establecimiento debe disponer de recipientes con lapas de tamano acorde a la cantidad de rasiduos
generados y bolsas apropiadas, segun el cddigode colores establecidos por la unidad, para'la recoleccion X
y almacenamiento de los residuos solidos asi:

ORGANICOS ORDINARIOS PAPEL Y CARTON PLASTICO
BOLSA COLOR
BOLSA COLOR CREMA | VERDE BOLSA COLOR GRIS BOLSA COLOR AZUL
3 En el comedor principal un punto ecolégico de recoleccion con recipientes, de {amano acorde a la

cantidad de residuos generados, tapas y bolsas apropiadas, por cada'ala, para un total de tres
puntos ecolégicos, segln el cddigo de colores establecidos

»  Ellugar donde se almacenen los residuos estara debidamente sefalizado, en perfecto estado de orden'y
limpieza, deberd estar apartado de la zona de almacenamiento de los alimentos. En general su ubicacién
dabe serde tal-forma que se evite la contaminacidn cruzada de los alimentos.

» ~El'oferente se compromete a realizar'un ‘adecuado manejo de los residuos sélidos yliquidos generados,
cumpliendo con el programa de Gestion Integral de los Residuos de la Unidad. \El oferente, avitara el uso
de polietileno expandido (ICOPORY) para servir alimentos.

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS:
EL oferente serd el responsable de la correcta clasificacién, racoleccion ¥ transporte de los residuos generados,

al lugar que d_esiine la Unidad (CENTRO DE ACOPIQ), debidamente separados, segun lag politicas ambientales
de laInstitucién y en los horarios establecidas’para la misma responsabilidad sin generar desorden o desaseo
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en el lugar de disposicidn, exceptuando elementos de color y. sus derivadoes, cuyo uso no esta permitido €n el
interior de la ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA BRIGADIER
GENERAL.JAIME RAMIREZ GOMEZ — CENOP.

RECOLECCION DE RESIDUOS ORGANICOS:

Los residuos de crigen animal o/ vegetal procedente de la preparacién. de alimentos o sobras que por su
naturaleza y composicion esté sujeto en un corto tiempo a una rapida descompaosicion, procesoe que genera
malos olores y favorece la proliferacién microbiana y de fauna nociva. El oferente estara obligado a contratarlos
servicios de recoleccion, transporte y disposicion final de.estos residuos diariamente.

LIMPIEZAY DISPOSICION DE TRAMPAS DE GRASA:

»  Lalimpieza de los residuos generados en las trampas de grasa serd asumida por el oferente,

~ El oferente se compromete a realizar un cronograma para la limpieza de trampas de grasas y se
compromete a entregar los certificados de |a limpieza y mantenimiente de estas. Para mejores resultados,
es importante gjecutar una limpieza minuciosa semanalmente de las trampas de grasa y cada 30 dias
presentar la certificacién de disposicion final de las grasas.

-~ _ losrtesiduos que se generen se tendran-que disponer en los lechos de secado dela Planta de Tratamiento
de Agua Residual, previa coordinacién con el responsable del Manterimiento de las Plantas o ser
entregados a empresa certificada en transporte y disposicion final de residuos peligrosos, la cual debe
contar con las diferentes licencias y certificaciones requeridas) por los entes ambientales para su
funcionamiente.

»  El personal que realice el mantenimiento y limpieza de'las trampas de grasa, deber. tener todos los
elementos de proteccién personal adecuados para su limpieza (como guantes, botas, averol, protector
respiratorio teniendo en cuenta los olores gue generan), de igual forma el personal debe estar capacitado
en la limpieza de trampas de grasas-y saneamiento basico, preferiblémente, que la limpieza y
mantenimiento las realice una empresa especializada en el tema.

~  Aplicar buenas practicas.ambientales en el uso y ahorro eficiente de los recursos, con el fin de reducir el

impacto ambiental, producto de las actividades y servicios gue alli se ofrezcan.

26.

Acorde al espacio entregado en arriendo, el oferente se compromete a llevar una hoja de vida de-los equipos
del comeder, donde se evidencia acciones preventivas y correctivas para su buen funcionamiento, como son
(las marmitas, cuartos frios, estufas, hornos, calentadores, y demas equipos que sé, utilizan diariamente) y
reposicion del equipo si fuere del caso que para efecto le entregue en inventario la Escuela, sin costo alguno
para LA POLICIA NACIONAL. Para adelantar dichos mantenimientos debera Solicitar aprobacién al supervisor
del contrato.

27,

El oferente se compromete arealizar el aseo, mantenimiento preventivo'y correctivo y ornato de las dreas dadas
en arrendamiento (incluidos baros, espejos de agua, parte interma de los techos, cocina, zona de comedores,
zona de lava platos de zonas comunes, zonas verdes, yaledanas) y sus zonas perimetrales para lo cual debe
contar gon perscnal de aseo diferente a los empleados de cocina y atencién de comedores.-Como lo exigen las
condiciones de higiene y salubridad vigentes: Esta condicion es aplicable en el gomedor principal, comedor
casino de oficiales, comedor casino de suboficiales y cafeteria casino de suboficiales.

Se compromete a mantener en perfecto estado de aseo todos los elementos de menaje, cubiertos, equipes -
utensilios, debiendo ser desinfectados de manera diaria con-solucién de hipoclorito al 5.5%. En los comedofes
no se deben encontrar equipos de cocina y utensilios enimalas condiciones fisicas, las tablas de picado deben
ser desinfectadas de manera diaria.

Se debenbarrer y limpiar las areas cuantas veces séa necesario, con el fin de mantenér en ptimas condiciones
las instalaciones. Trapear el piso con sclucién de hipoclorito al 5.5%. Se debe tener los elementos e insumos
necesarios para el aseo del comedor con el fin de mantener siempre una excelente presentacion a la hora de
recibir los alimentos.

DESINFECCION
~  Deberéa implementar un programa de desinfeccion’con soluciones autorizadas en |as coneentraciones y
diluciones exigidas, tanto para las instalaciones, superficies de contacto con. los ‘alimentos, equipos,
utensilios y alimentos en crudo como frutas y verduras.
» Deberan desinfectar puertas,'\paredes y ventanas una vez por semana como minimo. Se incluyen
ventiladeores y luminarias:
»  Los equipes y elementos de trabajo deben permanecer limpios y desinfectados antes de ser utilizados.
Deberan estar en buen estado y condiciones de operacién para evitar accidentes.
»  Elequipoy sus utensilios deben tener superficies lisas y bordes redondeados para facilitar su limpieza y
desinfeccion.
' Los equipos y utensilios de cocina qué entren en contacto con alimentos-deberan lavarse, enjuagarse
antes y después de cada uso.
Las mesas de trabajo deben ser de material no poroso (aluminio).
Se deben utilizar pinzas, tenedores, cucharas o palas para manipular o servir los alimentos.

28.

El oferente debera cumplir estrictamente con todas las normas' y reglamentaciones sanitarias y de salubridad
publica; asi.mismo atender las observaciones que redlice el encargado de control y vigilancia del contrato en
cuanto-al-manejo higiénico de los viveres, manipulacion de alimentos, presentacién de comidas y condiciones
higiénicas sanitarias de los equipos, instalaciones y menaje. Los vegetales deben.desinfectarse con hipaclorito.

29.

El oferente debera realizar la limpieza, desinfeccion y lavado del tanque de agua potable de las instalaciones
del comedor, la cual se debe realizar come minimo cada mes, dejande soporte fotografico y acta de ejecucién
de la actividad.

30.

El contratista se compromete en asumir el mantenimiente preventivo y correctivo y aseo de la infragstructura
dada en arriendo, jardines y espejos de agua que hacen parte de las areas dadas en arrendamiento.

Debe garantizar que el total de las areas del comedor y la cocina, incluyendo equipos.y Ltensilios queden limpios
y desinfectados al terminar la jornada Jaboral, por ningln motivo debe quedar utensilios sucios al cerrar el
servicio del comedor.

31.

El oferente se compromete a realizar el mantenimiento técnice preventivo 'y correctivo de los equipos entregades
y de las instalaciones que comprende: infraestructura, redes-eléctricas, banos, jardines y espejos de agua,
cuartos frios, ~lava platos zonas comunes, que hacen parte de las dreas dadas en arrendamiento y debera
presentar.durante el primer mes del confrato el programa respectivo a ejecutar y entregar al'supervisor, copia
de los reportes de mantenimiento de los equipos & instalaciones, de acuerdo con el cronograma; y a la reposicién
del equipo si fuere del caso que para el éfecto le entregue el inventaric la Escuela, sin costo aiguno para la
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POLICIA NACIONAL, en casc de presentarse algin dafio en los equipos/o instalaciones se debera subsanar
dentro de las 24 horas siguientes.

Para adelantar dichos mantenimientos deberé solicitar aprobacion al supervisor del contrato.

32,

Teniendo. en cuenta la actividad econdmica (RESTAURANTE) a desarrollar en las -instalaclones dadas en
arriendo;el arrendalario deberé instalar al inicio-de la ejecucidn del contrato un dispositivo portétil para la
retencidn de grasas, aceites y material solido generados por la aclividad de-lavado de loza con el objeto de
aumentar |a aclividad en el pretratamiento de las aguas residuales que se generan, el cual podra desinstalar
una vez cumpla con el periodo de ejecucién del contrato,

33.

Realizar el mantenimiento-de la trampa de grasas con una periodicidad de minime de 2 veces al mes
dependiendo de la(capacidad de las mismas y controlgs ambientales implementados en la cafeteria, este
mantenimierite se realizara a través de personal técnicootecndlogos hidraulicos, sanitarios.o fines: Los residuos
retirados deberdn ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental-para‘el manejo de estos
résiduos, quienes certificaran el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos retirados v la fecha.

34,

Presentar certificado de disposicion final de las grasas que se generan en el mantenimiento de la trampa de
grasa a través de un gestarambientalmente autorizado por la auteridad competente.

35.

Utilizar elementos biodegradables en un porcentaje mayor a-un 60% y concenltraciones bajas de tensos aclivos
en las sustancias e insumos utilizados para la desinfeccion, limpieza y lavado en el desarrolio de [as actividades
del conlrato.

36,

El\arrendatario deberd identificar las sustancias peligrosas utilizadas para la realizacién de sus aclividades
productivas y darles disposicion final a‘los residuos peligrosos que se puedan generar, de igual forma a las
sustancias peligrosas parcialmsnte consumidas y a los envases de los mismos a través de gestores ambientales
autorizados por |a autoridad competente.

37

El oferente se compromete a devolver el inmueble el equipamiento y utensilios enlregados en- aplimas
condiciones, y-a responder por pérdidas o dafios cuando se demuestre su responsabilidad ‘de los bienes
inventariados de propiedad de la Policia Nacional, asi como por los dafios o perjuicios-que cause a terceros.

Al'momento de la entrega se deberd verificar el INVENTARIO FISICO y el éstddo del mismo por parta del
arrendalario, Jefe de Almacén'de-intendencia, Responsable Servicio) Generales, jefe de bienes raices y
Supervisar del Contrato.

38.

\
Correrén por cuentadel oferente la vigilancia interna del silie arrendado, como son cocina, bodegas, equipos,
comedor etc:

39,

El contratista se compromete a ubicar el nimero de extintores que sean necesarios en cada comedor, botiquin
lipoNo: 2 de primeros auxilios, en cada una dellas zonas dadas en arriendo, el cual.Gome minimo debe contener:
Antiséptico, gel antibacterial, ap6sitas, gasas, vendas, aplicadores, esparadrapo, turitas, algodén, guantes de
létex, tapabocas, suero fisioldgica o solucién salina, tijeras, entre ofros que se requieren para la atencién de
primeros auxilios, dentro de las instalaciones de los comedores; se deébe ubicar el numero de-camillas fijas
necesarias con sy inmavilizador de cuello y demas que seanindispensables en caso de emergencial

40,

El oferenta debera instalar puntos ecolégicos o contenadores dentro del establecimiento, con el fin de realizar la
separacion de fos residucs plenamente identificados-de acuerdo a los volimenes de generacion teniendo en
cuenta. los lineamientos establecidos_dentro-'del Sistema de Gestion Ambiental implementado en las
instalaciones, Ademds, debera realizar la segregacion en la fuente para disposicién final en el chut de residuos
en bolsas de color acorde a las directrices establecidas por el equipo-del SGA, separar adecuadamente los
residuos sdlidos y liquidosdel material orgénico y reciclable.

M.

El Conlralista se compromete a mantener al dia el pago de los servicios plblicos que cause, Cabe resaltar que
el contratista se compromete a implementar cultura de ahorro con el fin de reducir el consumo y reducir el costo
del seryicio, aligual que las buenas préacticas enjel ahorro de energia eléctrica, con el fin de contribuir con las
politicas de austeridad en el gasto de los sevicios publicos de la unidad,

42,

El contratista se compromele a presentarlos comprobanles de pagos de canon dearrendamisnto, comprobantes |

de servicios publicos domiclliarios-y comprobantes de pago de parafiscales-de lodos los empleados al sefior
supervisor del contrato.

43,

se obliga a cancelar el valor del canon de arrendamiento dentre de los primeros cinco (5) dias después de la
firma del contrato en’'mensualidades anticipadas, tomando como referencia este dia para los'deméas pagoes a
faver de La Policia Nacional — Escuela Nacicnal de Entrenamiento Policial asf;

Nombre: ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA BRIGADIER
GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ ~ CENOP. ‘

NIT: 800.276.535-8

Numero de Cuenta: 296-28586-9 DTN PONAL FONDOS ESREGIALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cudnta: CORRIENTE.

Coadigo 'de Consignacién: 01 ARRENDAMIENTO

No,obstante, el incumplimiento del plazo acafreara un interés del cero punto cinco por ciento (0.5%) del valor
dejado de cumplir o entregar, por cada dia de retardo y hasta por quince (15) dias calendario.

44,

Los sarvicios publicos domigiliarios deben ser asumidos por el ARRENDATARIO, asi-

Energia eléctrica, estaran a cargo del arrendatario y debéran ser cancelados a la cuenta servicios personales
CENOP, en ‘consignacion diferante a la del canon dé arréndamiento, de acuerdo a la liguidacion periddica que
certifigbe con relacion a las lecturas de consumos de energia (KW), consumidos durante el mes. Este pago se

debera realizar durante los cinco (5) dias hablles siquientes a la fecha del recibido de la comunicacién
oficial de liquidacién de servicios, en 1a cuenta:

Nombre: ESCUELA-INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO.DE LA POLICIA DE COLOMBIA BRIGADIER
GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ ~ CENOP.,

NIT: 900.276.535-8

Ntmero de Cuenta: 296-28587-7 DTN PONAL SERVICIOS PERSONALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cédigo de Consignacién: 01 SERVICIOS PUBLICOS

> Recaleccidn de residuos: deben ser cancelados directamente por el conltratista a la’empresa
prestadora del servicio.

> Gas propano: debe ser coordinadoy pagado directamente por el contratistal
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El futuro contratista debera ofrecer de forma mensual una actividad de bienestar, para el personal de |a unidad Sabado 27108/2025 se
CENOQOP gue consume sus.alimentos en alguna de las dreas drendadas, donde debera ofrecer un plato.de ofrecié plato especial en el
alimentacién especial'o segln corresponda previa coordinacion.con el supervisor del contrato, sin.costo-adicional marco de la llegada del
para la unidad CENOP. personal del Curso 08 de
45, X Auxiliares de Policia y con
- la intencién incentivarsu
estadia, se-gjecuté un
meny especial de
bienvenida en el espacio de
la Cena.
45 Las demas condiciones que por la naturaleza del contrato’le sean compatibles senaladas enlasinormas civiles X
i y comerciales que regulen el presente contrato

Nota:'La documentacion se encuentra el 'contratista recopilandola, para ser entregada-al suscrito como supervisor.
2.1 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES Q' DE RELEVANCIA

Se puso en conocimiento mediante correo-electronico del dia 18/08/25 sobre las quejas allegadas a la direccion de escuela
mediante los comunicados oficiales: comunicacién oficial GS-2025- 009155-CENOP, GS-2025-009235-CENOP y GS-2025-
009236-CENOP. Se obtuvocomo respuesta correo formal por parte de la empresa competitividad S.A.S. el dia 26/08/25
donde se expone lo realizado y corregido para evitar situaciones parecidas afuturo. Documento que se-adjunta a este
informe como soporte de lo actuado.

3. .AVANCE DE LA EJECUCIONDEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido (312) dias calendario desde gue inici6 el plazo de
prérroga del contrato u orden de compra, restando (55) dias calendario para que finalice el plazo-de‘ejecucion del contrato:

4. TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

EL ARRENDATARIO e obliga a cancelar el valordel canon de arrendamiento dentro de los primeros cinco (5) dias héabiles
en mensualidadés anticipadas, a favor de La Policia Nacional — Escuela Intemacional de Entrenamiento de la Policia de
Colombia CENOP asi;

Nimero de Cuenta: 296-28586-9 DTN PONAL FONDOS ESPECIALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Codigo, de Consignacion: 01 ARRENDAMIENTO.

No ‘obstante, el incumplimiento-del plazo acarreara un interés del cero punto cinco por ciento (0.5%) del valor dejado de
cumplir o entregar, por-cada dia de retardo y hasta per'quince (15) dias calendario.

El incrementopor canon de arrendamiento se llevara a cabo cada 12 meses y este se realizara automaticamente de acuerdo
con la.inflacion (IPC) decretada porel' DANE del afio inmediatamente anterior.

Los servicios publicos.domiciliarios deben ser asumidos por el ARRENDATARIO, asi:

Energia eléctrica: estaran a cargo:deliarrendatario y deberan ser cancelados a la cuenta DTN PONAL Fondos Especiales
CENOP, en consignacion diferente a la del canon de arrendamiento, de acuerdo ‘con la liquidacion periodica que
certifiqgue con relacion adas lecturas de consumos'de ‘energia (KW), consumidos durante el mes. Este pago se debera
realizar durante los cinco (5) dias siguientes a [afecha del recibido de la comunicacién oficial de liquidacién de servicios.

Estos pagos se deberén realizar durante los cinco (5) dias siguientes a la fecha del recibido 'de la comunicacion oficial
de liquidacion de servicios, en la cuenta:

Numero de Cuenta:296-28587-7 DTN PONAL 'SERVICIOS PERSONALES CENOP
Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Codigo de Consignacion: 01 SERVICIOS PUBLICOS

Una vez efectuado'la consignacion debera entregar copia original del mismo'a la Oficina de Tesoreria 'de la Escuela
Internacional de Entrenamiento de la Policia de Colombia (CENOP) y una fotocopia del pago al Supervisor del Contrato, con
los soportes de pago de seguridad integral de sus empleados.
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CONTRATOS
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INFORME DE SUPERVISION DE:CONTRATOS U
ORDENES DE COMPRA

)
A
Sns

POLICIA NACIONAL

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

1.« “a: Balance general de pagos y entregas X

Valor en pesos |% del valor del contrato u orden de compra
Valor total del contrato u orden de compra $ 36.333.600,00 100%
Valor total de las entregas $ 33.305.800,00 91.66%
\Valor total facturado $ 33.305.800,00 91.66%
Valor facturado pendiente de pago 0,00 0%
\Valor pagado $ 33.305.800,00 91.66%
Valor pendiente de entrega $ 3.027.800,00 8.33%

b. Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el petiodo informado (Ia supervision deberg
relacionar de/manera discriminada Io correspondiente a la ejecucion del contrato u orden de compra ihicamente del
periodo que esta informando) 3
No. de :
acta o Valor recibido_, {° \ Valor
X ~\\|" Fecha de ‘ No. ( . | No.orden
Valorfacturad Val ded
c:;;s;zn recibido PRI govraus factura 4@ Pdgado zn::m de pago
recibido
N/A N/A
01 $3.027.800.00 | 25/10/2024 | $3.027.800.00 N/A N/A
N/A N/A
02 $3.027.800.00 05/12/24 |~$3.027.800.00 N/A N/A
03 $3.027.800.00 07/01/25 | $3.027.800.00 N/A NIA N/A NA
\ N/A N/A
04 $3.027.800.00 | 04/02/25-|$3.027.800.00 N/A N/A
05 $3.027.800,00 | 03/03/25 | $3.027.800.00 N/A N/A N/A N/A
06 $3.027.800.00 27/03/25 | $3.027.800.00 NIA N/A N/A N/A
07 $3.027.800.00 03/05/25 $3.027.800.00 N/A N/A N/A N/A
08 $3.027.800.00 28/05/25 $3.027.800.00 N/A N/A N/A N/A
09 $3.027.800.00 01/07/25 | $3.027.800.00 N/A N/A N/A N/A
10 $3.027.800.00 23/07/26 $3.027.800.00 N/A N/A N/A N/A
11 $3.027.800.00 26/08/25 $3.027:800.00 NIA /A N/A N/A

4.2 ENTRADA DE BIENES

NO APLICA
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5 RECOMENDACIONES

Se recomienda al contratista enviarlos'sopores de pago en los tiempos establecidos, todavez que se genera contratiempos
al momento de enviar los respectivos informes de supervision.

6 CONCLUSIONES

El supervisor, debera marcar com una (x) las casillas segln corresponda al periodd entregado, con el fin de“que la
administracion tenga claridad frente al cumplimiento omno del contratista. El no diligenciamiento sera causal de [a'devolucién
del respectivo informe de supervision.

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con las clausulas

El contratista y especificaciones fécnicas del contrato, en la fecha o fechas establecidas, para lo
cumplié con lo- SI X cual relaciono ¥ anexo los documentos soportes (técnicos obligatorios establecidos
establecido en’las en lascespecificaciones técnicas; incluyendo las ambientales, ‘de seguridad y salud
clausulas en el trabajo y otros).
contractuales
NO. En caso de incumplimiento parcial o_total’ del contrato, se inform6 mediante
comunicacién oficial No. Del , dirigida al ordenador

del gasto, las obligaciones incumplidas.

Atentamente,

Firma ‘ ‘f‘?/,:—-'

Capitan FAXTEOEL PEREIRA VASQUEZ

Supervisor de contrato 105:1-10032-24 del 24/10/2024
Correo electronico: fax.pereira5451@correo.policia.gov.co
No. Celular 3017755968
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COMPETITIVIDAD SAS

San Luis Tolima, 26 de Agosto de 2025

Acta de Instruccién que trata de la actividad realizada en el Comedor Principal ubicado en el
Centro Intemacional de Entrenamliento de la Policia de Colombla (CENOP), a cargo de
Competitividad SAS, correspondiente @l lavado y desinfeccién del Tanque de reserva que
provisiona Agua en casos de urgencia por desabastecimiento del liguido.

Puntos a tratar

1. Verificacion asistencia
2. Temas a tratar
3. Compromisos

A los 26 dias del mes de Agosto de 2025, se retinen en las instalaciones del Comedor Principal, el
sefior OSCAR ANDRES SOLARTE TORRES, Director Operativo, el Sefior Christian Alexis Lozada
Triana, ‘Quien se encargd de realizar el aseo, mantenimiento y desinfeccion del tanque de
almacenamiento de reserva‘de agua ubicado en el Comedor Principal el dia 25/08/2025, toda vez
que se hace necesario 'para el cumplimienta ‘del marco juridico vy, el 'buen funcionamiento con
condiciones de salubridad, al momento de brindar los diferentes servicios al personal beneficiario.

TEMAS A TRATAR

Se realizo el respéctivo aseo, mantenimiento y desinfeccién del tanque de almacenamiento de
reserva de agua, ubicado en la parte stiperior de la edificacion del Comedor Principal, preservando
las medidas de seguridad, elementos y demés actividades que permitieron el normal desarrolio de la
actividad descrita. (

PROCEDIMIENTO ,

LAVADO: Se procede con el lavado del tanque con agua, jabon y elementos como pafos que
permitan una limpieza adecuada y por la parte externa, con elementos que optimizan una mejor
pulcritud.

DESINFECCION: Después de un’secado a temperatura,cse aplica Desinfectante; logrando un
progedimiento con mas porcentaje de efectividad. ‘ S

COMPROMISOS
La realizacién de la actividad de desinfeccién, por o menos una vez al mes, garantizando las
buenas practicas de salubridad, que minimicen siesgos, transformados en beneficios del cliente

externo.

Se culmina¢on la presente reunién debiendo cumplir a cabalidad con lo expuesto, firma el personal,
asf;

No NOMBRES YAPELLIDOS CEDULA CARGO FIRMA

1 | CHRISTIANALEXYS LOZADATRIANA | 1105674327 COCINA (M stinw L.
| O 1 .

0SC ORRES

Di or Principal CENOP

Hacienda Pijacs'S¢

competitividad: 2
Teléfono 3015254828

Pégina 1 de1

DEumicame
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COMPETITIVIDAD SAS

Ibague Tolima, 28 de agasto de 2025

SefoerCapitan

FAX LLOEL PEREIRA VASQUEZ R

Supervisién del Contrato Comedor Prificipal

Centro Internacional de Entrenamiento de la Policia de Colombia (CENOP)
San Luis Tolima.

Asunto;dnforme Actividad Bienestar Personal.
Cordial Saludo,

Muy respetuosamente me permito ‘informar, que en atencién al contrato’ 'de
arrendamiento en el ftem 45; cuyo compromiso es el de realizar una actividad de
Bienestar al personal que se alimenta en el comedor Principal, el dia27 de Agosto de
2025, enel marco de la llegada del personal del Curso 08 de Auxiliares de Policiay con
la intencidn incentivar su estadia, se ‘ejecuté un mend especial de blenvenlda enel
espacio‘de la Cena, que integrd los siguientes productosy -

1) 'Arroz con Vegetales

2) Costilla de, cerdo en Salsa de
Jamén Ahumado

3) Papa Gratinada

4} Ensalada Tropical

5) Jugo de Maracuya
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Por otra parte, al personal Profesionales que de igual manera se alimenta en el
establecimiento, para el mismo dia {27 de Agosto de 2025), fueron integrados a'la
actividad de Bienestar, con el mentt especial, asf;

1) Arroz con Vegetales
2) Salteado3carnes
3) Papa Gratinada

4) Ensalada Tropical
5) Jugo de Maracuya

Fue solicitado para empacar, en
atencion a favorecer las diferentes
actividades propias de los cursos.

Lo anterior para conocimiento.

Hacienda Rijaos San Luis Tolima |

competitividadsas@gmail.com. <
Teléfono 3015254828
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25 Compania Quimica Industrial S.R.L.

A= . L : ,

- LI Av. De Las Américas Nro. 256 - Balconcillo - La Victoria - Lima - Pert
= g L/ Central: +51-1-2653000 E-mail: infaieocuinpery.corm

FICHA TECNICA

Soda Caustica Escamas

< Descripcion:
La Soda Caustica en/Escamas es una sustancia blanca, higroscopica deficuescente y muy corrosiva,

se encuentra en presentacion solida, y-posee una alta capacidad de absorcion de Didxido de
Carbono y agua del aire.

®,
LX

Formula Quimica: NaOH

)
0.0

Masa Molar: 40.0 g/mol

(7
LA

Especificaciones Técnicas

Parametros Especificacion

Pureza 98% min.
Carbonato de Sodio 1.0% max.
Cioruro de Sodic 0.08% max.
Oxido de Hierro 0:01% max.
Solubilidad 100%

| Olor Caustico
Apariencia Escamas Blancas

< Usos:

e Utilizada en la fabricacion de jabones y detergentes, (fibra sintélica rayon, celofan, sales de
sodio en general, colerantes y pigmentos, vidrio,-productos farmacéuticos; cosmeticos, en la
produccién de Hipoclorito de Sodio y en ofros preductos para el tratamiento del agua.

e Aplicada ‘fambién en la produccién ' de papel, industria textil, procesamiento de metales,
extraccion de petrdleo, tratamiento de emisiones acidas y neutralizacion de efluentes.

e .\ Se utiliza como neutralizante para la produccién de aceitunas verdes.

< Vida Util: 2 Afios a partir de la fecha de fabricacion en su empagque original.
< Presentacidn: Saco de 25 Kg:

> Pais de Origen: China
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SECRETARIA DE SALUD @gobertolima
SUimA DIRECCION DE SALUD PUBLI

resorucion e 00235 9
Por la cual se autoriza el funcionamiento de unalempresa que presta serviclos de fumigacidn
terrestre en-eldrea publica

S !
7 GOBERNACION DEL TOLIMA o .. @
_ NIT:800.113.67257
agpe

vrww.tolima.gov.co

LA SECRETARIA DE SALUD DELTOLIMA
En uso de sus facultades eégales y en especial las conferidas por la ey 9de 1979y el
Decreto 1843 de 1991

CONSIDERANDO
Que el Minislerio de la Profeccion Socal mediante gl ‘Decreto 1843 de 1931, establece los
procedimientas relacionados con el funcionamienta.y operacion de las empresas de Aplicacian
Terrestre de Plaguicidas en el Area Publica, segin la cual les corresponde a los entes temilonizles
de salud desarroliar las politicas y aplicar 1as normas técnicas, cientificas y administrativas en
relacion conel componente de sustancias potencialmente t6xicas - plaguicidas.

Que la aplicacion de plaguicidas en el area pibtica acasiona factores reconocidos de nesgo pardia
salud piblica en general y de los profesionales, técnicos y auxiliares operadores de 10s equipos,

razén par la ‘cual es competencia de |3 Secretaria de salud Depantamental ejercer su vigilancia y
controll

Que el establecimiento de aplicacion decplaguicidas y actividades de limpieza de edficios e
instzlaciones industriales y lavado de'fanques en el 4rea publica denominado DONDE NEYMAR
SOLUCIONES INTEGRALES, ubicado en la Calle 33 N" 6 ~ 05 Bamo San Simén Parte Baja de
ibagué - Tolima, identificado con el NIT 1104614025-8, cuyo propietano det establecimiento es el
sefior DUBAN SANTIAGO MARTINEZ LOZANO, identificado conla cédula de ciudadania N°

1.104.614.025(de Cajamarca — Tolima, presentd la documentacién para autonzacion de
funcionamiento de dicho eslabiecimiento.

Que en la documentacién presentada y revisada por LA DIRECCION DE SALUD PUBLICA) se
demuestra que estd inscnito en la Camara de Comercio, con matricula N° 366897, del 25 de enero
de 2024 registrado ante la DIAN con el Numero de Identificacion Tribulana 11046140258, y Aval
mediante ia solicitud del Certificado de Uso de Suela N* 55727 de junic 17 de 2025, Acta de visila
técnica No. 730011104614025 de fecha 25 de junio de 2025 con concepto Favorable.

Que cumple-fas exigencias técnicas estabiecidas por ia jey mediante la Asesoria Jécnica que i
proporcions el Ingeniero Agroindustnal LUIS FELIPE SERRANO PENA, identificado con la Cedula

ge Ciudadania N° 1.110:527.397 de Ibague ~ Tolima. Matricula profesional nimero 70261-346426
TLM expedida por-el Consejo Profesionai Nacional de ingenieria COPNIA.

Que, analizada la documentacion allegada. este Despacho encuentra que se lienanios requisitos
exigidos en la normatividad vigente sobre la maleria, per to que considera procedente acceder a la
solicitud presentada por el establecimiento de aplicacion de plaguicidascy actividades de impieza
de edificios e instalaciones industrales y lavado de {anques en el area publica denominade DONDE
NEYMAR SOLUCIONES INTEGRALES, ubicado en la Calle 33'N*® 6 ~ 05 Barmrio San'Simén Parte
Baja deIbague - Tolima.

Proyncio Mer wim —Cokatmts
Reoven Sandie i Geion =~ Prol 31 Liravorsteng ¢
Reven Ore Mytules - Abogane Contranda DO
Revec Juan Sepant ar Dar. Abogede contraruts S5
V*B* Jour Carsk Canletianos Repas - Asewol Jui(o
A C Domimenton S OGITPisg s as_2%

Edificio Gobernatidn del Tolima - Carrera 3 entrecalle 10y 11

- T e
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"ny,, GOBERNACION DEL TOLIMA o @ @
o NIT:800.113.672-7

P o SECRETARIA DE SALUD @gobertolima
IRRAGIRN DIRECCION BE'SALUD PUBLICA www.tolima.gov.cq
RESOLUCION N°
Continuacion  Resolucion 0 D 2 3 5 9 Pagina 2.
RESUELVE
ARTICULO PRIMERO. - Auloricase @i funcionamiento al establecimiento de aplicacion de

plaguicidas y actividades de limpieza de edificios e instalaciones induslriales'y lavado de tanques
en el area publica 2'DONDE NEYMAR SOLUCIONES INTEGRALES ubicado en ia Calle 33N’ 6
- 05 Barrip San Simén Parte Baja de Ibagué - Tolima., cuyo propietano del establecimiento es el
sefior DUBAN SANTIAGO MARTINEZ LOZANO, idenlificado con la cédula de cludadania N
1.104.614.025 de Cafamarca - Tolima,

ARTICULO SEGUNDO. - La presente autorizacion tiene una, vigeficia de Un afio (1) y)sera

renovada por periodos iguales mediante solicitud presentada.con sesenta (60) dias de antelacion a
5u vencimiento.

ARTICULO TERCERD. - La presente autorizacion pierde su vatidez cuando: cambie de ubicacign,

razén social. ‘représentante legal; se altere cualquier condicion que esté causando perjuicios a la
Salud Publica.

ARTICULO CUARTQ. = Nolificar a DUBAN SANTIAGO MARTINEZ LOZANO, como propielario
del establecimiento 8 DONDE NEYMAR SOLUCIONES INTEGRALES o quien haga sus veces, ‘el
conlenido de la presente decision, endos términos del articulo 67y s's. det Codigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencigso Administrativo,

ARTICULO QUINTQ. Conltra la presente resolicion procede el recurso de Reposicion ante I
Secrelaria de Salud Departamental y el de Apelacion ante ¢l Gobemador del departamento del
Tolima, denlro de los diez (10) dias siguientes a la fecha de su niolificacién personal, dentro de los
lerminos sefialados en el Artfculo 76 y 77 de la Ley 1437 de€l 2011. La cual surtird en la Direccion
de Salud Publica de la Secrelaria de Salud Deparamental.

ARTICULO SEXTO, - Esta resolucion rige a partir de la fecha de su expedicion.
Dads en Ibagué a los, JUL 2025
NOTIF[QUESE Y CUMPLASE
) \
f 2 e
1R N Qs
INGRID KATyé ERENGIFO HERNANDEZ ZULMA LILIANA ACOSTA ORTEGON
Secrélana d lud def Tohmaﬁ'-, Directora De Salud Publica
g Koy D A
Aoviza: Ofre Matples= Aboguiy Qued ot st DEP b iy .':"\3- 3

Ruima din Gobisdan Dni- Abvgedo tentatin S5 ?k\
VIS e Omrewits Cirtla tares Rayes - Asasdr.av dea 5§
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COMPETITIVIDAD SAS

CERTIFICACION DE APORTES A LA SEGURIDAD SOCIAL Y PARAFISCALES
PERSONAS JURIDICAS

Yo, CARLOS YESID' BRINEZ TORRES, identificado con C.C.(No 12.142.020, en.mi
condicion_ de»Representante Legal de Competitividad SAS, identificada con Nit
900.653.830-3, debidamentelinscrita en la Camara de Comercio de Bogota, certifico
el pago de los aportes de'seguridad social (pension, salud yriesgos profesionales) y de
los aportes parafiscales (Instituto Colombiano de Bienestar familiar ICBF, Servicio
Nacional de ‘Aprendizaje SENA ' Caja de Compensacion Familiar, pagados por la
compania durante los Ultimos seis (6) meses calendario legalmente/exigibles a la
fecha de presentacion de este documento. Lo anterior en.cumplimiento de lo
dispuesto enelarticulo 50 de la Ley.789 de 2002.

Dada en Bogota, D.C. a los 28 dias del mes de agosto de 2025.

Atentamente,

.

—

CARLOS YES|D BRINEZ TORRES
C.C. N0 12.142.020

Representante legal de Competitividad SAS

Carrera 7 No 82-62 ofieina 701, Bogot4, Colombia
Teléfonos: (57) 3153162177
E-mail: \competitividadsas@gmail/com
www. Competitividad.com.co



GS-2025-010248-CENOP

COMPETITIVIDAD SAS

speratira

SuAporte |

en ‘0 ce _q) lnm- erescidn reports: 2028°00.00, D5, E51EAM  Tipa Planiila:

Feriodo Coatliaetdn:  (Llipdy 3035

L radaoo oweaiatas

\

E: PLANILLA EN'RLEADOS EMFRESAS Humire Planitlas, 74079337

Perlodo Sarvicio:  ages de 2028

''''' B O e ey

1. DATOS DELAPORTANTE
05 [COMPETITIVIDAD SAS

{Dogumento INig00653830 Direceion 7 [CR 7 NORTE #82 - 62 LOS ROSALES
| Tip de Emprasa EWPLEADOR Telgtapa © 3153162177
Tipo Persona LuRIDICA Forma Onico
Cludad BOGOTAD.C Departamento BOGOTADC.

BRINEZ TORRES CARLOS YESID Ientificacion cc 12142020

2 ARF FOSITIVA DE SEGUROS
1I’DETALLE DEL APORTANTE
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Carrera 7 No 82-62 oficina 701, Bogotd, Colombia
Teléfonos:(57) 3153162177
E-mail: competitividadsas@gmail.com
www. Competitividad.cont.co
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COMPETITIVIDAD SAS
Bagade: 08.00:2025 iiucesdncnny Jogen Planifla Nro: 79079327 Pariods Couzacién: julio do 2025 Poriado Servicio: agos(e de 2025
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CERTIFICADO DE LIMPIZA DE TRAMPAS DE GRASA

(9,4 oo
Certificacion segiin facultades legalesy especiales 3957 de lasacretaria de ambign_te.

. ()S
NE L\

RAZON SOCIAL:COMPETITI,V[DAI::) SAS  DIRECCION:CENOP VEREDA LA
LAGUNA COMEDOR PRINCIPAL : '

REP. LEGAL: CARLOS YESID BRINEZ

TELEFONO: 3153162177

CIUDAD: GUALANDAY -TOLIMA ALt .+ NIT: 900653830

FECHA DE CONTROL (OO _PROXIMO CONTROL

25 DE/AGOSTO/2025 i 25 DE OCTUBRE / 2025
SERVICIOS PRESTADOS

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE TRAMPA DE GRASA(X)

PRCODULCTOS JOXKIDAD AREAS TRATADA "¢

X<
i~ o\

» - T?{.}’\(ﬁt‘f. DE GPJ\,S:'\

SODA CANSTICA oA

OBSERVACIONES

SE REALIZO LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO DE TRAMPA DE GRASA EN CONCRETO DE 1.00 M DE ALTO X 1.:00
DE ANCHO Y 0.15M DE PROFUNDIDAD UBICADA DENTRO DEL ESTABLECIMIENTO COMERCIAL

NOTA: REALIZAR CONTROL DE LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE TRAMPA DE GRASA COMO MINIMO
CADA MES.

FIRMA AUTORIZADA:

Sﬂ'!:c:jo m“‘-’n&l
DONDE NEYMAR SGLUGIONES INTEGRALES
NIT: 1104614025
CALLE 33N 6-05 B/ SAN SIMON PARTE ALTA
CONTACTO 3123484495-3132834545
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JE RESIOLIOS SOLINGS (AR

ABONO ORGANICO onnucn.&

ELLY

PN AR

7/31/2025 | Residuo Organicd| Comedor Principal
£/6/2025 | Residua Qrganicc] Comedor Principal
8/14/2025 | Residuo-Urganicdl] Comedor Principal

, Comedor Principal

TOTAL MATERIAL ORGANICO RECIBIDQ EN PLANTA

ind Alimeanto
180 ind Alimientos

ind Alimenic

ind Atimentc

INAD SA ONENDOR BRI

PROCESO PREVIO | TRASNPORTADC

Seléceion en la fuente ] CanecaS5gal
Seleccion en la fuentefl Coneca 55 gat
Seleccidn en la fuentell Caneca 553!

Seleccionen la fuente | - Caneca 55 ga!

PRESENTACION

Solido{a granel}
Solidoda granel)
Solido {agranel)
Sohdo (a'granel]

APROVECHAMIENTO
Compostaje
Compostaje
Compostajg
Compostaje

KG =970

Nuestra actividad’no esta contemnlada en el decreto 1220 46V 2005 oor I cual ro reowieredicencia Amblental, El materd) Orzanico es@emoostado cumoliendo conda porma tecnica ICA S167 v

FinivIA/LEL BENENALLIR

Vereda el'saman finca el refugio corregimianto del guamo del departamento dz! Tolima
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2/&%5,1’21@25_010248_(: EN OP Correo: FAX LLOEL PEREIRA VASQUEZ - Outlook

Remision de novedad para emiitir respuesta.

Desde FAX LLOEL PEREIRA VASQUEZ <fax.pereira5451@correo.policia.gov.co>
Fecha Lun18/08/2025 7:40

Para. 'competitividad sas <competitividadsas@gmail.com>

De manera atenta y respetuosaime permito informanal sefior contratista-y su equipo de trabajg;
gue'mediante comunicacién oficial GS-2025-009155-CENOP, GS-2025-009235-CENOP y GS-2025-
009236-CENOP, los sefiores auxiliares de policia adscritos a esta unidad, reportan una novedad
presentada en el comedor principallos dias 13 y 14 de.agosto de 2025.

En el primer caso, eldia 13 de agosto de 2025, aproximadamente &'las 06:30 horas y nuevamente a
las 12:30 horas, se dirigieron al comedeor principal para recibir sus alimentos, manifestando
inconformidad debido a que las'porciones entregadasresultaban reducidas, repetitivas y, en algunos
casos, con indicios de estar en mal estado.

En uno dedes reportes se indicd. que el menu no es variado, que la cantidad servida no corresponde
con-elvalor pagado y que en‘ocasiones anteriores 'se ha percibido comida-agria o en descompaosicion.

En el segundocaso, para el dia 14 de agosto del afio en curso, el 75% del personalde una de las
escuadras reportd malestar estomacal (diarrea) posterior al consumo de los alimentos recibidos-él
dia anterior, situacion que-afecta directamente la'salud y el bienestar del personal, asi como’el
normal desarrolle:del servicio. Ambos informes coinciden en 1a'inconformidad frente al costo
mensual de‘seiscientos veinte mil pesos ($620.000) por el sérvicio de alimentacién, solicitando se
revisen'las porciones, calidad y variedad del menu.

Lo anterior para su conocimiento, verificacion y pronta respuesta a las quejasy requerimientos
realizados por el personal de auxiliares de policia.

Atentamente,

CT. FAX LLOEL PEREIRA VASQUEZ
SUPERVISOR - CONTRATO-COMEDOR PRINCIPAL
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COMPETITIVIDAD SAS

Ibague Tolima, 26 de agosto de2025

Senor Capitan
FAXLLOEL PEREIRA VASQUEZ
Supervisor del Contrato Comedor Principat

Centro Internacional de Entrenamiento de la Policia de Colembia (CENOP)
San Luis Tolima.

Asunto: Respuesta correo electrénico de fecha 18 de agosto de 2025

Cordial Saludo,Senor Capitan,

Muyrespetuosamente me permito informar, que@n atencion al correo Sin Numero de
fecha 18/08/2025, donde menciona que mediante comunicacién oficial GS-2025-
009155-CENOP, 'GS-2025-009235-CENOP y GS-2025-009236-CENOP, en el cual'se
mencionaque los sefores auxiliares de policia adseritos al CENOP, reportan que el dia
13(de agosto las porciones entregadas resultaban reducidas y repetitivas, que el menu
no es variado, asimismo, que el 14 de agosto del afio en curso, ‘el 75% del personal dg

unade las escuadras reportd malestar estomacal (diarrea) posterior al consuma de los
alimentos recibidos el diaanterior;

Ante estos aspectos de manera respetuosa doy respuesta:

Investigamos los procesos de los dias 13y 14 de agosto, desdelosinsumos utilizados
hasta su preparacion y servicio y ne-encontramos algunasituacion gue pudiese haber

afectado la preparacion y servida de los alimentos que pudiese ser el causante de la
anomalia reportada.

Ante lo. expuesto hemos reforzado nuestro control de calidad desde la compra de
materias primas, preparacién de alimentos y servicio de estos para evitar que una
situacion como la porusted mencionada, se'pueda presentar en nugstro comedor.

El agua por nosotros utilizada para la preparacidon de alimentos es filtrada previamente
pon'‘nuestro sistema, y.sabemos por informacion de la Escuela Internacional de
Entrenamiento Peolicial, quien suministra  este ingumo, gue tiene los controles
adecuados para que nos llegué un producto adecuado.

Lapreparacion de los alimentos para el desayunola hacemos unas dos horas antes de
la servida de alimentos, a fin de evitar, que las altas temperaturas afecten el servicio.
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Nuestros empleados han reforzado el proceso de mantener las superficies yutensilios
limpios, separacién de-alimentos crudos de cocidos, control dé la refrigeracion
adecuada y que los alimentos no estén més de dos horas a temperatura ambientg,
ademas de‘lavar bien frutas y verduras antes de consurmitlas crudas. El proceso de
coccionde los alimentos a la temperatura interna adecuada, almacenaje de las sobras
en'recipientes cerrados’y mantener los alimentos secos, ventilados'y elevados del
suelo.

Respecto del menu repetitivo, hemos incluido en ' mayor proporcién las proteinas de
carne de cerdo, carne de res, y variacion de los menus cumpliendo con las
recomendaciones del ingeniero de'alimentos y nutricionista, asi mismo hemos
incluide:mayor porcién de los alimentos. Estamos prestos a cualquier recomendacién
adicional que nuestros clientes consideren, silo'considera en una retifién o cualquier
otro tipo de medio:

De manera respetuosa, como representante legal.de la empresa Competitividad SAS,
reitero mi compromiso con la Escuela y su équipo de trabajo para tener una mejora
continua de nuestros procesos a fin.de entregar un producto que satisfaga. sus
necesidadesy expectativas. &

Quedo atento a cualguier tipo de recomendacion adicional, a finde ponerla en practica
para mejorarta calidad de los productos y servicios que prestamos.

Muchas gracias,

"

Carlos Yesid Brifiez Torres
Representante legal Competitividad SAS
NIT 900.653.830-3

Celutar3153162177



