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PRODUCTO / NOMBRE PAN PERRO
Cadigo 200001753
REQUISITOS Clasificacion B Panaderia - :
GENERALES Producto alimenticio natural obtenido mediante la mezcla de ingredientes

Descripcion del
Producto

panificables. El producto es de textura suave y aroma caracteristico, con|
la adicion de ajonjoli tostado en su superficie. Se caracterizan por su|

_contenido alto de humedad y la suavidad en toda su estructura.

Ingredientes

Harina de trigo fortificada, azucar, levadura, sal, mantequilla, bicarbonato |
de sodio, semillas de ajonjoli, etc. No se permite la adicién de colorantes |
y otros aditivos diferentes a los aprobados por la legislacion nacional
vigente, los ingredientes son sugeridos, es necesario garantizar las
condiciones caracteristicas del producto.

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Fisicoquimicos

T ——

Requisitos
Microbiologicos

Tabla 1. Requisitos fisicoquimicos para el pan NTC 1393 (tercera actualizacion). |

_| Tabla 2. Requisitos microbiologicos para el pan NTC 1393 (tercera actuallzacmn}

Minimo

Requisitos Maximo
Humedad, en % 20 40
pH 4,8 5
Proteinas en base seca, en fraccion en masa en 9 - |
|

- Requisito o . m ]
_Recuento de m1cr_or_gan|smos mes_g_ﬁlos | 10000
Recuento de mohos y levaduras, UFC/g | 200
Stap!7ylocoacus_ aureus go_a_gulasa positiva | <100
_Deteccion de Salmonella spp. UFC/25g | - |
Recuento de Bacillus cereus, en UFC/ g |100 |

~ Requisitos
Nutricionales

No aplica

Otras
caracteristicas
del producto

El color debe ser uniforme de dorado o ligeramente moreno. La corteza
no debe estar quemada, ni tener hollin o materia extrana alguna. La
miga debe ser elastica porosa y uniforme, no debe ser pegajosa ni
desmenuzable. El olor y el sabor deben ser los caracteristicos a su |
formulacion. El pan debe estar bien horneado y cocido, libre de olores y
sabores desagradables

Contenido

SAP 200001781 El producto debe contener un peso minimo de 30 g gylo
estar en el rango de 60 a 80 gramos. '

Requisitos

Normativos

Resorucron 2674 del 2013 Res. Min Protecmon social 5109!2005




T T —— — . S
|

| PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

||..—_.=_-;_—_ . o s T TIPS | PSS

. I
TITULO | Codlgo PA-FO-75
TS B —

ﬂ Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 00 Pagina 2 de2
| AsEels ERERIEA ALIMENTOS E
I L Yi4h § iuiaes

|

Fecha: | 12 07 2018

e e e o o, e ————— e e e S T e

| Presentacion del | SAP 200001781. El producto debe contener un peso minimo de 30 gr y/
Producto | estar en el rango de 60 a 80 gramos. |
El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado con
concepto técnico sanitario Favorable o Favorable con requerimientos, |
expedido por el Ente territorial de salud. Se debe cumplir con todos los

Condiciones de
Transporte vy
’ Alrnacenamiento

EMPAQUEY | B requisitos referenciados en el capitulo VI de la resolucion 2674 de 2013.
ROTULADO | E Bolsa de polipropileno biorientado o polietileno de primer uso grado
. mpaque ; :
[ % | alimentario. N
Rotulado Las bolsas deberan poseer fecha de elaboracion y fecha de vencimiento

o El producto se requiere con una vida util minimo de ocho (8) dias al

V|da Ut" ‘momento de la entrega del producto.

Reglstro permiso o notificacion sanitaria del producto (vigente) o
certificacion de no obligatoriedad de notificacion sanitaria.

Concepto sanitario de planta procesadora expedida por la Entidad
competente (vigente con concepto Favorable o Favorable con
requerimientos).

CERTIFICACIONES Proveedor !/
Maquilador/ Comercializador

FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: OCTUBRE 2020
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