
MICROBIOLÓGICOS 
APS Y RI

(ALIMENTO 
PREPARADO EN 
SITIO Y RACIÓN 

INDUSTRIALIZADA

JULIO

2025



RESULTADO DE 
MUESTRAS 
ALIMENTO 

PREPARADO EN 
SITIO



Informe emitido el: 25 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44682 Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383 Fecha toma de muestras 2025-07-18

Hora toma de muestras 12:00:00 Fecha recepcion de muestras 2025-07-18

Hora recepcion de muestras 16:54:00 Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Brandon Foronda Procedencia Escuela Rural Campoalegrito

Codigo de muestra MC-6830-25 Nombre Estofado de pollo 

Temperatura de toma de muestra 8.4 
o

C Temperatura de ingreso 5.3 
o

C

Cantidad de muestra 200 g Lote 18 07 25

Fecha de produccion 2025-07-18 Fecha de vencimiento 2025-07-19

Fecha de analisis o siembra 2025-07-19 Encargado o manipulador Ángela Ladino

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2022 1

4.1

*Rto de Bacillus cereus <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4679/2006 <100 UFC/g o mL

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4779/2007 <100 UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 25 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44682 Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383 Fecha toma de muestras 2025-07-18

Hora toma de muestras 12:00:00 Fecha recepcion de muestras 2025-07-18

Hora recepcion de muestras 16:54:00 Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Brandon Foronda Procedencia Escuela Rural Campoalegrito

Codigo de muestra MC-6831-25 Nombre Ensalada Roja

Temperatura de toma de muestra 18.0 
o

C Temperatura de ingreso 5.3 
o

C

Cantidad de muestra 200 g Lote 18 07 25

Fecha de produccion 2025-07-18 Fecha de vencimiento 2025-07-19

Fecha de analisis o siembra 2025-07-19 Encargado o manipulador Ángela Ladino

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2022 1

4.1

*Rto de Bacillus cereus <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4679/2006 <100 UFC/g o mL

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4779/2007 <100 UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 25 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44682 Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383 Fecha toma de muestras 2025-07-18

Hora toma de muestras 12:00:00 Fecha recepcion de muestras 2025-07-18

Hora recepcion de muestras 16:54:00 Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Brandon Foronda Procedencia Escuela Rural Campoalegrito

Codigo de muestra MC-6832-25 Nombre Limonada

Temperatura de toma de muestra 18.2 
o

C Temperatura de ingreso 5.3 
o

C

Cantidad de muestra 500 mL Lote 18 07 25

Fecha de produccion 2025-07-18 Fecha de vencimiento 2025-07-19

Fecha de analisis o siembra 2025-07-19 Encargado o manipulador Ángela Ladino

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 100 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 29 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44730

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-23

Hora toma de muestras 11:50:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-23

Hora recepcion de muestras 13:20:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Johan Cañaveral

Procedencia Escuela sede Simon Bolívar

Codigo de muestra MC-6987-25

Nombre Jugo de tomate de árbol

Temperatura de toma de muestra 4.6 
o

C

Temperatura de ingreso 5.1 
o

C

Cantidad de muestra 500 mL

Lote Menú 18

Fecha de produccion 2025-07-23

Fecha de vencimiento 2025-07-23

Fecha de analisis o siembra 2025-07-23

Encargado o manipulador Leidy González

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 100 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 29 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44730 Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383 Fecha toma de muestras 2025-07-23

Hora toma de muestras 11:50:00 Fecha recepcion de muestras 2025-07-23

Hora recepcion de muestras 13:20:00 Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Johan Cañaveral Procedencia Escuela sede Simon Bolívar

Codigo de muestra MC-6988-25 Nombre Ensalada de repollo zanahoria tomate pepino cilantro y limón

Temperatura de toma de muestra 6.3 
o

C Temperatura de ingreso 5.1 
o

C

Cantidad de muestra 200 g Lote Menú 18

Fecha de produccion 2025-07-23 Fecha de vencimiento 2025-07-23

Fecha de analisis o siembra 2025-07-23 Encargado o manipulador Leidy González

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2022 1

4.1

*Rto de Bacillus cereus <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4679/2006 <100 UFC/g o mL

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4779/2007 <100 UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 29 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44730 Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383 Fecha toma de muestras 2025-07-23

Hora toma de muestras 11:50:00 Fecha recepcion de muestras 2025-07-23

Hora recepcion de muestras 13:20:00 Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Johan Cañaveral Procedencia Escuela sede Simon Bolívar

Codigo de muestra MC-6989-25 Nombre Proteína Carne de cerdo guisada

Temperatura de toma de muestra 28.6 
o

C Temperatura de ingreso 10.6 
o

C

Cantidad de muestra 200 g Lote Menú 18

Fecha de produccion 2025-07-23 Fecha de vencimiento 2025-07-23

Fecha de analisis o siembra 2025-07-23 Encargado o manipulador Leidy González

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2022 1

4.1

*Rto de Bacillus cereus <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4679/2006 <100 UFC/g o mL

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4779/2007 <100 UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 29 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44761

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-24

Fecha recepcion de muestras 2025-07-24

Hora recepcion de muestras 16:30:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Escuela sede Simon Bolívar Marsella

Codigo de muestra MC-7141-25

Nombre Cerdo guisado

Temperatura de ingreso 8.4 
o

C

Cantidad de muestra 200 g

Fecha de analisis o siembra 2025-07-25

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2022 1

4.1

*Rto de Bacillus cereus <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4679/2006 <100 UFC/g o mL

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4779/2007 <100 UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
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Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 29 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44761

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-24

Fecha recepcion de muestras 2025-07-24

Hora recepcion de muestras 16:30:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Escuela sede Simon Bolívar Marsella

Codigo de muestra MC-7142-25

Nombre Rodajas de tomate con cilantro

Temperatura de ingreso 8.4 
o

C

Cantidad de muestra 200 g

Fecha de analisis o siembra 2025-07-25

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2022 1

4.1

*Rto de Bacillus cereus <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4679/2006 <100 UFC/g o mL

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4779/2007 <100 UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 29 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44761

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-24

Fecha recepcion de muestras 2025-07-24

Hora recepcion de muestras 16:30:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Escuela sede Simon Bolívar Marsella

Codigo de muestra MC-7143-25

Nombre Jugo de tomate de árbol

Temperatura de ingreso 8.4 
o

C

Cantidad de muestra 500 mL

Fecha de analisis o siembra 2025-07-25

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 100 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 29 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44762

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-24

Fecha recepcion de muestras 2025-07-24

Hora recepcion de muestras 16:30:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Escuela Rural Campoalegrito Santa Rosa

Codigo de muestra MC-7144-25

Nombre Estofado de pollo

Temperatura de ingreso 8.4 
o

C

Cantidad de muestra 200 g

Fecha de analisis o siembra 2025-07-25

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2022 1

4.1

*Rto de Bacillus cereus <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4679/2006 <100 UFC/g o mL

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4779/2007 <100 UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 29 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44762

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-24

Fecha recepcion de muestras 2025-07-24

Hora recepcion de muestras 16:30:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Escuela Rural Campoalegrito Santa Rosa

Codigo de muestra MC-7145-25

Nombre Ensalada Roja

Temperatura de ingreso 8.4 
o

C

Cantidad de muestra 200 g

Fecha de analisis o siembra 2025-07-25

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2022 1

4.1

*Rto de Bacillus cereus <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4679/2006 <100 UFC/g o mL

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4779/2007 <100 UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 29 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44762

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-24

Fecha recepcion de muestras 2025-07-24

Hora recepcion de muestras 16:30:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Escuela Rural Campoalegrito Santa Rosa

Codigo de muestra MC-7146-25

Nombre Limonada

Temperatura de ingreso 8.4 
o

C

Cantidad de muestra 500 mL

Fecha de analisis o siembra 2025-07-25

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
Metodo para aislamiento e identificacion 

de Salmonella spp M PR MA 1005
Ausencia UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL
NTC 4458:2018 100 UFC/g o mL

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g o mL
+/- N.R UFC/g 

o mL

Procedimiento aislamiento e 
identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g o mL

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia
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Informe emitido el: 15 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44471

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-02

Hora toma de muestras 09:10:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-02

Hora recepcion de muestras 09:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6276-25

Nombre Pan con sabor a Queso

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 22.6 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 149

Fecha de vencimiento 2025-07-25

Fecha de analisis o siembra 2025-07-02

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 15 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44471

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-02

Hora toma de muestras 09:10:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-02

Hora recepcion de muestras 09:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6277-25

Nombre Pan Arequipe

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 22.5 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 149

Fecha de vencimiento 2025-07-25

Fecha de analisis o siembra 2025-07-02

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 15 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44471

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-02

Hora toma de muestras 09:10:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-02

Hora recepcion de muestras 09:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6278-25

Nombre Achiras

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 22.3 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 150

Fecha de vencimiento 2025-09-28

Fecha de analisis o siembra 2025-07-02

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

*Rto de mohos y levaduras <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 1000 UFC/g

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 15 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44471

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-02

Hora toma de muestras 09:10:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-02

Hora recepcion de muestras 09:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6279-25

Nombre Galleta con chips

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 22.3 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 147

Fecha de vencimiento 2025-08-26

Fecha de analisis o siembra 2025-07-02

Análisis Resultado Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2

022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g
Procedimiento aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g NTC 4779/2007 <100 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 15 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44471

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-02

Hora toma de muestras 09:10:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-02

Hora recepcion de muestras 09:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6280-25

Nombre Ponque Vainilla

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 22.3 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 146

Fecha de vencimiento 2025-07-21

Fecha de analisis o siembra 2025-07-02

Análisis Resultado Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2

022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g
Procedimiento aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g NTC 4779/2007 <100 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 15 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44472

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-02

Hora toma de muestras 08:55:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-02

Hora recepcion de muestras 09:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6281-25

Nombre Barra de cereal con Frutos Rojos

Proveedor o encargado Alimentos Precocidos de Colombia SAS

Temperatura de toma de muestra 22.8 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 250 g

Lote R120525

Fecha de vencimiento 2025-11-12

Fecha de analisis o siembra 2025-07-02

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

*Rto de mohos y levaduras <10 UFC/g +/- N.R UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 1000 UFC/g

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g +/- N.R UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g +/- N.R UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Informe emitido el: 15 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44472

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-02

Hora toma de muestras 08:55:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-02

Hora recepcion de muestras 09:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6282-25

Nombre Maní tostado con Uvas Pasas

Proveedor o encargado Alifruit SAS

Temperatura de toma de muestra 22.6 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 195 g

Lote L1511325

Fecha de vencimiento 2026-04-01

Fecha de analisis o siembra 2025-07-02

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

*Rto de mohos y levaduras <10 UFC/g +/- N.R UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 1000 UFC/g

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g +/- N.R UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g +/- N.R UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Informe emitido el: 15 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44472

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-02

Hora toma de muestras 08:55:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-02

Hora recepcion de muestras 09:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras El Cliente

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6283-25

Nombre Agua potable tratada la Florida H2O

Proveedor o encargado Agua la Florida SAS

Temperatura de toma de muestra 22.7 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 1000 mL

Lote 240625

Fecha de vencimiento 2025-08-07

Fecha de analisis o siembra 2025-07-02

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolucion 1407 2022

*Pseudomona aeruginosa
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 NTC 5594/2008 Filtración por membrana <1 UFC/cm

3

Rto. E.coli
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 ISO 9308 1 2014 A1 2017 <1 UFC/cm

3

Rto Coliformes Totales
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 ISO 9308 1 2014 A1 2017 <1 UFC/cm

3

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44584

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6536-25

Nombre Leche entera ultra pasteurizada UAT (UHT) Larga Vida Sabor Arequipe

Proveedor o encargado Quick and Tasty de Colombia SAS

Temperatura de toma de muestra 22.7 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 400 mL

Lote 252253A

Fecha de vencimiento 2025-08-28

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 5 AGO 2022 1.7

*Rto de mesofilos <10 UFC/g o mL AOAC 966.23 Ed.22/2023 80000 UFC/g o mL

*Coliformes totales <3 UFC/g o mL ISO 11866/1/2005 <3 UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Fin de informe
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Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44584

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6537-25

Nombre Leche entera ultra pasteurizada UAT (UHT) Larga Vida Sabor Fresa

Proveedor o encargado Quick and Tasty de Colombia SAS

Temperatura de toma de muestra 22.7 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 400 mL

Lote 252331A

Fecha de vencimiento 2025-09-02

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 5 AGO 2022 1.7

*Rto de mesofilos <10 UFC/g o mL AOAC 966.23 Ed.22/2023 80000 UFC/g o mL

*Coliformes totales <3 UFC/g o mL ISO 11866/1/2005 <3 UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44584

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6538-25

Nombre Leche entera ultra pasteurizada UAT (UHT) Larga Vida Sabor Vainilla

Proveedor o encargado Quick and Tasty de Colombia SAS

Temperatura de toma de muestra 22.7 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 400 mL

Lote 252711B

Fecha de vencimiento 2025-09-28

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 5 AGO 2022 1.7

*Rto de mesofilos <10 UFC/g o mL AOAC 966.23 Ed.22/2023 80000 UFC/g o mL

*Coliformes totales <3 UFC/g o mL ISO 11866/1/2005 <3 UFC/g o mL

* Rto de E.coli <10 UFC/g o mL NTC 4458:2018 <10 UFC/g o mL

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Fin de informe
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Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44584

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6539-25

Nombre Bebida láctea entera con Avena UAT (UHT) Ultra alta temperatura Larga Vida

Proveedor o encargado Quick and Tasty de Colombia SAS

Temperatura de toma de muestra 22.7 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 400 mL

Lote 252231B

Fecha de vencimiento 2025-08-26

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Conformidad Técnica/Método Normativa para avena líquida

*Rto de mesofilos <10 UFC/mL Conforme AOAC 966.23 Ed.22/2023 50000 UFC/mL

*Coliformes totales <3 Microorganismo/g o mL Conforme ISO 11866/1/2005 93 Microorganismo/g o mL

*Coliformes fecales <3 Microorganismo/g o mL Conforme ISO 11866/1/2005 <3 Microorganismo/g o mL

*Rto Staphylococcus coagulasa(+) <10 UFC/mL Conforme NTC 4779/2007 <100 UFC/mL

*Rto de mohos y levaduras <10 UFC/mL Conforme ISO 21527/ 2/ 2008 500 UFC/mL

*Rto de levaduras <10 UFC/mL Conforme ISO 21527/ 2/ 2008 500 UFC/mL

*Rto de Mohos <10 UFC/mL Conforme ISO 21527/ 2/ 2008 500 UFC/mL

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Fin de informe
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Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44584

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6540-25

Nombre Agua potable tratada envasada Bolsa x 200mL La Florida H2O

Proveedor o encargado Agua la Florida SAS

Temperatura de toma de muestra 22.7 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 1000 mL

Lote 020725

Fecha de vencimiento 2025-08-16

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolucion 1407 2022

*Pseudomona aeruginosa
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 NTC 5594/2008 Filtración por membrana <1 UFC/cm

3

Rto. E.coli
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 ISO 9308 1 2014 A1 2017 <1 UFC/cm

3

Rto Coliformes Totales
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 ISO 9308 1 2014 A1 2017 <1 UFC/cm

3

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44584

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6541-25

Nombre Maní Tostado con pasas

Proveedor o encargado Alifruit SAS

Temperatura de toma de muestra 22.7 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 195 g

Lote L 1511325

Fecha de vencimiento 2026-04-11

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

*Rto de mohos y levaduras <10 UFC/g +/- N.R UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 1000 UFC/g

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g +/- N.R UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g +/- N.R UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44585

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6542-25

Nombre Pan con Leche

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 23.3 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 155

Fecha de vencimiento 2025-08-01

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44585

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6543-25

Nombre Pan Bocadillo

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 23.3 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 155

Fecha de vencimiento 2025-08-01

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Fin de informe
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Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44585

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6544-25

Nombre Torta Sabor a Banano

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 23.3 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 155

Fecha de vencimiento 2025-08-01

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2

022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g
Procedimiento aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g NTC 4779/2007 <100 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Fin de informe
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Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44585

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6545-25

Nombre Galleta Parmesa

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 23.3 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 154

Fecha de vencimiento 2025-09-03

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2

022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g
Procedimiento aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g NTC 4779/2007 <100 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44585

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6546-25

Nombre Rosquitas

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 23.3 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 154

Fecha de vencimiento 2025-10-05

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

*Rto de mohos y levaduras <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 1000 UFC/g

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 23 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44585

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-09

Hora toma de muestras 10:28:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-09

Hora recepcion de muestras 11:00:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6547-25

Nombre Bocadillo de Guayaba

Proveedor o encargado Productos San Valentín

Temperatura de toma de muestra 23.3 
o

C

Temperatura de ingreso 23.4 
o

C

Cantidad de muestra 250 g

Lote 703

Fecha de vencimiento 2025-10-10

Fecha de analisis o siembra 2025-07-09

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 5 AGO 2022

*Rto de mohos y levaduras <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 2000 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 25 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44648

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-16

Hora toma de muestras 10:16:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-16

Hora recepcion de muestras 10:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6747-25

Nombre Pan Coco

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 23.9 
o

C

Temperatura de ingreso 24.4 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 159

Fecha de vencimiento 2025-08-05

Fecha de analisis o siembra 2025-07-16

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 25 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44648

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-16

Hora toma de muestras 10:16:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-16

Hora recepcion de muestras 10:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6748-25

Nombre Torta Vainilla

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 23.9 
o

C

Temperatura de ingreso 24.4 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 158

Fecha de vencimiento 2025-08-04

Fecha de analisis o siembra 2025-07-16

Análisis Resultado Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2

022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g
Procedimiento aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g NTC 4779/2007 <100 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 25 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44648

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-16

Hora toma de muestras 10:16:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-16

Hora recepcion de muestras 10:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6749-25

Nombre Galleta con Chips

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 23.9 
o

C

Temperatura de ingreso 24.4 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 159

Fecha de vencimiento 2025-09-09

Fecha de analisis o siembra 2025-07-16

Análisis Resultado Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2

022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g
Procedimiento aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g NTC 4779/2007 <100 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 25 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44648

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-16

Hora toma de muestras 10:16:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-16

Hora recepcion de muestras 10:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6750-25

Nombre Galleta Cuca

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 23.9 
o

C

Temperatura de ingreso 24.4 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 158

Fecha de vencimiento 2025-08-10

Fecha de analisis o siembra 2025-07-16

Análisis Resultado Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2

022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g
Procedimiento aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g NTC 4779/2007 <100 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 25 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44648

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-16

Hora toma de muestras 10:16:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-16

Hora recepcion de muestras 10:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6751-25

Nombre Besitos

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 23.9 
o

C

Temperatura de ingreso 24.4 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 158

Fecha de vencimiento 2025-10-10

Fecha de analisis o siembra 2025-07-16

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

*Rto de mohos y levaduras <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 1000 UFC/g

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 25 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44649

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-16

Hora toma de muestras 10:16:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-16

Hora recepcion de muestras 10:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6752-25

Nombre Agua potable tratada envasada Bolsa x 200mL La Florida H2O

Proveedor o encargado Agua la Florida SAS

Temperatura de toma de muestra 22.8 
o

C

Temperatura de ingreso 24.4 
o

C

Cantidad de muestra 1000 mL

Lote 090725

Fecha de vencimiento 2025-08-23

Fecha de analisis o siembra 2025-07-16

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolucion 1407 2022

*Pseudomona aeruginosa
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 NTC 5594/2008 Filtración por membrana <1 UFC/cm

3

Rto. E.coli
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 ISO 9308 1 2014 A1 2017 <1 UFC/cm

3

Rto Coliformes Totales
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 ISO 9308 1 2014 A1 2017 <1 UFC/cm

3

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 25 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44649

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-16

Hora toma de muestras 10:16:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-16

Hora recepcion de muestras 10:33:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6754-25

Nombre Bocadillo de Guayaba

Proveedor o encargado Productos San Valentín

Temperatura de toma de muestra 22.9 
o

C

Temperatura de ingreso 24.4 
o

C

Cantidad de muestra 250 g

Lote 727

Fecha de vencimiento 2026-02-25

Fecha de analisis o siembra 2025-07-16

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 5 AGO 2022

*Rto de mohos y levaduras <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 2000 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 28 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44722

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-22

Hora toma de muestras 10:36:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-22

Hora recepcion de muestras 10:50:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6942-25

Nombre Pan Agridulce

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 24.1 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 168

Fecha de vencimiento 2025-08-16

Fecha de analisis o siembra 2025-07-22

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 28 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44722

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-22

Hora toma de muestras 10:36:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-22

Hora recepcion de muestras 10:50:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6943-25

Nombre Pan Coco

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 24.1 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 168

Fecha de vencimiento 2025-08-15

Fecha de analisis o siembra 2025-07-22

Análisis Resultado Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 28 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44722

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-22

Hora toma de muestras 10:36:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-22

Hora recepcion de muestras 10:50:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6944-25

Nombre Torta Sabor a Banano

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 24.1 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 168

Fecha de vencimiento 2025-08-15

Fecha de analisis o siembra 2025-07-22

Análisis Resultado Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2

022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g
Procedimiento aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g NTC 4779/2007 <100 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 28 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44722

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-22

Hora toma de muestras 10:36:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-22

Hora recepcion de muestras 10:50:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6945-25

Nombre Galleta con chips

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 24.1 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 166

Fecha de vencimiento 2025-09-18

Fecha de analisis o siembra 2025-07-22

Análisis Resultado Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2

022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g
Procedimiento aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g NTC 4779/2007 <100 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
Pag. 1 de 1
Fin de informe

Cra. 11 Nº 40-105 Barrio Mayorca Tel.(6)345 3567 - 326 2006 - 3262003 Cels.:315 503 5634
313 652 2669 E-mail: aliscca@gmail.com - www.aliscca.com.co Pereira - Colombia



Informe emitido el: 28 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44722

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-22

Hora toma de muestras 10:36:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-22

Hora recepcion de muestras 10:50:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6946-25

Nombre Galleta Cuca

Proveedor o encargado Panificadora Santa Catalina

Temperatura de toma de muestra 24.1 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 210 g

Lote 166

Fecha de vencimiento 2025-08-19

Fecha de analisis o siembra 2025-07-22

Análisis Resultado Técnica/Método
Resolución 1407 de 5 AGO 2

022

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

*Rto de Mohos <10 UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 200 UFC/g

Listeria monocytogenes en 25g Ausencia UFC/g
Procedimiento aislamiento e identificacion de Listeria monocytogenes 

Chromagar M PR MA 1003
Ausencia UFC/g

*Rto Staphylococcus coagulasa positiva <10 UFC/g NTC 4779/2007 <100 UFC/g

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Informe emitido el: 28 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44723

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-22

Hora toma de muestras 10:36:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-22

Hora recepcion de muestras 10:50:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6947-25

Nombre Agua potable tratada envasada Bolsa x 200mL La Florida H2O

Proveedor o encargado Agua la Florida SAS

Temperatura de toma de muestra 23.9 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 1000 mL

Lote 160725

Fecha de vencimiento 2025-08-30

Fecha de analisis o siembra 2025-07-22

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolucion 1407 2022

*Pseudomona aeruginosa
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 NTC 5594/2008 Filtración por membrana <1 UFC/cm

3

Rto. E.coli
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 ISO 9308 1 2014 A1 2017 <1 UFC/cm

3

Rto Coliformes Totales
<1 UFC/cm

3 +/- N.R UFC/cm
3 ISO 9308 1 2014 A1 2017 <1 UFC/cm

3

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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Informe emitido el: 28 de Julio de 2025 CODIGO: C-F-TZ-21

INFORME DE ANALISIS VERSION: 02

VIGENTE DESDE: 2022-03-10

Servicio Microbiologico SMC-44723

Empresa UNION TEMPORAL NUTRIENDO FUTURO 901900896-2

Direccion CRA 16 105 15 BRR BELMONTE

Solicitante MILLER VELAZCO

Telefono 3185937383

Fecha toma de muestras 2025-07-22

Hora toma de muestras 10:36:00

Fecha recepcion de muestras 2025-07-22

Hora recepcion de muestras 10:50:00

Causa del analisis Control de Calidad

Responsable toma de muestras Juan Colorado

Procedencia Bodegas Belmonte

Codigo de muestra MC-6948-25

Nombre Maní tostado con sal

Proveedor o encargado Alifruit SAS

Temperatura de toma de muestra 23.9 
o

C

Temperatura de ingreso 25.5 
o

C

Cantidad de muestra 195 g

Lote 1518625

Fecha de vencimiento 2026-06-18

Fecha de analisis o siembra 2025-07-22

Análisis Resultado Incertidumbre Técnica/Método Resolución 1407 de 5 AGO 2022

*Rto de mohos y levaduras <10 UFC/g +/- N.R UFC/g ISO 21527/ 2/ 2008 1000 UFC/g

Salmonella en 25g Ausencia UFC/g +/- N.R UFC/g Metodo para aislamiento e identificacion de Salmonella spp M PR MA 1005 Ausencia UFC/g

* Rto de E.coli <10 UFC/g +/- N.R UFC/g NTC 4458:2018 <10 UFC/g

La incertidumbre aqui reportada corresponde a una incertidumbre expandida, la cual se obtuvo al multiplicar la incertidumbre estandar combinada por un factor de cobertura 
de 2, suministrando un nivel de confianza mayor al 95%. Regla de decision binaria con zona de seguridad igual a U. El criterio de evaluacion cuando se aplica esta basado 
en resultados de ensayo tanto dentro como fuera del alcance de la acreditacion. En el laboratorio Aliscca S.A.S, contamos con acreditacion ONAC, vigente a la fecha, con 
codigo de acreditacion 14-LAB-016 bajo la norma ISO/IEC 17025:2017. Las actividades de evaluacion de la conformidad marcadas con * no estan incluidas en el certificado 
de acreditacion. La conclusion se basa en actividades de evaluacion de la conformidad tanto incluidas como no incluidas en el alcance de acreditacion.

OBSERVACIONES:
La muestra NO EVIDENCIA desarrollo de microorganismos analizados.
* Metodología aplicada fiel a documento definido.

El laboratorio ALISCCA S.A.S hace parte de la RED NACIONAL de laboratorios autorizados por el Ministerio de la Proteccion Social para realizar analisis Fisicoquimico y 
Microbiologico de agua para consumo humano segun la resolucion 229 de Febrero 19 de 2024. 
Aliscca S.A.S Hace parte de la red RELAB resolucion 561 2019. Y es visitado por la secretaria de salud Departamental de Risaralda verificando el cumplimiento de los 
estandares de calidad resolucion 1619 de 2015. 
ALISCCA no se responsabiliza de los perjuicios que puedan derivarse del uso no adecuado de los resultados obtenidos. Los metodos analiticos utilizados corresponden o 
se basan en los publicados y reconocidos nacional e internacionalmente. Este reporte expresa fielmente el resultado de los análisis realizados por el laboratorio ALISCCA. E
stos resultados no podrán ser reproducidos sin autorización escrita del laboratorio. La toma de las muestras, se realiza con base en el procedimiento interno F-MA-SX-05 y su
instructivo C-I-SX-23. Y puede ser consultado por el cliente en el momento de la toma de muestra. Para los casos en que el cliente toma la muestra y suministra la 
información al laboratorio, el laboratorio descarga la responsabilidad sobre la información suministrada, los resultados se aplican a la muestra como se recibió.N.R. No Reporta. U:I
ncertidumbre Expandida.N.E. No Especifica. Rto Recuento, SM:Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater. 24th ed. Washington DC: APHA Press; 
2023.
Los resultados son validos unicamente para la muestra analizada.

Aprobado por

Juan Felipe Rivera Tabares
Microbiólogo
Director Técnico de Microbiología
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