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No. GS-2025- 083519 -DEQUI / AREDU-RECRI - 29.25
Armenia, Quindio 10 de septiembre de 2025

Sefior coronel

LUIS FERNANDO ATUESTA ZARATE

Comandante Departamento de Policia Quindio

Avenida Centenario Calle 2 Norte

Armenia, Q

ASUNTO: Informe de supervision contrato 35-1-30023-25 mes reportado agosto

TIPO DE INFORME
PERIODICO _X OFINAL __

Periodo del informe de supervision

| Desde | 04/08/2025 | Hasta | 03/09/2025 |

En cumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley 1474 de 2011 “Por la cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencién, investigacion y sancion de actos de corrupcién y la efectividad del
control de la gestion publica”, asi como de la Resolucién No. 03049 del 30 de julio del 2014 “Por la cual se
adopta el Manual de Contratacion de la Policia Nacional’, Resolucidon No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual
se actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacién de la Policia Nacional adoptado mediante
Resolucién No. 03049 de 2014", y la “Guia para el gjercicio de las funciones de Supervision e Interventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente, o las normas que las modifiquen, adicionen
o sustituyan, sin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas inherentes a la naturaleza
del gjercicio de la supervisién, me permito presentar el correspondiente informe del contrato u orden de compra
del asunto a través del cual se detalla, el seguimiento y el grado de cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden, asi:

INFORMACION GENERAL:

Mediante comunicacién oficial No. GS-2025-061666-DEQUI del 04/07/2025, el sefior coronel LUIS FERNANDO
ATUESTA ZARATE, obrando en calidad de Comandante de Departamento de Policia Quindio, nombrd como

supervisor del contrato, al sefior Intendente NABOR GUSTAVO OSORIC URBANO. Responsable Logistico del
Colegio Nuestra Sefiora de Fatima Armenia.

Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: Mensual
¢ No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP II: 2
1. Informe de supervision del mes julio, presentado mediante comunicacion oficial No. GS-2025-

- 071919 -DEQUI del 05/08/2025.

2. Informe de supervision del mes agosto,- presentado mediante comunicacion oficial No. GS-2025-
- -DEQUI del 10/09/2025.
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Informacion del contrato

Contrato No. 35-1-30023-25 del 02/07/2025

"ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO DESTINADO AL SERVICIO DE
CAFETERIA DE UN AREA DE 13,80 M2 APROXIMADAMENTE UBICADO EN
Objeto del Contrato EL COLEGIO NUESTRA SENORA DE FATIMA DE LA DIRECCION DE
BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA POLICIA NACIONAL EN LA CIUDAD DE
ARMENIA"

Contratista MARYORY LOPEZ CASTRO
Representante legal MARYORY LOPEZ CASTRO
Valor inicial del | VIGENCIA DEL 04/07/2025 AL 04/07/2025;

contrato $7.224.000,00
Valor adiciones del No aplica
contrato

Valor total del contrato | $ 7.224.000,00
Plazo de ejecucién | /75055
inicial

Fecha de inicio del
plazo de ejecucion del | 04/07/2025
confrato

Fecha de terminacién
del plazo de ejecucion

del contrato (pactada 02/07/2026

inicialmente)

Fecha de inicio del .

plazo de ejecucion de No-aplica

la(s) adicion(es)

Fecha de terminacién N i

del plazo de ejecucion © aplica

de la(s) adicién(es)

Adiciones No aplica .
Modificatorios Modificacion 001 al contrato 35-1-30023-25 de fecha 02/07/2025
Prorrogas No aplica

Otros No aplica

1. DESARROLLO DE LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA

1.1 Acciones adelantadas:

Durante el mes de agosto se verifica el cumplimiento de las condiciones establecidas en el contrato con relacién
al SGA-SG y SST, el contratista ha cumplido las condiciones técnicas en concordancia con las
recomendaciones para la mitigacién del COVID-19, ademas, el contratista consigna el canon de arrendamiento
correspondiente al mes de agosto, lo que equivale a la suma de $ 602.000,00 de fecha 05/08/2025, nimero de
consignacion D0110891396, factura electrénica PQU1204 del 05/08/2025: de igual forma, se verifican las
demas condiciones estipuladas en el contrato 35-1-30023-25, asi mismo se realiza el pago por concepto de

servicios publicos del mes de julio (energia y agua) por el valor de $ 94.606,00, mediante nimero de
consignacion D0110891396 del 05/08/2025.

2. VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
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El contratista adjunto el certificado de cumplimiento vigente, referente a las planillas de aportes de seguridad
social, concerniente a administradoras de fondos de pensiones y cesantias, administradoras de riesgos
laborales “ARL", cajas de compensacion familiar.

acuerdo a lo estipulado en el contrato.

ITEM OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA CUMPLIO OBSERVACIONES
El contratista cumplié
1 Cumplir con el objeto contractual. Sl con lo pactado en el
contrato.
El contratista obra con
2 Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando sl lealtad y buena fe en las
dilataciones y trabas. E distintas etapas
contractuales.
El contratista cumplié los
plazos establecidos a los
3 Responder en los plazos que el Departamento de Policia Quindio establezca en S| requerimientos de
cada caso, los requerimientos de aclaracion o de informacion que le formule aclaracion o] de
informacion que le
formule el colegio.
El contratista cumplio
cabalmente con sus
Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema de Seguridad Social obligaciones, frente al
a Integral y parafiscales (Cajas de Compensacion Familiar, Sena e ICBF), por sl Sistema de Seguridad
cuanto el cumplimiento de esta obligacion es requisito indispensable para la Social Integral y
realizacion de cualquier pago. parafiscales (Cajas de
Compensacion Familiar,
Sena e ICBF).
Guardar la cqnﬁdenmalldgd detodala mformacmn que le sea entregada y que se El contratista guardo
encuentre bajo su custodia o que por cualquier otra circunstancia deba conocer o confidencialidad de toda
5 manipular y respondera civil, penal y disciplinariamente por los perjuicios de su Sl z -
. A e : : la informacion que le sea
divulgacion y/o utilizacién indebida que por si o por un tercero se cause a2 la
b 5 entregada
administracion o a terceros.
No acceder a peticiones o0 amenazas, de quienes actuando por fuera de la ley &l contrat|§ta R hk &
: s 7 : 4 presento ningun tipo de
pretendan obligarlo a hacer u omitir algun acto o hecho, el contratista debera T
6 o ) : Sl amenaza o peticion
Informar de tal evento al Comando de Policia Quindio y a las autoridades e . Higs
competentes para que se adopte las medidas necesarias. inforriads.
) El contratista no tuvo
Restituir 2 LA POLICIA NACIONAL los elementos que haya colocado a su ningun tipe de novedad
7 disposicién para el desarrollo del objeto contractual, cuando se lo requiera o al Sl con los elementos
finalizar el contrato, en caso que se hayan suministrado. asignados al inicio del
contrato.
Seran a cargo del arrendatario y futuro contratista los costos de transporte, Elasﬁggtrgglst?r:s[fsgg |§:
8 movilizacion, seguros, fletes, que causen el motivo de traslado de los elementos S| I%s élerentos que
hasta el lugar de entrega. Estos costos se entenderan incorporados al valor total . p
de la oferta presentada, incluyendo los impuestos ubicaron & 2. cafeteria
p ' Hy pu ) del colegio.
En el caso que, durante el tiempo de ejecucion del contrato, surja una situacion No se presentd ninguna
de fuerza mayor o caso fortuito que afecte a cualquiera de las partes, se debera : -
9 ; : : : ; Sl situacion de fuerza
informar inmediatamente por escrito a la contraparte correspondiente con el fin de
: 2 mayor.
definir la solucion de mutuo acuerdo.
El contratista cumplio
10 Dar cumplimiento a las normas de caracter Ambiental. Sl con las normas
' ambientales.
Al finalizar el contrato debe hacer entrega debidamente inventariado de todos los El comratista entredara
11 i t 1 t Ia oi 60 dil t Gt Sl los elementos asignados
elementos que se le entregaron para la ejecucion del presente contrato. al finalizar el contrato.
Se realiza consignacion
12 Cancelar oportunamente el valor del canon mensual de arrendamiento de Sl No D0110891396,

factura electrénica PQU
1204 del 05/08/2025
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El contratista uso el area
13 Usar el area arrendada segtin los términos del contrato. SI arrendada segln los
términos del contrato.
El contratista realizo el
14 Velar por la conservacion y asec del &rea arrendada y elementos entregados s aseo y desinfeccion del
segun inventario. lugar acorde a como lo
estipula el contrato.
Entregar el drea arrendada y los elementos entregados en perfecto estado de E;trecgltrla;itzle:'leez?;a
15 funcionamiento y conservacion en la fecha de terminacion del contrate o en los Sl en %arfecto estans SI
casos de terminacién anticipada. P a
terminar el contrato,
El contratista mantuvo
en perfecto estado los
16 Mantener permanentemente todos y cada uno de los elementos que se sl Eﬁ:‘n?«goim qu:ra se]
comprometio para el desarrollo y normal funcionamiento del objeto del contrato. prom P g
desarrollo 'y normal
funcionamiento del
objeto del contrato.
El contratista cumpli6 a
17 Cumplir con el horario establecido en el contrato y no podra modificarlo sino con S| cabalidad el horario
expresa autorizacion del ARRENDADOR., establecido de atencién
durante el mes.
Las demés obligaciones del arrendatario contenidas en el articulo 5° de |a Ley 80 El contratista cumplio
18 de 1993, asi mismo seré civil y penalmente responsable por sus acciones u Si con en el articulo 5° de la
omisiones en la actuacién contractual. Ley 80 de 1993,
El contratista cumplié
con las normas de
Cumplira con las normas de seguridad industrial indispensables para el isnedgi’:ngr?gabl - '"iﬁ:m:}
19 funcionamiento del &rea arrendada instalando y disponiendo de la debida SI funcignamiento (?e' drea
proteccion, bajo su propia cuenta y responsabilidad. arrendada instalando y
disponiendo de la debida
proteccion,
Prestar el servicio de forma continua y respetuosa a todos y cada uno de las E(jm ggn;s:efg; egufr:#:]’g
20 personas y observar una conducta intachable y respetuosa por parte de las Sl responsable y
personas que atienden el local. respetuosa.
Cancelar oportunamente y bajo su responsabilidad los valores correspondientes Se realiza pago de
21 a salarios, prestaciones sociales y riesgos profesionales y demas conceptos Si planilla No 34654981 de
legales al personal que contrate para la ejecucion del objeto contractual. fecha 04/09/2025
Allegar mensualmente al supervisor del contrato fotocopia de la planilla de pago Se realiza pago de
22 en una EPS o su equivalente, de todas y cada una de las personas que sl planilla No 34654981 de
desempefien actividades en el drea arrendada. fecha 04/09/2025
El contratista sera el Gnico responsable de todas las situaciones que pongan o No se presentd ninguna
23 puedan poner en peligro la salud del personal de profesionales o cualquier otro Sl novedad en el trascurso
usuario que haga uso de los servicios ofrecidos. del mes de agosto.
Permitir las inspecciones del inmueble que disponga el comando de Eﬁ:g;a“sr?aﬁs;?:flaj
24 departamento Quindio a quien este delegue con el objeto de verificar las Sl f :
bliqaci del arrendatario predio de la cafeteria sin
obligaciones del arrendatario. ninguna novedad.
Entregar al supervisor del contrato, en los primeros cinco dias posteriores a la Se realiza pago de
25 firma del Contrato los soportes de afiliacion a seguridad social y pago de Sl planilla No 34654981 de

parafiscales.

fecha 04/09/2025
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ITEM CONDICIONES TECNICAS MINIMAS CUMPLIO OBSERVACIONES
El arrendatario y futuro contratista se compromete a pagar el canon de
arrendamiento pactado anticipadamente dentro de los .primeros cinco (5) dias Se realiza
habiles a la notificacion de inicio del contrato debiendo hacer entrega del recibo de . 2
v o : 2 5 i consignacién No
1 consignacion a la oficina de tesoreria con copia al supervisor del contrato, en caso sl D0110891396. factura
de no cumplir la multa se aplicara por cada dia de retardo hasta por un plazo de A 2
g d A b 2 electronica PQU 1204
quince (15) dias calendario que se descontara del saldo que le adeude la entidad. del 05/08/2025
esta sancion se impondréa mediante acto administrativo motivado en el que se
expresara las causas que dieron lugar a ella.
Se realiza el pago de
SERVICIOS PUBLICOS servicio publicos del
Sera responsabilidad del contratista el pago de las facturas por la prestacion de los mes de julio mediante
2 servicios publicos y contribuciones complementarias a estos, sanciones, costas y Sl consignacion No
multas generadas por la falta de pago de las mismas, los cuales deben ser D0110891396 del
consignados en la cuenta de fondos especiales de la policia nacional. 05/08/2025 por un
valor de $ 84.606.00.
ITEM CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES CUMPLIO OBSERVACIONES
El arrendatario y futuro contratista debera presentar certificacion emitida por el
representante legal de la empresa, donde especifique que cualquier infraccion a las
normas de salud, proteccion ambiental y manejo de bienes, durante la ejecucion de
las labores, sera corregida de inmediato por el arrendatario a su costa y riesgo. Si
la infraccién no fuera corregida, el D-_apartamento de Policia Quindio se reserva el El contratista cumplié
derecho de suspender total o parcialmente las labores hasta que ello ocurra, o1 125, Hoimas da
1 corriendo el arrendatario con todos los costos y riesgos que se deriven de la ”
T W : i b ; salud, proteccion
suspension. En casos de reincidencia, el Departamento de Policia Quindio podré x :

. . . . i ambiental y manejo de
dar por terminado el contrate, sin lugar a ninguna indemnizacién. bienes, durante la
Igualmente debera presentar certificacion, donde especifique que el arrendatario Sl ?}ecucmn de las

sie Fes : abores
sera el Unico responsable por el cumplimiento de las normas de salud ocupacional,
seguridad y proteccién de bienes de todo el personal que trabaje para él.
Los elementos propios del arrendatario que requiera ingresar al Colegio, para el
funcionamiento de la cafeteria, como abarrotes, alimentos y proveedores deberan . -
2 coordinarse previamente con el personal de seguridad para el respectivo ingreso El contratista cump_llo
. i ; - e - con los horarios
en horarios habiles de 07;00 am a2 05:00 pm, permitiendo el registro de las personas, Sl establecidos
vehiculos y elementos ingresados.
El arrendatario y futuro contratista debera enviar listado del personal que laborara
en la cafeteria para la realizacion del estudio de confiabilidad, asi mismo durante la Se verifica las hojas de
3 ejecucién del contrato informar al supervisor los cambios e ingresos de empleados vida, realizando la
con un tiempo prudencial de antelacion con el fin de realizar los estudics de Sl verificacion de
confiabilidad v dar la aprobacidn del respectivo cambio. antecedentes.
El arrendatario y futuro contratista se compromete a sostener los precios ofertados
4 durante el tiempo gue dure el contrato, en caso de requerir cambiar algun precio S| El contratista sostuve
por causas externas, debera solicitar al ordenador del gasto con el visto bueno del los precios ofertados
supervisor del contrato.
El contratista cumplid
con el stock de
El arrendatario y futuro contratista se compromete a ofrecer precios del mercado materias primas y
] comun y a mantener un stock de materias primas y productos e inventario para Sl productos e inventario
atender la demanda correspondiente. para atender la
demanda
correspondiente.
El contratisia entrega
El oferente o futuro contratista certificara por escrito que el personal que tendra bajo la carpeta al supervisor
6 su cargo cuenta con el certificado de manipulacién de alimentos, para presentar al sl del contrato con los
supervisor de contrato o entes de control sanitario en el momento que sea certificados de
requerido. manipulacién de
alimentos.
El arrendatario y futuro contratista se compromete actualizar la carpeta con la Durante el mes de
7 informacion requerida al cambiar el personal, como son hojas de vida, certificados Sl agosto no se fuvo
y aportes parafiscales cambios de personal.
. El contratista cumplio
8 El arrendatario y futuro contratista se compromete a cumplir las obligaciones Sl las obligaciones

laborales y las del cédigo sustantivo de trabajo, con el personal contratado por su

laborales y las del
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cuenta y riesgo el cual sera a cargo exclusivo del arrendatario incluido salarios,
prestaciones y afiliacién al sistema de seguridad social.

codigo sustantivo de
trabajo, con el
personal contratado

El arrendatario y futuro contratista se compromete a que el personal que labore en
la cafeteria este dotado de vestuario y elementos requeridos por salubridad para la

El personal que labora
en la cafeteria cuenta

9 manipulacion de alimentos (gorros, guantes, tapabocas etc.), ya que estos Sl con su  dotacion
elementos se deben portar permanentemente. correspondiente.
El arrendatario y futuro contratista se compromete a publicar |a lista de precios en El contratista publico
10 un lugar visible en las instalaciones de la cafeteria tomado en arriendo. S| lista de precios en un
) lugar  visible del
colegio.
El  contratista se
compromete a
El arrendatario y futuro contratista se compromete a devolver el inmueble, el entregar el inmueble,
11 equipamiento y utensilios entregados en dptimas condiciones; y a responder por Sl el equipamiento vy
perdidas o dafios de los bienes inventariados de propiedad de la Policia Nacional, utensilios entregados
asi como por los dafios o perjuicios que cause a terceros. en optimas
condiciones
El arrendatario y futuro contratista se compromete a atender las solicitudes de
mejoramiento que le realice el supervisor del contrato y/o ordenador del gasto por El contratista no tuvo
12 diferentes razones de acuerdo a su servicio y a solucionarlas en los términos que sl quejas o reclamos
para el efecto se sefialen cuando sea del caso, asi como a facilitar y colaborar para durante el mes de
la realizacion de evaluaciones que se hagan de su servicio (encuestas, entrevistas, agosto.
buzén de sugerencias, etc.).
El horario normal para la atencién que se compromete a cumplir el arrendatario y
futuro contratista es de lunes a viemnes de 06:30 am hasta las 13:30 horas, este El contratista cumplié
13 horario debe ser cumplido y hasta esa hora debe contar con servicio y venta al S| con el horario
publico, cualquier modificacion al contrato debe ser puesto a consideracion por el establecido de
seflor ordenador del gasto para que posteriormente se ajuste mediante atencion.
modificatorio. 5
Los equipos extras que se requieran, el arrendatario y futuro contratista para la El contratista aporto
14 organizacion y prestacion del servicio objeto del contrato, seran aportados por el s los equipos extras para
arrendatario sin costo adicional para la Policia Nacional. el servicio de cafeteria
del colegio.
El arrendatario y futuro contratista se compromete a realizar el aseo, desinfeccion,
fumigacién y control microbioldgico, al inicio de la ejecucion del contrato y en
adelante cada seis 6 meses o de acuerdo a lo -exigido por las autoridades Se realiza fumigacién
15 competentes, asi mismo se establece que esta debe realizarse con una empresa mediante  certificado
contratada y certificada para tal fin, para lo cual deberd presentar al supervisor del No 176873 del
contrato certificado de la fumigacién y de los elementos utilizados para esta S| 02/08/2025
actividad, los cuales no deben poner en riesgo la salud de las personas que hacen
uso del servicio de cafeteria.
El arrendatario y futuro contratista no podra realizar obras, ni modificaciones El  contratista no
16 estructurales a las instalaciones en arrendo. sl realizo ninglin tipo de
modificacion a las
instalaciones.
El arrendatario y futuro contratista se obliga a no usar el inmueble para actividades El  contratista no
diferentes a las del objeto de la contratacion, quedando terminantemente prohibido realizo ningln tipo de
17 su uso para la elaboracién de comidas o diferentes actividades relacionadas con Sl actividad que no se
obligaciones adquiridas con terceros, diferente a la Policia Nacional. encuentre  estipulada
en el contrato.
Las pérdidas o deterioros que se operen en bienes o maquinaria dejados en las El contratista cuenta
instalaciones de la cafeteria, serdn de absoluta y exclusiva responsabilidad del con las medidas de
18 arrendatario y futuro contratista, sin que pueda deducirse responsabilidad por Sl seguridad para los
ninglin concepto a la institucion (Policia Nacional — Departamento de Policla elementos que cuenta
Quindio). el establecimiento.
El contratista cumplié
El arrendatario y futuro contratista se compromete a garantizar la calidad de sus con los reglamentos
productos, buen manejo y conservacion de los alimentos, la cadena de frio, cumplir sanitarios; asi como
19 con los reglamentos sanitarios; asi como mantener impecable estado de aseo del Sl mantener  impecable

sitio objeto del contrata.

estado de aseo del
sitio objeto del
contrato.
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20

Con la suscripcion del contrato, el adjudicatario se compromete a que sus
empleados se capaciten en atencién y servicio al cliente, anexando la respectiva
certificacion al supervisor del contrato, con el objeto de garantizar un buen servicio
y optimas relaciones interpersonales entre el personal a su cargo y el cliente.

Sl

El contratista anexo las
certificaciones cunado
inicio el contrato.

21

El arrendatario y futuro contratista se compromete a desarrollar acciones necesarias
para prevenir accidentes para lo cual debera tener previsto la ejecucion de un
programa de seguridad industrial y la senalizacion correspondiente como son:
botiquin, extintor de incendios recargado y vigente, sefiales informativas.

Sl

El contratista cuenta
con sus implementos
de seguridad como lo
son botiguin, extintor
de incendios
recargado y vigente,
sefiales informativas.

22

El arrendatario y futuro contratista se compromete a generar una cultura de
reciclaje, para lo cual tendra a su disposicion puestos para la disposicidn final de
los residuos orgénicos y reciclables clasificados en sus respectivas bolsas por color.

Sl

El contratista cumplié a
cabalidad con Ia
disposicion final de los
residuos orgénicos y
reciclables clasificados
en sus respectivas
bolsas por color.

23

El arrendatario y futuro contratista se compromete a no vender bebidas alcohdlicas,
instalar maquinas de juegos de azar o suerte, ni expender sustancias que
produzcan dependencia fisica o psiquica. -

Sl

El contratista cumplio a
cabalidad sin
presentar quejas sobre
esta condicion técnica.

24

El arrendatario y futuro contratista es responsable de las deudas contraidas por las
ventas que contraigan los clientes y el directo encargado de realizar el cobro de la
cartera de mora.

Sl

Se le reitera al
contratista que el
colegio no se harad
cargo por deudas
contraidas por las
ventas que contraigan
los clientes y el directo
encargado de realizar
el cobro de la cartera
de mora.

25

El arrendatario y futuro contratista debera implementar las medidas necesarias para
evitar que los residuos sélidos se viertan a través de los sifones, asi mismo no podra
verter ningln tipo de grasas o aceite usado en el alcantarillado, debiendo depositar
los residuos en un envase y hacer entrega a una entidad idonea y certificada para
la recoleccién de las grasas.

Sl

El contratista cumplié
con las medidas
necesarias para evitar
que los  residuos
sdlidos se viertan a
través de los sifones

26

Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con una periodicidad minimo de
1 ves cada 2 meses dependiendo de la capacidad de la misma y controles
ambientales implementados en la cafeteria, este mantenimiento se realizara a
través de personal técnico o tecnélogo hidraulico, sanitario o afine. Los residuos
retirados deberéan ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental
pare el manejo de estos residuos, quienes certificaran el tratamiento aplicado,
indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha.

Sl

El contratista no

genera grasas,
teniendo en cuenta
que todos los

productos los adquiere
con entes externos.

27

No utilizar polietileno expandido {(mas conocido como ICCPOR) para servir y/o
empacar los alimentos.

Sl

El contratista no utiliza
polietileno  expandido
(mas conocido como
ICOPOR)

28

para la adquisicion de los productos alimentarios y los contratos de arrendamiento
de cafeterias o restaurantes, el arrendatario  y futuro contratista debera incluir
dentro de las obligaciones del contratista la aplicacion de buenas praciicas de
manufactura-BPM, con arreglo a lo previsto en el Decreto 3075 de 1997 y la
Resolucion 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud, o cualquiera otra
disposicion que lo modifique, adicione o sustituya

Sl

El contratista cumplio a
cabalidad con buenas
practicas de
manufactura-BPM, con
arreglo a lo previsio en
el Decreto 3075 de
1997 y la Resolucién
2674 de 2013
expedida por el
Ministerio de Salud.

29

Garantizar que los detergentes, desinfectantes y demas sustancias utilizadas en el
servicio de cafeteria estén debidamente identificados y guardados de acuerdo a las
recomendaciones del fabricante y fuera del area de procesamiento y

Sl

El contratista cumplio
garantizando que los
detergentes estén
debidamente

identificados 'y
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almacenamiento de los alimentos, los cuales podran ser verificados en cualquier
momento por el funcionario del Sistema de Gestion Ambiental de la unidad.

guardados de acuerdo
a las recomendaciones
del fabricante y fuera
del area de
procesamiento y
almacenamiento de los
alimentos

30

De resultar aplicable, el oferente y futuro contratista debera cumplir con las
obligaciones fijadas para productores o proveedores en la Resolucion 1297 de 2010
“Por la cual se establecen los Sistemas de Recoleccion Selectivas y Gestion
Ambiental de Residuos de Pilas y/o acumuladores y se adoptan ofras disposiciones”
expedidas por el Ministerio de Ambiente, o aquella norma que modifique, adicione
o sustituya, relacionado con la presentacion de la aprobacion ante la autoridad
ambiental competente del Sistema de Recoleccién Selectiva y Gestion Ambiental
de Residuos de Pila y/o acumuladores que poseas o este participando, y enviar a
la respectiva unidad policial, los lineamientos y procedimientos para su participacién
como consumidores.

Sl

El contratista cumpli6 a
cabalidad con las
obligaciones fijadas
para productores o
proveedores en. la
Resolucién 1297 de
2010 “Por la cual se

establecen los
Sistemas de
Recoleccién

Selectivas y Gestién
Ambiental de Residuos
de Pilas ylo
acumuladores y se
adoptan otras
disposiciones”

31

El arrendatario  y futuro contratista debera instalar al inicio de la ejecucion del
contrato un dispositivo portatil para la retencién de grasas, aceites material solido
generados por la actividad de lavado de loza, con el objeto de aumentar la
efectividad en el pretratamiento de las aguas residuales que se generan, el cual
podra desinstalar una vez cumpla con el periodo de ejecucion del contrato.

Sl

El  contratista no
genera retencién de
grasas.

32

NORMAS SANITARIAS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTOS:
Contribuir a la minimizacién de riesgos de enfermedades de intoxicaciones a los
usuarios que puedan ser ocasionados o transmitidos a través de bebidas y
alimentos con fechas vencidas, consumidas en los puntos de servicio. El contratista
debera ejercer control para dar cumplimiento a estas normas especialmente las
consagradas en el decreto 3075 de 1997, Ley 09 de 1979 por la cual se dictan
medidas sanitarias y contempla entre otros aspectos: alimentos, suministros y
calidad del agua y la norma técnica NTC USNA 007. g

Sl

El contratista
contribuyo a la
minimizacion de
riesgos de
enfermedades de

intoxicaciones a los
usuarios que puedan
ser ocasionados o
transmitidos a través
de bebidas y alimentos
con fechas vencidas

33

Normas sobre el personal: Se deber4 dar cumplimiento a lo establecido en los
articulos 13, 14 y 15 del decreto 3075 de 1997, los cuales sefialan lo siguiente;

ARTICULO 13 ESTADO DE SALUD

El personal manipulador de los alimentos, debe haber pasado por un
reconocimiento médico, antes de desempefiar cualquier funcién, asi mismo debera
efectuarse un reconocimiento médico cada vez que se considere necesario por
razones clinicas y epidemiologicas, especialmente después de una ausencia de
trabajo motivada por una infeccién que pudiera dejar secuelas capaces de provocar
contaminacién de las bebidas que manipule. La Direccion de la empresa tomara las
medidas correspondientes para que el personal manipulador de las bebidas y
alimentos, se le practique un reconocimiento médico el cual debera ser entregado
al supervisor del contrato antes de iniciar con la ejecucion de contrato.

La Direccién de la empresa o el contratista tomara las medidas necesarias para que
no permita contaminar los alimentos y las bebidas directa o indirectamente por
ninguna otra persona que sepa o sospeche que padezca de una enfermedad
susceptible de transmitirse los alimentos y bebidas o que sea portadora de una
enfermedad semejante, o que presente heridas infectadas, irritaciones cutaneas
infectadas o diarrea. Todo manipulador de alimentos y las bebidas que presente un
riesgo de este tipo debera comunicarlo a la Direccion de la empresa o al contratista
y por intermedio de éste al supervisor del contrato. El funcionario sera reemplazado
inmediatamente. - Mantener una esmerada limpieza e higiene personal y aplicar
buenas practicas higiénicas en sus labores, de manera que evite la contaminacion
de las bebidas, alimentos y de las superficies de contacto con este;

Sl

Los empleados
contratados para la
cafeteria se le
realizaron los

diferentes examenes
de ingreso.
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Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: de color blanco
que permita visualizar facilmente su limpieza, con cierres o cremalleras u/o broches
en lugar de botones u otros accesorios que puedan caer en los alimentos: sin
bolsillos ubicados por encima de la cintura, cuando se utiliza delantal este debe
permanecer atado al cuerpo en forma segura para evitar contaminacion de las
bebidas, alimentos y accidentes de trabajo. La empresa sera responsable de una
dotacion de vestimenta de trabajo en nimero suficiente para el personal
manipulador, con el proposito de facilitar el cambio de indumentaria el cual sera
consistente con el tipo de trabajo que desarrolla,

Lavarse las manos con agua y jabon antes de comenzar su trabajo, cada vez que
salga y regrese al drea asignada y después de manipular cualquier material u objeto
que pudiera representar un riesgo de contaminacion.

Sera obligatorio realizar la desinfeccién de las manos cuando los riesgos asociados
con la etapa del proceso asi lo justifiquen.

Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente mediante malla, gorro u otro
medio efectivo. Se debe usar protector de boca y en caso de llevar barba, bigote o
patillas anchas se debe usar cubiertas para estas.

Mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte.

Usar calzado en cuero cerrado permanente, material resistente e impermeable y de
tacén bajo.

34

NORMAS DE HIGIENE CON RESPECTO A LOS ALIMENTOS
Tener en cuenta la NORMA TECNICA SECTORIAL COLOMBIANA NTS-USNA 007
REQUISITOS SANITARIOS PARA LA MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS.

¢ La manipulacién de los alimentos se debe realizar en las dreas destinadas para
tal efecto, de acuerdo con el tipo de proceso a que sean sometidos los mismos.

e La manipulacién durante el procesamiento de un alimento se debe hacer
higiénicamente, utilizando procedimientos que no lo contaminen y empleando
utensilios limpios y desinfectados.

» Todas las operaciones de manipulacién durante la obtencion, recepcion de
materia prima, elaboracion, procesamiento y servicio se deben realizar en
condiciones y en un tiempo tal que se evite la posibilidad de contaminacion, la
pérdida de los nutrientes y el deterioro o alteracién de los alimentos o proliferacién
de microorganismos patégenos.

= Los elementos que se utilicen para cubrir los alimentos deben estar limpios y
desinfectados durante el proceso de preparacion, con el fin de evitar que queden
expuestos a la contaminacion ambiental.

= Ningln alimento o materia prima se debe depositar directamente en el piso,
independientemente de estar o no envasado. Para ello se debe utilizar estibas
plasticas o de acero.

e Durante la manipulacién de los alimentos se debe evitar que estos entren en
contacto directo con sustancias ajenas a los mismos, o que sufran dafios fisicos
o de otra indole capaces de contaminarlos o deteriorarlos.

» Se debe mantener la cadena de frio permanentemente para evitar la
contaminacion.

= Se debe almacenar por separado y en empaques adecuados de tal manera que
se evite el contacto permanente con sus propios liquidos.

= Se debe realizar una evaluacion visual, para establecer si la apariencia, olor y
color de las frutas son normales y para detectar la presencia de materiales
extrafios y otros defectos o anormalidades.

Sl

El contratista cumplio
con las NORMAS DE

HIGIENE CON
RESPECTO A LOS
ALIMENTOS
Tener en cuenta la
NORMA TECNICA
SECTORIAL
COLOMBIANA NTS-
USNA 007
REQUISITOS

SANITARIOS PARA
LA MANIPULACION
DE LOS ALIMENTOS.
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= Al recibir las frutas y hortalizas se debe verificar que no tengan magulladuras,
que estén libres de impurezas como lierra, insectos, entre otros

Adecuacién :
¢ Las frutas y hortalizas se deben lavar, pues en su superficie pueden quedar
restos de pesticidas, que si se ingieren pueden ser nocivos. para la salud,

¢ Se debe realizar |a limpieza himeda o en seco segun la naturaleza del producto.

« Los recipientes en los cuales se trasladen las frutas deben estar limpios y estar
previamente desinfectados.

e Las frutas y hortalizas frescas, se deben almacenar por separado de acuerdo con
su naturaleza y grado de madurez, en empaques que faciliten la aireacién.

Servicio

« Las frutas deben mantenerse en la temperatura requerida para su conservacion
dependiendo de la naturaleza de su preparacién.

+ Para la manipulacién de los productos lacteos y sus derivados se establecen los
siguientes requisitos:

Recepcion

s Para la recepcion de los lacteos se debe verificar: Marca, fabricante.
Ingredientes, fecha de elaboracion fecha de vencimiento y las condiciones que el
fabricante nos da.

= La recepcion de los productos se debe realizar conforme a las especificaciones
de rotulado.

Almacenamiento
* Los lacteos deben ser almacenados de acuerdo con las condiciones de rotulado
y su rotacion debe hacerse segln el sistema P.E.P.S

¢ Los quesos frescos se deben almacenar por separado y en empaques
adecuados, de tal manera que se evite el contacto permanente con sus propios
liquidos.

Preparacion

¢ Para la preparacion de alimentos en caliente se debe garantizar la temperatura
por encima de 60 °C. Para la preparacién de alimentos en frio se debe garantizar
la temperatura seguin si es refrigeracion o congelacion,

Servicio
¢ Deben mantenerse en temperaturas de seguridad.

« Una vez terminada su preparacion se debe consumir inmediatamente o se debe
conservar en temperatura de seguridad.

* Para la manipulacién de huevos se establecen los siguientes requisitos:

« Al recibir los huevos se debe verificar que no estén fisurados, ni rotos; limpios,
ausencia de plumas, sangre y excremento, con cascara lisa y color uniforme.

* Los vegetales y demas productos deberan ser revisados en el momento de la
compra, de tal forma que garanticen la buena calidad.

35

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

= Debera establecer un sistema de almacenamiento que retna los siguientes
requisitos:

 Separacién de alimentos de consumo inmediato de los que van a almacenarse
varios dias, especialmente en refrigeracion.

» Disposicion que permita efectuar el aseo periddico (separado de la pared y con
altura del piso minimo de 20 cm), lugar seco, aireado y con luz.

Sl

cabalidad con
almacenamiento
conservacion de
alimentos.

El contratista cumplid a

el

y
los
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= Para almacenar alimentos acidos (jugos, salsas), se deberan utilizar vasijas de
peltre, vidrio o porcelana, nunca de aluminio o cobre.,

= Se debera de excluir del drea de almacenamiento de alimentos; todo producto
quimico, toxico, elementos de aseo y otros productos diferentes a alimentos.

e Las puertas de congelacion deberan permanecer cerradas y solo se abriran el
tiempo indispensable para guardar o sacar alimentos.

= Los huevos se almacenaran en sitios que garanticen la buena conservacion.

» Con relacién al almacenamiento y conservacion, el contratista debera contar con
‘equipos apropiados para el almacenamiento y conservacién de los alimentos.

Las salsas y aderezos deben estar en presentacion individual, con fecha de
expedicion y vencimiento.

36

MATERIAS PRIMAS

= Debera hacerse una revision cuidadosa para descartar cualquier alimento en mal
estado (que presente cambios de olor, sabor).

= Deberan descartarse, cuya envoltura se encuentre rota, raida, contaminada con Sl
orinal, heces fecales de roedores y otros animales.

No se deberan utilizar alimentos cuyas fechas de vencimiento sean anteriores a la

del dia de utilizacion.

El contratista realizo la
verificaciéon de las
materias primas para
el cuidado de los
alimentos.

37

EQUIPOS Y UTENSILIOS
Todos los equipos y utensilios deben ser dotados por el contratista

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTALACIONES, EQUIPOS,

LENCERIA Y UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de los las instalaciones se establecen los siguientes

requisitos.

» Se debe tener un programa de limpieza y desinfeccién y llevar los registros
respectives. El programa debe estar en una tabla acrilica para su respectivo
registro dia a dia para su verificacion y en lugar visible. De caracter obligatorio.

« Las instalaciones se deben mantener limpias, utilizando métodos que no levanten
polvo y no produzcan contaminaciones.

e Las instalaciones del comedor se deben limpiar al término de cada servicio, con
el fin de eliminar los restos de alimentos que se hayan podido caer o esparcir.

» Para una correcta limpieza se debe eliminar la suciedad (materia organica),
utilizando detergentes y a continuacién, retirar con abundante agua hasta acabar
con cualquier resto de detergente, ya que éstos pueden interferir en el proceso
de desinfeccion. Por Ultimo, se debe utilizar desinfectantes con el fin de inactivar
los microorganismos que persistan a la fase anterior.

® En las superficies o elementos en los que simplemente sea necesario limpiar el
polvo, la limpieza se hara con bayetas humedecidas o aspiradores mecanicos.

PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE EQUIPOS SE ESTABLECEN LOS

SIGUIENTES REQUISITOS:

e Los equipos utilizados se deben limpiar después de su uso. Las partes
desmontables de los equipos se deben lavar y desinfectar cada vez que se usan.

PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DEL MENAJE Y UTENSILIOS SE ESTABLECEN

LOS SIGUIENTES REQUISITOS:

 El equipo deber estar limpio y desinfectado antes de ser utilizado. Debera estar
en buen estado de condiciones de operacion para evitar accidentes.

= Se debe de utilizar pinzas, tenedores, cucharas o palas para manipular o servir
los alimentos.

Sl

El contratista cumplio a
cabalidad con todos
los equipaos y utensilios
deben ser dotados.

38

DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS

» Deberan servirse en recipientes adecuados, limpios, de material que permitan
facil lavado y desinfeccion.

e Los liquidos no se deben de servir hasta el borde del recipiente.

e Durante la exposicion y servicio de los alimentos se deben proteger de toda
posibilidad de contaminacion extema (saliva, moscas). Si

= Verificar la temperatura de los alimentos a fin de prevenir que personal de
estudiantes se quemen al momento de su consumo.

= Quien entregue alimentos al personal no podré recibir o entregar dinero a la vez.

» Senfalizacién de las &areas de alimentos, elaboracion, distribucion, areas
comunes, baros, bodegas entre otros.

Los empleados de la
cafeteria cumplieron
con el manejo
adecuado de los
alimentos.
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DESPERDICIOS

REQUISITCS PARA LA ELIMINACION DE DESECHOS

« En |as areas donde se preparen alimentos, los productos secundarios y residuos
se recogeran en bolsas desechables contenidas en reczplemes de uso repetido,
con tapa los cuales deben estar etiquetados.

« Cuando las bolsas contenidas en los recipientes estén llenas, se deben cerrar
para ser retiradas del area donde se estan preparando los alimentos.

« Las canecas de basura se conservaran en una superficie cerrada reservada al
efecto y separada de los almacenes de alimentos.

+ Dicha zona estara alejada de la zona caliente, estara bien ventilada, protegida de
insectos y roedores y debera ser facil de limpiar, lavar y desinfectar.

Las canecas de basura se limpiaran y desinfectaran cada vez que se vacien. Deben

tener tapa de pedal.

¢ Deberan de depositarse en canecas limpias, con tapa ajustable.

¢ Para desprenderlos de las vasijas y menajes deberan utilizar cepillo, guantes o
esponja nunca a mano.

* Los desperdicios de alimentos deberan recogerse y almacenarse separados de
las basuras en recipientes identificados.

¢ Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser suficientes en cantidad
y capacidad y deben lavarse y desinfectarse frecuentemente. Por otra parte,
deberan estar ubicados lejos del lugar de preparacion de cada comida.

« Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente debera utilizar
guantes de caucho o alguna herramienta que le evite el contacto con ellos, por
ningun motivo hara operacién directa con la mano. Este funcionario no debera
tener asignada otra tarea simultdnea que lo ponga en contacto con menaje limpio
0 alimentos.

Sl

El contratista cumplio
con los requisitos para
la  eliminacion de
desechos.

40

CONTROL DE PLAGAS, ROEDORES Y BICHOS E INSECTOS RASTREROS

* Semestralmente se debe efectuar fumigaciones y aplicaciones de cebos en forma
que garantice este control y enviar al Supervisor del contrato, constancias de
trabajo realizado, observando el calendario académico y medidas de
bioseguridad.

» No se admitirdn animales domésticos en el servicio de alimentacién.

« El supervisor, velara porque la norma se cumpla de manera estricta.

Sl

Se realiza fumigacion
mediante  certificado
No 176873 del
02/08/2025

41

ASEO Y LIMPIEZA .

COMEDOR; Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario, por lo menos
dos veces al dia con el fin de mantener en dptimas condiciones las instalaciones.
MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea
necesario con el fin de mantener en éptimas condiciones de aseo e higiene.
RECOLECCION DE BASURAS; El contratista debera efectuar la recoleccion de
basuras en las instalaciones para lo cual debera proveer canecas grandes con tapa
y facilmente lavables.

DESINFECCION; Deberd implementar un programa de desinfeccién con soluciones
autorizadas, en las concentraciones y dilaciones exigidas, tanto para las
instalaciones, superficies de contacto con los alimentos, equipos, utensilios y
alimentos en crudo como frutas y verduras.

Deben desinfectarse puertas, paredes, ventanas, mesas, mostradores y pisos una
VEez por semana como minimo.

Se debe lavar quincenalmente vidrios, ventanas, puertas y paredes externas de la
cafeteria.

Debera mantener toallas desechables, guantes, tapabocas y jabon antimaterial
liquido.

Tabla de protocalo de aseo en las diferentes areas a la vista.

Sl

El contratista cumplio a
cabalidad con el aseo
y limpieza de del
espacio destinado
para la cafeteria.

42

DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS:

¢ Los residuos sélidos deben ser removidos frecuentemente de las areas de
produccion y disponerse de manera que se eliminen la generacion de malos
olores y reflujo de alimentos, animales y plagas que no contribuyan de otra forma
al deterioro ambiental.

* El establecimiento debe de disponer de recipientes, locales o Instalaciones
apropiadas para la recoleccion y almacenamiento de los Residuos sélidos,
conforme a lo estipulado en las normas sanitarias Vigentes. Cuando se generen
residuos organicos de dificil descomposicion se debe disponer de cuartos
refrigerados para el manejo previo a su exposicion final.

8l

El contratista cumplio a
cabalidad con la
disposicién de
residuos solidos

43

Las personas que se encuentran manipulando alimentos y prestando el servicio a
la mesa no deben manipular dineros, ya que para esto se debe destinar una persona

Sl

El contratista les dio
las recomendaciones
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exclusivamente, con el fin de evitar contaminacion de los mismos, de igual manera
se exige el uso de gorros y tapabocas, entre otros. Se le recuerda que existen unas
exigencias de salubridad que prohiben que las personas que estan manipulando
los alimentos, como son cocineros y meseros no deben tener barbas, portar
permanentemente gorros, tapabocas, delantales entre otros.

necesarias a los
empleados que
laboran en la cafeteria.

El oferente debe garantizar que los empaque y/o embalajes de los productos estén

El contratista cumplio a
cabalidad
garantizando que los

constituidos con un porcentaje de material reciclado o provenir de una fuente empaque ylo
sustentable, (declaracién del fabricante especificaciones técnicas, fichas técnicas), embalajes de los
44 asi como evitar el uso excesivo de los mismos, de acuerdo a los parémetros Sl productos * estén
contemplados por las autoridades ambientales competentes. constituidos con un
porcentaje de material
reciclado o provenir de
una fuente
sustentable.
El contratista cumplic a
cabalidad no utilizando
mezcladores de
No utilizar mezcladores de plastico, vasos desechables ni pitillos, debera optar por plastico, vasos
45 mezcladores de madera y vasos de papel. Sl desechables ni pitillos,
deberd optar por
mezcladores de
madera y vasos de
papel.
. . El contratista no se
46 No estar registrado como infractor en el RUIA,_anexar soporte Sl encuentra reportado.
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM).
el oferente certificara por escrito que contara con el personal para brindar un servicio ] -
de forma oportuna, amable con Iqos mas altos estandares de calidad en atencién al El _co.n.tratlsta certifico
g ot . al iniciar el contrato
47 cliente, como minimo con: S| que cuenta con el
01 administrador. | solicitad
01 auxiliar para atencién en mostrador. Persans. SOlRE0g Ry
el plantel.
El contratista cumplié a
48 El oferep.te o futuro contratista se compromete a CL_ll:anir con lo establecido en la sl ;aet:cl;lllﬁii%n 2;?,:,,20.:2
Resoluciéon 2674/2013 Ministerio de Salud y Proteccidn Social Ministerio de Salud y
Proteccién Social
Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmado a realizar entrega
como minimo con cinco (05) dias de antelacion al inicio de labores, las hojas de
vida del personal que laborara en la tienda escolar, con el fin de dar traslado de las
mismas para ser sometido a estudio de seguridad, adjuntando los siguientes
documentos, asi: El contratista entrego
49 Fotocopia de la cédula S| la carpeta con todos
Certificados antecedentes judiciales expedido por la Policia Nacional los soportes al inicio
Certificado medidas cormectivas del contrato.
Formatos de afiliacidén a seguridad social (EPS, AFP y ARL).
Si el arrendatario desea cambiar el personal debera ser informado al supervisor del
contrato con cinco (05) dias de anterioridad para su aprobacion, asi mismo, debera
anexando |a hoja de vida para ser sometido a estudio de seguridad.
SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
El contratista cumplio a
cabalidad con la
normatividad legal
El oferente o futuro contratista se compromete a cumplir con la normatividad legal vigente en materia del
vigente en materia del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo, Sistema de Gestion de
50 de acuerdo al Decreto 1072 de 2015 y Resolucion No. 0312 del 13 de febrero de sl la Seguridad y Salud

2019, “Por el cual se definen los estandares del Sistema de Gestién de la Seguridad
y Salud en el Trabajo SG-SST" y a los cumplimientos en materia de seguridad y
salud en el trabajo solicitados por cualquier ente interno o externo.

en el Trabajo, de
acuerdo al Decreto
1072 de 2015 vy
Resolucion No. 0312
del 13 de febrero de
2019
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Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmado que mantendra
actualizada la matriz de peligros de cada centro de trabajo actualizado, teniendo en

El contratista cumplié a
cabalidad con la matriz
de peligros de cada
cenfro de trabajo

51 cuenta los peligros priorizados firmado por un profesional o tecnélogo en SST. Sl actualizado, teniendo
: en cuenta los peligros
priorizados firmado por
un  profesional o
tecndlogo en SST.
SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL (SGA)
COMPROMISO AMBIENTAL: el oferente se compromete y el-anexo firmado a El contratista cumpli6 a
contribuir con la proteccién del medio ambiente a través de la prevencion de la cabalidad respetando
contaminacion, el cumplimiento de la legislacién y las diferentes regulaciones los programas
ambientales y el control de los impactos ambientales adversos, asi como al ambientales
mejoramiento centinuo del desempefio ambiental, de tal forma que los bienes y/o establecidos por el
servicios que suministraré cumplen los pardmetros exigidos por el Sistema de Departamento de
52 Gestién Ambiental contribuyendo de esta forma con la proteccion efectiva del medio Sl Policia Quindio y la
ambiente. Direccién de Bienestar
Igualmente se compromete a cumplir y respetar los programas ambientales Social y Familia en
establecidos por el Departamento de Policia Quindio y la Direccion de Bienestar cuanto al uso y ahorro
Social y Familia en cuanto al uso y ahorro del agua y energia, manejo de residuos del agua y energia,
entre otros, asi mismo a realizar la disposicion final de los residuos que se generen manejo de residuos
producto de la explotacion econémica los espacios entregados en arrendamiento. entre otros.
Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmado durante la vigencia El contratista cumplié
y ejecucion del objeto del futuro contrato, a desarrollar y cumplir con las buenas con las buenas
practicas ambientales con relacién al ahorro y uso eficiente del agua y la energla, practicas ambientales
asi como el manejo integral de residuos sdlidos (no peligrosos y peligrosos), con relacion al ahorro y
53 establecidas por el punto de servicio, en el marco de la Implementacién del Sistema 3| uso eficiente del agua
de Gestion Ambiental y que contribuyan al cumplimiento de la politica ambiental y y la energia, asi como
objetivos ambientales institucionales. En donde debe realizar actividades de el manejo integral de
socializacion, sensibilizacién y/o capacitacion al personal a su cargo, en estas residuos sdlidos (no
tematicas. peligrosos y
peligrosos),
Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmada, debe garantizar que
no se hara vertimiento o disposicién directa o indirectamente, a la red sanitaria de El contratista certifico
aguas residuales existente en el punto de servicio o cuerpos de agua superficiales al inicio del contrato
aledafos, de residuos que contengan sustancias quimicas, residuos de comida, que no se hara
residuos de aceites vegetales u otros elementos que puedan alterar de manera vertimiento o}
54 significativa las caracteristicas fisicoquimicas y denominacién de las aguas Sl disposicion directa o
residuales vertidas en el punto de servicio o generar obstruccion de |a red sanitaria. indirectamente, a la
De lo cual se debera dar estricto cumplimiento durante la ejecucién del contrato, red sanitaria de aguas
con el fin de no ser objeto de sanciones ambientales o afectar los sistemas de residuales existente en
tratamiento para las plantas de tratamiento de agua residual (donde exista este tipo el punto de servicio
de tratamiento en las instalaciones del Contratante).
Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmado a que no se El contratista certifico
encuentra registrado como infractor ambiental, en el registro tinico de infractores que no se encuentra
ambientales (RUIA) del Ministerio del Medio Ambiente y Desarrollo Sostenible, de reportado como
55 acuerdo a lo establecido en la Ley 1333 del 21 de julio del 2009, "por la cual se Sl infractor ambiental, en
establece el procedimiento sancicnatorio ambiental y se dictan otras disposiciones”, el registro Unico de
0 cualquiera que la modifique o derogue. infractores
ambientales (RUIA)
Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmado a dar cumplimiento i -
con lo estipulado en el Decreto No. 1686 de 2012, por el cual se establece el E;ggnér:éma Zl;r:phélﬁ
56 reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que se deben cumplir para la sl astivilado & ol
fabricacion, e|aboraci6n,A hidratacién, envase, almacenamiento, distribucion, Dec[ieto No. 1686 de
transporte, comercializacién, expedicion, exportacién e importacion de bebidas 2012 ’
alcohdlicas destinadas para el consumo humano,
El arrendatario, reconoce el portafolio de servicios presentado ante el area de El conbraiisia  se
estructuracion del estudio previo, el cual es publicado en los documentos del campromate 5
57 proceso y hace parte integral de este, por lo tanto, La lista de precios propuesta s manit]ener los precios

debe ser sostenida por toda la vigencia del contrato de arrendamiento, cualquier
cambio debe ser presentado previa verificacion con los precios del mercado, en una
solicitud formal, emitiendo los motivos correspondientes la cual una vez aprobado

durante la vigencia del
contrato.
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por &l supervisor del contrato se presentara ante el ordenador del gasto para su
aprobacién, dejando soporte documental de las actuaciones.

2.1 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE RELEVANCIA

Durante el mes de agosto se verifica el cumplimiento de las condiciones establecidas en el contrato con relacién
al SGA-SG y SST, el contratista ha cumplido las condiciones técnicas en concordancia con las
recomendaciones para la mitigacion del COVID-19, ademas, el contratista consigna el canon de arrendamiento
correspondiente al mes de agosto, lo que equivale a la suma de $ 602.000,00 de fecha 05/08/2025, nimero de
consignacion D0110891396, factura electronica PQU1204 del 05/08/2025; de igual forma, se verifican las
demas condiciones estipuladas en el contrato 35-7-30023-25, asi mismo se realiza el pago por concepto de
servicios publicos del mes de julio (energia y agua) por el valor de $ 94.606,00, mediante nimero de
consignacién D0110891396 del 05/08/2025.

3 AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

A la fecha de corte del presente informe de supervisidn han transcurrido (61) dias calendario desde que inicié
el plazo de ejecucidn del contrato u orden de compra, restando (303) dias calendario para que finalice el plazo
de ejecucion.

4 TRAMITES Y VERIFICACION DE PAGOS:

El canon de arrendamiento mensual ha sido establecido en SEISCIENTOS DOS MIL PESOS CON CERO
CENTAVOS ($602.000,00) MONEDA CORRIENTE incluyendo IVA y demas impuestos de ley. Este valor
se debera pagar de forma anticipada dentro de los primeros cinco (5) dias habiles cada mes, contados a
partir de la fecha de |la carta de notificacion al arrendatario y el cumplimiento de los requisitos de ejecucion.

4.1. Ejecucion Financiera y Pagos:

a. Balance general de pagos y entregas
Vialor ot Besos % del valor del contrato u
i orden de compra
Valor total del contrato u orden de compra $7.224.000,00 100%
Valor total de las entregas $1.204.000,00 16,67%
Valor total facturado $1.204.000,00 16,67%
Valor facturado pendiente de pago $ 00,00 0,0%
Valor pagado $1.204.000,00 16,67%
Valor pendiente de entrega $ 6.020.000,00 83,33%

b. Detalle de las entregas, valores facturados y pagos efectuados en el periodo informado (la supervision
debera relacionar de manera discriminada lo correspondiente a la ejecucion del contrato u orden de compra
unicamente del periodo que estd informando)

Valor Valor

No.de actao i
it valor I:_eg::;:oe fac\:ltfllrc;rdo fasift’;ra pagdd-Ldeguceient Nc;z ;;C;in
fofibido recibido i o &
Cansignacion No
D0110891396 $602,000.00 0as0BjEs AL $ 602,000.00 PQU1204 N/A - N/A N/A
canon agosto 03/09/2025

4.2 Entrada de Bienes - No aplica




Pagina 16 de 16 ELABORACION, EJECUCION Y LIQUIDACION DE
Cédigo: 2BS-FR-0019 CONTRATOS

Fecha: 12-03-2021 INFORME DE SUPERVISION DE CONTRATOS U -
Veraion'5 ORDENES DE COMPRA POLICIA NACIONAL

5. RECOMENDACIONES - , (

El contrato se viene desarrollando sin presentar contratiempo alguno, se recomienda:
e Elcumplimiento de la normatividad ambiental permanente
* Elaporte de parafiscales y ARL del personal ;
* Informar de manera oportuna cualquier cambio de personal de la cafeteria

6. CONCLUSIONES

Certifico con la firma del presente informe, que el contratista cumplié con las clausulas y
El contratista | SI_X especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas establecidas, para lo cual
cumpli6  con lo relaciono y anexo los documentos soportes (técnicos obligatorios establecidos en las
establecido en las especificaciones técnicas, incluyendo las ambientales, de seguridad y salud en el trabajo y
clausulas otros). )
contractuales NO___ En caso de incumplimiento parcial o total del contrato, se informé mediante comunicacién
oficial No. del . , dirigida al ordenador del gasto, las
obligaciones incumplidas.

Atentamente,

Firma 0
Intendente NABOR GUSTAVO OSORIO URBANO
Supervisor Contrato 35-1-30023-25

Correo electronico: dequi.nusefa-administrativa@policia.gov.co
No. Celular; 3127338029




MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

DEPARTAMENTO DE POLICIA QUINDIO

RECTORIA COLEGIO NUESTRA SENORA DE FATIMA ARMENIA

No. GS-2025 - 083516 !/ DEQUI /AREDU-RECRI - 29.25
Armenia, 10 de septiembre de 2025.

Sefor coronel

LUIS FERNANDO ATUESTA ZARATE
Comandante Departamento de Policia Quindio
Avenida Centenario Calle 2 Norte

Armenia, Q

Asunto: informe de actividades del contrato Nro. 35-1-30023-25 mes reportado agosto.

En atencion al contrato 35-1-30023-25 CELEBRADO ENTRE EL DEPARTAMENTO DE POLICIA QUINDIO
Y MARYORY LOPEZ CASTRO, cuyo objeto es "ARRENDAMIENTO DEL ESPACIO DESTINADO AL
SERVICIO DE CAFETERIA DE ‘UN AREA DE 13,80 M2 APROXIMADAMENTE UBICADO EN EL
COLEGIO NUESTRA SENORA DE FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA
POLICIA NACIONAL EN LA CIUDAD DE ARMENIA", me permito informar a mi coronel, la ejecucion hasta
la fecha del contrato en mencion en el Colegio Nuestra sefiora de Fatima Armenia, indicando las actividades
que se realizaron para darle cumplimiento al objeto contractual.

a. Balance general de pagos y entregas
Valoren pesas % del valor del contrato u
P orden de compra
Valor total del contrato u orden de compra $7.224.000,00 100%
Valor total de las entregas $1.204.000,00 16,67%
Valor total facturado $1.204.000,00 16,67%
Valor facturado pendiente de pago $ 00,00 ' 0.0%
Valor pagado $1.204.000,00 16,67%
Valor pendiente de entrega $ 6.020.000,00 83,33%
ITEM OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA : CUMPLIO OBSERVACIONES
. . El contratista cumplio
1 Cumplir con el objeto contractual. : : . Sl con lo pactado en el
' contrato.
) ; El contratista obra con
2 Obrar con lealtad y buena fe en las distintas etapas contractuales, evitando si lealtad y buena fe en las
dilataciones y trabas. ‘ distintas etapas
¥ ) contractuales.

El contratista cumplio los
plazos establecidos a los

2 Responder en los plazos que el Departamento de Policia Quindio establezca en S| requerimientos de
cada caso, los requerimientos de aclaracion o de informacion que le formule aclaracion 0 de
informacion que e

formule el colegio.
El contratista cumplio
: cabalmente con sus
Cumplir cabalmente con sus obligaciones, frente al Sistema de Seguridad Social obligaciones, frente al
4 Integral y parafiscales (Cajas de Compensacion Familiar, Sena e ICBF), por sl Sist_ema de Seguridad
cuanto el cumplimiento de esta obligacion es requisito indispensable para la Social Integral y
realizacién de cualquier pago. . parafiscales (Cajas de
' Compensacién Familiar,

Sena e ICBF).
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Guardar la confidencialidad de toda la informacion que le sea entregada y que se ;
encuentre bajo su custadia o que por cualquier otra circunstancia deba conocer o Sénfiggzg;ﬁ'izt: ’ d%u?;gg
5 manipular y respondera civil, penal y disciplinariamente por los perjuicios de su Sl I IFfGHTiEEI6H U3 [B6ea
divulgacion ylo utilizacion indebida que por si o por un tercero se cause a la ehifecada q
administracién o a terceros. ) 9
No acceder a peticiones o amenazas, de quienes actuando por fuera de la ley E:e::;ga},:?;a azoti S: dIZ
6 pretendan obligarlo a hacer u omitir algiin acto o hecho, el contratista debera S| gmenaza g e?ticién
Informar de tal evento al Comando de Policia Quindio y a las autoridades durante ol P s
competentes para que se adopte las medidas necesarias. intarmiads.
El contratista no tuvo
Restituir a LA POLICIA NACIONAL los elemenios que haya colocado a su ningln tipo de novedad
7 disposicién para el desarrollo del objeto contractual, cuando se lo requiera o al Sl con los elementos
finalizar el contrato, en caso que se hayan suministrado. asignados al inicio del
contrato.
Seran a cargo del arrendatario y futuro contratista los costos de transporte, E;g?g:"gg?ié}iﬁ'ggg Ig:
8 movilizacién, seguros, fletes, que causen el motivo de traslado de los elementos s I%s slamatites e
hasta el lugar de entrega. Estos costos se entenderan incorporados al valor total o ——— cafetgria
de la oferta presentada, incluyendo los impuestos. del colegio.
En el caso que, durante el tiempo de ejecucion del contrato, surja una situacién ;
5 de fuerza mayor o caso fortuito que afecte a cualquiera de las partes, se debera - g?u:;‘ﬁ%resegéé n'Pl?eu;Z
informar inmediatamente por escrito a la contraparte correspond|ente con el fin de ——
definir la solucién de mutuo acuerdo. yor.
El contratista cumplié
10 Dar cumplimiento a las normas de caracter Ambiental. Sl con las normas
ambientales.
1 Al finalizar el contrato debe hacer entrega debidamente inventariado de todos los si Els g?:g:g?éz aes?gt;:?agc?orz
elementos que se le entregaron para la ejecucion del presente contrato. sl firiallzar 6l foftrato,
Se realiza consignacion
12 Cancelar oportunamente el valor del canon mensual de arrendamiento de S| No D0110891396,
acuerdo a lo estipulado en el contrato. factura electronica PQU
1204 del 05/08/2025
El contratista uso el drea
13 Usar el drea arrendada segUn los términos del contrato. Sl arrendada segln los
términos del contrato.
El contratista realizo el
14 Velar por la conservacion y aseo del drea arrendada y elementos entregados S| aseo y desinfeccion del
segun inventario. lugar acorde a como lo
estipula el contrato.
Entregar el area arrendada y los elementos entregados en perfecto estado de eELtrecoaT-tr?:sStile dEb?ré
15 | funcionamiento y conservacion en la fecha de terminacién del contrato o en los sl on p% ot estgli%ﬂ 9;
casos de terminacién anticipada. sortninar el contrato:
El contratista mantuvo
en perfecto estado los
16 | Mantener permanentemente todos y cada uno de los elementos que se - 2:39;1";2‘[_‘:‘;] 5 q;:ra see]
comprometi6 para el desarrollo y normal funcionamiento del objeto del contrato. desarrollo  y  normal
funcionamiento del
objeto del contrato.
El contratista cumplié a
17 Cumplir con el horario establecido en el contrato y no podra madificarlo sino con S| cabalidad el horario
expresa autorizacion del ARRENDADOR. establecido de atencion
i durante el mes.
Las demas obligaciones del arrendatario contenidas en el articulo 5° de la Ley 80 El contratista cumplid
18 de 1993, asi mismo sera civil y penalmente responsable por sUs acciones u Sl con en el articulo 5° de la
omisiones en la actuacién contractual. Ley 80 de 1993.
El contratista cumplio
con las normas de
Cumplira con las normas de seguridad industrial indispensables para el isned%;mgr?:ables mdat:;tng:
19 funcionamiento del ére_a arrendada instalando y disponiendo de la debida Sl funcignamiento é)el Aian
proteccion, bajo su propia cuenta y responsabilidad. arrendada instalando y
disponiendo de la debida
proteccion,
Prestar el servicio de forma continua y respetuosa a todos y cada uno de las Sclm gzn;;argfg; eﬁufr:fr:::
20 personas y observar una conducta intachable y respetuosa por parte de las Sl responsable y
personas que atienden el local. respetuosa.
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Cancelar oportunamente y bajo su responsabilidad los valores comrespondientes Se realiza pago de
21 a salarios, prestaciones sociales y riesgos profesionales y demés conceptos Sl planilla No 34654981 de
legales al personal que contrate para la ejecucion del objeto contractual. fecha 04/09/2025
Allegar mensualmente al supervisor del contrato fotocopia de la planilla de pago Se realiza pago de
22 en una EPS o su equivalente, de todas y cada una de las personas gque Sl planilla No 34654981 de
desempenen actividades en el area arrendada. fecha 04/09/2025
El contratista seré el Unico responsable de todas las situaciones que pongan o No se presentdé ninguna
23 puedan poner en peligro la salud del personal de profesionales o cualquier otro Sl novedad en el trascurso
usuario que haga uso de los servicios ofrecidos. del mes de agosto.
Permitir las inspecciones del inmueble que disponga el comando de El qontratlsta ?errg[utlc Iasi
24 departamento Quindio a quien este delegue con el objeto de verificar las Si revistas. e “:;a i I
obligaciones del arrendatario. - p_redlo de la cafeteria sin
ninguna novedad.
Entregar al supervisor del contrato, en los primeros cinco dias posteriores a la Se realiza pago de
25 firma del Contrato los soportes de afiliacion a seguridad social y pago de Sl planilla No 34654981 de
parafiscales. fecha 04/09/2025
ITEM CONDICIONES TECNICAS MINIMAS CUMPLIO OBSERVACIONES
El arrendatario y futuro contratista se compromete a pagar el canon de
amendamiento pactado anticipadamente dentro de los primeros cinco (5) dias s i
habiles a la notificacion de inicio del contrato debiendo hacer entrega del recibo de e i rea ﬁa
1 consignacién a la oficina de tesoreria con copia al supervisor del contrato, en caso 3l E%qj'gag.i';% faclurg
de no cumplir la multa se aplicara por cada dia de retardo hasta por un plazo de SR PdU 1204
quince (15) dias calendario que se descontara del saldo que le adeude |a entidad. del 05/08/2025
esta sancién se impondrd mediante acto administrativo motivado en el que se
expresara las causas que dieron lugar a ella.
] Se realiza el pago de
SERVICIOS PUBLICOS servicio publicos del
Sera responsabilidad del contratista el pago de las facturas por la prestacion de los mes de julio mediante
2 servicios publicos y contribuciones complementarias a estos, sanciones, costas y Si consignacion No
multas generadas por la falta de pago de las mismas, los cuales deben ser D0110891396 del
consignados en la cuenta de fondos especiales de la policia nacional. 05/08/2025 por un
valor de $ 94.606,00.
ITEM CONDICIONES TECNICAS ADICIONALES CUMPLIO OBSERVACIONES
El arrendatario y futuro contratista deberd presentar certificacion emitida por el
representante legal de la empresa, donde especifique que cualquier infraccion a las
normas de salud, proteccion ambiental y manejo de bienes, durante la ejecucion de
las labores, sera corregida de inmediato por el arrendatario a su costa y riesgo. Si
la infraccidn no fuera corregida, el Departamento de Policia Quindio se reserva el
derecho de suspender total o parcialmente las labores hasta que ello ocurra, El contratista cumplié
1 corriendo el arrendatario con todos los costos y riesgos que se deriven de la con las nomas de
suspension. En casos de reincidencia, el Departamento de Policia Quindio podra salud, proteccion
dar por terminado el contrato, sin lugar a ninguna indemnizacién. ambiental y manejo de
. sl bienes, durante Ia
Igualmente debera presentar certificacion, donde especifique que el arrendatario ejecucion de las
seré el Unico responsable por el cumplimiento de las normas de salud ocupacional, labores
seguridad y proteccién de bienes de todo el personal que trabaje para él.
Los elementos propios del amendatario que requiera ingresar al Colegio, para el
y funcio_namiento dle la cafeteria, como abarrotes, aii_mentos y prcveedorgs dpberén El contratista cumplié
coordinarse previamente con el personal de-seguridad para el respectivo ingreso los -
en horarios habiles de 07:00 am a 05:00 pm, permitiendo el registro de las personas, Sl con -
: . establecidos
vehiculos y elementos ingresados.
El arrendatario y futuro contratista debera enviar listado del personal que laborara
en la cafeteria para la realizacion del estudio de confiabilidad, asi mismo durante la Se verifica las hojas de
3 ejecucion del contrato informar al supervisor los cambios e ingresos de empleados vida, realizando la
con un tiempo prudencial de antelacién con el fin de realizar los estudios de Sl verificacion de
confiabilidad v dar la aprobacion del respectivo cambio. antecedentes.
El arrendatario y futuro contratista se compromete a sostener los precios ofertados
4 durante el tiempo que dure el contrato, en caso de requerir cambiar algin precio s El contratista sostuvo
por causas externas, debera solicitar al ordenador del gasto con el visto bueno del los precios ofertados
supervisor del contrato.
El contratista cumplio
con el stock de
El arrendatario y futuro contratista se compromete a ofrecer precios del mercado materias  primas Yy
5 comun y a mantener un stock de materias primas y productos e inventario para Si productos e inventario
atender la demanda comrespondiente. para  atender la
demanda
correspondiente.
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El contratista entrega
El oferente o futuro contratista certificara por escrito que el personal que tendra bajo la carpeta al supervisor
6 su cargo cuenta con el certificado de manipulacion de alimentos, para presentar al s del contrato con los
supervisor de contrato o entes de control sanitario en el momento que sea certificados de
requerido. : manipulacion de
. alimentos.
El arrendatario y futuro contratista se compromete actualizar la carpeta con la Durante el mes de
7 informacién requerida al cambiar el personal, como sen hojas de vida, certificados Sl agosto no se tuvo
y aportes parafiscales cambios de personal.
El contratista cumplié
El arrendatario y futuro contratista se compromete a cumplir las obligaciones las obligaciones
8 laborales y las del codigo sustantivo de trabajo, con el personal contratado por su s| laborales y las del
cuenta y riesgo el cual serd a cargo exclusivo del arrendatario incluido salarios, codigo sustantivo de
prestaciones y afiliacion al sistema de seguridad social. trabajo, con el
personal contratado
El arrendatario y futuro contratista se compromete a que el personal que labore en El personal que labora
9 la cafeteria este dotado de vestuario y elementos requeridos por salubridad para la S| en la cafeteria cuenta
manipulacién de alimentos (gorros, guantes, tapabocas etc.), ya que estos con su dotacién
elementos se deben portar permanentemente. correspondiente.
El arrendatario y futuro contratista se compromete a publicar la lista de precios en El contratista publico
10 un lugar visible en las instalaciones de la cafeteria tomado en arriendo. S| lista de precios en un
lugar  visible  del
colegio.
El  contratista se
compromete a
El arrendatario y futuro contratista se compromete a devolver el inmueble, el entregar el inmueble,
11 equipamiento y utensilios entregados en dptimas condiciones; y a responder por Sl el equipamiento vy
perdidas o dafios de los bienes inventariados de propiedad de la Policia Nacional, utensilios entregados
asi como por los dafios o perjuicios que cause a terceros. en optimas
condiciones
El arrendatario y futuro contratista se compromete a atender las solicitudes de
mejoramiento que le realice el supervisor del contrato y/o ordenador del gasto por El contratista no tuvo
12 diferentes razones de acuerdo a su servicio y a solucionarlas en los términos que sl quejas o reclamos
para el efecto se sefialen cuando sea del caso, asi como a facilitar y colaborar para durante el mes de
la realizacion de evaluaciones que se hagan de su servicio (encuestas, entrevistas, agosto.
buzén de sugerencias, etc.).
El horarioc normal para la atencion que se compromete-a cumplir el arrendatario y
futuro contratista es de lunes a viernes de 06:30 am hasta las 13:30 horas, este El contratista cumplié
13 horario debe ser cumplido y hasta esa hora debe contar con servicio y venta al S| con el horario
publico, cualquier modificacion al contrato debe ser puesto a consideracién por el establecido de
sefior ordenador del gasto para que posteriormente se ajuste mediante atencion.
modificatorio.
Los equipos extras que se requieran, el arrendatario y futuro contratista para la El contratista aporto
14 organizacion y prestacion del servicio objeto del contrato, serdn aportados por el S| los equipos extras para
arrendatario sin costo adicional para la Policia Nacional. el servicio de cafeteria
: 5 del colegio.
El arrendatario y futuro contratista se compromete a realizar el aseo, desinfeccién,
fumigacién y control microbiolégico, al inicio de la ejecucion del contrato y en
adelante cada seis 6 meses o de acuerdo a lo exigido por las autoridades Se realiza fumigacion
15 competentes, asi mismo se establece que esta debe realizarse con una empresa mediante  certificado
contratada y cerificada para tal fin, para lo cual debera presentar al supervisor del No 176873 del
contrato certificado de la fumigacién y de los elementos utilizados para esta S| 02/08/2025
actividad, los cuales no deben poner en riesgo la salud de las personas que hacen
uso del servicio de cafeteria.
El arrendatario y futuro contratista no podra realizar obras, ni medificaciones El  contratista no
16 estructurales a las instalaciones én arrendo. S| realizo ninglin tipo de
modificacién a las
instalaciones.
El arrendatario y futuro contratista se obliga a no usar el inmueble para actividades El  contratista no
diferentes a las del objeto de la contratacion, quedando terminantemente prohibido realizo ningun tipo de
17 su uso para la elaboracién de comidas o diferentes actividades relacionadas con Sl actividad que no se
obligaciones adquiridas con terceros, diferente a la Policia Nacional. encuentre estipulada
en el contrato.
Las perdidas o deterioros que se operen en bienes o maquinaria dejados en las El contratista cuenta
instalaciones de la cafeteria, serdn de absoluta y exclusiva responsabilidad del con las medidas de
18 arrendatario y futuro contratista, sin que pueda deducirse responsabilidad por Sl seguridad para los
ningun concepto a la institucion (Policia Nacional — Departamento de Policia elementos que cuenta
Quindio). el establecimiento.
El contratista cumplié
El arrendatario y futuro contratista se compromete a garantizar la calidad de sus con los reglamentos
productos, buen manejo y conservacion de los alimentos, la cadena de frio, cumplir sanitarios; asl como
19 con los reglamentos sanitarios; asi como mantener impecable estado de aseo del S| mantener impecable
sitio objeto del contrato. estado de aseo del
sitio objeto del
contrato,
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Con la suscripcion ‘del contratc,'_el adjud_lqatano se compromete a que sus El contratista anexo las
20 empleadg’s se capamt_en en atencion y servicio _aI cliente, angxando la respecm{a sl certificacionss ‘cunada
certificacion al supervisor del contrato, con el objeto de garantizar un buen servicio inicio el:Garitrato
y optimas relaciones interpersonales entre el personal a su cargo y el cliente. )
. El contratista cuenta
El arrendatario y futuro contratista se compromete a desarrollar acciones necesarias con sus implementos
para prevenir accidentes para lo cual deberd tener previsto la ejecucion de un de seguridad como lo
21 programa de seguridad industrial y la sefalizaciéon correspondiente como son: Sl son botiquin, extintor
botiquin, extintor de incendios recargado y vigente, sefiales informativas. de incendios
recargado y vigente,
senales informativas.
El contratista cumplié a
El arrendatario y futuro contratista se compromete a generar una cultura de cabalidad con |Ia
reciclaje, para lo cual tendrd a su disposicion puestos para la disposicién final de disposicion final de los
22 los residuos orgénicos y reciclables clasificados en sus respectivas bolsas por color. Sl residuos organicos y
reciclables clasificados
en sus respectivas
bolsas por color.
El arrendatario y futuro contratista se compromete a no vender bebidas alcohdlicas, El contratista cumplio a
23 instalar maquinas de juegos de azar o suerte, ni expender sustancias que S| cabalidad sin
produzcan dependencia fisica o psiquica. presentar quejas sobre
esta condicién técnica.
Se le reitera al
contratista que el
colegio no se hard
El arrendatario y futuro contratista es responsable de las deudas contraidas por las cargo por deudas
24 ventas que contraigan los clientes y el directo encargado de realizar el cobro de la S| contraidas por las
cartera de mora. ventas que contraigan
los clientes y el directo
encargado de realizar
el cobro de la cartera
de mora.
El arrendatario y futuro contratista debera implementar las medidas necesarias para El contratista cumplio
evitar que los residuos sélidos se viertan a través de los sifones, asi mismo no podra con las medidas
25 verter ningun tipo de grasas o aceite usado en el alcantarillado, debiendo depositar S| necesarias para evitar
los residuos en un envase y hacer entrega a una entidad idénea y certificada para que los  residuos
la recoleccién de las grasas. solidos se viertan a
través de los sifones
Realizar el mantenimiento de la trampa de grasas con una periodicidad minimo de El  contratista o
1 ves cada 2 meses dependiendo de la capacidad de la misma y controles
ambientales implementados en la cafeteria, este mantenimiento se realizara a genera grasas,
5 R s i - p teniendo en cuenta
26 traves de personal técnico o tecndlogo hidraulico, sanitario ¢ afine. Los residuos Sl o i5ace o
retirados deberan ser entregados a un gestor autorizado por la autoridad ambiental qu it | dériii
pare el mangjo de estos residuos, quienes certificardn el tratamiento aplicado, pUCHCIES. 105 adidinie
indicando la cantidad de residuos retirados y la fecha. CalyRiles extemos:
No utilizar polietileno expandido (mas conocido como ICOPOR) para servir y/o El contratista no utiliza
27 empacar los alimentos. sl polietileno expandido
(mas conocido como
ICOPOR)
El contratista cumplié a
cabalidad con buenas
para la adquisicion de los productos alimentarios y los contratos de arrendamiento practicas de
de cafeterias o restaurantes, el arrendatario  y futuro contratista debera incluir manufactura-BPM, con
28 dentro de las obligaciones del contratista la aplicacion de buenas practicas de sl arreglo a lo previsto en
manufactura-BPM, con arreglo a lo previsto en el Decreto 3075 de 1997 y la el Decreto 3075 de
Resolucion 2674 de 2013 expedida por el Ministerio de Salud, o cualquiera otra 1997 y la Resolucidn
disposicién que lo modifique, adicione o sustituya 2674 de 2013
expedida por el
Ministerio de Salud.
El contratista cumplié
Garantizar que los detergentes, desinfectantes y demas sustancias utilizadas en el garantizando que los
servicio de cafeteria estén debidamente identificados y guardados de acuerdo a las detergentes estén
recomendaciones del fabricante y fuera del area de procesamiento y debidamente
almacenamiento de los alimentos, los cuales podran ser verificados en cualquier identificados y
29 momento por el funcionario del Sistema de Gestion Ambiental de la unidad. S| guardados de acuerdo
- a las recomendaciones
del fabricante y fuera
del area de
procesamiento y
almacenamiento de los
alimentos
El contratista cumplié a
30 De resultar aplicable, el oferente y futuro contratista debera cumplir con las s cabalidad con las
obligaciones fijadas para productores o proveedores en la Resolucion 1297 de 2010 obligaciones  fijadas
‘Por la cual se establecen los Sistemas de Recoleccion Selectivas v Gestion para_productores o
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Ambiental de Residuos de Pilas y/o acumuladores y se adoptan otras disposiciones” proveedores en la
expedidas por el Ministerio de Ambiente, o aquella norma que modifique, adicione Resolucién 1297 de
o sustituya, relacionado con la presentacion de la aprobacién ante la autoridad 2010 "Por la cual se
ambiental competente del Sistema de Recoleccién Selectiva y Gestion Ambiental establecen los
de Residuos de Pila y/o acumuladores que poseas o este participando, y enviar a Sistemas de
la respectiva unidad policial, los lineamientos y procedimientos para su participacién Recoleccion
como consumidores. Selectivas y Gestién
Ambiental de Residuos
de Pilas ylo
acumuladores y se
adoptan otras
. disposiciones”
El arrendatario  y futuro contratista debera instalar al inicio de la ejecucion del
contrato un dispositivo portatil para la retencién de grasas, aceites material solido El  contratista no
31 generados por la actividad de lavado de loza, con el objete de aumentar la Si genera retencién de
efectividad en el pretratamiento de las aguas residuales que se generan, el cual grasas.
podra desinstalar una vez cumpla con el periodo’de ejecucién del contrato.
El contratista
NORMAS SANITARIAS PARA LA PRESTACION DEL SERVICIO DE ALIMENTOS: contribuyo a la
Contribuir a la minimizacién de riesgos de enfermedades de intoxicaciones a los minimizacién de
usuarios que puedan ser ocasionados o transmitidos a fravés de bebidas y riesgos de
alimentos con fechas vencidas, consumidas en los puntos de servicio. El contratista enfermedades de
32 debera ejercer control para dar cumplimiento a estas normas especialmente las Sl intoxicaciones a los
consagradas en el decreto 3075 de 1997, Ley 09 de 1979 por la cual se dictan usuarios que puedan
medidas sanitarias y contempla entre otros aspectos: alimentos, suministros y ser ocasionados o
calidad del agua y la norma técnica NTC USNA 007. transmitidos a través
de bebidas y alimentos
con fechas vencidas
Normas sobre el personal: Se deberd dar cumplimiento a lo establecide en los
articulos 13, 14 y 15 del decreto 3075 de 1997, los cuales sefialan lo siguiente;
ARTICULO 13 ESTADO DE SALUD
El personal manipulador de los alimentos, debe haber pasado por un
reconocimiento médico, antes de desempefiar cualquier funcion, asi mismo debera
efectuarse un reconocimiento médico cada vez que se considere necesario por
razones clinicas y epidemiolégicas, especialmente después de una ausencia de
trabajo motivada por una infeccion que pudiera dejar secuelas capaces de provocar
contaminacion de las bebidas que manipule. La Direccion de la empresa tomara las
medidas correspondientes para que el personal manipulador de las bebidas y
alimentos, se le practique un reconocimiento médico el cual debera ser entregado
al supervisor del contrato antes de iniciar con la ejecucion de contrato.
La Direccion de la empresa o el contratista tomara las medidas necesarias para que
no permita contaminar los alimentos y las bebidas directa o indirectamente por
ninguna ofra persona que sepa o sospeche que padezca de una enfermedad
susceptible de transmitirse los alimentos y bebidas o que sea portadora de una
enfermedad semejante, 0 que presente heridas infectadas, irritaciones cutaneas
infectadas o diarrea. Todo manipulador de alimentos y las bebidas que presente un
riesgo de este tipo debera comunicarlo a la Direccién de la empresa o al contratista
y por intermedio de éste al supervisor del contrato. El funcionario sera reemplazado
inmediatamente. - Mantener una esmerada limpieza e higiene personal y aplicar Los empleados
buenas practicas higiénicas en sus labores, de manera que evite la contaminacién contratados para la
a3 de las bebidas, alimentos y de las superficies de contacte con este. S| cafeteria se le
. realizaron los
Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: de color blanco diferentes examenes
que permita visualizar facilmente su limpieza, con cierres o cremalleras ufo broches de ingreso.
en lugar de botones u otros accesorios que puedan caer en los alimentos: sin
bolsillos ubicados por encima de la cintura, cuando se utiliza delantal este debe
permanecer atado al cuerpo en forma segura para evitar contaminacion de las
bebidas, alimentos y accidentes de trabajo. La empresa sera responsable de una
dotacion de vestimenta de trabajo en numero suficiente para el personal
manipulador, con el propdsito de facilitar el cambio de indumentaria el cual sera
consistente con el tipo de trabajo que desarrolla.
Lavarse las manos con agua y jab6n antes de comenzar su trabajo, cada vez que
salga y regrese al area asignada y después de manipular cualquier material u objeto
que pudiera representar un riesgo de contaminacion.
Sera obligatorio realizar la desinfeccién de las manos cuando los riesgos asociados
con la etapa del proceso asi lo justifiquen.
Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente mediante malla, gorro u otro
medio efectivo. Se debe usar protector de boca y en caso de llevar barba, bigote o
patillas anchas se debe usar cubiertas para estas.
Mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte.
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Usar calzado en cuero cerrado permanente, material resistente e impermeable y de
tacdn bajo.

NORMAS DE HIGIENE CON RESPECTO A LOS ALIMENTOS
Tener en cuenta la NORMA TECNICA SECTORIAL COLOMBIANA NTS-USNA 007
REQUISITOS SANITARIOS PARA LA MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS.

e La manipulacién de los alimentos se debe realizar en las areas destinadas para
tal efecto, de acuerdo con el tipo de proceso a que sean sometidos los mismos.

e La manipulacién durante el procesamiento de un alimento se debe hacer
higiénicamente, utilizando procedimientos que no lo contaminen y empleando
utensilios limpios y desinfectados,

e Todas las operaciones de manipulacién durante la obtencién, recepcion de
materia prima, elaboracion, procesamiento y servicio se deben realizar en
condiciones y en un tiempo tal que se evite la posibilidad de contaminacion, la
pérdida de los nutrientes y el deterioro o alteracion de los alimentos o proliferacion
de microorganismos patégenos.

* Los elementos que se utilicen para cubrir los alimentos deben estar limpios y
desinfectados durante el proceso de preparacién, con el fin de evitar que queden
expuestos a la contaminacion ambiental.

» Ningin alimento o materia prima se debe depositar directamente en el piso,
independientemente de estar o no envasado. Para ello se debe utilizar estibas
plasticas o de acero.

e Durante la manipulacién de los alimentos se debe evitar que estos entren en
contacto directo con sustancias ajenas a los mismos, o que sufran dafios fisicos
o de otra indole capaces de contaminarlos o deteriorarlos.

» Se debe mantener la cadena de frio permanentemente para evitar la
contaminacion.

El contratista cumplié
con las NORMAS DE

HIGIENE CON
= Se debe almacenar por separado y en empaques adecuados de tal manera que RESPECTO A LOS
se evite el contacto permanente con sus propios liquidos. ALIMENTOS
Tener en cuenta la
34 = Se debe realizar una evaluacion visual, para establecer si la apariencia, olor y S| NORMA TECNICA
color de las frutas son normales y para detectar la presencia de materiales SECTORIAL
extrafos y otros defectos o anormalidades. COLOMBIANA  NTS-
USNA 007
e Al recibir las frutas y hortalizas se debe verificar que no tengan magulladuras, REQUISITOS
que esten libres de'impurezas como tierra, insectos, entre otros SANITARIOS PARA
LA MANIPULACION
Adecuacion DE LOS ALIMENTOS.
e Las frutas y hortalizas se deben lavar, pues en su superficie pueden quedar
restos de pesticidas, que si se ingieren pueden ser nocivos para la salud.
» Se debe realizar |a limpieza humeda o en seco segin la naturaleza del producto.
e Los recipientes en los cuales se trasladen las frutas deben estar limpios y estar
previamente desinfectados.
e Las frutas y hortalizas frescas, se deben almacenar por separado de acuerdo con
su naturaleza y grado de madurez, en empagques gue faciliten |a aireacién.
Servicio
e Las frutas deben mantenerse en la temperatura requerida para su conservacion
dependiendo de la naturaleza de su preparacion.
e Para la manipulacion de los productos lacteos y sus derivados se establecen los
siguientes requisitos: .
Recepcion .
e Para la recepcion de los lacteos se debe verificar; Marca, fabricante.
Ingredientes, fecha de elaboracion fecha de vencimiento y las condiciones que el
fabricante nos da.
» La recepcion de los productos se debe realizar conforme a las especificaciones
de rotulado.
Almacenamiento
e Los lacteos deben ser almacenados de acuerdo con las condiciones de rotulado
y su rotacion debe hacerse segun el sistema P.EP.S
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» Los quesos frescos se deben almacenar por separado y en empaques
adecuados, de tal manera que se evite el contacto permanente con sus propios
liquidos.

Preparacién

« Para la preparacion de alimentos en caliente se debe garantizar la temperatura
por encima de 60 °C. Para la preparacion de alimentos en frio se debe garantizar
la temperatura segun si es refrigeracion o congelacion.

Servicio
« Deben mantenerse en temperaturas de seguridad.

« Una vez terminada su preparacién se debe consumir inmediatamente o se debe
conservar en temperatura de seguridad.

e Para la manipulacién de huevos se establecen los siguientes requisitos:

* Al recibir los huevos se debe verificar que no estén fisurades, ni rotos; limpios,
ausencia de plumas, sangre y excremento, con cascara lisa y color uniforme.

* Los vegetales y demas productos deberan ser revisados en el momento de la
compra, de tal forma gue garanticen la buena calidad.

35

ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION

* Debera establecer un sistema de almacenamiento que retina los siguientes
requisitos:

 Separacidn de alimentos de consumo inmediato de los que van a almacenarse
varios dias, especialmente en refrigeracion.

« Disposici6n que permita efectuar el aseo periddico (separado de la pared y con
altura del piso minimo de 20 ¢m), lugar seco, aireado y con luz.

* Para almacenar alimentos acidos (jugos, salsas), se deberan utilizar vasijas de
peltre, vidrio o porcelana, nunca de aluminio o cobre.

* Se debera de excluir del drea de almacenamiento de alimentos; todo producto
quimico, toxico, elementos de aseo y otros productos diferentes a alimentos.

* Las puertas de congelacién deberan permanecer cerradas y solo se abriran el
tiempo indispensable para guardar o sacar alimentos.

* Los huevos se almacenaran en sitios que garanticen la buena conservacion.

» Con relacion al almacenamiento y conservacion, el contratista deber4 contar con
equipos apropiados para el almacenamiento y conservacion de los alimentos.

Las salsas y aderezos deben estar en presentacion individual, con fecha de
expedicion y vencimiento.

Sl

El contratista cumplié a
cabalidad con el
almacenamiento y
conservacion de los
alimentos.

36

MATERIAS PRIMAS

« Debera hacerse una revisién cuidadosa para descartar cualquier alimento en mal
estado (que presente cambios de olor, sabor).

» Deberdn descartarse, cuya envoltura se encuentre rota, raida, contaminada con
orinal, heces fecales de roedores y otros animales.

No se deberan utilizar alimentes cuyas fechas de vencimiento sean anteriores a la

del dia de utilizacién.

Sl

El contratista realizo la
verificacion de las
materias primas para
el cuidado de los
alimentos.

37

EQUIPOS Y UTENSILIOS
Todos los equipos y utensilios deben ser dotados por el contratista

REQUISITOS PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE INSTALACIONES, EQUIPOS,

LENCERIA Y UTENSILIOS.

Para la limpieza e higiene de los las instalaciones se establécen los siguientes

requisitos.

* Se debe tener un programa de limpieza y desinfeccion y llevar los registros
respectivos. El programa debe estar en una tabla acrilica para su respectivo
registro dia a dia para su verificacién y en lugar visible. De caracter obligatorio,

« Las instalaciones se deben mantener limpias, utilizando métodos que no levanten
polvo y no produzcan contaminaciones.

* Las instalaciones del comedor se deben limpiar al término de cada servicio, con
el fin de eliminar los restos de alimentos que se hayan podido caer o esparcir.

« Para una correcta limpieza se debe eliminar la suciedad (materia organica),
utilizando detergentes y a continuacidn, retirar con abundante agua hasta acabar
con cualquier resto de detergente, ya que éstos pueden interferir en el proceso
de desinfeccion. Por Ultimo, se debe utilizar desinfectantes con el fin de inactivar
los microorganismos que persistan a la fase anterior.

« En las superficies o elementos en los que simplemente sea necesario limpiar el
polvo, la limpieza se hara con bayetas humedecidas o aspiradores mecénicos.
PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DE EQUIPOS SE ESTABLECEN LOS

SIGUIENTES REQUISITOS:

* Los equipos utilizados se deben limpiar después de su uso. Las partes
desmontables de los equipos se deben lavar y desinfectar cada vez que se usan.

Sl

El contratista cumplid a
cabalidad con todos
los equipos y utensilios
deben ser dotados.
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PARA LA LIMPIEZA E HIGIENE DEL MENAJE Y UTENSILIOS SE ESTABLECEN
LOS SIGUIENTES REQUISITOS:
» El equipo debera estar limpio y desinfectado antes de ser utilizado. Debera estar
en buen estado de condiciones de operacidn para evitar accidentes.
= Se debe de utilizar pinzas, tenedores, cucharas o palas para manipular o servir
los alimentos.
DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS
= Deberan servirse en recipientes adecuados, limpios, de material que permitan
facil lavado y desinfeccion.
= Los liquidos no se deben de servir hasta el borde del recipiente. Los empleados de la
» Durante la exposicion y servicio de los alimentos se deben proteger de toda cafeteria  cumplieron
38 posibilidad de contaminacion externa (saliva, moscas). Sl con el manejo
e Verificar la temperatura de los alimentos a fin de prevenir que personal de adecuado de los
estudiantes se quemen al momento de su consumo. alimentos.
» Quien entregue alimentos al personal no podré recibir o entregar dinero a la vez.
» Sefializacion de las &reas de alimentos, elaboracién, distribucion, areas
comunes, bafios, bodegas entre otros.
DESPERDICIOS " s
REQUISITOS PARA LA ELIMINACION DE DESECHOS
* En las @reas donde se preparen alimentos, los productos secundarios y residuos
se recogeran en bolsas desechables contenidas en recipientes de uso repetido,
con tapa los cuales deben estar etiquetados.
= Cuando las bolsas contenidas en los recipientes estén llenas, se deben cerrar
para ser retiradas del area donde se estan preparando los alimentos.
¢ Las canecas de basura se conservaran en una superficie cerrada reservada al
efecto y separada de los almacenes de alimentos.
» Dicha zona estara alejada de la zona caliente, estara bien ventilada, protegida de
insectos y roedores y debera ser facil de limpiar, lavar y desinfectar.
Las canecas de basura se limpiardn y desinfectaran cada vez que se vacien. Deben El contratista cumplio
39 tener tapa de pedal. S| con los requisitos para
= Deberan de depositarse en canecas limpias, con tapa ajustable. la  eliminacion de
e Para desprenderlos de las vasijas y menajes deberan utilizar cepillo, guantes o desechos.
esponja hunca a manoe.
= Los desperdicios de alimentos deberan recogerse y almacenarse separados de
las basuras en recipientes identificados.
= Los recipientes para la basura y desperdicios deben ser suficientes en cantidad
y capacidad y deben lavarse y desinfectarse frecuentemente. Por otra parte,
deberan estar ubicados lejos del lugar de preparacién de cada comida.
= Quien este encargado de vaciar los desperdicios del recipiente debera utilizar
guantes de caucho o alguna herramienta que le evite el contacto con ellos, por
ningun motivo haré operacién directa con la mano. Este funcionario no debera
tener asignada otra tarea simultanea que lo ponga en contacto con menaje limpio
o alimentos.
CONTROL DE PLAGAS, ROEDORES Y BICHOS E INSECTOS RASTREROS
« Semestralmente se debe efectuar fumigaciones y aplicaciones de cebos en forma : o
que garantice este control y enviar al Supervisor del contrato, constancias de a?a d';gﬂltlg‘a fg;n&%iigg
40 trabajo realizado, observando el calendario ‘académico y medidas de Sl No 176873 del
bioseguridad. 02/08/2025
* No se admitiran animales domésticos en el servicio de alimentacion.
o El supervisor, velara porque la norma se cumpla de manera estricta.
ASEOQ Y LIMPIEZA
COMEDOR; Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea necesario, por lo menos
dos veces al dia con el fin de mantener en optimas condiciones las instalaciones.
MOSTRADOR Y AUTOSERVICIO Se debe barrer y limpiar cuantas veces sea
necesario con el fin de mantener en dptimas condiciones de aseo e higiene.
RECCLECCION DE BASURAS; El contratista debera efectuar la recoleccién de
basuras en las instalaciones para lo cual debera proveer canecas grandes con tapa
y facilmente lavables. El contratista cumplié a
DESINFECCION; Debera implementar un programa de desinfeccion con soluciones cabalidad con el aseo
41 autorizadas, en las concentraciones y dilaciones exigidas, tanto para las Sl y limpieza de del
instalaciones, superficies de contacto con los alimentos, equipos, utensilios y espacio destinado
alimentos en crudo como frutas y verduras. para la cafeteria.
Deben desinfectarse puertas, paredes, ventanas, mesas, mostradores Y pisos una
VEZ por semana ¢omo minimo.
Se debe lavar quincenalmente vidrios, ventanas, puertas y paredes externas de la
cafeteria.
Debera mantener toallas desechables, guantes, tapabocas y jabén antimaterial
liquido.
Tabla de protocolo de aseo en las diferentes reas a la vista.
DISPOSICION DE RESIDUOS SOLIDOS: - El contratista cumplié a
42 e Los residuos sdlidos deben ser removidos frecuentemente de las areas de sl cabalidad con |Ia
produccién y disponerse de manera que se eliminen la generacién de malos disposicion de
residuos soélidos
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olores y reflujo de alimentos, animales y plagas que ne contribuyan de otra forma
al deterioro ambiental.
* El establecimiento debe de disponer de recipientes, locales o Instalaciones
apropiadas para la recoleccion y almacenamiento de los Residuos sélidos,
conforme a lo estipulado en las normas sanitarias Vigentes. Cuando se generen
residuos orgénicos de dificil descomposicién se debe disponer de cuartos
refrigerados para el manejo previo a su exposicion final
Las personas que se encuentran manipulando alimentos y prestando el servicio a
la mesa no deben manipular dineros, ya que para esto se debe destinar una persona El contratista les dio
exclusivamente, con el fin de evitar contaminacion de los mismos, de igual manera las recomendaciones
43 se exige el uso de gorros y tapabocas, entre otros. Se le recuerda que existen unas SI necesarias a los
exigencias de salubridad que prohiben que las persorias que estan manipulando empleados que
los alimentos, como son cocineros y meseros no deben tener barbas, portar laboran en la cafeteria.
permanentemente gorros, tapabocas, delantales entre otros.
El contratista cumplié a
cabalidad
El oferente debe garantizar que los empaque y/o embalajes de los productos estén garantizando que los
constituidos con un porcentaje de material reciclado o provenir de una fuente empaque ylo
sustentable, (declaracion del fabricante especificaciones técnicas, fichas técnicas), embalajes de los
44 asi como evitar el uso excesivo de los mismos, de acuerdo a los parametros Sl productos estén
contemplados por las autoridades ambientales competentes. constituidos con un
porcentaje de material
reciclado o provenir de
una fuente
sustentable.
El contratista cumplié a
cabalidad no utilizando
mezcladores de
No utilizar mezcladores de plastico, vasos desechables ni pitillos, debera optar por plastico, vasos
45 mezcladores de madera y vasos de papel. Sl desechables ni pitillos,
deberd  optar  por
mezcladores de
madera y vasos de
papel.
46 No estar registrado como infractor en el RUIA, anexar soporte Sl El contratista no se
encuentra reportado.
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA (BPM).
el oferente certificara por escrito que contara con el personal para brindar un servicio ; -
de forma oportuna, amable con los méas altos estandares de calidad en atencién al EII c_:o_n.tratnstla certifico
4 cliente, como minimo con: ‘ & lniciar e}, ‘conirato
7 01 adminiatrador Sl que cuenta con el
e o ersonal solicitado por
01 auxiliar para atencién en mostrador. P P
el plantel.
El contratista cumplié a
48 El ofererlte o futuro cont_ratista' se compromete a cgmplir con lo establecido en la sl ;aebs?}l;gggn 2;32},20112
Resolucién 2674/2013 Ministerio de Salud y Proteccién Social Ministerio de Salud y
Proteccién Social
Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmado a realizar entrega
como minimo con cinco (05) dias de antelacion al inicio de labores, las hojas de
vida del personal que laborara en la tienda escolar, con el fin de dar traslado de las
mismas para ser sometido a estudio de seguridad, adjuntando los siguientes
documentos, asi: El contratista entrego
49 Fotocopia de la cédula s| la carpeta con todos
Certificados antecedentes judiciales expedido por la Policia Nacional los soportes al inicio
Certificado medidas correctivas del contrato,
Formatos de afiliacién a seguridad social (EPS, AFP y ARL).
Si el arrendatario desea cambiar el personal deber4 ser informado al supervisor del
contrato con cinco (05) dias de anterioridad para su aprobacion, asi mismo, debera
anexando |a hoja de vida para ser sometido a estudio de seguridad.
SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO
El contratista cumplio a
cabalidad con Ia
: normatividad legal
El oferente o futuro contratista se compromete a cumplir con la normatividad legal vigente en materia del
vigente en materia del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo, Sistema de Gestion de
50 de acuerdo al Decreto 1072 de 2015 y Resolucion No. 0312 del 13 de febrero de S| la Seguridad y Salud
2019, "Por el cual se definen los estandares del Sistema de Gestion de la Seguridad en el Trabajo, de
y Salud en el Trabajo SG-SST"y a los cumplimientos en materia de seguridad y acuerdo al Decreto
salud en el trabajo solicitados por cualquier ente internd o externo. 1072 de 2015 vy
Resolucién No. 0312
del 13 de febrero de
2019
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Con Ia presente el oferente se compromete y el anexo firmado que mantendra
actualizada la matriz de peligros de cada centro de trabajo actualizado, teniendo en
51 cuenta los peligros pricrizados firmado por un profesional o tecnélogo en SST. Sl

El contratista cumpli¢ a
cabalidad con la matriz
de peligros de cada
centro de trabajo
actualizado, teniendo
en cuenta los peligros
pricrizados firmado por
un  profesional o
tecnélogo en SST.

SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL (SGA)

COMPROMISO AMBIENTAL: el oferente se compromete y el anexo firmado a
contribuir con la proteccion del medio ambiente a través de la prevencion de la
contaminacién, el cumplimiento de la legislacion y las diferentes regulaciones
ambientales y el control de los impactos ambientales adversos, asi como al
mejoramiento continuo del desemperio ambiental, de tal forma que los bienes y/o
servicios que suministraré cumplen los parametros exigidos por el Sistema de
52 Gestién Ambiental contribuyendo de esta forma con |a proteccion efectiva del medic Si
ambiente.

Igualmente se compromete a cumplir y respetar los programas ambientales
establecidos por el Departamento de Policia Quindio y la Direccién de Bienestar
Social y Familia en cuanto al uso y ahorro del agua y energia, manejo de residuos
entre otros, asi mismo a realizar la disposicion final de los residuos que se generen
producto de la explotacién econdémica los espacios entregados en arrendamiento.

El contratista cumplié a
cabalidad respetando
los programas
ambientales

establecidos por el
Departamento de
Policia Quindio y la
Direccién de Bienestar
Social y Familia en
cuanto al uso y ahorro
del agua y energia,
manejo de residuos
entre otros.

Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmado durante la vigencia
y ejecucion del objeto del futuro contrato, a“‘desarrollar y cumplir con las buenas
practicas ambientales con relacion al ahorro y uso eficiente del agua y la energia,
asi como el manejo integral de residuocs sélides (no peligrosos y peligrosos),
53 establecidas por el punto de servicio, en el marco de la Implementacién del Sistema
de Gestién Ambiental y que contribuyan al cumplimiento de la politica ambiental y
objetivos ambientales institucionales. En donde debe realizar actividades de
socializacidn, sensibilizacion y/o capacitacion al personal a su cargo, en estas
tematicas.

Sl

El contratista cumplio
con las buenas
practicas ambientales
con relacién al ahorro y
uso eficiente del agua
y la energia, asi como
el manejo integral de
residuos solides (no
peligrosos y
peligrosos),

Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmada, debe garantizar que
no se hara vertimiento o disposicidn directa o indirectamente, a la red sanitaria de
aguas residuales existente en el punto de servicio o cuerpos de agua superficiales
aledarfios, de residuos que contengan sustancias quimicas, residuos de comida,
residuos de aceites vegetales u otros elementos que puedan alterar de manera
54 significativa las caracteristicas fisicoquimicas y denominacién de las aguas Sl
residuales vertidas en el punto de servicio o generar obstruccion de la red sanitaria.
De lo cual se deberd dar estricto cumplimiento durante la ejecucion del confrato,
con el fin de no ser objeto de sanciones ambientales o afectar los sistemas de
tratamiento para las plantas de tratamiento de agua residual (donde exista este tipo
de tratamiento en las instalaciones del Contratante). .

El contratista certifico
al inicio del contrato
que no se hard
vertimiento o]
disposicién directa o
indirectamente, a la
red sanitaria de aguas
residuales existente en
el punto de servicio

Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmado a que no se
encuentra registrade como infractor ambiental, en el registro unico de infractores
ambientales (RUIA) del Ministerio del Medio Ambiente y Desarrollo Sostenible, de
55 acuerdo a lo establecido en la Ley 1333 del 21 de julio del 2009, “por la cual se Sl
establece el procedimiento sancionatorio ambiental y se dictan otras disposiciones”,
0 cualquiera que la modifique o derogue.

El contratista certifico
gue no se encuentra
reportado como
infractor ambiental, en
el registro Unico de
infractores
ambientales (RUIA)

Con la presente el oferente se compromete y el anexo firmado a dar cumplimiento
con lo estipulado en el Decreto No. 1686 de 2012, por el cual se establece el
56 reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que se deben cumplir para la

El contratista cumplié a
cabalidad con o

T = S * " AT 2 Sl estipulado en el
fabricacién, elaboracion, hidratacion, envase, almacenamiento, distribucion, Decreto No. 1686 de
transporte, comercializacion, expedicion, exportacion e importacion de bebidas 2012 :
alcohdlicas destinadas para el consumo humano.

El arrendatario, reconoce el portafolio de servicios presentado ante el area de

estructuracion del estudio previo, el cual es publicado en los documentos del T T

proceso y hace parte integral de este, por lo tanto, La lista de precios propuesta compromete 2
57 debe ser sostenida por toda la vigencia del contrato de arrendamiento, cualquier sI mantener los precios

cambio debe ser presentado previa verificacién con los precios del mercado, en una
solicitud formal, emitiendo los motivos correspondientes la cual una vez aprobado
por el supervisor del contrato se presentara ante el ordenador del gasto para su

durante la vigencia del
contrato.

aprobacién, dejando soporte documental de las actuaciones.
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ALBUM FOTOGRAFICO

Lo anterior para conocimiento y fines que estime pertinentes de mi coronel.

Atentamente,

Intendente NABOR GUSTAVO OSORIO URBANO
Supervisor Contrato 35-1-30023-25

Elaboré: IT. Gustavo Osorio Urbano. Revisé: TE. iag'B Agimando Hernandez Diaz.
AREDU/RECRI. A RECRI.

Fecha de elaboracién; 10-09-2025
Ubicacion: D:\OneDrive - POLICiA NACIONAL DE COLOMBIA\PLANEACION\2025\MAPA DE PROCESOS\LOGISTICA\COMUNICADOS OFICIALES

Corregimiento el Caimo Kiloémetro 1.5 Via al Edén
Teléfono 3102167788
dequi.nusefa-rectoria@policia.qov.co
www.policia.gqov.co

INFORMACION PUBLICA
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,I':‘ & FACTURA ELECTRONICA DE 3
é;:ﬂ‘ e
VENTA ; ?
Nacian e
DE937E910C91 DFFE2BAOF 9BFCF ADAZGICEFAABAFSCE2 706167
T14DODTC2590A5458740C0FR62 7338 7HEFADIAISCABEL

de de Dlan No.
18764084530785 del 02/12/2024 al 02/12/2026 con prefijo POUT
del Ne, 174 al 250,

NUMERQ FACTURA ELECTRONICA ! PQU1204

| ;Emn GENERACION 2025-08-05 ';5:20:35 E FECHA EXPE;CIQN . 2025-08-05 ”1.5:20:39 -
FECHA VENCIMIENTO 2025-08-10 15:20:38 T Fo;;n DE PAGO Consignacion bancaria
MEDRIO DE PAGO Credito REFERENCIA DEL DOCUMENTO (RCA)

INFORMACION DEL EMISOR

NOMBRE O RAZON SOCIAL mﬂ%"‘o"‘“'m“ DEPARTAMENTS DEFRUIELS NIT/CC B00140986

RESPONSABILIDAD TRIBUTARIA No aplica - Otros.

REGIMEN FISCAL

TIPO DE CONTRIBUYENTE Persona Juridica DEPARTAMENTO Quindio
CIUDAD/MUNICIPIO ‘ ARMENIA DIRECCION R CENTENAMOCALLE 2 NORTE GaMANDO b2

EMAIL DEQUIL.GRUTE@POLICIA.GOV.CO TELEFONQ

FORMACION DEL ADQUIRIENTE

NOMBRE O RAZON SOCIAL LOPEZ CASTRO MARYORY ' NIT/CC 5517281
TIPO DE CONTRIBUYENTE Persana Natural DEPARTAMENTO Quindie
‘CIUDAD/MUNICIPIO ARMENIA

DIRECCION CL 50 13 2D BRR ARENALES

e

e i T

% JIRETH-32@HOTMAIL.COM; VCLEFONO 3197425502

PAGO ARRENDAMIENTO MES DE
AGOSTO DE LA CAFETERIA il
1 2-9-6-B 2-9-6-B CAFETERIA INSTALACIONES NUSEFA unidad 1l 1.0 505,883.00 o 1 19.00 96,117.00 602,000.00
ARMENIA CONTRATO 35-1- !| . I
30023-25 i }

i
SERVICIO DE AGUA $2,640,00 | :
2 2-9-G-B 2-9-6-B CAFETERIA SERVICIO DE ENERGlA unidad 1.0
$91.965.00 ]

" 7 -
UND. DEMEDIDA TARIFAIVA | VALGRIVA VALOR TOTAL

o

Total ltems facturados: 2
L -

VALOR BRUTO \‘ 600,485.00
b = T — D — . " — e S — : s
PAGO ARRENDAMIENTO MES DE AGOSTO DE LA CAFETERIA INSTALACIONES NUSEFA ARMENIA CONTRATO 35-1. 30023-25 POR VALOR 3602000 DESCUENTOS 0.00
SERVICIOS PUBLICOS POR VALOR DE $94.6065E DEBE REALIZAR CONSIGNACION A LA CUENTA CORRIENTE N* 642026595 DEL BANCO BBVA -
FONDOS ESPECIALES DEPARTAMENTO DE POLICIA QUINDIO = _‘

Documento oficial de autorizacién de numeracion facturacién electrdnica nimero 18764039810624 vigencia 12 meses - 18-11-2022 hasta 17-31-
2023 - Rango del 92 al 250 - Entidad de Derecho Piblica - Responsables de IVA,

| SUBTOTAL : L 600,489.00

96,117.00

IMPUESTD AL CONSUMO a.00
‘ " WALOR TOTAL DE YENTA ‘ 696.606.00

SON: SEISCIENTOS NOVENTA Y SEIS MIL SEISCIENTOS SEIS PESGS M/CTE

Firmado digitalmente por: - C=CO, S=Armenia, O=POLICIA NACIONAL
DEPARTAMENTQ DE POLICIA QUINDIO, OU=Factura Electronica,
SERIALNUMBER=8001409869, CN=POLICIA NACIONAL DEPARTAMENTO
DE POLICIA QUINDIO, Phone=3209642718, STREET=AVENIDA
CENTENARIQ CALLE 2 NORTE
Firma Digital

Deperdencia Clicrte

Rogistro do la Pollcia







MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL

POLICIA NACIONAL

DEPARTAMENTO DE POLICIA QUINDIO

RECTORIA COLEGIO NUESTRA SENORA DE FATIMA ARMENIA

Y R 4N G
Nro. GS-2025- ﬁ‘*’ﬁ AR ‘ ”". -DEQ IIAREDU-RECRI-ZS 25

q}mw ?_) S
ﬁnTRO\r?ORY LOPEZ CASTRO | -G, L/ / (75 2 o/ “/

Armenia, Quindio

Armenia, Quindio 04 de agosto de 2025

Asunto: Informe valor y consumo de enérgia y agua del mes de julio 2025.

En cumplimiento a la clausula del contrato 35-1-30023-25 CELEBRADO ENTRE EL
DEPARTAMENTO DE POLICIA QUINDIO Y MARYORY LOPEZ CASTRO, cuyo objeto es
“ARRENDAMIENTOQ DEL ESPACIO DESTINADO AL SERVICIO DE CAFETERIA DE UN AREA
DE 13,80 M2 APROXIMADAMENTE UBICADO EN EL COLEGIO NUESTRA SENORA DE
FATIMA DE LA DIRECCION DE BIENESTAR SOCIAL Y FAMILIA POLICIA NACIONAL EN LA
CIUDAD DE ARMENIA". De manera atenta y respetuosa me permito informar que el consumo de
energia y agua respectivamente para el periodo comprendido entre el 04 de julio y el 04 de agosto
de 2025, se representa de la siguiente manera:

SERVICIO FOTOGRAFIA LECTURA DEL MEDIDOR 04/07/2025 FOTOGRAFIA LECTURA DEL MEDIDOR 04/08/2025
AGUA

ENERGIA
GAS - ' No aplica (el colegic no cuenta con servicio de gas
NATURAL (fato Iegihlc) natural)
Medidores Del 04/07/2025 | Al 04/08/2025 Consumo Valor kwh/kg Valor a pagar
Medidor energia 9395 9492 118 kwh 779,37 $91.965.66
Medidor agua 531 532 1 M3 2640,80 $2.640,80

' Total $94.606,00

Detalle: el consumo total de energia fueron 118 kwh, y de acuerdo a lo facturado por la empresa
de energia del Quindio EDEQ, el valor del kwh para el mes de julio tuvo un costo de $779,37
pesos, para un total de pago por este concepto de $91.965,66 pesos. Asimismo, el consumo total
de AGUA fue de 1 M3, a un costo por M3 de $2.640,80 pesos, para un total de $2.640,80 pesos;
siendo asi como el valor total por concepto de servicios publicos (energia — agua) para el mes de
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julio asciende a $ 94.606,00 pesos. De igual forma, debera realizar el pago dentro de los cinco
(5) primeros dias después de la notificacién, a la cuenta corriente del Banco del BBVA No
0642026595, a nombre de Fondos Especiales Departamento de Policia Quindio, de igual manera
se realizara el pago de arrendamiento por un valor de $ 602.000,00 comprendido para el mes de
agosto.

Atentamente,

Intendente NABOR GUSTAVO OSORIO URBANO
Responsable Logistico Colegio Nuestra Sefiora de Fatima Armenia

Anexo: No.

Elaboré: IT. Gustavo Osorio U.
AREDU/RECRI,

Fecha de elaboracion: 04-08-2025
Ubicacién: D:\OneDrive - POLICIA NACIONAL DE COLOMBIA\PLANEACION\2025\MAPA DE PROCESOS\LOGISTICA\COMUNICADOS OFICIALES

Corregimiento el Caimo Kilémetro 1.5 Via al Edén
Teléfono 3102167788
dequi.nusefa-rectoria@policia.qov.co
www.policia.gov.co

INFORMACION PUBLICA

1DS-0OF-0001 Péagina 2 de 2 Apraobacidn: 26/05/2025
VER: 7









FUMIGACIONES
EL ANDARIEGO

WEN FUELIZA
N\Martha Ligia Gomez
Nit. 32.559.296-1

FECHA 3
CERTIFICADO DE FUMIGACION
2 g QDEZ; Registro Numero 176873

ESTABLECIMIENTO: gﬂFETER_;H /A Pol'cra NACBNAL
REPRESENTANTE: MASIUR, JoPE2 CONTROL DE. SANCr doc

» - . * i AN
szccmm:cﬁtgglmMAL{HO_cmmn:MﬁMﬁm

Residencial: Comercial: XT Industrial:

MANEJO INTEGRADO DE
PLAGAN Y ROEDORES

Plagas a Controlar Minsalud producte aplicade Valor Proxima Aplicacion |

!
Cucaxachags EFendeha o cs Cooe garauli'a
Y10 hes bg}:m,‘g;\ Klebrdarl Y6 mesec

El aseo y ia correcta separacion de las basuras higiene de la edificacion contribuyen al control efectivo de las
plagas.

En el conocimiento de la aplicaci6n evitese la presencia de mujeres embarazadas, personas convalecientes,
alérgicas y mascotias.

Retirar los alimentos y utensilios de cocina.

No trapear durante 12 horas después de la aplicacién.

Productos de uso en salud publica a aplicar: Cipermetrina, registro sanitario ministeric de salud RGSP - 0081 - 58
con categoria toxicolégicoe Il - IV (Mediana y baja toxicidad) aplicacién a medo dispersién. Dosis 5mi pér litro.

Después de 21 dias de la fumigacidn, se veran los resuitados satisfactorios (Cucarachas, Hormigas) con garantia
de 4 a & meses de acuerdo a las condiciones climaticas y sanitarias.

Productos a aplicar: Pretroide Antidoto: Tratamiento sintomatico

veran de 3 a 5 dias en adeiante con garantia de 2 2 3 meses de acuerdo con el lugar y condicién climatica ¥ sanitaria.
Productos a apiicar: KIERAT Reg. son Invima 2005V - 000.3459 - Reg. 1852 - Reg. RGSO 0006-52

? Con categoria toxica 1 (Alta Toxicidad) Dosis Recomendada a plica 10 Gr por tapa los resuitados en roedores se
==

o, ) FUMIGACIONES EL ANDARIEGO hard monitoreos durante 3 meses. si hay presencia de cuca%achas, realizaremos
ﬁ otra fumigacion como garantia.

diferentes , para el controf de huevos y adultos.

T s Antes de aceptar una fumigacion, solicite al fumigador ensefiar el preducto a.q:’filizar, gue esta autorizado porel
Q OLOR | Miinisterio de Salud. R4

& u 5 FUMIGACIONES EL ANDARIEGO realiza solo una fumigacion, sin refumigada, ya que utilizamos dos productos
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Gracias por adquirir nuestros servicios e
B/ Nueva Brasilia Mz 7 No. 25 Cel. 310 377 5150 - Tel. 7336082




FUMIGACIONES

EL ANDARIEGO

MENISATUDIRUBEICAY

Nizrtha Ligia Gomez @
Nit. 32.559.296-1

MANEJO INTEGRADO DE @
PLAGAS Y ROEDORES K™

Recomendaciones

1. Tener un buen manejo de las basuras. (Separar correctamente en los
recipientes adecuados y mantenerlos tapados.)

2. Mantener las rejillas de las pocetas, bafios y patios en buen estado,
para evitar que ingresen las plagas a su establecimiento.

3. Controlar las humedades, esto crea un ambiente propicio para las
plagas. '

4. Mantener sellados los orificios o luces de las paredes, puertas, ventanas,
entre otras. '

‘5. Si hay presencia de plagas y roedores, inicialmente acuda a los
tratamientos caseros o cintas adhesivas y pegas.

6. Si persisten las plagas, acuda a su Empresa de Fumigacion autorizada
por la secretaria de salud del Quindio.
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Gracias por adquirir nuestros servicios
~ B/ Nueva Brasilia Mz 7 No. 25 Cel. 310 377 5150 - Tel. 7336082



RESUMEN DE PAGO

ENTIDADES CODIGO NIT DV AFILIADOS VALOR LIQUIDADO INTERESES SALDO A FAVOR SUMA INCAPACIDADES VALOR A PAGAR
FP (Administradoras: 4) 7 395.200 $1.200 30 $0 $396.400
PORVENIR 230301 800224808 8 3 $159.600 $500 $q $a $160.100
PROTECCION 230201 800229739 0 1 $76.000 $200 $0 $0 $76.200
COLFONDOS 231001 800227940 6 1 $76.000 $204 50 50 $76.200
COLPENSIONES 25-14 900336004 7 2 $83.600) $300 $0 $0 $83.900
PS (Administradoras: 5) 7 98.8004 $500 $a 30 $99.300
NUEVA E.P.S, S.A. MOV EPS041 900156264 2 2 $20.900 51004 $0 50 $21.000
NUEVA EP.S, S.A, EPS037 900156264 2 1 $19.000 $100 30 50 $19.100
EPS SURA EPS010 800088702 2 1 $1.900 5100 50 50 $2.000
SANITAS EPS005 800251440 6 2 $38.000 $100 $q S0 $38.100
SALUD TOTAL EPS002 800130907 4 1 $19.000 $100 $0 sq $19.100
RL (Administradoras: 1) 7 13.100 $100Q $0 50 $13.200
ARL SURA 14-11 830903790 5 7 $13.100 $100 50 50 $13.200
CF (Administradoras: 1} 7 98.800 $300 50 50 $99.100
SOMFENALCO QUINDIO CCF43 890000381 0 7 $98.800) 5300 50 $0 $99.100
: TOTAL $605.900 .$2.100 - $0 0 .$608.000

09-09-2025 08:55:50



COMPROBANTE DE PAGO

CION DV RAZON SOCIAL CLASE APORTANTE SUCURSAL CORREO CIUDAD - DEPARTAMENTO CELULAR
316 0 MARYORY LOPEZ CASTRO B 0 JIRETH-32@HOTMAIL.COM 63-1 3197425502
NUMERO PLANILLA 34654981
REFERENCIA DE PAGO (PIN) 34654981
PAGO HASTA DIAS DE MORA VALOR MORA TOTAL A PAGAR
2025-09-04 4 $2.100 $ 608.000
ENTIDAD AFILIADOS TOTALES
Administradera Colombiana de Pensiones COLPENSIONES 2 $ 83,900
COLFONDOS 1 $ 76.200
PORVENIR 3 $ 160.100
PROTECCION (ING+PROTECCION) 1 $ 76.200
ENTIDAD PROMQTORA DE SALUD SANITAS S.A. .2 $ 38.100
EPS SURA 1 $2.000
NUEVA EMPRESA PROMOTORA DE SALUD S.A. 1 $ 19.104
NUEVA EMPRESA PROMOTORA DE SALUD S.A. EPSS 2 $ 21.000
SALUD TOTAL S.A. ENTIDAD PROMOTORA DE SALUD 1 $ 19.100
ARL SURA - SEGUROS DE VIDA SURAMERICANA S.A. 7 $ 13.200
Caja de Compensacion Familiar de Fenalco COMFENALCO QUINDIO 7 . $99.100
SENA 0 $a
INSTITUTO COLOMBIANO DE BIENESTAR FAMILIAR 0 50
ESCUELA SUPERIOR DE ADMINISTRACION PUBLICA 0 $0
MINISTERIO DE EDUCACION 0 $0
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
TIFICACION DV RAZON SOCIAL CLASE APORTANTE SUCURSAL DIRECCION CIUDAD - DEPARTAMENTO TELEFONO
355172816 0 MARYORY LOPEZ CASTRO B 0 CALLE 50 13 80 63-1 3197425502
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
) PENSION PERIODO SALUD NUMERO ID PLANILLA TIPO mmwmmwzﬁm_ﬁvum FECHA PAGO BANCO DIAS MORA VALOR
'5-08 2025-09 55172816 34654981 E 34654981 2025-09-08 BANCOLOMBIA 4 $ 608.000

09-09-2025
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