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susoreccionwoca: (Dt ool [servicio sociumooauiono: (T 95¢ o [uniono operaTvA: = Doade Yteiren
omecoon: |0 We £ G M2 J)- 33 [meFovo: 60] 303135 »
OPERADOR: M OMVUCAF
FECHA ero. O | ol FEDRERO: [marzo: Fann_»____ MAYO: JUNIO: Jsuuio:
(¥ [rcosto:_______Tsepruwore: OCTUBRE:________ |NOVEMBRE_______  |DICEMBRE _______ |
FECHA UNO (1) CONCEPTO SANITARIO PORCENTAJE DE No.
odrrvasna) 13 12)2021 | coneerro 0, ALl Shetons 45 ACTA 0F1syy p-= e I
FECHA DOS (2) CONCEPTO SANITARIO ZONCEPTO PORCENTAJE DE ]
(o ) CUMPLIMENTO ACTA.
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1. INFRAESTRUCTURA En | Feb | Mar | Ar [ May [ s | su | Ag [ sep [ oat | Nev | Dic OBSERVACIONES

[CTNC|C/NC|C/NC|[CINC|[CINC|CINC [CINC|C/NC[C/NC[C/NC |[C/NC[CINC
INA | A | NA | UNA L UNA | INA | inA | sNA Lo snA | ANA L INAE INA

B establecimiento estd ubicado en sitio seco, no Inundadle y

11 terreno de fAci drenaje. No existen riesgos de contaminacién para

el servicio de debido a las 2 de los c
arededores de a edficacién
12 |Las dreas del servicio do se

Lumlabdmselﬂnpmwda:maemdadepwo huvia,
13 y elingreso de plagas y animales

domesﬁeos Los sifones o rejilas de drenaje se encuentran|
asegurados y en buen estado,

Las ventanas y puertas, sondsm&dalqmmgemran

tdxicas, ¥ con acabados lbres
14 amQMmuMnhmymMLm
vidrios se encuentran en buen estado, cubiertos con pelicula de
seguridad o aigdn elemento para prevenir al estalido,

SRR

Omtﬁmverihenonmo‘ sin generar
previene ia del vapor, pouoyfacilh la|
15 ‘nmﬂubndel cakr. Las se con

malas anti-nsectos (anjeo) en buen estado, dambﬂalm
corrosivo y facilita su impleza.

O

m'—m:mﬁ malenales que no generan
o p o

-a,m y con Ibrosuagmasn
mmuamnmymmmmnacon
mmmmdymmdmhsamasda C

16

Yy Los pisos se
‘mamsnamdehlmdadmmm hsatucuas

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

2. PLAN DE SANEAMIENTO En Feb Mar Abr May | Jun Jul Ag Sep Oct Nov Di¢ OBSERVACIONES

CINC [C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|CINC |CINC CINC|CTNCIC/NC|[C/NC|C/NC
snA L Na L /NA L UNA L aNA | NA L sNA 1TUNA | oNA | INA | INA

La unidad operativa cuenta con plan de saneamiento
ajustado a la unidad operativa y actualizado con los
2.1 |programas establecidos tales como manejo de agua,
Ilmpueuydnsltﬂacaﬁn,cotﬂddeveclorssymaneiode

residuos sdlldos.

Se s dos los p del plan de
22 saneunlemoyuwrrfmdwmdodm;endamlenlode

los formalos.

23 |Elagua utilizada en el eslablecimiento es polable

El suministro de agua y su presién es adecuado para lodas
24 las operaciones

Cuenta con tanque de al lento de agua polable, el
25 agua esta en constante circulacién. (acu

punlos syministro)

Bmdodmmwnledndeaguauﬁpmugldoy«
25 |4e capacidad suficlente para un dia de operacion.

Se limpia y desinfl riéd (minimo cada 6
muu).wlmdommdchmmdedmmmmienlo
de agua (Verificar la autorizacién de la empresa para

2.7 | reatizar ests actividad, ¢l certificado de mantenimiento del
tanque, con las respectivas fichas lécnicas de los produclos
utilizados)

La unidad operalbiva cuenla con con lapa y bolsa
de color de acuerdo a los residuos generados y son
28 |removidos del &rea del senvicio de alimentacién

i

La unidad operativa cuenta con 4rea de almacenamlento
temporal de residuos sélidos, en buenas condiciones

ORI

29 higiénico sanltaras y deblid; parada del serviclo
de alimenlacion.
Exsle rea exclusiva para los producios quimicos
utlzndos(ddombmu dulnfechlhn. plagulicidas) y
2.10 ntos como , Urap gedores, los
" imicos se f 14 le rolulados y
bdolhw.
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2.11 | No se ohservan combustibles liquidos dantro de la unidad C
operativa (gasolina, aloohol)

thva
Control de Fumigacién, (relac) la fecha de fumigacid
2.12 |sl se reali2d osta d de acuerdo a Idad do \a C
|unidad operativa)
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
3. APORTE ALIMENTARIO En Feb | Mar | Atx | May | Jun Jul Ag Sep | Oct [ Nov | Dic OBSERVACIONES

C/NC|C/NC|C/NC|C/INC|CINC|CI/ING|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/INC
INA | INA | INA | INA | /NA | INA | /NA | INA | /NA | INA | INA | /NA

3 personal manipuladot cumple el cicko de minutas establecido por

37 |1 SIS pera ks participantes 0

Los inlercambios de akmentos lanmﬂ:nmwd
32 |profesional Nutricionista-Diebsta a cargo del servicio 0
el aporte nutricional establecido en la minuta patrén.

En W unidad operativa las porciones se sirven de acuerdo a lo|
33 |esiipuiado en la minuta patrdn por grupo de edad (aplicar formato| C
Inspeccion plan de muestreo de porcionas servidas).

Las de los al umplen con|
AR umun&mwhsom(amr{mhmmdm (‘
de caracteristicas organokpticas).

as El personal maniputador conoce y esld pendiente de solicitar el
Reporte asistencia de participantes y 1ipo de dieta cuando aplique. pm

Emmmoomemmmalmmomohm
cuando apique,

pmanﬂuo-lnhm Yp gl P ﬂd',h

36

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

NIVEL OE CUMPLIMIENTO
En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Ju | Ag | sep | oct | Nov | Oic

CINC|C/NC|C/NC|CINC|C/NC|CINC|C/NC|C/NC|C/NC|CI/INC|C/NC|C/NC
INA | INA | /NA | /NA | INA | INA | /INA | INA | INA | INA | /NA

4. PERSONAL MANIPULADOR OBSERVACIONES

Bl personal manipuiador de alimentos tiene certificado médico y
41 mmmaslm Hoja de Vida actualizada|
g3 fegue a la unidad ]

Se toman las med: opn fas p que se sepao

che que pad de enf dad plible de transmitirse |
42 oo s oque pr hesidas inf
cutaneas o diarrea.

B contradsta cuenta con registros que certifiquen un plan de
43 wmymmdmm‘

mmmmmmmmu

i) «l pian de cap nle acorde a
a4 hmnnnm4¢h2013yuwunnnq.-eehfmddn
sea minimo de 10 horas anuales.

45 Los P de uliizan de|
color claro, kmpio y calzado cermado.

Los manpuiadores hacen USO permanente y adecuado de los|
| elementos de proleccidn (gormo, tapabocas desechable, acorde a
45 I normatvidad vigenie,) durants k3 realizacién de las actividades a
c2go.

Py Lus manos de los manipuadores se encuentran bmplas y sin
| joyas: las ufias estén cortas y sin esmale,

Los empieados evitan précticas como comer, beber, o fumer en las
48 |&teas Ce aimacenamiento, gnpuu:m senvido o en donde exista
nesgn e contaminacion del

Los se lavany las manos de acuerdo al
45 |protooolo de lavado de manos en cada cambio de actividad y
ankes 0¢ enrar &N CONMACIO COoN D akmentos,

Be obserye Que 1000 & personal Que ingresa al servicio de
40 |abmenacion cuenta con elementos de profeccién comd QOIfo,
tapabocas y bata.

OO0 OO R|IOPID D |

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

5. RECIBO En Feb | Mar | Abr | May | Jun Jul Ag Sep | Oct | Nov Dic OBSERVACIONES

C/NC|C/NC|CINC|CINC|CINC|C/NC|CINC|CINC|CINC|CINC|C/NC|CINC
INA L INA | ina L INA L INA L INA | aNA | NA L INA | /NA | INA

51 mmurmmmwmymmwc

eviten Bu conlaninacion, aleracién y dahos lisicos.

Duranie & p O des de abmentos desde el cailo (/
P oo ovita ol anb!mnipo

52
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e Improcionah b RETRMOL & INAIPTOA, parh Geisrminer s
rrvpien con ke mapecificacionns pelabiacides 84 b fichas
55 [Monices Re reallza yarihoacion e iy eakdad y obtidsd da e
pimenios mecitidon Se revien bl iohiads Be e AlINANGY BRYIN

Re werihoan hs temy et be te nR0 riesgh
na |drede w ometo [ 4 °C ok 2°C) y 86 toviea  focha Oa
verimiento te tos producios

S[p yerifich ©) peen (e e pimentas recibdos empleando las
biscifes y realmndn Bl coning opofhng.

.
>

S fevirhven bs almenios QUe O CuTpe”  con ks
55 |sapecificacionss peintincidas on ias lichas Momices y o realza b

QOO In0

Botacidn pertinente oh s remisidn
57 Se realza e digenclamiento del formato de Recepcion de
* | etmentos
Be cosnin ton 1B BleWIne nacesanios y en buen ostado para a
133 v e (béscua, o 3 )t
canaetiac)
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
. En Feb | Mar | Abr | May | Jun Jul Ag Sep | Oct | Nov | Dis p ACIONES
CINC|C/NC|C/NC|CINC|C/NC|CINC|CINC[C/NC|CINC|C/NC|C/NC|CINC
INA | INA [ INA | /NA | /NA | INA | INA | /INA | /NA | I/NA | INA | /NA
Los almenios de alto resgo gico (Wcteos y

©1 |etc) son sfmecenados en un berpo no mayor a 10 minutos C

Be amaoenan 108 Producios de acuerdo conlas caracterisicas de
€32 |ios msTos en sibos adecusdos que evilen su contaminacién y
seracion [\/

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

ALMACENAMIENTO EN SECO OBSERVACIONES

C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|CINC|CINC|CINC|CINC|C/INC|CINC
INA | /INA | /NA | /NA | JNA | /NA | INA | /NA | /NA | /NA | /NA | /NA

L2

S¢ rteslza sseo y Oesifeccidn semanal del cuarlo de
3t para eviara pr de plagas. C

Exsten estantes suficlenies y en buen estado para el

©s mhnayonhmuhd: elevadas del piso por lo menos|
16 centimetros de manera Gua se PenTa k3 inspeccion, impieza y|
| fumigacion, sl es el caso,

Se wkzan Yy ,‘ apropia para s,

Gesiniectsdos andes G0 SU USO.

Los producios en aimacenamenio estén rotsados con nombre,

€7 flechz Ge vencimento, i0te Cuando apique.

Se bova el formsio 0ONrOl Ge Pmeras eniysdas y primeras saldas

C
08 [ initin SN, sk vm"o:un m ';C

C
con el fin Ge Qarsntizar ls rolacion de s productos. 0

€L

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION En | Feb | Mar | Abv | May | Jn | Jd | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic | OBSERVACIONES
cinc[cinc|einc[cinccinc|cine[cine[cinc|cine|cimc|emc]cine
NN Y RO Y N S O Y R Y

€5 Ls capacdsd Gol equpo &8 sulciente para la fiecuencid o
| necesad Ce 08 shmentos que began.

unwe"‘ on y C se

€10 pacs ref enve 0°C a 4°C y)
CongeaGion Gete 56! -18°C 0 menor.
Lot equpos O " 0 cong se

€11 |Ucano: msoos Ge las 20088 O COCCION Pard evilal &f Aumento|

O b lonpelals s Dol 6Qap0

£.17 |6 ovan y esinleGian 108 6Qupos, Cacs b dias.

Los eQupos Oc

lecias , Carims Crudes e religeration, Insas y veiosras

e regata en ¢ lome Couul O lenperalus O BQaEs Ol
614 ¥ conuo! de Lass e BQUPOS e CONgoiaCidn
Wcumﬂmwwﬁm

Los i ™ &0 s ongnal © polepdos
615 |stecustancre, @seguindo 6 legebe Ol feoie O
Vel ETRel

Los pru, & se deval @ 1elige o o
mmedalanenie se 1eCien

C
C
C
€13 %W Eamm;ham rrrmumu &0 refngeracion c
C
&
C

617 Lus mhmmnos Que Teguaeien Teligelscdn be aliecenan & we
. | berhpaet sl s et g B°C

618 Los Metipentss 0 snpagues &0 Guide be Maibeie]) LS abileiius
| CONgeluton pormusrucen Lepedus i Iluedus o

B¢ realzs e poces0 de OueCoigecan & uie vetcdall]
6.19 CONroda pora evilar el Geaul1h) Oo MPCHAE DaNGIS Pasaidh

los geletion & 1wl s o W V0 walit s O (/
mnnvuu-o-wp-pum
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Pigina- 4de S

7. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Feb

Mar

May

Jun

Jut Ao

Nov

DISTRIBUCION

C/NC
INA

CINC
INA

C/NC
INA

C/INC
INA

CINC
INA

CI/NC
I NA

C/NC

C/INC
INA | INA

CINC
INA

C/NC
INA

CINC
INA

CI/NC
INA

OBSERVACIONES

71

Las opersciones do produccidn se reakzan en orden sacuencial y
continuamente, emdhndoqmnoupm&nunntum
ol

indebidos que p do m

Vemos.

T2

Bp | ipul ufilizar la asi ia por grupo de edad
mmhmaaimmwommupur.uda
Preparacian, evitando péedidas de

(&)

El personal manipulador realiza el diligenciamiento oportuno del
formato control de entrada y salida de alimentos.

74

a de verifica la fecha de
vencimiento y las caracteristicas fisicas y organolépticas 6ptimas
de los alimentos que van a ser preparados o entregados sin previa
000N,

15

de all de las
P al proceso,

del plan de ‘

realiza la desinf
antes de

a | manip

primas y
segun la tabla de
se diigencia el formato pertinente.

76

Se evita que los
Nmmenlancmpmhnlderleloo (>Ny<$0'€)

77

Los uimu?u_("mm cml-un carnes Mns) que no
wﬂoddumdowurvldasyamalempmﬁna menoru

78

El personal manipulador realiza el diligenciamiento oportuno del
fi Preparacién de

79

PRI 1ol

a [ con
evitando el contacto directo con las manos

7.10

El personal manipulador hace lavado y desinfeccién de las
u.puﬁues.eqtiposy menale utiizades antes y después de cada

[AL

Enmhpodnumpommwu.')niunosutmsladanloa
dos desde el siio de coccién hasta el &rea de

|servido yio distribucion.

712

EMNMd«Mdidbmdmnlos
p cumple con las porciones establecldas por la SDIS
mmmﬁnymodedehofmdda aplicando los|
soclalizacién  de

Es a cargo del

713

Durante la de las frias
senwnmenmmmwmolgulmyhs preparaciones|
se enuna mayor a 60°C.

p

7.4

Endwnodwdpqwdmub‘.hdordeaimemoa hacen uso

de p (gorro,
mm)ym un trato respetuoso y amable hacia
los parficipantes y profesionales.

S N IO IO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

8. EQUIPOS Y UTENSILIOS

Feb

May

Jun

Ju | Ag

Oct

OBSERVACIONES

C/NC
INA

CINC
INA

C/NC
INA

CI/NC
I NA

CINC
INA

C/NC
INA

CI/NC
INA

C/NC
{NA

CiINC
INA

C/NC
INA

C/NC

INA | INA

CINC

81

oot

Los equipos, superficies, mesas y en el
wammm‘;mu-nmmmdo
jo, de féci limpl Y fecc no tienen

pinturas u ofro tipo de | que un|
naoomhbmmdddnimmuseqlpmddummdo
aEmentacién se encuentan en éptimas condiciones de aseo y
|desinfeccién. La unidad operativa cuenta con los equipos,
|utensiios y menaje para prestar el servicio,

C

82

anemnnwmmnhpb-yomuiudm El
pr de limp desinfeccién y secado del menaje se resallza
de acuerdo con o establecido en el plan de saneamlento de la
unidad operativa. Vuhumtmumwﬂndolelaparul
secado. El mensje s ntra en un reci 0

P

Ll oot

< do en buenas hinidnd

C

83

mawumau«umpoamwaad

2l de servid que ¢l espacio para que

i los

p

For o

(brea de

los p
mesas y silas estén fimpias y organt para los particip

NC

84

Emumunﬂnmmhﬂud«mw
4rea ambiental un destino final.

&

FECHA UNO (1) DE FUMIGACION

(dd/mm/aaaa)

1% /091014

EMPRESA

IAC

Fuigacoug)

CONCEPTO
SANITARIO

QUM%!(?

FECHA DEL CONCEPTO
EMPRESA (admvvaaaa)

3/12 o3

FECHA DOS (2) DE FUMIGACION

(dd/mm/eaas)

EMPRESA

CONCEPTO
SANITARIO

FECHA DEL CONCEPTO
EMPRESA (ddmmaasa)

FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE

18012/ 207y

AGUA (dd/mm/asea)

EMPRESA

DAC

CONCEFTO
BANITARIO

QVOVOKJ/Q-

EM|

FECHA DEL CONCEPTO

IPRESA (d&mmvaass)

FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE

AGUA (dd/mm/aaaa)

EMPRESA

A CloM

CONCEPTO
SANITARIO

FECHA DEL CONCEPTO

2%/12/2 024

PRESA (ddmyaaaa)
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N OO ey
™8 OOtTA hO
WOCRE TR D ATRGRAA N RO
Pégins.8da 6
OBSERVACIONES
P
~ Q \ { REGISTRAR NOMBRE Y FIRMA CADA MES ;
Nommtre Profesionat \)“\ : w [Nombre Responsable o =
Q ; Firma: ponsable o
En A, yiq \ Coordmador. _ 1’\17-;/’{”-'»? »udw Fima, e /.
oerive Profesionst \ Firma: [Nombre Resporsabe 0 f— f -
: Coordinador: Firma:
Norrixe Profesionat: Firma: Nombre Responsable o
Coordinador: Firma:
Norrore Profesionat: Firma: Nombre Responsable o
Coordinador: Firma:
Normtre Profesionat Flrma: Nombre Responsable o
Coordinador: Firma:
Nomte Profezionat Firma: ““: b Fioma:
Nomtxe Profesionat Firma: Nombre Resporsabia o :
Nomtxe Profesionat: Firma: mm-m ° =S
Diesionst Firma: Nombre Ru}msauu [ -
. Coordinador: Firma:
Nomtre Profesionak Firma: Wm 0 .
Nomexs Profesionat Firma: Nombre Responsatie 0 '
Coordinador; Firma:
Nomere Profesionat Firma: Nombre Responsable o
Coordinador: Firma:
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E} PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCALES \/cic‘: ious"-’zn
- :::-1 — FORMATO INSPECCION PLAN DE ) PC E’:‘Z‘ﬁ:, =
eee ™ MosiediYe | sveoxon [Qonedany | wooomwmn  J8 0\ b Touer [ ™ 1901200y
i CODIGO SIRBE v ROL 0 CARGO - )J.,\q A g5\
cssemns oo HE nasey e Pyl Verlqel [ugm | Vol
Ry P\\, ™Mol %9:"5 "O NUMERO DE MUESTRAS PESULTADO
NUMERO PESOO
mm e has A moesi“mmqmo RE:JE;‘DO bie iy Vg"gsu% 1l 23] a|s|e| 7|8 fofwofn|n2|na|wu|]ws|7|iz]mn|n]|cw:|voowwms
EVALUADO | ™ gvauuar ESTABLECIDO
N N S b i, SN EYO] P S BV T VA ST EXE EET ET RN A
S ‘3 en <a X eicmeen |Ax 96101 [103]tou]ion] tou] Loy [ian [inc]ior | tex] s ) j
G Jorot | T Hox cwrcaoon | 410 [ [3[3[3 (> [3[3[3 (3 [3 [+ j
Sy Roor | Fror Pusmeae |60 154 [0 L e [\eSlIs 8] 1eq]lee [ o] eoicr[isa e {
QEsSS ‘5 ™ -9 \6 | | acecuscion | 99| 99[A % [ voul lon] AR 192 |103f Vo Gq |92 |24 |lol 3 ‘
‘\mho _9»‘ .“‘\Q carcacioN [ X1 [ [ B |3 2 [ [ |2 >3 ) |
ool dod- Muesmeno (80 |32 R4 (€Y R\ 39 [7Y [33 e AF A R SO | | 9
=) d Dt |__MUESTREADO b} X _ | |
MR e 9 B35 [omin Tdulas [ (9 ] aaaa (a4 ]38 B s [au a2 [ 13 |
i ol g, [ SRl crcacon | A3 1313123 P 13 131311313 i |
PESO O VOLUMEN = | |
Dy wesmeso |30 [248 299 Bus 262 [129[2 23 oy 305308k 90[24) L] |
o.\? |3 Piacoons [Seocchal 20 ¢ |_ioccmcon{\or [ A3 | X109 [ 96 [ 43 A4 (102 [10) [1R|te’ [T [TY. I -
- arcacon | 3 (3 (3B [ 2R P PR [ ]2 B T 12 |
o1 Joqe & fTUgo & Pestrere- 30l 1306 [Roobod | 30obes PAR2A4]131 149043 ok | 1| |
K l 3 PORCENTAJE n T !
o U4uu.1. %.,c 3200 _mcuwz too \307- Ao 100 1o | 99|92 TY \0 |G| () \; {3 ] J
CALIFICACH | | i |
- o 30\7 E30 NENNNRBRREE - .
Y - en W wesmeipo R4 (83 K] (B[RO &Y [ [XOA) R 1RY &Y XS I |
aiss | 12 Eeed S 3 [ lqa{ae]delas an]94 [qe ][5 [30[aa \etfiod 113 |
e et Ve awrccon |33 02 [ [2]3 I N CHENIENS ’ .
= v PESO O VOLUMEN !
ORI z 1‘ I
CALIFICACION B | '
Para diligenciar este documento lenga en cuenta las siguient en calificacion el nimes diente: Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPUMIENTO
PN, Tl\h(w«'o& oJ-\-:un,,.b /ﬁ ('H- ad POS\\-Q
FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA
INFORMACION: LA VERIFICACION:
INOMBRE(S) Y APELLIDO{S NOMBRE:
ce:xuoe,;umm ’ CEDULA DE CIUDADANIA:
CARGO: CARGO:
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