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NIVEL DE CUMPUIMIENTO
3 APORTE ALIMENTARIO En Fed Mar Adt May Jun M A9 Sep Oct Nov D OBSERVACIONES
CINC|CINC|C/NC|C/INC|C/INC|CINC|C/INCIC/NC|C/NC|[CINC|[CINC|CINC
INA | INA | INA NA | INA | INA | INA | INA | INA | INA INA | 1
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INA | INA | /NA | INA | /NA | INA | /NA | INA | /NA | /NA
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NIVEL DE CUMPUMIENTO
o o En Feb | Mar | Abe | May | Jun S Ag Sep | Oct | Nov | Dk P oy
. ALMACENAMENT!
C/NC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC
A | INA | sNA | /NA | INA | INA ] INA | INA | /NA | INA | INA | FNA
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
ALMACENAMEENTO EN SECO En | Feo | M | Abr ) May | Jm | M | As | S ] Oxt] Moy Oc OBSERVACIONES
CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CI/NC|C/NC|CINC|CINC|CINC|C/NC|CINC
INA | INA | JRA | IRA | INA | JNA | INA | /KA | INA | /NA | INA | TNA
Se reatza e3e0 y OesifocoOn semans Oe cuato del o
84 pera evitar s de plages c L ‘
Exsten estanfes cuficentes y en buen estado para o
sracenamonto de los productos y so facits su Empieza y|
65 do are, kos simentos estén s0bre pas o C
trrnes mpios y en buen estado, devadss ol pso por o mencs|
15 contimetion de manera que a8 permets s mapecctn, mpeza y|
fUTUDRCION, 04 o Caso.
Se usizan enveses y pars oy
conta la|
e mm-u.mwmy ¢ ‘
| sesintectadon antes de s uaa
Los productos en simacenamients estdn rottados £on hombre,
a7 facha de venamients, lots cuando apeque c ‘
Se leva ¢l formato conrol de prmerss entrades y primerss satdas|
as con of in de garantizar ke rotacidn de fos Y c (
NIVEL DE CUMPUMEENTO
REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION En | Feb A | May | on | o | A9 | Sep | Oct | Nov | Dc ] OBSERVACIONES
CINC|C/INC CINC|CINC|CINC|CI/NC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC
IhA S T N S Y T Y e ey

La capacded del equpo o3 suficients para W frecuencia o
|necemdad de los simentos que legan.

Los equpos Oe Yy C
para
Woﬁn-lrcom

-
ewe 0°C s 4°C y)|

Los equpos de refnd:

mmahnamm-_dm
G la temperatura del equpo.

Se tzvan y desnfectan los equpos. coda € dias

wo
opancados; En congetacon cames crudas, en m
cteos, cames crudas en refngeracion, instas y verduras

hmnumwawmmu
y control de de equipos Ge congelacidn
hmmum:mmua

Los sk o sy

ongnal o
mwdmm-ma

Los productos civrucos se Bevan @ refrigeracion © congelacion |
nmedatamente

de 24 horas antes de su preparacidn

e recben

Los Que e s una)
o temperatura mencr de 8°C. <
a1 Los ° on donde se s c

|congetados permanecen tapedos y rotiados

Se restrs o proceso Os . une
619 contolads pars evitar of ds c

los alrmertos L] Por un tampo

Clepr il CPP RO

NIDP W NPl N N 0] N

Scanned with

. CamScanner”



https://v3.camscanner.com/user/download

PROCESD PRESTACKON DE SERVICION SODALES PARA LA INCLUISION SOOWL

[Cadge FORPE3 288

Facha. Mame QOZICMY - 291220

Pogra 408

7. PREALISTAMENTO, PREPARACION .COCCION. SERVIDO Y
DISTRIBUCION

CINC
INA

CINC
INA

C/NC|CINC

INA

3

CINC
INA

C/INC
INA

C/INC
TNA

CINC
INA

71

Las cperaciones de producadn o reskzan en orden secuencal y)
|cortrusmaente, con o In de Que 1O e prodztan reteece!
| ndetxdos que permitan ef crecsmserto de MicrocrpanaMos.

T2

6 personal manipulsdor Vilzar la ssistencia POr Qrupo de edad|
para caicular (s canfded de alimentos Que debe Utz pera cada
etando pérddes de simentos

73

B persone resizs o
formeto control de entracia y sakda e shmentos.

0portuno ded|

74

FMW.M verfica la fecha Oe)
yim

Qua van 8 s ° N previa|

75

fuicas y i
de loa
coccdn.
€ personal

70

- PO enpacios .

17

Tow simenios { Whcieos, Jugos, ereaiades, cames Fas] Gue no
cocadn, e L] °
aries de ser servidos y & una lemperstura mencr 8

T8

E) personal reatzs o
formato Preparacion de simentos.

Oportuno del|

E peonsl manpulador manpuls con Utenelios adecuados)
eveando o contacto drecto con las mence

D) personsl manpuledor hace levado y Cesreccdn de las)
Superices, eQup0s y Menaje Ulkzados antss y despuds de ceda
proceso

TN

I&mmammm-SM-mb
Geade @ aiio e cocadn hasts of &rea de)
| servico yho detribucidn.

712

€] pesonal manpulador durants of servdo y disttucin 3 s

A DR EIRR

NDlolep e Pl p P[P ]D

70

&

~

p N

8 EQUIPOS Y UTENSIUIOS

Fed

CINC

C/INC

;
2k
;

[

OBSERVACIONES

|#

B

82

)

p

FAVORABLE

FUCHA OO CONCEPTO

FECHA DOS (2) DE FUMIGACION
(G¥mm/esas)

FAVORABLE

FEOHA DEL CONCEPTO
EVPRESA (SPreness)

FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE
AGUA (3dmm/sase)

130772024

FAVORABLE

FEOWA DEL CONCEPTO
EMPRESA (M0vewenan)

FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE
AGUA (ammvesss)

230772024

FAVORABLE

FECHA DL CONCEPTO
EMPRZ LA (38 e wmas)

Scanned with
CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

Codign FrORNPS32@
PROCESO PRES TACION DE SERVICIOS BOCIALES PARA LA INCLUSION SOCAL Verste: |
N A MENSUAL Foch Mermo DC23029.2 - 2012202
Pagra: S de s
OBSERVACIONES

FECHA TRES (3) LAVADO DE TANQUE DE AGUA' 180172025
EMPRESA CORPORACION INVESTIGATIVA DEL MEDIO AMBIENTE
CONCEPTO SANITARIO. FAVORABLE
FECHA DEL CONCEPTO EMPRESA: 200872024

REGISTRAR NOMBRE Y FIRMA CADA MES 0 e b
Nombrs Profesionat | | CLAUDIA YIRA QUAGREL Frma YUDY HERNANDEZ CADENA | Frma M »
Nomtre Protesonat [(y L@ LN WEFSQ -] Fime Yody Hemarde | e i T
Nombre Profesional M\ “N— Fyma: Mﬁm&n Frmar J_LQ’
Nombre Profesionat 2] Fuma: Fuma:
Nombxe Profesionat Fima: Fima:
Nombre Profesional Fima: Fama:
Nombre Profesionat. Fma: Fema:
Nombre Professonat Frma: Fimac
Nombrs Profesionat. Fima: Fema:
Nombxe Profesonat Fima Fima:
Nombre Profesional Frma Fima:
Nombre Profesional Fime Fumax
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Codigo: FOR-PSS-246

Version: 1

Fecha: Memo (202303942 - 20/12/2023

Pégna: 1de 1

SUBDIRECCION LOCALLOCALIDAD: CHAPINERO SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: MORACI
DIRECCION: CALLE 98 ESTE #5-78 TELEFONO: (601) 9331621
FECHA (dd/mmvaaaa): 11/032025 OPERADOR: SIEMBRA FUTURO
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n° COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
e 1 9 9 ) 9 9
oo SOPA DE MONDODO 2 9 9 9 ) 9 3
3 9 9 9 9 9
1 9 9 9 9 9
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 9 9 9 9 [) 3
3 ] 9 9 ) 9
PECHUGA DE POLLO | PECHUGA DE POLLO A 1 9 9 9 9 9
ALAS FINAS LAS FINAS HIERBAS 2 9 9 9 9 9 3
HIERBAS GRATINADA GRATINADA S = = = - >
PAPAALA 1 8 8 8 8 8
FRANCESA PAPA A LA FRANCESA 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
ENSALADA PICODE | ENSALADA PICO DE : 2 2 . . :
GALLO GALLO 2 9 L L . g 3
3 9 9 9 ) ]
ARROZ CON LECHE Y| ARROZ CON LECHE Y 1 8 8 8 8 8
QUESO CAMPESINO | QUESO CAMPESINO 2 8 8 8 8 8 3
RALLADO RALLADO
3 8 8 8 8 8
1 8 8 8 [ 8
JUGO DE MORA JUGO DE MORA 2 8 8 8 8 8 3
3 8 8 8 8 8
OBSERVACIONES:

FIRMA PROFESIONAL :CLA
NOMBRES Y APELLIDOS:

YIRA @:ﬁsianao
N

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE: YUDY HERNANDEZ CADENA

NOMBRES Y APELLIDOS: g
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Fecta Maro QOZX0642 -
i ]
Papre 1001
'SUBDIRECCION LOCAL 3 FECHA DE EVALUACION.
el CuPrER0 | SERVICIO BOCIAL: | couenorcommmamo | uwioap operaTva | MoRAC: | g 1weaams
CODIGO SIRBE ROL O CARGO -
COBERTURA ATENDIDA HOY. 0 UNIDAD 13817 I moTemONAL CLAUDIA YIRA QUIRONES FILOTEO & - OPERADOR
OPERATIVA TECNCA
THAPO UF ComOAS ALMUERZO NOMERO DE 10 NOMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NUMERO PESO O
GRUPO DE 2 ITEMS QUE
TOTAL DE MENO MENU VOLUMEN %
20 | estaasa | procRaMsco | ReazAD sevoo | S 12 s als)e|l 7] o |o]|w]| || n]|wu|lns]w]|r]w]|w|>| e oo
ALUADO | “evaruan ESTABLECIDO BECACION
PESO O VOLUMEN| 205 | 2 | 280 | 200 | 200 | 267 | 270 | 200 | 20 | 205 | 275 | 200 | z7e
MAYORES DE SOPA DE SOPA DE PORCENTAJE
AR 1 i [ s m 103% | 105% | 109w | 107% | 100% | sa% [ 100m [ 100w [ 100w | com [ 101%] 0w [ rezm ] \ 3
caricacion | 3 | s | 3| a | s ] s a] s s s s] 3]s
PESO O VOUMEN ya5 | 570 | 167 | 168 | 101 | 185 | 170 | 1es | w61 [ 170 [ 104 | 00 [ 10 \
VAYORES DE o ARROZ BUANCO | ARROZ BLANCO [ ENTASE | vozm | 105% | 103% | 104% | 100% | 102% | 108% | 102 | 100% | 105% | 102 | oo [ 108% \ 3
cwncacon | 3 [ s a | s s s a| s s a]s] ]
PESOOVOLUMEN 25 | 75 | 78 [ 7 | 70 | o [ 7a [ 1s | s | | m | e [
MAYORES DE POULD ALAS POUO A LAS PORCENTAJE
kvl o Lo el [l ul o, n v02% | 102% | 106% | 105% | 104% | 100% [ 102% | 102% | 102% | 100% | 105% | 1043 | 100% \ 3
OARTRADA 7] mTmaw cakicacon | 3 [ 3 [ 3] 3| 3 HEEEEEREEEE
PESOOVOMEN| o [ 30 [ 20 | 2 | o | 0 | 28 | 2 [ = | = | » | » | = N\
MAYORES DE PAPA A LA PAPA ALA PORCENTAJE
-, H) Mt oytesatr 2 100% | 100% | 100% | 10e% | 109% [ 110% [ 3% | 100% | 100% | vow | oow [ 100% [ 110% \ 3
cauncacon | 3| a | a | 3| s s s a|a]s]s|s]a
OVOULMEN| o5 | 09 [ 90 | 68 | 06 | o0 [ 60 | o4 | sa | 70 | 83 | o1 | o \
| MUESTREADO
MAYORES DE ENSALADA PICO | ENSALADA PICO PORCENTAE
Pk 1" = s s v | 1o | vosx [ rosm | 1oom | 101w | 105 | oas | oom | room | oo | 7w | oo | ors N\ 3
cawncacon | s [ sl sl s} s s s af3s|s]|s]als
PESO O VOLUMEN
anobcan. | mmazeon o5 | o8 [ s00] 100 | 105 [ 102 | 110 | 108 | o8 | o | 100 | 100 | us
MAYORES DE LECHE Y QUESO | LECHE ¥ QuUESO PORCENTASE
Doy o o] (oot A s 10 s% | o [ 100% | 100% [ 105% | 102% | 110% | 108% | cew | oo% | 100% [ 100 | ssw \ 3
AL WR1ADO caricacion | 3 | s | sl s sl s s s s s3] s]s
'E’°°'°"““-"ﬁ 20| 310 | 308 | 315 310 | 310 | 308 | 225 | 208 | 200 | 320 | 20| 300 \
gl 13 | W00 DEMORA | JUGO DE MORA 0| e | 100%[ 10 | 101w ] tosw | ome | 1oom | 101 100 | oo | 100 | 10mm | 0em | 100 3
casrcacion | 3 | s | a | s s 3| s a3 a] ]3]
Para este tenga en cuenta (a3 sigui > Yy marque en 36n el nimero comespondients. Margue: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPUIMIENTO
OBSERVACIONES:
. o L (‘\
Inmouaanmoasaesu ,\K FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA &&,\
LA VERIFICACION:
INOMBRE(S) Y APELLIDO(S): YUDY HERNANDEZ CADENA NOMBRE: CLAUDIA YIRA QUIRONES FILETEO
CEDULA DE CIUDADANIA: 52363 325 CEDULA DE CIUDADANIA: 68.771.357
CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO CARGO: NUTRICIONISTA OPERADOR
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