ALCALDIAMATOR
DEBOGOTADG.

SFORETARIA DOF INTEGRACION S0

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
- TIEDI\éPO NOVBRE ALIENTO O NOMERE peso PES(;)/ ;‘;/ETO . COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/asaa) | Lonee PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ unidades) VINUTOS
unidades) sl NO sl NO sl NO INICIAL | FINAL
°c °c Evaltie Evalte Evalie Evalie
entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE AVENA CARNE DE RES 520 520 X X X 120 81,5 75 9 9 9 9 X
FILETE DE MOJARRA
9 9 9
DORADA FILETE DE MOJARRA 33200 26000 X X X 60 89,1 80,6 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 17460 17460 X X X 90 84,1 81,3 9 9 9 9 X
o CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA CON
§ P CON ARVERJA VERDE | ARVERJA VERDE FRESCAY N/A N/A X X X 60 86,9 78,8 9 9 9 9 X
S 5 FRESCAY PEREJIL PEREJIL
B E
<
PAPA SIN CASCARA
9 9 9
COCIDA CON PEREJIL |PAPA 21500 | 47500 | X x X 60 s | 78 0 X
JUGO DE TOMATE DE |PULPA DE TOMATE DE
9 9 9
ARBOL ARBOL 19000 19000 X X X NA 3,9 35 9 X
BANANO EN TROZOS |BANANO 13000 10500 X X X NA NA
CON QUESO DOBLE NA 9 9 9 9 X
CREMAEN PORCION | o j£50 pOBLE CREMA 12500 12500 X X X 37 27

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES___

TIPO DE DOCUMENTO;___ CC___

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ____1093739057____

CARGO: ___OPERARIA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ

TIPO DE DOCUMENTO:___ CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057___ CARGO: _ RESPONSABLE DEL SERVICIO____
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SFORETARIA DF INTEGRACION S0

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
- TIEDI\éPO NOVBRE ALIVENTO O NONBRE peso PES(O/ (:\:;/ETO . COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) | oo PREPARACION DEL ALIMENTO (glce! 9
) unidades) MINUTOS
unidades) sl NO s NO st NO INICIAL FINAL
°c °c Evalie | Evalle Evalte Evalle
entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE CUCHUCO DE CARNE DE RES MAGRA 520 520 X X 120 88,9 81,7 9 9 9 9 X
CEBADA
LOMO DE CERDO EN
TROZOS EN SALSA DE [CARNE DE CERDO 23670 23670 X X X 90 85,5 83,3 9 9 9 9 X
NARANJA
ARROZ CON PIMENTON|ARROZ 17460 17460 X X X 90 86,4 783 9 9 9 9 X
ET_SE'(A:I;'AUD(?ADE ENSALADA DE LECHUGA,
I’ FRESAMANZANA'Y CREMA NA NA X X X NA 55 3,9 9 9 9 9 X
FRESA MANZANA'Y DE LECHE
- o CREMA DE LECHE
3 N
< i
< g TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 25800 17500 X X X 60 89,7 82,7 9 9 9 9 X
< 2 MADURO
PULPA DE MORA 19000 19000 X X X
SORBETE DE MORA NA 53 3,9 9 9 9 9 X
LECHE DE VACA 60000 60000 X X X
UVA ISABEL 11510 10500 X X X NA NA
UVAS CON YOGURT NA 9 9 9 9 X
YOGURT ENTERO 12500 12500 X X X 28 39

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES___

TIPO DE DOCUMENTO: CC___

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057____

CARGO: ____OPERARIA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ___
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Céodigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3

ALCALDIAMAYOR FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
D€ BOGOTA D¢

SECRE TARIA DE INTEGRATIGH SOCIAL Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES UNIDAD OPERATIVA: LOURDES
COORDINADOR O RESPONSABLE: ____LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR:___CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTSEDEEESCP)C(’;‘)SABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA TIEDNéPO NOMBRE AL|MENTO o NOMBRE BRUTO PES(O/;:I:/ETO S COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD OBSERVAGIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ce/ unigades) MINUTOS
unidades) sl NO sl NO s NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalte Evalle Evalte Evalte
entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE PATACON CARNE DE RES MAGRA 520 520 X X X 120 89,9 88,3 9 9 9 9 X
PECHUGA 15700 11500 X X X
MIX DE PECHUGAY |MOLLEJAS 4110 4110 X X X
VICERAS (CORAZON ,
HIGADO Y MOLLEJAS) % 85 | 815 9 o i 9 X
EN TROZOS CORAZON 4930 1930 X X X
HIGADO 4240 4240 X X X
< [e]
S &
g S | ARROZ CON PEREJIL |ARROZ BLANCO 17460 17460 X X X 9 o76 | 787 | o 9 9 9 x
5 2
VERDURAS
CAMPESINAS VERDURAS CAMPESINAS NA NA X X X 60 85,3 72,8 9 9 9 9 X
PAPA CRIOLLA
18920 18920 X X X 9 9 9 9 X
AR et PAPA CRIOLLA 60 869 | 802
JUGO DE FRESA | PULPA DE GUAYABA 19000 19000 X X X NA 41 | a8 9 9 9 9 X
MANZANA TROZOS MANZANA 11000 10500 X X X NA NA
CON QUESO DOBLE NA 9 9 9 9 X
CREMAENPORCION | ,£50 DOBLE CREMA 12500 12500 X X X 20 | 35
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __LUCELLY MORALES___ TIPO DE DOCUMENTO:___ CC___ N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057___ CARGO: __OPERARIA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___ LUIS ENRIQUE TRIANALANDINEZ___ TIPO DE DOCUMENTO:__ CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057___ CARGO: _ RESPONSABLE DEL SERVICIO____




ALCALDIAMATOR

DEBOGOTADG.

SFORETARIA DF INTEGRACION S0
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Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
cecrn TIEDI\éPO NOVBRE ALIENTO O NOMERE pEse pES(;,/ ;‘:/ETO . COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (.g/cc/ unidades) MINUTOS
unidades) sl NO s NO s NO INICIAL | FINAL
°c °c Evaltie Evalte Evalie Evalie
entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE ARROZ |CARNE DE RES 520 520 X X X 120 85,2 80,7 9 9 9 9 X
PECHUGA DE
POLLO EN TROZOS |PECHUGA DE POLLO 30760 24000 X X X 90 89,1 835 9 9 9 9 X
EN SALSA BLANCA
ARROZ CON
19740 19740 X X X 90 87,7 81,3 9 9 9 9 X
ZANAHORIA ARROZ
< o
§ E VERDURAS CON HUEVO DE GALLINA 9000 9000 X X X 60 88,5 78,5 9 9 9 9 X
- 2 HUEVO
) Ed
PAPA COCIDA CON
21500 17500 X X X 60 87,1 82,6 9 9 9 9 X
CASCARA PAPA ' '
JUGO DE
19000 19000 X X X 9 9 9 9 X
MARACUYA PULPA DE MARACUYA NA 54 3,9
ARROZ CON LECHE (| ECHE ENTERA 28000 28000 X X X 120 NA NA
Y QUESO 9 9 9 9 X
CAMPESINO
RALLADO QUESO CAMPESINO 6250 6250 X X X NA 3,6 34

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES___
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N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057___

CARGO: ___OPERARIA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ
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DEBOGOTADG.

SFORETARIA DF INTEGRACION S0

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
- TIEDI\éPO NOVBRE ALIENTO O NOMERE s pES(;,/ CNC/ETO . COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/asaa) | Lonee PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/ unidades) MINUTOS
unidades) sl NO s NO s NO INICIAL | FINAL
°c °c Evaltie Evalte Evalie Evalie
entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
CAZUELAS DE
9 9 9
FRIJOLES FRIJOLES 5500 5500 X X X 120 88,2 81,3 9 X
CARNE DE RES ASADA
9 9 9
EN TROZOS CARNE DE RES 23670 23670 X X X 90 83,7 84,5 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 17460 17460 X X X 90 89,2 87,2 9 9 9 9 X
< 1) TAJADA DE AGUACATE | AGUACATE 26200 17500 X X X NA N/A N/A 9 9 9 9 X
N
g g
g 3
= K PLATANO VERDE FRITO
9 9 9
EN MONEDITAS PLATANO VERDE 25800 17500 X X X 60 86,1 81,5 9 X
JUGO DE GUAYABA |PULPA DE GUAYABA 19000 19000 X X NA 52 4,7 9 9 9 9 X
X
MELON 15000 10500 X X X NA NA
MELON EN TROZOS
CON YOGURT NA ° i 9 ® x
YOGURT 12500 12500 X X X 29 3,9

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES___

TIPO DE DOCUMENTO;___ CC___
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Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES UNIDAD OPERATIVA: LOURDES
COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTSE?_EEESS?E)SABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TIEMPO PESO | PESO NETO TERMINADO | cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA DE NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO (goo/|  (glec! TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimmiaaaa) | oo PREPARACION DEL ALIMENTO unidades) | unidades) MINUTOS
si NO si NO si NO INICIAL |~ FINAL - - -
°c °c Evalle Evalte Evalte Evalte
entre2y| entre2y | entre2y S| NO
10 10 10 entre 2y 10
SOPA DE FIDEOS CARNE DE RES 520 520 X X X 120 87,9 82 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO ALA
PLANGHA EN TROZOS PECHUGA DE POLLO 33130 24000 X X X 90 88,5 86 9 9 9 9 X
ARROZ ATOMATADO ARROZ 17460 17460 X X X 90 87,3 83,5 9 9 9 9 X
ENSALADA DE ESPINACA, ENSALADA DE ESPINACA, MANGO,
MANGO, MANZANA Y MIEL MANZANA Y MIEL NA NA X X X NA 45 52 9 9 9 ° X
-« o
8 P
S E YUCA FRITA YUCA 21500 17500 X X X 60 89,7 81,5 9 9 9 9 X
s 3
PULPA DE GUANABANA 19000 19000 X X X
SORBETE DE GUANABAN, NA 43 39 9 9 9 9 X
LECHE ENTERA 60000 60000 X X X
FRESAS 11000 10500 X X X NA NA
FRESAS CON YOGURT NA 9 9 9 9 X
YUGURT 12500 12500 X X X 27 36

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES___

TIPO DE DOCUMENTO;___ CC___

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ____1093739057____

CARGO: ___OPERARIA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ __
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3

ALCALDIA MAYOR
FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

EECRETARIA O NTECRACION S

Pagina: 1de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES UNIDAD OPERATIVA: LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA T‘%Népo NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(CQ),CNC*/ETO TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) PREPARACION DEL ALIMENTO (glec/
COMIDA : unidades) MINUTOS
unidades) s NO s NO s NO INICIAL | FINAL
c c Evaltie Evalte Evaltie Evale
entre2y| entre2y |entre2y entre 2y 10 SI NO
10 10 10 Y
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 520 520 X X X 120 82,2 81,9 9 9 9 9 X
ALBOLDIGAS EN SALSA
2 2371 237 X X X 9 9 9 X
BOLONESA CARNE DE RES MOLIDA 3700 3700 60 88 79 9
ESPA?E(E:':ES CON LECHE ENTERA 8000 8000 X X X 60 84,5 82,1 9 9 9 9 X

PEPINO COHOMBRO EN PEPINO COHOMBRO EN

3 Q RODAJAS CON 27500 17500 X X X NA 45 37 9 9 9 9 X
N N " 'y
g B PRAAA RODAJAS CON OREGANO
2
s s PAPA SIN CASCARA
- 9 9 9
< DORADA PAPA 21500 17500 X X X 60 87,6 83 9 X
JUGO DE MANGO PULPA DE MANGO 19000 19000 X X X NA 43 51 9 9 9 9 X
BANANO EN TROZOS BANANO 13000 10500 X X X NA NA
CON QUESO DOBLE NA 9 9 9 0 X
CREMAEN PORCION | 0 es0 DOBLE GREMA 12500 | 12800 | x X X 32 | 45
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _ LUCELLY MORALES__ TIPO DE DOCUMENTO: __ CC__ N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __1093739057__ CARGO: __OPERARIA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA
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Codigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3

ALCALDIS MAYOR

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
oA o TR S Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES UNIDAD OPERATIVA: LOURDES
COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTDEE?EGRESS?Z)SABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA T'EE;VéPO NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PESO/N‘/ETO TEMPO EN OBSERVAGIONES
(ddimmiaaaa) | oopeo PREPARACION DEL ALIMENTO (glcc! ungg: dces) MINUTOS
unidades) s NO s NO s NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalle Evalte Evalle Evalde
entre2y| entre2y | entre2y Sl NO
10 10 10 entre 2y 10
SOPA DE AVENA CARNE DE RES 520 520 X X X 120 89,5 82,3 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO CON
PEREJIL ASADA EN TROZOs | CARNE DE CERDO 23700 23700 X X X 9 86,7 82 9 9 9 9 X
ARROZ BLANCO ARROZ 17460 17460 X X X 90 88,3 83,8 9 9 9 9 X
ENSALADA FRIA DE
REMOLACHA, ZANAHORIAY |MAYONESA 1500 1500 X X X NA 55 41 9 9 9 9 X
MAYONESA
< (e}
S &
B O] PAPAS ALAFRANCESA  [PAPA 21500 17500 X X X 60 89.6 84 9 9 9 9 X
E 2
- <
PULPA DE FEIJOA 19000 19000 X X X
SORBETE DE FEIJOSA NA 52 3,7 9 9 9 9 X
LECHE ENTERA 60000 60000 X X X
PAPAYA 13000 10500 X X X NA NA
PAPAYA EN TROZOS CON
YOGURT NA 9 9 9 9 X
YOGURT 12500 12500 X X X 2,1 35
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _ LUCELLY MORALES____ TIPO DE DOCUMENTO:, CC___ N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __ 1093739057____ CARGO: ___ OPERARIA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ___ TIPO DE DOCUMENTO:___ CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __1093739057___ CARGO: __ RESPONSABLE DEL SERVICIO___




Codigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3
ALCALDIA MAYOR

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

EECRETARIA O NTECRACION S

Pagina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES UNIDAD OPERATIVA: LOURDES
COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTSEDLEGRESS?X‘)SABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA T\EDNépo NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PESO N/ETO COLOR| OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVAGIONES
(ddimmiaaaa) | ovioa PREPARACION DEL ALIMENTO (gloc! unf%zzs) T’:;”‘\"'S?OESN
unidades) s NO s NO s NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalie Evalle Evalie Evale
entre2y| entre2y |entre2y SI NO
10 10 10 entre 2y 10
SANCOCHO CARNE DE RES 600 600 X X X 120 881 | 875 9 9 9 9 X
CARNE DE RES COCIDA EN
A CARNE DE RES MAGRA 23670 23670 X X X 9 856 | 834 9 9 9 9 X
ARROZ CON CILANTRO | ARROZ 20150 20150 X X X 90 87,1 86 9 9 9 9 X
3 ]
8 & ENSALADA DE LECHUGA,
S g TOMATE Y CEBOLLA A A N ATEY | NA NA X X X NA 59 43 9 9 9 9 X
S = CABEZONA
- <
JUGO DE MARACUYA  |PUPA DE MARACUYA 19000 19000 X X X NA 34 45 9 9 9 9 X
PERA 11000 10500 x X x NA NA
PERA EN TROZOS Y QUESO
DOBLE CREMA EN PORCION NA 9 ® 9 ° X
QUESO DOBLE CREMA 12500 12500 X X X 29 35
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _ LUCELLY MORALES___ TIPO DE DOCUMENTO: CcC___ N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __ 1093739057__ CARGO: ___ OPERARIA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ___ TIPO DE DOCUMENTO:__ CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057___ CARGO: __ RESPONSABLE DEL SERVICIO___




Codigo: FOR-PSS-243

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3

ALCALDIA wavoR

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024
i S Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES UNIDAD OPERATIVA: LOURDES
COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTDEE?_EEGRESS?E)SABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA T\EDNépo NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PESO N/ETO COLOR| OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVAGIONES
(ddimmiaaaa) | ovioa PREPARACION DEL ALIMENTO (gloc! unf%zzs) T’:;”‘\"'S?OESN
unidades) s NO s NO s NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalie Evalle Evalie Evale
entre2y| entre2y |entre2y SI NO
10 10 10 entre 2y 10
CAZUELADEARVEJA  |ARVEJAVERDE SECA 5500 5500 X X X 120 851 | 845 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO EN
T o roLLO N o |PECHUGA DEPOLLO 33130 23700 X X X 9 875 | 829 9 9 9 9 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ BLANCO 14970 14970 X X X 90 876 | 834 9 9 9 9 X
ENSALADA DE PEPINO,
3 9 TOMATE Y CILANTRO e A TE Y NA NA X X X NA 54 | 42 9 0 9 9 x
g g FINAMENTE PICADA
I 2
= =
3 3 PLATANO MADURO FRITO EN
2 2 VONEDAS PLATANO MADURO 25800 17500 X X X 60 875 | 836 9 9 9 9 X
JUGO DE MANGO JUGO DE MANGO 19000 19000 x X X NA 51 39 9 9 9 9 X
MANZANA 11000 10500 X X X NA NA
MANZANA EN TROZOS CON
QUESO DOBLE CREMA EN NA 9 9 9 9 X
PORCION
QUESO DOBLE CREMA 12500 12500 x X X 32 45
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _ LUCELLY MORALES____ TIPO DE DOCUMENTO: CcC___ N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___ 1093739057__ CARGO: ___ OPERARIA

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ___ TIPO DE DOCUMENTO:___ CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057___ CARGO: __ RESPONSABLE DEL SERVICIO___




S CRETARIA OF NTEGRAC

ALCALDIAMAYOR
DE BT/

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO,

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TIEMPO PESO | PESO NETO TERMINADO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE
(dcrorofasas) DE ERESARAGION DEL ALIMENTO BRUTO (glee/|  (glec/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
COMIDA unidades) unidades) MINUTOS
INICIAL | FINAL
St No S! No S! No oc c | Evalle | Evalte | Evalie | ..
entre2y| entre2y |entre2y entre 2y 10 Sl NO
10 10 10 Y
SOPA DE CEBADA PERLADA | CARNE DE RES 520 520 X X X 120 87,3 83,1 9 9 9 9 X
HAMBURGUESA DE CARNE DE
RES MOLIDAALAS FINAS | CARNE DE RES MOLIDA 23670 23670 X X X 2 82,6 80,9 9 9 9 9 X
HIERBAS
ARROZ BLANCO ARROZ 17460 17460 X X X 2 85,4 745 9 9 9 9 X
GUACAMOLE GUACAMOLE NA NA X X X NA 47 41 9 9 9 9 X
3 ]
8 o
S 4 PAPA CRIOLLA COCIDA | PAPA CRIOLLA 18920 17500 X X X 60 52 41 9 9 9 9 X
3 2
= 2
PULPA DE GUAYABA 19000 19000 X X X
SORBETE DE GUAYABA NA 49 4,1 9 9 9 9 X
LECHE ENTERA 60000 60000 X X X
MELON 15000 10500 X X X NA NA
MELON EN TROZOS CON
YOGURT NA 9 9 9 9 X
YOGURT 12500 12500 X X X 3.1 38

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: _ LUCELLY MORALES___

TIPO DE DOCUMENTO;___ CC___

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057___

CARGO: ___OPERARIA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ___

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

TIPO DE DOCUMENTO:__CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __1093739057___ CARGO: __RESPONSABLE DEL SERVICIO____




DE BOGOTA DG

SECRETARIA O NTEGRAC

amsocial

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO
TIEMPO PESO | PESONETO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
COMIDA unidades) unidades) MINUTOS
sl NO sl NO sl NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalie | Evalie | Evalie | .o
entre2y| entre2y | entre2y Sl NO
10 10 10 entre 2y 10
SOPADE EAXEHUCO DE CARNE DE RES SOPA 520 520 X X X 120 88,6 82,6 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO
9 9 9
GUISADA EN TROZOS CARNE DE CERDO 23700 23700 X X X 90 83,1 80,6 9 X
ARROZ CON FIDEOS ARROZ 14970 14970 X X X 90 88,4 81,7 9 9 9 9 X
ZANAHORIA RALLADA
ZANAHORIA RALLADA CON
9 9 9
CON TOMATE PICADO Y TOMATE PICADO Y PEREJIL NA NA X X X NA 54 3,9 9 X
PEREJIL
PATACON DE PLATANO
MADURO PLATANO MADURO 25800 17500 X X X 60 88,3 82,1 9 9 9 9 X
3 S
Q o
S 4 LECHE ENTERA 60000 60000 X X X
3 3
- <
X X X
SORBETE DE FRUTOS PULPA DE FRESA 6000 6000
ROJOS (MORA, FRESAY NA 47 38 9 9 9 9 X
UVA ISABEL)
PULPA DE MORA 6000 6000 X X X
PULPA DE UVA ISABEL 6000 6000 X X X
PERA 11000 10500 X X X NA NA
PERA EN TROZOS CON
YOGURT NA 9 9 9 9 X
YOGURT 12500 12500 X X X 27 3,1

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES___

TIPO DE DOCUMENTO: CC___

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057____

CARGO: ___OPERARIA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

TIPO DE DOCUMENTO:___ CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __1093739057___ CARGO: _ RESPONSABLE DEL SERVICIO____




ALCALDIAMATOR
DEBOGOTADG.

SFORETARIA DF INTEGRACION S0

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
cecrn TIEDMEPO NOVBRE ALIENTO 0 NOMBRE peso PES(gO/ r!:‘:I/ETO . COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD BSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cel unidades) MINUTOS
unidades) sl NO s NO s NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalte Evalte Evalte Evalie
entre2y| entre2y |entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE
MONDONGO 10000 10000 X X X 120 87,2 81,2 9 9 9 9 X
MONDONGO
PECHUGA DE POLLO A
LAS FINAS HERBAS [PECHUGA DE POLLO 33130 24000 X X X 90 87,3 82,7 9 9 9 9 X
GRATINADA
ARROZ BLANCO |ARROZ 19540 19540 X X X 2 85,3 79,3 9 9 9 9 X
ENSALADA PICO DE [ENSALADA PICO DE
NA NA X X X NA 43 3,2 9 9 9 9 X
g 8 GALLO GALLO
= 2 PAPAS A LA
< PAPA 21500 17500 X X X 60 88,2 85,3 9 9 9 9 X
FRANCESA
JUGO MORA PULPA DE MORA 19000 19000 X X X NA 42 45 9 9 9 9 X
25000 25000 X X X 120 3,1 43
ARRZO CON LECHE Y LECHE ENTERA
QUESO CAMPESINO 9 9 9 9 X
RALLADO QUESO CAMPESINO 6250 6250 X X X NA 2,6 3,1

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES___

TIPO DE DOCUMENTO;___ CC___

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ____1093739057____

CARGO: ___OPERARIA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

TIPO DE DOCUMENTO:___ CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __1093739057___ CARGO: _ RESPONSABLE DEL SERVICIO____




EECRETARLA OF NTEGRAC

ALCALDIA
DE BT/

MAYOR

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO,

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO
TIEMPO PESO | PESONETO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
(ddimm/aaaa) | oo\ipa unidades) unidades) MINUTOS
si NO sl NO sl NO INICIAL | - FINAL - - -
°c °c Evaltie Evalie Evalie Evalde
entre2y| entre2y |entre2y SI NO
10 10 10 entre 2y 10
AJIACO PECHUGA DE POLLO 840 600 X X X 120 88,1 82,2 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO
MECHADA CON SALSA |PECHUGA DE POLLO 33100 23700 X X X 90 87,8 83,7 9 9 9 9 X
CRIOLLA
ARROZ CON ARVEJA
15000 15000 X X X 90 82,1 71,6 9 9 9 9 X
VERDE FRESCA ARROZ
< o]
q E TAJADA DE AGUACATE |AGUACATE 26200 17500 X X X NA NA NA 9 9 9 9 X
N w
N =)
=
s % LECHE ENTERA 60000 60000 X X X
AR <
SORBETE DE MANGO NA 5,3 37 9 9 9 9 X
PULPA DE MANGO 19000 19000 X X X
UVA ISABEL 11500 10500 X X X NA NA 9 9 9 9 X
UVAS CON HELADO NA
HELADO 8800 8800 X X X -1 9 9 9 9 9 X

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES____

TIPO DE DOCUMENTO: CC___

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __1093739057____

CARGO: ___OPERARIA____

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ____

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

TIPO DE DOCUMENTO:__CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __1093739057___ CARGO: __RESPONSABLE DEL SERVICIO____




ALCALDIAMATOR
DEBOGOTADG.

SFORETARIA DF INTEGRACION S0

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O
DELEGADO (A)

ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
- TIEDI\éPO NOVBRE ALIVENTO O NOMBRE peso pES<O/ (::,;ETO . COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) | oo PREPARACION DEL ALIMENTO (g/ce! 9
unidades) MINUTOS
unidades) sI NO sl NO si NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalie | Evalue Evalte Evalle
entre2y| entre2y |entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
CAZUELA DE LENTEJAS [LENTEJAS 830 610 X X X 120 87,3 84,1 9 9 9 9 X
CARNE DE RES EN
SALSA CRIOLLA EN CARNE DE RES 33000 25000 X X X 90 86,1 823 9 9 9 9 X
TROZOS
ARROZ CON CILANTRO |ARROZ 20100 20100 X X X 90 87,2 83,1 9 9 9 9 X
ENSALADA DE
J 8 ESPINACA, MANGO, I\EIIIXEIQ-()A?\AAA?\E/EI\?:vﬁA?Q 31600 23000 X X X NA 43 38 9 9 9 9 X
8 ﬁ MANZANA'Y MIEL ’
] 2
= =
2 :(' YUCAFRITA YUCA 21500 17500 X X X 60 81 78,9 9 9 9 9 X
JuGo DER-I'BOO'\IA_ATE DE PULPA DE TOMATE DE ARBOL| 19000 19000 X X X NA 38 41 9 9 9 9 X
MANZANA EN TROZOS MANZANA 10200 9100 X X X NA NA
CON QUESO DOBLE NA 9 9 9 9 X
CREMA EN PORCION
QUESO DOBLE CREMA 12800 12800 X X X 2,7 3,2

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES___

TIPO DE DOCUMENTO: CC___

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057____

CARGO: ___OPERARIA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

TIPO DE DOCUMENTO:___ CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ___1093739057___ CARGO: _ RESPONSABLE DEL SERVICIO____




ALCALDIAMATOR
DEBOGOTADG.

SFORETARIA DF INTEGRACION S0

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA TIED"QPO NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/(:\(I:E/ETO N COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO | ACEPTABILIDAD OBSERVAGIONES
(dd/mm/aaaa) | oo PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! g
unidades) MINUTOS
unidades) sl NO S| NO si NO INICIAL FINAL
°c °c Evalie | Evalue Evalte Evalle
entre2y| entre2y |entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE PATACON CARNE DE RES 520 520 X X X 120 81,5 75,6 9 9 9 9 X
CARNE DE RES ASADA
9 9 9
EN TROZOS CARNE DE RES 23700 23700 X X X 90 88,9 78,8 9 X
ARROZ CON PIMENTON [ARROZ 17460 17460 X X X 90 86,1 823 9 9 9 9 X
ENSALADA SILVESTRE |ENSALADA SILVESTRE NA NA X X X NA 52 3,2 9 9 9 9 X
3 S
g o
N % PAPA CRIOLA FRITA PAPA CRIOLLA 18900 17500 X X X 60 87,6 80,1 9 9 9 9 X
LECHE ENTERA 60000 60000 X X X
SORBETE DE FRESA NA 4.1 35 9 9 9 9 X
PULPA DE FRESA 19000 19000 X X X
BANANO 13000 10500 X X X NA NA
BANANO EN TROZOS
CON YOGURT NA ° ° 9 9 X
YOGURT 12500 12500 X X X 3,6 29

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES___

TIPO DE DOCUMENTO: CC___

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ____1093739057____

CARGO: ___OPERARIA

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: ___LUIS ENRIQUE TRIANA LANDINEZ

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: COORDINADOR - RESPONSABLE O DELEGADO PARA REALIZAR LA PRUEBA ORGANOLEPTICA

TIPO DE DOCUMENTO:___ CC No. de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: __1093739057___ CARGO: _ RESPONSABLE DEL SERVICIO____




ALCALDIAMATOR
DEBOGOTADG.

SFORETARIA DF INTEGRACION S0

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA TIED"QPO NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO PES(O/(:\(I:E/ETO N COLOR | OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD OBSERVAGIONES
(dd/mm/aaaa) | oo PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cc! g
unidades) MINUTOS
unidades) sl NO sl NO sl NO INICIAL | FINAL
°c °c Evaltue Evalte Evalie Evalle
entre2y| entre2y |entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE ARROZ CARNE DE RES 520 520 X X X 120 85,3 81,7 9 9 9 9 X
ALBONDIGAS EN SALSA | 5 ARNE DE RES MOLIDA w700 | 2700 | x x | x 60 o7 | 819 | o 9 9 9 x
CRIOLLA
ESPAGUETIS CON LECHE|LECHE ENTERA 8000 8000 X X X 60 85,2 82,5 9 9 9 9 X
° ENSALADA DE LECHUGA,| ENSALADA DE LECHUGA,
N N TOMATE, AGUACATE Y TOMATE, AGUACATE Y NA NA X X X NA 5,1 33 9 9 9 9 X
8 5 CILANTRO CILANTRO
.
= PLATANO MADURO
N - 9 9 9
~ = MELAO PLATANO MADURO 25800 17500 X X X 60 89,7 81,3 9 X
JUGO DE LULO PULPA DE LULO 19000 19000 X X X NA 39 45 9 9 9 9 X
PAPAYA 13000 10500 X X X NA NA
PAPAYA EN TROZOS
CON QUESO DOBLE NA 9 9 9 9 X
CREMA EN PORCION
QUESO DOBLE CREMA 12500 12500 X X X 32 3.9
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ALCALDIA MAYOR

DEBOGOTADC.

SFCRETARIADE INTECRATION BOFIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cadigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO,

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA TIEDNIWEPO NOMBRE ALIMENTO o NOMBRE BRUTO PES(O/(:\(]:/ETO PO EN COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD OBSERVACIONES
(ddimmiaaaa) | oonne s PREPARACION DEL ALIMENTO (glee/ g
unidades) MINUTOS
unidades) s NO sl NO S| NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalte Evalte Evaltie Evalie
entre2y| entre2y [entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
SOPA DE AVENA |CARNE DE RES 520 520 X X X 120 89,5 88,2 9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO EN
TROZOS ALAS FINAS |PECHUGA DE POLLO 31000 26000 X X X 90 88,4 80,6 9 9 9 9 X
HIERBAS
ARROZ BLANCO ARROZ 17460 17460 X X X <) 87,5 81,2 9 9 9 9 X
ENSALADA
NA NA X X X NA 54 39 9 9 9 9 X
HAWAIANA ENSALADA HAWAIANA
I Wi PAPA EN CASQUITOS
N PAPA 21500 17500 X X X 60 87,1 80,3 9 9 9 9 X
s 2 DORADA
[5el =
N <
PULPA DE FEIJOA 19000 19000 X X X
SORBETE DE FEIJOA NA 52 47 9 9 9 9 X
LECHE ENTERA 60000 60000 X X X
PAPAYA 13000 10500 X X X NA NA
PAPAYA EN TROZOS
NA 9 9 9 9 X
CON YOGURT
YOGURT 12500 12500 X X X 3,1 27

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __ LUCELLY MORALES____

TIPO DE DOCUMENTO: CC___
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ALCALDIAMAYOR
DEBOGOTADC.

SECRETARIA T INTE GRATI N SRIA

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES UNIDAD OPERATIVA: LOURDES
COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTSE?_ESESS?E)SABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO
TIEMPO PESO  |PESONETO COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE
(ddimm/aaaa) CO[li/IEID A PREPARACION DEL ALIMENTO BF;:;;S d(eggd un(‘g/;fé o T'{/'ﬁ:‘\"'s%;s” OBSERVACIONES
INICIAL | FINAL
sI NO sl NO sl NO °c °c Evalie Evalle Evalle Evalde
ent;eoz y en(l;eoz y em;eoZ y entre 2y 10 S| NO
GUACAMOLE GUACAMOLE NA NA X X X NA 52 49 9 9 9 9 X
CARNE DE CERDO 8150 8150 X X X 9 9 9 9 X
PARRILLADA CARNE DE RES 8150 8150 X X X % 856 | 815
9 9 9 9 X
PECHUGA DE POLLO 11420 11420 X X X
3 S
S 14
S w PAPA SALADA PAPA 18900 17500 X X X 60 875 | 802 9 9 9 9 X
: |z
N <
PLATANO CON
2 2 X X X 9 9 9 X
BOCADILLO Y QUESO | QUESO DOBLE CREMA 500 500 60 821 | 721 9
LIMONADA LIMONADA 19000 19000 X X X NA 53 41 9 9 9 9 X
LECHE ENTERA 25000 25000 X X X 120 43 37
ARROZ CON LECHE 9 9 9 9 X
QUESO CAMPESINO 6200 6200 X X X NA 2,7 3,1

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO: MANIPULADOR DE ALIMENTOS

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: __LUCELLY MORALES___

TIPO DE DOCUMENTO: CC___

N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: ____1093739057____
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ALCALDIAMAYOR

DEBOGOTADC.

SECRETARIA T INTE GRATI N SRIA

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD:

CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD:

COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO,

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO NOMBRE ALIVENTO O NOMBRE PESO | PESONETO TERMINADO | cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
DE BRUTO (glce/|  (glee/ TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimm/azaa) | ~omina PREPARACION DEL ALIMENTO unidades) | unidades) wnuros ||
sl NO st NO sl NO °c °c Evalle Evalle Evalte Evalde
em;eoz y ent;%Z y ent;%Z y entre 2y 10 SI NO
PECHUGA DE POLLO 31000 26000 X X X
PECHUGA DE POLLO
GRATINADA EN 120 85,3 81,9 9 9 9 9 X
TROZOS
QUESO DOBLE CREMA 3750 3750 X X X
ARROZ BLANCO ARROZ 17460 17460 X X X 90 84,7 88,3 9 9 9 9 X
LECEITSQIIT\A'?SI\I/DIAETE ENSALADA DE LECHUGA,
. ’ TOMATE, AGUACATE Y NA NA X X X NA 54 3,9 9 9 9 9 X
AGUACATE Y CILANTRO
o CILANTRO
<
N N
S o
Q % YUCA FRITA YUCA 21500 17500 X X X 60 87,3 82,4 9 9 9 9 X
I
N <
SOPA DE CONCHAS |CARNE DE RES 520 520 X X X 60 85,3 78,5 9 9 9 9 X
JUGO DE GUAYABA |PULPA DE GUAYABA 19000 19000 X X X NA 4,5 3,1 9 9 9 9 X
MELON 15000 10500 X X X NA NA
MELON EN TRZOS CON
QUESO DOBLE CREMA NA 9 9 9 9 X
EN PORCION
QUESO DOBLE CREMA 12500 12500 X X X 22 37
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ALCALDIAMATOR
DEBOGOTADG.

SFORETARIA DF INTEGRACION S0

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
FECHA TIED’\fEPO NOMBRE ALIVENTO O NOMBRE BRUTO PES<;)/ c,\é./gTo S COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD BSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) | oo PREPARACION DEL ALIMENTO (glee! unidades) MINUTOS
unidades) sl NO sl NO sl NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalte Evalte Evalte Evalie
entre2y| entre2y |entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
CARNE DE CERDO EN
TROZOS EN SALSADE |CARNE DE CERDO 23700 23700 X X X 120 89,1 80,5 9 9 9 9 X
PINA
ARROZ CON PIMENTON |ARROZ 17500 17500 X X X 90 85,6 81,5 9 9 9 9 X
ACELGA CON HUEVO [HUEVO 6000 5000 X X X 90 78,8 71,5 9 9 9 9 X
TAJADA DE PLATANO PLATANO 25800 17500 X X X 60 85,3 81 9 9 9 9 X
MADURO
< o
& |8
Q w
S =)
E = SOPA DE ARRACACHA [CARNE DE RES 520 520 X X X 60 82,1 72,1 9 9 9 9 X
S 2
PULPA DE MARACUYA 19000 19000 X X X
SORBETE DE MARACUYA! NA 53 41 9 9 9 9 X
LECHE ENTERA 60000 60000 X X X
FRESAS 11000 10500 X X X NA NA
FRESAS CON YOGURT NA 9 9 9 9 X
YOGURT 12500 12500 X X X 2,7 3,1
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ALCALDIAMATOR
DEBOGOTADG.

SFORETARIA DF INTEGRACION S0

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)
ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
PESO TERMINADO
cecrn TIEDI\éPO NOVBRE ALIENTO O NOMBRE peso PES(gO/ CT/ETO . COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD BSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO (g/cel unidades) MINUTOS
unidades) sl NO sl NO sl NO INICIAL | FINAL
°c °c Evalte Evalte Evalte Evalie
entre2y| entre2y |entre2y| entre2y Sl NO
10 10 10 10
CARNE DE RES EN
SALASA CRIOLLA EN CARNE DE RES 23700 23700 X X X 120 87 85,2 9 9 9 9 X
TROZOS
ARROZ CON ZANAHORIA |ARROZ 15000 15000 X X X <) 89,2 80,1 9 9 9 9 X
ENSALADA DE ENSALADA DE ESPINACAS,
ESPINACAS, FRESA, | FRESA, MANGO EN TROZOS
MANGO EN TROZOS CON CON &:REMA DE LECHE Y NA NA X X X NA 54 6 9 9 9 9 X
CREMADE LECHE Y
MIEL
< o MIEL
N N
& i
< 2 SANCOCHO CARNE DE RES 600 600 X X X 90 803 | 78 9 9 9 9 X
g |z
JUGO DE LULO PULPA DE LULO 19000 19000 X X X NA 4.1 3,8 9 9 9 9 X
MANZANA 11000 10500 X X X NA NA
MANZANA EN TROZOS
CON QUESO DOBLE NA 9 9 9 9 X
CREMA EN PORCION
QUESO DOBLE CREMA 12500 12500 X X X 25 3,1
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ALCALDIAWAYOR
DEBOGOTADC.

SECRETARIA T INTE GRATI N SRIA

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Codigo: FOR-PSS-243

Version: 3

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

Pagina: 1 de 1

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO

SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES

UNIDAD OPERATIVA:

LOURDES

COORDINADOR O RESPONSABLE: LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR: CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO,

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS

DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE RESPONSABLE O COORDINADOR (A) O

DELEGADO (A)

ALIMENTO EN_PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
FECHA TIEMPO NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE PESO | PESO NETO TERMINADO | cOLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
DE BRUTO (glcc/|  (glee! TIEMPO EN OBSERVACIONES
(ddimmiaaaa) | covoa PREPARACION DEL ALIMENTO nidadies) | univades) wnotos | |
si NO si NO si NO o e | Evalie | Evalie | Bvate | coame
ent:eoz y ent;eoz y en(:%2 y entre 2y 10 SI NO
CARNE DE RES ASADA
23700 23700 X X X 9 9 9 9 X
EN TROZOS CARNE DE RES 60 81,5 75
ARROZ CON CILANTRO |ARROZ 17460 17460 X X X 90 89,1 80,6 9 9 9 9 X
VERDURAS COCIDAS |VERDURAS COCIDAS CON
NA NA X X X 9 9 9 X
CON MAYONESA FRIA [MAYONESA FRIA & 84 | 88 |9
PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 18900 17500 X X X 60 869 | 788 9 9 9 9 X
° DORADA
N N
S i
S 2 SOPA DE CONCHAS |CARNE DE RES 520 520 X X X 120 84 78 9 9 9 9 X
8 2
PULPA DE FEIJOA 19000 19000 X X X
SORBETE DE FEIJOA NA 39 3,5 9 9 9 9 X
LECHE DE VACA 60000 60000 X X X
FRESAS 11000 10500 X X X NA NA
FRESAS CON YOGURT NA 9 9 9 9 X
YOGURT 12500 12500 X X X 37 27
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ALCALD(A MAYOR
DE BOGOTA DG,

EECRETARIA OF INTEARACON 20CIAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PREPARACION DE ALIMENTOS

Cédigo: FOR-PSS-243

Fecha: Memo 12024021816 - 09/08/2024

SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: CHAPINERO SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO LOURDES UNIDAD OPERATIVA: LOURDES
COORDINADOR O RESPONSABLE: ____LUIS ENRIQUE TRIANA LADINEZ OPERADOR:___CORPORACION CONSTRUYAMOS EL FUTURO
DILIGENCIAMIENTO POR PARTE DE MANIPULADOR (A) DE ALIMENTOS DILIGENCIAMIENTO POR PARTSEEI’_'EGRESSC(’E)SABLE O COORDINADOR (A) O
ALIMENTO EN PROCESO COCCION ALIMENTO TERMINADO
TEMPERATURA
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
TERMINADO
TIEMPO PESO PESO NETO COLOR OLOR SABOR | ASPECTO ACEPTABILIDAD
FECHA oF NOMBRE ALIMENTO O NOMBRE BRUTO (gleel|  (glect TIEMPO EN OBSERVACIONES
(dd/mm/aaaa) COMIDA PREPARACION DEL ALIMENTO unidades) unidades) MINUTOS
INICIAL FINAL
st NO st NO st NO °c °c Evaliue Evalte Evalle Evalde
entn;eoz y enl;eoz y ent;eoz y entre 2y 10 Sl NO
LOMO DE CERDO EN
9 9 9
SALS B8O LOMO DE CERDO 23700 23700 X X X 120 815 | 75 0 X
CASQUITOS DE
TOMATE CON TOMATE 23300 23000 X X X NA 54 5 0 9 9 9 X
VINAGRETA
ARROZ A LA
10000 10000 X X X 4,1 1 9 9 9 9 X
) . I AROINERA ARROZ % 841 | 813
g 2
| E
2 =
@ <
PAPA FRANCESA PAPA 21800 17500 X X X 60 86,9 78,8 9 9 9 9 X
JUGODELULO  |PULPADE LULO 19000 19000 X X X NA 34 | 41 9 9 9 9 X
NATILLA LECHE DE VACA 30000 30000 X X X 30 39 | 35 0 9 9 9 X
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