PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL

PROCEDIMIENTO OPERACION ENTREGA DE APOYOS ALIMENTARIOS EN LOS SERVICIOS SOCIALES

FORMATO PLAN DE COMPRAS CONSOLIDADO MENSUAL ASOCIADOS

Cédigo: FOR-PSS-226

Version: 1

Fecha: Memo INT 2019043566 - 10/10/2019

Pégina: 1 de 3

LOCALIDAD: __ RAFAEL URIBE URIBE

UNIDAD OPERATIVA: COMEDOR COMUNITARIO CHIRCALES

COORDINADOR O RESPONSABLE: __ GERALDINE LIZZETTE BELTRAN RUIZ
CONTRATO: 9318-2024

MES: FEBRERO ANO: 2025

SERVICIO SOCIAL: COMEDORES COMUNITARIOS
OPERADOR: _CORPORACION RAZON DE SER

GRUPO DE FECHA e | a1 a8 | 10a15 | _17.al 2 | _24al 01 oTAL
ALIMENTOS PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Came de res Magra kg 42,1 63,3
22,0 21,1 43,1 192
Came de Sopa kg 0,5 2,6 15 2,1 2,5 9
C Carne Molida kg 0,0 42,2 21,1 0,0 0,0 63
A Filete de Tilapia o Mojarra kg 0,0 0,0 0,0 0,0 31 31
R Lomo de Cerdo kg 0,0 21,1 21,1 21,1 21,1 84
N Pollo Higado kg 0,0 0,0 0,0 0,0 3,8 4
E Pollo Molleja kg 0,0 0,0 0,0 0,0 35 3
s Pollo Pechuga kg 0,0 52,7 53,4 52,7 38,6 198
Pollo, Corazon kg 0,0 0,0 0,0 0,0 4,0 4
Res Callo Menudo kg 0,0 0,0 9,3 0,0 0,0 9,3
FECHA U'RA“ESIDDADE 21 al_1_ _3_al_8_ _10 al_15_ _17_al _22 _24 al_01_ TOTAL
PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Aceite de soya | 3,2 18,1 21,0 19,6 19,6 81
Arroz Blanco kg 16,5 82,6 82 94,0 101,1 376
Arveja Verde Seca kg 0,0 5,2 0,0 0,0 0 5
Avena en Hojuelas kg 0,0 2,6 0,0 2,6 2,6 8
Azucar kg 1,8 10,6 10,6 10,6 11,0 45
Canela en Astillas kg 0,0 0,0 0 0 0,5 1
Canela Molida kg 0,0 0,0 0,3 0,0 0,0 0
Cebada Perlada kg 0,0 2,6 0,0 0,0 0,0 3
Clavos Color kg 0,0 0,0 0,2 0,1 0,2 0
A Cuchuco de Cebada kg 0,0 0,0 0,0 0,0 2,6 3
B Cuchuco de Maiz kg 0,0 0,0 3 0,0 0 3
A Fecula de Maiz kg 0,0 0,0 0,0 1,4 0,1 2
R Frijol kg 0,0 0,0 0 0 5,5 6
R Garbanzo kg 0,0 0,0 0 5 0,0 5
(0] Harina de Trigo kg 0,0 0,0 0 0 15 2
T Huevo kg 0,0 0,0 0 0 0,0 -
E Lenteja kg 0,0 0,0 5,2 0,0 0 5
S Maiz Trillado kg 0,0 0,0 0 9 0 9
con Sal kg 0,0 0,0 0,0 19 43 6
Mayonesa kg 1,9 2,5 0,0 0,0 1,9 6
Miel e Abejas kg 0,0 0,6 1 1 0 2
Miga de Pan kg 0,0 2,6 0,9 0,0 0 4
Oregano Molido kg 0,0 0,1 0,1 0,20 0,07 1
Panela kg 0,0 0,0 1,0 15 0 3
Pasta Conchas kg 2,6 0,0 0,0 2,6 2,6 8
Pasta Espagueti kg 0,0 16,5 16,5 0 0 33
Pasta fideos kg 0,0 6,0 3,4 0,0 0,0 9
Sal kg 0,5 3,0 2,0 2 3,00 11
Uva deshidratada kg 0,0 0,0 1,2 1,9 1 4
UNIDAD DE
5 i IE FECHA NERTA 1 al_1_ 3 al_8 _10 al_15 _17_al 22 24 al_01_ oAl
B | A PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
£ (o] cT Papa Criolla kg 16,0 19,0 7,2 19,0 31,2 92
R S E A Papa Pastusa kg 12,0 62,9 8,0 75,9 67,4 226
c'sN Papa Sabanera kg 0,0 40,1 7,9 5,7 17,2 71
Platano Maduro Kg 0,0 21,7 0,0 21,7 21,7 65
u o Platano Verde kg 0,0 10,4 0,0 10,4 45,2 66
LYS ko 0,0 26,0 0,0 26,0 0,0 52




UNIDAD DE

GRUPO DE FECHA 21 al_1_ _3_al_8_ _10 al_15_ _17_al _22_ _24 al _01_
MEDIDA TOTAL
ALIMENTOS PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
FECHA U',:‘/:EDS%ADE 1Al 1 3 al 8 10 al 15 | _17_al 22 | 24 al 01 oTAL
PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Acelga kg 0,0 0,0 0,0 24,8 0,0 25
Aguacate kg 0,0 13,7 20,6 8,0 21,0 63
Ajo kg 0,6 3,6 0,6 4,1 3,7 13
Arracacha kg 0,0 0,0 7,7 10,8 0,0 18
Arveja Desgranda kg 12,0 25,2 0,6 18,5 44,6 101
Calabaza kg 0,0 0,0 0,0 7,7 14,7 22
Cebolla Cabezona kg 0,0 6,5 0,0 12,8 1,3 21
v Cebolla larga kg 4,0 16,8 3,9 11,5 22,5 59
E Cilantro kg 11 3,5 0,0 2,7 2,1 9
R Espinaca kg 0,0 12,6 0,0 12,5 0,0 25
D Guascas kg 0,0 0,0 1,6 0,0 0,0 2
U I kg 135 23,0 0,0 17,2 42,1 96
R Laurel especia kg 0,0 0,2 0,1 0,2 0,1 1
Lechuga Comin kg 0,0 8,7 0,0 23,1 8,7 40
A Maiz kg 0,0 8,0 6,2 8,0 10,8 33
s Pepino Cohombro kg 0,0 37,1 0,0 0,0 0,0 37
Perejil kg 1,0 15 0,0 1,2 2,1 6
Pimenton kg 0,0 1,7 0,8 4,1 0,9 7
Remolacha kg 0,0 13,3 0,0 0,0 0,0 13
Tomate kg 0,0 46,4 1,7 22,7 15,6 86
Tomillo kg 0,0 0,3 0,1 0,3 0,1 1
Zanahoria kg 14,1 42,6 0,0 36,6 62,5 156
FECHA Ull:‘/IlESIIDDADE 21 al_1_ _3_al_8_ 10 al_15_ _17_al 22 _24 al _01_ TOTAL
PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Banano kg 0,0 15 14,8 14,9 14,9 59
Fresa kg 11,0 10,977575 0 21,7 17,5 61
E Limon kg 0,0 5 5,2 2,1 0,3 12
R Mango kg 0,0 11,0 11,2 9,2 0,0 31
U Manzana kg 0,0 18,7 19,0 17,1 19,6 74
T Melén kg 0,0 15 0,0 15,0 15,0 45
Naranja kg 0,0 0,0 0,0 0,0 11,7 12
A Papaya kg 0,0 15 14,9 14,9 0,0 45
S Papaya kg 0,0 12,3 12,3 0,0 0,0 25
Pifia kg 0,0 0,0 0,0 15,2 0,0 15
Uva Isabela kg 0,0 0,0 11,6 11,6 11,6 35
FECHA U'RA“ESIIIDDADE 1 al_1_ _3_al_8_ _10 al_15_ _17_al _22 _24 al_01_ TOTAL
PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
L Crema de Leche kg 0,0 0 1 3 1 5
A Helado de Crema kg 0,0 0 9 0 0 9
C Leche Condensada kg 0,0 0 2 0 2 4
T Leche Entera | 59 184 208 211 145 807
E Queso Campesino kg 0,0 0 6 0 6 12
(o] Queso Doble Crema kg 0,0 39 29 42 26 136
S Yogurt | 13 38 26 39 39 155
E FECHA U';A“ESIIIDDEE 1 al_1_ _3_al_8_ _10 al_15_ _17_al _22 _24 al_01_ TOTAL
E PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
\4 Huevo kg 0 19 3,1 5,2 7.3 34,6
(o}
S




GRUPO DE FECHA e | a1 a8 | 10a15 | _17.al2 | _24al 01 oTAL
ALIMENTOS PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
FECHA U',:‘/:ESI%ADE 1Al 1 3 al 8 10 al 15 | _17_al 22 | 24 al 01 oTAL
PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Feijoa kg 18 18 0 18 18 72
Fresa kg 0 0 24 18 18 60
P P 0 18 0 0 [ 18
v Guayaba kg 0 18 0 18 18 54
'I; Lulo kg 0 0 18 18 0 36
A Mango kg 0 36 18 0 0 54
s Maracuya kg 0 18 0 18 18 54
Mora kg 0 0 24 18 18 60
Tomate de Arbol kg 0 0 18 0 18 36
Uva Isabela kg 0 0 6 0 0 6,0
FECHA U'IIII:ESIIDDADE 21 al_1_ _3_al_8_ _10 al_15 _17_al 22 _24 al _01_ TOTAL
PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5
Bolsas blancas grandes und o P P P 2 8,0
Bolsas negras grandes und 0 6 6 6 2 20,0
| e : : 1 : :
z:)olzasltga;parentes 4 paquete 0 3 3 3 N 10,0
ﬁr?ilgzzezslploc x 100 paquete 0 0 N 0 N 2,0
P Desengrasante litro 0 3 3 3 S 12,0
CR) Disinfectante germicida
D gu;;g;:!ﬁ)gieutro dalcn e e i e a 20
U orion
C Escoba und 0 0 1 0 1 2,0
T Esponiilla de brillo und 0 4 4 4 4 16,0
(s) \If:z;);]llla lavaloza — . . . . 2 24,0
Gel antibacterial litro 0 0 1 0 1 2,0
Gorros desechables Caja x 50 0 0 1 0 1 2,0
D Guantes amarillos bolsa x 50 und 0 2 2 2 2 8,0
E Guantes negros und 0 1 1 1 1 4,0
Guantes rojos und 0 1 1 1 1 4,0
A Guantes verdes und 0 2 2 2 2 8,0
S Hipoclorito de 5,25 litro 0 3 3 3 3 12,0
E Jabon rey und 0 2 2 2 2 8,0
o Jabon de losa king und 0 2 2 2 2 8,0
Jabon en polvo und 0 3 3 3 3 12,0
Jabon liquido neutro para | litro 0 2 2 2 2 8,0
Jabon liquido para manos tf litro 0 2 2 2 2 8,0
Limpiones cocina und 0 2 2 2 2 8,0
Matrix esponja und 0 3 3 3 3 12,0
Papel higienico rollo grand und 0 2 2 2 2 8,0
Recojedores und 0 2 2 2 2 8,0
Servilletas x 360 paquete paquete 0 3 3 3 3 12,0
Tapabocas caja x 50 Caja x 50 0 0 1 0 0 1,0
Traperos und 0 1 2 1 1 5,0
Vinipel rollo grande rollo 0 1 1 1 1 4,0

RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO

NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: GERALDINE LIZZETTE BELTRAN RUIZ TIPO DE DOCUMENTO: CC N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

1030627768 CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO

FIRMA :

LA i,




GRUPO DE FECHA UNIDARIRE 1al 1 3 al 8 10 al 15 17 al 22 24 al 01
MEDIDA TOTAL
ALIMENTOS PRODUCTO (Kg, g, CC) SEMANA 1 SEMANA 2 SEMANA 3 SEMANA 4 SEMANA 5

Determinar la cantidad de alimentos requeridos por el servicio social para operar el servicio de alimentaciéon durante un mes.
INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Diligenciar:

Localidad: localidad en donde esta ubicada la unidad operativa.

Servicio Social: nombre del servicio social al cual corresponde la unidad operativa.
Unidad operativa: nombre de la unidad operativa donde se presta el servicio.

Operador: nombre del operador en asociacién que realiza la ejecucion en la unidad operativa. Para las unidades operativas de operacion directa se escribira SDIS.

Coordinador o Responsable: nombres y apellidos del Coordinador o Responsable de la unidad operativa.

s: mes (en letra) al que corresponde el periodo.

<
]

fio: afio (en nimero) al que corresponde el periodo.

>

Contrato: nimero del contrato y afio vigente para la fecha de diligenciamiento del formato
Fecha: registre por cada semana la fecha de inicio y fin de los dias habiles en que se presta el servicio.

Alimento/Producto: registre el nombre del alimento o producto requerido, debe registrar los alimentos de acuerdo al grupo al que pertenezca, ejemplo: Leche se registrara en el
grupo de Lacteos

Unidades de medida: registre la presentacion en la que viene el producto a solicitar ejemplo Kilos (Kg), gramos (g).

Total: sume la cantidades por semana de cada alimento que solicitara, con el fin de totalizar los allimentos requeridos para el mes.

Responsable del diligenciamiento: nombres y apellidos en letra legible, tipo de documento, ejemplo: CC/CE. Nimero de documento y cargo de la persona encargada de registrar|
la informacion.




