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2n

No se observan combustibles liquidos dentro de la unidad Q C

Control de Fumigacion. (relacionar Ia fecha de fumigacion, 8l

212 |se realizd ests actividad de ecuerdo a necesidad de la G
unidad

3. APORTE ALIMENTARIO En | Feb | Mar | A | May | Jun | Ju | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic OBCERVACIONES
CINC |CINC|CINC|CINC [CINC|C/NC|CINC [CINC[C/NC[C/INC[CINC[C/NC
INA | INA | I/NA | INA | /NA | /NA | INA | INA | INA | INA | INA | INA

E) personal manipulador cumple el cido de minutas establecido|
5 Ppor la SDIS pars los particpantes Q e,

de afm: por el
32 mnmw.wddm-.gmd Cl
aporte nutricional establecido en la minuta patién.

33 ulhm-maumuom(mlum
Insp. plan de )

Las de los ali cumplen con
34 |los criterios establecidos por la SOIS (aplicar formato evaluacién
de caracterisSicas organoléplicas).

¢
En la unided operatva les porciones se siiven de acuerda a ko 0 c
0

y ipo de dieta cuando aplique.
lﬁp:llu- mclﬂmlmum

7
por o profesional Nutrich cuando apiique,
SSh del estado y del A/A/

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

38 ammmymmmma m

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
4 PERSONAL MANIPULADOR En | Feb | Mar | Abr | May | Jn | Ju | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
cinc|ernc|[cine|cinc|erne|cine|eine|cine|cinc|cine|cine|cine
INA | INA | INA | INA | INA | INA | TNA | TNA | INA | 7NA [ 7NA
B personal 5 de tiene do médico y)|

(]

41 |controles periédicos vigentes, as! como, Hoja de Vida actualizada
entregada inmediatamente Begue a la unidad operativa

Se toman les medides necesarios con les perones  que se sepa O
2 sospeche que padezca de de
wbm::onml-ﬂd—ﬂmdu iftaciones
cutsneas o
Emm con registos que certifiquen un plan de
43 confinuo y para el personal manipulador
de
mmm-ammummumu
a4 el plan de acorde a|
ua-nmzﬂamznu.-mqneumm\
sea minimo de 10 horas anuales.

. Los manpuiadores de abmentos uilizan uniforme completo, de
color claro, fimplo y calzado cemado.

Los hacen uso p y de los|

5 (gorro, acorde &
hmm)mhn‘ndbn de las actividades|
a cargo.

.7 Las manos de los manpuladores se encuentran kmpies y sin)
" |joyus: las ufies estin cortas y sin esmale.

Los empleados evitan pricicas como comers, beber, o fumar en
48 |los &ress de aimacenamiento, preparacién, servido o en donde

Los putad sobvany las manos de acuerdo ol
49 de lsvado de manos en cada cambio de activided y|
antes de ertrar en contacto con los almentos.

Se cbserve que fodo o personal que ingresa al servicio de
4.0 ergacién cusnta con de como goro,

|tspabocas y bata.

dolePleoCr = o)
RIAIM|R|P || @ | P

NIVEL DE CUMPUMIENTO
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5. RECIBO En F
CINC|C/INC|C/NC|CINC|{CINC|CINC[CINC|CI/NC|C/NC|CINC|[CINC|CINC
SJNA | INA | INA | INA | INA | INA | /NA | INA | INA | /INA | /NA | INA

Q|

Los slimentos se recden en un hugar mplo y en condicionss que
s y daflos fisicos.

Duranis o procsso de descargue de alimenios desde ef carol
52 | smpontador se evita el contacto de esios con el pso.

e
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7 PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y

DISTRIBUCION

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

by

Mat

Abr

May Jun

Jul

Ag | Sep

Oct

Nov Die

:

CING/

CING/
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/
NA

CINC/

NA

CINC/
NA

CINC/|

OBSERVACIONES

Las operaciones de produccién se realizan en orden secuencial y)
continuaments, con el fin de que no se produzcan relrasos
Qque permitan el

«de microor

El personal manipulador utilizar la asistencia por grupo de edad|
para caicular la cantidad de slimentos que debe utilzar para cadal
preparacion, evitando pérdidas de elimentos.

73

74

lEJ personal manipulador de alimentos verifica la fecha de

El personal reajza el oportuno del

formato control de entrada y salids de alimentos.

y las fisicas y organolép oOptimas
de los alimentos que van a ser preparados o entregados sin previa
coceién.

78

El personal de realiza la de las|
primas y antes de el proceso)
seg(n la tabla de solucion desinfectante del plan de saneamiento y

se diligencia el formato peninents.

76

Se evits que los alimentos se manipulen por espacios superiores a
30 minutos en las temperaturas de nesgo, (>6°C y <B0°C).

77

Los alimentos ( lacteos, jugos, ensaladas, cames frias) que no

coceion, se en °
protegidos antes de ser senvidos y 8 una temperatura menor a 6°C

78

oportuno del

El personal reslza el
formato Preparacion de alimentos.

79

El personal oon
| evitando el contacto directo con las manos

710

El personal manipulador hace lavado y desinfeccién de las
superficies, equipos y mensje utilzados antes y después de cada

™

| proceso.
Enunhwmmwmmulswnmumstmnm
preparados desde el sitio de coccion hasta el drea de

|alimentos
senvido ylo distribucién

€l personal manipulador durente el servido y distribucién a los
| cumple con las porciones establecides por fa SDIS|
segin grupo etano y Upo de diets ofrecida aplicando los
conocimientos  adquindos  durante  la  socializacién  de
Estandarzacion de porciones dada por el operador e cargo del

713

personal manipulador de slimentos

Durante |8 6n las temp de las friss
pwmmwmolw-lﬂym;’mm
calientes se mantienen en una Lemperatura mayor a 60°C

I

Endwnmdpnmﬂmlwdommrumm
ente y do de los de (gorro,
le) y Uene un trato Y amable hacle

per

Cle |C ool
S| o CCee el cla

.,:,.W-.wmm

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

8 EQUIPOS Y UTENSILIOS

Feb

Mar

Abr

May Jun

Jul

Ag | Sep

Oct

Nov Die

CINCI|CINCI
HNA

C/NC/
NA

NA

CINC/

CINC/
NA

CINC/

CINC/

CINCI|CINC/

CINC/
|_NA |

CINC/

CINC/

OBSERVACIONES

82

cocina, 8¢ mantienan limplos y organzados. E

y secado del menaje se redliza
.mmbwndﬂlnmmmmuh
unidad operatve Venfique que no 88 ulilice loalias de Lels para ol
secado E! menaje so encuentra en un recipienle o espacio|
o on busnas.

ma.uuummammwaomu

de serncios Gon geraniiza que el espacio pare que
los oo (area do
myn“myaumhlﬂmmm

e

04

au_umwmmmwumua-
ambental, garsnuzando un coltecio destine final

P

FECHA UNO (1) DE FUMIGACION
(0d/mim/asss)

21102024

FUMINBECT

CONCEFTO
BANITARO

FAVORABLE

PECHA DEL CONCEPTO
EMPREAA (Qavmmveasa)

FECHA DOS (2) DE FUMIGACION

y ) s

EMPREGA

FUMINBECT

CONCEFTQ
BANITARIO

FAVORABLE

FECHA DEL CONCEPTO
EMPRESA (darvmumens)

81172024

qumomuvnmmtmﬂ.ﬁl!

11072024
AGUA (o/mm/saas) C

EMPREBA

FUMINBECT

CONCEPTO
BANITARIO

FAVORABLE

FECHA DEL CONCEPTO
EMPRESA (aammvass)

280112023

FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE
AGUA (

) 12026

FUMINBECT

CONCEPTO
BANITARIO

FAVORABLE

FECHA DEL CONCEPTO
EMPRESA (ddTrvnass)

11712024

[

118 22 A3% 1
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L

Nombre Prolesional Q Firma
Nombre Profesions! 0 Fima ) MQ ‘ ‘
Nombre Prolasional i Fima.
Nomire Protesions! Bk Fuma
\iombre Prafesiona) Fima m“’“ e Firma,
[——— Fuma it ° Firma
Namure Protesons! Fuma Pt s S Fuma
\ombre Profesians! Fime o e ] Fuma,
Nombre Frofesional Fuma s idosgio 1 Fuma
Nombre Profesional Fums c u.udn( o Fuma
Nomwe Profesionat Fuma ﬁm—m ' Firma
Nomare Profesional Fuma e e 9 Firma
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Fecmm Memo QUZIEIG] -
oty FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS 202
———— e
LOUL’%‘AD 4 —l SERVICIO SOCIAL COMEDOR COCIA POPULAR UNIDAD OPERATIVA: GOVAROVA ECw g:.v“mw 7
CODIGO SIRBE NOMBRE DEL ROL © CARGO -
COBERTURA ATENDIDA UNIDAD 113914 PROFESIONAL ANDREA RONDON SUBDRECCION NUTRICIONISTA
HoY OPERATIVA: EVALUADOR: TECeCcA
i Y ALMUERZO % o€ 16 NOMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NOMERO - PESO0O ITEMS QUE
e B D e ool | IR ALRASS vosueN | evaunia | 1 2|a|a]|s|efr|[e|o]|nw|[n]|r|[n|lu|ls|la|lr]|a|ln||ces| 2.
EVALUADO |, evaLUAR esTABLECIDO | VERIFICACION
VOLUMEN w0 [n]|eo|n|n|n|n|n|ns|n|n|n|nr
» 14 AROS 13 |DERES EN SALSA CE RES EN SALSA n PR N Ao | 110 | 105 [109] 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 |s125| 100 | 100 X
CAUFICACION | 3 a5 | Esh | 5ok | Fah e | Bk | BSR liaE s B B IR SE I i
/OLUME? 177 | 161 | 177 | 161 | 1es | 161 | 161 | 181 | 101 [ 181 | 181 | 181 | 181
> 1 ARIOS 13 |RROZ CON CILANTRROZ CON CILANT 181 ey | 110 | 100 | 110 [ 100 | 102 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 X
CALFICACION [ 3 9 B B B P B 2 1P 2 o1 50 2
VOLUMEN es [67 | 95| 70| e | 0| 70| 0| 0|70| 70| 0| N
> 14 AROS 13 ISPINACA. MANGO, NPINACA, MANGO 70 PR o | 1214208) o8 [1357[ 100 | 73 | 74 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 X
CALIFICACION | 3 N B P B B R s s £ e e ©
VOLUMEN 2 ||| 3 [33]| ]| w|]|n]|n]|n]e|xn
> 14 AROS 1" YUCA FRITA YUCA FRITA n PN me | 121 | 142 115 [ 100 | 100 | 100 [ 1182] v0s7| 100 | 100 | 100 | 1081 100 X
CAUFICACION | 3 5 B B B B E O | o & 0 e e
VOLUMEN 287 | 285 | 270 | 20| 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 20
> 14 A0S 13 |AZUELADELENTEMPUELADELENTE] 270 m‘& 100 | 100 [ 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 1000| 100 | 100 | 100 | 100 | 100 X
cauncadion | a0 el s [ [l Ese i e an |n o L s s R
VOLUMEN 300 | 300 | 300 | 300 [ 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 300 | 00 | 300
o
> 14 AfIOS 13 |0 DE TOMATE DE A5 DE TOMATE DE 300 m 100 | 100 100 | 100 [ 100 [ 100 | 100 [ 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 X
cavrcacion | 3 [ sl s s s s s sl afa]a}a)s i =
VOLUMEN 7s | s | rs| o5 | as| 5| s | s | | s | sfs| s
> 4 AROS 13 JON QUESO DOBLE QN QUESO DOBLH s m 100 [ 100 | 100 | 100 | 100 | 100 [ 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 X
cauricacion | 3 [ s s s s af s s|afs]s]a]a ; ]
Para diligenciar este documento tenga en cuenta las sigui ] y marque en calificacién el nimero correspondiente: Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTQ
BSERVACIONES
IRMA QUI
MAGUENIA Qo LA O(Cpud(m_ [/ FIRMA PROFESIONAL QUE
Vi P REALIZA LA VERIFICACION.
DMBRE(S) Y APELLIDO(S) T = Claroty ¢ NOMBRE:
EDULA DE CIUDADANIA
ARGO el CEDULA DE CIUDADANIA R
CARGO NUTRICIONISTA
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FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICA!

\LIDAD: ICIO SOCIAL/MODALIDAD:

GOVAROVA

[ TELEFONO:

—

PARACION | ALIMENTO O PREPARACION | AT
EALIZADA | sl

I
= RES EN SALSA CRIOU
- = s | ==

ARROZ CON CILANTRO
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