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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1. INFRAESTRUCTURA En | Feb | Mar | Abr | mMay | uon [ su | ag | sep | 02 | Nov [ De OBSERVACIONES

CINC/CINCICINC/|CINCICINC/|CINCICINC/[CINCI|CINC/CINCI[CINCI|CINC]
NA NA NA NA NA NA NA NA NA

El estableciniento estd ubicado en sitio seco, no nundable y
41 |termeno de tach drenaje. mmmmmpn
el servicio de debido a i santares de los|
|alrededores de la edificacon

Las nstalaciones estan protegdas contra entrada de poivo, huvia,
suciedad, otros contaminantes y el ingreso de plagas y animales
|domésticos. Los sfones o rejillas de drenaje se encuentran
asegurados y en buen estado.

Les ventanas y puertas, son de matenal que no generan|
[sustancias téacas, resstentes, no porosas y con acabados lbres
1.4 |de gretas o que la impreza y nf Los

NA
12 |Las 4reas del servicio de ale 4nse seftakz: C,

N e 0

D N0 0k

@)

| segundad o algin elemento para prevens a estalsdo

DD [0Sk

mnmmwm.MmmmC
C

Cuenta con ibn drecta o inds sin generar \
del p pr la del vapor, poivo y faciita la
15 |[remocién del calor Las ab se con)
mallas anbnseclos (ameo) en buen estado, de matenal no C_
corosivo y faciita su kmpieza
Losp:ns.p-edesyudmmdnnmﬁqnmmm
! tnn:as. no porosos, no
bsorb y con badk hﬂdomo

de'mudhﬂmhhmmymlmmm
uniones redondeadas pso-pared y pared-pared de las éreas de|
preparacion y aimacenamiento de akmentos Los pmsos se
mmmemdem"wdd Asl mismo, las estuctras

p
Q)
@)

{complementarias plen con lo e descrio

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Mar Llcuq an | s | Ag [ sep | ot | Nov | De OBSERVACIONES
CTNCIICTNC/|CINCIICTRC[CTNC/[CTNCT[CTNG I|CINCI[CTNCI[CTNCI[CTNG T,
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

g
=
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2 PLAN DE SANEAMIENTO

[g|
Z|
0O

La undad operativa cuenta con plan de saneamiento|
ajustado a la unidad operativa y actualizado con los
21 |programas establecidos tales como manejo de agua,

N

24

limpieza y desinfeccién, control de vectores y manejo de C
residuos sélidos.
Se 1 imp itados los prog del plan de
22 |saneamientoy se 1 el g! to de C
los formatos.
i 4 es ble & \
23 |Elagua en el potal (_ \
El suministro de agua y su presidn es adecuado para todas N \

las operaciones

Cuenta con tanque de almacenamiento de agua potable, el
25 agua esta en constante circutacidn. (acueducto-tanque-

-

El tanque de almacenamiento de agua esta protegido y
26 de capacidad suficiente para un dia de operacién

Se limpia y desinfecta periédicamente (minimo cada 6
, Control de lavado de tanques de almacenamiento
de agua(Venﬁtzr la autorizacién de la empresa para

27 esta el de
t con las fichas de los p
utilizados)
[a unidad operaliva cuenta con canecas con tapa y bolsa

de color de acuerdo a los residuos generados y son

Ol O N|IONDNDO
(710 O [O]0pre

Dﬁﬁ(‘OD“oDDf

oo o PP

28 |/emovidos del 4rea del servicio de alimentacion
La unxiad operativa cuenta con area de almacenamiento
2 temporal de residucs sbiidos, en buenas condiciones
9 ¥ da del servicio
de alimentacién. \
Existe drea exclusiva para los productos quimicos utilzados
3 £ y element
210 |oomo

P y los pr
quimicos se encuentran debidamente rotulados y bajo llave.
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211 |No se observan combustibles liquidos dentro de la unidad I~ % . \\
. ( qQ C— \_‘
Control de Fumig: ( ..hreenaae'- ! T~
212 |s se reakzd esta actvidad de dad de la CLC c C‘ \‘
unidad operativa)
NIVEL DE CUMPUMIENTO
3 APORTE ALIMENTARIO En Feb May Jun Jul Ag Sep Oct Nov D OBSERVACIONES

CINC/|CINC/[CINCI|CINCICINCI|CINCI|CINCI|CINCI]
NA NA NA NA NA NA NA NA

3
z|¥

C/INCICINC]
NA

1 B personal marspulador cumple el aclo de minutas establecido
: por la SDIS para los particpantes '

se por el

M 10 ks

aporte nutncional establecdo en la minuta patrén.

AN

En ka udad operativa las porciones se siven de acuerdo a lo
33 |estpuado en la minuta patrn por grupo de edad (apicar formato C

NA
C
32 wmmmm:amwmmoel C C
plan de de servidas). C

Las C i de los ali cumplen con|
34 mmmwhm(mmmc ~
de caracteristicas organolépticas). Ll \

Reporte asistencia de particpantes y tipo de dieta cuando aplique.

SO0 N 0Ok
/]

as El personal marspulador conoce y estd pendiente de solicitar el Nh NA

gz 5|00

B personal Conoce & i o Listado de Dietas| N
|establecido par e profesional Nufricionista cuando  aplique,
38 lparbendo ol estado s ¥ del NA NA NA

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic

4. PERSONAL MANIPULADOR OBSERVACIONES

C/NC/|C/NC/|CINC/|C/NC/|C/NC/CINC/ICINC/CINCI|CINCICINCIHCINC/|CINCI
NA NA NA NA NA NA NA NA

5

1=] de tiene médico y|
41 |controles penddicos vigentes, asl como, Hoja de Vida actualzada
|entregada inmediatamente legue a la unidad operativa

Se toman las ias con las p que se sepa|
o que pads de je de
por los © que px heridas

o diarrea.

42

1=] cuernta con regis que xq un pan de|
43 36n continuo y para & f e
de akmentos.

DO P |z

meauxbdursdemwmhsmqn

e plan de acorde 3|
hRaalnmzﬁ'MchDﬂysemqnamM‘
sea maumo de 10 horas anuales.

44

Los manpuladores de alimentos utizan uniforme completo, de

45 color claro, impio y calzado cemrado.

Los dadk hacen uso y do de los|
elementos de proteccién (gomo, tapabocas desechable, acorde a
la normatmvidad vigente.) durante ia reaizacidn de las actvidades|
a cargo.

46

Las manos de los manipuladores se encuentran mpias y sin)

47 joyas; las ufias estin cortas y sin esmalte.

Los empleados evitan pricticas como comer, beber, o fumar en|
48 _mawwmomw

Los esselavany ' las manas de acuerdo al
49 de lavado de manos en cada cambio de actividad y|
mummmmmm

&Mubdodwwumwmdmdn

(PP DOPD PIRIP |

O[O e 00 [0]p
OO oIe e [0 0]0 |k

ClOIDpC O 0n [r

410 cuenta con de pr como gorro,
tapabocas y bats.
NVEL DE CUMPLIMENTO
$. RECIBO En Feb Mar Abr May | Jun Ju Ag Sep Oct | Nov Dic OBSERVACIONES
C/NCI/CINCICINCI/ICINCI|C/INCI|CINC/CINCI|CINCI|CINCI{CINCICINCICINCI
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Los simentos se reciben en un lugar kmpio y en condiciones.
51 que al I~
eviten su Cortaminacion, slleracién y dafos fisicos.
cle L |c e O
Durante el proceso de descargue de skmentos desde el carro ‘ -
52 |rensportador se evita el contacto de estos con el piso ( ( C. \\
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e . STl 4 S

s.mum-mp-lonumﬂ

con lms das en los fichas)
53 mhwm«hhuﬁddymah
shmentos recibidos. Se revisa of rotulado de los almentos segun

d wigente
&mhm-mumumrm
54 wdrm(l‘C'l-Z‘C)yurmlllmm
vencamiento de los productos.

o W

55 umdmmmmmwh
Nt S0y azando el conteo op

Se devued los que no con las
se Wmmlummyunmh
anotacidn pertinente en la remisién

Se reaiza el diigenciamiento del formato de Recepcion de

ST |ament

AN

'Se cuenta con los elementos necesarios y en buen estado para la
58 de bésculs, gr 4 y
canastilas)

DICIOIRIeIC
Ol (NN

h

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

g

Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES

6. ALMACENAMIENTO
cInc/|cincifcINCI|CINCI{c/NC/|CINC/|CINC I|CINCI|CINC/|CINCICINCICINC

NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
Los simentos de alto nesgo biolégico (lacteos y

61 [eic) son simacenados en un tempo no mayor a 10 minutos( ( C C \\

ssegurando cadena de fno, temperatura maxima 6 °C. N

o que puedan

TN

Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de
6.3 [los mismos en sibos adecuados que evilen su contaminacién y (‘ < Q

C
g2 |E drea de Se mardens bmpia, pretag do Clc C C [~~~
C ~

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES

cIncI|crncilcineilcinei{cinei|cINC/|CINCI|CINCI|CINCIICINCI|CINC/CINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

ALMACENAMIENTO EN SECO

Se realza aseo y desinfeccion semanal del cuarto de

64 {aimacenamiento para evitar la presencia de plagas.

c IC N
L N

Exslanmlnsuﬁckﬂluymbuenedadapwael
de y se facita su kmpieza y

g5 |croudacitn de sre, os mentos. estin sobre paiés o
tarimas impias y en buen estado, elevadas dol piso por lo menos|
15 centimetros de manera que se permita la inspeccion, impieza y

AN

fumigacitn, si es el caso.
Somtzr!omnsasy ip aprop para los
68 iada contra la
|contammnacion  cruzada, mos uqxenms estin hmpios |
| desinfectados antes de su uso. \
Los pr estin con nombxe, . \

AN

N

67 fedudnvenmmen!o lote cuando aplique

68 Se leva ¢l formato control de primeras entradas y primeras salidas|
con el fin de garantizar la rotacién de los productes.

C
C
C N
C
C

N

n
il

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Feb Mar Abr M Jun Jul Se Oct
2 Ag 2 Nov | Dw OBSERVACIONES

CINCI|CINC/|CINCI|CINC/|CINCI|CINC/|CINC/CINC/CINCICINCICINC]]
NA NA NA NA NA NA NA NA

1Rl nl 0Pl
Orn
N

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

(2]
~
z
o
~

° Lacapaddndddnm’pouuﬂdulnmlnham:dno
89 | ocesidad de los aimentos que began.

Los equpos de geracion y Congeleciin se
8.10 i para refrig entre 0°C a 4°C y
C lacién debe ser -16°C o menor.

Los equipos de o o gelacién se
6.1 ubicados aislados de las zonas de coccitn para evitar of aumento
de la temperatura dol equipo.

812 |Se lavany desinfectan los equipos, cada 8 dias.

\

NIO|N|T |z

C
Cl \
i
[\

NIDTPN |;

A

Los ylo
613 mmEnoongd-dﬁn mmmmmnfrw-adn
\icteos, cames crudas en refrigeracion, fntas y verdures

Sorwtnandhnmln Control de temperatira de equipos de
614 6n y contral de de equipos de congelacién|
hwwmahmavmmmdd-

clPlolhlel o le[plole s

o) 6 L4
615 L:-md-m: ke i g ol gy e C \
618 ‘mwmmm-v-mwmowm C Q C :
T e T AN
a1n {L28Tciorie ¢ enpmtins 0n dete a0 s clc \
Sln&nd::u:‘ﬁ g s uma
0 [ e e s e o) | &G
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7. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y
DISTRIBUCION

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En | Feb | Mar | Abx | May | Jun | Ju | Ag | Sep | Oct | Nov | D OBSERVACIONES

NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA

C/NC/|CINC/|CINCI|CINCI|CINC/ICINGI|CINCICINCICINCICINCICINCIICING]
NA NA NA

71

Las operaciones de produccidn se realizan en orden secuencial y|
con ¢ fin de que NO se produzcan retrasos
iIndebicios que permitan ef crecmiento de MICTOOIGaNISMOS.

e
R

12

E] personal manipulador utiizar la asistencia por grupo de edad|
para calcular la cantidad de alimentos que debe utilzar para cada
preparacién, evitando pérdidas de alimentos.

N

73

El personal reaica el . oportuno del
formato control de entrada y sakda de akmentos.

74

(3] perwul mzvlamr de akmentos verdfica la fecha de
ylas fisicas y Sptimas|
de ks Que van a ser p ° g SN previa)
cocadn.

75

Hmmm‘mmmre&:h&sﬂmd‘h

al proceso|
Sewnhhthmsdn&\ Mﬂm@ y)
se dilgencia el formato pertinente.

O ol M

76

Se evita que bs se PO espacios. 8|
30 minutos en las temperaturas de nesgo, (>6'Cy<60‘c)

77

Los akmentos ( lacteos, jugos, ensaladas, u:mzslnls)quem

requieren Cocoo6n, se 1 en
wmgdvsmdesamwdusyluulempﬂatuu menor a|
6C

78

€4 personal reakza o e oporna ded
formato Preparacsén de akmentos.

79

Bl personal da con

el contacto drecto con las manos

710

El personal manpulador hace lavado y desinfeccién de las
superficies, equipos y menaje utizados antes y después de cada|
procesa.

En un lapso de tempo no mayor 3 5 minutos se trasladan los
slimentos preparados desde el siio de coccitn hasta el drea de
servido yfo distnbucion.

Oln|nlD | DO Olo DN

SRIIORIARNON @

712

E] personal manspulador durante el servido y distnbucion a los

|particpantes cumple con las porciones establecdas por la SDIS

segin grupo etano y bpo de dieta ofrecida aplicando los

conocimiertos  adquiidos duramte  la  socaizacdén  de

Estandarzacién de porciones dada por el operador a cargo del
" dador de

O IPINIRICIn 1P| o0 Lol elE IF

5

712

Durante la 6 de las pi frias|
ummnmmrmmawmyhswepam
se enuna mayor 3 60°C.

-
N

714

En el comedof el per:mll muwwu de limamos hacen uso|
(gorro,
umwnm mtnto resotnwmyamab‘ehm
los parbcpantes y profe

DI P o Pnolpn 0] e
L~

Gl al 7

cC

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

8 EQUIPOS Y UTENSILIOS

En Feb Mar Abr May Jun Jud Ag Sep Oct Nov

Dic OBSERVACIONES

NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA | NA

a1

Los equpos, mesas y en o
mmkmmﬁmmdnﬁnmma
material sanitario, de ficl impieza y desinfeccion, no tenen
pﬂxmummamwmqnnwseﬂ.m
riesgo para la inocuidad del aimento. Los equipos del servicio de
imentacién se en&cmmas i de aseo yl

La unidad cuenta con los equipos,
|utensiios y menaje para prestar el servicio.

CINC{|CINCI|CINC/|CINCI|CINC/ICINC/|CINC/|CINCI|C/INC/|C/NC/IC/NC/CINC /|

NA

\
QCQC \

82

Los de cocina, se b kmpios y i El
wm«mmmymumurm
de acuerdo con lo establecido en el plan de saneamiento de la

secado. E] menaje se encuentra en un recpente © esPACio|
enby higiénico L

83

Antes de inidiar la distribucén de cada tiempo de comida el
Wﬂamw—*mudmﬁamu
los. (brea de

muayﬂuwhmyugumdapmhcpmm

84

€1 proceso de descomide se realiza segun lss indicaciones. del
drea ambiental, garantizando un correcto destino final.

FECHA UNO (1) DE FUMIGACION \'\ o |
{admeeses) help 2 {

SNl concerro

e[S 252 | fraprob e

Pl i FeoY (o1 P A

FECHA DOS (2) DE FUMIGACION
(dd/mmvaasa)

FECHA DEL CONCEPTO

FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE
AGUA

(dimminasa) 2102128

aress [N me |[Fovonble

mameere o1 108 124

FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE
AG

UA (ddfmm/aaaa)

CONCEPTO
EMPRENA SANTARI

FECHA DEL CONCEPTO
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