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El establecmiento estd ubicado en sitio seco, no inundable y|
hvvmm'utenqt Mo existen resgos de contaminacion paral
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Las nstalaciones estan protegidas contra enrada de polvo, luvia,
suciedad, ofros contaminantes y el ingreso de plagas y animales|
domésticos. Los sifones o rejllas de drenaje se encuentran
asegurados y en buen estado.
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™ no pe y con bados libres
de grietas o defectos que dficulten la impieza y desinfeccidn. Los
vidrios se encuentran en buen estado, cublertos con pelicula de
seguridad o slgin elemento para preverw @ estalido.

()

15

Cuenta con ventiacién directa o indirecta sin generar incomodidad |
del personal, previens la condensacién del vapor, polvo y faciita la
remocion del calor. Las sberisras se encuentran protegidas con
mallas ant-rsectos (anjec) en buen estado, de matera no
comosivo y faclita su mpeeza.
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(’
O
@)

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

2 PLAN DE SANEAMIENTO Febuarmlhy-knulAaISeoOd
TRCICTNCI[CTNC/[CTNC/[CTNCT|CTNCT|CNC I[CTNCI|CTNCI|[CTNCT|CT
NA | nNA | ona | ma | na | oNa ] Na | mA | N

21

programas establecidos tales como manejo de agua,
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iduos solidos.
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Se encuentran implementados los programas del plan de
mmﬁoyuvevf-:ndmmdﬂwmmﬂode
los formatos.
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El agua utilizada en ei establecimiento es potable
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El suministro de agua y su presién es adecuado para todas
las operaciones
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Cuenta con tanque de aimacenamiento de agua potable, el
agua estd en constante circulacién. (acueducto-tanque-
puntos suministro)
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El tanque de aimacenamiento de agua esta protegido y es
de capacidad suficiente para un dia de operacién,
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Se hmpia y desinfecta per (minimo cada 6
meses), Control de lavado de tanques de almacenamiento
de agua (Verificar [a autorizacion de la empresa para
realizar esta actividad, ¢ certificado de mantenimiento del
tanque, con las fichas de los product
wilzados)
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de color de acuerdo a los residuos generados y son
removidos del drea del servicio de alimentacién
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frecuentemente.

La umdad operativa cuenta con $rea de almacenamiento
temporal de residuos sOhdos, en buenas condiciones
nigiénico sanitarias y debidamnente separada del servicio
de alimentacion
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Exste drea exclusiva para los prod quimices
(detergentes, desinfectantes, plaguicxdas) y elementos
como bas, traperos y recog: es, los p
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H p J pulador de i Bene certificado médico y]|
41 bdicos vigentes, asi como, Hoja de Vida actualizada
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Se toman las ias con las que s8 S&pa
42 o que de dad de
™ irse por los o que pr heridas @
cutineas o diarea.

€ contratista cuernta con fegistos que certffiquen un plan de|
43 facién continuo y p para &l personal manipulador|
de alimentos.
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Los s de con las evidencias que
certifiquen el plan de ‘ iU y per acorde a
la Resolucion 2674 de 2013 y se garanizan que esta i
sea minimo de 10 horas anuales.
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Los manipuladores de vitzan i feto, de

45 color claro, impio y calzado cerrado.

Los mampuladores hacen uso permanente y adecuado de los|
elementos de proteccion (gorro, tapabocas desechabile, acorde a
la normatividad vigente.) durante la i6n de las actividad
a cargo.
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Las manos de los 2 se fmpias y sin
joyas; las ufias estan cortas y sin esmalte.
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wpubad s& lavan y desinfi las manos de acuerdo al
49 Mdemammmadammdamy
antes de entrar en contacto con los alimentos.
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Se observa que todo el personal que ingresa al servicio de
410 |akmentacitn cuenta con elementos de proteccién como QoITo,
{tapabocas y bata.
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Los skmentos se rechen en un kugar mpio y en candiciones que

i eviten su contaminacién, alteracidn y daflos fisicos
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El p dador utizar ta es 3 por grupo de edad
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prep Yy

73 E1 personal manipulador realiza el diigenciamiento oportuno del|
= formato control de entrada y salida de aimentos.

3] & de alim verifica la fecha de
74 imiento y las - fisicas y organclépticas éptimas
s de los alimentos que van a ser preparados © entregados sin previa
coocion.

El personal e de alimy realiza la desinfeccitn de los)|
15 primas y -—& P a

§ 'segin la tabla de ’ del plan de 3 Y]
se diigencia el formaio pertinente.

Se evita que los alim se ' a
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77 requieren coccién, se mantienen en recipientes o empaques
i mmhamy-mw menor a
6°C
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~ [formato Preparacion de alimentos.
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El personal manpulador hace lavado y desinfeccion de las)
7.10 mewmmymmm
procesa.

En un tapso de tiempo no mayor a 5 minutos se frasladan los
7.11 |alimentos preparados desde el sitio de coccién hasta ef &rea de
servido ylo distribucion.
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El personal manipulador durante el servido y distribucion a los)|
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callentes se mantienen en una temperatura mayor a 60°C.

A

Enel dor e ‘ de l'num

714 |permanente y o de los de pr (gorro,
N WM)ymmtﬁWymm CC
los participantes y profesionales.

Cl ol N [OCIhap N0l [P0 |;

8. EQUIPOS Y UTENSILIOS En Feb Mar Abr May Jun i ] Sep Oct

New
CINGICINCICIM:ICINCI‘CIPCIClml‘C"ClC”CICIlElCIPC’C"C!C“CI
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

mmmmymwmd
) momdm:mﬁs
material io, de facl 2 y i6n, no Benen
81 MUmudn ial desp que repr A_ln t

utensiios y menaje para prestar el servicio.

de lmpié 16n y secado del menaje se
82 de acuerdo con lo establecido en el plan de saneamiento de la|
i Wapcmvmq-msuﬁmhd-hﬁmd C C:
m E menaye se en un z L

oo 2 %3 2z .

meaaeou-.su x Bmpios y i =] C'

mum-mamwamd
83 Mﬂnmw-ﬂ:.mpdmmu Q

los
myﬁaﬂnhmyum;:l:p:twcm C C

£l proceso de descomide se reakra segin las indicaciones del
84
drea ambiental, garantzando un conecto destino final, ( C,

FECHA o \ S \ FECNA DL Conc
Rl ST T R S e L e RSN | ol 2y

FECHA DOS (2) DE FUMIGACION QoncerTo FECHA DL QOMOEPTO
(dd/mm/aaaa) EMPREDA lm_) T2V SA et ermeaman

recmm&?vmmrm:oe (2102] 25 | wewess ;:(‘m‘ m FO\D'\]L}: A — o1 18 2N

FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE CONCEPTO FECHA DL CONCTPTO
AGUA (dd/mm/sasa) EnPRERA saetaRo IR e

Powered by B CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

o v m—

e ooma 04
—_—
N —. RS BN

T

mmmummmummm

ACT

DEL SERVICIO DE ALMENTACION MENSUAL

[Pagina 56 5

OBSERVACIONES

REGISTRAR NOMBRE Y FIRMA CADA MES

[ N ' \ :

e et [L3etNRANR. WM ] e TCRIVYO) o | \WJOp, Fime
romere proirst | 0010 0@ QAN = [ TNV 00, oo | (Mo Weae kS [P
N T VAN N MA57), O e VIR S
Norrbre Profesionst | ¥ l 3 M A\ J \J ‘Nnmbrr.RWo s
Nomexe Profesional Firma: Nombes Rexponeshia o Fema:
Nombre Pr o P2 Nombre Resporsable o S
o SRR i uonmnwc S

Profesionat Firma: mw*‘, Fima:
Nombre Profesinal Fima: ooy TepsRabie § Fima:
Nombxe Profesional: Firma: &mymn Fema:
Nomtxe Profesional Firma: NMRWO Fima:
Nombxe Profesionat Firma: -.mWa Frma:

Powered by B CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

~’
’ Coago FOR-PSS-252
=
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version 3
Fecha Memo (202303942 -
- poscma B0 FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS 20122023
O e D TR R RO Pagina: 1de 1
SUSDRECCION LOCALY | \ l s SN I - L FECHA DE EVALUACION
ERVICIO SOCIAL: UNIDAD OPERATIVA: i
LOCALIDAD (S (‘ns&;‘cﬁ o ATnN o &I\)NC(\CCL (DDMMIAAAA) (3 | 207
CODIGO SIRBE ROL O CARGO - N
csermneoonor| | ) oo | [13804 |emmmmen] frvmie Aupla M| S | 0T
OPERATIVA ' « TECNICA @pc;\) 'S
TIEMPO DE COMIDA A NUMERO DE \ j
iy P\\Mw 't NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NUMERC PESOO
GRUPO DE . ; ITEMS QUE
TOTAL DE MENU MENU VOLUMEN
Evffw MUESTRAS A | PROGRAMADO | REALIZADO SERVIDO E‘é‘é‘éﬁl‘& EEEEEESEEE EREENEFE SRS RS I RS SRl Rl Rl Bl R R B
UADO | "evaluar \ esTABLECIDO | VERF!

| ﬁ\bﬂ@w P U Re PR T S e [ A3 B A4 3 AS A6
jC\L‘ \5 =1\ <N r_\3 PORCENTAJE 101 ] YIS o l0Uhos O[T lB\r ‘(T)(CZ oy 3

ADECUACION _ -
%03 — T cwraocy 1213151313133 13131313 13 3
(e &s\:qé éﬁc« Pwestserc | ZCORON [218 200064 193 19BNRNQI 193135 Jau 193
iy | (B m‘c = 53 Q3 Eggsrifis oA 104103 o] 1ol ioz [lod OF ioIB [0S [100

-
ST 33 AR Iald 133 13{3 13188
“Weyom g hqlect Miesmese [0 ROED (6668 PA RSB BYRS €4 Be BS
ple iy | |2 R @&: 85 SR ol]iod ko) oot/ [0S o419 It 3
arcd carcacioN [H 13 131D 3 ID (D (3D (3[3 |3
Z:b‘&\m Pedere [Pl Musmeos ROABABA? £ 164 BIALAT 13 [ICHO A
Cﬁg I m\m} Gq | eetn [0 oS oS IOHe0 N 08 IOHICRTLD NS i) kD 3
3
3
3

:

g

Ve cmrlcgc10N3'3 AR 3R I3 3131213 |
) e —— Mesrreano ' [CYS[AORARRHOR YDA 2AANARIOLAO [236 33
m’t oanct

e &1 |y 2¥0 T2 1o [ioofinzioiden ot Jloz]otio] [100[To010; 07
and carcrcn (313 (A R[22 23ISR EBER
Meegooy doopde [ Juqode] Msbesraeano  [3C0/ 3000 300/300 200 K630 3030|300 [0y

de W | 13 (W W | 300 [T oo oo [100 [100 oo [ion [160]iod (106 1100 | i fieg

ancy = wwmlbeazesééggygqaisasa
Mg Roqa [Faeans Firemeso 366 | SRSBS BEBY B3
KRRt ARSI PR S4 R0 3oy on foolio) I 1| 102 Tol 02 TR

cwrcoon |33 3 1D 1338 [313(3[3 13 13

Para diligenciar este documento tenga en cuenta las siguientes convenciones y marque en calificacién el nimero correspondiente: Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO

&4 O]

CBSERVACIONES

F%MA QUIEN DA O RECIBE LA FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA
NFORMACION LA VERIFICACION: % 2
174 M% NOMBRE: Q0L (

NOMBRE(S) Y APELLIDO(S) &

CEDULA DE CIUDADANIA il CEDULA DE CIUDADANIA: o
e CARGO: A«

Powered by (B camScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

.-
A

PROCESD PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEFTICAS

Coage FOR-PSS-248

Versién: 1

Fecha: Memo (202303842 - 207122023

Lﬂ.: Pagina: 1 de 1
{SUBDIRECCION LOCALILOCALIDAD San anx.&ﬁ\ SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: Cmy:do ; Ccm.x\ \\CA-\'O
UNIDAD DPERATIVA M\W
DIRECCION: C(A\\ 1 '2/8 3V e '.H' X "‘Z,A\ TELEFONO: 3] \ 453q 44 \
FECHA (sommazas) 1S322 s OPERADOR: Qo m\ P"OA’: ).

i 8 ot Muestan® | COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA 1 5 8 B 8 ﬁ
M\m&;&)i f ) ] = £ g & 2 2
ool e 3 S /0 ) S}
Qmﬁé % T =5 .
1 2
- ) =)
52@?2 fonle lehe g g S) § 58 §> 3
FoeE [Eekds 1S : S
2 o =) =) @) @)
'%:8%: ete \ 3 5 S =] S S: %
Ple Pl 1 8 8 o B S}
2 Q (@) S O o8 3
= s
1
3
S o) o
Au? de = ; cg 5] =] 5 S 3
kU\ l\) () 3 = g g g %
fapayoen e 1 B
B an [Ty B o =
i SV ; g % B B T 3
QBSERVACIONES:

FIRMA PROFESIONAL : /77" Ac—m

NOMBRES Y APELLIDOS:

)

Lo

1 251
x

Lo

‘ FIRMA COORDINADOR O RESP SABLES =
. NOMBRES Y APELLIDOS: 7@ .
=

SEIN2LT

Powered by s CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

