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CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
PR ~ 11-L60

ID Establecin%e@o:;/_ 1 ) Numero de Inscnpc:oz i Nt]rger/bd[’

_,/(_@ZMJQUJ 0O DE ot Dlfaas Py

N D G4 USS | Sede: a9
Direccion: - A g Z ! IS5 )] [ 7
Ubicacion: e f)y A pH
ocalidad: (.17 (4 /1Y e, LPE C# (L) /1//7 (/ 25

Barrio: p/ ﬁMU n\) f _A} Teléfonos  7) 10 LM b /D
Correo electrénico para notificacion” ' O/ /&QO_) [7 / 77 ‘7 /7 (97 /’7 07/ ﬂ&fJ_M__,4

Nombre propietario: L ﬁ) 0 € \ ,&) ﬁo 0 /7 é L /)U [ [//4 'UQ_)
Tipo de documento: C.C. [AC.E.[INIT DPEPDF‘SD PTPD lNumero documento: 3 &/j /SLL_’—

Nombre representante legal: /}'\) /7 ,17 // [ /}, I A
Tipo de documento: C.C.[JC.E.[INIT (JPePJps[_]pTP[] | Numero documento: ﬂ\) h/@L‘

Direccion de notificacion: K ~ q q Q J / r) ) / / ( __Z
Presenta matricula mercantil del establemmle?to Sl Eﬂ NO ] /(,/ q 0 q é
Linea de intervencion: /’)/ /) "f [S jpﬁe J jl / '
wervencor: (AT O Ol 21 40 JL (il Sk M/Mi (2 7/ )
Tipo de establecimiento:  /~ 5/ ﬂ{ﬂ N2 e C—Q‘/a/ ) //,Z; U /@ 2 /@ (Y / Y Vi
Establecimiento autorizado: SI [A-NO[]
Numero de trabajadores: % :)

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes []Domingo a domingo [AFin de semana [] otro:

Tipo de productos que expende: Carne: Bovina B Porcina & Aves [(3Productos carnicos comestibles (Visceras)

Otras especies: LI
Otro tipo de productos: si# NoO

‘ Horario: Diurno [Z] Nocturno [_] 24 horas ] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable O]
ZOZL . -~
-FECHA DE LA b 03 = ,l Favorable con ) % De cumplimiento &)O o
ULTIMA v requerimientos de’la dltima inspeccion J
INSPECCION
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA VISITA
Solicitud del interesado ] Astxiadd apaliciories. Rueias OJ
) y reclamos
Programacion m— Numero de radicado: Numero de radicado:
Solicitud oficial D Evento de interés en salud publica D Solicitud de pré.ctica qe prueb?s/ D
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

Otro: D Especifique:

EVALUACION

A A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

ceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Acepta - Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
iRl RequenmlentL AR critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica
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Rubiela Corredor Aguilera
Comparto este documento para que lo revises. Añade tus comentarios directamente en el documento. ¡Estoy deseando saber qué te parece!
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Acta de inspeccitn sanitaria con enfoque de riesgo para expendios
de carne y/o productos camicos comestibles

m/;cta Ndmero

/AS21N 012136

S e ek USSR i g e

R |
EVALUACION
Inaceptabl | Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos
plable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar
Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.
|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO
1. EDIFICACION E
INSTALACIONES A (AR 1 HECLAZEDS
1.1 Localizacion y disefio
(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion g | 0
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 1,2, 10:)
_ ¢l
1.2 Condiciones de pisos y paredes [M) 0//,)” (7 K) /) ‘/ M Vo /R /
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: // /, /’\/-‘ W
Numeral  1.1.1.  Resolucion & /" i d‘) 7/ / 7]
300912010, Aticulo 67: Numera- | O - L. Lo PR A 5 // 4
les 4, 5 11.2. Resolucion i u P P [ 7 =,
24012013, Articulo 130: Numera- A ol VAN =N O/ /A
les 4, 5 11.2. Resolucién 2
242/2013, Articulo 55: Numera- /) /J (- r d 50
les 4,5,11.2.)
C
1.3 Techos, iluminacién
y ventilacién
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral  1.1.1. -Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu- 2
cion 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, e
14.) C
S 7
~ R /
tn <) o b A //zm
4 17 &
1.4 Instalaciones sanitarias A / A [0 / [V “6/
(Resolucion 3009/2010, Articulo p O F % v
67: Numerales 15, 16, 17, 18, Joer 1)/ VA /
19, Resolucion 240/2013, Articu-| 3 @ )
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18, Sl 70, /A o 174)
19. Resolucién 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)
| Cc
-
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Continuacién

2012. Resolucién 240/13 Articu-
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resoluciéon 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucion 835 de 2013.)

1. EDIFICACION A | AR| | HALLAZGOS
E INSTALACIONES
1.5 Programa de Mantenimiento =
de Instalaciones 2
@ 05| 0 o
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, Sl
Numeral 1.2.1). //
: ‘—Cv
L CALIFICACION DEL BLOQUE ‘75 l La calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta
2.EQUIPOS YUTENSILIOS | A | AR| | HALLAZGOS
2.1 Condiciones de equipos )
y utensilios - (V4 ﬂ/[f/ /Z) 7 @‘
(Decreto  1500/2007, Articulo jb (/QH/ 0 /7,()/2
26: Numeral 1.1.1. Resolucién [ (/ s
3009/2010, Articulo 67: Nume- 0\., ﬂ/ CV /) 6 )/7 j(./// W
rales 22, 23 y 24. Resolucién =
683 de 2012. Resolucion 4142 e { /)
de 2012. Resolucién 4143 de| 9 [(2.,5 0 &L Mgﬂ/ U

bt D sl
eI Wb (@ (ool

c]

39

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacion
(Decreto  1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume-
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Articulo 67:
Numerales 25,26,27. Resolu-
~ ¢ién 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130:
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:
Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

S dbseefr fen S
Dt 20000 PV %
DL HO092 I el

2.3 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios
(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.2.1)

3

[
S5C Qo AN
¢ XTA(CCO7 [/
P60 A7)

c

[© ]

La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta k

| CALIFICACION DEL BLOQUE
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SeCfSetarla Di?;r:’tal éie SSalluc;i gebBogoté ———— i)
: ubsecretaria de Salud Pablica i
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios ACt?)rj.Uglirg |
de came y/o productos cérnicos comestibles AS21N 6 ;
3. PERSONAL MANIPULADOR A | AR
DE ALIMENTOS HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos
llesiones)

(Decreto  1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resolucién
3009/2010, Articulo 15: Numeral
1, 3.16; Articulo 67: Numeral
21.2. . Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo  130: Numeral 21.2.
Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14:
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2.)

.,
ol

3.2 Reconocimiento médico

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67:
Numeral 21.2. Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15.  Resolucion  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

p 5l

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
3,11, 3.12, 3.14,3.15. 3.17, 3.19;
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
ciobn  240/2013, Articulo 14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-
les 1, 6,7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucién  242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15,17, 19)

K dindt A5/

MG S
Db Ao e Prip A
Do, b Q) S

LEO D E) ol
c

3.4 Dotacién personal
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucion
240/2013, Articulo 17: Numera-

les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
ciébn  242/2013, Articulo 16
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

5 '2,5
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_ _ Subsecretaria de Salud Publica Acta N i
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios / . om0
de came y/o productos carnicos comestibles / AS21N O 1 2 1 3 6 |
- |
Continuacién
3. PERSONAL MANIPULADOR | A | AR| | HALLAZGOS
DE ALIMENTOS
///—yj\ff‘?//j 5)//17/'/4 %/
3.5 Educacion y capacitacion ' LoL
(Resolucion 3009/2010, Articulo // % b / /) / 7/) //é //)//(/ & - é i
67: Numeral 21.3; Articulo 69:

Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucid 'y #1) ¢ - /
240/2013, Articulo 14:e;3:12r:| 3 1?\) 0 [ df // Th O 0}@/’1 (//r?/ ; Z/«.
2, Articulo 132: Numerales: 1, 2, 7 - v

4 Resolucion 24212013, Adiculo 7)/ b A/ /VL’(/ 5’”/7/ o

13: Numeral 2; Articulo 57:

Numer:lr:se?. 2,4) e o [1760’/%»’ </ //(7/5'4 /7

vl nlh Fend

Dy Je papeth ) Jevkie

CALIFICACION DEL BLOQUE l Lj | La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta l

4. REQUISITOS HIGIENICOS A |AR| | HALLAZGOS

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36, L

Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-

lucion 2009026594 de 2009 (en /
las especies que aplique).

Resolucion 3009/2010, Articulo @ 3| o -

66: Numeral 3; Articulo 67: : /

Numerales 28, 29. Resolucion
240/2013, Articulo 129: Nume- F
ral 3; Articulo 130: Numerales -~

28, 29. Resolucion 242/2013, P

Articulo 54: Numeral 4; Articulo | 7
55: Numerales 28, 29) .

4.2 Trazabilidad
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: /
Numerales 1.2.2; Articulo 36:

Numeral 5. Resolucion|( 3 /| 1.5 © /_/
242/2013, Articulo 22: Numeral -

3.3; Articulo 55: Numeral 32.) i

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42, -
Numeral 1, 5, 8, 7, 8, 9. Resolu- P
cion 5109 de 2005.Resoluciones -
683, 4142, 4143 de 2012 y 834 ( 3 )15, 0 T
de 2013. Resolucion 3009/2010 ;

Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-

cién 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucion 240/2013 Articulo 130:

Numeral 32; Resolucion 242 &
/2013 Articulo 55: numeral 31) NA C
Hoja 5/8
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) . Subsecretarla de ¥
Acta de inspeccidn sanitaria con enfgglthjed : ¥

de carne y/o Productos carnico

—
Continuacién
4. REQUISITOS HIGIENICOS | A
—
4.4 Manejo de temperaturas
(Ley 9 de 1979, Art, 425, Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo - A
5. Resolucion 3009/2010 Articulo g
17 Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a, Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6: Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucién
240 de 2013 Articulo 129 nume-
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral
27. Resolucidn 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1: Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

AR

—

de B

€ riesgo para expendios
S comestibles

ogota

ca |

Acta Nimero ‘

AS21IN 012136

HALLAZGOS

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucion 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e; Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

N

t;n

©

c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

R

La calificacién del bloque corresponde al 24% del total del acta |

Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucién 242/2013, Articulo

55: Numeral 3) !

5. SANEAMIENTO A AR | I HALLAZGOS ;
. s - ) \_C
5.1 Suministro y calidad de / {0_//}7 ‘5) 2 7/

agua potable ﬂQ jy ’J W
(Decreto 1500/2007, Articulo 26: / : ﬁ '
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2, 1)4 J //)\/ﬁ oS ﬁAJ/ﬂ R
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007, -
Articulo 10: Numeral 2. Resolu- ] = G /
cion  2115/2007, Articulo 9. 6 O : ().4 J / m ?[/{, "/ yé

s ARl G om

5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2,4; Articulo 55: Numeral 20, 32)

)

(53]
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Secretaria Distrital de

S
Acta de lns%eccién ggﬁec%tag: gefsﬁifg gﬁbﬁggma e ]
s '€ Carne y/o nfoque de i e
T roieos chmicos cyndS RS expendio S
5 contiﬂuac|6n [Ty e ' e— 36 ,
— | | HALLAZGOS
5.3 Resi e — e s
Do e
Numera 1°’2°°7~ ‘;rétullo 26:
3009/ T olucion
20. Rgg,o‘ Articulo 67 Numeray
o 130 n oM 24012013, Artiey. | 5 4 2,5 | o _
2422%1Numeral 20. Resolucion e
20) 3, Articulo 55 Numeral = ,
-~
\ (//_/, -
T[]
,/_
54 Control |ntegra| de Plagas /
(Decreto 1500/2007, Arti (6 ) 3 0 -
Numeral 1.1.8,).  Artievlo 26: ///
//
// -
///
A [ ]
5.5 Limpieza y desinfeccién de :
areas, equipos y utensilios DL /7 [/“fﬁ?é’/ / j -
LDecreto 1500/2007, Articulo 26, , 2 (f)@ W
umeral 1.1.12Resolucién < J /o :
:13209/2%10, Articulo67; Numeral | 6 | 3 @ Va2 2/ I ZJvall VA4,

. esolucion  240/2013, - Vi i & .
Articulo 130: Numeral 12. Reso- L] V/l) :/JI‘U D }ﬂ) et Z// /JC;% /
lucion 242/2013, Articulo 55: / o ¥ O Y A
Numerales 12, 38) (V) N s/

b pe KRS c
| ol n A e p
5.6 Soportes documentales /
(Decreto 1500/2007, Articulo 26, | 2 @ 0 2107/ SR é//) > L Cr oRx /)
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11). “&7 k_// M/W z ,‘Q\,
Ry,
C
L CALIFICACION DEL BLOQUE [ ' Fj ‘ La calificacién del bloque corresponde al 28% del total del actzJ
6. ACTIVIDADES
SECUNDARIAS A |AR| I HALLAZGOS
6.1 Condiciones del area de f
desposte o seccion de desprese. e !
(Decreto 1500 de 2007: Articulo e o
8, Paragrafo 1; Resolucion 240 |/ 4 ) 0 e -
de 2013: Articulo 130, Numera- || ‘
les 1 y 2; Resolucién 3753 de i
2013: Nota Instructivo Anexo; e .
Resolucién 242/2013, Articulo ==
22; Articulo 55: Numeral 32) | NA C

| CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bloque corresponde al 4% del total del acta }

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Secretaria Distrital de S
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o gkt . Subsecretaria de Salud F’L‘:bl?;ogc’té
a de inspeccién sanitaria con enfoque 9

d 2
CFe_came ylo Dmductqs carnico: Jclyerli'ggﬁ%?;: i

/AS2

Il. CONCEPTO SANITARIO

C_C) NCEPTO :ﬂﬂnlo uO:;aun:..t:.,m.l,r NiVB' d T
 Nivel de cumplimiento | £n caso que uno o més de 10s aspectos
Favorable a evaluar sea identificado como critico
b N | 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-
i e e e SAARIO 3
| Requerimient .20 qo obtenido, el C P

| l—\o—s—__ G0-59.0% emitir sera DESFAVORABLE y se proce-
Desfavo dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA

réb'e <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

Il. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO "3

Namero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras | &

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

Se debe aj i S e
justar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

C .y e B
lausura temporal total P! /m/ Suspensién total de trabajos o servicios /U

3

Clausura temporal parcial /_—"  [] |Decomiso /
Suspensién parcial dWs [ ] | Congelacion / ]

WUralizacibn (]

i VI. OBSERVACIONES i
Por parte de la autoridad sanitaria: i - ,é[, (1 /ﬁ/") -/7/]/7/]%773 y2 ¥4 /ﬂ0@ %[/7, o
Ay A s :

Por parte del establecimiento:

- o I
T (
— =Y Uy 2
rap— VII-NOTIFICACION DEL ACTA
Para constancia previa lectura tificacion del contenido de la presente_acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy del mes de del afio C (52; 3l en la ciudad de Bogota D. C.
ble del establecimiento o quien

De la-presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsa

atendio la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un-plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

Nombrel:_]sm.//yq j'/l//:ﬂ’ é,//q//‘jz/ | Nombre:
Tipo de :i_t’)cumentbr 4 Jipo de documento: o
Numero de documento: _LO@?C&/@ J ./ /"Nﬂmero de documento:

Profesion u oficige—" [W W/C//’ﬂ k"//ﬂ/{i/é" Profesion u oﬂM

; Firma: Firma-"
POR PARTE DEL ESTAQI.,ECIMIENTO TESTIGO

Nombre: | [/ oflfLor ﬂ&///f /f Nombre:
Tipo de documento: C.C.FACELINITL] peP[_|PS[]JPTP[ |Tipo de documento: C.C.L ] @NL‘I’—E‘PEPD—P—SD PTPLJ

Namero de documento: 5& C; { I DDO Numero dedo/cumento;/

: ropietarioI:J Encargad Firma:

o e

por comunicado que la imposicién de un concepto

ostablecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da
4 una investigacion administrativa en salud, confor-

sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de laLey 9 de 1979, se iniciar:

me los términos establecidos en el articylo 52 de la Ley 1437 de 201 1" ‘ .
QTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de infofmacion falsa, registrada en el presente documento o sus
, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cadigo Penal Colombiano y Ley

de 2002 Codigo Unico Disciplinario” .
Hoja 8/8
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Numero

FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 14 G877 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

FECHA:

% 0L 2005

ACTA DE VISITANUMERO: /) 5 ) 127/ |

/5.
i JIZ

IDENTIFICACION DEL PRODUCTO

Nombre Del Producto:

SAICh A JC
(1fHO

Mo e 1117

ot

il (O077¢7 500
UNbe U0 A Ho

Numero autorizacion sanitaria registro RSA - permiso PSA -
notificacion NSA

00t )oYy~ 1oL

1Sh00 (%)) - 1ol

MY ~oos |oE- o Iz

NCInth

hp /¢ 7/‘/)?/7

ShN 0O Lo

(Res.1506/2011) y se debe ajustar a lo otorgado en la autorizacién de comer-
cializacién (RSA-PSA-NSA). El nombre debe estar en la cara principal de
exhibicion. Art 6. # 4 (Res. 5109/2005)

-

Marca: / .
1A Ppf]

) - ,.~’ 7 - . . /_.

Presentacion y Contenido neto: b) ;U /7 7 -7‘5 }' Z ) b b = \jd) ﬁ“ A 7‘/' / 7.9 %
CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMPLE: NC, NO APLICA: NA
Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos

Nombre
Articulo 5 # 51 o Art. 12 # 1 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 /

Lista de Ingredientes
Articulo 5 # 5.2 0 Art.12 # 2 (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011)

Contenido Neto y Peso Escurrido
(Articulo 5 # 5.3 0 Ar.12 # 3 de Resolucién 5109 de 2005 o Art.5 # 5.3 de la
Resolucién 1506 de 2011). El Contenido Neto debe estar en la cara principal
de exhibicion. Art 6. # 4 (Res. 5109/2005)

C
- : j
C

Nombre o Razén Social y direccién del fabricante, envasador o reempacador,
precedido por la expresién “fabricado o envasado por”.
En productos importados deben ir nombre o razén social y direccion del
importador. 3

Articulo 5 # 5.3 0 Art.12 # 4 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.4 (Res.1506/2011)

<
C
-

Identificacién de Lote

Articulo 5 # 5.5 0 Art. 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

c

\

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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FECHA: )g QL Ty 3
ACTADE VISITANUMERO: /)¢ > | 2//] ] | ) &

Numero FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
AS14N 1 4 9 8 l 7 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

M e i

L P 5. i

TNy B TP, . TR e

Fecha Limite de Utilizacién o Fecha de Duracion Minima o Fecha de
Caducidad o Vencimiento

Articulo 5#56 0Art. 12#7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res. 1506/2011)

C

s

C

Instrucciones para el uso
Articulo 5# 5.7 (Res.51 09/2005) 0 Art5#56 (Res. 1506/2011)

L

Condiciones de Conservacion
Articulo 5#564 0Art. 12#8 (Res.5109/2005) 0 Ant. 5# 5.6 (Res.1506/2011)

K

Registro, permiso o notificacién sanitaria

Articulo 5#5.8 (Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

Nota: Para productos elaborados en Departamento Archipiélago de San
Andrés, Providencia y Santa Catalina estan exentos, para su introduccion al

resto del pais deberan obtener el registro sanitario correspondiente ante el
Invima <

C
-
-

<
o
e

e

Requisitos obligatorios adicionales
Etiquetado Cuantitativo de Ingredientes

Declaracién cuantitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados
en el rotulado, por su presencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1
(Res.5109/2005)

Ph

~h

Alimentos e Ingredientes Causantes de Hipersensibilidad
Declaracién con su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

s

“h

Pais de Origen
Articulo 12 # 5 (Res.5109/2005)

Vh

Ph ./

Presentacion en la informacién de la etiqueta
Etiquetas que se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
separarse faciimente del envase. Los datos en el rotulo deberan indicarse con
caracteres claros, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
circunstancias normales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

o

|

Etiquetado en Idioma Espaiiol N
Debera utilizarse un rétulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
espanol, la informacién exigida en Res.5109/2005

Articulo 13 (Res.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011) _
Nota. En el Archipiélago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se
aceptan en idioma espanol e inglés

vh

Cumple normas e incluye leyendas o requisitos especificos para el rotulado del
producto.

La etiqueta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
enganosa o susceptible de crear una impresion errénea respecto de su natura-
leza o inocuidad. Articulo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

s i a——

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

\
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Numero FORMATO VERIFICACION DE ROTULADO GENERAL DE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS
Ly Sl AN 1 4 9 8 1 7 NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011) ACTA DE VISITA NUMER% n v) nﬁ )ﬁ /Z }

R

e ; ; REQUISITOS GENERALES

No contiene palabras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan
alusiones a propiedades medicinales, preventivas o curativas que den lugar a
apreciaciones falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, composicién o
calidad del alimento.
Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011). ( <
Si la etiqueta describe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse C/
conforme Resolucién 333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)
.. | La etiqueta no debe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga /
. | 1a correspondiente autorizacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.51098/2005) U h ,‘) )L /‘j L
Si el alimento declara que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
declarados en la lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005) }Jh ph . N/j /
No emplea palabras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran £ § / {
directa o indirectamente cualquier otro producto con el cual pueda confundirse (
o inducir a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con otro y 3 /
-producto. ,(_, : C/ C__
Articulo 4. # 5 (Res.5109/2005)
|

No emplea graficas que hagan alusion a ingredientes naturales que no contie- \ ZJ /:) /

ne el mismo y cuyo sabor sea conferido por un saborizante artificial, en la V h_ /V b {

_| etiqueta del alimento junto al nombre del mismo debe aparecer, la expresion

“sabor artificial”. Articulo 4. # 6 (Res.5109/2005) . |

Decreto 1500 de 2007, Articulo 42. \

# 5. La etiqueta del producto debera contener como minimo, fecha de benefi- ‘}J - y/:) .
cio, fecha de empaque, fecha de vencimiento, nombre del corte. }J \ |
# 6. Carne, productos caricos comestibles y derivados carnicos que utilicen
empagque al vacio y otras tecnologias como atmosferas controladas deberan
establecer la vida Gtil del producto y colocar condiciones de conservacién del 3
mismo. |
Los productos verificados CU&LE NO CE'APLE CUI\@’LE NO CI%‘APLE CU%LE NO CUMPLE ’

POR PARTE DEL ESTAB).ECIMIENTO

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

voire T, /Al 2t Lodialii fancs N iR ol JoiE - Arn o

Tipo de documento: Tipo de documento: C.C.ch E[] NITI:fPEPDPsD PTPL ]

e ,
Numero de documento: )6 76&/ =7 # " Numero de documento: = /7/ ol ‘. |

Profesion u oficio: /7 &% v < | U /m /Q) Firma: W Cargo: Representante iegal[:]Prop:etam;E] Encargadog_ f—"uma #r‘”?f A7)
R e

NOTA 1: La presente verificacion se realiza en el marco de la fi scaﬁzacubn sanitaria establecida ef la Resoluc:ﬁn 1229 de 2013 y no constituye una aprobacién ni autorizacién del rotulado del producto evaluado. =P
NOTA 2:"La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dnspuesto en Tos amculos 286y ss.

del Cédigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 3/3 !1
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P TR 7 ._hl et tals]
Resolucion namero 1 0 i U del 30 JUM
‘For la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles™

4 Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
i Bogota D.C.. en uso de sus faculiades legales conferidas por el Decreto 507
der 2013 y en cumplimiento de la Ley 8 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1580 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) vy

CONSIDERANDO

tJue de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo I, del Decreto 1500 del
U4 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud. realizar la
mscripeion sanitana a todos los establiecimientos dedicados al almacenamiento o
mypendio de carne y productos carnicos comestibles.

ue a iraves de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
ie Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministenio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentas técnicos
de’los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de heneficio
mimai - plantas de  desposte, almacenamiento y comercializacion. expendio,
tansporie. importacion o exportacion de carne y productos carnicas comestibles
e las especies boving, bufalina. porcina, aves de corral. de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigliro.

Giue mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud vy
Minleccion Social establecio el tramite para la obtencién de la autonzacion
-anitaria provisional ante el Instituto: Nacional de Vigilancia de” Medicamentos y
shnentos (INVIMA)G v las Entidades Territoriales de Salud.

Jue de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Resoclucion numers
2015041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentas v Alimentos — INVIMA, establecio el plazo (2 afos) en los cuales
tbe el propietano. representante legal o apoderado para solicitar ante ia Entidad

teisitonal de Salud correspondiente, la Autorizaciéon Sanitaria
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Cue mediante el radicado de la SDS No. 3627 de fecha 30/08/2019 el Seno:
ia)ERNESTOP MORALES CASTELLANOSactuando en calidad de propietano

Hepresentante Legal o apoderado del establecimiento  denominado -
LOMERCIALIZADORA CARNES ALAMOS PLAZ:, ubicado enKR 99A 71B 11 LT 1

presenta solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

CQue la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5% capitulo 1§
de la Resolucion niumero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en e
Decretc MNo. 1500 de 2007, y diligencio el acta denominada “dragnosico
cumplmientc del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos 1Ecnicos complemiananic -
para expendio de came y productos carnicos comestibles” evidenciando que |
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En mernto de lo expuesto:

RESUELVE

ARTICULO 1° Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimicnto
denominade COMERCIALIZADORA CARNES ALAMOS PLAZA Ubicado &1
1 694 718 11 Lldedicado al Expendio de carne y productos carnicos comeshbles
por encontrarse que cumple con la iofalidad de los requisiios sanilanocs
obligatonios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de wvisita No
AST9INDOD13S de fecha 11/09/2019 | conforme a lo establecido en la parie
inotiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la
Secretana Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones santanas que
ponen en resgo la inocuidad de los producltos, se procedera a la aplcacun
de las medidas sanitanas de segundad a que haya lugar, s periic.
de mciar el proceso legal sancionatoro respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucion procede el recirse
de reposicion el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en
Salud Fublica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias

siguientes a

IRt

@ W Tt
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st nobficacion. en los términos senalados en el Coddigo de Procedimiento
Admumistrativo v de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Noiifiquese personalmente el contenido de Ia

niesente Hesolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,

53 se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
adigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

30 JUN 2020

Se expide en Bogota D.C. a los

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

gt
[}
1 -'.'f.'uf.r-l'm--ll\J_/I

| -

Motificacion Personal Art. 687

Nombre del Natificade Evnesiu B ﬂf}_{{:le_h_{iu_mx_gﬁ

Numero de Identificaciin 13 (-" " 5“,5_5‘

Hora L3 ? b

Notificado por _Riga ke (el iel Moulines
Meii O b B e RN
Observaciones  =Pri oo £.5.¢
WOlIA g2

/{:’.—F—_.____H-"
Firma del Nonficada /

Fecha de Nolificacion “_.{j_‘j_;_}_{f_l_t_ﬁpﬁg!q:r_f____— T,




Impresion: Secrelaria General - Subdireccion Imprenta Distritai
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Acta de ir';spewan sanitaﬁa correnf" L
estabiecimientos de almacenamianto Qe in

ES.E.: fl)\’:’)‘i{eo L (ENTREO OR\ENIE

| CEDULADEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Namero de Inscripcion: - Namero de carpeta:
o3 Asooioo 414 9 ¥0493
S COHEECIALVZADOEA  FEESTAE SAS
Nombre del establecimiento: C‘OﬁEECI AUTAOOEA TFERESAAL 7% w
NIT. joouy1 902 4 Sede: TRESNAR 2}
Direccion: BlhoRe TL 1 ’l
Ubicacion: pJo  APLICA
Localidad: MPARTIEES UPZ: A SAGAND
Barrio: ST PEL HEvOOTLA Teléfonos {0512 ¥ 312

Correo electronico para notificacion* ANHIN -5 28 @ FEESHAAL  cort

Nombre propietario: CoOHERLCIALIT ADOEA FRESTAE S AS

Tipo de documento: C.C.[:]CE;E.DNIT[] PEP[_JPs[_]PTP[_]|Numero documento: & (5 1 ¢ -1 901 - -
IWbre representante legal: E \CAEDO ALBEETO CAmo SALATA R

Tipo de documento: C.C. [y]C. E.[JNIT [CJPEP[_JPS[JPTP[]] | Numero documento: {0413072%
Direccion de notificacion: CL 7 e ML i Gl

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI EINO[] 36727951

Lineadeintervencion: A LIFE~TODS SALOS 4 SEQUEDD
Intervencion: [DE PONTOD DE P\LIFIEN'TO) *f L)E;‘S“C)ﬁj

Tipo de establecimiento: D¢ Pod\To DE Pes A o0 4 P?OOU C’KD} De 1A
Numero de trabajadores: e Horario: Diurno E] Nocturno [_]24 horas D Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [_|Fin de semana [_] Otro: [ (,ue 5 & S8 A 0O

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SAN|TARIA

Favorable O :
FECHA DE LA F 5%
. avorable con o,
ULTIMA 20 OB M | requerimisnios K] de";f&?;?ﬁi?f:;%n 31 %
INSPECCION . P
? Desfavorable =
MOTIVO DE LA VISITA
Solicitud del interesado ] Ascoicn oipagyiones, quejas [
| y reclamos
Programacion %1 | Namero de radicado: Ntmero de radicado:
Solicitud oficial il B usiito|do intape o salud pablica [ Solicitud de practica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin D
Otro: D Especifique:
EVALUACION |
Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitcs des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente Ios requisitos des-

Aceptable con Requerimiento | AR| yeccritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

b1

| Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza |a notificacion electronica

P T T

— it




~

e Vs

NA en!
aplica en el espacio de hallazgos.

Marque conuna Xla casilla 'NA";aanso que el aspectoa yerificar no se realice por
i y califiear como Aceptable (A). Justificar |a razon del no aplica

Marque con una X a casilla

Cc

que el establecimiento continte eje

»c" cuando el incumplimiento
|a inocuidad de los alimentos ¥ deba aplicar Medida Sanita

rciendo sus labores.

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS i

del aspecto a verificar afecte
ria de Seguridad que impida

i

1. EDIFICACION E A lAR| 1 ¢
INSTALACIONES HALLAZGOS
1.1 Localizacién y diseiio
(Resolucion 2674/2013, 4 . 0
Articulo 6, Numerales 1.1, - i ;
12,13,21,23y26) X
& |
ﬁ\'f\_m'\\,\cm' f:w r! e o N c‘;j_) en P1>od o < 1;
9 Cle Pvote )=, Clebauyd C(t‘: ?)}\L’UJ H
12 Condiciones de pisos . § o o e e |
y paredes : PJ 3 €CON o f*)y&,n).c de Prrmh-o ¢ et |
(Resolucion 2674/2013, 4| 2| 0 |pioce™ |
Articulo 7, Numeral 1, 2) Y ;‘
|
{
cl |
i
1.3 Techos, iluminacion, | 4 g
ventilacién y puertas 1
(Resolucion 2674/2013, 4 | 2 0 §
Articulo 7, Numerales 3, 4, 5.1, {
7,8.) X g
|
i i
R ﬁ i A Las e hrc (":‘\c—i 3.
No cwenta on elemen > J\ £ 1 -3
- | 1
4 Instalaciones sanitarias Porut yecuclo C(ei o> &n o o l,
(Resolucién 2674/2013, 5 Pi=cer Se guncio el |
Articulo 6, Numeral 6.1, |
6.2,6.3,64) X
i
‘y C ’l
l CALIFICACION DEL BLOQUE Wz, | Lacalificacion del blogue corresponde al 17% del total del acta |

2 EQUIPOS Y UTENSILIOS A |AR| | HALLAZGOS
g /:)n_ Cur”{c,m__n (= ‘:"B‘H L-UJ yokeo iy (oM 1
£ 2.1 Condiciones de oo de rendud e cua = Tal. f
g equipos y utensilios i
% (Resolucién 2674/2013, i
H Articulo 8, Articulo 9, il !
E Numerales 1,6,8y9, ‘
I 3 Articulo 10, Numerales 2y 3. )(
11 % Articulo 34.) i
2 1 (C| |
o . g‘_ CALIFICACION DEL BLOQUE ‘1‘ 5 l La calificacion del blogue corresponde al 7% del total del acta j

-




AI:E‘? S e ?Wﬁamf"h ‘ \ - o P g T T e o o LT A
eccion sanitaria con enfoque o riesgo para > =5
5 de almacenamiento de alimentos’ ybebidass =/ | ASO06E 708512 1
—— e e = A e e e e f¥=
3. PERSONAL M PULADOR = R |
P‘\ h"‘ow‘\_en]—a th ((1 u\)\\u o
3.1 Estado de salud. Aol e p,_-;lotolu e T [
((:ignrs.!'la;;t;zzegw 8 p f) seven huad | Corcc heeo & Yaulee
Ari?:u:::lﬁf! Numeral 1 2,4,5 b Convelauar e la ©C Laclaed tomesad]
Articulo 14, Numeral 12.) X
F ' : c
Ce.\\liu.udo) w\{cl\Cd; u\jQﬁ\—Eb
3.2 Reconocimiento médico. (t S sl ‘L\Udo"
(Resolucion 2674 de 2013, 3115| 0
Articulo 11, Numeral 1,2,3,4) X
C
\ o 0
3.3 Practicas higiénicas No r‘“'“nlﬂ? ad \.r_mudo ce wond Por
(Resolucién 2674/2013, ( UUU (( e \NmO2
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3, 8 4 G
5,6,7,8,9,10,11, B3y 14.
Articulo 36. Articulo 35, X ‘
Numeral 5y 7.) 3 c
L\vc ;—r’c."lc' P\.U N (“t? ccH Pcrujrc,r s c:1 cgﬁ'c:
fL(/rl_)(_r )(,:(_[o D
34 Educadiény gapachacion | g |q5| o {Jeo ! Mnere e e congeinatent=)
Articulos 12 y 13. Articulo 36.) X 5901&/‘ P\U ~de coipeac daeuen
¢

CALIFICACION DEL BLOQUE

i

\’} 1, ﬂl La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

4. REQUISITOS

-

| HALLAZGOS

HIGIENICOS A | AR
o = G
4.1 Recepcion y requisitos <
legales.
(Resolucion 2674/2013, |
~# Articulo 16, Numerates 1, 3,  § 1
Articulo 37. Resolucion 5109 X
de 2005. Resolucion 1506 de
2011) C
- {): euwle raa f)\'\\_‘)‘* oy en P2
4.2 Condiciones de s (‘\_)(_,“\O FAD .
almacenamiento LY A - ’
(Resolucion 2674/2013, gl 4|0 No guvun o CHM R VQ‘H’“ﬁ bl
i Articulo 28, numerales 1, e:n\-uc_ \7 M-JLJULLD vt PU} cel en V=
2 4567) X X WSS
: : 1
5 P s O ?‘}P@-\C} Ci&\—egn-f'o C(e e »m\?e¢gt\.\:}uj
.3 Conservacion de los [ too e el \ % \
3 productos. €oul LU aclo) o\ yvorent= che
’|  (Resolucion 2674/2013, 8 la vt e
Articulo 18, Numeral 3
! Articulo 27, literales a y c, &G
Articulo 28, numerales 2, 3.) X l Cunderuec (v T R c -
£ - Cuc '\L'-’ >
r CALIFICACION DEL BLOQUE l 15 l La calificacion del blogue corresponde al 23% del total del acta
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Secretaria Distrital de Salud de Bogoté - LB
Subsecretaria de Salud Publica is e

Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de i )

eestablecimientos de almaeenamaento de alimente&

Acta Numero

A'906E 708512

5. SANEAMIENTO

AR | |

5.1 Suministro y calidad

de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3. Resolucién 2674/

2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2,

3.3,3.5.1,3.5.2y 3.5.3, Articulo
26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8. Resolucién 2115 de

(3]

2007, Articulo 9.)

10 - o9 -0y

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4, .

K

Articulo 32, Numerales 5y 10.)

C

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucion 2674/2013

5.2 y 5.3. Articulo 33,
Numerales 5,6y 7.
Articulo 18, Numeral 11.)

L

Articulo 6, Numerales 5.1,

\ Unl! U (l

f"( xrc b ,u ltucfc-
')\ll A

WMo ne {CJ (_—r = Yy C‘ FO)]

C’\ \\'q_j-,‘_‘,—,e:ﬂﬁ_:n CEC (C/

5.4 Control integral
de plagas. ;
(Resolucion 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3.)
-

=

C

_%

5.5 Limpieza y desinfeccion
de areas, equipos y
utensilios
(Decreto 1575 de 2007,

. Articulo 10, Numeral 1y 2.
Resolucion 2674/2013,
Articulo 26 Numeral 1.)

(&S
oo |

= = ( (
= et O cieiaas

-

AT (r‘e vencluy
en PHod Ohea de Piaero © el g i cle
& J\th.D -

p)uml\u) ct € VenHiuues C‘é ‘x N Tta Y
Cennlecwen- Cleduc SIALRYSTE (& D)

C

coion

General - Subdi

5.6 Soportes documentales
de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10. Resolucion
2674/201 3,_.Art|'culo 26.)
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CALIFICACION DEL BLOQUE
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La 'caiiﬂcacién del blogue corresponde al 31% del total del actr:‘
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_ll. CONCEPTO SANITAI?IO

% De cumplimiento | CONCEPTO Zraaesnre®« | Nivel de cumplimiento | En caso’qie uno o mas de los
aspectos & evaluar sea identificado
Favorable 90-100% como critico y calificado como
Inaceptable (1), independiente del
g S Favorable porcentaje de cumplimiento obtenido,
é VoS x| con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir
e sera DESFAVORABLE y se procedéra
Desfavorable <59,9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras /

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

4/_/

G e

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

o At g i g
o8 oyl \

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

;! Clausura temporal total (]| Suspensién total de trabajos o servicios []
=5
'T Clausura temporal parcial ) [ ]| Decomiso R e []
: Sﬁnsiéﬂ parcial de Eb/aj_os'e—seﬁi'c’ias [ ]| congelacion __— O]
e ruccion o‘ﬁ’ééﬁ‘étura},lzacién D il i
- 4
) V. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: <. < (ci\i7 cim \'\U\\Uzgo) eunde nuodod, e (c,-l._bo ve,
1otor eegoladt Gy nfogiapio VIN . Se sou rlng voochicley derduchiurmién
j.\) de ogou o v hger- \7rDL—=,\<°'“"‘C-’—-’ CE’ )O‘UQI Pobhica ., MNo)c eudenuo
fujc]ucf:v(le :\C.Xf_.r’gumlunu, Se dnexa ccde |E»1 1335 de 7009
FOC dneXxa acAru tOU(}dO‘ SC cretoalizo Cf’cfdu cle‘{ é)—lub\ecnh\c«*\\}.f{
Por parte del establecimiento: \

I\' \,A]_ ~O) Ve A\ \ .

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

v

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta®firman los colaboradores y personas que

intervinieron en la visita, hoy ; del mes de 44 del afio 2 %g 2% [ _enlaciudad de Bogota D. C.
f la presente acta se deja g% en poder del intéresado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
: —ndid la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
-

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
| Nombre: h“); A \(!(CI l'Cliln"\P V-\n. N g 7 PO dh | Nombre: '\/ﬂ> . i’ '(/t /“_{‘ 11 12
. Z|Tipo de documento: | - 5 i s Tipo de docurmento: , ,
; Ntimero de documento: _ T,.ﬂ, 2233y Namero de documento: 4 \Tj’] 0 W oA _
L | E|Profesignflioficio; 5~ 1 | Profesion uoficio: 1~ |~ § i
| Firma: |/ T e o FimaX_ ) / -~ :’m/v" i ke -
EL ESTABLECIMIENTO L TEBTeeT

Nombre: LA oo Helo o Ley | Nombre:

Tipo de documento: C.C. JC.E INIT_|PEP[ JPS[ JPTP| JTipo de documento: c.c.lceINTIPEP  ps[ JPTP[ ]
Numero de documento: - ;,m i A W Numero de documento:

Cargo: Representante Iega'I[:] I5rop|'§tario'|:TE|:|cargadoD Firma: /

Firma: | i 0 : 7

NOTA 1: "En concordancia ¢on lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto

sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor -
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario” >

Impresion: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Dislrital
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Impresién: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Distrital

Secretarfa Distrital de Salud de Bogota 4 7 L T
. Subsecretaria de Salud Publica A / Acta Numero
Acta de Inspeccion Vigilancia Ley 1335 de 2009 * /-ARO1E 058538

ESE: S0BPED (enTeo ORIENTE Fecha:] OG | 41.| zo2c

[

=

El presente instrumento se utiliza para el seguimiento del cumplimiento de lo establecido
en la Ley 1335 de 2009 y debe ir anexo a las actas de Inspeccion, Vigilancia y Control.

4

CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO

ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
31095 AS @O 100 11U 3% 2093
i COAELUALITADORA FRESTAL SAD

Nombre del establecimiento:

CoHetcn(1ItAOOLEA FRESTTAR 173

NIT: Goouf 9ot : E |Sede: TRESTIAR 713
Direccion: CB 11 11 11 '

oo\, APLICA 1
Localidad: M™MApTIEES UPZ: LA SABRAMA

Barrio: SArPER HENOSZA Teléforos B340 5713 5¥ 13

Correo electronico para notificacion* AN 80 = 5 7Y 9 FLENSCTAL | ¢t

Nombre propietario:  COHEVUALILACORA FLESTIAR S AS

Tipo de documento: C.C.DC.E.DNIT&PEPDPSDPTPD Namero documento: <] OO ¥ 1901 - G

Nombre representante legal: [/ \( A ¥ 00 ALpeeTo CArD SALALPIL

Tpo de documento: C.C.[5C.E.[CINIT[JPEP[IPs[_|pTP[_]| Namero documento: 40441301Y
| Direccién de notificacion: gL L LM i - r

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI[XNO[[] (036 21 5V 14

Linea de intervencién: p. LIHEATOY SADY - SE G‘JV“ oD

intervendion: PYe oy ooy DE ALITE 7Y M BEBIOAD

(T,g’ de establecimionto: [\ oy D€ PEXACO Y Popus) DE FTRAR
' _nero de trabajadores: A Horario: Diurno [ ¥Nocturno [_]24 horas [_] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [ ]Domingo a domingo [_|Fin de semana [_] Otro: l( JNEY AHYABHOO

MOTIVO DE LA VISITA ‘y

Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado D p el |:|

i y reclamos
Frogramagion D\ Numero de radicado: S iriaro-da.radieado:
[]

Solicitud oficial . Evento de interés en salud publica [ ] | Solicitud de practica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin D

otro: [ | Especifique:

Numero y fecha de radicado en caso de que el motivo de la visita sea solicitud de interesado o asociado a PQR

2
%

CRITERIOS DE EVALUACION
C CUMPLE Cuando cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.C & NO CUMPLE Cuando NO cumple con el aspecto a inspeccionar o vigilar
N.A NO APLICA Cuando el aspecto a verificar no corresponde al objeto a vigilar

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica



: Secretaria Distrital de Salud de Bogota y.
e Subsecretaria de Salud Publica el #
A : Acta de Inspeccion \fgﬁancta Ley 1335 de 206!

-/ AROIE

Acta Numero

058538

: 2. ASPECTOS A VERIFICAR

ASPECTOS A VERIFICAR

DETALLE

N.C

N.A

1. El establecimiento cumple con las disposiciones

Prohibe=el consumo de tabaco y sus derivados en el
objeto de IVC incluyendo las areas de atencion al
publico y areas de espera tales como terrazas, jardines
aleros, parasoles entre otros.

productos de tabaco y sus derivados. Articulos 14, 15
16 y 17 de la Ley 1335 de 2009.

moviles o fijos relacionados con la promocion del tabaco
y sus derivados.

establecidas en los articulos 19 y 20 de la Ley 1335 de|E| establecimiento NO debe tener zonas de fumadores | X
2009, con el fin de garantizar el derecho a la salud de =
las personas ante la exposicion del humo de tabaco. £l _gstablecumlento NG debe tener elementast.que
faciliten o promuevan el consumo de tabaco y ‘sus
derivados. Ejemplo: ceniceros, fésforos, encendedores, X
presencia de colillas, entre otros.
La sefalizacién debe contar con la siguiente informa
cion:
o = " Prohibida la Venta de Tabaco, Cigarrillos y sus deriva-
2.|El estgblemmlento ere contar con las sepallzamones dos a menores de edad "
establecidas en el Articulo 2 y Articulo 20 Literal b de la Paragrafo 1, articulo 2. Este anuncio en ningtin caso
Ley 1335 dg_ZO().Q: . : hard mencion a marcas, empresas o fundaciones de X
* Sefializacion 'Ambler:tes 100% libres de humo de |gmpresas tabacaleras; ni empleara logotipos, simbolos,
tabaco y sus derivados”, expedida por el Ministerio de juegos de colores, gue permitan identificar alguna de
Salud y Proteccion Social y ellas.
» Sefializacién “Prohibida la venta de productos de |Estas sefalizaciones deben indicar el Articulo 2
tabaco y sus derwa!as a menores de edad paragrafo 1 Ley 1335 de 20&9_
enalizacion debe cumplir con:
icado en sitio visible al publico. La sefializacion debe contar con algunos de los siguien-
= Material resistente y de facil limpieza y desinfeccion. |tes mensajes:
* Las dimensiones deben ser proporcionales al tamarfio |+ "Respire con tranquilidad, este es un espacio 100%
del establecimiento. libre de humo de tabaco y sus derivados";
* No deben incluir figuras alusivas al cigarrillo, ni ningtin |= "Por el bien de su salud, este espacio esta libre de X
recordatorio de marcas de cigarrillos. humo de cigarrillo o de tabaco";
+ "Bienvenido, este es un establecimiento libre de humo
de tabaco".
Estas sefalizaciones de ambientes libres de hum
deben indicar el Articulo 19 de la Ley 1335 de 2009.
3. Cumple con la prohibicién de venta por unidad de Apar’tit.r del 21 de Julio del 2014 quedo prohibi@a la venta
productos de tabaco y sus derivados. Paragrafo del |POr unidad de productos de tabaco o sus derivados; No
articulo 3 de la Ley 1335 de 2009. deberq existir en el establecimiento cajetl!lqs de cigarri- X
llos abiertas, ni re envasadas en otros recipientes.
4. El establecimiento no vende cigarrillos en cajetillas | Verificar que las cajetillas de cigarrillos sean de minimo
menores de 10 unidades de 10 unidades. = X
5. El establecimiento cumple con la prohibicion de No se evidencia venta, ni consumo de tabaco y sus
vegdde: IF; rti‘;ﬂ%%g%fgggg & Mmendres de edad. Adiou- derivados a menores de edad durante la visita. X
éE[ establecimiento cumple con las prohibiciones del
uso de maquinas expendedoras o dispensadores mec4 -| S€ debe verificar que en el establecimiento no exista
nicos de productos de tabaco, en lugares y puntos de maqguinas expendedoras o dispositivos mecanicos de X
venta en los cuales hay libre acceso a menores de | facil acceso a toda clase de publico y/o usuario.
edad. Paragrafo 3 del Articulo 2 de la Ley 1335 de 2009 y
Paragrafo 1°, Articulo 13, Ley 1335 de 2009. En todos
los productos de cigarrillo, tabaco y sus derivados, se
7. El etiguetado y empaquetado de las cajetillas de|deberé expresar clara e inequivocamente, en la imagen
cigarrillos que se encuentren en el establecimiento|o en el texto, segun sea el caso y de manera rotativa y Y
cumplen con las disposiciones del articulo 13 de la Ley | concurrente frases de advertencia y pictogramas, cuya
1335 de 2009. rotacion se hara como minimo anualmente - 21 de Julio
de cada afio. Resolucion 3961 de 2009 y Resolucién
5914 de 2018.
8. El establecimiento cumple con las prohibiciones de Enel establecimientp‘ no deben enc_ontrarse exhibidores
toda forma de publicidad, promocién y patrocinio de | Y elementos promocionales 0 publicitarios tales como:
Vallas, pancartas, murales, afiches, carteles o similares X

9. El establecimiento adopta medidas especificas y
razonables para disuadir a las personas a No hacer uso
del Tabaco y sus derlvados Ltteral C, articulo 20 de la
Ley 1335 de 2009. )

Imprasidn: Secrelaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

En el establecimiento existen acciones o campanas para
el desestimulo del consumo de cigarrillo.




Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital
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3. OBSERVACIONES =
{_,'urf'vpie_ 0 '}CJJCD lcy_, Cr)Pc-c—LrDD ImPecc a(JnCIC{OB =f U‘f__s;sfc:chJ =N }Cd {fftf
1233 de oo v

Se aclora gee el concepto Sanidanvio no e ofectas Por a1, [Pecc
r ‘
o U'fy!!ca‘nuc} '716 l(:‘ ]ft.*[ 133y C’C [fes =8
- = ) 3 i 47
ESRU ocle hoce Pa.le clé’ la 10> peccies SEpO C‘Cl-u AC“OE’E YOFIT¢
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4. Cumple con los aspectos verificados de la Ley-1335 de! 2009 Si@ No[ ]

Para constancia previa lectura y_ratificacién del contenido de la prjs‘?nte acta firman los colaf)oradores Y personas que intervi
on en la visita, hoy del mes de % del afio 0724 en la Ciudad de
: "noj a : <
u r
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: A!B"I [(J fis ¥ Il;"P Y(""Irfﬂ Cr_j)_\p‘r—: el Nombre: 1 /é Vs '-ff ( 6% bl 2 \C-

Tipo de documento: * . Tipo de documento: ¢
Nimero de documento: lOoz=2 $35UA9 Numero de documento: 1<) ] 9 220

Profesion,u-eficie— Noem cro de Mvvmenlon Ergpeslonuonoio ] o o ey o hegeriranhh s

Firma: [ Fima: " 2 & &= - 0
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO . TESTIGO

Nombre: CA ) (0 paOLES TTENDOZA 1O € ALE S|Nombre: £

Tipo de documento: C.C.[N|C.E[ INIT[ ] PEP[_]Ps[ JPTP[ ]|Tipo de documento: ccJCEINIT[] PEP[_|ps[]PTP[ ]
Namero de documento: {026 S3U (11 Numero de documento: /

Cargo: Repjvé&gntante’h‘l_egalE}Propietariom Encargado[ ] Institucién: ' /

Fima: [ V17 1) : Firma: /

NOTA 1: En aplicacién de la Ley 1437 de 2011 articulos 2 y 3 numeral 4 principio de buena fe, hago constar que he recibido copia del acta de visita, la cual haré llegar

al propietario o representante legal del establecimiento'o similares, de lo contrario me hago responsable solidario ante cualquier investigacion. La direccion de notifica - ~

responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Ley 734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

" Esteesun documento publico de conformidad con lo establecido en el articulo 264 del codigo de procedimiento civil.
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: rEBEE 5 BRE o v--l,' L . et ad sl DRSS i FECHA: 5 "-.--II“ \) ? it s
f’ ~ FORMATO VERIFICACISN DE ROTULADO GENERAL DE ALIME! e e k 66 £y ki ! ‘/
L':ﬁ  NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS (Resoluciones - |ACTADE VISITANUMERO:
-~ | : "~ IDENTIFICAGISN DEL PRODUCTO b e il £ b
i : i’ E bl O B i : e A P30T 5 T R Lo i e om0 et T2 L e A et R TR -
Cowracon de colhio cola | I—P PQ-P ; J
Vrccoucld T’t"loffo (c)-’"':jilu(l‘o (/ e J IR
F*'f’ e Jo
anitaria registro RSA - permiso PSA - notifi- ESA - 000 §0 61-101Y M 0/ } L
\ o 7‘;‘_‘_\‘._(_-" C F\ ,I.‘—-'- .
’\T, J")' T re]l Ngr {*{'}'ho.« ._S}}.]
2 ' (CU(.J ")Lj v /’ r'fé("‘j't*{ U'l vy o J
lido neto i) ;4_9 = ' (U v v b [O
o 710, Jv 7
R / j :
- CALIFICACION: CUMPLE: C, NO CUMI*LE'.‘NC, NO APLICA: NA i
Aspectos a verificar Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos Calificacion Hallazgos
% i
1 (Res 5109/2005) o Articulo 5 # 5.1 (Res.1506/2011) y - y -
otorgado en la autorizacion de comercializacion ( . : C )
e debe estar en la cara principal de exhibicion. Art 6. # 4 C__ / ¥ ’ /
// A A V4 |
' (Res.5109/2005) o Articulo 5 # 5.2 (Res.1506/2011) N A / L adi e |
scurrido ‘F / / ;
} de Resolucion 5109 de 2005 0 Art.5# 5.3 de la Resolu- . C ' - !
ntenido Neto debe estar en la cara principal de exhibi- C / e
)/2005) ' /
y direccion del fabricante, envasador o reempacadar, 4
“fabricado a envasado por”. C / ( L / ( /
leben ir nombre o razon social y direccion del importador 5
4 (Res.5109/2005) o Art. 5# 5.4 (Res.1506/2011) .

A
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i1 YT | FIiE FECHA: - ' 4 & i

4 FORMATO VERIFICACIGN DE ROTULADO GENERAZRDE ALIMENTOS, MATERIAS PRIMAS 13 i3 ‘O(’ _ ’.- ci3 8 1 EIE IR R SEILS
5 ;L /' NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( sasmfp_imgs 5109 de 2005 y 1506 de 2011) | ACTADE VISITA NOMERO: ASuce ISty

! # 6 (Res.5109/2005) 0 Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

C

C

i / e /
1¢ion o Fecha de Duracion Minima o Fecha de Caduci ( C | (
: ) o
' # 7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011) 3
IS0 /
09/2005) 0 Art5 # 5.6 (Res. 1506/2011) A& / Na / 4 /
J
rvacion C ’ C
12 # B (Res.5109/2005) o Art. 5# 5.6 (Res.1506/2011) C
mﬂeacién sanitaria
D9/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)
aborados en Departamento Archipiéla_go de San Andrés, C )/ A ArA
alina estan exentos, para su introduccion al resto del pais
lto sanitario correspondiente ante el Invima
adicionales 4 o
1gredientes F i A A 4
de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en N VA
1cia 0 bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005) /
2s Causantes de Hipersensibilidad C \
re especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005 [ (
-
)/2005) i N A / ( / & /
=F f ]
macion de la etiqueta .
an a los alimentos envasados nn podran removerse o
envase. Los datos en el rétulo deberan indicarse con - - C
sibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en ( ( Y
le compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005) /
- -
pafiol ; ® A
lo o etiqueta complementario que contenga en idioma
igida en Res.5109/2005 1 4 =
I5) 0 Art. 4 # 6 (Res. 1506/2011) k. :
le San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
* / i
=i E / /
 leyendas o requisitos especificos para el rotulado del ( ( (
N

. o o + -
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(517

NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)
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ACTA DE VISITA NUMERO:

A (GG € F23512
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'REQUISITOS GENERALES

debe describir el producto alimenticio envasado de una forma
ceptible de crear una impresion errénea respecto de su naturaleza
iculo 4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)

C

-~

/

/

abras, ilustraciones o representaciones graficas que hagan alusio-
les medicinales, preventivas o curativas que den lugar a aprecia-
sbre la verdadera naturaleza, origen, composicion o calidad del

es.5109/2005 y Res.1506/2011).
scribe informacion de rotulado nutricional, debe ajustarse confor
333/2011. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005)

lebe estar en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la
 autorizacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109/2005)

jeclara que su conlenido es 100% natural, no contiene aditivos
1 lista de ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.5109/2005)

A/ -

A

abras, ilustraciones o representaciones graficas, que sugieran
tamente cualquier ofro producto con el cual pueda confundirse o
ar que el alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.
Res.5109/2005)

X

cas que hagan alusion a ingredientes naturales que no contiene el
abor sea conferido por un saborizante artificial, en la etiqueta del
| nombre del mismo debe aparecer, la expresion “sabor artificial”.
Res.5109/2005)

e 2007, Articulo 42.

» del producto debera contener como minimo, fecha de beneficio,
jue, fecha de vencimiento, nombre del corte.

oductos carnicos comestibles y derivados carnicos que utilicen
icio y otras tecnologias como atmésferas controladas deberan
ida Gtil del producto y colocar condiciones de conservacion del

N A,

¥

A A

Los productos verificados
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NO CUMPLE
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[A]
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ssente verificacion se realiza en el marco de |a fiscalizacion sanitaria establecida en la Resolucion 1229 de 201

3 y no constituye una aprobacion ni autorizacién del rotulade del producto evaluado.

Julteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacion de informaci6n falsa, registrada en el presente documento o sus anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal
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edientes P ,-"’ '3 3 Ao g
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" FORMATO VERIFICACISN DE ROTULADO GENERAL EALIMENTOS. MATERIAS PRIMAS
NACIONALES O IMPORTADAS Y ADITIVOS ( Resoluciones 5109 de 2005 y 1506 de 2011)

ECHA: 06 {1 ;-?u T{':.
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ACTA DE VISITA NUMERO:

AJIE Y0

@S’ B

fo Lote
0 Arl, 12 # 6 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.5 (Res.1506/2011)

C

C

A

@ Utilizacion o Fecha de Duracién Minima o Fecha de Caduci
nto '
oArt. 12 # 7 (Res.5109/2005) o Art.5 # 5.7 (Res.1506/2011)

C

2ty

il v

para el uso
(Res.5109/2005) o Art.5 # 5.6 (Res. 1506/2011)

Ar A

AA

/ Na

¢ Conservacion
4 o Art. 12 # 8 (Res.5109/2005) o Art. 5 # 5.6 (Res.1506/2011)

-

\\-_
Y

1150 o notificacion sanitaria

(Res.5109/2005) - Articulo 37 (Res.2674/2013)

ductos elaborados en Departamento Archipiélago de San Andreés,
santa Catalina estan exentos, para su introduccion al resto del pais
ir el registro sanitario correspondiente ante el Invima

./\1,4

A A

igatorios adicionales

tativo de Ingredientes

intitativa de ingredientes valiosos o caracterizantes destacados en
su prgsencia o bajo contenido. (Articulo 5 # 6. 1 (Res.5109/2005)

—_—

gredientes Causantes de Hipersensibilidad
1 su nombre especifico. Articulo 5 # 6 Paragrafo Res.5109/2005

]
(Res.5109/2005)

s 2

in la informacion de la etiqueta .

se adhieran a los alimentos envasados no podran removerse o
mente del envase. Los datos en el rétulo deberan indicarse con
ys, bien visibles, indelebles y faciles de leer por el consumidor en
ormales de compra y uso. Articulo 6 (Res.5109/2005)

—

-

Idioma Espaiol |

se un rotulo o etiqueta complementario que contenga en idioma
rmacion exigida en Res.5109/2005

5.5109/2005) o Art. 4 # 6 (Res.»1506/2011)

hipi¢lago de San Andrés, Providencia y Santa Catalina se aceptan
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describir el producto alimenticio envasado de una forma

REQUISITOS GENERALES

. J
ACTA DE VISITA NUMERO: c AIOGETVDL

le de crear una impresion erronea respecto de su naturaleza

4. # 1 (Res.5109/2005 y Res.1506/2011)
llustraciones o re,

C

presentaciones graficas que hagan alusio-
ntivas o curativas que den lugar a aprecia-
uraleza, origen, composicion o calidad del

dicinales, preves
1 verdadera nat

09/2005 y Res.1506/2011 ).

Informacion de rotulado Nutricional, debe ajustarse confor
11. Articulo 4. # 2 (Res.5109/2005) )

star en contacto directo con el alimento, salvo que tenga la
zacion del Invima. Articulo 4. # 3 (Res.5109.f2005)

que su contenido es 100% natural, no contiene aditivos
@ ingredientes. Articulo 4. # 4 (Res.51 09/2005)

llustraciones o representaciones graficas, que sugieran
@ cualquier otro producto con el cual pueda confundirse o

| alimento se relaciona en forma alguna con otro producto.
9/2005)

hagan alusion a ingredientes naturales que no contiene el

a conferido por un saborizante artificial, en la etiqueta del
e del mismo debe aparecer, la expresién “sabor artificial”.
)/2005)

Articulo 42.

Ara

ducto debera contener como minimo, fecha de beneficio,
a de vencimiento, nombre de| corte.

carnicos comestibles y derivados caricos que utilicen
ras tecnologias como almoésferas controladas deberan
el producto y colocar condiciones de conservacion del

] L]

0s productos verificados
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queta no debe describir el producto alimenticio envasado de una forma - 2
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lidad. Articulo 4. # 1 (Res 5109/2005 y Res.1506/2011) - / < ~
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INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
- " e | — L
l n , r‘T) Q INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cddigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 lrecm de emision: 2024-06-04
Cludad - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-11-27, 2024-11.2; 2024-11.29
DATOS GENERALES
Razén social COMPARIA LECHERA DE EL MORTING SAS COMLEMO SAS
Dwreccion KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTIRO
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO
Cadigo Inscripcién planta 8320084649-1 NIT 832008464-9

Correo electrénico de
Teléfonos 3212097444;3015771837,6018519447 notificacion director calidad@lagranvia.com.cc boratorio@
{judiclal;alterno

Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 4000-705-2024

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencién a Gestidn del riesgo , Solicitud con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la
Resolucidn 2674 de 2013, Dacreto 616 de 2006, Resalucién 1804 de 1988, Resolucién 2310 de 1986, y demas reglamentacién aplicable.

DATOS DE PRODUCCION
No. de empleados 200 luaquuas ISO
1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteunzada, inzada, UHT, )
1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados ylo fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con
bifidobacterias)
1.5.1 Quesos frescos (no madurados)
1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramelos de leche
1.9.1 Lactosueros liquidos y productos cuyo contenido de lactosueros liquidos es al menos 20% m/m, se ecluyen los de 1.8.1
1.8.1 Otros productos diferentes a los de 1.10, en Cuya compasicion hay no menos del 20% m/m de leche o sus componentes o derivados
bl Isa:
SUBCATEGORIAS EVALUADAS lacteos, incluye los productos bebibles o cucharea es, salsas
3 1
Linea Cantidad producida Unidad de medida
LECHE UHT ENTERA Y DESLACTOSADA 38.539.185 LUANO
YOGUR;KUMIS 321.318 L/ANO
OUESOS FRESCOS : = 1.830.184 ka/ANO
AREQUIPE 10.268 kg/ANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE [BEBIDA LACTEA 7.852.971 LANO
ALIMENTO AVENA 356 464 L/ANO
Nombre(s) y Apellidof(s) Cargo ! Dependencia
QuUE NURY MARIEY] HERRERA ACEVECO PROFESIONAL UNIVERSITARIO DAB
PROFESIONALES INVIMA
! REALIZAN LA VISITA DANIEL ESPINOSA ORTIZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO J DAB
FRANCISCO .IAVFR GOMF? PLIFRTA PROFFSIONAI LINIVFRSITARIO GTT OC1
YANETH HURTADO ULLOA PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Cargo Documento No
VISITA b COORDINADORA DE CALIDAD cc 1.075.668.247




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION

\ Yan INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i\ A [y I‘A:i:vrm;;?l‘;“de* ( ”1 AR AT, —*V;mh\ﬂ o7 Facha dan emislén: 2024-06-04
Cludad - Departemento ‘ COGUA | CUNDINAMARCA Fecha 2024.11.27, 2024-11-28, 2024-11-29
DATOS GENERALES

lcowvwm LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS

T..:d.;"_‘—]w 7\I ZIPAQUIRA NEMOCON VDAELMORTRO EROTIRERT R 3 o
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Numero de subcategorias evaluadas [ 6

Subestegorie 11101181 '@ - 74,08 Subcetagorie Madida sanitarie de segurided por condic terlas o pubficidad [ NO
Subcategoria 15.1.1.7.1 71,98 Subcalegonia Medida sanitarla de segurldad aplicada por rotulado o a producto NO
Subcalegoria 1.1.2 7985  (Subcategoria +Be tomo muesira para analisis de laboratorio? si
| Subcategoria l Subcategoria |Promedio total del porcentaje de cumplimiento 75,60
Subcategornia ‘l - Subcategona Concepto sanitario del establecimiento FAVORABLE
Convenciones } {a) Aceptable (ar)  Aceptable con requerimientos ) Inaceptable ove) '"ff:fjf:“ p—

i

Subcategoria 1.1.1;1.9.1;1.8.1 1.1-1.3-1.4-1.5-2.2-2.4-31-3.4-4.2.51-5.2-5.4-5.6-6.1-8 5;Subcategoria 15.1;1.7.1 1.1-1.3-1.4-1 5-1.7-2.2-24-3.1-3.4-4.251-5.2535 55 6-6.1-
6.3;Subcategoria 1.1.2 1.1-1.5-2.4-3.1-3.4-4.2.5,1-5.3-5.6-6.1-6.3;

Exigenclas

sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular la Resolucién 2674 de 2013, Decreto 616 De

—
’ De con lo enla
1 2006, Resolucién 1804 De 1989, Resolucion 2310 De 1986, y demas reglamentacion sanilaria aplicable

|Exigencias adicionales
relacionadas al producto 0  |NO APLICA
proceso

|Exigencias adicionales
relacionadas al objetivo de |NO APLICA
la visita

Oficio comisorio 4000-705-2024. Acta en Excel. Visita realizada en atencion a Resultados rechazados, Solicitud radicado 20241129767 de 14/11/24

) manifestaciones de los 1. Se realiza atencion a de es de anotar que la empresa fue notificada mediante comunicacién con radicado 20242031790 de fecha 26/07/24 de los
i que realizan 6157,6214,6215,7000,7001,9795,25517 y se le solicitaba documentar las acciones frente a los mismos, lo cual no se realizo. Ver anexo. 2. se realiza toma de muestras al
visita de IVC producto LECHE ENTERA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA MARCA EXITO LOTE 327 S5PB3 VENCE 20/FEB/25. 3. Visita realizada en terminos de respeto y
|cordialided hacia el visitado

B oo GIRY | ‘
de atender la visita

BN PROFESICNALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA 7

: e
Firma: e Firma: —tev / &Wy‘?@#‘q
Nombre: NURY MARIEY] HERRERA ACEVEDO Nombre: FRANCISOD JAVIER GOMEZ PUERTA
Cargo: pRonisnoNLL UNIVERSITARIO Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: DAB Dependencia: GTTOC1

Firma: 2 VA’. / s Firma: A
Nombre: ~ oanieL foprGsaorTz  Nombre: YANET HURTADO ULLOA

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: PROF#IONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: DAB Dependencia: GTT CO2

' PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Do o 0]
Firma: Firma:
|Nomore: CAMI§ %ERQ CASTANEDA RONCANCIO " Nombre:

Cargo: COORDINADORA DE CALIDAD Cargo:
D cC 1.075.668.247 : Documento:

|OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS

Nombre: .
Cargo:
Documento:




INSPECCION, VIGIL ANCIA Y CONTROL l INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cddigo: IVC-INS-FM114 I Versién: 07 lFecns de emision: 2024-06-04
|Ciudad - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-11-27, 2024-11-28, 2024-11-29
DATOS GENERALES
Razdn soclal COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS
Direcciéon KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
|Subcategorias 1.1.1;,1.91;181
Linea(s) LECHE UHT ENTERA Y DESLACTOSADA;BEBIDA LACTEAAVENA
CRITERIOS EVALUADOS
No. 1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
& INSTALACIONES : Evaluacién | Calificaciéon Observaciones
Se evidencian elementos en desuso en el exterior de la planta
U8 |unto a cestlillos y en las diferentes areas de proceso ya que
il algunos estan en mantenimiento. Sifon con rejilla no sanltaria
El establecimiento presenta una adecuada en area UHT. Entreluces en bodegas de almacenamiento de
11 |localizacion y disefo. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10 ¥l producto terminado en laterales de las puertas y en parte
11, 12,13, 21, 23 y26 ¥ superior, al igual que en bodega de de emp. en
las ondulaciones de las tejas. Lo antenior puede facilitar el paso
i 0 anidamiento de plagas
El disefio de las Instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y
y 'amiento es y cuenta con la
—— amplitud suficiente para realizar las . 20
of ] y permitir la circulacién de los
operanos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las areas de El proceso de eslen realiza en la isma area de
13 proceso petmile un adecuado NMujo de maleria v s enbalaje de produclo lerminada
= prima, producto y personal . Res. 2674 de -
2013 Art. 18 num. 5 :
La puerta de acceso al area de UHT se comunica
. ¢ = directamente con el exterior. Se evidencia empozamiento en
Pisos, paredes y techos tienen un disefio . ;
5 adecuado y po&n un buen estado de 4 - X pasmo de bodega de an:nacena!men(o mmpo@r?e materiales
'1 4 mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, NmEssmems G€ empagque y en area de eslerizacion Jun.lo ai filiro saniano.
2,3,4,56y7
Cuenta solamente con dos batenas sanitarias para damas y
, |El disefio, capacidad y dotacién de las tres para caballeros. Los bafos presentan suciedad en el piso
15  |unkiades sanitarias es adecuado. Res. 2674 ai. 5
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 |impleza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
El sistema de drenajes no genera riesgos de
17 contaminacién. Res. 2674de 2012 Ait. 7 num. ‘a 10
13,14
El disefio del area de residuos sdlidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacién
18 a la materia prima, 4reas de proceso 0 a 10
3 |producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1,
54yAnt33num.5y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Emdh I Calificacién I Critico l Observaciones




Cuenta con los equipos suficientes y
\ adecundos para 10s procesos que se realiza. a 30
Ros. 2674 At 8, Art. 10 num, 3

[Paseen un disefto sanhario y funcionamiento
adecundo. Res. 2674, At 9num. 1,2, 3,4, 6,
6, 7.8, 9 10, 11; Arl 10 num. 4, Art 18 num,
10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num, 11

ar 12,

Programa de mantenimiento de equipos y
utensiios, Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, a 25
Art. 10 num. §

Calibracidn de equipos de medicién . Res.
2674 de 2013 Art. 25 LS 10

No presenta certificado de calibracion para el termometro del
10. Los codig gnados a los equipos de medicién
no se encuentran unificados con los reporiados en los
certificados de calibracién y verificacién, ni vinculados a las
hojas de vida de los equipos, por tanlo, se dificulta hacer la
trazablilidad.

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor tolal de la evaluacién) 11,63
I REQUISITOS SANITARIOS Y
No, AMBIENTALES A Evaluacién | Cefificacién Observaciones

Programa y regrstros de control de calidad de
3.1 agua potable. Res. 2674 de 2013. Ar. 6 num ar 12,5
3, Art. 26 num 4

Programa documentado e implementado para
2 el manejo integral de residuos sélidos. Res. a 25
2674 de 2013 ArL 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res
3.3 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num a 25
6,3 | Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de limpieza y desinfecciéon de areas,
equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 ar 12,5
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

b

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

2)| tratamiento se evidencia rebose de agua en lres lanques de
captacion y deficiencias de impieza en el exterior de los

No todos los tanques de agua estan identificados, en planta de

Se evidencian deficiencias de limpieza en anjeos y parte alta
de des sobre los pasteurizadores, al iqual que en
escaleras que conducen a la bodega de malerias primas
secas y en pisos de los sanitarios

l 15,00

4. IS!

No. | \ANIPULADOR DE ALIMENTOS

" Evaiuacién | Calificacion

Programa documentado e implementado de
educacion sanitaria dirigido a los trabajadores. a 34
Res. 2674 Ant.12, 13y 14

&

Practicas higiénicas y Dotacién de los
abajadores. Res. 2674 de 2013 ArL 13y 14,

o
e

I

Cbservaciones

Se evidencian chaquelas de tzll y colores oscu del

Estado de salud del personal manipulador de t
43 |alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 Art. 14 a 33
num. 12

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de |a evaluacion)

p | contratista g en un mueble en pasillo frente

al area de embalaje, quien nos atiende manifiesta que estas se
usan debido al frio. El personal de bodega de producto
terminado, de almacen de materas primas y de materiales de
empaque cuenta con uniformes no claros

No. ]s.mmsscuveeuen.moczso] Evaluacién l Callficacién I Critico ‘

Observaciones




No se garantizan todas las cor higiénico sanitarias
durante la recopcion de 1a loche (paragrafo art. 23 Decreto
616 de 2006) debido a que el drea de recibo no cuenta con
lecho y se observa piso rugoso en algunos tramos con
encharcamiento
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos los
proveedores de leche toda vez que no toman muesliras a cads
una de ellos en el recibo de leche en fincas.
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 No se cuanta con todos los Registros Unicos de Vacunacion
6.1 Art. 16 num. 1,2,3,4,6, 6,7,8; Art. 22 num. 1; e 10 contra Aftosa ni con los Certificados de Inscripcion ante el ICA
A Art. 28 num, 1,345 At. 286 num. 1,2, 3, 5, 6, e e— e los proveedores de leche. (ar. 23 Decreto 616)
' 7.8,9y10 El programa de evaluacion de proveedores de leche se
encuentra desactualizado, no se ejecuta en su totalidad, no
& conlempla actividades de prevencion de la adicion de
adulterantes en la leche, no cuentan con procedimiento escrito
de limpieza y desinfeccion de equipos de ordefio ni de
lanques de enfnamiento.
proces: ilizacion se real: n b misma area de
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones E:nm‘e%::s;::?;:"mm St
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: ar 10 :
Art. 20 num. 1y4
Control de varables de proceso
(temperaluras, presion, iempo, entre otros)
53 2decuades durante la produccién de ecuerdo a 20
al ipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22
num. 2; Art. 18 num. 1y 2
8 Se observa almacenamiento de producto en proceso (leche
termizada) en carmrotanque (tracto mula) sin control de
X Conservacion adecuada de producto en temperatura ni sistema de agitacion (num 6 art. 27 Decreto 616
o2 proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. — = de 2006)
Contro! de envasado y embakje. Resoluciones
e 683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y
2.2 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de . 10
2013. ’
7 No se da cumplimiento al término de 10 dfas bajo condiciones
B e (o almacenamiento de kas contramuestras para fiberacion de
i producto envasado a 35°C y 55°C, la liberacién se realiza al
cuarto dia debido a capacidad de almacenamiento
e (CDServacion repetitiva acta 14/11/23).
Sistema de aseguramiento y control de g El documento denominado "instructivo de metodologia analitica
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de ar 10 (4 fisicoguimico®, no define el alcance, esta desactualizado, no se
FI= 2015 o ejecuta conforme 2 lo previsto y nc ee ajust2 2 la reakdad de l2
empresa. El laboratorio no da cumplimiento a la Resolucion
1619 de 2015 respecto a los estandares de calidad en salud
publica.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evduqdbn) T 13,00
No. 6. VERIFICACION SOERE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién Observacicnes
p De acuerdo a los registros presentados de pruebas de
plataforma se evidencian algunos fuera de los rangos
establecidos, sin observaciones y sin resallar dentro de los
mismos. La empresa ha sido objeto de resultados rechazados
ta plan correctivo y de
e imp tado. La frecuencia de
P o treo, y anéi_sis para adulterantes en leche cruda no es suficiente en
61 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 125 relacion con el nimero de rutas y los antecedentes de
e |22num 1,2y 3 resultados no conformes. No esta realizando prueba de
fosfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para analisis
fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche termizada
no siendo claro. No se evidencia conceplo de evaluacion del
T laboratorio interno por parte del Invima (observacion repetitiva
\ida Gtll de! producto. Res. 2674 de 2013 Art. ~ 15
62 |3 An19, num 3. Res. 5109 de 2005 At 3
: Almacenamiento de producto terminado. Res. & 15
63 2674 de 2013 At 28 num. 1234 Y5 .




‘ [» Rottads dal prchicto tamminado v mhileda ’__. ( &5 ¥ Ver anexo de rotulado para el producto. LECHE UW
: nutdclonal cuando aplque. Res 5100/2005 TEMPEHATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA
Res 810/2021, Res. 24982/2022, Ros a 15 SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA
26472023 FRESCAMPO

Durante el ejercicio de irazabilidad para el producto lache
UHT entera marca De La Cuesta, lote 281, fecha de
vencimierto 5 enero 2025, se evidencia que no es posible
realizar trazablidad compieta ya que no presentan carla de
control de temperatura que genera el equipo (esterllizador) en
e e T — el ot e S

ar 75
Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 manifiesta que esto se dabio a un problema en el suministro
de energia electrica, presentan cartas de control de los ultimos
6 meses las cuales estuviaron disponibles durante Ia visita. No
presentaron registro de accion correctiva ante el problema
presentado ( inprovisto ) con el fin de recuperar la informacion
que se encuentra guardada en PLC del equipo.
Transporte producto terminado. Res. 2674 de
2013 At. 29 a 15
|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 74,98




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

l INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 lFechl de emisién: 2024-06-04
Cluded - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-11-27; 2024-11-28; 2024-11-29
DATOS GENERALES
Raron social COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS
iDlnedM KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
|Subcategorias 151171
Linea(s) QUESCS FRESCCSAREQUIPE
CRITERIOS EVALUADOS
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
No. INSTALACIONES Evaluacién | Calificacion l Critico Observaciones
Se evidendian elementos en desuso en el exterior de la planta junto a
Bt CCSUEGS y 2n I35 diferentes areas de proceso y3 que algunas estan
en mantenimiento. Entreluces en bodegas de almacenamiento de
2 producto terminado en laterales de las puertas y en parte superior, al
e une iqual que an bodaga da materiales de empanqie en las ondidacionas
1.1 localizacion y diseflo. Res. 2674 Art. 6 num, ar 10 de los tejas. Ls tuberia ubicada en segundo piso de area de queso
11, 12,13, 21, 23 y26 doble crema no tiene proteccion del ambiente exterior. Lo anterior
\/ puede facllitar el paso o anidamiento de plagas.
El disefio de las instalaciones de elaboracion
de pr que y
12 aimacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las . 20
P y permitir la de los
cperarics. Res. 2674 de 2013 Art. Snum. 2.3
1 Elareau\queseubiadlanqueoelenmdelaledw
para elabcracdn deo quescs y 'a mamita ablerta para elaboradién de
arequipe, es la misma en que se ubica la tina que recolecta el suero
§l generado tanto en la elaboracién de queso doble crema como
campesino ‘Aungue el establecimiento indica que kas actividades se
§4] realizan en uempos diferentes no existen registros de ka hora en que
El diserio de La instalaciones de las areas de se realizan. El disefio de las areas de proceso de queso doble crema
1 procesn permite un adecuado fujo de materia no permite un flujo secuendlal.ya que lodas las actividades de
3 prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Lf 5 cuajado , hilado . mokdeo , enfriamiento y empague de queso doble
Art. 18 num. 5 crema se realiza en la misma area, el area de lavado de moldes para
queso doble crema no tiene sepracion fisica completa de areas de
Los pisos del érea de elaboracién de queso dable crema presentan
Pr1sos, paredes y techos venen un diseno 2 3
o adecuado y poseen un buen estado de ‘ g deterioro de las juntas y desprendimiento de baldosas causando
? mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, =
1/ 2,3, 4,58y7
El diserio, capacidad y dotacion de las Cumhsdawmmdosbalerss.mxiamdanmymm
15 unidaces saniiarias es adecuado. Res. 2674 de ar 5 caballeros. Los bafios presentan suciedad en el piso y sanitarios.
2013 A1 6num. 6.1,62,6.3. y6.4
Poses filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
1.6 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Al a 10
8 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6 b
El sistema de drenajes no genera riesgos de -
17 |contaminacion. Res_ 2674de 2013 Art. 7 num ar 5
13,14
El disefio del drea de residuos sélidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacién
18 a ko materta prima, 4rcss de proccse o a 1C
producio . Res, 2674 de 2013 Arl. 6 num. 5.1,
S54yAn.33num.S5y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor (olal de la evaliacion)




No. 2 FQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Califlencidn
Cuenta con los equipos suficlentes y
21 adecundos parm los procesos que se reahza a 0
Rea 2674 A B, At 10num. 3
£1 disefio do algunos mesonas ubicados en of Area de olaboraciin de
queso doble crema presenta arisias a 80°. £n hiladora 1 de quesos
se observan puntos de soldadura con borde inrregular y limaduras
on 0spas y escamas de color blanco en auperficie infema de tanques
Poseen un disedo sanfiano y funcionamiento Puntos de soldadura con bomda gular en agidator de lanque
22 asdecuado. Res. 2674, At. 8 num. 1, 2,3, 4, 5, ¥ 12,5 pulmon de leche en segundo piso de area de queso doble crema.
6,7.8, 6,10, 11; AL 10 num. 4, Ant 18 num Se observan algunos puntos de soldadura con borde Inrregular en
10, Res. 683 de 2012; At 13 num. 1,1 mokies de queso campesino. En marmita de arsquips se evdiencian
) tornillos y arandelas en brazo de aspas y parte inferior de aspas con
[ desprendimiento de material
\%
Programa de mantenimiento de equipos y
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 ArL 22 num. 2, a 25
Art 10 num. §
No presenta certificado de calibracion para el termometro del
laboratorio. Loaubdagosawmdosablequmdomedudéﬂmu
24 Calibracidn de equipos de medicion . Res. encuentran con los repartados en los de
2674 de 2013 Art. 25 - 10 & aiibracion y verificacién, ni vinculados a las hojas de vida de los
\/ equipas, por tanto, se dificulta hacer i3 trazabilidad.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 11,63
B, T REQUISITOS SANITARIOS Y
X + Observaciones
AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion
No lodos los tnnques de agua estan identificadas, en planta de
|Programa y registros de control de calidad de yebose de agua en bes lanques de
31 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, ar 12,5
Art. 26 num 4
Prog de el do para
32 el manejo integral de residuos solidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
Programa de control integral de plagas. Res
33 2674 de 2013 Art 6. num 2.1, 5.3, At 7 num a 25
6,3 ; ArL. 26 num 3; Art 28 num 7 ik ;
= e y de dreas, Se evidencian duenaas de fimpieza en escaleras que conducen a
34 lequipos y utsnu‘lvos Res. 2674 de 2013 Art. 6 e 125 1a bodega de materies primas secas y en picos de los sanitarics
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
No.  |MANIPULADOR DE ALIMENTOS )] [ R iresymar
Prog < do & impl 4
41 educacién sanitaria dirigido a los trabajadores. a 34
Res. 2674 Art.12, 13y 14
El personal de bodega de producto terminado, almacen de materias
Practicas higiénicas y Dotacién de los £ 165 primas y materiales de empaque cuenta con uniformes no daros
42 | abajadores. Res. 2674 de 2013 A 13y 14. -
Estado de salud del personal manipulador de
43 |alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11; Art. 14 a 33
num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)
No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO " Evaluacién | Calificacién Observaciones
No se garantizan todas las condiciones higiénico sanitanas durante la
6n de la leche art. 23 Decreto 616 de 2006) debido
a que el 4rea de recibo no cuenta con lecho y se observa piso rugeso
en algunos tramos con encharcamiento.
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos los proveedores de
leche toda vez que no toman muestras a cada una de ellos en el
recibo de leche en fincas.
Control teria prima e insumos. Res. 2674 No se cuenta con (odos los Reg; Unicos de conbra
M16::'1 2,345, 678 At. 22num. 1; 13 Aftosa nl con los Certificados de Inscripcion ante el ICA de los
51 At 28 num. 1.3.4.5 At. 28 um. 1,2,3,5,6, 7, ar proveedores de leche. (art. 23 Decroto 616)
8,9y 10




Fl ren en quo so ubica ef langue de pisleurizacon lenta de lu leche
para olaboracitn de quesos y Ia marmita ablertn para elaborackin de
arequipe, es la misma en que se ubica la lina que rocolecia ol suero
ganerado tanto en la elaboracién de queso doble crema como
campesino. Aundque of establecimiento indica que las actividas se
renlizan an lempos diferentes no existen registros de In hora en que

Fiujos ordonados, lineales y sin so realizan. Fl disefo da Ins areas de proceso de queso doble crema
82 rniadae Rae 2874 da 2011 A 1A NUm 6 or 10 no permite un fujo secuencial yn que todas los aclividades do
At O mum 1y4 cuajado | hitado , moldeo , enfriamiento y empaque de queso doble
crema sa realiza on la misma area, ol area de lavado de moldes para
(ueso doble crema 1o liene sepracion fisica complota de areas de
proceso de queso doble orema
Para ol proceso de quesos frescos en las etapas posteriores do
de la I . No se pr
valldacién del tratamlento termico a la que es sometida la cuajada en
ﬂc«m;;';sm “wﬁn otros) la etapa de hilado bajo condiciones de proceso de queso doble crema
53 ¥ durante la prod “'“ al - i0 que realiza la planta a fin de garatizar destruccion de patogenos de
tipo de products. Res. 2674 de 2013 At 22 Interes para el tipo de producto. Se iene establecido en |a etapa de
num. 2; Art_ 18 num. 1y 2 pasieunzacion oe.lsche cruda deslinada pura.el proceso de queso
5 P las de lempx ra a 85 "C y iempo de
MISSSEINETA < stenimiento de 15 minutos, de este no se presenta validacién bajo
7 condiclones de proceso a fin de garalizar destruccion de patogencs
de interes para el tipo de producto.
54 Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. . 10
Control de er do y embalaje. R Vg Nosemen!aoonare.aexdusrvamenvasadodequasodob&e
e 683 de 2012, 2674 de 2013 At 17; 19 num 1y 2 5 P
2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de
2013.
P 1 documenio denominado "insiructivo Ge metodologia analitica
fisicoquimico”, no define el alcance, esta desactualizado, no se
Sistema de 88 oy de calidad. W ejecuta uonfmnealo.prewstnyno se ajusta a la realidad de la
56 R”_x.“mz’u y Res. 1619 de 2015 ar 10 P! . no da cump! a la Resolucion 1619 de
2015 respecto a los estandares de calidad en salud publica
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) [ 11,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién Observaciones
3 De acuerdo a los registros presentados de pruebas de plataforma se
evidencian algunos fuera de los rangos establecidos, sin
observaciones y sin resaltar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rec reps y ante los mismos
no presenta plan correctivo y de mejoramiento, desarrollado e
implementado. La frecuencia de anilisis para adulterantes en leche
cruda no es suficiente en relacion con el nimero de rutas y los
Programa de muestreo, cuarenten2 y antecedentes de resultados no conformes. No esta realizando
6.1 Jiberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 12,5 prueba de fosfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para
22num1,2y3 9 analisis fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche
termizada no siendo claro. No se evidencia concepto de evaluacion
del laboratorio interno por parte del Invima (observacion repetitiva
acta 14/11/23) . En el plan de muestreo no se incluyen analisis de
conservante en arequipe con el fin de verificar cumplimiento de
dosis maxima de uso establecida en Resolucion 2310 de 1986
articulo 47 literal b
62 Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. A 15
3, At19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3




| Aimacenamiento de producto terminado. Res

20T4 do 2013 At 20 um 1234y 5

.n

Producto lerminado WACHOO o los 0

78

64

Rohilado del producto terminado. Res. 5109 de
2005 y cuando aplique Rotulado mutriclonal

NA

So reniiza analinis do rotulado a LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA

65

Trarabibdad, recall y manejo de devoluciones
Res 2674 de 2013 Art. 28 num. 6

66

Transporte producto terminado. Res. 2674 de
2013 A 29

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

SEMIDESCREMADA - DE SLACTOSADA MARCA FRESCAMPO

lPorconule de cumplimiento Subcategoria 2

71,98




INnvimo

INSPECCION VION ANCIA Y CONTROL

I NPT CCION

INGPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo IVC-INSFM114

Vernion 07 ]Fudm da emision: 2024-00-04

|Cludad - Departamento

COGUA / CUNDINAMARCA

Fecha 2024-11-27; 2024-11-28; 2024-11-290

DATOS GENERALES

[Raron sociel

COMPANIA LEUHERA DE EL MOR1INO SAS CUMLEMO SAS

tmmaon

KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTIRO

lw-

112

1 ineats)

YOGUR.KUMIS

————]—ﬁm. 7 DELAS
No.  |INSTALACIONES

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacién

Observaclones

O establecimionto presenta una adecuada
y disefo. Res. 2674 Art. 6 num.
12,13, 21,23 y286

11,

Se evidencian elementos en desuso en el exterior de la planta junto
a cestilos y en los diferentes areas de proceso ya que algunos
estan en mantenimiento. Lo anterior puede faciitar el paso o

10

El disefio de las Instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y
|almacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las

y permitir la lacion de los
oparaitos. Res. 2074 de 2013 Al G num. 2.3

20

El disefo de Is nstalaciones de las areas de
proceso permile un adecuado flujo de matena
prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013
Art. 18 num. 5

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
|adecuado y poseen un buen estado de
|mantenimiento. Res. 2674 Ar. 7 num. 1.1, 1.2,
2,3, 4,56y7

10

El disefio, capacidad y dotacién de las '
ias es Res. 2674 de
2013 At. 6 num, 6.1,6.2,63.y6.4

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
|impieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 At
6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num )

10

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacion, Res. 2674de 2013 At 7 ram.
13,14

10

El Jiseiv Jed area de residuus soiidus y su
|ublcacién no genera riesgos de contaminacién
3 la materia prima, éreas de proceso o
producto , Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 51
54yAt33num. 5y86 7

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor

total de 2 evaluacién)

No.

2. EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluaciéon

Calificacién

21

Res. 2674 Ar. 8, Art. 10 num. 3

|Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
|adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1,2, 3,4, 5,
6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, At 18 num.
10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num. 1,1

23

|Programa de maniemmiento de equipos y
|utensifios. Res. 2674 de 2013 Art 22 num. 2,
At 10 num. §

24

de

Calibracién de equip
2674 de 2013 Art. 25

[No presenta certificado de calibraci
Iaboratorio. Los codi

1 pare el
gos asignados a los equipos de medicidn no se
con los reps en los cer
y m 8 las hojas de vida de los
lequipos, por tanto, se dificulta hacer la trazabllidad.

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) L : l

13,50




3. REQUISITOS SANITARIOS Y -
No. Y Evaluacién | Calficacion

Programa y registros de control de caldad de mismos
1" agun potable. Rea. 2074 da 2013, Art. 6 num 3, o 125 Gapkacion Y deiclercies o4 Bmyieze, aq. <l exior Gs s

AL 20 num 4

Programa documentado e Implementado parm
32 o manejo integral de residuos sdlidos. Res. n 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num, 2

Programa de control Integral de plages. Res
33 2674 do 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 mum L] 25
6,3 ; Art. 26 num 3; At 28 num 7

Se evidencian deficiencias de impieza en escaleras que conducen
14 oquipos y Utenallics. Res. 2674 do 2013 Art. 0 = 12,5 a la bodega do materias primas secas y on pisos de los sanitarios
num. 3.2, Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

|Programa de ¥mpiezn y desinfeccidn de dreas,

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de la evaluadén) l 15,00

||imruuoon DE ALMENTOS O o es i | (i Yo Obedrymoitnes

‘|Programa documentado e implemenltado de
41 educacidn sanitana dingido a los trabajadores. e 34
Res. 2674 Art.12, 13y 14

El personal de bodega de producto i v de
2 Practicas higiénicas y Dotacidn de los 165 primas y de empaque cuenta con no claros
: |trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, = ”
Estado de salud del personal manipulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33
num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 8,35

No. S. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién | Calificacion

piso en area de|

arl 23 Decrelo 616 de 2006)

il piso rugoso en algunos tramos con encharcamiento.
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos lkos proveedores
da lache tnda vez que no toman muestras a cada una dae alins en el

Control de materia prima e insumos. Res. 2674
Art 16 num. 1,2,3,4,5, 67,8, Art. 22 num. 1;

51 At 28 num. 1,345 At 29 num. 1,2,3,5,6,7, * o
8,8y 10 \ proveedores de leche. (an. 23 Decreto 616)
El programa de evaluacion de proveedores de leche se encuentra
Flujos lineales y sin
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20
S AL 20 num. 1y 4 ; % . y
Se tiene establecido en la etapa de pasteurizacon de la mezcla de)
leche y azucar destinada para el proceso de yogur las variables
Control de variables de proceso 81 de temperatura a 85 *C y tiempo de sostenimiento de 15 minutos,
|(termoperaturas, presion, tiempo, entre otros) de este nc se presenta vafidecidn bajo condicicnes de proceso = fin
5.3 durante la p de acuerdo al| ar 10 de garantizar destruccion de patogenos de interes para el tipo de
tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Arl. 22 EESE S SGSIAN producto v reduccion de flora banal
num. 2; Art. 18 num. 1y 2 ¢
Conservacién adecuada de producto en . 10
54 proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.
Comurol de y la huc
683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y . 10

55 |2 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de
2013, ;




Sistema de assguramiento y control de calidad

1 d " do Hoghas anak
flalcoquimico”, no define of alcance, estd desactualizado, no se

ajocula conforme o lo previsto y no se ajusia o lo resfidad de la

2013 Art. 29

1) empresa. F laboratorio no da cumplimiento a la Resolucion 1610
Res. 2674 At 23y Ros 1610 de 2015 Lo 10 da 2015 respocto a los estandares de calidnd on salud publica
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaclon) ] 14,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluecién | Calificacién Observaciones
De do a los regi [} da pruebas de plataforma
| se evidencian algunos fuera de los rangos establecidos, sin
observaciones y sin resaltar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rechazados repetitivos y ante los mismos
no presenta plan correctivo y de mejoramiento, desarroflado o
Implementado. La frecuenclo de andlisis pora adulterontes en leche
cruda no es suficiente en relacién con el nimero de rutas y los
de llados no cort . No esta realizands
prueba de losfatasa. Se evidencla registro PM-FOR-0018 (para
analisis fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche
Programa de muestreo, cuarentena y termizada no siendo daro. No se evi pto de )
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 125 del laboratorio interno por parte ded Invima (observacion repetitiva
22mnum 1,2y3 acta 14/11/23). No se presentan resultados de laboratorios del
contenido de conservantes en mermeladas de frutas utiizada como
materia prima de yogurl a fin de verificar que cumple con la dosis
4 maxima de uso a la Resolucién 4126 de 1991 y 2 lavez
cumplimiento del principlo de transferencia de este aditivo en el
producto terminado establecido en la Resolucién 2606 de 2009
articulo 8 numeral 2.
62 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 7
5 3, At 19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 = b
8 Se evidencia producto terminado ubicado bajo los Gitusores
Im de pr Res. proteccion
&3 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234y 5 ¢ 7.5
Se realiza analisis de rotulado al producto LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA
|Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de
6.4 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. NA. 15 SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA FRESCAMPO
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. - 15
: Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 .
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 de

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

12,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3

79,85
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mﬂumxmga@m e S H_.. Tl
Subsecretaria de Salud Publica cta Numero
Acta de Inspeccidn sanitaria con enfoque de riesgo para alimen ASO i I
y babidaa en m__m Cies (sup __Hmuwmﬂmumdl::'l !3 D 024 1 5
- ) EVALUACION
iable | Marque con una X cuando el eslablecimienlo no cumple con ninguno los requisitos
acepla * descrilos en el instructivo para el aspeclo a evaluar
Marque con una X Ia casilla *NA" en caso que el aspecio a verificar no se realice por
lo aplica NA,| parte del establecimiento ¥ calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
L aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X Ia casilla "C~ cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Sritico C | lainoculdad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
- que el establecimients continge ejerc:

iendo sus labores,

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS )

1.EDIFICACION E
INSTALACIONES

A

AR

| HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefic
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,

1.2,1.3,21,23y 28, 2.7;

Articulo 32, Numerales 1.
2,3,4,6y7.)Articulo 33,

Numeral 8))

o

C

1.2

Condiclones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucidn 26747201 3,
Articulo 7, Numeral 1, 2,
Articulo 33, Numerales
1.2y3)

J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad
en orto grio de pescado

Je evtdenuan deleroro enalgunoy
aredej o parte haya en Greq

At T £on 2 TSR, Bue 0.

i

|

|

B
1.3

Techos, puertas,
lluminacién y ventilaclén
(Resolucién 2674/2013,
Articule 7, Numeral 3,4, 5, 7,8,
Articulo 33, Numeral 4,)

0]

Nen con o en

rea de exhibicien e Pro&%r, m@
|
|

!
1.4

Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1,6.2,
63,64; Articulo 32,
Numeral 9y 11.)

et e Jerern sy Pyt Dt

| 1.5 Distribucion y Sresa

(Resolucidn 2674 de 2013,
Art. & Numeral 2.2:2.3; 2.4;
25.Art. 31 Humeral 1,2y 4)

4

2

1,5

|

[ CALIFICACION DEL BLOOUE

0

-
40 |

c'

el ba

. i
La calficacitn del hloque coresporsde & 1 TS el i

Ldssia *AFF
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e Mepeclth SERIG O Acta N(mero
A :

| ybetides “Ilmduquhwpmmms} asoss 002415

:.Ime .A| -
b=t Kl b i
T Te cwdenca derprendimento de

Buesetlon, pintura en hajes de estonte
ﬂ;mn, ' EEEEEE de olaunof  Gondclos de F‘loduL‘roj
gL SN ae eihibicié !
Articulo 34) ) '

i T | ——

Hmrm
¢ equipo y utensitios
(Resolucion 2674 de 2013
AL 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1;2; 3)

I

I

ll
2.3 Superficies de contacto t !
Gﬂ'ﬂﬂ.lm |
{Resolucian 267472013, [ |
Articulo B; Articulo 9,

|
Numerales 2,3, 4, 5, 7y 10; 4 i 20
|

A-rﬂtl.io!i-l-mimlo!
Ll [c!

Numeral 8y 10,
[_ CALIFICACION DEL BLOQUE [8STT " La cotticacion cet oque comasponde a 10% el otaldot acta |

Resoluclones
de 2012, 834y 835 de 2013)

1

|
683,4142y4143 |y

L

A |AR| | HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 267412013, 5125/ 0
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, 5. L
Articulo 14, Numeral 12)

3.2 Reconocimlento
médico, 2 1 0
(Resolucién 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1,2, 3,4)

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucién 2674/2013,
3| Asticulo 14, Numerales 1,2, 3, 6l3lo
] 4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14,

Articulo 36. Articulo 35,

Numeral5y7) X
]
HU]! k') »
Cra 32 No, 121 . — *
et =R O S | BOGOT/\
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3.4 Educaclén y capacitacion
(Resolucion 2674/2013,
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

S

o

i

I\

l

CALIFIGACION DEL BLOQUE | ‘Wo | Lacalficacin del boque coresponce al 16% del otal dl act |

‘»moc
=R P

4

A

AR | |

HALLAZGOS

4.1 Control de materias
primas e Insumos
(Resolucidn 2674/2013,

Artfculo 16, Numerales 1,3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011,
Resolucliones 683, 4142y 4143
de 2012: 834y 835 de 2013)

4.2 Pravencion de la
contaminaclén cruzada
< (Resolucién 267472013,
Articulo 16; Numeral 7;
Anwmat«mnuw
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1,3.2,
33y5)

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
At 17; Art 19, Resoluci6n 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucién 834 y 835 de 2013)

Cra 32 No. 12-81
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Acta Namero

/Asuss 002415 |

CONTINUACION
4, REQUISITOS A

AR| |
HIGIENICOS

HALLAZGOS

4.5 Procedencla y requisitos
legales

(Resolucidn 2674 de 2013
Art. 31pardgralo 2, Art. 37, 4
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art46;47; 49;50) . ﬁ

__[el

1]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacibn del blogue corres

pa)d.ll!i%de?l:m—ldll—ﬂd‘j

e ————

5, SANEAMIENTO A|AR| |

5.1 Suministro y calidad "
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articuda 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9, 4 . 1\
Resolucion 2674/2013,
Articula 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. ;'l
Articulo 32, Numeral 8)

5,2 Residuos liquidos.
{Resolucidn 26742013 2
Asliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

Sy 10} x

5.3 Residuos solldos.
{Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7) .1

HALLAZGOS

— ]

——

P e L et et - el (wpeneta Disivad

5.4 Control integral
de plagas. 7
(Resolucidn 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3)

e

Hoja 57
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Ipermorcados) / AS058 N02415
5, SANEAMIENI‘Q \ﬁ\\ -
AAR| | S
HALLAZGOS
e~ i |
55 Limpie i
Z
de dreag, o, "eCCIo
Utengy; Sy
(Resolye
Al g oo 4201 41219
Miculo 3 p, o2 65;
eral 1)
\-\--\ C
56 Sopo
o il
de Saneamigny " IeS
et 1575 e 5
o 3 [15] 0
#solucign 567, ’
.\ ficulo oo
K
CALIF| E
CACION pE| BLOQUE |71 La calificacion del blogue corresponde al 22% del fotal del acta
8. ALMACENAW 53]
ENT
Y COMERCIALIZACIO?! A|lAR| | HALLAZGOS
6.1 Condiciones generales
de almacenamionto.
(Resolucldn 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1,3, 5125(0
4,6,7; Art. 31 Numeral 1,2,
3y4)
c|
v-Z Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10|50
Art. 31 Numeral 1, 2,3y4;
Art. 35 Numeral 4,)
Y
[c]
3
i
i 6.3 Manejo y exhibicion
§ de productos que se
E expenden a temperatura
ambiente,
i (Resolucion 2674 de 2013 Art. 27, S |25|0 A
'i Art. 28 Numeral 3, 4; Art, 31
& Numeral1,2,3y4;Art.35
E Numeral 6.) X I__
C
gl CALIFICACION DELBLOQUE |70 | La calificacion del bloque corresponde a1 20% del total el acta
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i Secretarfa Distrilal de Salud de Bogota ey ST
‘Subsecretarfa de Salud Piblica. Acta NG marn
: ﬁd‘ du |nspeoddn1 sanitaria con enfoqua'de riesgo para alimenlos ) i
5 t 'y bebidas’en grandes superficles (supannamadmﬂﬂpennercados] y AS05S D 0241 5 I

Sy —— -

e

o=
V. p’ IIl. CONCEPTO SANITARIO
- % De cumplimiento | CONCEPTO demisiis, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspecios 8
,’f avalier sea identfcado como ofico Y
Favorable 90-100% calficado cormo Inaceptable (1), independiente
" y oblenido, e
Favorable ' CONCEPTO SANIT,

?7 S con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procederd o aplcr b
SEGURIDAD
Desfavorable <59.9% respeciva. —

Il RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Namero tolal de mueslras lomadas /
Numero del acta do toma'de muestras. | ~ i

T IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normalividad sanilaria vigente corrigiendo los hallazgo3 registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD =i

Clausura temporal total / [] | Suspension total de y servicios
Clausura temporal parcial ] | ecomiso [_—_Im
Suspensién parclal de trp¥ajos o servicios (] [Congelacién

Destruccion o desnaluralizacién . D 7 I N .._——4]

Vi, OBSERVACIGNES - WWW’
J'-E. To GG Atuerdo c;'\cn"r\-b\ ol s ‘1‘95

Por parta ala?uor‘da:h ns T\"\D

ac.uer o §$70 a& w.uu\cnéh onsv
o oY Tacwon m|~en

5 soc'm*%“m'&‘e (Gog i 1 ecgmendogiotes £, £ AT s Hea

%&’ n}»e’ Al-&y enlé nes / mmerr,o.d - hperme r.ado.r aGranceq, e

%‘Ftt!?.f“[{, ofc&qvqm_ produdo UF Muensiet guwejo ma VIO, femduro, grafo

F'or rie del establacimienio:

vil. NOTIFICACION DEL ACTA
tificasién del conlenido da la presente acla firman los colaboradores y personas gue
en la ciudad de Bogota D.C

| Para constancla previa lectura
| intervinieron en fa visila, hey dal mes de del afho
De la presente acla se deja copia en poder del interesado, rapresentanta legal, responsable del establecimiento o quien
atendid la visila.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un piazo no mayer de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visila.
POR PARTE DE LA AUTUR!DAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nornbre I L. %ﬁ?ﬂ AL AY ./ STAST t‘:j?ua Nombre: m my
Tipo de documanto: CC cc Tipo de documento: £¢
Nomero de documenta: S2383\3}

Numero de documento: 410‘131'-3”“- [ oaorm62n ]
Profesion u oficlo: %ﬁ}rﬁc’mhb I/ Ay d:‘ﬂﬁﬂ’ pheel IPIofesldn oficio: T&t‘;;uuw
Firma: M //?5,4';;,“ Gherer. Firma: i

BOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

) POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
Nombre: Ed%qr Orlandd [} Movales

]
i
i
E Nombre: /=epn~tnde 7 wwmbrone Z
j Tipo de documento: < Tipo de documenlo; C.C.[F]C.EINTIPEPIPs[JrTr[]
1| Nomero de documento; ?75'35 ?” Numero de documento: ','q rjq fq 10
._ﬁ Profesion u oficio: 4 agr H’.-::_‘:;E e ,-"4.3_.’:;;,;,,7{;4 Cargo: Representanle 'EE'“DWW@M&Z]
E Firma: i e T B —
posicidn de un conceplo

uﬁnﬁﬂ%aﬂ"hwa iculo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da porc
i avorable ylo da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investi
gﬁgmummueddumﬁammszdehw 1437 de 2011° e
uiteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de informacion falsa, n
s egistrada en el presente documento o sus
nnexos, acafreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesta en los arliculos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiana y Lay

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario™
Hoja 717
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
INVimao OFICIO COMISORIO

Cadigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Fecha de Emision: 2023-12-28 Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-0211-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

B0 Ubicacion
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios al momento de realizar
la diligencia)
EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA
BG LA ESPERANZA CAJICA-CUNDINAMARCA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 29 DE
ENERO AL 02 DE FEBRERO DE 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de
este Instituto:

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

|MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO [GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
™) Nota: EI Rol solo se diligencia para el Proceso de Audiforias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en
desarrollo de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y
control, segun las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento
de las normas sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (camné, oficio comisorio,
actas de visitas, efc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro
Oriente 2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefénico 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 o
mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en Ia pagina web institucional en el
siguiente vinculo https://app.invima.qov.co/funcionarios/consuIta/consulta.ohn.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 7422121 ext. 7753- 7754- 7755 Chat de WhatsApp: 312 327 9505

Agendamiento de citas Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
o)
; e

& '%"“
Se informa que en el marco de Ia estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pégina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.gov.c0:444/Pqrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los 3fonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota. i \

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 29 DE ENERO DE 2024 Bechidoper <

f »« P Firma
/ 1 7

S - \b’!\\. /’ . i 3
L A 1 Nombre M ich 0 | ;Q‘ o) C\Q\E
> 3 l ; . ;

|

i

i

L

H {4 j'tf“i{ i 3
iﬁ’:‘ﬁl VB | s Cédula 19 6S4S
AMIRA CECILIA AN Cargo GelepnTt .
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha @) ] / g h — 202 27,

Direccién de operaciones Sanitarias 7
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

S Cadigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 t Fecha de emisién: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
|Direccir’m CAJICA VI TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Representante Legal MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO
Caodigo inscripcién planta 9010551794-3 NIT 9010551794
Correo electrénico de
Teléfonos 3142546436 notificacion gerencia@eledenpulpasyfrutas.com
judicial;alterno
Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 7303-0211-24
OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencion a Solicitud con €l fin de verificar el cumplimiento de la reg|
Resolucion 3929 de 2013, y demas reglamentacion aplicable.

lamentaci6n sanitaria vigente en especial la Resolucion 2674 de 2013,

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados

19 Maquilas

QUALITY FRUITS

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

4.2.4 Pulpas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3 y4.2.1

Linea Cantidad producida Unidad de medida
PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO <
AZUCARADAS e Tt
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO
Nombre(s) y Apellido(s}) Cargo Dependencia
PROFESIONALES INVIMA QUE JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
REALIZAN LA VISITA MARVIN CLAY ALVAREZ MORALES PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documento No
PERSONAS QUE ATIENDEN LA :
VISITA MICHAEL iﬁ‘/’@gg CUBIBES REPRESENTANTE LEGAL CE 13.616.545
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01 Acta No.
DATOS GENERALES
Razon social EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA VI TABIO SG EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Nu de sub 1

| B 2 | 2 sanitaria de seguridad por condiciones Sanianas o

Subcategoria 4.2.4 & 8063 Subcategoria = ublicidad NO
Subcategoria Subcategoria {Medida sanitaria de seguridad por oca d NO
Subcategoria - Subcategoria &Se tomé muestra para anilisis de laboratorio? NO
Subcategoria = Subcategoria = Promedio total del porcentaje de cumplimiento 80,63
Subcategoria . Subcategoria C pl o del FAVORABLE
Convenciones @ Aceptable (ar}  Aceptable con requerimientos (i) Inaceptable {ve) Inspeccion, vigiancia

y controf

Exigencias

|Subcategoria 4.2.4 -1.4-1.6-2.2-3.1-3.3-3.4.5.1 -5.3-5.5-6.1-6.2;

De conformidad con lo establecido en Ia | itaria vigente,

3929 De 2013, y demas

laLey 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular la Resolucién 2674 de 2013,
| : G g

Resolucion

Exigencias adicionales
|relacionadas al producto o
|procesa

Exigencias adicionales
relacionadas al objetivo de
la visita

Observaciones o
manifestaciones de los
profesionales que realizan
la visita de IVC

Oficio comisorio 7303-0211-24. Acta en Excel. Visita realizada en atencion a Solicitud radicado 20241001159

Observaciones o
manifestaciones del
responsable de la planta o

N in ‘5\‘3 ANQ

de atender la visita
PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA

Firma: .—j f’?ﬁ/{( M;Liifé fﬁ?

JOHN JAIRO NAVARRO
Nombre: BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

T2

Firma: ,/'¢

MARVIN CLAY ALVAREZ
Nombre: / MORALES
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

N
PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
o Nigwsma>
irma: ) ) irma: Z 2%

;ombre: MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO ;ombre: // T // /?7’/////// 7 /// -
Cargo: REPRESENTANTE LEGAL Cargo: .~ 7
Documento: CC 13676.545 Documento: 2 i
OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS
Firma: 7 //’///“/ 7777 Firma: 777777
W . Nombre: ,’/%//////4/// // / 7 // %f/{é’%//%%/
Cargo: . ///// . Z%%////// Cargo: . 7//// .
—<“€ ] Documento: 7 //////,%J///Z/// . %//// ////




P INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION
%ﬁ ), 4 3 ?m {3 INSPECCION SANITARJA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
" . il § B Cédigo: IVC-INS-FM114 Versidn: 06 'Fecha de emision: 2023-11-23
Ciudad - Departamento CAJICA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-02-01
DATOS GENERALES
Razén sacial EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Direccién CAJICA Vi TABIO SC EL MOLINO EN A AGUANICA BG LA ESPERANZA
Subcategorias
Linea(s) PULPAS DE FRUTAS CONGELADAS AZUCARADAS Y NO AZUCARADAS
CRITERIOS EVALUADOS
No. |IA¢STALACIONES Evaluacién | calificacion l Critico . s / y//// //
> di 7 74 ' 7 4
13 lta)calizacién y diseﬁ:). Res. 2‘;’23 Art. 6 num. a 20 7///// 77 ) /z////x%/ /?/é
11, 12,13, 2.1, 23 y 2.5 ////////// '.// /;//////%/é///,’:// ;///j{%
El disefio de las instalaciones de elaboracion % /,/// 7 7 _
B diseno de Ia nstalaciones de 1as areas do 0 )
13 proceso permite un adecuado flujo de materia = / . _ /// / ////// /
lecho de drea roceso con desprendimis
Pisos, paredes y techos tienen un disefio / . . r.'C‘-d Rhiae =
14 adecuado y poseen un buen estado de 5 #

mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,
1.2,2,3, 4,56y7

El disefo, capacidad y dotaci6n de las
15 unidades sanitarias es adecuado. Res, 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3, y64

Z;//%;Z/}éié /A/‘ 7 ’/// Z //
____INocuentacon sanitario e

_
%7 T T 777
'///’/‘/,/ ,/:, ,’/‘//7/’/ ’ //r/é/f/ / Z /:

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 ar 5
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

!.‘“
o

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacion. Res. 2674de 2013 Art. 7 a 10
num, 1.3, 1,4

g
8

El disefio de! drea de residuos solidos y su
ubicacién no genera riesgos de
contaminacion a la materia prima, dreas de a 10
proceso o producto . Res. 2674 de 2013 Art.
B6num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 5 y6

b

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacidn

Cuenta con los equipos suficientes y
21 adecuados para los procesos que se realiza, a 30
Res. 2674 Art. 8, Art. 10 num, 3

Poseen un disefio sanitario y funcisnamiento . //;g

decuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 2 S o
Programa de mantenimiento de equipos y 7 // 7 Z // ’/ O ////////// V é’
23 utensilios. Res. 2674 de 201 . 22 nui a 2 7 //% //// ////
23 2f e 5574 2013 Art. 22 num. > | ///://///;//?//’;///7 /7%6/;/////;;//%;/&%///%

2 7 5 / /// 2

, Calibracion de equipos de medicién . Res. /// 7 /'/////// //// W
22 12674 de 2013 Ar. 25 2 = »,// ,//7/’///’/// %///
________ /////é

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor tatal de la evaluacion)




3. REQUISITOS SANITARIOS Y

No. AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion it Observaciones
Y z F ick
Programa y registros de control de calidad de ,4%1//’///////; Los reactivos del kit para medicion de cloro y pH se
3 2 74 encuentran vencidos.
3.1 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num ar 12,5 y
3, Art. 26 num 4

////%% encuentran
Z/f////ﬁ primas,elf;,z:)u:rta de accesopa drea de p?oceso no es

/ totalmente hermética lo cual puede facilitar el ingreso de
%’% plagas.
'
_

Py
F

gl dc > € ado para
¢l manejo integral de residuos sélidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

o
I

Programa de control integral de plagas. Res
23 2674 de 2013 Art. 6.num 2.1, 5.3, Art 7 num ar 125
6.3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de [impieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios. Res. 2674 de

34 12013 Art. 6 rum. 3.2; Art, 26 num, 1: At 28 o 125
num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de fa evaluacion) I 12,50
No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion 1 . /{7 /// .
41 er:uc‘:;ciirr\es:'nit:-a dirigido .a k);s : a 34 ‘ ;' 7 /// W %
trabajadores. Res. 2674 Art12, 13 y 14 ,', /,:;:% . ,,&g%%%
. Praclicas higiénicas y Dotacian de los = _ . _ ’ _ %/,/ ///////
42 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14. 33 ; _ [Wy/%%%%%
: :f"t?:no (;:Ise. sa;sm.j del personal man.pula;dor de : _ . : / / /} //%% //////
43 1l4mm:- 12R 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 33 //%////M%//Zé/%
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de Ia evaluacion) 10,00
No. gbﬁmm Evaluacion | Calificacién Critico Observaciones
Se observa fruta sin alistar en diferentes lugares de la planta.
Control de materia prima e insumos. Res. Se observa aziicar almacenado pegado a Ia pared. No
- 2674 Art. 16 num. 1,2,3.4,5, 6,7,8; Art. 22 " - p soporie de cumplimiento de | i6n 2906 de
= num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2007 y 4506 de 2012 para la totalidad de las materias primas
2,3,5,6,7,8,9y10 que aplique.

Flujos ordenados, lineales vy sin operaciones
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20
Art. 20 num. 1y 4

No realiza medicién de acide titulable de acuerda con lo
Control de variables de proceso establecido en la Resolucién 3929 de 2013
temperaturas, presion, tiempo, entre ofros)
53 ad dos durante la produccién de acuerdo ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art.
22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.

2

El drea de envasado no se encuentra aislada totalmente del

Control de envasado y embalaje. 4rea de proceso

Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013 Art
17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de
2012; 834, 835 de 2013.

Sistema de aseguramiento y control de
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1618 de a 20
2015

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de Ia evaluacién) 15,00

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluacion Calificacién Observaciones

No cuenta con soporte estadistico para determinar la
representatividad del tamafio de la muestra,

Py de 5 Y
6.1 liberacion de producto. Res, 2674 de 2013 ar 125
A, 22num 1,2y 3

74 )

___

presenta soportes de vida Glil pars s toiahdnad Oa.
en. DE7A de 2013

— Vida Gl ol producte. Rax. 26 A a 75
=5 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 7

Almacenamiento de producto terminado. Res.

7 f’///z}/ T x // '

&3 2674 de 2013 Arl. 28 num. 1,2,34 y 5 2 1> 7
o |momeicomms e R voames | | A“R*';""C‘ST”“W

&4 gsezzg;glzozfgzes?gsz/;}zz, R?’;_ 2005 f%?//%%, 7 W%%/W}//////{/
65 Transporte producto terminado. Res. 2674 de a 15 Z / /// ’//: ;/// i/é///////// //////j

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 80,63

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12,00 %




“ece .| FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACE
invirma R

CUNDINAMARCA 2024-02-01
N PULPAS Y FRUTAS SAS
PA DE FRUTA AZUCARADA LULO MARCA FRUTT,
REQUISITOS GENE S CALIFICACION
El o no debera d bir 0 presentar el producto alimenticio
Isa, equivoca o engariosa o susceptible 5
il e su
1! i i
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LISTA DE INGREDIENTES: debe precedida por
S { y en orden e,
i Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe declarar
i isterna Interna ). 2
1 n la cara
i i | 2
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVAL UACION DE ROTULADO GEN.ERAL DE ALIMENTOS ENVASADOS
Resolucion 5109 de 2005

Codigo: NC-INSFMoz2 | Version: 04 i Fecha de Emision: 20220023 |

G

Nombre ¢ Razon Social y direccién del fabricante, envasador o
ido por la expresion “fabri 0 er

por”. En productos importados deben precisarse, nombre o razén
social y direccion del impartador.

54

V.
Los alimentos fabricados, envasados o reempacados por terceros, %
debe aparecer Ia siguiente leyenda: “fabricado, envasads o
544 por (fabri or o ). para NA
(persona natural o juridica i; para ialf el
alimento) /
]

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera llevar grabada
0 marcada de cualquier moda y de forma visible, legible e
indeleble, una indicacion en clave o lenguaje claro (numérico,
554 alfanumérico, ranurado, elfc), acompaniada de la palabra “lote”, ola, 2
letra “L". Se aceptara coma lote, la fecha de duracién minima,
fecha de imiento, fecha de fabricacion o fecha de produccio

y debera cumplir con el numeral 5.6.

%
MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA /
CONSERVAGION: cada envase debe llevar grabada de forma
visible, legible e indeleble, la fecha de vencimiento y/o duracion
minima, en orden estricto y secuencial, asi-
DIA, MES Y ANO: Dia escrito con nimeros — mes con las tres
primeras letras o en forma numeérica — afio con los dltimos dos
5.6. digitos. 2
Dia y mes para productos que tengan una fecha de vencimiento no
‘superior a tres meses.
Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de mas de|
tres meses.
No se permite la declaracion de fecha de vencimiento y/o duracién
inima, i el uso de esti

=

INSTRUCCIONES PARA EL USO
5.7 2
{Instrucciones necesarias para modo de empleo.

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a o establecido en e articulo 37 de la

S ——u
T PR 5149,;6;03,;;';.2:;;3: i //////////////////
e
oo

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccidn, vigilancia y control con el fin de verificar las
condiciones sanitarias del establecimiento,
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Solicitsd SOLICITUD VISITA CONCIPTO

INVIMA

Sede Principal
Carrera10 No. 64 -28
Ciudad

Ref.: Solicitud visita concepto sanitario

Respetados sefiores:

De manera atenta, me permito solicitar ante ustedes me sea realizada la visita a la planta
despulpadora EL EDEN PULPAS Y FRUTAS S.A.S NIT 901055179-4 con permiso
sanitario PSA-000917-2017PSA-000917-2017 la cual se encuentra ubicada en la
direccion: Cajica via Tenjo- sector el Molino — bodega la Esperanza. Lo anterior con el
fin de obtener el concepto sanitario expedido por esta entidad de vigilancia y control.

Agradezco su atencion.

Cordialmente

MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO
Cedula 13.616.545 Puente Nacional (Santander)
gerencia@eledenpulpasyfrutas.com

Celular: 3142546436

Representante legal

) Via Caijica - Tabio sector Molino entrada Aguanica - Bodega La Esperanza @ 300 457 8607 |
) 314 254 6436 ) gerencia® eledenpulpasyfrutascom www.eledenpulpasyfrutascom f
b
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7303-0410-25 20252006508
Bogota D.C, 24 de febrero 2025 20252006508
Fecha:24/02/2025 Folio(s): 1 Cadigo: 1.941.361
De: GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL CENTRO ORIENTE
. 2 BOGOTA
Para: EL EDEN PULPAS Y FRUTAS S.A.S.

Solicitud: - SOLICITUD VISITA CONCEPTO SANITARIO - ppuertom
Sefor(a):
MICHAEL GIOVANNY CUBIDES FAJARDO
EL EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS
Email: GERENCIA@ELEDENPULPASYFRUTAS.COM
Cajica, Cundinamarca

ASUNTO: Respuesta a radicado INVIMA No 20251029112 de fecha 07/02/2025

Cordial saludo, Respetado(a) Sefior(a):

En respuesta a la manifestacion de la referencia, atentamente le informo que de acuerdo a
las competencias correspondientes al INVIMA fundamentadas en la Ley 1122 del 2007 se
realizara visita de inspeccion, vigilancia y control a que haya lugar en el establecimiento EL
EDEN PULPAS Y FRUTAS SAS., ubicado en la VI TENJO SECTOR EL MOLINO BG LA
ESPERANZA en el municipio de Cajica, Cundinamarca; es preciso manifestar que sera
atendida acorde a la capacidad operativa del Grupo de Trabajo Territorial y conforme a lo
previsto en los procedimientos internos de la Entidad ajustado al orden de cumplimiento de
los criterios de las visitas catalogadas como extraordinarias.

Cualquier inquietud adicional al respecto, sera atendida con gusto en el correo electrénico,
gttoriente2@invima.gov.co , asi como en el teléfono (+57) 6012425213 Ext. 7750.

Cordialmente,

BARRERA GARZON
Coordinador grupo de trabajo territorial centro oriente 2
Direccién de operaciones Sanitarias

Proyecto: Paola Andrea Puerto Martinez — Profesional Especializado
Reviso: Claudia Marcela Rico Sanchez - Profesional Universitario
Aprobd: Martin Emilio Barrera Garzén — Coordinador GTTCO2
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