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Las inatatacones #3ian prolegidas contra entrada 0o poivo, Rvia |
Buciedad, otros contaminantes y & INQreso 08 plages y animales|

domdstcon. Los sifones o rejilas Oe drendje se encuentran C
a80g\uracos y en buen estado.

" Las vortanas y puertat, son oo material que NO Qeneran sustancias

- SACHE, Mlstanted, N0 POOSSS y CoN BCadAdos Ibres de grielas o
14 |defectos que dficien la mpieza y desifeccdn. Los vidrios se
anCueNtran & busn #Etado, Cublenios con pefiauts de seguridad o [
#100N siements pars prevenr al estatido.

Cuenta con ventiiaciin drecta ¢ INdirecta &in generar Incomodidad
del personal, mmumuﬂw PO y faciila b
18 Gl calor, Las con| C

malas ant-insectos (anjec) en nm estado, O materisl no
|cormoaivo y taciits su Empleza.
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2.1 |esublecidos tsles como manejo de eQus, limpieza | C
desinfeccidn, control de vectores y manejo de residuos
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T |las operaciones

Cuenta con tanque de aimacenamiento de agua potable, el
mmw

25 #ua esid en constants circulacidn, (i
puntos suministro)

EI tanque de lento de agua estd protegido y es de
28 | gpacicad pars un dia de

Se limpla y Cesinfecta penddicaments (minimo cada 8
|meses), Control de lavado de tanques de simacanamisnto de
oaul(vmrlllmul!mblmmlu' . c
27 | gsta actvided, ol certficado de mantenimiento del tanqua,
con las respectivas fichas thcnicas 0o 1os producion
minudo-)

Ls unidad operativa cuenta con Caneces con tepa y bolsa de
28 [color de acuerdo & os resicduos generados y son removidos. c
del drea dol 1envicio de aiimentacidn frecusntements,

unidad operativa cuenta con drea de aimacenamiento
Wlumm #1 buenas condiciones
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211 |No se observan combustibles liquidos dentro de la unidad
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Control ge F la fecha de fumigacion, sl
212 [s0 realizd esta do acuerdo 8 oa la unikiad
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
1 APORTE ALIMENTARIO En | Fen | Mar | Aor | May | am | 24 | Ag | Bep | Ot | Hov | Dk OBSERVACIONES
CINCI[CINCICINCI[CINC/|CINCICINCIICING H|CINCICINCICINCI|CINCICINC/
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3.1 |E! personal manipulador cumple ef cicio de minutss establecido por
\a SDIS parw los parscipantes L
por ol
2 Mumnmummu ¢
aporte nutriconal estatéecido en la minuta patron.
En la unidad operativa las porcionds Be sirven de acuerdo @ ko
33 Wmhmmﬁwwaw(wm
phan de e servidas). C
Las da ba umplen con Yos
34 |criterios establecidos por la SDIS (apicar formaio evahiscion de C
Caractacisticas organciéplicas).
38 £l personal manipulador conoce y estd pendients de solclyr o
Reports asistancia de parScipantes y o de deta uando aplque. Np
A El personal manipulador conoce @ IMplementa ef Listaco de Diwtas,
A por o p Quando  apique,
< Il' e eeisdo ¥ patoiog cificas. del M
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
4. PERSONAL MANIPULADOR En Feb | Mar | Abr | May | Jm Jd A Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
CANC|CINCI[CINCIICINC I CINCICINCHCING H{CINCI[CINCICINCHCINCICINCY
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA

£1 personsl manpulador da almenios bene centficado médicn y|
41 |controles pedsdicos vigentes, asi como, Hoja da Vids actuaizads| C
entregada inmediataments legue 2 la Lnkdad operstive

Sa loman 188 MESAs MCEsarias Con Las pareonas qu-unpu

da tanzmitiree
42 1oor los alimentos, 0 que prasents heridas knfectadas, imtaciones c

registros que
43 |capacitacién continuo y parmanenta para & persony
abmentod.

Los maniputadores amw«mum"
eaviiquen o pon oo tcorde
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minimo de 10 horas anuades.

Los manipdadores de alimentos utiizan undforme completo, de)
45 | coior claro, implo y catzado cemado.
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Lis mancs de los mManipulscorss B8 ancuentran Impias y sin joyes;
a7 les wias @stin cortas y ¢in esmalte, 0
Los ampleados svitan priclicas coma comer, baber, o lumar en las
48 | |breas 00 EMacenamients, preparaciin, servido © en donde exista
*] fesgo de conaminacidn del aimento. C
Los o8 lavany las manos de BCUNCO M|
4 |prowcoio de lsvado de mancs sn cads cambio de ctvidsd |
srtes de entrar en contacto con los slimentos, <
e comve qu- 1680 c personal qu Iogresd ol wervicio de
4.10 ©omo GorTo, c
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RIVEL DE CUMPLIMIENTD
8. RECIB0 En Foo | Mar | Abe | May | M A Sap Oct Now Dic OBSERVACIONES
(CINCI|CINC/|CINCICINCHCINCICINC/CINCICINCICINCICINCI[CINGICINC/
NA NA NA NA NA NA NA NA NA NA
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Los SEMENiOs 86 reciden en un Ligar Mpio y 80 condiciones que
8.1 | gyien su Contaminacion, alteracidn y dancs fisicos. [
e —
Duranie & Procesc de descargue de almenios desde of Camo
62 |yrmnaportador se evka of contacto de astos con e piso. c
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CUmplen con las especiicaciones eslablecidas en ey fiches)
cnicas. S realkza verficacitn da la cakiad y cantded de los
Simenios recibidos. S6 revisa of ONIACO Os loe BMeNtos segUn

e Pomatividad vigenta
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durante ol recibo { 4 °C +/- 2°C) y 88 reviss 1 locha de vencimiento
| |98 los procucton
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Ddscutas y reatzando of conteo oporund,

Se verifica of peso de los alimentos recibidos empleando les

Anctacion pertinents e ka remisidn

Se devuelvon los mkmentos que no cumplen con l
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8. ALMACENAMIENTO
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10 minutos
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ALMACENAMIENTO EN SECO

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Feo May | Jn | M

CINC|CINCI[CINCIICINCI|CINCI|CINCICINC/
NA NA NA NA

NA | NA

CINC /]
NA

OBSERVACIONES
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Se realzs ase0 y desifeccin semanal del
|aimacenamienta pans evitar la presancis de plagas.
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fecha de vencimients, lote Cuando aplique.

Low producios en simacenamiento #sidn rotukadas con Nombre,

s

con el fin de garantizar ta rotacion de 104 productos.

Sa leva ol farmato control de Primeras entradas y primenas talldas|

REFRIGERACION, CONGELAGION Y DESCONGELACION

NIVEL DE CUMPLIMIENTO
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CINCFICINCI|CINCICING!
NA NA NA
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NA

CINC Y/
NA
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Se lavan y desinfectan los squipos, cada 8 dlas,
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Lot equUpor de refrig
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(a lemperatura de los alimentos 3 veces durante of dla

Lo e aim 1 b Mpaque orighal © prolegidos
agecusdaments, asegurando &l registry de 1a fechi de vencimienio.
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Los productos camicos se levan &
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Inmeciataments ae reciden
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Los sfmenios que requisren refrigeraciin se simacenan & una)
\empersturs Manor oe §°C.

permanecen tapados y rohiados.

Lod MeciHIentes © ampaques an donde e mantisnen los skmenios|
congelados
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. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, BERVIDO Y
DISTRIBUCION

Feb Mar Abe

Nov | Die OBSERVACIONES

CINC/|CINC/|CINC/
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CINC/|CINC |
NA NA

C/NC/|C/INC/|CINC/
NA NA NA

C/INC/CINC/
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Las opersclones de procduccidn se realtzan en orden secuencial |
continusments, con o fin de qua N0 se produzcan relrEsos
microorganismos.

12

) parsonal manipulador utikzar la asistencla Por gnupo de edad|
para calcular la cantidad de alimentos que debe utikzar para cada|
prepanscion, evitando pérdidas de alimentos.

73

El parsonal reskza of oportuno del
formato control de antrada y salida de alimentos.

74

El personal manipulsdor o alimentos verfica la fecha de
las fisicas y Optimas|
de los qQue van a ser prep ° 9 i previa

o ININn |
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El personal de realiza la de lay)
de
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Se evita que los 8
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8 personal realiza ol dil oportuno del
formato Preparacin de alimentos.

79

€1 personal con
evitando el contacto directo con las manos

7.10

|5 personal manpulador hace levado y cesinfeccion oo ias)
superficies, equipos y menaje utiizados antes y

|
E

"

En un lapso de tempo NO mayor @ § mimdos se trasiadan los|
alimentos preparados desde el siio de coccidn hasta el drea de|
56rvido y/0 distribucion.
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§

de cocina, se impios y =]
proceso de Empleza, desinfeccidn y secado del menaje se realiza
de acuerdo con lo establecido en el plan de saneamiento de la
operativa. Verifique que no se utiice loallas de tela para o)

higiér

unidad

secado. El menaje se encuenira en un recipiente o espacio
buenas

Antes

de inidar s distrtbucién de cada empo de comida el

84

FECHA UNO (1) DE FUMIGACION
dd/mvasaa) B

GESTORES
AMBIENTALES

CONCEPTO
SANITARIO

FAVORABLE

FECHA DEL CONCEPTO

FECHA DOS (2) DE FUMIGACION (ad/mmvaasa)|

BANITARIO

PECHA DEL CONCEPTO
EMPRESA

FECHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE

AGUA (dd/mmv/asaa)

—GEBTORES
EMPRESA | AMBIENTALES

BANITARID

FAVORABLE

FECHA OEL CONCEPTO

FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE

AGUA (dd/mmv/asas)

CONCEPTO
SANITARIO

FECHA DEL CONCEPTO
EMPRESA (gd'mevaasa)

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

PROCESO PRESTACION DE BEMVICION BOCIALES PARA LA BCLUSION SOCIAL
FORMATO BERVICIO DE AL

radgn POR.PIS. 14

orwar |

tases
f gepa Mams GUINIT - 20 XTI

Pagre Sl

OBSERVACIONES

Poola Al in Lk

ﬂ(\w\'uo Trcona

HHHBBHEHHHHE

HHHEEHHEHEEE

Scanned with
{8 CamScanner



https://v3.camscanner.com/user/download

