B CENTI0 ORTEMNTE Feoel X -lnlwzl
de Insoripolon: : “mmmmmm-s 1901

LR
CARNES TRIUNO

R G e ¢

Sede. Uutgj
P EJTE .0
NO APLI(.A
| SR TEs0
4\ SUR Teldtonos 34 07 9 ‘1}\‘155 A i DA
TR CARMEIELTRTUNEO ©GMATL, (OM

SUTIERRETE i

. vL LA
b0 de documents e\gt_pg D«TDP!PDPQDPTPD Numero documento: | () ﬁ LI(.A

e e,



















T Bemwitany Beliane
(Crewarante: TRIRNINGT  Brtirnse OV
L) 118 Femdnr e den
MDD At 7 Nunwew . 8 24 ¢
2 Rmmokeitr PRIV Ml
W 1D Nomen 20 Bmear |
APV Wthase B Nuners : ;
oy : 4

l = M " pe——— i + c

o
o
-2

s

T IS SN

m 0 hmnnum

—

e |
-




% De oump“mimto CONCEPTO """mum-

q &_‘ A X F.vorlblo
S SR - -
Favorable con

v | Nivel de cumplimiento | gy cago que uno 0 més de los sspecios
50-100% 8 evaluar sea identificado como oritico

I
§

80-89.0% oblenido, ef CONCEPTO SANITARIO a
s omitir sord DESFAVORABLE y 86 proce-
et ders a aplicar ia MEDIDA SANITARIA

AR \-.Ts:

memhmlmmewmom

| lén — trabojooo uMcnoov : e
Decomiso e L
Congelacién B @

t

i3

!

: an los colaboradores y personas que
i@ en la ciudad de Bogot4 D. C.

; m«mccmcmmwm

Nﬁmodedoamm il
Firma: iy
__ mm

en salud, confor-

n de informacion falsa, registrada en el
s i 3571 90 e o o o




* SECRETARIA DE S wiE Yt ]
BROGOT. SALUD

“===1400 3 0 JUN 9N

Resolucidén nimero del

"Por la cual se expide Autorizacion Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carnicos
comestibles"”

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacién vigente, el Decreto 1282 de 2016 vy la
Resolucién 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo Vi del Titulo Il, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

(ue a traves de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacion, expendio,
iransporte, importacion o exportacién de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 20186, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecid el tramite para la obtencidon de la autorizacién
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alirmentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que dé acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Resolucién nimero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecio el plazo (2 afios) en los cuales
debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.
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Que mediante el radicado de la SDS No. 3165 de fecha 01/01/1980, el Sefor
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietaric.
Representante lLegal o apoderado del establecimiento denominado

CARNES TRIUNFO . ubicado en? 8 ESTE 17A 59 SU
presento solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulc 1l
de fa Resolucion numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, dei Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencid el acta denominada “diagnostico.
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamenios lecnicos complementarios
para expendio de came y productos camicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En merito de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO , Ubicado en
3 ESTE 17A 59 {dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decretc 1500 de 2007, madificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS19EQ02019 de fecha  17/05/2019 | conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccidén de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias
siguientes a
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su notificacion, en los téerminos sefialados en el Coédigo de Procedimiento
Administrativo y de o Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la
presente Resolucidn, en caso que no se pueda realizar la notificacidn personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucién rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE -

Se expide en Bogota D.C. a los 3 U JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERQ
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

]
Proyectd: Marceta H L’é’f
£

Notificacian Personal Art. 67

Nombre del Notificado:"“iﬁ\}d Rnﬂﬁi Q?\B‘i‘l@!"?”ez ﬂ.i dang

Namero de Identificacion ¥ 1023989 03%
SLIAL a0

Fecha de Notificacion:
Hora: Oq‘; ?—G fout
Notificado par; bt WLL\E“VL‘

Observaciones ¥

Firma del Notificado: 7 }ji@,}ﬁi bolieeect
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Acta de ir';spewan sanitaﬁa correnf" L
estabiecimientos de almacenamianto Qe in

ES.E.: fl)\’:’)‘i{eo L (ENTREO OR\ENIE

| CEDULADEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Namero de Inscripcion: - Namero de carpeta:
o3 Asooioo 414 9 ¥0493
S COHEECIALVZADOEA  FEESTAE SAS
Nombre del establecimiento: C‘OﬁEECI AUTAOOEA TFERESAAL 7% w
NIT. joouy1 902 4 Sede: TRESNAR 2}
Direccion: BlhoRe TL 1 ’l
Ubicacion: pJo  APLICA
Localidad: MPARTIEES UPZ: A SAGAND
Barrio: ST PEL HEvOOTLA Teléfonos {0512 ¥ 312

Correo electronico para notificacion* ANHIN -5 28 @ FEESHAAL  cort

Nombre propietario: CoOHERLCIALIT ADOEA FRESTAE S AS

Tipo de documento: C.C.[:]CE;E.DNIT[] PEP[_JPs[_]PTP[_]|Numero documento: & (5 1 ¢ -1 901 - -
IWbre representante legal: E \CAEDO ALBEETO CAmo SALATA R

Tipo de documento: C.C. [y]C. E.[JNIT [CJPEP[_JPS[JPTP[]] | Numero documento: {0413072%
Direccion de notificacion: CL 7 e ML i Gl

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI EINO[] 36727951

Lineadeintervencion: A LIFE~TODS SALOS 4 SEQUEDD
Intervencion: [DE PONTOD DE P\LIFIEN'TO) *f L)E;‘S“C)ﬁj

Tipo de establecimiento: D¢ Pod\To DE Pes A o0 4 P?OOU C’KD} De 1A
Numero de trabajadores: e Horario: Diurno E] Nocturno [_]24 horas D Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_|Domingo a domingo [_|Fin de semana [_] Otro: [ (,ue 5 & S8 A 0O

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SAN|TARIA

Favorable O :
FECHA DE LA F 5%
. avorable con o,
ULTIMA 20 OB M | requerimisnios K] de";f&?;?ﬁi?f:;%n 31 %
INSPECCION . P
? Desfavorable =
MOTIVO DE LA VISITA
Solicitud del interesado ] Ascoicn oipagyiones, quejas [
| y reclamos
Programacion %1 | Namero de radicado: Ntmero de radicado:
Solicitud oficial il B usiito|do intape o salud pablica [ Solicitud de practica de pruebas/
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin D
Otro: D Especifique:
EVALUACION |
Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitcs des-
Aceptable A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente Ios requisitos des-

Aceptable con Requerimiento | AR| yeccritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

b1

| Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza |a notificacion electronica
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NA en!
aplica en el espacio de hallazgos.

Marque conuna Xla casilla 'NA";aanso que el aspectoa yerificar no se realice por
i y califiear como Aceptable (A). Justificar |a razon del no aplica

Marque con una X a casilla

Cc

que el establecimiento continte eje

»c" cuando el incumplimiento
|a inocuidad de los alimentos ¥ deba aplicar Medida Sanita

rciendo sus labores.

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS i

del aspecto a verificar afecte
ria de Seguridad que impida

i

1. EDIFICACION E A lAR| 1 ¢
INSTALACIONES HALLAZGOS
1.1 Localizacién y diseiio
(Resolucion 2674/2013, 4 . 0
Articulo 6, Numerales 1.1, - i ;
12,13,21,23y26) X
& |
ﬁ\'f\_m'\\,\cm' f:w r! e o N c‘;j_) en P1>od o < 1;
9 Cle Pvote )=, Clebauyd C(t‘: ?)}\L’UJ H
12 Condiciones de pisos . § o o e e |
y paredes : PJ 3 €CON o f*)y&,n).c de Prrmh-o ¢ et |
(Resolucion 2674/2013, 4| 2| 0 |pioce™ |
Articulo 7, Numeral 1, 2) Y ;‘
|
{
cl |
i
1.3 Techos, iluminacion, | 4 g
ventilacién y puertas 1
(Resolucion 2674/2013, 4 | 2 0 §
Articulo 7, Numerales 3, 4, 5.1, {
7,8.) X g
|
i i
R ﬁ i A Las e hrc (":‘\c—i 3.
No cwenta on elemen > J\ £ 1 -3
- | 1
4 Instalaciones sanitarias Porut yecuclo C(ei o> &n o o l,
(Resolucién 2674/2013, 5 Pi=cer Se guncio el |
Articulo 6, Numeral 6.1, |
6.2,6.3,64) X
i
‘y C ’l
l CALIFICACION DEL BLOQUE Wz, | Lacalificacion del blogue corresponde al 17% del total del acta |

2 EQUIPOS Y UTENSILIOS A |AR| | HALLAZGOS
g /:)n_ Cur”{c,m__n (= ‘:"B‘H L-UJ yokeo iy (oM 1
£ 2.1 Condiciones de oo de rendud e cua = Tal. f
g equipos y utensilios i
% (Resolucién 2674/2013, i
H Articulo 8, Articulo 9, il !
E Numerales 1,6,8y9, ‘
I 3 Articulo 10, Numerales 2y 3. )(
11 % Articulo 34.) i
2 1 (C| |
o . g‘_ CALIFICACION DEL BLOQUE ‘1‘ 5 l La calificacion del blogue corresponde al 7% del total del acta j

-
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eccion sanitaria con enfoque o riesgo para > =5
5 de almacenamiento de alimentos’ ybebidass =/ | ASO06E 708512 1
—— e e = A e e e e f¥=
3. PERSONAL M PULADOR = R |
P‘\ h"‘ow‘\_en]—a th ((1 u\)\\u o
3.1 Estado de salud. Aol e p,_-;lotolu e T [
((:ignrs.!'la;;t;zzegw 8 p f) seven huad | Corcc heeo & Yaulee
Ari?:u:::lﬁf! Numeral 1 2,4,5 b Convelauar e la ©C Laclaed tomesad]
Articulo 14, Numeral 12.) X
F ' : c
Ce.\\liu.udo) w\{cl\Cd; u\jQﬁ\—Eb
3.2 Reconocimiento médico. (t S sl ‘L\Udo"
(Resolucion 2674 de 2013, 3115| 0
Articulo 11, Numeral 1,2,3,4) X
C
\ o 0
3.3 Practicas higiénicas No r‘“'“nlﬂ? ad \.r_mudo ce wond Por
(Resolucién 2674/2013, ( UUU (( e \NmO2
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3, 8 4 G
5,6,7,8,9,10,11, B3y 14.
Articulo 36. Articulo 35, X ‘
Numeral 5y 7.) 3 c
L\vc ;—r’c."lc' P\.U N (“t? ccH Pcrujrc,r s c:1 cgﬁ'c:
fL(/rl_)(_r )(,:(_[o D
34 Educadiény gapachacion | g |q5| o {Jeo ! Mnere e e congeinatent=)
Articulos 12 y 13. Articulo 36.) X 5901&/‘ P\U ~de coipeac daeuen
¢

CALIFICACION DEL BLOQUE

i

\’} 1, ﬂl La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta

4. REQUISITOS

-

| HALLAZGOS

HIGIENICOS A | AR
o = G
4.1 Recepcion y requisitos <
legales.
(Resolucion 2674/2013, |
~# Articulo 16, Numerates 1, 3,  § 1
Articulo 37. Resolucion 5109 X
de 2005. Resolucion 1506 de
2011) C
- {): euwle raa f)\'\\_‘)‘* oy en P2
4.2 Condiciones de s (‘\_)(_,“\O FAD .
almacenamiento LY A - ’
(Resolucion 2674/2013, gl 4|0 No guvun o CHM R VQ‘H’“ﬁ bl
i Articulo 28, numerales 1, e:n\-uc_ \7 M-JLJULLD vt PU} cel en V=
2 4567) X X WSS
: : 1
5 P s O ?‘}P@-\C} Ci&\—egn-f'o C(e e »m\?e¢gt\.\:}uj
.3 Conservacion de los [ too e el \ % \
3 productos. €oul LU aclo) o\ yvorent= che
’|  (Resolucion 2674/2013, 8 la vt e
Articulo 18, Numeral 3
! Articulo 27, literales a y c, &G
Articulo 28, numerales 2, 3.) X l Cunderuec (v T R c -
£ - Cuc '\L'-’ >
r CALIFICACION DEL BLOQUE l 15 l La calificacion del blogue corresponde al 23% del total del acta
‘Hoja 3/5
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Secretaria Distrital de Salud de Bogoté - LB
Subsecretaria de Salud Publica is e

Acta de Inspeccion sanitaria con enfoque de i )

eestablecimientos de almaeenamaento de alimente&

Acta Numero

A'906E 708512

5. SANEAMIENTO

AR | |

5.1 Suministro y calidad

de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3. Resolucién 2674/

2013, Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2,

3.3,3.5.1,3.5.2y 3.5.3, Articulo
26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8. Resolucién 2115 de

(3]

2007, Articulo 9.)

10 - o9 -0y

5.2 Residuos liquidos.
(Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4, .

K

Articulo 32, Numerales 5y 10.)

C

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucion 2674/2013

5.2 y 5.3. Articulo 33,
Numerales 5,6y 7.
Articulo 18, Numeral 11.)

L

Articulo 6, Numerales 5.1,

\ Unl! U (l

f"( xrc b ,u ltucfc-
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C’\ \\'q_j-,‘_‘,—,e:ﬂﬁ_:n CEC (C/

5.4 Control integral
de plagas. ;
(Resolucion 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3.)
-

=

C

_%

5.5 Limpieza y desinfeccion
de areas, equipos y
utensilios
(Decreto 1575 de 2007,

. Articulo 10, Numeral 1y 2.
Resolucion 2674/2013,
Articulo 26 Numeral 1.)
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5.6 Soportes documentales
de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10. Resolucion
2674/201 3,_.Art|'culo 26.)
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CALIFICACION DEL BLOQUE
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_ll. CONCEPTO SANITAI?IO

% De cumplimiento | CONCEPTO Zraaesnre®« | Nivel de cumplimiento | En caso’qie uno o mas de los
aspectos & evaluar sea identificado
Favorable 90-100% como critico y calificado como
Inaceptable (1), independiente del
g S Favorable porcentaje de cumplimiento obtenido,
é VoS x| con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir
e sera DESFAVORABLE y se procedéra
Desfavorable <59,9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas

Numero del acta de toma de muestras /

IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS

4/_/

G e

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

o At g i g
o8 oyl \

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

;! Clausura temporal total (]| Suspensién total de trabajos o servicios []
=5
'T Clausura temporal parcial ) [ ]| Decomiso R e []
: Sﬁnsiéﬂ parcial de Eb/aj_os'e—seﬁi'c’ias [ ]| congelacion __— O]
e ruccion o‘ﬁ’ééﬁ‘étura},lzacién D il i
- 4
) V. OBSERVACIONES

Por parte de la autoridad sanitaria: <. < (ci\i7 cim \'\U\\Uzgo) eunde nuodod, e (c,-l._bo ve,
1otor eegoladt Gy nfogiapio VIN . Se sou rlng voochicley derduchiurmién
j.\) de ogou o v hger- \7rDL—=,\<°'“"‘C-’—-’ CE’ )O‘UQI Pobhica ., MNo)c eudenuo
fujc]ucf:v(le :\C.Xf_.r’gumlunu, Se dnexa ccde |E»1 1335 de 7009
FOC dneXxa acAru tOU(}dO‘ SC cretoalizo Cf’cfdu cle‘{ é)—lub\ecnh\c«*\\}.f{
Por parte del establecimiento: \

I\' \,A]_ ~O) Ve A\ \ .

Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

v

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta®firman los colaboradores y personas que

intervinieron en la visita, hoy ; del mes de 44 del afio 2 %g 2% [ _enlaciudad de Bogota D. C.
f la presente acta se deja g% en poder del intéresado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
: —ndid la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.
-

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
| Nombre: h“); A \(!(CI l'Cliln"\P V-\n. N g 7 PO dh | Nombre: '\/ﬂ> . i’ '(/t /“_{‘ 11 12
. Z|Tipo de documento: | - 5 i s Tipo de docurmento: , ,
; Ntimero de documento: _ T,.ﬂ, 2233y Namero de documento: 4 \Tj’] 0 W oA _
L | E|Profesignflioficio; 5~ 1 | Profesion uoficio: 1~ |~ § i
| Firma: |/ T e o FimaX_ ) / -~ :’m/v" i ke -
EL ESTABLECIMIENTO L TEBTeeT

Nombre: LA oo Helo o Ley | Nombre:

Tipo de documento: C.C. JC.E INIT_|PEP[ JPS[ JPTP| JTipo de documento: c.c.lceINTIPEP  ps[ JPTP[ ]
Numero de documento: - ;,m i A W Numero de documento:

Cargo: Representante Iega'I[:] I5rop|'§tario'|:TE|:|cargadoD Firma: /

Firma: | i 0 : 7

NOTA 1: "En concordancia ¢on lo establecido en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicion de un concepto

sanitario desfavorable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor -
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario” >

Impresion: Secretaria General - Subdireccién Imprenta Dislrital
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INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
- " e | — L
l n , r‘T) Q INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cddigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 lrecm de emision: 2024-06-04
Cludad - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-11-27, 2024-11.2; 2024-11.29
DATOS GENERALES
Razén social COMPARIA LECHERA DE EL MORTING SAS COMLEMO SAS
Dwreccion KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTIRO
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO
Cadigo Inscripcién planta 8320084649-1 NIT 832008464-9

Correo electrénico de
Teléfonos 3212097444;3015771837,6018519447 notificacion director calidad@lagranvia.com.cc boratorio@
{judiclal;alterno

Grupo de trabajo territorial CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 4000-705-2024

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencién a Gestidn del riesgo , Solicitud con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la
Resolucidn 2674 de 2013, Dacreto 616 de 2006, Resalucién 1804 de 1988, Resolucién 2310 de 1986, y demas reglamentacién aplicable.

DATOS DE PRODUCCION
No. de empleados 200 luaquuas ISO
1.1.1 Leche liquida (cruda, pasteunzada, inzada, UHT, )
1.1.2 Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y/o fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches cultivadas con
bifidobacterias)
1.5.1 Quesos frescos (no madurados)
1.7.1 Arequipe/dulce de leche/caramelos de leche
1.9.1 Lactosueros liquidos y productos cuyo contenido de lactosueros liquidos es al menos 20% m/m, se ecluyen los de 1.8.1
1.8.1 Otros productos diferentes a los de 1.10, en Cuya compasicion hay no menos del 20% m/m de leche o sus componentes o derivados
bl Isa:
SUBCATEGORIAS EVALUADAS lacteos, incluye los productos bebibles o cucharea es, salsas
3 1
Linea Cantidad producida Unidad de medida
LECHE UHT ENTERA Y DESLACTOSADA 38.539.185 LUANO
YOGUR;KUMIS 321.318 L/ANO
OUESOS FRESCOS : = 1.830.184 ka/ANO
AREQUIPE 10.268 kg/ANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE [BEBIDA LACTEA 7.852.971 LANO
ALIMENTO AVENA 356 464 L/ANO
Nombre(s) y Apellidof(s) Cargo ! Dependencia
QuE NURY MARIEY] HERRERA ACEVECO PROFESIONAL UNIVERSITARIO DAB
PROFESIONALES INVIMA
! REALIZAN LA VISITA DANIEL ESPINOSA ORTIZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO J DAB
FRANCISCO .IAVFR GOMF? PLIFRTA PROFFSIONAI LINIVFRSITARIO GTTOC1
YANETH HURTADO ULLOA PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
Cargo Documento No
VISITA b COORDINADORA DE CALIDAD cc 1.075.668.247




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL l INSPECCION

5 Ya INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i\ A [y I‘A:i:vrm;;?l‘;“de* ( ”1 AR AT, —*V;mh\ﬂ o7 Facha dan emislén: 2024-06-04
Cludad - Departemento ‘ COGUA | CUNDINAMARCA Fecha 2024.11.27, 2024-11-28, 2024-11-29
DATOS GENERALES

lcowvwm LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS

T..:cd.;"—‘—]w 7\I ZIPAQUIRA NEMOCON VDAELMORTRO EROTIRERT R 3 o
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Numero de subcategorias evaluadas [ 6

Subestegorie 11, U10.1181 '@ - 74,08 Subcetagorie Madida sanitarie de segurided por condic tarlas o pubficidad [ NO
Subcategonia 15.1.1.7.1 71,98 Subcalegonia Medida sanitarla de segurldad aplicada por rotulado o a producto NO
Subcalegoria 1.1.2 79,85  (Subcatogoria +Be tomo muesira para analisis de laboratorio? si
| Subcategoria l Subcategoria |Promedio total del porcentaje de cumplimiento 75,60
Subcategornia ‘l - Subcategona Concepto sanitario del establecimiento FAVORABLE
Convenciones } {a) Aceptable (ar)  Aceptable con requerimientos ) Inaceptable (ve) '"ff:fjf:“ p—

i

Subcategoria 1.1.1;1.9.1;1.8.1 1.1-1.3-1.4-1.5-2.2-2.4-31-314-4.2.51-5.2-5.4-5.6-6.1-8 5;Subcategoria 15.1;1.7.1 1.1-1.3-1.4-1 5-1.7-2.2-24-3.1-3.4-4.251-5.2535 565 6-6.1-
6.3;Subcategoria 1.1.2 1.1-1.5-2.4-3.1-3.4-4.2.5,1-5.3-5.6-6.1-6.3;

Exigenclas

sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular la Resolucién 2674 de 2013, Decreto 616 De

—
’ De con lo enla
1 2006, Resolucién 1804 De 1989, Resolucion 2310 De 1986, y demas reglamentacion sanilaria aplicable

|Exigencias adicionales
relacionadas al producto 0 |NO APLICA
proceso

|Exigencias adicionales
relacionadas al objetivo de |NO APLICA
la visita

Oficio comisorio 4000-705-2024. Acta en Excel. Visita realizada en atencion a Resultados rechazados, Solicitud radicado 20241129767 de 14/11/24

)manifestaciones de los 1. Se realiza atencion a de es de anotar que la empresa fue notificada mediante comunicacién con radicado 20242031790 de fecha 26/07/24 de los
i que realizan 6157,6214,6215,7000,7001,9795,25517 y se le solicitaba documentar las acciones frente a los mismos, lo cual no se realizo. Ver anexo. 2. se realiza toma de muestras al
visita de IVC producto LECHE ENTERA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA MARCA EXITO LOTE 327 S5PB3 VENCE 20/FEB/25. 3. Visita realizada en terminos de respeto y
|cordialided hacia el visitado

B bvwo GIRY | ‘
de atender la visita

RN PROFESICNALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA 7

: e
Firma: e Firma: —tev / &Wy‘?@#‘q
Nombre: NURY MARIEY] HERRERA ACEVEDO Nombre: FRANCISOD JAVIER GOMEZ PUERTA
Cargo: pRonisnoNLL UNIVERSITARIO Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: DAB Dependencia: GTTOC1

Firma: 2 VA’. / s Firma: A
Nombre: ~ oanieL foprOsa orTz  Nombre: YANET HURTADO ULLOA

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: PROF#IONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: DAB Dependencla: GTT CO2

' PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA

Do 0]
Firma: Firma:
|Nomore: CAMI§ %ERQ CASTANEDA RONCANCIO " Nombre:

Cargo: COORDINADORA DE CALIDAD Cargo:
D cC 1.075.668.247 : Documento:

|OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS

Nombre: .
Cargo:
Documento:




INSPECCION, VIGIL ANCIA Y CONTROL l INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cddigo: IVC-INS-FM114 I Versién: 07 lFecns de emision: 2024-06-04
|Ciudad - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-11-27, 2024-11-28, 2024-11-29
DATOS GENERALES
Razdn soclal COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS
Direcciéon KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
|Subcategorias 111,191,181
Linea(s) LECHE UHT ENTERA Y DESLACTOSADA;BEBIDA LACTEA;AVENA
CRITERIOS EVALUADOS
No. 1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
& INSTALACIONES : Evaluacién | Calificacién Observaciones
Se evidencian elementos en desuso en el exterior de la planta
98 |unto a cestlillos y en las diferentes areas de proceso ya que
il algunos estan en mantenimiento. Sifon con rejilla no sanltaria
El establecimiento presenta una adecuada en area UHT. Entreluces en bodegas de almacenamiento de
11 |localizacion y disefo. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10 ¥l producto terminado en laterales de las puertas y en parte
11, 12,13, 21, 23 y26 ¥ superior, al igual que en bodega de de emp. en
las ondulaciones de las tejas. Lo antenior puede facilitar el paso
i 0 anidamiento de plagas
El disefio de las Instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y
y 'amiento es y cuenta con la
—— amplitud suficiente para realizar las . 20
of ] y permitir la circulacion de los
operanos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las areas de El proceso de eslen realiza en la isma area de
13 proceso petmile un adecuado NMujo de maleria v s enbalaje de produclo leminada
= prima, producto y personal . Res. 2674 de -
2013 Art. 18 num. 5 :
La puerta de acceso al area de UHT se comunica
. ¢ = directamente con el exterior. Se evidencia empozamiento en
Pisos, paredes y techos tienen un disefio . ;
5 adecuado y po&n un buen estado de 4 - X pasmo de bodega de an:nacena!men(o mmpo@r?e materiales
'1 4 mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, NmEs s d€ empaque y en area de eslerizacion Jun.lo ai filiro sanianio.
2,3,4,56y7
Cuenta solamente con dos batenas sanitarias para damas y
, |El disefio, capacidad y dotacién de las tres para caballeros. Los bafos presentan suciedad en el piso
15  |unkiades santarias es adecuado. Res. 2674 ai. 5
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 |impleza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
El sistema de drenajes no genera riesgos de
17 contaminacién. Res. 2674de 2012 Ait. 7 num. ‘a 10
13,14
El disefio del area de residuos sdlidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacién
18 a la materia prima, 4reas de proceso 0 a 10
3 |producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1,
54yAnt33num.5y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Emdh I Calificacién I Critico l Observaciones




Cuenta con los equipos suficientes y
\ adecundos para jos procesos que se realiza. a 30
Ros. 2674 At 8, At 10 num, 3

(Paseen un disefo sanhario y funcionamiento
adecundo. Res. 2674, Al 9num. 1,2, 3,4, 5,
6,789 10, 11; Arl 10 num. 4, Art 18 num,
10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num, 11

ar 12,

Programa de mantenimiento de equipos y
utensiios, Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, a 25
Art. 10 num. 5

Calibracidn de equipos de medicién . Res.
2674 de 2013 Art. 25 LS 10

No presenta certificado de calibracion para el tarmometro del
f0. Los codig gnados a los equipos de medicién
no se encuentran unificados con los reporiados en los
certificados de calibracién y verificacién, ni vinculados a las
hojas de vida de los equipos, por tanlo, se dificulta hacer la
trazablilidad.

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor tolal de la evaluacion) 11,63
I REQUISITOS SANITARIOS Y
No, AMBIENTALES A Evaluacién | Cefificacién Observaciones

Programa y regrstros de control de calidad de
3.1 agua potable. Res. 2674 de 2013. Ar. 6 num ar 12,5
3, Art. 26 num 4

Programa documentado e implementado para
2 el manejo integral de residuos sélidos. Res. a 25
2674 de 2013 ArL 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res
3.3 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num a 25
6,3 | Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de limpieza y desinfeccién de areas,
equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 ar 12,5
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

&

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

2)l tratamiento se evidencia rebose de agua en lres tanques de
captacion y deficiencias de impieza en el exterior de los

No todos los tanques de agua estan identificados, en planta de

Se evidencian deficiencias de limpieza en anjeos y parte alta
de des sobre los pasteurizadores, al iqual que en
escaleras que conducen a la bodega de materias primas
secas y en pisos de los sanitarios

l 15,00

4. IS!

No. | \ANIPULADOR DE ALIMENTOS

" Evaiuacién | Calificacion

Programa documentado e implementado de
educacion sanitaria dirigido a los trabajadores. a 34
Res. 2674 Ant.12, 13y 14

i

Practicas higiénicas y Dotacién de los
abajadores. Res. 2674 de 2013 ArL 13y 14,

o
e

I

Cbservaciones

Se evidencian chaquelas de tzll y colores oscu del

Estado de salud del personal manipulador de t
43 |alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33
num. 12

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)

p | contratista g en un mueble en pasillo frente

al area de embalaje, quien nos atiende manifiesta que estas se
usan debido al frio. El personal de bodega de producto
terminado, de almacen de materas primas y de materiales de
empaque cuenta con uniformes no claros

No. ]s.mmsscuveeuen.moczso] Evaluacién l Callficacién I Critico ‘

Observaciones




No se garantizan todas las cor higiénico sanitarias
durante la recopcion de 1a loche (paragrafo art. 23 Decreto
616 de 2006) debido a que el drea de recibo no cuenta con
lecho y se observa piso rugoso en algunos tramos con
encharcamiento
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos los
proveedores de leche toda vez que no toman muesliras a cads
una de ellos en el recibo de leche en fincas.
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 No se cuanta con todos los Registros Unicos de Vacunacion
6.1 Art. 16 num. 1,2,3,4,6, 6,7,8; Art. 22 num. 1; e 10 contra Aftosa ni con los Certificados de Inscripcion ante el ICA
_a Art. 28 num, 1,345 At. 286 num. 1,2, 3, 5, 6, e e— e los proveedores de leche. (art. 23 Decreto 616)
' 7.8,9y10 El programa de evaluacion de proveedores de leche se
encuentra desactualizado, no se ejecuta en su totalidad, no
& conlempla actividades de prevencion de la adicion de
adulterantes en la leche, no cuentan con procedimiento escrito
de limpieza y desinfeccion de equipos de ordefio ni de
1anques de enframiento.
proces: ilizacion se realk n lb misma area de
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones E:nm‘e%::s;::?;:"mm S
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: ar 10 :
Art. 20 num. 1y4
Control de varables de proceso
(temperaluras, presion, iempo, entre otros)
53 2decuades durante la produccién de ecuerdo a 20
al ipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22
num. 2; Art. 18 num. 1y 2
8 Se observa almacenamiento de producto en proceso (leche
termizada) en carmrotanque (tracto mula) sin control de
X Conservacion adecuada de producto en temperatura ni sistema de agitacion (num 6 art. 27 Decreto 616
o2 proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. — = de 2006)
Contro! de envasado y embakje. Resoluciones
e 683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y
2.2 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de . 10
2013. ’
f No se da cumplimiento al término de 10 dfas bajo condiciones
B e (o a!macenamiento de kas contramuestras para fiberacion de
i producto envasado a 35°C y 55°C, la liberacién se realiza al
cuarto dia debido a capacidad de almacenamiento
e (CDServacion repetitiva acta 14/11/23).
Sistema de aseguramiento y control de § El documento denominado "instructivo de metodologia analitica
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de ar 10 (4 fisicoguimico®, no define el alcance, esta desactualizado, no se
FI= 2015 = ejecuta conforme 2 o previsto y nc ee ajust2 2 la reakdad de l2
empresa. El laboratorio no da cumplimiento a la Resolucion
1619 de 2015 respecto a los estandares de calidad en salud
publica.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evduqdbn) T 13,00
No. 6. VERIFICAC!ON SOERE EL PRODUCTO Evaluacién | Callficacién Observacicnes
p De acuerdo a los registros presentados de pruebas de
plataforma se evidencian algunos fuera de los rangos
establecidos, sin observaciones y sin resallar dentro de los
mismos. La empresa ha sido objeto de resultados rechazados
ta plan correctivo y de
e imp tado. La frecuencia de
P o treo, y anéi_sis para adulterantes en leche cruda no es suficiente en
61 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 125 relacién con el nimero de rutas y los antecedentes de
e |22num 1,2y 3 resultados no conformes. No esta realizando prueba de
fosfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para analisis
fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche termizada
no siendo claro. No se evidencia conceplo de evaluacion del
T laboratorio interno por parte del Invima (observacion repetitiva
\ida Gtll de! producto. Res. 2674 de 2013 Art. ~ 15
62 |3 An19, num 3. Res. 5109 de 2005 At 3
: Almacenamiento de producto terminado. Res. & 15
63 2674 de 2013 At 28 num. 1234y 5 .




‘ [» Rotitads dal prchicto tamminado v mhileda ’__. ( &5 ¥ Ver anexo de rotulado para el producto. LECHE UW
: nutdclonal cuando apbque. Res 5109/2005 TEMPEHATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA
Res 810/2021, Res 2492/2022, Ros a 15 SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA
26472023 FRESCAMPO

Durante el ejercicio de irazabilidad para el producto lache
UHT entera marca De La Cuesta, lota 281, fecha de
vencimierto 5 enero 2025, se evidencia que no es posible
realizar trazablidad completa ya que no presentan carla de
control de temperatura que genera el equipo (esterlizador) en
Tt ety g g e el et el S L

ar 75
Res. 2674 de 2013 Ant. 28 num. 6 manifiesta que esto se dabio a un problema en el suministro
de energia electrica, presentan cartas de control de los ultimos
6 meses las cuales estuviaron disponibles durante Ia visita. No
presentaron registro de accion correctiva ante el problema
presentado ( inprovisto ) con el fin de recuperar la informacion
que se encuentra guardada en PLC del equipo.
Transporte producto terminado. Res. 2674 de
2013 Art. 20 a 15
|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 74,98




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

l INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 lFechl de emisién: 2024-06-04
Cluded - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-11-27; 2024-11-28; 2024-11-29
DATOS GENERALES
Raron social COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS
iDlnedM KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
|Subcategorias. 151171
Linea(s) QUESCS FRESCCSAREQUIPE
CRITERIOS EVALUADOS
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
No. INSTALACIONES Evaluacién | Calificacion l Critico Observaciones
Se evidendian elementos en desuso en el exterior de la planta junto a
B et CCSUEGS y 20 I35 diferentes areas de proceso y3 que alguras estan
en mantenimiento. Entreluces en bodegas de almacenamiento de
2 producto terminado en laterales de las puertas y en parte superior, al
e uns iqual que an bodaga da materiales de empanqie en las ondidacionas
1.1 localizacion y diseflo. Res. 2674 Art. 6 num, ar 10 de los tejas. Ls tuberia ubicada en segundo piso de area de queso
1.1, 12,13, 21, 23 y26 doble crema no tiene proteccion del ambiente exterior. Lo anterior
\/ puede facllitar el paso o anidamiento de plagas.
El disefio de las instalaciones de elaboracion
de pr que y
12 aimacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las . 20
P y permitir la de los
cperarics. Res. 2674 de 2013 Art. Snum_ 2.3
1 Elareau\queseubiadlanqueoelenmdelaledw
para elaberacdn deo quescs y 'a mamita ablerta para elaboradién de
arequipe, es la misma en que se ubica la tina que recolecta el suero
B generado tanto en la elaboracién de queso doble crema como
campesino ‘Aungue el establecimiento indica que kas actividades se
i3] realizan en uempos diferentes no existen registros de la hora en que
El disefio de La instalaciones de las areas de se realizan. El disefio de las areas de proceso de queso doble crema
1 procesn permite un adecuado fujo de materia no permite un flujo secuendlal.ya que lodas las actividades de
3 prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Lf 5 cuajado , hilado . mokdeo , enfriamiento y empague de queso doble
Art. 18 num. 5 crema se realiza en la misma area, el area de lavado de moldes para
queso doble crema no tiene sepracion fisica completa de areas de
Los pisos del érea de elaboracién de queso dable crema presentan
Pr1sos, paredes y techos venen un diseno 2 3
o adecuado y poseen un buen estado de ‘ ¢ deterioro de las juntas y desprendimiento de baldosas causando
? mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, =
1/ 2,3, 4,58y7
El diserio, capacidad y dotacion de las Cumhsdawmmdosbalerss.mxiamdanmymm
15 unidaces saniiarias es adecuado. Res. 2674 de ar 5 caballeros. Los bafios presentan suciedad en el piso y sanitarios.
2013 A1 6num. 6.1,62,6.3. y6.4
Poses filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
1.6 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Al a 10
8 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6 b
El sistema de drenajes no genera riesgos de -
17 |contaminacion. Res_ 2674de 2013 Art. 7 num ar 5
13,14
El disefio del drea de residuos sélidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacién
18 a ko materta prima, 4rcss de proccse o a 1C
producio . Res, 2674 de 2013 Arl. 6 num. 5.1,
S54yAn.33num.S5y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor (olal de la evaliacion)




No. 2 FQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Califlencidn
Cuenta con los equipos suficlentes y
21 adecundos pam los Procesos que se renhze a 0
Rea 2674 At B, At 10num. 3
£1 disefio do algunos mesonas ubicados en of Area de olaboraciin de
queso doble crema presenta arisias a 80°. En hiladora 1 de quesos
se observan puntos de soldadura con borde inrregular y limaduras
on 0spas y escamas de color blanco en auperficie intema de tanques
Poseen un disedo saniano y funcionamiento Puntos de soldadura con bomda gular en agidator de lanque
22 asdecuado. Res. 2674, At. 8 num. 1, 2,3, 4, 5, ¥ 12,5 pulmon de leche en segundo piso de area de queso doble crema.
6,7.8, 6,10, 11; AL 10 num. 4, Ant 18 num Se observan algunos puntos de soldadura con borde Inrregular en
10, Res. 683 de 2012; At 13 num. 1,1 mokies de queso campesino. En marmita de arsquips se evdienclan
) tornillos y arandelas en brazo de aspas y parte inferior de aspas con
[ desprendimiento de material
U
Programa de mantenimiento de equipos y
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 Arl 22 num. 2, a 25
Art 10 num. §
No presenta certificado de calibracion para el termometro del
laboratorio. Loaubdagosawmdosablequmdomedudéﬂmu
24 Calibracidn de equipos de mediclon . Res. encuentran con los repartados en los de
2674 de 2013 Art. 25 - 10 & aiibracion y verificacién, ni vinculados a las hojas de vida de los
\/ equipas, por tanto, se dificulta hacer |3 trazabilidad.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 11,63
B, T REQUISITOS SANITARIOS Y
X + Observaciones
AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion
No lodos los tnnques de agua estan identificadas, en planta de
|Programa y registros de control de calidad de yebose de agua en bes lanques de
31 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, ar 12,5
Art. 26 num 4
Prog de el do para
32 el manejo integral de residuos solidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
Programa de control integral de plagas. Res
33 2674 de 2013 Art 6. num 2.1, 5.3, At 7 num a 25
6,3 ; ArL. 26 num 3; Art 28 num 7 ik ;
= e y de areas, Se evidencian duenaas de fimpieza en escaleras que conducen a
34 lequipos y utsnu‘lvos Res. 2674 de 2013 Art. 6 e 125 1a bodega de materies primas secas y en picos de los sanitarics
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
No.  |MANIPULADOR DE ALIMENTOS )] [ R resymars
Prog < do & impl 4
41 educacién sanitaria dirigido a los trabajadores. a 34
Res. 2674 Art.12, 13y 14
El personal de bodega de producto terminado, almacen de materias
Practicas higiénicas y Dotacién de los e 165 primas y materiales de empaque cuenta con uniformes no daros
42 | abajadores. Res. 2674 de 2013 A 13y 14. -
Estado de salud del personal manipulador de
43 |alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; At. 14 a 33
num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)
No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO " Evaluacién | Calificacién Observaciones
No se garantizan todas las condiciones higiénico sanitanas durante la
6n de la leche art. 23 Decreto 616 de 2006) debido
a que el 4rea de recibo no cuenta con lecho y se observa piso rugeso
en algunos tramos con encharcamiento.
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos los proveedores de
leche toda vez que no toman muestras a cada una de ellos en el
recibo de leche en fincas.
Control teria prima e insumos. Res. 2674 No se cuenta con (0dos los Reg; Unicos de conbra
M16::'1 2,345 678 At. 22num. 1; 13 Aftosa nl con los Certificados de Inscripcian ante el ICA de los
51 At 28 num. 1.3.4.5 At. 28 um. 1,2,3,5,6, 7, ar proveedores de leche. (art. 23 Decroto 616)
8,9y 10




Fl e en quo so ubica ef langue de pisleurizacon lenta de lu leche
para olaboracitn de quesos y Ia marmita ablertn para elaborackin de
arequipe, es la misma en que se ubica la lina que rocolecia ol suero
ganerado tanto en la elaboracién de queso doble crema como
campesino. Aundque of establecimiento indica que las actividas se
renlizan en lempos diferentes no existen registros de In hora en que

Fiujos ordonados, lineales y sin s realizan. Fl disefo da Ins areas de proceso de queso doble crema
82 rniadae Rae 2874 da 2011 At 1A NUm 6 or 10 no permite un fujo secuencial yn que todas los aclividades do
At O mum 1y4 cuajado | hitado , moldeo , enfriamiento y empaque de queso doble
crema sa realiza on la misma area, ol area de lavado de moldes para
(ueso doble crema 1o liene sepracion fisica complota de areas de
proceso de queso doble orema
Para ol proceso de quesos frescos en las etapas posteriores do
de la I . No se pr
valldacién del tratamlento termico a la que es sometida la cuajada en
ﬂc«m;;';sm “wﬁn otros) la etapa de hilado bajo condiciones de proceso de queso doble crema
53 ¥ durante la prod “'“ al - i0 que realiza la planta a fin de garatizar destruccion de patogenos de
tipo de products. Res. 2674 de 2013 At 22 Interes para el tipo de producto. Se iene establecido en |a etapa de
num. 2; Art_ 18 num. 1y 2 pasieunzacion oe.lsche cruda deslinada pura.el proceso de queso
5 P las de lempx ra a 85 "C y iempo de
MISSSEINEA < stenimiento de 15 minutos, de este no se presenta validacién bajo
7 condiclones de proceso a fin de garalizar destruccion de patogencs
de interes para el tipo de producto.
54 Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. . 10
Control de er do y embalaje. R Vg Nosemen!aoonare.aexdusrvamenvasadodequasodob&e
e 683 de 2012, 2674 de 2013 At 17; 19 num 1y 2 5 P
2, 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, 835 de
2013.
P 1 documenio denominado "insiructivo Ge metodologia analitica
fisicoquimico”, no define el alcance, esta desactualizado, no se
Sistema de 88 oy de calidad. W ejecuta uonfmnealo.prewstnyno se ajusta a la realidad de la
56 R”_x.“mz’u y Res. 1619 de 2015 ar 10 P! . no da cump! a la Resolucion 1619 de
2015 respecto a los estandares de calidad en salud publica
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) [ 11,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién Observaciones
3 De acuerdo a los registros presentados de pruebas de plataforma se
evidencian algunos fuera de los rangos establecidos, sin
observaciones y sin resaltar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rec reps y ante los mismos
no presenta plan correctivo y de mejoramiento, desarrollado e
implementado. La frecuencia de anilisis para adulterantes en leche
cruda no es suficiente en relacion con el nimero de rutas y los
Programa de muestreo, cuarenten2 y antecedentes de resultados no conformes. No esta realizando
6.1 Jiberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 12,5 prueba de fosfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para
22num1,2y3 % analisis fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche
termizada no siendo claro. No se evidencia concepto de evaluacion
del laboratorio interno por parte del Invima (observacion repetitiva
acta 14/11/23) . En el plan de muestreo no se incluyen analisis de
conservante en arequipe con el fin de verificar cumplimiento de
dosis maxima de uso establecida en Resolucion 2310 de 1986
articulo 47 literal b
62 Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. A 15
3, Art19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3




| Aimacenamiento de producto terminado. Res

20T4 do 2013 At 20 um 1234y 5

.n

Producto lerminado WACHOO ajo los 0

78

64

Rohilado del producto terminado. Res. 5109 de
2005 y cuando aplique Rotulado mutriclonal

NA

So reniiza analinis do rotulado a LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA

65

Trarabibdad, recall y manejo de devoluciones
Res 2674 de 2013 Art. 28 num. 6

66

Transporte producto terminado. Res. 2674 de
2013 A 29

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA FRESCAMPO

lPorconule de cumplimiento Subcategoria 2

71,98
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INSPECCION VIO ANCIA Y CONTROL

I NPT CCION

INGPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo IVC-INSFM114

Vernion 07 ]Fudm da emision: 2024-00-04

|Cludad - Departamento

COGUA / CUNDINAMARCA

Fecha 2024-11-27; 2024-11-28; 2024-11-290

DATOS GENERALES

[Raron sociel

COMPANIA LEUHERA DE EL MOR1INO SAS CUMLEMO SAS

tmmaon

KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTIRO

lw-

112

1 ineats)

YOGUR.KUMIS

————]—ﬁm. 7 DELAS
No.  |INSTALACIONES

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacién

Observaclones

O establecimionto presenta una adecuada
y disefo. Res. 2674 Art. 6 num.
12,13, 21,23 y286

11,

Se evidencian elementos en desuso en el exterior de la planta junto
a cestilos y en los diferentes areas de proceso ya que algunos
estan en mantenimiento. Lo anterior puede faciitar el paso o

10

El disefio de las Instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y
|almacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las

y permitir la lacion de los
oparaitos. Res. 2074 de 2013 Al G num. 2.3

20

El disefo de Is nstalaciones de las areas de
proceso permile un adecuado flujo de matena
prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013
Art. 18 num. 5

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
|adecuado y poseen un buen estado de
|mantenimiento. Res. 2674 Ar. 7 num. 1.1, 1.2,
2,3, 4,56y7

10

El disefio, capacidad y dotacién de las '
ias es Res. 2674 de
2013 At. 6 num, 6.1,6.2,63.y6.4

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
|impieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 At
6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num )

10

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacion, Res. 2674de 2013 At 7 ram.
13,14

10

El Jiseiv Jed area de residuus soiidus y su
|ublcacién no genera riesgos de contaminacién
3 la materia prima, éreas de proceso o
producto , Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 51
54yAt33num. 5y86 7

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor

total de 2 evaluacién)

No.

2. EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluaciéon

Calificacién

21

Res. 2674 Ar. 8, Art. 10 num. 3

|Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
|adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1,2, 3,4, 5,
6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, At 18 num.
10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num. 1,1

23

|Programa de maniemmiento de equipos y
|utensifios. Res. 2674 de 2013 Art 22 num. 2,
At 10 num. §

24

de

Calibracién de equip
2674 de 2013 Art. 25

[No presenta certificado de calibraci
Iaboratorio. Los codi

1 pare el
gos asignados a los equipos de medicidn no se
con los reps en los cer
y m 8 las hojas de vida de los
lequipos, por tanto, se dificulta hacer la trazabllidad.

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) L : l

13,50




3. REQUISITOS SANITARIOS Y -
No. Y Evaluacién | Calificacion

Programa y registros de control de caldad de mismos
1" agun potable. Rea. 2074 da 2013, Art. 6 num 3, o 125 Gapkacion Y deficlercies o4 Bmyieze aq. < exior Gs s

AL 20 num 4

Programa documentado e Implementado parm
12 o manejo integral de residuos sdlidos. Res. n 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num, 2

Programa de control Integral de plages. Res
33 2674 do 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 mum L] 25
6,3 ; Art. 26 num 3; At 28 num 7

Se evidencian deficiencias de impieza en escaleras que conducen
14 oquipos y Utenallics. Res. 2674 do 2013 Art. 6 = 12,5 a la bodega do materias primas secas y on pisos de los sanitarios
num. 3.2, Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

|Programa de ¥mpiezn y desinfeccidn de dreas,

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de la evaluadén) l 15,00

||imruuoon DE ALMENTOS O o P es o | (i Yo Obedrymoitnes

‘|Programa documentado e implemenltado de
41 educacidn sanitana dingido a los trabajadores. e 34
Res. 2674 Art.12, 13y 14

El personal de bodega de producto i v de
2 Practicas higiénicas y Dotacidn de los 165 primas y de empaque cuenta con no claros
: |trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, = ”
Estado de salud del personal manipulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33
num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 8,35

No. S. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién | Calificacion

piso en area de|

arl 23 Decrelo 616 de 2006)

il piso rugoso en algunos tramos con encharcamiento.
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos los proveedores
da lache tnda vez que no toman muestras a cada una dae aflns en el

Control de materia prima e insumos. Res. 2674
Art. 16 num. 12,345, 67,8, Art. 22 num. 1;

51 At 28 num. 1,345 At 29 num. 1,2,3,5,6,7, * o
8,8y 10 \ proveedores de leche. (an. 23 Decreto 616)
El programa de evaluacion de proveedores de leche se encuentra
Flujos lineales y sin
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20
S AL 20 num. 1y 4 ; % . y
Se tiene establecido en la etapa de pasteurizacon de la mezcla de)
leche y azucar destinada para el proceso de yogur las variables
Control de variables de proceso 81 de temperatura a 85 *C y tiempo de sostenimiento de 15 minutos,
|(termperaturas, presion, tiempo, entre otros) de este nc se presenta vafidecidn bajo condicicnes de proceso = fin
5.3 durante la p de acuerdo al| ar 10 de garantizar destruccion de patogenos de interes para el tipo de
tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Arl. 22 EESE S SSSIAN producto ¥ reduccion de flora banal
num. 2; Art. 18 num. 1y 2 ¢
Conservacién adecuada de producto en . 10
54 proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.
Comurol de y la huc
683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y . 10

55 |2 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de
2013, ;




Sistema de assguramiento y control de cafidad

1 d " do Ao anak
flalcoquimico”, no define of alcance, estd desactualizado, no se

ajocula conforme o 1o previsto y no se ajusia a lo resfidad de la

2013 At 29

1) empresa. F laboratorio no da cumplimiento a la Resolucion 1610
Res 2674 At 23y Ros 1610 de 2015 Lo 10 de 2015 respocto a los estandares de calidnd on salud publica
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaclon) ] 14,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluecién | Calificacién Observaciones
De do a los regi [} da pruebas de plataforma
| se evidencian algunos fuera de los rangos establecidos, sin
observaciones y sin resaltar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rechazados repetitivos y ante los mismos
no presenta plan correctivo y de mejoramiento, desarroflado o
Implementado. La frecuenclo de andfisis pora adulterontes en leche
cruda no es suficiente en relacién con el nimero de rutas y los
de ltados no cort . No esta realizand:
prueba de losfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para
analisis fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche
Programa de muestreo, cuarentena y termizada no siendo dlaro. No se evi pto de )
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 125 del laboratorio interno por parte ded Invima (observacion repetitiva
2mum1,2y3 acta 14/11/23). No se presentan resullados de laboratorios del
contenido de conservantes en mermeladas de frutas utiizada como
materia prima de yogurl a fin de verificar que cumple con la dosis
4 maxima de uso a la Resolucién 4126 de 1991 y 2 lavez
cumplimiento del principlo de transferencia de este aditivo en el
producto terminado establecido en la Resolucién 2606 de 2009
articulo 8 numeral 2.
62 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 7
5 3, AL 19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 = b
8 Se evidencia producto terminado ubicado bajo los Gitusores
Im de pr Res. proteccion
&3 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234y 5 o« 7.5
Se realiza analisis de rotulado al producto LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA
|Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de
6.4 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. NA. 15 SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA FRESCAMPO
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. - 15
: Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 .
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 de

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

12,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3

79,85
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Subsecretaria de Salud Publica cta Numero
Acta de Inspeccidn sanitaria con enfoque de riesgo para alimen ASO i I
y babidaa en m__m Cies (sup __Hmuwmﬂmumdl::'l !3 D 024 1 5
- ) EVALUACION
iable | Marque con una X cuando el eslablecimienlo no cumple con ninguno los requisitos
acepla * descrilos en el instructivo para el aspeclo a evaluar
Marque con una X Ia casilla *NA" en caso que el aspecio a verificar no se realice por
lo aplica NA,| parte del establecimiento ¥ calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
L aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X Ia casilla "C~ cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Sritico C | lainoculdad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
- que el establecimients continge ejerc:

iendo sus labores,

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS )

1.EDIFICACION E
INSTALACIONES

A

AR

| HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefic
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,

1.2,1.3,21,23y 28, 2.7;

Articulo 32, Numerales 1.
2,3,4,6y7.)Articulo 33,

Numeral 8))

o

C

1.2

Condiclones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucidn 26747201 3,
Articulo 7, Numeral 1, 2,
Articulo 33, Numerales
1.2y3)

J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad
en orto grio de pescado

Je evtdenuan deleroro enalgunoy
aredej o parte haya en Greq

At T £on 2 TSR, Bue 0.

i

|

|

B
1.3

Techos, puertas,
lluminacién y ventilaclén
(Resolucién 2674/2013,
Articule 7, Numeral 3,4, 5, 7,8,
Articulo 33, Numeral 4,)

0]

Nen con o en

rea de exhibicien e Pro&%r, m@
|
|

!
1.4

Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1,6.2,
63,64; Articulo 32,
Numeral 9y 11.)

et e Jerern sy Pyt Dt

| 1.5 Distribucion y Sresa

(Resolucidn 2674 de 2013,
Art. & Numeral 2.2:2.3; 2.4;
25.Art. 31 Humeral 1,2y 4)

4

2

1,5

|

[ CALIFICACION DEL BLOOUE

0

-
40 |

c'

el ba

. i
La calficacitn del hloque coresporsde & 1 TS el i

Ldssia *AFF
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magw T i
e Mepeclth SERIG O Acta N(mero
A :

| ybetides “Ilmduquhwpmmms} asoss 002415

zmvm . A | - HALLAZGOS -.
- .—_g_._______[‘ ARJ__ l - ) . = einal
" Te cwidencia derprendimiento de

Buesetlon, pintura en hajes de estonte
ﬂ;mn, ' EEEEEE de olaunof  Gondclos de F‘loduL‘roj
gL SN ae eihibicié !
Articulo 34) ) '

i T | ——

Hmrm
¢ equipo y utensitios
(Resolucion 2674 de 2013
AL 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1;2; 3)

I
I
| |
R |
|
R — r . VR S—
2.3 Buperficies de contacto !
Gﬂ'ﬂﬂ.lm |
{Resolucian 267472013, [ |
Articulo B; Articulo 9,

|
Numerales 2,3, 4, 5, 7y 10; 4 i 20
|

Articulo 34, Arﬂmlo!

Numeral 8y 10,
[_ CALIFICACION DEL BLOQUE [BSTT " La catticacion cet boque cormasponde a 10% el otaldot acta |

Resoluclones
de 2012, 834y 835 de 2013)

1

|
683,4142y4143 |y

L

A |AR| | HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 267412013, 5125/ 0
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, 5. L
Articulo 14, Numeral 12)

3.2 Reconocimlento
médico, 2 1 0
(Resolucién 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1,2, 3,4)

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucidn 2674/2013,

' Articulo 14, Numerales 1,2, 3, 6 3 0
] 4,567,8,910,11,13y14,

Articulo 36. Articulo 35,
NumeralSy7) X

c]

Hola 377 x

Iy MT}\
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3.4 Educaclén y capacitacion
(Resolucion 2674/2013,
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

S

o

i

I\

l

CALIFIGACION DEL BLOQUE | ‘Wo | Lacalficacin del boque coresponce al 16% del otal dl act |

‘»moc
=R P

4

A

AR | |

HALLAZGOS

4.1 Control de materias
primas e Insumos
(Resolucidn 2674/2013,

Artfculo 16, Numerales 1,3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011,
Resolucliones 683, 4142y 4143
de 2012: 834y 835 de 2013)

4.2 Pravencion de la
contaminaclén cruzada
< (Resolucién 267472013,
Articulo 16; Numeral 7;
Anwmat«mnuw
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1,3.2,
33y5)

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
At 17; Art 19, Resoluci6n 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucién 834 y 835 de 2013)

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 384 9090
www.saludcapilsl,gov.co
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Acta Namero

/Asuss 002415 |

CONTINUACION
4, REQUISITOS A

AR| |
HIGIENICOS

HALLAZGOS

4.5 Procedencla y requisitos
legales

(Resolucidn 2674 de 2013
Art. 31pardgralo 2, Art. 37, 4
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art46;47; 49;50) . ﬁ

__[el

1]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacibn del blogue corres

pa)d.ll!i%de?l:m—ldll—ﬂd‘j

e ————

5, SANEAMIENTO A|AR| |

5.1 Suministro y calidad "
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articuda 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9, 4 . 1\
Resolucion 2674/2013,
Articula 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. ;'l
Articulo 32, Numeral 8)

5,2 Residuos liquidos.
{Resolucidn 26742013 2
Asliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

Sy 10} x

5.3 Residuos solldos.
{Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7) .1

HALLAZGOS

— ]

——

P e L et et - el (wpeneta Disivad

5.4 Control integral
de plagas. 7
(Resolucidn 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3)

e

Hoja 57
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an umu's (am:n‘:cﬁﬁsm para alimentos 4 ACla Numﬂfo
Ipermorcados) / AS058 N02415
5, SANEAMIENI‘Q \ﬁ\\ -
AAR| | S
HALLAZGOS
e~ i |
55 Limpie i
Z
de dreag, o, "eCCIo
Utengy; Sy
(Resolye
Al g oo 4201 41219
Miculo 3 p, o2 65;
eral 1)
\-\--\ C
56 Sopo
o il
de Saneamigny " IeS
et 1575 e 5
o 3 [15] 0
#solucign 567, ’
.\ ficulo oo
K
CALIF| E
CACION pE| BLOQUE |71 La calificacion del blogue corresponde al 22% del fotal del acta
8. ALMACENAW 53]
ENT
Y COMERCIALIZACIO?! A|lAR| I HALLAZGOS
6.1 Condiciones generales
de almacenamionto.
(Resolucldn 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1,3, 5125(0
4,6,7; Art. 31 Numeral 1,2,
3y4)
c|
v-Z Manejo y conservacion
de productos
refrigerados o congelados.
(Resolucién 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 2; 10|50
Art. 31 Numeral 1, 2,3y4;
Art. 35 Numeral 4,)
Y
[c]
3
i
i 6.3 Manejo y exhibicion
§ de productos que se
E expenden a temperatura
ambiente,
i (Resolucion 2674 de 2013 Art. 27, 5|25 0 A
'i Art. 28 Numeral 3, 4; Art, 31
& Numeral1,2,3y4;Art.35
E Numeral 6.) X I__
C
gl CALIFICACION DELBLOQUE |70 | La calificacion del bloque corresponde a1 20% del total el acta
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i Secretarfa Distrilal de Salud de Bogota ey ST
‘Subsecretarfa de Salud Piblica. Acta NG marn
: ﬁd‘ du |nspeoddn1 sanitaria con enfoqua'de riesgo para alimenlos ) i
5 t 'y bebidas’en grandes superficles (supannamadmﬂﬂpennercados] y AS05S D 0241 5 I

Sy —— -

e

o=
V. p’ IIl. CONCEPTO SANITARIO
- % De cumplimiento | CONCEPTO demisiis, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspecios 8
,’f avalier sea identfcado como ofico Y
Favorable 90-100% calficado cormo Inaceptable (1), independiente
" y oblenido, e
Favorable ' CONCEPTO SANIT,

?7 S con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procederd o aplcr b
SEGURIDAD
Desfavorable <59.9% respeciva. —

Il RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Namero tolal de mueslras lomadas /
Numero del acta do toma'de muestras. | ~ i

T IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normalividad sanilaria vigente corrigiendo los hallazgo3 registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD =i

Clausura temporal total / [] | Suspension total de y servicios
Clausura temporal parcial ] | ecomiso [_—_Im
Suspensién parclal de trp¥ajos o servicios (] [Congelacién

Destruccion o desnaluralizacién . D 7 I N .._——4]

Vi, OBSERVACIGNES - WWW’
J'-E. To GG Atuerdo c;'\cn"r\-b\ ol s ‘1‘95

Por parta ala?uor‘da:h ns T\"\D

ac.uer o §$70 a& w.uu\cnéh onsv
o oY Tacwon m|~en

5 soc'm*%“m'&‘e (Gog i 1 ecgmendogiotes £, £ AT s Hea

%&’ n}»e’ Al-&y enlé nes / mmerr,o.d - hperme r.ado.r aGranceq, e

%‘Ftt!?.f“[{, ofc&qvqm_ produdo UF Muensiet guwejo ma VIO, femduro, grafo

F'or rie del establacimienio:

vil. NOTIFICACION DEL ACTA
tificasién del conlenido da la presente acla firman los colaboradores y personas gue
en la ciudad de Bogota D.C

| Para constancla previa lectura
| intervinieron en fa visila, hey dal mes de del afho
De la presente acla se deja copia en poder del interesado, rapresentanta legal, responsable del establecimiento o quien
atendid la visila.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un piazo no mayer de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visila.
POR PARTE DE LA AUTUR!DAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nornbre I L. %ﬁ?ﬂ AL AY ./ STAST t‘:j?ua Nombre: m my
Tipo de documanto: CC cc Tipo de documento: £¢
Nomero de documenta: S2383\3}

Numero de documento: 410‘131'-3”“- [ oaorm62n ]
Profesion u oficlo: %ﬁ}rﬁc’mhb I/ Ay d:‘ﬂﬁﬂ’ pheel IPIofesldn oficio: T&t‘;;uuw
Firma: M //?5,4';;,“ Gherer. Firma: i

BOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

) POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
Nombre: Ed%qr Orlandd [} Movales

]
i
i
E Nombre: /=epn~tnde 7 wwmbrone Z
j Tipo de documento: < Tipo de documenlo; C.C.[F]C.EINTIPEPIPs[JrTr[]
1| Nomero de documento; ?75'35 ?” Numero de documento: ','q rjq fq 10
._ﬁ Profesion u oficio: 4 agr H’.-::_‘:;E e ,-"4.3_.’:;;,;,,7{;4 Cargo: Representanle 'EE'“DWW@M&Z]
E Firma: i e T B —
posicidn de un conceplo

uﬁnﬁﬂ%aﬂ"hwa iculo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da porc
i avorable ylo da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investi
gﬁgmummueddumﬁammszdehw 1437 de 2011° e
uiteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de informacion falsa, n
s egistrada en el presente documento o sus
nnexos, acafreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesta en los arliculos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiana y Lay

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario™
Hoja 717
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
OFICIO COMISORIO

Cédigo: IVC-INS-FM101 Version: 05 Fecha de Emzisg"”: 2023-12- Pagina 1 de 1

OFICIO COMISORIO No. 7303-2487-24

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2
Respetados sefiores:

Ubicacién
Establecimientos (La ubicacion puede determinarse por los funcionarios |
al momento de realizar Ia diligencia) "
CIKA FULL FRUTAS SAS CR 81 G No 54A - 29 BR EL CARMELO BOGOTA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me

permito presentar a los profesionales relacionados a continuacion, quienes estan comisionados DEL 07 AL 11
DE OCTUBRE DEL 2024, para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:
Nombres Cargo / Rol™) Dependencia ;

LEIBY VIVIANA LOPEZ URRUTIA PROFESIONAL UNIVERSITARIO |GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 ]

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO |{GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL:

' CENTRO ORIENTE 2 ‘

%) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segtin
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacion del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio.
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefonico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente
2 de la Direccion de Operaciones sanitarias con nimero telefonico (601) 2425213 ext. 7750 o mediante e
Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el siguiente vinctulo
hitps://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: (601) 2425213 ext. 7750 Chat de WhatsApp: 305 9413215 Agendamiento de citas
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el giguﬁzente QR:

RERYRIGE
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.qov.co en el formulario de " denuncias
https://sesuite.invima.gov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de
funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupciéon 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Bogota, el dia 04 DE OCTUBRE DEL 2024 Recibido por /7 g/{; g :
K\ . Firma ﬁ"‘ AN
1N i Nombre /M)ar¢arites v P s
XN A/ Cédula <\ 5/93365¢
MARTIN EMILIO BARRERA GARZON Cargo Adrrimyr sTragore
Coordinador Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 2 Fecha JO-10- 24

« = r % . . .
Direccion de operaciones Sanitarias
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 Version: 07 lFecha de emision: 2024-06-04

BOGOTADC 2024-10-10

CIKA FULL FRUTAS 8AS

CR 81G No 54A-26 SUR BR EL CARMELO

JUAN ANTONIO CARDENAS ACEVEDO

90182653381 901826533-8

3187402090,4971365 full. frutas. 64@gmail.conumrca. 64@gmail.com

7303-2487-2024

CENTRO ORIENTE 2

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atenciéna Gestién del riesgo , Solicitud con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la
Resolucion 2674 de 2013, y demas reglamentacion aplicable.

4.2.4 Puipas o purés de frutas se excluyen los productos de 4.1.3y 4.2.1

upa de frutas variedades

LEIBY VIVIANA LOPEZ URRUTIA PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT COo2

ROMAN DARIO ABRIL SANTISTEBAN PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2

MARGARITA CARDENAS ADMINISTRADORASDAESQKA FULL FRUTAS 51,733,656
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INSPECCION SBANITARIA CON ENFOOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALINENTOS

Cadigo: IVO-ING-FM1 14 Versitn: 87 \Fecha tle emision: 20240604

BOGOTADC 2024-10-19

HiKA FULL FRUTAS 8AS

R 816 No 54A<26 SUR BR EL CARMELO

Subsategoria 1
fsubcategorie 424 fowtaogerie - Hedids sanitail a umxdaa;:m ondicianes sanitarias 6 publicidad NO
Stbcatagera . I‘Sumt,éguda‘,; S . Medldauwmrladaseguddudapkwﬁawmfuhdnpam&uaﬂ . NO
fsubcategora - foscmsgers - 6 it andlisis de laboratetio? - . - NO
’s'ube;ateﬁ?f?a‘ L - !‘sunqscégof;a' S - ot o epmmjua:nmpmmm RO 69.53
Subsategoria. : - f$ubca‘?§@a R - cummaanmnammwm&em S R FAVDRABLE
e Aceptable - fa) Aceptablemnreqummiamcs S 'm : . lﬁéuébtéb!a N (Nv); ;f‘:::‘ﬁ@"“‘@b"de
Subcategorie 4,24 1.4-1.6-2,2-2.32.4-8.1-3.2-3.84,1:4.25,1:5.3:5.5.6,1-6.2-5.4-8.5;
Ds conlo blecido en la legislacid i@ vigente, espec SaLegsdem?sysu i i, an part s ion 2674 de 2013,  ydemas
Ninguna
Ninguns
Oficio comisoria 7303-2487-2024, Acta en Excel, Visita realizada an 6n a Listado priorizada cuarto , Sutiitud 20241168574 de fechs 05-07-2024 ¥ 20241194616 de
focha 01-08-2024
El radicado 20241194616 de facha 01-08-2024 reffera Iz diraccion OR B18 No 54A-20 SUR BR EL CARMELO; siando la comacta CR 816 No 54425 SUR BR EL CARMELO; of

reafiza dades p de acuerdo a pedidos,

//1" Juna Y 7

A
. I
Firma: 0
Nombre: LE&EY V&JANMQPEZ URRUTIA

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencla: GTT CO2
Fitma: .
ROMAN DARIO ABRIL
Nombre: SANTISTEBAN
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIC ’
Dependencia: GTT Co2

A
Firma: i e dind Firma:
Nombre: MARGARITA CARDENAS Nombre:
Cargo: ADMINISTRADORA DE CIKA FULL FRUTAS Cargo:
Documenta: G0 51,733,856 ¥ Documento:

irmal Flrma;
Nombre: Normbra:
Cargo: Cargo:
Documente: Docurmento:
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Caodigo: IVC-INS-FM114 l Version: 07 ’Fecha de emision: 2024-06-04

BOGOTADC 2024-10-10

CIKA FULL FRUTAS SAS

R 81G No 54A-26 SUR BR EL CARMELC

24

Pupa de frutas variedades

El establecimiento presenta una adecuada
11 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num, a 20
1.4, 12,13, 21, 23 y28

El disefio de las instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y

12 almacenamiento es adecuado y cuenta con la
= amplitud suficiente para realizar las
operaciones y permitir fa circulacién de los
operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El disefio de la instalaciones de las éreas de
proceso permite un adecuado flujo de materia
prima, producto y personal . Res. 2674 de
2013 Art. 18 num. 5

Las paredes y los techos de las diferentes dreas sonen
acabados no sanitarios (rugosos). Seccidn de techo sobre
linea de envasado de producto terminado presenta acabado
o sanitario y defectos en superficie. Algunos tramos de
niones piso pared, y pared - pared en area de envasado son
n éngulo recto

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
adecuado y poseen un buen estado de
mantenimiento, Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2,
2,3, 4,56y7

ar 5

El disefio, capacidad y dotacién de las
15 unidades sanitarias es adecuado. Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3,y 8.4

| drea yio sistema para lavado de botas no se encuentra clara

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de adecuadamente disefiado y ubicado,

16 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 ar 5
Art. 6 num, 6.3y 6.5. Art. 20, num 6

El sistema de drenajes no genera riesgos de
17 contaminacién. Res. 2674de 2013 Arl. 7 num. a 10
1.3,1,4

El disefio del drea de residuos sdlidos y su
ubicacion no genera riesgos de contaminacion
18 a la materia prima, éreas de procesc o a 10
producto . Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1,
54yArn33num.5y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% def valor total de la evaluacion)




Cuenta con los equipos suficlentes y
adecuados para los procesos que se realiza.
Res. 2674 Art. 8, Art, 10 num, 3

30

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,
6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num.
10, Res, 683 de 2012; Art, 13 num, 1,1

ar

No presenta soportes de cumplimiento a Ia resolucién 683 de
2012 para los equipos y utensilios en contacto con alimentos
y bebidas para cansumo humano donde indigue que los
mismos estdn autorizados en las listas positivas de materias
primas para la elaboracién de equipamentos.

Programa de mantenimiento de equipos y
utensifios. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num, 2,
Art. 10 num. 5

ar

125

Eltecho del cuarto frio presenta deterioro y desprendimiento
en pintura en algunos de sus tramos. La mesa de area de
envasado presenta disefio no sanitario, y falta de
mantenimiento en su cara externa. El programa de
mantenimiento no incluye cronograma.

Calibracion de equipos de medicion . Res.
2674 de 2013 Art. 25

ar

10

El programa de calibracion no incluye cronograma. No
presenta registros de calibracion y/o verificacion de los equipos
ylo Instrumentos que lo requieren

21

Porcentaje de

REQUISITO; 1T

Programa y registros de control de calidad de
agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num
3, Art. 26 num 4

ar

cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién)

125

9.75

No presenta registros de control diario del cloro reéiduai :
tampoco de lavado de tanque de almacenamiento de agua.

Programa documentado e implementado para
&l manejo integral de residuos sdlidos. Res.
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2

ar

125

No presenta registros de control y manejo integral de residuos.

Programa de control integral de plagas. Res
2674 de 2013 At 6. num 2.1, 53, At 7 num
6,3; Art. 26 num 3; At 2B num 7

ar

El programa no incluye diagnostico; ios registros de conirol de
plagas no son continuos.

Programa de limpieza y desinfeccién de dreas,
equipos vy utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
nure. 3.2; Art. 26 num. 1, Art. 28 num 7

25

Porcentaje de

Programa documentado e implernentado de
educacion sanitaria dirigido a los trabajadores.
Res. 2674 Art.12, 13y 14

ar

{a evaluacion)

17

a implementacion del programa de capacitacion no es
ontinuo ni permanente. Presenta registro de actividades def
es de marzo.

Practicas higiénicas y Dotacion de los
trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14,

ar

16.5

a chaqueta para ingreso a cuarto frio es de color negro,

43

Estado de salud del personal manpulador de
alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14
num, 12

33

Control de materia prima e insumos, Res, 2674
Art, 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7.8; Art. 22 num. 1;

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)

os registros de controf no son continuos. No presenta
oportes de cumplimiento a las Resoluciones 2806 de 2007
plaguicidas) y 4506 de 2013 (contaminantes) para las
aterias primas que le aplica.

Art. 20 num, 1y 4

81 At 28 num. 1345 Art. 20 num. 1, 2, 3, 5, 6, ar 10
7.8,9y10
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones

52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20




Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la

Control de variables de proceso
(temperaturas, presidn, tiempo, entre otros)
5.3 adecuados durante la produccion de acuerdo ar 10
al tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22
num. 2; Art, 18 num. 1y 2
54 Conservacitn adecuada de producto en
= proceso. Res 2674 de 2013, Art 18, a 10
Control de envasado y embalaje. Resoluciones
o5 683 de 2012, 2674 de 2013 Art17; 18 num 1y 10
== 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835de 8
2013,
Sistema de aseguramiento y control de
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res, 1619 de ar 10
2015
evaluacion)

05 registros de control de procese no son continuos.

| Sistema de aseguramiento y control de calidad no incluye un
racedimiento desarrollado e implementado para atencion de
eticiones, quejas y reclamos; tampoco procedimienio
ocumentado e implementado para las acciones correctivas

e cada uno de los procesos

14.00

Programa de muestreo, cuarenten ' EI pregféma de muestreo se enéuentfa Jesactualizado en
61 Iibe?aiio n d: roducto ’Res 2674 :ey.’?D 13 Art ar 125 forma y estructura. Presenta analisis de preducio terminade
22 22 num 1, 2 yp3 ' : ’ i para el afio 2023~
No presenta soporte de vida utll de los productos.
6.2 Vida Otil del producte. Res. 2674 de 2013 Art. 75
24 3, Art.18, num 3. Res. 5109 de 2005 At 3 ar .
63 Almacenamiento de producto terminado. Res. a 15
2 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234 y5
f Ver anexo de rotulado para el producto: PULPA DE FRUTA
fﬂ:{;afnt’afsggzﬁ”;mﬁ ti?‘gzg"sﬂ g)gtgzg‘; GUAYABA POR 1000g marca Full Frutas. Ef analisis de
64 Res. 810/2021, R esngez}zozé Res i o NO rotulado se realiza sobre muestra de material de envase que
25412023 e T se encontrd en el momento de la visita.
L.os registros de control de las diferentes operaciones de
a5 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. ar 75 proceso no son continuos.
2 Res. 2674 de 2013 Art, 28 num. 6 )
6.6 Transporte producto terminado. Res, 2674 de 5 15
= 2013 Art. 29
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 8.63
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 69.53




	5f35fdd22422da96911e98a5f5d43868c8a0cbe8354576a7d857a582134d10ac.pdf

