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BOGO‘EI\ | SALUD
3 0 JUN 2000

- e e
Resolucién numero 4 0 0 del
"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos camicos
comestibles"

l.a Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota. D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo I, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio,
transporte, importacion o exportacion de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigiiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecido el tramite para la obtencion de la autorizacion
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos vy
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo 1l de la Resolucion numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, estableci6 el plazo (2 afios) en los cuales

debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
lerntorial de Salud correspondiente, la Autorizaciéon Sanitaria.
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)\ Que mediante el radicado de la SDS No. 3165 de fecha 01/01/1980, e| Sefior
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietario.
Representante  Legal o apoderado del establecimiento denominado

CARNES TRIUNFOQ . ubicado en< 8 ESTE 17A 59 SU
presernito solicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo |11
de la Resolucion numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto  No. 1500 de 2007, vy diligencié el acta denominada “diagnostico.
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de carne y productos camicos comestibles” evidenciando que el

establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.
En merito de lo expuesto:
RESUELVE

ARTICULO 1°: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO . Ubicado en

3 ESTE 17A 59 dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles _
por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No
AS19E002019 de fecha 17/05/2019 . conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a a presente autorizacion Jja
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia vy
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion
de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra Ia presente resolucion procede el recurso
de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez (10) dias

siguientes a
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su notificacion, en los términos sefialados en el Caddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la

presente Resolucidn, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Codigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. a los 3 0 JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Proyecto: Marcela HW

Notificacién Personal Art. 67 }
|
i
]

Nombre del Notificado VM@E\ n‘Bﬂl E:o’nerrﬂ ‘lldal“]

Numero de Identificacion: ¥ 102 3‘1 Sq 03"}
oLIAL) e

Fecha de Notificacion:
Hora: o4’ ZG A
Notificado por: __ ™A lonsa ‘lld'\'ﬁ“*‘

Observaciones ¥

Firma del Notificado: 7 ut[;o(-.[ boTieeeeT A x
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W . CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Namero de Inscripcion: Numero de carpeta:
3239499 Ao Qo414 28 325393

Razén social: .’\)\7‘$)1\,,.\_‘ SAS

Nombre del establecimiento: Dl cpecms SAD

NIT. 83 04t 520 "DV ) [sede: (A1
Direcciéon: -0} 39A Sur_gaB 2

Ubicacitn: [N, Ap e

Localidad: Ke m\@éq WPZ S l

Bt i \n\ ' Teléfonos GO\ ,'2 301927
Correo electrénico parl notificacién® c:\ e s taeye) «,o\ YNG \\ Cor),

[Nombre propietario: ~ \ )| cceces S AD

Tipo de documento: C.C.[]C.E [INITE]PEPJPS[]PTPL] |Numero documento: 3 -2 % <1 520 - )

Nombre representante legal: r\)e\\»\ Ae \ Yoxxvio A \ onso Mo r\ Ne?

Tipo de documento: C.C. [JIC.E.CINIT [JPEP[JPS[JPTP[]| Numero documento: ) =4 573}

Direccion de notificacion: Q| 34 Qur G40 2\

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [(JNO ] (O U= <0824

Linea de intervencion: .AL e ‘4,\\\5) Sovon Scou

Intervencion: ' DQ@D:;,\\O'Q A AT ‘f"\e\\\bp.‘ 9 %C&: S

Tipo de establecimiento: /'b e '\*\3 ({@ A vnenta D

Numero de trabajadores: B 2 l Horario: Diurno [_] Nocturno [[]24 horas [] Otro: " (v~ - 4 OTom,

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [_]Domingo a domingo [_]Fin de semana [_] Otro: » Nes A 55\:;:.39@
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

3 Favorable O
E \ 01 W o
K %’:_?'aiu DD MM AAaa | Favorable con K % De cumplimiento SQ o%
requerimientos  abe e 3 .
INSPECCION de la dltima inspeccién
Desfavorable O
MOTIVO DE LA VISITA
i Asociada a peticiones, quejas
. P o Solicitud del interesado O y feclaos =
rograma Numero de radicado: Numero de radicado:
s?“dt“d oficial CJ | evento de interés en salud publica [ | Soficitud de préctica de pruebas/ =
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

otro: [] Especifique:

Imprenta Distrital

EVALUACION

Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
.| Aceptable ~ | A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

E Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos
Aceptable con Requerimiento | AR| gescritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

i Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno de los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electrénica

Hoja 1/5
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EVALUACION

'Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la raz6n del no aplica

en el espacio de hallazgos.

~ g."h‘f-‘ b st
No aplica NA
Critico C

que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.

.| Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

/ wﬁ.; )

- 1.CONDICIONES SAM'I'ARIAB DE MTALACbN' Y PROGEGOS e

- 1.EDIFICACIONE
~ INSTALACIONES

1.1 Localizacién y disefio
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
12,13,21,23y26)

[c]

1.2 Condiciones de pisos
y paredes

(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numeral 1, 2.)
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1.3 Techos, iluminacién,
ventilacién y puertas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 7, Numerales 3, 4, 5.1,
7,.8.)

E

1.4 Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1,
6.2,6.3,64)
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CALIFICACION DEL BLOQUE

12.9

La calificacién del bloque corresponde al 17% del total del acta

YRV LA p g e,

2 Eauwosvi.i‘réﬁsluos

Imprenta Distrital

2.1 Condiciones de
equipos y utensilios
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 8, Articulo 9,
Numerales 1,6,8y9,
Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34.)
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CALIFICACION DEL BLOQUE

33

La calificacién del bloque corresponde al 7% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
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3. PERSONAL MANIPULADOR
DEALIMENTOS

‘

3.1 Estado de salud.
(signos / lesiones)
(Resolucién 2674/2013, 8| 4
Articulo 11; Numeral 1, 2,4, 5.
Articulo 14, Numeral 12) V

SO T COowax mmcr:\Q
S ()e\ SOYWIDS

}\\SO i 2 &\ \c,\
Wiedco

—

3.2 Reconocimiento médico.
(Resolucién 2674 de 2013, 3|15
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3,4)

1
NO \\C";("\‘\'\\] T*«’»N\.Omm\ev\'\ﬁ W\'eénw
AL N(m\(ouedcxeb

\ [c

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1,2, 3, 8 4
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14,
Articulo 36. Articulo 35, *
Numeral 5y 7)

[C]

3.4 Educacién y capacitacién
(Resolucién 2674/2013,
Articulos 12y 13. Articulo 36.) ){

—

Cc

CALIFICACION DEL BLOQUE

[ 9] Lacalmeadondeluoqueeonespond:alzz%delmwaaﬂ

4.1 Recepcién y requisitos
legales.
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numerales 1, 3, 7 | 3,5
Articulo 37. Resolucién 5109
de 2005. Resolucién 1506 de f
2011)

CQ 1y &3’_):) S
C/gm‘ \stvc‘&“oc

\
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4.2 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucién 2674/2013, 8
Articulo 28, numerales 1,

i 4,5,6,7) X

_&— clvracenomievy N Ade
Ix \O>

[C]
4o @X \C\GY\CQ 3&"0{ A?\’\ en ‘CN‘QQ
S Qi 1O

| .

4.3 Conservacién de los

| b productos.
. . (Resolucién 2674/2013, 8| 4
g Articulo 18, Numeral 3
Articulo 27, literales a y c, \f\

Articulo 28, numerales 2, 3.)

c

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 23% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
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5. SANEAMIENTO

5.1 Suministro y calidad

de agua potable.

(Decreto 1575 de 2007, Articulo

10, Numeral 3. Resolucién 2674/
2013, Articulo 6, Numeral 3.1,3.2,
33,35.1,352y353,Articulo | 5 | 2,5( 0
26, Numeral 4. Articulo 32, N
Numeral 8. Resolucién 2115 de / 3
2007, Articulo 9.) '

5.2 Resliduos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales 5y 10.) #

2 5 o AT YIRS 5 T 5o sdant ?'!;":?f.
4 .

g

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1, 4 2 0
5.2y 53. Articulo 33,
Numerales 5,6y 7. X

Articulo 18, Numeral 11.)

4 A s - \’05 ( Q \\ V\‘\ i
5.5 Limpleza y desinfeccién PC :ng ‘/ZJ:;%

de areas, equipos y
utensilios

(Decreto 1575 de 2007, 6 | 3 0
Articulo 10, Numeral 1y 2.
Resolucién 2674/2013, }( 4
Articulo 26 Numeral 1.)

IF

MV\)‘Q : ﬁ,o D.Jv\eamm eg
e . Mleyon \on Loy rea YOO,

5.6 Soportes documentales S

de saneamiento. Q/OY‘V\{O e !

(Decreto 1575 de 2007, 2 1 0 |

Articulo 10. Resolucién 3 !

2674/2013 Articulo 26.) M d

Imprenta Distrital

G

C
CALIFICACION DEL BLOQUE yE| La calificacién del blogue corresponde al 31% del total del acta |
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Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento | CONCEPTOQ ‘tecconeznws % | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los

aspectos a evaluar sea identificado

Favorable 90-100% como critico y calificado como
= 5 Inaceptable (1), independiente del
Favorable T porcentaje de cumplimiento obtenido,
Y con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir
sera DESFAVORABLE y se procedera
Desfavorable <59,9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.

1l. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Numero total de muestras tomadas e

General -

g Profesion u oficio: ~ ‘;;X\(‘ ) \G\@\ WON \Q Profeslénuoﬁcio:/ﬂ(ay/ﬂ‘o Nesy /¢ N Sreesr

Numero del acta de toma de muestras /’/

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

S ~ V.APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD e U s ot e )
Clausura temporal total / |:] Suspensién total de trabajos o servicios/ |:]
Clausura temporal parcial _— [ ]| pecomiso i e (=3
Suspensién Wbajos o servicios [] | congelacion / ]

D_e/strucﬁﬁ o desnaturalizacién 7z
b T8 TR et A  VI.OBSERVACIONES 1 Rt L e

Por pa edelaauto jdad sanitaria: T\«V‘C'-\L\‘Q,.D ﬂcnew$o GA Oe [oIRN r\\:,‘o‘:y;lux_‘o‘s d%\)
oc<er uevx u&oc\o qcéo Se 20\ Aol vu.:\x\uuov\,c) de. o o

lo w~e 530 Ce 10\4 heuev\c.um EN Qo S é@ adeous\

\\'\c_\u SIVACY . YWD ey 7_6\ (w{&mcﬂow c\a c:.& j comeYC\ch)?_m
\© o

alcd .Se G'Y\C_Jue\f\ D (CO\'Q VO

Hlaguro éﬁa&fm@@mm

Vil. NOTIFICACION BEL ACTA

Por parte del establedmiento

Para constancia previa lectura y ratificacion del oontinido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy i del mes de { —\hv& YO del afio 202 A  enlaciudad de Bogota D. C.
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendio la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la realizaclbn de la visita.

- POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR/PARTE DE LA AUTQ#IDAD SANITARIA
Nombre.(,\(}k_r\‘c,q'«\(\ \T(*C\ Q’ D (o re? Nombfs‘f\,/z?/ (4 j/ 0 Musew L
Tipo de documento: (" C i Tipode documento: _ ~:9)¢¢y
NGmero de documento: O )OS 5 > ] Namero de documentoy//7 42 0 G2/

Firma: ( \ﬂ(g(\'\o d Do Firma: 7.
POR PARTE\DEL ESTABLECIMIENTO \ / /< / TESTIGO b i

Nombre: \\2\. (ot (JO\OE"\’\('\\ Yo N7 NombreA_~"_’

Tipo de documento: C.C.[JC.E..JNIT[_JPEP[JPS[JPTP[ |Tipo de documento: C.C.L JC.E[ ] NT[JPEP JPs[IpTP[]

Namero de documento; 2/ N2 =02\ e Numero de documento:
Cargo: dop}psyﬁlaqte( lag%f Proiétano[j Enéargado[] Firma:

Firma: ¥ /

NOTA 1:"En »@- ancia con lo establecido en el articulo 47 /dé la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavofable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus

anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. d~! Cédigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario®

Hoja 5/5
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INSPECCION. VIGILANCIA Y CONTROL

I INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Vorsidn: 07 lrecnn de emisién. 2024-06-04
- Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Facha 2024-11.27, 2024-11-28, 2024-11-29
DATOS GENERALES
IMRM soclal COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS

KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO

11118118

El establecmiento presenta una adecuada
|locakzacion y disefo. Res. 2674 Art. 6 num ar
1.1, 12,13, 21, 23 y26

Linea(s) LECHE UHT ENTERA Y DESLACTOSADA BEBIDA LACTEA AVENA
CRITERIOS EVALUADOS
1. YC LAS
No. NSTALACIONES Evaluacién | Calificacion Observaciones
en d en el exierior de & planta
os y en las areas de p ya que

en area UHT, Entreluces en bodegas de alimacenamiento de
produclo terminado en lorales de las puertas y en pane
superior, al igual que en ga de deo en
las ondulaciones de las tejas. Lo antenor puede faciltar el paso
o anidamienio de plagas

El disefio de las Instalaclones de elaboracion
de aimenios, procesamianto, empaque y
es ¥y cuenta con &
amplitud suficiente para realizar las
y permitr la 6n de los
operanos. Res. 2674 de 2013 ArL 6 num, 2.3

20

——— e b e

El proceso de esterlizacion se realiza en a misma area de

El disefio de la nstalaciones de las areas de
ploceso petinile un adecuado ujo de malera
prima, producto y personal . Res. 2674 de
2013 At 18 num. 5

aibalaje de produclo leinnado

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
adecuado y poseen un buen estado de -~
mantenimiento. Res. 2674 At 7 num. 1.1, 1.2,

2,3, 456y7

La puerts de acceso al area de UHT se comunica
directamente con el exterior. Se evidencia empozamiento en
pasiio de bodega de almacenamianto lemporal de materaies
de empague y en area de eslenazacon (unto 8l filiro santano

El disefio, capacidad y dotacidn de las
uniklades sanltarias os adecusdo. Res. 2674 ar
de 2013 At 6 num. 6.1,6.2,63. y6.4

Cuenta e con dos para damas y
tres para caballeros Los bafios presentan sucedad en el piso
T T

Posee fitro(s) santtario(s) y estacion(es) de
Wmpieza y desinfeccidn. Res. 2674 de 2013 a
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6

10

~

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacidn, Res. 2674de 2012 At 7 num. a

13,14

£l disefio del drea de residuos soldos y su
|ublcacion no genera riesgos de contaminacidn
a ta materia prima, dreas de proceso 0 a
‘woam.nu.zsuuzonmem.s.n
54yAn 330um.5y6

10

muw(mmumuwwahwwawn)

No.

|2. eauiros requermos

| Evatuncion | comescon | criico |




Cuenta con o8 aquipos suficentes y
decundos PAra ke rocesos que se reakzn "
Ros 2074 A B A 10 num, 3

IPaseen un disefo sankarko v luncionamiento
{adecundo. Res 2674 At Onum 1.2 3, 4,6,
6,7.8.9, 10, 11, A 10 num. 4, At 18 num o
10, Res. 683 de 2012, At 13 num. 10

|Programa de mantenimiento 0e equipos y
(Menslios Ree 2674 de 2013 At 22 num 2, a
At 10 num. 5§

Calibracidn de equipos de medicidn . Res.
2674 de 2013 At 25 L

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor lolal de la evalu

T REQUISITOS SANITARIOS Y

AMBIENTALES Evaluacién

Programa y registros de control de calidad de
agua potable. Res. 2674 de 2013. An. 6 num ar 12,5
3, At 26 num 4

No todos los lanques de agua estan identificados, en planta de
tratamiento se evidencia rebose de agua en lres tangues de
captacion y deficiencias de impieza en el exterior de los

|Programa documentado e implementado para
ol manejo integral de residucs séidos. Res. a 25
2674 ge 2013 At 6 num. 5, Art. 26 num. 2

|Programa de control inlegral de plagas. Res
2674 de 2013 At 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num a 25
6.3 . Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Prog: de mpieza y i de dreas,
34 equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 AL 6 ar 12,5
num, 3.2; Art. 26 num, 1; Ant. 28 num 7

Se evidencian deficiencias de limpieza en anjecs y parte alta
o de des sobre los ! , al igual que en
escaleras que conducen a la bodega de malerias pnmas
secas y en pisos de los sanllarios

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

15,00

No. Evaiuacion

I.MPULADORDEWTOS

Calificacion

OCbselvaciones

|Programa documentado e impiementado de
21 educacion sanitaria dingido a los trabajadores. @ 34
Res. 2674 Art12, 13y 14

Prd D

P g on de los
Vabajadures. Res. 2674 de 2013 Arl. 13y 14,

Se evidencian chaquelas de calle y colores oscuros del
P | [+] en un mueble en pasiio frente
al area de embalaje, quien nos atiende manifiesta que estas se

Estado de salud del personal manipulador de
43 |akimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 Art. 14 a 33
num. 12

mamwm(wm.nmwmwauwwwan)

No. 'ltmmwuam]wan]cml oo |




Control de materia prima @ insumos. Res. 2674
At 16 num. 1,233,465, 6,78 At 22 num. 1,

Nongv-ﬂlnnbdnhswvdbhnnhbmum
duranto \a recopoon do ta loche (pardgralo an. 23 Decreto
616 de 2006) debido a que ol drea do redbo no cuenta con
mynomnnbomgooomlwmnmolm
""" encharcamiento

No so resliza seguimiento fisicoquimico @ lodos los
Wmdnmm-v-zwommmmnaa

2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234y 5

21 At 28 num. 1,34 5A1. 20 num. 1, 2,3, 5,0, = 10 e los provesdores de leche. (an. Z3 Decreto 616)
. 7.8,9y10 £1 programa de evaluadion de proveodores de leche so
do, no se ejecuta en su no
cor de pr 0o @ adoon o0
adulterantes en la loche, no cuentan con procedimiento escrilo
de Iimpieza y desinfeccion de equipos de ordefio ni de
lanques de enfnamiento.
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones
5 |cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5 ar 10
At 20num. 1y4
Control de vanables de proceso
presion, empo, entre otros)
3 adeacuados durante ia produccion de acuerdo s 20
al ipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22
num. 2; Art. 1Bnum, 1y 2
Se observa almacenamiento de producto en proceso (leche
larmizada) en camrolanqgue (racto mula) sin control de
< Conservacidn adecuada de producto on {emperatura ni sistema de agitacion (num 6 art. 27 Decreto 616
: proceso. Res 2674 de 2013, Art 18 o 2
Contro! de snvasade y embakje. Resoluciones
= 683 de 2012, 2674 de 2013 At 17; 18 num 1y
S 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; B34, 835 de 2 LY
2013.
No se da cumplimiento al término de 10 dias bajo condiciones
de aimacenamients de 32 contramussires para fberacion de
envasado a35'Cy 56'C la liberacion se realza al
dad de aimac
{cheenvacion repetithya acta 14/11/23)
Sistema de aseguramiento y control de €1 documento denommnadc nmcmo de metodologia analitica
& |calidad. Res. 2674 At 23y Res. 1619 de ar 10 fsicoquinico’, no defiie o) aloance, sel desackielzado, 1o 99
2015 R 0jocuta conforme 2 o previelo y no ee justz a la roafidad do i
empresa. E! laboratorio no da cumplimiento a la Resalucion
1618 de 2015 respecto a los estandares de caidad en salud
|Porcentaie de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) [ 13,00
No. 6. VERIFICAC!ON SOSRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién Otssrvaciones
De a los regi de bas de
plataforma se evidencian algunm fuera de los rangos
establecidos, sin observaciones y sin resallar dentro de los
Programa de muestreo, cuareniena y
6! fberacion de producto. Res. 2674 de 2013 An. ar 125
22mnum 1,2y3 3
ag PM-FOR-0018 (para anaksis
B fisicoquimico de leche cruda) donde se ncluye leche termizada
no slendo claro, No se evidencia conceplo de evaluacion del
= \Vida Ut de! producto. Res. 2674 de 2013 A o 15
52 |3, 119, num 3. Res. 5109 de 2005 An. 3
63 nto de p Raes. a 15




O — i ey ————
Rt tadey Anl ok ot Seemiadn v mh ey (

AtRconal cuando aplgue Res 51002008
Ros R10/2021, Res 240272022, Res .
DERATOON

v.(.".:-mi’;{p&- T m

TEMPEHATUMA UATIUMT ) LECHE LARGA VIDA

SFEMIDE SCREMADA - DESLAC TOSADA MARCA
FRESCAMPO

Trazabidac, recall y manejo do devoluciones
Res 2674 da 2013 An. 28 num. 8 =

Transporte producto lerminado. Res. 2674 de
2013 Ant. 20 .

THinetn sl ojorcicio da irazatsbdad pars s productn nche
UMT sntera marca Do La Cuesta, iote 281, facha de
venciminnto 5 anero 2025 se avidencia que no es posible
realizar eazabileind compata ya qua no prasentan carta de
control de temparmtura que genern ol aquipo (estarlizador) an
madia mag 0, 8 ambargo, p raghtro manusi con
anolaciones cada meda hora. Quien atiende  visity
manifiasta que #sto se debio o un probilema en of suministro
de onergia eloctrica. presentan carias de control de los ulimos
6 meses las cunles estuvieron disponibles duranio in visita. No

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de ia evaluacién)

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1

74,98




INSPECCION, VIGIANCIA Y CONTRO!

I INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo IVC-INS-FM1 14

Version: 07 IFmMM 2024-06-04

COGUA / CUNDINAMARCA

Focha 202411-27; 2024-11.28: 2024-11-29

DATOS GENERALES

COMPANIA LECHERA DE EL MORTIND SAS COMLEMO SAS

KM 7 VI ZPAQUIRA NEMOCON

VDA EL MORTINO

Subcategorian 151071
Linea(s) QUESOS FRESCOSAREQUIPE
CRITERIOS EVALUADOS
Evaluacién | Calificacien I Observaciones
Se evidencian siemenios en desuso en of exierior de & planta junto »
b :.c;:,:.:.)a-' lfw.esmdcmp:»cat;uam-n
Entrek do de
Mmmmuhmvmmmd
=l Al (im0 Beringa e materiakes de mmna e en s oo dackones
1.1 [locakzacion y MMN‘MMGM - 10 de las tejas. Ls tuberia ubicada en segundo piso de area de queso
1.1, 12.|J 21,23 y26 doblo crema no tene proteccion del ambiente exterior. Lo anterior
\/ puede faciltar ef paso o anidamiento de plagas
B disedio de las instataciones de elaborackin
de or y
12 |slmacenamientio es adecuedo y cuenta con
|amplitud suficiente parw realizar las » L
P y permitr o los
cperarics. Res 2674 de 2013 Art. Srum_ 2.3
Elazaquudmwoﬂmwmum
para tladboracsn de quesss y B maika abiorta cars olsboracisn de
arequipe, es 3 misma en gue se ubica [a tina gue recolecta of suero
generado Wanio on I elaboracdn de queso dotle crema comao
Aunaue of oo indica que as actvidades se
reakzan en tempos diferentes no exsten registros de & hora en que
6 dsefio de b instalaciones de (as areas de
13 procesn permite un adecundo Mo de mateds
prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 o) =
At 18 num. §
Los pisos del érea de elaboracidn de Queso doble crema presentan
1808, pareces y techos benen un deeno dot
4 acecusdo y poseen un buen estado de - el ) ¥ ootpry de baidosas causando
mantenimionto. Res. 2674 At. 7 num. 1.1, 1.2, »
1/ 2.3, 4,58y7
E) disefio, capacidad y dotacion de las MWdemmmemynum
15 Unidades saNdaras €5 3decuado. Res. 2674 de - 5 caballeros. Los bafios presentan suciedad en el piso y sanftarios.
V  |2013A1 6rum 61,62 63 y64
%&Wi)m;)yws)&
18 limpleza y desinfoccion. Res. 2674 de 2013 AL a 10
Bnum. 63y6.5 A 20, num 6
El sistema de drenajes no geners resgos de
17 contaminacdin Res 2674de 2013 At 7 num or s
13,14
El disafio del drea de residuos solidos y su
ublcacion no genera resgos do contaminacian
12 2 k5 matena prims, &rcSs do proscse © L) 10
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 8 num 5.1,
islyMUM.Sys

Porcentaje de

b &g

al 20% dei valor Wial de la evaluacién)




0"

Cumotn con los equipos s ficlentes y
BecUNiOn parn ko [ROCERON Que B0 renkze
Mo 2074 At B At 10O 3

22

Poseen un disedo saiano y funcionamento
sdecundo. Res. 2674 At Srum 1,2, 3 4,5,
6, 78 0 10, 11, At 10 num. 4, A 18 num
10, Ros. 683 de 2012, At 13 rnum 14

12,5

£1 dsnfio de algunos mesonas ubicados an of Ares de staboracion oo
queso doblo croma presertn aristas a 907 En hlwdors 1 da quesos
se observan puntos de soldadura con borde inrogular y maduras
1 aspan y escamas de color blanco en suparfice infema de tanques
B I\ nion de soldadurs con bormdae ereguiar en agldmor de langue

23

|Programa de mantenimiento de equipos y
tenslios Res. 2674 de 2013 At 22 num. 2,
AL 10 numn. §

25

Calibracidn de equipos de medicidn . Res.
2674 de 2013 AL 25

10

Nommuwmwldwmaw

|labormtono. Los cddigos asignados a los oquipos de medicion no se
df' portados en los dn

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor

total de k3 evaliacién)

3
AMBIENTALES

Evaluacién

Programa y registros de control de calidad de
aguo potable. Res. 2674 de 2013 At 6 num 3,
Art. 26 num 4

125

rebose de agua en lres lanques de
mymﬁhmmdemahmsm

32

) ° para
el manejo integral de residuos solidos. Res
2674 de 2013 At 6 num. 5, At 26 num. 2

25

a3

Programa de control integral de plogas. Res
2674 de 2013 At 8 num 2.1, 5.3, Art 7 num
6,3 ; At 26 num 3; Art 28 num 7

25

Progruma de impleza y desinfeccion de areas,
{equipos y utensikos. Res. 2674 de 2013 AL 6
num. 3.2 An. 26 num. 1; Art. 28 num 7

Se evidencian deficencias de impieza en escaleras que conducen a
ta bodoga de materias primse soc2e y en piccs de fos sanitarics

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

41

P ° de
sd:zw‘l-ﬂbmm-h- trabajadores.
Res. 2674 ArL12, 13y 14

42

Practicas higénicas y Dotacién de los
|wrabajadores. Res. 2674 de 2013 At 13y 14

16,5

El personal debooegn de producto terminado, almacen de materias

cuenta con no claros

primas y

43

Estado de salud dal personal manipulador de
|akimentos. Res. 2674 de 2013 At 11, A 14
num. 12

3

de (ea

ivalente al 10% del vaior tolal de la evaluacion)

No.

|5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacion

Calificacion

Observaciones

Control de materia prima e insumos. Res. 2674
At 16 num. 1,2.34,5, 6,7,8; Ait. 22 num. 1;
At 28 num 1,345A 26num 1,2, 3 5,6, 7.
8.9y 10

10

durante la
ar nmﬁlb&mlm

No ss garantizan todas los

mhm ni de tanques de enfriamiento.




1 iron o queo se ubson of lvsgus de psiourzacon laria do le leche
s alaboracktn de quesos y In marmita atderts pers olaboraciin de
Aroquipe, en a misma an que se Lbics la line gue rocolects ol sunro
[l o tardn en in cidnr da queso doble crema como
campesing Auneue of estatdecimiento ndica que las actividas s
ronlzan an Unmpos diferenites no existan ragistron de b hora en que
Fhios ordenados Eneales y a0 s ronlizan. Fi disoho de lns arean de proceso de queso doble crems
52 rriaine Ree 2474 An N1V AR IR NLm & - 10 o permite un Mg socuencial yn que lodas los actividades do
At Mum Yy 4 cunjado | Mado | mokdeo orfriamianto y ampacue de queso doble
croma so ranlizn on b misma oree, of area de lavado de moldes pars
ueso dotde crafmm 1o e seprscion faicn complath do armmss de
roceno de queso doble crema
Parn ol proceso de quesos frescos en las etapan posteriores do
Contral de variabies de proceso
|(temperatiras, presion, tempo, entre otros)
53 durante Ia on do ordo al ar 10
oo de producto. Res 2674 de 2013 An. 22
num. 2, At 18num 1y 2 las
sostenimiento de 15 minutos, de este no se presenta valdacidn bajo
condiciones de p a fin de g jocion de patogenos
do interes para of Bpo de producto
54 Conservacion adecuada de producto en = 10
proceso. Res 2674 de 2013, An 18,
Control de . lajo. R mmmmnm~lmmmmwdwﬁ
a5 683 de 2012, 2674 de 2013 At 17, 19 num 1y P s
2. 4142 do 2012, 4143 de 2012, 834, 835 de
2013
Tl documento cancnnado “instructivo de matadologhs analiica
fisicoquimico”, no define o alcance, esta desactualizado, no se
56 Sistema de aseguramiento y control de caldad. or 10 qec:” wgm. ' "JV:::‘::.“T! Mua.lahﬂmmw aizw de
Res. 2674 AL 23y Res. 1619 de 2015 2015 respecto 8 fos estandares de calidad en sakud publica
mum(mwmnmwvwm«uuuw) 11,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calficacion Critico Observaciones
De acuerdo a los registros presentados de pruebas de platatorma se
evidencian algunos fuera de los rangos establecidos, sin
observaciones y sin resaltar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rechatados repetitivos y ante los mismos
no presenta plan correctivo y de mejoramiento, desarrollado e
implementado. La frecuencia de andlisis para adulterantes en leche
cruda no es suficiente en relacion con el ndmero de rutas y los
Programs de muestreo, cusrentens y antecedentes de resultados no conformes. No esta realizando
61 |iverscon de producto. Res. 2674 de 2013 At ar 125 prueba de fosfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para
22num 1,2y3 analists fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche
termizada no siendo claro. No se evi de eval
del laboratorio interno por parte del Invima (observacion repetitiva
acta 14/11/23) . En el plan de muestreo no se incluyen analisis de
conservante en arequipe con el fin de verificar cumplimiento de
dosls de uso en Resolucion 2310 de 1986
articulo 47 literal b
\ida Uil del producto, Res. 2674 de 2013 Art. - 15
62 |y Aq19, num 3 Res. 5108 do 2005 A3




- Aol * Jor oo Lo o o wn
83 | Almmosaminrto de producto terminado Res 18
2074 de 2013 A 20 om 1234y 6 >
S0 renliza anaini 06 rotuieco # LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT(UNT) LECHE LARGA VIDA
o4 |Rohiledo del producto terminado. Res 5109 de NA 18 SEMINDESCREMADA - DE SLACTOSADA MARCA FRESCAMPO
2008 y cuando aphiaue Rotulado mutriclonal
65 Trazsbibdad, recall y manejo de devoluciones 3 18
Res 2674 de 2013 At 28 num 6 3
66 Transporte producto tenminado. Res. 2674 do 15
2003 A1 29 N
|Porceniaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor lotal de la evaluacion) 12,00
lPoreomdn de cumplimiento Subcategoria 2 71,98




3 NSPE CCION. VIOR ANCIA Y CONTIROL l INGOT COION
e
lnv 'mo nmccmlmmconmowemnmnunncummmoo
Codga VCINS.FM1 14 Versdn 07 lrmmamm 2024.00.04
- Departamento COGUA | CUNDINAMARCA Facha 2004.11.27; 20241128, 2024.41.20
DATOS OENERALES
I'-\nd-l CUMPANIA LEUHERA UE BL MOKTIRU SAY CUMLEMU BAY
Pvm KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
Subcategorias 112
 bnente) VOGUIR KNS
CRITERIOS EVALUADOS
1 LAS
No. TALACIONES Evaluscion | Calificacton Critico Obsarvaciones
So evidencian elementos en desuso on o exterior de la planta junto
01 establodimionto prosonta Una adocuada e 0 cos'ios y en los diterentes areas de proceso ya que alguncs
11 [ocalizacsdn y dsefo. Res 2674 At 6 num » 10 eatan an mantenimiento. Lo anterior puede faciiar of paso o
11,1213, 21, 23 ya2se andamiento de plagas.
€] disero co las Inslataciones do elaboracion
de . 0, empaque y
12 |aimacenamento es adecuado y cuenta con &
|amplituc suficienta para reakzar las . 20
y permitr la Ancicn de los
oo Res. 2074 de 2013 AL Gnum. 2.3
El disefo de 1a Instalaciones de las dreas de
13 proceso permile un adecuado flujo de matena Y, 5
prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 - 10
18 num_ S
Psos, paredes y techos benen un diseno
14 ladecuado y poseen unbuen estadode | | .. |
| Res. 2674 A 7 num. 1.1, 1.2, o 20
2.3, 4,56y7
E] drsefo, capacidad y dotacidn de las solamenie con Gos Dulerias SaULANLS para damas y ires
15 s Res. 2674 de a 5 ded en elpcy,

es
2013A1 6num 61,62, 63, y64

Posee filro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
18 |impeeza y desinfoccdn. Res. 2674 de 2013 At L] 10
6num 6.3y 6.5 A 20, num &

El sistema de drenajes no genera riesgos de :
17 conlaininecin. Res. 2674de 2013 A 7 man. - 10 eeces
13,14

E) dnsein Uil area Uut resaduus sobius y su
|ubicacién no genera riesgos de contaminacién
18 2 la materia prima, reas de proceso 0 L] 10
roducto | Res_ 2674 de 2013 At 8rum. 5.1,
S4y At 33num 5y 6

mnwmunmv:mmmuwumlmhmmm

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Calificacion
(Cuenta con los equipos suficentes y

21 sdecundos para los procesos que se realiza. 2 30
Res. 2674 A8, At 10 num. 3
Poseen un disefio sanitanio y funclonamiento

e adecusdo. Res, 2674, At 9 num. 1,2, 3, 4,5, - 2

6, 7,8, 9 10, 11; Art 10 num, 4, Ant 18 num.
10, Res. 683 de 2012, At 13 num. 1,1

ograma de oe ¥
23 ensiios. Res. 2674 de 2013 At 22 num. 2, @ 25
At 10 num. §

Calibracién de equipos de medicidn . Res.
24 12674 de2013A1 25 o =

MﬁW(Wdiﬁ%wwwah«M)




et

[Pyograma y registros de control de caldad de
agun potabie. Rea 2074 de 2010 Al 06 num 3,
A 20 rum 4

125

22

Programa documentado e Implementado parm
o mane nlegral de residuos stlidos Res
2074 de 2013 Al 0 num. S, Art. 20 rum. 2

5

33

o controd integral de plagas. Res
2674 00 2013 AL 6. num 2.1, 5.3 At 7 mam
6.3 . At 26 num 3, Ant 268 num 7

5

b}

Programa de mpiezn y desinfecodn de dreas,
{oquipos y Vtenailios. Res. 2074 do 2013 A1 0
mum. 3.2, At 26 num 1 At 28 num 7

5o ovidencian deficencias do mp o

41

Porcentaje do cumplimiento (equivalente al 20% del vakr

a 1o bodega do materias primas secas y an pisos do los sanitarios

que

Res 2674 A 12,13y 14

42

Pricticas higidnicas y Dotacidn de los
trabajacdores. Res. 2674 de 2013 At 13y 14

16,5

El personal de bodega do producio ¥
primas y materiales de empague cuonta con unformes no claros

Estado do salud del personal manipulador de
[amentos. Res. 2674 de 2013 At 11 (AL 14
num. 12

3

Porcentaje de cumplmiento (equivalente al 10% del valor

total de b evaluacion)

do

8,35

5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO

Evaluacién

Sa

Control de materia prima e insumos. Res. 2674
(At 16 num. 1.234,5,6.7.8 At 22 num. 1;
AL 28 num, 1.345A% 29 num. 1,2,3, 5,6, 7,
8,8y 10

10

reactvos de laboratono

PISO en Area do|

No se gar todas las h
s do la leche (pardgr
debido & que ol drea de recibo no cuenta con techo

o ias durante
arL. 23 Decrelo 616 de 2006)

y se observa

NG cuentan con p escrito de y

actvidades de pravendcion de la adicion de adullerantes en a leche,

de

equipos de ordefo ni de tanques de enfriamiento

52

Flujos Ineales y sin
|cnzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. &
AL 20 num. 1y 4

s3

Control do vanables de proceso
|termoeraluras, presson, iempo, antre otros)

dorante la de acuerdo al
tipo de producto. Ras. 2674 de 2013 An. 22
num. 2, At 18num. 1y2

Se tene establecido on la etapa de pasteurzacon do ks mazcia do)

leche y azucar destinada para el proceso de yogur

de este no se presents vaidacidn hajo condiciones

producto y reduccion de flora banal

54

Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, At 18

55

Conwol de y L
683 de 2012, 2674 de 2013 A 17, 189 num 1y
2. 4142 do 2012; 4143 de 2012, 834, 835de
2013, :

de temperntura @ 85 *C y tempo de  sostenimionto de 15 minutos,

de garantzar destruccion de patogenos do interes para el tipo de

las vanables

de proceso 2 fin




FI documento do > ol
fislcoquimicn”, no define of slcance, estd desactualsado, no se
ofecula conforme o ko previsto y 0o se apuste o le resbdad de la

s | Sistarna de msegurmmienio y control de calidad ampeesa F) isboratonko no da cumplmiento a b Rescucion 1610
Res 2074 A 21y Res 1010 de 2018 - 10 s 2010 respacto o los estardares da calidad on sakud publca
|Porcentaje de cumplmiento (equivalente al 20% del vakx total de la evaluacidn) I 14,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTD Evaluscién | Califcacién Observaciones
De do o lon reg [t da proebas de plataforrma
50 evidencian aigunos fuern de los mngos estatlocidos. wn
observacionos y sin resaliar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rechazados repotitivos y ante los mismos
no pr plan ctivo y da major , d o
implementado. La frecuencia de andfisis pors sdulierantes en loche
cruda no es suficients en rolacion con of namero de nitas y los
.......... de hados no cont No esta
|Programa de muestreo, cuarentona y
6.1 beracion de roducto. Res. 2674 de 2013 Art or 125
220um 1, 2y3
materia prima de yogurt a fin de verificar que cumple con la dosis
maxima de u=o 2 I3 Resolucidn 4128 de 1991 y 2 la vex
e Vida Ot del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 2
= 3, AL19, num 3. Res. 5109 de 2005 At 3 . &3
B Se evidencia producto lerminado UbIcado bajo os dfusores sin
63 Alm de pr Res. e proteccion
2674 de 2013 At 2B num. 1234y 5 o ‘
Se realiza anabsis de rotulado al producto LECHE ULTRA ALTA
Qe i del Res. 5100 de TEMPERATURA UAT{UHT) LECHE LARGA VIOA
64 2008 y o sphaue Rotulad L NA 15 SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA FRESCAMPO
65 Trazabildad, recall y maneyo de devoluciones. 15
Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 *
66 Transporte producto terminado, Res. 2674 de - 15
2013 AL 20

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

12,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3

79,85




INSPECCION VIGILANCIA Y CONTROL I INBPECCION

a - . - — - - D .
ll Vv ‘ o /*\l /7 ~\ INBPECCION BAMITARIA COM BENFOOUNE OFf FIEAGO A FABRICAD DE ALIMENTOS
- K N Oavtigs: IVE NS FML LY ] Vamider: 07 |Fachn da avinide 20040004
| A
Cludad - Departsments | COGUA | CUNDINAMARCA \ Fechs 20244127, 20241128, 20241029
DATON QENERALES
Raron sockel 1\'\-..“\,"“ CMERA DE L MORTINO0 BAS COMLEMO BAS
Otrecchon “\\n 1 VI 2 ADUIRA NEMOOON VDA £1L MORTRO =
RESULTADOS
Subctegens | Puniaje Subcategoria Pumiaje | o
L 3 - MFI-OSSSSY) Ml TR s -
Qe STARL N B € v Ay e IMadige Ai=tarrae panitaring o putlicided “OY
|
4 Sesdoy LN Xl TN
]
Subcmepons 1 511 e ne Subcalegone |Modida sanitaria do seguridad aphicada por rotulado o a produco NO
4
B \ o ™ - . |
s g . It »0E e | ¢ Be o muest a para wnabie ue laeor alone | |
| |
+
] Bubcategons Promedio total del porcontaje de cumplimiento 75,60
n— — — - B —_ _ 4 — -~ ——— — - SN — — $— —_—
) | SUDCAIONA | Concepto sanitanc del establockmiento FAVORABLE |
1| |
 comvemc iomes ! » A motatie (o) Aceptabie con requenmienios ) Inaceptarie pve) "":"f' 4 aigin
|
i,\mx“mu LALA0NA BT 10400 49 522243154425 15254508 1.8 5 Subcutegoria 1511711113141 51.7-222431-04426152535586841
16.3:Subcmtogorin 1.1.2 191 52.4-31-3.44 25153565183
Exigenciss L
De conformidad con o establocido en & tegislacion sanitana vigents. especiaiments la Lay # de 1979 y su reglamantacion, en particular la Resolucion 2674 de 2013, Decreto 618 De
! 2006, Reschucidn 1004 De 1089, Resclucion 2310 De 1086, y demas reglamentacion sanians spicable
[Enigencias adicionales 1
relncionadas l productas ©  |NO APLICA
|Eupencias :
retacionadas ol objetivo de  |NO APLICA
|la visits

[wiaits de IVC

| Observeciones ¢
|manitesiacones de lon
| protes onakes que csatizan la

ldm comisorio 4000-T05-2024. Acta on Excel Visita resilzada en atencion a Resultados rechizados, Solicitud mdicado 2024 1129TGT de 1411724

l! Se raalas mencion 8 de

a8 de anotar que |n empresa fue notficada mediante comunicacion con Micado 20242031750 de fecha 26707724 de los
rosuliados 5157 6214,8215,7000,7001 8795,25517 y se lo solictaba documentar iss sociones frente @ tos mismos, 10 cusl no se makizo. Ver anexo. 2. se reallzs loma de moostas al
products LECHE ENTERA ULTRAALTATE MPERATURA UAT (UHT) LARGA VIDA MARCA EXITO LOTE 327 S5PB3 VENCE 20/FEB/25. 3. Visita reaiizada en lenminos de respeto y
|contisiciad hacis ol vistado

o \ ”

{responasbie o 1a plants o

Ge atander Lo visha l

A PROTFESIONALED IRVIMA GUE REALIZAN LA VISTTA
3 ey | A
: e
Firma: ’ Firm: 4 WJM A
Nombre NURY £Y] HERRERA ACEVEDO Nombre: FRANCISOD JAVIER GOMEZ PUERTA
:

Camo PROF%SIONM UNIVERSITARIO Cargo’ PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: DAB Dependencia: GTTOC1

Firma: g Firma: A

Nombre: DANIEL ORTRZ Nombre; VANE"{"UF"ADO ULLOA
Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: PROF#IONAL UNIVERSITARIO
Dependencla: DAB Dependancia: GTT CO2

PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
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Subsecretarfa de Sakud Piblica
. MW' L Tﬁ"“w@ malen asoss 002415
ESE 20\'_)7(3-:]' - ’ Fecha ’11 Oq Z(zlq
7 "CEDULA DEL E Esmauzcmsmo o AT U N
ID Establecimiento: Nimero de Inscripcion: 'Numero de carpeta: i
L 366030 | AOD0SSYY 366030 |

IRazénsndaF MO-“VU J\JP.&YW‘O\\{DIM"& I. H S

]Nombrs del establecimiento: 1’1-2.\'\&0 Ma KroO ﬂ_q \ ﬁ.l() jujverma\pmij 1
v 900089 13% v ¥ TSede \\;L‘{] de | 0

Drecdén: Ky b3 ST G 4 WY
Ubicacion: N O QpliCO)

Locaidas:  {[u00Q GOy ar __’}J_P;_- Avhoriadora

s [oin (yeYono Tetstonos {,T¥ 1616 / 31¥ 45,1008
Correo electrénico para nolificacién’ Y\ b pyc (L 10 NSO MmakrQ.(om.(o
Nombre propieta: [M\aik ¢ Jupeymoyoryta ..

Tipo de documento: C.C.L]C.EJNTRIPEPTPS[JPTP[] |Numero documents: 4 000 § 9238
Nombre representante legal: N\[D\Oj Joany TOboht}f_qr\QQQf

Tipo de documento: C.C.[Y]C.E.INIT[JPEP[JPS[]PTP[] | Numero documento: k56 O10
Direccién de notificacion: C\ 192 19 11 = o
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [T)NO[[] (15§47 5§
Linea de intervencién: Pshm,ch\-nj JanoJ Yy fequros .

Intervencin: Svpermo.rtadof Ripermercodas , vondes jupernpies

Tipo de establecimianto: n lP_ef mer Cﬂdo
Numero de trabajadores: ']3’ Horario: Diumo [¥]Nocturno ] 24 horas [ ] Otro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes DDomingo a domingo | X|Fin de semana [] Otro:
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Lo e |
FECHA DE LA P—— N | (1
ULTIMA 1S Aflt 1633 | Favorable con © % De cumplimiento 3 "

requerimientos de la Gltima inspeccié
INSPECCION £ G —— peccion
Desfavorable O
LedEiio T MOTIVO DE LA VISITA
! Asociada a peticiones, quej
| . Soficitud del interesado [ e s I
| Programacién (2 Némero de radicado: - |
: OSSR TEOEG) Numero de radicado: !
| P R !
| Solicitud oficial . O] Evenlo de inlerés en salud publica [ | | Solicilud de practica de pruebas/ |
Namero de radicado: Procesos sancionalorios admin L |
- A S S
] Otro: [:l Especifique: f
l 2= 1T e g
Marque con una X cuando ol eslablecimianto ;:urnple In totalidad de los nqumlu dos-
Aceplable A | citos en ef instuclivo pera of aspacio a ovaluar .
i "Margue con una X cuando ol establocimionio cumple parclaimente ks requistos des.
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Subsecretaria da Salud Poblics Acta Numero
Acta de sanitaria con enfoque de riesgo para ali )
v bebldas en grandes supetficies (supermercadoshiparmorcados) As0ss - 002415
~a i EVALUACION
| Marque con una X cuando ol eslablecimienlo no cumple con ninguno los requisitos
aceplable descrilos en el Instructivo para el aspeclo a evaluar |
' Marque con una X Ia casilla “NA" en caso que el aspeclo a verificar no se realice por
lo aplica NA,| parte del establecimiento ¥ calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C~ cuando el incumplimienta del aspecto a verificar afecle
“ritico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
B que el astablecim_k_zptn continde ejerciendo sus labores. e .
o 1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS )
1.EDIFICACION E LAZ
1.1 Localizaclén y disefio
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
12,1.3,21,23y26,27; 2 1 0
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8,) A
C
J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad
1.2 Condicl Isos, =
semitmsaipalvend s ¢n orto grio de pescado
. (Resolucidn 267472013, Je eVl dET\L\C\ d«e.lre_noro <n g'\ wN oy
]' Articulo 7, Numeral 1, 2. 2 1 0 Qtﬂd%l ak'?_ FU"\":. bﬂ)a en re o
| Articulo 33, Numerales
| 12y3) X d< bodegg evidencia gue ng
n‘%o W 0O en,pifoae
| o Mk Mgl xhihicien de ru&%t&m
| rea de exh Yo Te]
o i
B |
1.3 Techos, puertas, i
| fluminacién y ventllaclén
f (Resolucidén 267472013, 2 1 0
| Articulo 7, Numeral 3, 4, 5,7, 8. Y !
Articulo 33, Numeral 4,)
| |
| 1.4 nstalaciones sanitarias
| (Resolucidn 2674/2013, 3 1.5 0 |
‘ Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, i I
6.3, 64; Articulo 32, b
| Numeral 9y 11.) '
e —— e — — - ..__.Lc_
% !I
| 1.5 Distribucién y Sress .
i (Resolucidn 2674 de 2013, 2 1 ]
Art. 6 Numeral 2.2:2.3; 24;
i 25.Art. 31 Humeral 1,2y 4) Y i o
| »
; N I I c
I[T—:_—-"r"_a';lii‘-;;EICiaN D‘EE BLOQUE ]A.'LO ! La calficacitn del hioque comesponde &1 11% el koter el axta
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HALLAZGOS

J |
zlc«um-uw T2 gwdencia '*Tffp’lenc‘rm-ehlo dé
Y utansiiios F\n‘ruru en bajes de estonte
rtodob e, ERELEE nni ondelos de Flcdudmj
Numerales 1,6,8y9, ! hi e !
Artieuto 10, Numerales 2y 3. !
Articulo 34) X )

L e

— —— 4 it

de #quipo y ubensilios | e |
{Resolucion 2674 de 2013
ArL10 Numeral 3, 5; At 18
Numeral 3.3; At. 22 Numeral 2,

Art, 31 Numenal 1:3)

|
—— S |
. —____‘r.... . —

| con el alimento, . !
| lﬂtw!ucibn 267472013,

| B; Articula 9,

| anmlu 2.3,4,57y10
| Artieulo 34. .l.rr.lmlu!

1
Numeral8y 10, I
Resoluclones 683,4142y 4143 [ x
de 2012834 y 835 de ?Jl!',i

]

S | Lacaliicacién cel loque cortasponde al 10% del tota del acta |

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
{Resolucién 267472013, 525/ 0
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, 5. L
Articulo 14, Numeral 12)

1.2 Reconocimiento
médico, 2 | 0
{Resolucidn 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1,2, 3, 4)

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1,2, 3, 6 3 0
4,567.891011,13y14,

P T—

Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y7) Y r_
Cc
Hoja 3/7
Cra 32 No. 1281 SECRETARIA DE
al.; 364 5090
T o i i SALUD BOGOT[\
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3.4 Educaclén y capacitacién
(Resolucion 2674/2013,

Articulos 12y 13. Articulo 36.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

W

D | e S
B

Lacanﬁcacbndalbloquemspondou Is%ddwmldolsda

a

-y

A

AR | |

HALLAZGOS

4.1 Control de materias
primas e Insumos
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1,3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011,
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012:834y 835de 2013)

':2i04

4.3 Control de proceso
{Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425, Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1,32,
33y5)

]

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucion 2674 de 2013
Art 17; Art 19. Resolucién 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucion 834 y 835 de 2013

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 384 0090
www . saludcapilal gov co
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1o que la intormacklin que he endr o 4 pubilica y corre Il { It \puna.
panileito § q rgad ¥ sponde & Informackin estiriclament e comercidl que RO F3Td SujeLA 3 1eservs 8gu wist, Fapacialments 108

Manibesto conoser miy deveches coma tifular de W informacidn, low cusles se encuenatran on 1s Ley 1581 ce 2012 y wi relos comatemant

¢4 mis datos en ol momerta en que lo

janados con el decesa, actualizact i Aiea {
sl b, magificacsdn, rectihcaclan, il como b revecacidn de L autorizacién conterida y la Ww'mmmm,ﬂm(mm a3l como de a

conyidere peairente, paca (o tual se me ha informado col procedimienta para elio y del correa destinaco para euos fines protecc
existencia de pollticas de Latmeentd de ditol que 36 encutnlidn b mi diposickin en L plng woww make 0.00M (0.
Mar hesto gue L prosente autceizacién me fue solicicada y puesta de presente entes de entregar miy datosy que L suscnbo deforma libie y

o provienen nl directa nl Ind-;u.l.meur

- pas Posdim

‘sanilaria con enf do abmenlos ; .
_ybehldas en grandes suparficias (w%mp:emmnmmms] _ ; As05S ()0 241 5 |

B ]

A A 5
e P b b e S okt o e ity g e ] g b ander e e e
Acla do Inspoccidn /

CONTINUACION
3, PERSONAL AlAR| 1 HALLAZGOS
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3.4 Educaclén y capacitaclén
(Resolucidn 2674/2013, 3 1.5 0

Articutos 12y 13, Artleulo 36)

' C

ncla

CALIFICAGION DELBLOGUE - | 1 | La caificaciin del blagua corresponde af 16% dellota! 00

4. REQUISITOS A HALLAZGOS

HIGIENICOS AR( 1

4.1 Control de materlas
primas o Insumos |
(Resolucidn 26742013,

Articulo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3. 4 s &
Resolucidn 5108 de 2005,
Resalucidn 1506 de 2011.
Resoluciones 683, 4142 y 4143 X
de 2012: 834 y 835 de 2013}

4.2 Provencidn de la
contaminaclén eruzada
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7; 7 0
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Artlculo 35, Numeral 4) ﬁ

4.3 Control de proceso

{Ley 9 de 1979, Artlcuta 253,
425, Resolucidn 2674/2013, 3 15 0
Articulo 16 Numeral 3; "
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2, !

33y5)
*

4.4 Operaciones de
onvasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013 3
Art 17; Ast 19, Resolucion 683,
4142y A143de 2012,
Resolucldn B34 y 835 de 2013) ?u

T T S S —— e
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mawmh foque de riesgo Emeni
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CONTINUACION
4, REQUISITOS A |AR| | HALLAZGOS
HIGIENICOS
4.5 Procedencla y requisitos
legales
{Resolucidn 2674 de 2013
Art, 31pardgrafo 2, Art. 37, 4
ResoluciSn 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art46;47; 49;50) . A

-_T.'-' ) |c
del lotal del acla I

{ CALIFIGAGION DELBLOGUE | 11 | _ Lo caifcacion dol blogue coresponde a1 21% i

5. SANEAMIENTO A|AR]| | HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad ;
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articuda 10; Resolucidn 2115
de 2007, Articulo 9, 4 . i
Resolucion 2674/2013,
Articule 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. ;'l
Articulo 32, Numeral 8)

5,2 Residuos liquldes.
{Resolucidn 26742013 2
Arliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

sy 10]
X

5,4 Residuos sélidos.
{Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerates 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Humeral 5; Articulo 33,

Numerales 5,6y 7) x
; [c)
§
E
£
i 5.4 Control integral
3 de plagas. 7
i|  (Resolucion 267472013 !
‘i' Articulo 26, Numeral 3)
| B
H i
Cra 32 No. 12:81 o ala . y
Esten | sicrenapiant !

Tel.: 364 9090 ] 1 ™,
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8. ALMACENAN

Lacaliﬁuadénddbhquaommpmmalmwlhlal del acla

chsncmmcm A

AR

HALLAZGOS

6.1 Condiciones generales
de almacenalrhnto.
(Resolucion 2674 de 2013
Art. 27, Art. 28 Numeral 1, 3,

4,6, 7:&rt.3!ﬂuwmall.2.
iy4)

r'_‘_‘—-—\—_____

25

p Manejo y conservacién
de productos

refrigerados o congelados.
(Resolucion 2674 de 2013

Art. 27, Art. 28 Numeral %

Art. 31 Numeral 1,2,3 y 4;

Art. 35 Numeral 4.)

10

6.3 Manejo y exhibicién
de productos que se
expenden a temperatura
ambiente,
(Resolucién 2674 de 2013 Art. 27,
Art. 28 Numeral 3, 4; Art, 31
Numeral 1,2, 3y 4; Art. 35
Numeral 6,)

A

2,5

c]

|

CALIFICACION DEL BLOQUE

20 |

La calificacién del blogue corresponde al 20% del tolal del acta
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(i - | ‘Subsecretar(a da Salud Pablica Acta Numarn
i mdalmpemwﬂamnanfoqundaﬁasgupmaﬁmnm 5
! "~ ybebidas'en grandes superficles (wmamdaaﬂﬂpememm] / Asuss 00241
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Vil - Il. CONCEPTO SANITARIO
- % De cumplimiento | CONCEPTO &iemisiis, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspecios 8
ovalir sea idonlificado como oo ¥
X | Favorable i calficado cormo Inaceptable (1), independienta
90-100% o
del porcenizie de cumplmiento obienido.
Favorable CONCEPTO SANITARIO a emitr serd
S con Requerimientos 60-89.9% DESFAVORABLE y se mﬁ a apicar la
. MEDDA SANITARIA DE SEGURIDAD
Desfavorable <50,9% respeciva. —
IIl, RELACIGN DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero tolal de muesliras tomadas / :
Numero del acta de toma de muestras. |~ ki
s IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS - e
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanilaria vigenle corriglendo los hallazgos registrados en la pres
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD =
Clausura lemporal total A [] | suspensi6n total dewﬁemc"” S i |
Clausura temporal parcial | | pecomiso O
Suspensién parclal de !y!ﬁjor o servicios [_] | Congelacion
Destruccion o desnaturalizacién i D

VL. oaseaucmnes ‘—Eag,
_r-e. ToGGIIR ALVerco q\tu\'\b\ \ngﬂ'ﬂn\ cﬁn{u 5“

Por parie gda la =

2 rv.uu\cnéh onjum

qéu?‘crac.ou\ﬁlc:\ r&\eh?i E(g‘m&““g ¥ A quqf%&olnl m'ﬁe}“:q: Z«‘W
Y Confing-enci |

?% ?’&’%e’ HR wer\g ner .fUFtTmermd Pnp:ur"rr‘;au?%d}gl{m dur%rg?m tendie

'r'FlEiEI‘,J‘.L aclara gue produdo Muensict guel

ria del eslablacimienio:

) Vil. NOTIFICACION DEL ACTA
ificacién del tenido de la presente acta firman los colaboradores y personas que
- o en la ciudad de Bogota D.C

dal mes de del aio .
poder del interesada, rapresentanta legal, responsable del establecimiento o quien

| Para constancia previa lectura
| intervinieron en la visila, hey -
De la presente acla se deja copia en

:IlOTﬁ;. IIE?:;:H:'!&I}B ser notificada dentro da un piazo no mayer de {5) dias contados a partir de la realizaclon de la visila.
POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA ___POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

\ o1 TeaRencs | Nombre: WL owd (WAGT

Nombre: f I'\ ng gyrn '.-/ (A erreT P ! ANy

Tipo de documanto: CC ya cc Tipo de dorumento: £¢

Nomero de documento: Ao 13LF¥EEL [ \o¥ioam6z | Nomero de documento: 523 £ ::::3,

Profesion u oficio: %@ahmub fﬂﬁhﬁﬂ’ ophre! IPIOTES]dr! oficio! Tar.r:éo
F’“‘“-W / —Tahera_Ghewer. |Fima: ﬁi

EOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre: Edgqr Orlandd [i3a Movales

]
E
i
j Nombre: /=epn~tnde 7 2wmbrone Z
j Tipo de documento: << Tipo de documento: C.C.[¥]c.e[INTJPEPJrs[ TR
7| Nomero de documento: ?7{55?” Namera de documento: ','quq 79 10
3 Protesion u oficio: 7 Ayt i /e Msireqfo> | Cargo: Representante legal{JPropietansETEncargad(X]
i iy . il Firma: =
OTA 1: "En concordancia con lo establecido en iculo 47 de la Ley 1437 de 2011, seda porc posicidn de un conceplo
siraliva en salud, conlor

sanilario desfavorable ylo da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigac
me los idrminos establecidos en e artloulo 52 de la Lay 1437 de 2011°
NOTA 2: 1.a Adulteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de infarmacion falsa, regisirada en e! presente documento o sus

nnexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiana y Li
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario™ vy " ey
Hoja 7/7
d%
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. INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION
O P~ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
INnvirma ! Lid -
Cadigo: VC-INS-FM114 ] ergion 05 | Fecha de smision: 202106113
Cludad / Departamento BOGOTA D.C |Fecha | 2024-05-16 |acta No. | 2
DATOS GENERALES
Cédigo da Inscripeitn planta NO REGISTRA Direccién CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
|Razdn Soclal HORTYPULPAS SAS Teléfonos 3123533766 - 3112073543
MNIT - CC 901108921-2 Correo electrénico
|Representante Legal JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax NO REPORTA
GTT Centro Orlente 2 Oficio Comisorio 7303-1180-22
Objetivo de la visita Realizar visita de inspeccidn sanitaria en atencidn a derecho de peticidn, con el fin de verificar el cumplimiento de (a
reglamentacion sanitaria vig en especial la resolucién 2674 de 2013, 3029 de 2013 y demis aplicable,
DATOS DE PRODUCCION
|l'l-o.D|unpin:lu 5 La actividad Industrial realizada en ¢! s
Maquiles NO establecimiento es acorde con lo establecido en
4.2.4 Pulpas o purés de frutas
SUBCATEGORIAS EVALUADAS i =——
ol Cantidad/Unidad de tismpo
4.2 4 Pulpas de fruta 15 Ton/afo
— —— —
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE —— e
ALMENTO = _E_______""“"__——___.._._____——
_________._-——'—'_'__
—
.__._.—.——'_"_-_—_
———
-7
-
—
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TNSPECCION, VIGILANGIA ¥ CONTROL INSPECCION
NSPECCION SANITARIA CON ENFOOUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Invimao
Codigo: IVC-INS-FM114 1 Verskin. 05 | Fecha de emision: 2021/06/13
CiudadDaplo BOGOTA D.C Fotha 2024-05-16 Acta No 2
DATOS GENERALES
Codige de inscripelon planta NO REGISTRA Dirmcckin CR 14 ESTE No 78D 23 SUR
[Razdn Social HORTYPLLPAS SAS Tebefonos: I12IGIITGO - 1120734
-—

NIT -C.C. 8011080821 -2 Carreo slectrdnico financiera@ hortvouloas@ com
top Legak JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax Mo e

laTT: 1 Centro Orientes 2 ] Oficio ot 1 7303-1180-22

Dtjeto de la visita @ Realizar visits de inspeccién sanitaria en atencion a derecho de peticién, con ef fin de verificar ef cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente
espaciel la resolucién 2674 de 2013, 3820 de 2013 y demias splicable.

[Mumero de empleados.

Camara de Comarcio?

T e 8 SRR S SR

4.2 4 Pulpas ¢ pures de fiuias

Linaas de subcategoria del afimentos Vollmen | afo
4.2 4 Fulpas de rulss 15 Tonvano
Subcategorla 1 4.2 4 Pulpas o purés de frutes
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluscidn Calficacién  |Critico | Observaciones
1af® fecimlenio p una adecuada localzactn y disefio, Res. 2674 A, 0 nurm,
M1, 12,13, 21, 23 y28 a 0
[E1 timeno de las instalaciones de eisboraditn de T , @y [}
amacenariento o3 adecuado y cuenta con la amplitud suficlente para realizar
1.2]les operaciones y permite la circulackin de fos operarios. Res. 2674 de 2013 AN 6 ] n
num. 2.3
Ei disefo de la instalaciones de las dreas de proceso permite un sdecuado Rujo de |50 tigus prasantanda enica da proesss anis Sma
materia prima, producto y personal - Res 2674 de 2013 AL 8num. 5 de recepeibn v alistemients de mstera  prma,
1.3 a a coociin, enwasado, almecenamieniv  de
I: vd
[Pios. parsaws y techos lienen Un disenc soecuado y posesn un buen estado de To SVIdencian 15 PROS SA10RATAGOS &n 13 anirass A
I‘mmmw. Res 2674 AL 7num. 1.1,12. 2,3, 4.5.8y7 " cuato v de simacenamicnio de producto lenninesde
-
£l diseno. cApECIdal y dotACon de Ws unidades sanitarias es adecuado Res. 2674
15de 2013 Art. 6 num 8.1, 6.2, 63 y6.4 a 10
Posee filro(s) sanltao(s) y estaclon(es) de lmpleza y desinfeccion. Res, 2674 de ;
1,6[2013 Art 6 num. 8.3y 8.5. At 20, num & . 5 |61 Wo amnlisrie e o0 du pase obligetoric, v wiltRe
b | de ¥ it bt




NSPECCION

INSPECCION, VIGILANGIA ¥ COMTROL I
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRIGAS DE ALIMENTOS

InNvima .
Codigo, IVCINS FM114

Version: 05

Fecha de emislon: 2021/06/13

El sistena de drenajes no genern resgos de contaminacidn. Res. 2674de 2013 A0 7
17 mum 13,14

10

£l disefio del drea di residuns soiidos y su ubicacion no genera resgos de contaminacion
a la materia prima, dmas de proceso o producto . Res. 26874 de 2013 A 6 num. 5.1, 5.4

At 11 AL 14 num. 12

‘Elym.nnm.au N 20
F taje de cump (equivaiente al 20% del valor total de la evaluacion) l 18
1.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluasiin Calfcacion  Crikce | Observaciones
Cuenta con los egulp y ek paa los p e se reallza. Res,
21|2674 num B, A 10 num. 3 a 30
Mundhmmhmymmmmikmum.anm1z No presenta soportes de cumplimienio & la
3.4 58 780 10,11 A 10 nifm, 4. A 18 num, 10. Res. 683 Resohicitn 653 de 2012 para ks equipos y
22]de 2012; At 13 pum. 1,1 ar 1285 utensifics que estdn en contactn ditecto con
alimentcs
23| Programa de manienimiento de equipos y ulenallios. Fes. 2674 de 2013 At 22 num. 2, a 200
At 10 num. 5
2 4| Calbracin de equipos de medicion = Res. 2674 de 2013 At 25 a 20
Porcentaje de cumplimisnto (squivalente sl 18% del valor total de la evaiiacion ) T ”
3 [REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion Calficacion | Critico lmm
El progmma ne  contempla de  manem
especifica las accionss cormeciivas para ks velores
Programa y mgisiros de control de calidad  de agua potable. Res. 2674 de 2013 An. 8
31 num 3, A, 26 rum 4 ar 125 pof fuera de rango para cioro residual.
El prog - d alizado y no o
Programa Wado @ imp para el marsjo integral de residucs saldos acorde 8 las condiclones de la planta Mo cusnta
3 nes. 2674 de 2013 At B rum, 5, Art. 26 num. 2 B 120 con Carecas en Ansas de prooes)
ﬁmnummnmmmm.hnnmmm At B num2.1.53 AnT 80
33 hum 6.3 | A, 26 num 3; At 28 num 7 & '
3.4Emgfmnﬂhphymd¢m squipos y utensilios. Res 2674 de |El prog =0 desactualizado y Ao éa
2013 Ar. 6 num. 3.2 Al 26 num. 1: A 28 num T P 125 acorde a las condicionss de la planta
[Borcantaje de cumphmiantn (equivbents al 20% e viior Tolsl de la evaliacon) | 12
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Observaciones
LS Evatupckin Catficacion | Critico
Programa documentado & implementaso de edocacion sanitata dingido alos
4 1|trabajadores. Res. 2674 A 12 13y 14 a W
Practican higibnicas y Dotacion de loe trabajadores. Res. 2674 oe 2003 At 13y 14 —
432 a 200
% 3| Estadc de sakim del i manp e Res. 2074 de 2013 N £z '

Pomentale de sumplinlenty (equivalente ol 10% del valr total de ia evaluacion)




INSPECCION, VIGLANCIA Y CONTROL

NSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOOUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

invirma
Codign; NT-INS-FM114 l WVersion: 05 Facha de emisidn: 20210613
5.|OPERACIONES CLAVE EM EL PROCESO Evaluacion Cafificacon Crm—lau-mu
Las fchas ticnicas no s - ™
matwion primes.  Los  pordmetion  de sceptackdn
Ciontal de rmabeda prima e ingumos. Res. 2674 Art. 186 num. 1.2345 675 L o ol o .
S At 22 cum. 1: At 28 rwam. 1345 A 28 num. 1,2.3,5.6, 7.9y 10 L " Fpariain NESTSRLG RIS SIS b e
e : S TERNERERC e l=s resolucknes 2906 de 2007 y 43506 de 2013 para
s totaficod de Lea materlas primas que aplque.
Emmnuﬁnmwmmammﬁdumum-aums: 56 observa cruce de procescs snte drea de
AL 20 nom. | y4 mcapcidn v alstamionin de materla  prima,
52 = 10 coccion,  envesado,  aimoacenamiento  de
|producto emirsdo y despacho
5_ﬂ'émmmhumn:mmhw.n.mnm a mn
dliracts ls producoidn de acusrda al ipo de producic. Fes. 2674 de 2013 A, 22 num. 2
Al W nom.1y2
Carservaciin ad de prod) - p Res 2674 de 2010 A1
54 a 10
Contol d da y R 681 de 2012 2674 de 2013
SALAN 1T, 10 num 1y 2 4742 de 2012, 4143 ce 2012, B3, 635 de 2013 ° 10
Sistema 06 ssegUrsmienio y oMol 08 colidad, Res, 2674 A, 23 y Aes. 1610 00 a F)
2015
[Forcaniare de cumpinmants (equivatenie & 20% del valor foial C& 18 evakOCion] I %
Callf=acidn |Crites  |Obssrvaciones

VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTD Evaluscide
8,1 Programa de ¢ Wy fescion de productn, Res. 2674 08 2013 A 22 L

1 fAmAno O |8 MUESEE N0 85Il Blecuao &l ol

64| Ros. 2508 de 2012

L’imummmnus‘wumrmmmﬁiumur

nm 1,2y 3 dw pronfuccdn
6.2]Vida Ul del products. Res. 2674 de 2013 At 3 At 19, pum 1. Res 5100 de ar 15 Mo prasssts aoports 88 vida Ul
2005 An. 3 .
[3 %o de p Res. 2674 de 2013 AL 28 um, 123475 - 7.5 D LB VR P RULID SHIRCRTIRD [rigend @ I pa et

LE-

Ve rowisdo pam PULPA DE  FRUTA MANGO |
HORTYPULPAS

POR 1 HG  MARCA

Trazabihasd, recall y MBnajo &8 Sevolucones. Fes 2674 oe 2013 ArL 28 num &

75

MO se avioencls procedirmients pars Recsll y manso
e deviluckres

6.8] Trarsporte producis terminado. Res. 2674 de 2013 At 28

Porcentae o8 cumpimiania (eulvakrie ol 15% oel valor 101al o8 18 evaluacion]

Porceniaje de cumplimisnts suboalegoria

|

|



F 0oe

1A Y COMNT
& SANTTARIA CON ENFOGUE DE MIESGO A F DE ALIMENTOS
'n\" ir IO T S L T Varwson 0% 1 Facn o smaidr: S1RLTT
b |
[S=apiics wss? [no ] Tipo de medida 1
[Eetome muestra pare ansiéss de laboratorio? O]

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: | FAVORABLE |

Subcalegoin 42 4: 1.3—14—18—-22—31—-32-34—5 —52—81-—-682—63-64.65—

De conformidad con lo blocido an la legslacié itarin vigante, especialments in Ley 8 de 1879 v su reglarmentacion, en parmicular
Exigencias adicionales;
|H'mg-m
as adicionales ificas de producto o
Nirguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE 0 REPRESENTANTE DE LA PLANTA

N'af\%\mu Aser I Ciéan 4:5&}/& L

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARID GUE LA VISITA DE NC

Sa realiza visita Bn atencidn a solicitud con radicado mima 20243100139 de 31/01/2024

FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma A 188 }

Nomire. JANETH ELIANA GOMEZ ROJAS
Cargo: FProfesional Universiiario
Dapandantin’ GTT CD2

Firma: = - .

Nombre: MARTHA CAROLINA VARGAS SARMIENTO
Carga: Pratasional Universitario
Depandencia: GTT CO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

L J!G) X

Nomtre 7 _JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR
Carga: Representante Lagal
ce 53 044 050
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