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Ls undad operalva cuenta con plan de saneamento
ajustaco a la unidad operathva y actualizado con lo%
21 |programas establecidos tales como manejo de agua, L+]
limpleza y desinfeccion, control de vectores y manejo 0@
resxduos solidos.

Se encuentran Implementados 10s programas del plan de
22 |saneamiantoy se verifican el correcto diligenciammento de c
los formatos

23 |Eragua enel imiento es potable c
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Cuenta con tanque de 1to de agua potable, el
2% egua esti en constante ciiculacidn. (acueducto-tanque- c
puntos suminsto)

El tanque Oe simacenamients de agua estd proteguio y €3
26 de capacidad suficientn para un dla de operacidn

Se impa y desinfects penddicamente (minimo cada b
meses), Control de |avado de tanques de almacenamiento
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Nomire Profesional £ :m‘ v ‘
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Nombee Profesionsl Fima Coordnador Firrma:
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Nomtxe Profesional Fora: Coarinador Fame-
A Nomtve R
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PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Versite: 3
.'I‘m:.""- mmrowmmmuuﬂxmmm«ssm :f;.".n-. )
WCRP AT [V ST Fopen 5N BrCM
SUBDIRECCION LOCAL COMEDOR ot
) USAQUEN SERVICIO SOCIAL: A l , FECHA DE EVALUACION:
1 LOCALIDAD: COMUNITARIO UNIDAD OPERATIVA: SANTA CECILIA (DDIMMI ) 120212028
COBERTURA ATENDIDA CcODIGO SIRBE NOMBRE DEL ROL O CARGO -
MOY: 00 UNIDAD 113427 PROFESIONAL YENIFER CANIZALES CIFUENTES SUBDIRECCION NUTRICIONISTA-DIETISTA
OPERATIVA: EVALUADOR: TECNICA:
TIEMPO DE COMIDA A NOMERO DE
VERIFICAR: ALMUERZO MENG: 17 NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NUMERO PESO O
ORUPO DE ‘ ITEMS QUE
TOTAL DE MENV
A0  IwuesTaasa| promamapo [MENOREALZAGO| VOLUMEM | ULRLT T2 el e[ o oo |a2fs]1af ]| 16| 7] 18 19] 20 |cumpe cu:‘n?m.s
EVALUAR EsTABLECIDD | VYERIFIGAC
ESO
PECHUGA DE PECHUGA DE P o roaneN] 32 [ 33 [ 33 | 24 U] | /
POLLO LLO
sA0AR0S v MECSHADA CON' | o con 31 PORCENTAJE 1103 [ 108 | 108 | 110 | 110 | 100 | 108 N 3
SALSA CRIOLLA SALSA CRIOLLA CALIFICAGION 3 3 3 3 3 3 3 /
PESO O VOLUMEN
ARROZ CON ARROZ CON ol %l Bl el B - /
sABAfi08 7 ARVEJA VERDE | ARVEJA VERDE o7 rorcuncen | 103 | 108 [ 102 | 107 | 108 | 102 | 107 /| 3
FRESCA FRESCA 4
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 A
PESOOVOLUMEN oy ' 43 | a4 | 42 | 43 | o4 | @0 [
TAJADA DE TAJADA DE PORCENTAVE
sA8 AR08 ' ot oo % 103 | 108 | 110 | 108 | 108 [ 110 | 100 (/ 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 /]
PESO OVOLUMEN| 240 | 267 | 285 | 248 | 260 | 267 | 258 V
sAsAROS ' Anaco AJlaco 240 rocouacon | 103 | 107 | 104 | 98 [ 102 | 104 | 107 7 3
caurcacion | 3 | 3 | 3 | s 3|3 /]
PESO O VOLUMEN | 543 | 246 | 260 | 260 | 258 | 248 | 249 X
SORBETE DE SORBETE DE PORCENTAJE
sA8ARDS 1 el corbiod 240 101 | 103 | 104 | 108 | 108 | 103 [ 104 4 3
caurcacon [ 3 | s [ s | s s]s]s W
e karaean | 80 | 82 [ 78| 79[ o1 | aa | 70 A
UVAS CON UVAS CON PORCENTAJE / 3
$A8ARDS ' eprsy g ] 107 | 109 | 104 | 105 | 108 | 112 | 105 p
caumcacion | 3|3 |3 |sf|s]s]as]/”
Para diligenciar este documento tenga en cuenta las siguientes convenciones y margue en calificacién el nimero correspondiente: Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO
OBSERVACIONES:
FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA
FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA W!j K// g
INFORMACION: 'y O’)U’Q/ LA VERIFICACION: =
MONROY MAH : S s
NOMBRE(S) Y APELLIDO(S): NATALIA Y / NOMBRE: C
/ CEDULA DE CIUDADANIA: ¥.012.424.561
CEDULA DE GIUDADANIA: 1.018.467.982
CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO CARGO: NUTRICIONISTA DIETISTA
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ALCALDIA MAYOR
DEBOGATADT.
—e
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCWAL

PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES

FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Codigo: FOR-PSS-246

Version: 1

Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023

Péagina: 1de 1
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: SANTA CECILIA
DIRECCION: CR 5N*162A 08 TELEFONO: 3133269929 -
FECHA (dd/mm/aaaa): 12/02/2025 OPERADOR: ASOCIACION DE INTEGRACION COMUNITARIA
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n° COLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
PECHUGADE POLLO | PECHUGA DE POLLO 1 10 9 9 10 9
MECHADACON | MECHADA CON SALSA 2 10 10 10 10 10 3
A
SALSA CRIOLLA CRIOLLA 3 m - 0 o 3
ARROZ CON ARVEJA | ARROZ CON ARVEJA 1 10 10 9 10 L
VERDE VERDE 2 10 9 10 10 [) 3
FRESCA FRESCA 3 A 3 10 0 >
e - 1 10 10 9 10 9
AG“AD“WTE TAJADA DE AGUACATE 2 10 9 10 10 ) 3
3 9 10 9 10 9
1 10 10 10 9 9
AJACO AJIACO 2 10 10 9 10 10 3
3 10 10 10 9 9
1 10 9 10 10 9
SORBETE DE MANGO| SORBETE DE MANGO 2 10 9 10 9 3
3 9 10 10 10 10
1 10 10 10 10 10
UVAS CON HELADO UVAS CON HELADO 2 10 10 ] 10 9 3
3 10 9 10 10 9
OBSERVACIONES:
FIRMA PROFESIONAL FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE: (E"V'(I frct ( Oﬂﬁf} ’
NOMBRES Y APELLIDOS; ENIFER CANIZALES CIFUENTES, NOMBRES Y APELLIDOS: ___ NATALIA MONROY MAHECHA
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