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1 INFRAESTRUCTURA NIVEL DE CUMPLIMIENTO
EﬂFubMulbermeMMSeoOdNovDic OBSERVACIONES
P S R e e CINC|C/NC CINC NC/[C/NC|CTNC|[C/NC[C/NC|[CINC|C/NC[CINC | CING |
establecimiento este bicago o silio INA | INA | /NA INA | A | 2 ANA | /NA | INA | JNA | INA
11 'S0 de fhch drenere. No extsten fiesgas oo, MUdEDIe
€ seniclo de almen, de contaminacidn
| |arecedores de s aaincacn " = SOMIClones sanitains ge ks Ci® ¢
12 Les drees del servicio ge atme = 2 s C
C

b oo Contaminantes y el ngreso do plagas y animales
de drenaje

15 |[remocién del calor. Las se protegh con c c-
malss ant-insectos (anjeo) en buen estado, 0e malerial no C
comosivo y facilite sy impleza.

mmm,mmammmumm
{oxicas, no . Imp L "o
‘-bsmin.md-nznnym-ubodmhudommsu
18 qmummmhwmymmmcmm c c
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n y aim de slimentos. Los pisos se
|mantienen sin exceso de humedad. Asl mismo; las estructuras|
cc i plen con lo vente descrito.

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

2 PLAN DE SANEAMIENTO En Feb Mar Abr May | Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
C/NC|C/NC[C/NC[C/NC/|GINC|[CING C/NC[C/NC|C7/NC[C/NC|CTNC NC
INA | /NA | /NA | NA | /NA INA | /NA | fNA | s

La unidad operativa cuenta con plan de saneamiento
ajustado a !a unidad operativa y actualizado con los
21 |programas establecidos tales como manejo de agua, c C C
limpleza y desinfeccldn, confrol de vectores y manejo de
residucs sdlidos.

Se encuentran implementados los programas del plan de
22 [saneamiento y se verifican el comrecto dlligenclamiento de
los formatos.

23 |El agua utiizada en el establecimiento es potable

E) suministro de agua y su presioén es adecusdo para todas
24 las operaciones

Cuenta con tanque de 10 de agua p , ol
2% agua esta en constante circulacion. (acueducto-tanque-
puntos suministro)

El tanque de almacenamiento de agua estd protegido y es
26 lge capscidad suficlents para un dia de operacion,

o
NAaln M

~NliadP|n
(o]

Se limpia y desinfecta penddicamente (minimo cada 6
meses), Cantrol de lavado de tanques de aimacenamiento
de agua (Verficar la autorizacidn de la empresa para
27 | realizar esta actividad, el cerificado de mantenimiento del
tanque, con las respectivas fichas técnicas de los
productos utiizados)
Ta unkdad operaliva cuenta con canecas con tapa y bolsa
de color de acusido a los residuocs generados y son
28 | emovidos del drea del servick de alimentacion C|¢|c

N
~

La unidad operativa cuenta con drea de aimscenamiento
temporal de residucs sdidos, en buenas condiciones ‘ &
29 |pigienico sankarias y debid parada del C C
de slimentaciin
Existe drea exclusiva pama fos productos quimicos
(deterg desinfectantes, plaguicidas) y
210 |elementos como e aperos y 0 es, los
productas quimicos 3o encuentran debidamente rotulados
y bajo lave.
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2 reaitrd schvidad de scuerdo @ necesidad de |
unidad operatwa) ol [l o Cc
NIVEL DE CUMPLIMIENTO Bo—
OBSERY,
3 APORTE AUMENTARIO En | Feb | Mar | Ao [ May | an | W | Ao 4 5 O‘;ccc'::cc?zc
CINC|C/NG|CINC|C/NC/[C/INC[C/NC C/NC|CINC|CINC|C/ A | INA
INA | INA | INA | NA | NA | /mA | INA | JHA INA | INA
31 |E persoral manipulador cumple e ciclo de minutas establecido por]
' SDIS para o3 paricipsries (s c
[+
Los intercambios de alimenios se encueniran autorizades por of
32 [profesional Nutricioniste-Dietista a cargo del sanviclo esegurando
o sports nubricional establecido en la minuta pairon. C 4
c
En I undad openativa les porciones se sirven de ecuerdo a lo|
33 |estipuaco en la minuta pelron por grupo de edad (splicar formato
nspectién plan de muestreo de porciones servides). e & C
Las panciép de los eimenios eumplen con
34 |os citenos estabiecidos por la SOIS (apicar formato evakuacién|
ae c " C
a8 Emmmymmumvdm
Reporte asistencia de participartes y lipo de dieta cuando aplique. -~ h]
€l personal spuladar conocs e Imp o Listado de Dietas|
s y wn:ﬂowu;lnau.t n&asumlﬂmds;
patiendo del 3 y espec
partici INA]| na niA
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
4. PERSONAL MANIPULADOR En | Feb | Mar | A | May | o | Ja | Ag | Sep | Ot | Nov | Dic OBSERVACIONES
cinc|csnc|cinc|CINCICINC | C/INC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC
INA | /INA | INA NA INA | /NA | /NA [ /NA | /NA | /NA [ /NA | /NA
Epuw-mma-muun:emﬂummwﬁ
41 mmwmu.nlm.mhda\ndlm
entregads inmediatamente Begue & ks unidad cperativa C c (o4
Setomen las r a3 con las per quesesepeo|
speche que P do d susceplible de fransmilirse
42 | 1os sdmenios, o quo presente heridss imtaci
culdneas o diarres, AR A 1]
5 contrlista civis con fegistios que certifiquen un plan de
43 |capscnncion continuo y permanente para of personal manipulador c e le
de
Lo-mmuhm«anmnemhmgmdu"
| certifiquen et plan de capeciladdn yp Aoords &
44 |\ Resolucion 2674 de 2013 y 39 ga que esta c
sea minimo de 10 hores snuales. c |le
Los maniguisdores do siimenios Wilzan uniforms compieto, de
43 | calor cero, kmpio y caizado osmedo. cl cl€
Tos manipedoies hacen uso permanerie y sdecusdo 08 lo3
| slemenios de proteccitn (gono, tep sporen &
L) .Mmeuundmmumm. c c
cargo £
P 1 sin|
Las manos de o Lo lmples y
47 m_mmmmuymnmh. c c C
mmmmmw.m.omm
a8 h.mumlﬂo,m-&h,mdncnm C
mwawum C c
Los vp o levany o4 manos de acuerdo el
49 ugmamammaﬂmuwv C
mummmwhm, C (+
de
“w"mdwuwdm
410 MWMMhMWW‘ C C
|tapanaocas y bein [+
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
S RECIBO En | Foo | Mar | Abr | Moy | dn | W [ Ag | Sep | Oat | Nov | Dic PRSI
CINC|C/NC|C/NCIC/NCIH C/NC|CINC|C/NC|C/INC|C/NC|[C/INC]CINC|CINC
INA | JNA | /NA | NA | /NA | INA | /NA | /NA | /NA | /NA | /NA | /NA
meummmmiwt'v-ﬂm"
89 | gvaen su contaminecion, alleracion y dafios fisicos C & C
gwnmumammlm
32 dot 8 evita o 10 3% estos con ol piso. C C
& c
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alimertos rechtidos Se reviss of rotulado de iDs almenios wegun
normativided vigerte.

54

Se verffican las temperiises de ios aimenios de elo nesgo,
Gsate o recho ( 4 °C ++ 2C) y se revisa W fecha de

| vencuriento ce los productos.

55

Se verifica e peso de los Lo

y e correo op

S8

Se m los alimenios que N0 CuTplen con las)
establecides en lgs fichas técrvcas y s2 reaiza io|

especficacones
anolacion perinerte en i remisicn

57

Se resiza ef digenciamierio del formeto de Recepcion de
abmentos.

'S¢ cutria con K09 slementos necesarios y en buen estado fare el
Py -

)

NIVEL DE CUMPUMIENTO

Sep | Ot | Nov | D¢ OBSERVACIONES

85 ALMACENAMIENTO

Fed

C/NC
1 NA

CINC|C/NC/
NA

INA

CINC
INA

C/NC | CINC
INA

INA

INA

CiNC|CINC|CINC|CINC C/NC

INA I HA I NA ITNA

61

Lot almertos de alo flesgo mi Ohcecs y
ole) son simacenados en un liempo no mayor & 10 minutos)
a30gsando caderw de o, temperstirs mixims 6 °C

62

O ies Os sivecenamiento se marfiene mpla, protegda de
° que pusdan los

umb‘ﬂm‘.u”m-'mm._

et on sBos sdecusdos que eviten su contaminacir )
atersoin

Fed

Sep | Ot | Nov | Dic OBSERVACIONES

ALMACENAMIENTO EN SECO

CINC
INA

CINC
THA

CINC|CINCY

INA

C/NC|C/NC|C/NC|CINC

/NA | /NA | /NA | /NA

LR

Se restza w0 y Oesinfeccén ssmanal del cumrto O

Wmmhmwmt

s

Eosien estantes suficentes y en buen eiado pern e
rt dxtos y se facia su hmprezs Yl
crcuscién de aire, los almentos estan dspussios satre paiés of
- “"‘wmmﬂﬂuwbm

13 cenfimetros G¢ mEners Que 56 parTits I8 Inspeccon, hmpieTa Y]

tumigacion, o es & caso
Se Wiz evases y reopieries apropiados pen amacenat 103
== do una iada conirm W

a7

&

So beva o formass control 08 primeras entrades y prmen3 saboes)
con & fin Ge QEWEZS |8 rotackn e (03 roductos.

REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION

CINC
/NA

CINC
TNA

CINC|CINC|CINC|C/
INA | /NA | INA IN'::

(s copacded del equpo e wmAcede pare 8 frecuench O
necewdad d¢ o3 akmertos gue Begmn.

'!‘ se oncuertren)

Los sqUpos de =
parn reinger owe 0°C 8 4°C Y|

e«

debe ser -18°C 0 menor

C

108 saupos 0o 5 SRGEASRES
cocsion pars evwr ¢ mumerto 08 B

jemmccs dn Bs Fones e

rermperature 08l SUPO
Se wven y dessfactes 108 SQUDOS, €300 8 das.

N

1) |
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
sop | Ot | Nov | D OBSERVACIONES

My [ om | | A0

: DlSYRInuc' § . BERVIDO ¥ En Fed Mar Abr
ION
CNCCNCCN(:CMCclm:cNCCMCCNCCNCCNCCINCCINC
INA ,NA ; o / 3 / INA I’NA INA | /NA
/ / INA NA INA | /NA | TNA INA |/

Las operaciones de producciin se reallzan en orden secuencial
71 mo.mdnnmumnMnmw}

ot el ClclC

a Aador ulilzar le por grupo de edad
7.2 |pere cakadar i cantidad de akmertos que debe ulikzar para cads
3 de

e ¢ C c
El personal manipuador realize o di uno del
73

formato cortrol de
ap verifica la fecha de

Oe
14 vencimiento y las carscteristicas fisicas y organcléplicas dplimas|
do los skmenios que van & ser preparedos o entregados sin previa) c

B personal de realiza la de las)

75 melenas primas y iios antes de ol pr
segin la tabla de del plan de ¥ Y C
se diigencla of formalo pertinente. C

78 Se evila que fos se p por i uperk []
30 minutos en las temperatiras de riesgo, (>6°C y <60°C). 0 c

Los aimentos ( ldcteos, jugos, ensaladas, cames frias) que no|

1.7 |reqderen coccidn, se en recip o emp
pd-pdnsulndeurmoo’youulmwnt\nmlfc () c

7 E personal manipulador realiza el dilgenciamiento oportuno del
B |formato Preparacion de aimentos. "y A | NIA

79 a personal ip con
= ‘evitando el contacto direcio £on las manos (\ c (A

& personal maniputndor hece lavado y desinfeccion de las
superficies, equipas y menaje ullizados antes y después de cade c
proceso. Cle

Enmhpnmuanwmmywlammumnmm
simenios preparados desde ¢ siio de coceion hesis el drea de C c
sorvido y/o distribucidn, -
personnl dor durante el servido y distribucion a log
;anmhsmmmmmwhsms
nginwllﬂoyhoodouehoﬁtddllﬂmm
712 conocimientos  sdquindos  duranle la soclalzacién de
Enmnudmaporwmmwdupnwnumond c
personal manipuiador de aimentos. C c

temperaturas de las preparaciones fries

710

™

Durante la distribucion las

713 nmmenmmmmomlﬂ':thmm
; 'euﬂuun.ﬂmnwmdammn 3 c é C
& cor o personal dodor de hacen uso
= y do de los elementos de pf {gorro,
T34 :;.hoenum-m)ynumnwmymu-w- C c
los participanies y profesionales. c
NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Feb | Mar Abr May | Jun E ] Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES

8. EQUIPOS Y UTENSILIOS
CINC|CINC|CINC|CINC/[CING|C/NC|C/NC[C/NC|CINC[CINC|C/NC]C/NC
INA LY NA | /NA | /NA ] /NA| /NA L /NA | /NA | /NA | /NA

a1 mmmll‘
simentaciéh &8

aw B dsbudin 0s cade bempo de comide €l
Antes 08 que o 93pecio para que

mmm
3 mmmblM(mﬂml- ¢ ¢
meses y silas esten brpias y das para ot p c
indcaciones del
B proceso de Gesconsds 34 resize segun las
84 “M,,.Mmmmw c 3 C
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OBSERVACIONES

REGISTRAR NOMBRE Y FRMACADAMES g 4
t Nombre Responsable o 5
s Firma. m Coardirador 0 Q.’ Firma
Nomtxs Profesonal }mg = - Nomire Respormsabie id e o\Jl e
B [e 3 4 A
m - Frra L M;’ ° % _’d '..r l P
Normere Profescral yvmmﬁf_o-- Norrire Resporsabie 0 7 =
Fima: Coordnedor
NomDre Profesonst Nombre Responsabls o Frme:
Ama: Coordinador:
Namore Profesionsl Nomirs Resoonsdbis 0 o
Fima: Coordrador :
Nomire Protesional Nomore Responsable o P
Frma Coordnadar
Nombre Profesoral Namore Responsable 0 Fymre
. Frma Coordnador :
Nomtre Protesons! Nomore Resporsabile 0 Frra
Fume Coordnador
tvarmbre Profewonal Nomore Responsabie o Paa
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Version: 1
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Pagina' 1de 1
SUBDIRECCION LOCALLOCALIDAD: USAQUEN SERVICIO SOCIALMODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: SANTA CECILIA
DIRECCION: CRSN*1e2A 08 YELERGNG: 3133269929
FECHA (dd/mmvaaaa): 1/032025 OPERADOR: ASOCIACION DE INTEGRACION COMUNITARIA
AUMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION Muestra n® COLOR OLOR SABOR | AsPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
CARNE DE RES | CARNE DE RES ASADA : L 2 = b S
ASADA EN TROZOS EN TROZOS 2 10 10 10 10 10 2
3 10 ) 10 10 9
1 10 10 ° 10 9
ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 2 0 P Py 0 ) 3
3 10 ) 10 10 o
AJADADE 1 10 10 9 10 9
AGUACATE TAJADA DE AGUACATE 2 10 <] 10 10 9 3
3 9 10 ] 10 9
1 10 10 10 5 9
CAZUELA DE
s CAZUELA DE FRUOLES 2 10 10 ® 10 10 3
3 10 10 10 ) °
1 10 10 10 ) 9
PLATANOVERDE | o ATANO VERDE FRITO
FRITO EN endailucid 2 10 10 9 10 10 3
ot e 3 10 10 10 ) 9
1 10 10 10 10 10
JUGO DE GUAYABA | JUGO DE GUAYABA 2 10 10 0 10 ) 3
3 10 ) 10 10 o
1 10 10 10 10 10 .
MELON EN TROZOS | MELON EN TROZOS = >
CON YOGURT CON YOGURT 2 i L . 3
3 10 9 10 10 )
OBSERVACIONES,
ja | Vo) P |
FIRMA PROFESIONAL :

NOMBRES Y APELLIDOS:

ER CANIZALES CIFUENTES

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABL%]HA

NATALIA MONROY MAHECHAt

NOMBRES Y APELLIDOS:
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POR /EB-213
[verasn
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES A —
[V y— 2123
ﬁ.ﬁ_‘:‘_,_ FORMATO INSPECCION PLAN DE PORCIONES Y ot
| SUBDIRECCION ToeAT FECHA DE EVALUACION: 1032028
ILOCALIDAD. USAQUEN l SERVICIO SOCIAL: I cm°°u"':m UNIDAD OPERATIVA: SANTA CECILIA (DOMMWAAAR)
CARGO -
COBERTURA ATENDIDA C6DIGO SIRBE NOMBRE DEL ROLO
HOY: 300 UNIDAD 113427 PROFESIONAL YENIFER CANIZALES CIFUENTES SUBDIRECCION NUTRICIONISTA-DIETISTA
OPERATIVA: EVALUADOR: TECNICA:
TIEMPO DE COMIDA A
VERIFICAR: ALRRRZO "",':g:g.“‘ . NUMERO DE MUESTRAS LT
GRUPO DE n PESOO
TOTAL De MEND . ITEMS QUE NO
wﬂgm MUESTAS A| PROORANADG | MEMU REALZADO m A L1123l als|e|lr]e]s 0111231810718 1] 20]cumee cumeLr
EVALUAR ESTABLECIDO | VERIFICACION
N Fes00 voumeN| ™o 15 | 33 2| u| 32
SA0AROS . CARNE DE RES ASADA EN 2 PORCENTAJE 3
ASADA EN TROZDS | TRGZOS 103 | 110 | 108 | 103 [ 110 103 /]
CAUFICACION 3 3 3 3 3 3
PESO O YOLUMEN 89 02 90 92 3 % /
SASAROS . ARRGZ BLANCO | ARROZ BLANCO [} PORCENTAJE ™[~ 0 108 | 103 | 108 | 107 | 109 /( 3
CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 /
PESO O YOLUMEN 42 a 48 0 pry 40 / ~
TAJADA T
) . sy e 40 ot | 108 [ 108 | 193 | 100 | 300 100 A 3
CAUIFICACION 3 3 3 3 3 3 /
PESO O YOLUMEN
PLATANO VERDE | PLATANO VERDE LARLARA RN /
SAUAfCS ] FRITOEN FRITO EN 18 ORCENIAE [ T 100 | ve 106 | 96 | o8 A i 3
MONEDITAS MONEDITAS
caumcacon | 3 | 3 [ 3 [ s 3 [ 5 L/
P O VOLUMEN 48 | 267 | 286 | 28 260 | 287 /|
|_MUESTREADD
sAsAfcs . R NLADE el 210 msoent, [ 117 122|104 | w8 | 102 | vee W i 3
carcacion | 3 | 3 | s | a | s [ 3 L/
PRS0 O VOLUMEN "4 | 248 | 240 | 260 248 | 242 /
$As A0S . o] e 240 orcnA 1402 | 102 | 100 | 104 | 103 101 A s
caurcacion | 3 | 3 [ s [ a| 3| 5 7/
PESO O VOLUMEN 80 82 78 ™ 81 84 /
MELON EN MELON EN . b
sA8AROS . TRQZOS CON TROZOS CON 76 PORCENTAE T 52 1 108 | 104 | 108 08112 4 3
YOQURY YOQURT
caurcscin | 3| s [sfafas |/ —
Para diligenclar este documento tonga en cuenta las sigulentes convencionas ¥y marque en calificacion el namero Coxrespondients: Marque. (3) CUMPLILENTO (1) NO CUMPUMENTO
OBSERVACIONES:
O RECIBE ) m FIRMA PROF ESIONAL QUE REALZA !
FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA : { >
INFORMACION: (> ' J{)T\ ;OJ LA VERIFICACION: @
M
NOMBRE(S) Y APELLIDO(S): NATALIA MONROY MAHECRA | NOMBRE: Y sCFuENTES
CEDULA DE CIUDADANIA: 1.010.447 082 CEDULA DE CIUDADANIA: V012424887
CARGO: RESPONSABLE DEL SERVICIO CARGO: NUTRICIGNSTA GETIS TR
e ——

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

