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[umm OPERATIVA: EL AMPARO

OPERADOR:

CRA 81F #4237 SUR

IYELGFONO: 3114683315

FECHA:

ENERO:

lFEBREROv

CORPORACION PARA EL DESARROLLO SOCIAL Y COMUNITARIO LA SIEMBRA

]MARzo JAemL- MAYO:

JUNIO:

(dd/mm/aa)

|acosto

IsevnEuBRE.

OCTUBRE:

NOVIEMBRE:

DICIEMBRE: 05/12/2024

(dd/mm/aaaa)

FECHA UNO (1) CONCEPTO SANITARIO

140872024

PORCENTAJE DE

CONCEPTO CUMPLIMIENTO

AS02C 133241

89

No.
ACTA:

FAVORABLE CON
REQUERIMIENTOS

SUBRED

(dd/mm/aaaa)

FECHA DOS (2) CONCEPTO SANITARIO

PORCENTAJE DE

CONCEPTO CUMPLIMIENTO

1. INFRAESTRUCTURA

No.
ACTA:

SUBRED

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

Feb May Jun Jut

Ag

C/NC
INA

C/NC
INA

C/NC
INA

C/INC
INA

C/NC
INA

C/NC
INA

C/NC
INA

C/NC
INA

C/NC
INA

C/NC
I/ NA

C/NC
/NA

C/NC
I NA

OBSERVACIONES

=] re

esta

11

{terreno de facil drenaje. No existen riesgos de contaminacion para,

en sitio seco, no inundable y|

el servicio de afimentos debido a las condiciones sanitarias de los|
alrededores de la edificacion

12

Las areas del servicio de aimentacién se encuentran sefializadas

13

Las estan protegidas contra entrada de polvo, huvia,

jedad, otros y © ingreso de plagas y
domeésticos. Los sifones © rejilas de drenaje se encuentran|
O y en buen estado.

14

Lasmypummdemummw

toxicas, y con
amomum-mymm
mgmmmmMmm&

d o algin para p al

15

‘muﬂxm
-nﬂsm(m)mhmmdenmﬂm

Cuenta con directa © sin &
del personal L} del vapor, poivuyfacialn
con

corrosivo y faciiita su impieza.

Feb

CINC

C/INC
INA

CINC
INA

C/NC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

CINC
INA

OBSERVACIONES

23

El agua utilizada en el establecimiento es potable

24

E! suministro de agua y su presion es adecuado para todas
las operaciones

25

cwnmwummampm el
agua esta en

punios sumuumo)

26

El tanque de almacenamiento de agua estd prolegido y s
de capacidad suficiente para un dia de operacion.

27

Se limpia y desinfect. 6 (mi
Cornmldehndoﬂn‘ de
deogua(\l la 0 dill P

cada 6

a para

ividad, el
tanque, wnmrupem;«umwumwodwm
utilizados)

28

wnupaybobado

o’ 4,

La unidad op cuernta con
color de acuerdo a los residucs g
ddirudelwvmodemmnﬁmm

29

[ unidad operativa cuenta con area de almacenamierio
P Zades oo
y i da del servicio

P

P

210

pry [

para los prod q

Existe area exc)
utilizados (;
elementos como b
prod quimicos se
bajo Have.
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e ol FORMATO ACOMPARAMIENTO OPERACION DEL SERVICIO DE ALIMENTACION MENSUAL Fecha: Memo 202303842 - 20/12/2023
e e
2.11 |No se observan combustibles liquidos dentro de la unidad ¢
rativa (gasolina,
Control de Fumigacion. (relacm\afllfechaaelumgaum si
2.12 |se realiz6 esta actividad a idad de la c
unidad operativa)
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
3. APORTE ALIMENTARIO En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES
CINC|[C/NC|CI/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|CINC|C/NC|[C/NC
INA I NA I/ NA /NA I NA I NA INA I NA I NA I/ NA I NA I NA
34 El personal manipulador cumple el ciclo de minutas establecido|
= por la SDIS para los participantes ¢
Los in izados por el
32 wo!mdwmmawgoddmwu c
aporte nutricional establecido en la minuta patrén.
E"\"Mdopeaﬁvlhsm“mdemab
33 _estplhdomhnhlapatr&:pormpodemhd(m' ¢
Sp plan de de porci servidas).
Las caracteristicas organoiépticas de los alimentos cumplen con
34 hsuﬂenosembbudosporhSDIS(apiwrfammmmum Cc
de isticas r )
35 Ep o y esta p de solicitar el
Repmmmdemwmosymdemmw NA
El personal e impk el Listado de Dietas
36 por el i Nutricioni cuando aplique,
pamendodelestadonmmnlypalnloglaswpeclﬁcasdd NA
particip
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
4. PERSONAL MANIPULADOR En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Ju | Ag [ Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|CINC|C/NC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC
INA INA INA I/NA INA INA INA I'NA INA INA INA INA
El personal maniputador de alimentos tiene certificado médico y
4.1 |controles periédicos vigentes, asi como, Hoja de Vida actualizada [+
entregada inmediatamente llegue a la unidad operativa
Se toman las medid: ias con las p Que se sepa o
peche que pad de enf i otibl dew
42 por los ali 0 que pi heridas infe d: c
cutaneas o diarrea.
Emamammregsﬂosmecaﬁﬁqxenmplande
43 1 yp e para el p Cc
de ali
Los iputads de ali wemxnconlasevidemimque
44 certifiquen el plan de capacitaci i nte acorde a
v hResohual2674de2013ysegamﬂmmumfannauon c
sea minimo de 10 horas anuales.
5 Los manipuladores de aimentos utilizan uniforme completo, de
45 | color claro, limpio y calzado cerrado. c
Lasmmdadorestncenmpermﬂeyadeaﬂdodebs
de pi (gorro, tapab acorde a
46 Ia jvidad vig ) Ia i6n de las actividad [
a cargo.
7 Las manos de los ipulad se an limpias y sin c
4 joyas; las ufias estan cortas y sin esmalte.
menpludmevﬂnprt@caswmmm«,beber o fumar en|
48 |las dreas de ak servido o en donde c
exm"esoodemrumrnuénddaimemo
Los maniputadores se lavan y desinfectan las manos de acuerdo al
49 |pr jo de lavado de manos en cada cambio de actividad vy c
antes de enfrar en contacto con los alimentos.
Se observa que todo el p d L al icio de|
4.10 201 a:ahcmdeﬂmmdepmtemﬂnoonmm &
pabocas y bata.
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
5. RECIBO En | Feb | Mar | Abr | May | Jun | Ju | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINCICINCICINC|CINC{CINC|CINC|CINC
INA | INA | /NA | INA | INA | INA | INA | INA | INA | INA | INA | INA
Los alimentos se reciben en un lugar impio y en condiclones que
51 eviten su contaminacion, alteracién y dafios fisicos. c
Durante el pr de de ab desde el carro|
52 andmdommdpho ¢
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Pigin 3de S
Se @ x los alim e para inar s
con las en las fichas
53 t&mSernlnverMnd-huiMyumalu [+
alimentos recibidos. Se revisa el rotulado de los aimentos segun
Se veri las de los de alto riesgo|
54 |duwante el recho ( 4 °C +- 2°C) y se revisa la fecha de c
L de los
55 chedﬁcndpmd-lu-hmrmmwmln c
) y realizando el conteo
Se d los que no P con las
56 |especificaciones establecidas en las fichas técnicas y se realiza la| c
anotacion pertinente en la remisién
57 Se realiza el diigenciamiento del formato de Recepcion de| c
B alimentos.
Scmmbnohmmwymmm;\uah
58 P de o y <
canastillas).
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
ALMACENAMIENT! Nov Dic
. 5 En | Feb | Mar | Abr [ May | Jn [ Jd | Ag | Sep | Ot OBSERVACIONES
CINC|[CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|[C/INC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC
INA [ /NA | INA [ /NA | INA | /NA | JNA | /NA | /NA | /NA | /NA | INA
Los alimentos de alto riesgo microb (lacteos y
6.1 m)mdmmdummmmmmllm'u e
asegurando cadena de frio, temperatura méaxima 6 °C.
62 |B) drea de ak iento se mantiene Empia, protegida de &
o que puedan los
Se almacenan los productos de acuerdo con las caracterfsicas de|
63 mmmﬁn‘mumnmmy €
|alteracién.
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
ALMACENAMIENTO EN SECO En [ Feb | Mar | Abr [May | on | W | Ag | Sep | Ot | Nov | Dic OBSERVACIONES
C/NC|C/NC|C/INC|CINC|CINC|CINC|CINC|C/INC|CINC|CINC|CINC|C/NC
INA | /NA | /INA | /NA | /NA | /INA | /NA | /NA INA INA INA INA
S‘Sera&-moyoeineuimumdelmde c
e nlmmmiemop-nmhprmdephqn.
Existen estantes suficientes y en buen estado para el
C de los y se faciita su Empieza y
65 de aire, los ali estan sobre paiés o c
< tarimas impias y en buen estado, elevadas del piso por lo menos;
lsmammumhw,my
fumigacion, si es el caso.
Se utiizan y recipi i para los|
L una » i contra la
66 = 2 s § c
desinfectados antes de su uso.
67 Los p en estan con nombre, ¢
. fecha de vencimiento, lote cuando aplique.
Se leva el formato control de primeras entradas y primeras salidas c
63 |con el fin de garantizar Ia rotacién de los productos.
NIVEL DE CUMPLIMIENTO
REFRIGERACION, CONGELACION Y DESCONGELACION En | Feb | Mar | Abr | May | 4n | Ji | Ag | Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVNGIONES
CI/NC|C/NC|CINC|C/NC|C/INC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CINC|CING
INA | INA | INA | INA | /INA | INA | INA INA INA | INA | INA INA
La capacidad del equipo es suficiente para la frecuencia o ¢
a9 [necesidad de los alimentos que legan.
Los equipos de L on y C ion se
6.10 i para refrigeracién entre 0°C a 4°C y| N
C i debonv-ﬂ‘(:omennf
Los equipos de L
6.1 mmaumnmwumdm c
de la del equipo.
6.12 |Se lavan y desinfectan los equipos, cada 8 dias. G
Los equipos de i6n ylo
6.13 ugwiuduEnemeaudumuw c
lacteos, cames crudas en refrigeracion, frutas y verduras
Se registra en el formato Control de temperatura de equipos de
6.14 y control de temp: de equipos de congelacion c
hmwamm:ma’mddﬁ
se en sy original o
6.15%%.01@&!-“& c
Los px camicos se Bevan a °
6.16 muw&m [ ]
Los al que . L se alm a una
ag7 temperatura menor de 6°C. c
618 Lot recipientes o empaques en donde se mantienen los alimentos
* p tapados y rotul: c
Se realiza el proceso de des. n a una velo
6.19 mmmmd* de mi gane "
- a refrigeracion por un Sempo estimado | c
d-znm--ua-mp-m
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NIVEL DE CUMPLIMIENTO
7. PREALISTAMIENTO, PREPARACION ,COCCION, SERVIDO Y En Feb | Mar | Abr | May | Jun Jul Ag | Sep | Oct | Nov | Dic OBSERVACIONES
DISTRIBUCION

C/NC|CINC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/NC|C/INC
INA | /NA | /NA | INA | INA | INA | /NA | INA | INA | INA | /INA | INA

Las de produccién se reakizan en orden ial y
71 Mmdhhumnmm c
quep el de ¥
El p ] wpul utilizar la asi ia por grupo de edad
72 mmhwamummmm Cc
73 El p dor realiza el dilig D del c
) fotmmnldemdaynld-deaimm
2] i dor de ali verifica la fecha de

74 mmyhmﬂmﬂtmyumm
kMMumlumoMmm

coccién.
=] T sodador do abm realiza la desinfeccion de s
75 materias primas y antes de in dos al c
mhmnmmmupmuwmu
se diligencia el formato pertinente.
76 Se evita que los ali se v a c

wmmmlashnwuuudemgo (>6‘cy<$0'C)

Loulﬁnm(mmm enmoshln)quem

17
::::eddosmdemsemdocy-mnten\pum‘ memta €

wamthhdorrulnd del
78 e diligenciamiento oportuno c

79 |E! personal ipulad I decuad:
: evh\doelmdmieaoeonlasmm

El personal manipulador hace lavado y desinfeccién de las)|
7.10 superficies, equipos y menaje utilizados antes y después de cada €
proceso.

EnmhpsodeﬁempommayernSmuo--ehdadmlu
7.11 [alimentos preparados desde el sitio de coccion hasta el 4rea de L
servido y/o distribucién.

TIZseghmetaﬁnybodedehoﬁeddalpiwuolos
& o quiri & a P S de
Emdarizadf)ndepa'ciuu@dapadmdmamgodd

Durante la distribucion las P de las prep i frias

7.13 |se mantienen en un rango menor o igual 6°C y las preparaciones| [
se i en una temp: mayor a 60°C.

En el dor el p | manipulador de ali hacen uso
yente y ad d debsdammosdtprotaaum(gmo

714

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

8. EQUIPOS Y UTENSILIOS En Feb Mar Abr May Jun Jul Ag Sep Oct Nov Dic OBSERVACIONES

C/NC|C/NC|CI/NC|CINC|C/NC|C/NC|CINC|C/NC|CI/NC|CINC|CINC|CINC
INA | /NA | /NA | /NA | /NA | /INA | /NA | INA | /NA | INA | /NA | INA

Los equipos, superficies, mesas y mesones empleados en el
mqodemmtet&renndlﬁlmw&

itario, de ficdl mpieza y desinfeccion, no tienen|
pcﬁmuototpodemaiulaldesprendieaneprsaﬁam
81 riaoomh idad de! alimento. Los equipos del servicio de
en Opti dici de aseo y
muwwmmhw
[utensiios y menaje para prestar el servicio.

La-elemerlntdecodu,u i impios y izados. El
de sinfeccion y secado del menaje se realiza
am@mbesﬁhdﬁomdphndemdeh
82 mmvmqnmummmmmu
naje se en un

d “enbum- higiéni

P

Antes de Iniciar la distribucién de cada tiempo de comida el

83 |P nal de servicios g que el espacio para que &
los particip los ali (rea de consumo),
mesas y sillas estén impias y org: para los p
El proceso de duconid- se realiza segOn las indicaciones del c
84 area gar un destino final.
FECHA UNO (1) DE FUMIGACION CONCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
itoinionsel 1611122024 EMPRESA | FUMINSECT | SONCEPTO SQ07C00422023 EMPRESA (ddvewmans) 281172023
FECHA DOS (2) DE FUMIGACION EMPRESA CONCEPTO FECNA DEL CONCEPTO
(dd/mm/aaaa) SANITARIO EMPRESA (dd'nvvaaas)
CHA UNO (1) LAVADO DE TANQUE DE CONC FECHA DEL CONCEPTO
e m‘m (dd/mm/asaa) 2210712024 EMPRESA | FUMINSECT [ GoneeRro $Q07C00422023 EMPRESA (dmmvasas) 281172023
FECHA DOS (2) LAVADO DE TANQUE DE CONCEPTO FECHA DEL CONCEPTO
AGUA (dd/mm/aaaa) EMPRESA SANITARIO EMPRESA (dd/mmvaaaa)
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T ama e et . S
OBSERVACIONES
oA]
0 “Aeﬂ ¢
ndb 10 '\S\
Vv
G- g N
MBRE Y FIRMA CADA MES < ! W/
Nombre Profesional: ANDREA CAROLINA RONDON Fima: P r_‘°”“"e Responsable.o JHON EDINSON SOTO Firma:
o -
Nombre Profesional: Firma: ::lomb:e Ffm sable ~ U’f\\j,
R ble o
Nombre Profesional: Fima: ey e Fma:
Nombre Profesional: Fima: Homixs Cesponsatis s e
R
Nombre Profesional: Firma: e epembe et
Ri
Nombre Profesional: Firma: gzna\hredm dnw,: o Frma:
= Nombre R
. |Nombre Profesional: Firma: d:a d;spotmﬂe o Firma:
P . Nombre Responsable o K
_ Nombre Profesional: Firma: Coordinador- Firma:
. . Nombre R ble
Nombre Profesional: Firma: c: u’&;ﬁm 9 Firma:
Nombre Profesional: Firma: :fomtie i}espomable [) s
Nombre Profesional: Firma: !é:i:hn Rw o Fima:
Nombre Profesional: Fma: |Nombre RM () =

i Scanned with !
&8 CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

hd b S
aig!
¥ PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 3
ALCALDIA MAYOR Fecha: Memo 1202303942
06 BOGOTA D.C. ‘ FORMATO INSPECCION PLAN DE MUESTREO PORCIONES SERVIDAS 201272023
SECRE TARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1de 1
DIRECCION LOCAL / :
e OCALDAD: KENNEDY | SERVICIO SOCIAL: COMEDOR COCINA POPULAR | UNIDAD OPERATIVA: l EL AMPARO Fm”:ogzavwf'o"‘ 511212024
CODIGO SIRBE NOMBRE DEL ROL O CARGO -
e T UNIDAD 113563 PROFESIONAL ANDREA RONDON SUBDIRECCION NUTRICIONISTA
: OPERATIVA: EVALUADOR: TECNICA:
TIEMPO DE COMIDA A NUMERO DE v
VERIFIGAR: ALMUERZO e 4 NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NUMERO PESO O
GRUPO DE . : ITEMS QUE
TOTAL DE MENU MENU VOLUMEN NO
Evffafoo MUESTRAS | PROGRAMADO | REALIZADO SERVIDO EVALUAN LoA 1 2 3 4 [ [} 7 8 ] 10 11 12| 13 ) 14| 15| 18| 17| 18| 19 | 20 | cumPLE CUMPLE
A EVALUAR ESTABLECIDG| VERIFICACION d
MIX DE MIX DE TEoUT
PECHUGA Y PECHUGA Y m 7 ||| | ||| B 78 73|73
VISCERAS DE | VISCERAS DE PORCENTAJE
14 AROS
I e POLLO ( POLLO ( 7 PORCENTASE | 100 | 100 | 100 | 100 | 107 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 X
CORAZON, CORAZON,
HIGADO Y HIGADO Y CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 |
oo
VOLUMEN 175 | 181 | 181 | 161 [ 181 | 182 | 161 [ 181 | 161 [ 181 | 181 [ 181 | 181
—ACoToc Ao
ARROZCON | ARROZ CON PORCENTAJE
> 14 AROCS 13 PEREJIL PEREJIL 181 ADECUACION 109 100 | 100 | 100 | 100 | 100,86/ 100 | 100 [ 100 | 100 | 100 | 100 | 100 X
CALIFICACION 3 a|a3|s]|] 3] as|[3]s|3]|3s 3 3| 3
oo
VOLUMEN 80 85 | 85 | o5 | 85 | 85 | 85 | 85 | 85 [ &5 | 85 | 85 | 85
VERDURAS | VERDURAS "PORCENTAJE
>R b CAMPESINAS | CAMPESINAS . ADECUACION | 84 | 100 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 X
CALIFICACION 3 o O I Y 3 3| 3
oo
VOLUMEN 50 55 | 65 | 57 | 55 | 55 | es | 66 | 68 [ 68 | 68 | 68 | €8
PAPA CRIOLLA | PAPA CRIOLLA PORCENTAJE
> 14 AROS 13 CMORREADA' | GHORREADA 68 ADECUACION 76 83 |8333) 86 | 83 | 83 | 100 | 100 | 100 [ 100 | 100 | 100 | 100 x
CALIFICACION 3 a |l s |s|e]alal sl s]s 3 s | a
TooUTwr =
VOLUMEN 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270 | 270
SOPA DE SOPA DE PORCENTAJE
> 14 ARCS 13 b SATACON 270 ADECUAGION 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 [ 100 | 100 | 100 x
CALIFICACION 3 s | & | & s et s Al 3 3| 3
VOLUMEN 300 | 300 | 300 | 300 | 300 [ 300 | 300 | 300 | 300 [ 300 | 300 | 300 | 300
JUGO DE JUGO DE PORCENTAJE
> 14 AROS 1 edzy ERESA 300 ADECUACIN 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 | 100 x
CALIFICACION 3 s | s & atl st sl s | &8s 3 S B
TEOUT 1
MANZANA EN | MANZANA EN VOLUMEN 80 83 | 85 | 80 | 82 | 85 | 84 | 84 | 84 | 84 | 84 | 84 | 84
TROZOS CON | TROZOS CON masm o
> 14 AROS 13 QUESO DOBLE | QUESO DOBLE 84 ADECUACION 95 [90881|101,2[ o5 | o8 [1012| 100 | 100 | 100 | 100 [ 100 | 100 | 100 x
CREMA EN CREMA EN - ADEL
PORCION PORCION CALIFICACION 3 3 3 3 3 3 S 3 3 3 3 3 3
Para diligenciar este documento tenga en cuenta las siguientes convenciones y marque en calificacién el nimero correspondiente: Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO
OBSERVACIONES:
era
/\ 1. 6n He"
FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA FIRMA PROFESIONAL QUE ;’W’
INFORMACION: REALIZA LA VERIFICACION: “ﬂ In N304
o
NOMBRE(S) Y APELLIDO(S): NOMBRE: EMV VLN
CEDULA DE CIUDADANIA: CEDULA DE CIUDADANIA: 112G 8512408
CARGO: CARGO:
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v Cédigo: FOR-PSS-246
X
PROCESO PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Version: 1
ALcaLoi wavon FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS Fecha: Memo 1202303942 - 20/12/2023
SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL Pégina: 1 de 1
SUBDIRECCION LOCAL/LOCALIDAD: KENNEDY SERVICIO SOCIAL/MODALIDAD: COMEDOR COCINA POPULAR
UNIDAD OPERATIVA: EL AMPARO
DIRECCION: CRA 81F N° 42 - 37 TELEFONO: 3168663653
FECHA (dd/mm/aaaa): 5/12/2024 OPERADOR: LA SIEMBRA
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREPARACION | Muestran® | coLOR OLOR SABOR | ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACIONES
PROGRAMADA REALIZADA
X DE PECRUGKY
ISCERAS DE | MIX DE PECHUGA Y 1 7 7 7 7 7
POLLO ( CORAZON, | VISCERAS DE POLLO 2 . - - - -
| (cORAZON, HIGADO 3 CUMPLE
DO Y MOLLEJA) EN
MOLLEJA) EN TROZOS 3 7 7 7 7 7
IRQZOS
1 7 7 7 7 7
ARROZSON . |ARROZ CON PEREUIL 2 7 7 7 7 7 3 CUMPLE
3 7 W g 7 74
1 7 7 7 7 7
VERDURAS VERDURAS 2 7 7 7 7 7
CAMPESINAS CAMPESINAS 3 CUMPLE
3 ? 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA
CHORREADA CHORREADA 2 7 y - ! 3 CUMPLE
3 7 7 ? 7 7
1 7 7 7 7 7
SOPA DE PATACON| SOPA DE PATACON 2 7 7 7 7 7 3 CUMPLE
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
JUGO DEFRESA | JUGO DE FRESA 2 7 7 7 7 7 3 CUMPLE
3 7 7 7 7 7
I MANZANA EN 1 7 7 7 7 7
TROZOS CON
TROZOS CON QUESO
QUESODOBLE |"on = CoEMA EN 2 7 7 7 7 7 3 CUMPLE
CREMA EN
PORCION PORCION 3 7 7 7 7 7
VACIONES:
cf '°' )
mem'
FIRMA PROFESIONAL : Qﬂd oo [ AQLM@ STa000 FIRMA COORDINADOR O RESPONS -
NOMBRES Y APELLIDOS:ANDREA CAROLINA RONDON HERRERA NOMBRES Y APELLIDOS: JHON SOTO
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