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?AT Cédigo: GIL-F-010

Proceso Gestion de Infraestructura y Logistica

Formato Acta de Recibo a Satisfaccion

FECHA:

COD REGIONAL:

CENTRO DE COSTO:

COD CENTRO DE COSTO:
TIPO DE ADQUISICION:

N° DE ACTO ADMINISTRATIVO:
RUBRO PRESUPUESTAL
PROVEEDOR CONTRATISTA:

NIT/CEDULA DE CIUDADANIA:

VALOR TOTAL:

FECHA DE VENCIMIENTO:

Acta N° 8
16/09/2025 CIUDAD/MUNICIPIO:
23 REGIONAL CORDOBA
CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
36-02-00-023-911510
CONTRATO TIPO DE ENTREGA: UNICA ENTREGA
CO1.PCCNTR.7848968 FECHA ACTO ADMINISTRATIVO 8/05/2025

C-3603-1300-20-20305C-3603025-02

JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA

78708824

CIENTO QUINCE MILLONES SEISCIENTOS VEINTIUN MIL
CIENTO CINCUENTA Y NUEVE PESOS CON VEINTITRES
CENTAVOS ($ 115.621.159,23) m/cte

01 de agosto 2025

OBJETO DEL CONTRATO:

PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y TRABAJADORES OFICIALES DEL CENTRO
AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR VIGENCIA 2025.

CANTIDAD BIENES DEVOLUTIVOS 0 CANTIDAD BIENES DE CONSUM 0

RECIBIDO A SATISFACCION:

A través del siguiente documento certifico que los bienes recibidos cumplen con las caracteristicas técnicas y

fisicas establecidas por el SENA en el acto administrativo.

El contratista cumplié con la entrega de los servicios para el pago dentro del plazo establecido. Se realiza pago parcial 3 por valor de $ 115.621.159,23

OBSERVACIONES:
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FIRMA SUPERVISOR

NOMBRE COMPLETO

N° DE IDENTIFICACION

CORREO INSTITUCIONAL

CARGO

HECTOR MIGUEL COGOLLO ACOSTA

hcogollo@sena.edu.co

C i ini i N° DE CONTACTO 3017063022




SENA

1.1  CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X

Publica Clasificada Publica Reservada

L]

INFORME DE SUPERVISION

CONTRATO NRO. CO1.PCCNTR.7848968

1. ASPECTOS GENERALES

CONTRATANTE

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

CONTRATO NRO.

CO1.PCCNTR.7848968

FECHA DE SUSCRIPCION

06/05/2025

PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y

OBJETO TRABAJADORES OFICIALES DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR VIGENCIA 2025.

CONTRATISTA JULIO CESAR CARE GAVIRIA - ASADOS MONTERIA

CCoNIT 78708824

LUGAR DE EJECUCION

Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir

FECHA DE INICIO

8 de mayo de 2025

PLAZO INICIAL DEL CONTRATO

Siete (7) meses y veintitrés (23) dias.

VALOR INICIAL DEL CONTRATO

MIL TRESCIENTOS VEINTITRES MILLONES DOSCIENTOS NOVENTA Y
SIETE MIL CIENTO NOVENTA'Y CINCO PESOS $1.323.297.195

PRORROGA NRO. N/A
FECHA DE TERMINACION 12 de diciembre de 2025
ADICION NRO. 1 N/A

VALOR ACTUAL DEL CONTRATO

MIL TRESCIENTOS VEINTITRES MILLONES DOSCIENTOS NOVENTA Y
SIETE MIL CIENTO NOVENTA Y CINCO PESOS $1.323.297.195

FORMA DE PAGO

PAGO PARCIAL 3

INFORME DE SUPERVISION NRO.

3

PERIODO DEL INFORME

Desde el SIETE (7) DE JULIO DE 2025 HASTA EL SEIS (6) DE AGOSTO
DE 2025.

2. EJECUCION CONTRACTUAL
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OBLIGACIONES

ACTIVIDADES REALIZADAS

PRODUCTO O EVIDENCIA

1.Ejecutar el objeto del contrato bajo las
condiciones de calidad, oportunidad vy
obligaciones definidas en el proceso de
contratacion.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

2.Cumplir con las especificaciones
técnicas del objeto presentadas en la

oferta

Entrega oportuna de alimentos
conforme a las especificaciones

técnicas de cantidad, tipo,
gramaje, temperatura y
condiciones higiénicas

establecidas en el contrato.

Fichas técnicas de alimentos, control de
temperatura, verificacion por parte del
supervisor, formatos de recepcién y
aceptacion del servicio.

3.Entregar, dentro de los tres (3) dias
habiles siguientes a la suscricién del
negocio juridico, la(s) garantia(s) exigida
en los estudios previos en los términos
establecidos

Remisién de polizas de
cumplimiento, calidad y riesgos
laborales en los tiempos
establecidos; y presentacidon de
documentos de afiliacion al

sistema de seguridad social.

Pdlizas radicadas, certificados de ARL, EPS,
pensién, planillas PILA.

4.Mantener, durante toda la vigencia del
contrato, los precios incluidos en su
oferta.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

5.0brar con lealtad y buena fe en las
distintas etapas contractuales, evitando
dilaciones

Actualizacion periddica de
documentos contractuales y de
SST requeridos, manteniendo en
firme las garantias y
certificaciones exigidas durante

toda la vigencia del contrato.

Documentacién actualizada en expediente
contractual, seguimiento desde la
supervisién, renovaciones presentadas en
los tiempos previstos.
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6. Cuando se encuentre obligado, EL
CONTRATISTA deberd presentar la
facturacidon electrénica, previamente
validada por la DIAN, como requisito
para el pago de los bienes y/o servicios

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

Actas de supervision, registros de entrega,

contratados, conforme con las o ., | evidencias documentales y técnicas que
; o ) cumplimiento de la obligacién o

disposiciones legales vigentes. Las . L respaldan el cumplimiento de la
especifica con criterios de L

facturas o cuentas de cobro obligacién.

correspondientes deberan ser | oportunidad, calidad y

presentadas segun la periodicidad | pertinencia.

establecida.
Atencion oportuna de

7. Responder en los plazos establezca la
entidad, los requerimientos de
aclaracién o de informacion que le sean
formulados.

observaciones realizadas por la
supervision, comunicacion
permanente con el equipo técnico
del

condiciones de transparencia.

y ejecucion contrato en

Correos electrdnicos, actas de comité de
seguimiento, oficios de respuesta a
requerimientos, registro de reuniones de
verificacion.

8. Cumplir cabalmente con sus
obligaciones frente al Sistema de
Seguridad Social Integral y parafiscales
(Cajas de Compensacién Familiar, SENA
e ICBF). En el evento de no estar obligada
al pago de aportes parafiscales o
contratacion de aprendices, el
contratista aportara certificacion
suscrita por el Representante legal o la
persona natural. El cumplimiento de
esta obligacién es requisito
indispensable para efectuar cualquier

pago.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn
criterios de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Certificacidn suscrita por el Representante
legal o la persona natural

9. Controlar la ejecucién del contrato, a
fin de evitar la sobre ejecucion del
mismo

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn
criterios de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.
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10. Guardar la confidencialidad de toda
la informacidn que le sea entregada vy
gue se encuentre bajo su custodia o que
por cualquier otra circunstancia deba
conocer o} manipular. El
desconocimiento de esta obligacion
acarreara consecuencias de indole civil,
penal y/o disciplinariamente por los
perjuicios de su divulgacion y/o
utilizacion indebida que por si o por un
tercero se cause a la entidad

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn
criterios  de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

11.

Informar, por escrito y dentro de los 3
dias  habiles  siguientes a su
materializacion, cualquier eventualidad
de fuerza mayor o caso fortuito que
afecte la normal y correcta ejecucion del
contrato.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

12,

Dar a conocer al SENA cualquier
reclamacidn, peticién, orden o similar de
terceros que indirecta o directamente
pueda tener algun efecto sobre Ia
ejecucién del contrato o sobre sus
obligaciones.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Informe de ejecucién y acta de recibido a
satisfaccion

13.

No acceder a peticiones o amenazas de
quienes actuando por fuera de la ley
pretendan obligarlo a hacer u omitir
algun acto o hecho. El contratista debera
informar de tal evento al SENA, dentro
de los 3 dias habiles siguientes a su
ocurrencia, y a las autoridades
competentes para que se adopten las
medidas necesarias

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Informe de ejecucidén y acta de recibido a
satisfaccion.
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14. Restituir al SENA, al finalizar el
contrato, los elementos que haya
colocado a su disposicion para el

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Acta de recibido a satisfaccion

desarrollo del objeto contractual, en | especifica con criterios de
caso que se hayan suministrado. oportunidad, calidad y
pertinencia.
Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos ]
. Actas de supervision, registros de entrega,
15. Las demds que se estimen de contractuales, garantizando el

acuerdo con la naturaleza del contrato

cumplimiento de la obligacion

evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la

especifica con criterios de L
] ) obligacion.
oportunidad, calidad Y
pertinencia.
Obligaciones especificas del contratista
El CONTRATISTA deberd Suministrar | Se ejecutaron las actividades
oportuna vy eficientemente raciones | conforme a los lineamientos

alimenticias, consistentes en desayunos,
almuerzos, comidas y complementos
nutricionales, de primera calidad, en los

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,

dias y condiciones que establezca el especifica con  criterios  de | evidencias docume.nt.ales y técnicas que
subdirector del Centro o el funcionario | ©POrtunidad, calidad y | respaldan el cumplimiento de la
que él delegue, sin perjuicio que el SENA | pertinencia. obligacién.
considere indispensable variar y/o
aclarar las especificaciones de los bienes
objeto del contrato.
. , . Se ejecutaron las actividades
El contratista debera Garantizar que las ) )
raciones alimenticias obedezcan a un | conforme . los Iln‘eam|entos Actas de supervision, registros de entrega,
programa nutricional establecido por un | contractuales, garantizando el

profesional idéneo y competente que

cumplimiento de la obligacidn

evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la

garantice la cantidad de nutrientes | especifica con criterios de L
necesarios para el desarrollo integral de | gportunidad, calidad y obligacion.
nuestros aprendices. pertinencia.
Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos L )
El contratista deberd Establecer minutas | contractuales, garantizando el Actas de supervision, registros de entrega,

maestras alternativas de alimentacién y
ponerlas a consideracion de la
subdireccién.

cumplimiento de la obligacion
de

y

criterios
calidad

especifica  con
oportunidad,

pertinencia.

evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.
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El contratista debera Garantizar que los
productos utilizados para la elaboraciéon
de los alimentos sean inocuos y de
excelente calidad.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd Garantizar que la
manipulaciéon de los alimentos esté a
cargo de personal capacitado, el cual
debe estar debidamente uniformado y
dotado con todos los elementos
necesarios y requeridos para el oficio.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd Mantener en
6ptimas condiciones de higiene vy
salubridad los elementos de cocina y el
area concedida para el desarrollo de la
actividad contractual

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberda Atender por su
propia cuenta el pago de sueldo del
personal destinado a prestar el servicio,
asi como el cumplimiento del articulo 50
de la Ley 789 del 27 de diciembre de
2002.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.
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El contratista deberd En cumplimiento
del articulo 50 de la Ley 2195 de 2022, el
contratista deberd atender lo ahi
dispuesto en caso de que aplique:
ARTICULO 50. CONTABILIDAD Y
TRANSPARENCIA. En las actividades

contractuales del Estado, donde
participen tanto personas naturales
como juridicas obligadas a llevar

contabilidad y que ejecuten recursos
publicos, los contratistas deberdn
registrar en su contabilidad, bien sea,
por centro de costo o de manera
individualizada cada contrato, de forma
que permita al Estado verificar la
ejecucién y aplicacion de los recursos
publicos de cada uno de ellos, como
practica de transparencia y de buen
gobierno corporativo. PARAGRAFO. Los
representantes legales y los
profesionales de la contaduria publica
que certifiquen estados financieros,
donde se vea inmersa la ejecucién de
recursos publicos, deberan garantizar
qgue, en la contabilidad, se registre de
manera individualizada por contrato, la
ejecucidn de tales recursos.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos
contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn
especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera suministrar La
alimentacién variada y balanceada,
ademas higiénicamente preparada.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera Evitar los excesos
de azucares, harinas, sales, frituras,
salsas y grasas.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad v
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn
criterios  de

calidad y

especifica  con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.
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El contratista No suministrard lacteos
preparados con leche en polvo, asi
mismo La leche empleada para la
preparacion de alimentos debe ser
pasteurizada o ultra pasteurizada. Las
bebidas con leche deben prepararse,
como minimo, en 200 ml de leche y
pueden variar entre, café, bebidas
achocolatadas, malteadas, avena, entre
otro

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn
criterios  de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera preparar Los jugos
naturales variados en agua a
concentracién normal. Por ningun
motivo se ofrecerda a los aprendices
bebidas gaseosas o alcohdlicas.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd contar con la
asesoria de un Nutricionista Dietista, con
titulo académico y con experiencia
minima de dos (2) afios, para la
elaboracion de las minutas,
acompanamiento en la ejecucion del
contrato y asistencia a las reuniones
programadas por el subdirector de
centro o a quien este delegue.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd contar con el
personal que presten los servicios de
preparacion y suministro de alimentos
los cuales deberan cumplir con los
requisitos para manipuladores de
alimentos, establecidos en el Capitulo IlI
de la resolucion 2674 de 2013 o
cualquier otra norma que la sustituya o
modifique, ademas de las estipuladas
por el Centro de Agropecuario y de
Biotecnologia “El Porvenir” SENA
Regional Cérdoba.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.
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El contratista debera transportar los
insumos necesarios y requeridos para la
preparacion y suministro de Ia
alimentacién en las Instalaciones del
Centro Agropecuario y de Biotecnologia
El Porvenir en el lugar designado para
ello.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista pagara al SENA un valor
econdmico mensual correspondiente al
uso de la utilizacién de los equipos de

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

Actas de supervisidn, registros de entrega,

cocina, comedor, servicio de agua, cumplimiento de la obligacion | evidencias documentalesy técnicas que
alcantarillado, energia 'y demas o o o

implementos  entregados  para  la especifica con  criterios de respalda}n el cumplimiento de la
ejecucién del contrato; valor que sera de | OPortunidad, calidad y | obligacion.

un  millén  trecientos mil pesos | pertinencia.

(51.300.000).

El contratista debera contar con el juego | Se ejecutaron las actividades

completo y en buenas condiciones de
cubiertos, platos para servir y distribuir
los diferentes servicios de comida,
tenedor, cuchara, cuchillo, cucharita
postrera, plato de sopa, plato pando
seco, preferiblemente tipo bandeja,
vasos, pocillos, tazas con la capacidad
solicitada en las especificaciones
técnicas y demas menajes necesarios
para la correcta ejecucién del objeto
contractual.

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn
criterios de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera tener en cuenta
qgue los precios unitarios son fijos, por
tanto, dentro del desarrollo del contrato
principal no habrd reajustes.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debe presentar con
anticipacién minimo de una semana al
supervisor del contrato, el menu a
suministrar para la semana siguiente,
con el propdsito de exhibir la variedad,
es decir, no repeticion de las
preparaciones ofrecidas siendo
diferentes cada dia.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn
criterios  de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.
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El contratista debe cumplir con un area

especifica, para la  preparacion,
emplatado y distribucion de los
alimentos.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberad Atender las visitas
periddicas de inspeccion que sean
programadas por el supervisor del
contrato y/o las personas designadas por
el subdirector de centro y acoger las
recomendaciones y observaciones que
se deriven de estas.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista asumira  Cualquier
modificacién que el contratista ejecute
antes de recibir la decision del
supervisor, sera de su total
responsabilidad.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista tendra por su cuenta y
responsabilidad, obtener los viveres,
insumos, y materiales necesarios para la
preparacion de los alimentos en forma
técnica, eficiente y segura tales como:
carnes, granos, verduras, legumbres,
frutas, lacteos, aceites, entre otros, y los
materiales de aseo como: detergentes,
desengrasantes, desinfectantes,
limpiones, escobas, y todos los demas
guesean necesarios para la prestacion
de un éptimo servicio.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

El contratista tendrd a su cargo Todos los
viveres, insumos, y materiales, que se
requieran para la ejecucion del objeto
del contrato seran suministrados por el
contratista, y los costos de suministro,
adquisicidn, cargue, transporte,
almacenamiento y utilizacion serdn
incluidos en el precio unitario que se
estipula para cada item.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.
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El CONTRATISTA se obliga a dar
cumplimiento a las normas relativas a la
proteccion, conservacién y
mejoramiento del entorno humano vy
bioldgico, tanto en las areas utilizadas
parala ejecucién de los trabajos como las
adyacentes a ellas.

%%
Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El CONTRATISTA ordenara las
actividades y proveera los recursos que
requieren los trabajadores vinculados al
contrato  para  garantizarles las
condiciones de higiene, salubridad vy
seguridad en el trabajo. Asi mismo el
agua que se utilice debe ser de potable y
cumplir con las normas vigentes
establecidas por el Ministerio de Salud.
El proveedor debe garantizar la calidad
del agua a utilizar para la preparacién de
alimentos y bebidas.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El CONTRATISTA se obliga a emplear
personal apto, capacitado y con
experiencia para cada tipo de trabajo
con el fin de que las actividades se
ejecuten en forma segura, técnica y
eficiente.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.

El contratista debe utilizar un menu
variado, con los requerimientos
nutricionales acorde a la poblacién
atendida, al clima y la regién, y las
condiciones  de los  aprendices,
trabajadores y eventos especiales, el
cual debera ser publicado en la zona de
comida o entregado al supervisor del
contrato para su divulgacién.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.
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El contratista debe contar con amplia
experiencia, como minimo de ocho (8)
afos en el manejo de casinos, cafeterias
de empresas, colegios, universidades a
nivel local o nacional, priorizando la
salud y el bienestar de los usuarios,
suministrando materias primas de
primera calidad, entregando menus
balanceados y aplicando las buenas
practicas de manufactura.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos
contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn
criterios  de

calidad y

especifica con
oportunidad,

pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista debera cumplir las normas
de sanidad y de proteccién ambiental
que establece la Ley.

Se ejecutaron las actividades

conforme a los lineamientos
contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacion

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista deberd suministrar la
totalidad de personal suficiente para las
labores administrativas, técnicas,
financieras, de analisis nutricional,
logistico y operativo necesarias para la
perfecta prestacién del servicio, sin
descuidar en ningin momento algun
aspecto de este.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacidn

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

El contratista garantizara que Las
personas que presten los servicios de
preparacion y suministro de alimentos
deberan cumplir con los requisitos para
manipuladores de alimentos,
establecidos en el Capitulo Il de la
resolucion 2674 de 2013 o cualquier otra
norma que la sustituya o modifique,
ademds de las estipuladas por el Centro
de Agropecuario y de Biotecnologia “El
Porvenir” SENA Regional Cérdoba.

especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos

contractuales, garantizando el

cumplimiento de la obligacién

especifica con criterios de

oportunidad, calidad y

pertinencia.

Actas de supervisidn, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacién.
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contratado  realizarle  durante |Ia
ejecucion del contrato capacitaciones y
entrenamientos mensuales, en temas de
Seguridad, salud e higiene en el trabajo
(relacionados con sus actividades). Debe
presentar cronograma de capacitaciones

evidencias. Inspecciones periddicas de

ingresos con énfasis en manipulacién de
alimentos.

contratista deberd al Personal

informes con sus respectivas

EPPs (evidencias) Examenes de

Se ejecutaron las actividades
conforme a los lineamientos
contractuales, garantizando el
cumplimiento de la obligacidn
especifica con criterios de
oportunidad, calidad y
pertinencia.

Actas de supervision, registros de entrega,
evidencias documentales y técnicas que
respaldan el cumplimiento de la
obligacion.

2.1 Cumplimiento de obligaciones referentes al Sistema Integrado de Gestion y Autocontrol — SIGA.

Requisitos legales ambientales Formato Anexo De Verificacion y Evaluacion del Cumplimiento de
Requisitos Legales Ambientales, de Gestion Energética y de Seguridad y Salud en el Trabajo

APOYO CUMPLIMIENTO OBSERVACIONES
DESCRIPCION DEL CRITERIO TECNICO
REQUERIDO Sl NO N/A
Criterios para Contratar el Servicio de Alimentacidn (cafeterias o restaurantes Externos)
Relacion  del personal que realiza
manipulacién de alimentos con su respectivo Aporta el listado con
" s g Sistema de , . e s
certificado de curso o capacitacion en A numeros de identificacion
., L .. Seguridad y Salud X
educacidon sanitaria, Buenas Practicas de ) X del personal que manipula
en el Trabajo
Manufactura - BPM vy conocimientos de alimentos
manipulacidn higiénica.
Entregar plan de capacitacién anual continuo
y permanente 10 horas anuales en educacién
sanitaria, Buenas Practicas de Manufactura -
BPM y conocimientos de manipulacion
s . . Aporta los registros de
higiénica de alimentos (cronograma, planillas Sistema de
. . . . ) asistencias y registros
de asistencia registro fotografico temas, | Seguridady Salud X ‘ (i |
duracién,) de acuerdo con lo establecido en la en el Trabajo ot?g;a (;cosd de. » as
resolucién 2674 del 2013. actividades de capacitacion
NOTA: Se debe entregar el certificado como
capacitador en educacién sanitaria.
Entregar copia del Plan de Saneamiento Sistema de Aporta los soportes de
actualizado. (Procedimientos, cronogramas, Gestion de cumplimiento del plan de
registros, listas de chequeo y responsables). Seguridady Salud saneamiento del
en el Trabajo en L.
. » X establecimiento  sede  El
i . . articulacion con
Nota: El SENA podra verificar en cualquier Sisterna de Porvenir y las evidencias de
momento que se cumpla con los lineamientos Gestion fumigacién y control de
del “Programa de Inocuidad Alimentaria” y/o Ambiental plagas
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versiones que lo sustituyan ubicado en la
plataforma CompromISO (SENA).

De acuerdo al riesgo en salud publica de los

alimentos de expendio o preparacion,

. P " . Sistema de .
solicitar notificacidn sanitaria para alimentos J Aporta el listado y
X - R Gestion de . -
con menor riesgo en salud publica, permiso ) X notificaciones sanitarias de
o > ] . Seguridad y Salud )
sanitario para alimentos con riesgo medio en } los alimentos
en el Trabajo
salud publica y registro sanitario para
alimentos con alto riesgo en salud publica
Todos los alimentos y bebidas envasadas o
empacadas para consumo  humano, Sistema de
nacionales e importados que se comercialicen Gestién de X Aporta registro fotografico

en el SENA, deben cumplir el etiquetado o
rotulado nutricional y frontal de advertencia
de acuerdo con la Resolucién 810 de 2021

Seguridad y Salud
en el Trabajo

de los productos

Criter

ios para Contratar el Servicio de

(cafeterias, casinos, casetas, restaurantes preparacion y expendio

Alimentacion

dentro de las instalaciones de la entidad)

Presentar copia del concepto sanitario
expedido por la Secretaria de Salud o
autoridad competente para la actividad de
expendio de alimentos y/o preparacién de
alimentos vigente. En caso de no tenerla,
presentar copia de solicitud de concepto
sanitario ante la secretaria de salud o

autoridad competente en un plazo no mayor

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo en

El contratista aporta captura
de pantalla con la solicitud
para visita de inspeccién por

a 15 dias a partir de la suscripcion del . o X B
trat articulacion con parte de la secretaria de
contrato. )
Sistema de salud para concepto
. - . Gestion sanitario de la cafeteria CABP
- Cuando la actividad principal sea expendio Ambiental
de alimentos, tendra 3 meses para la entrega
del concepto.
- Cuando la actividad principal sea
preparacion de alimentos, tendra 1 mes para
la entrega del concepto.
Cumplir con los lineamientos del “Programa
de Inocuidad Alimentaria con Lineamientos
Para Restaurantes y Cafeterias” y/o versiones Sistema de
que lo sustituyan ubicado en la plataforma Gestion de
Compromiso (SENA), con respecto a sus | SeguridadySalud
en el Trabajo en Cumple con lo establecido en
componentes: culocid X |
. . articulacion con e rograma
Seguridad 'y Salud en el Trabajo ) prog
o Sistema de
Sanitario Gestién
Ambiental Ambiental
Nutricional

Inspeccidn y Seguimiento
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Participar en las sesiones del comité de
cafeteria y servicios del Despacho y/o Centro
de Formacién, encargado por el

. . o . - Sist d .
funcionamiento, éptima calidad del servicio y IS_ emade Cumple con lo establecido en
L . . . Seguridad y Salud X L
fijacion de precio, establecido mediante . el criterio
en el Trabajo
normatividad interna Sena resolucién 0770 de
2001 “Por la cual se delegan unas funciones y
se dictan otras disposiciones”
Todos los alimentos y bebidas envasadas o
empacadas para consumo  humano,
nacionales e importados que se comercialicen
. . Sistema de . .
en el SENA, deben cumplir el etiquetado o A Se adjunta registro
Seguridad y Salud X

rotulado nutricional y frontal de advertencia
de acuerdo con la Resolucién 810 de 2021 y
Resolucion 2492 de 2022, y demas que la
modifiquen, deroguen o sustituyan

en el Trabajo fotografico de los alimentos

Suministrar alimentos basados en las guias
alimentarias para la poblacién colombiana
mayor de dos anos, para lo cual se debera
suministrar minutas que cumplan con las
necesidades nutricionales y actividades de
promocion de estilos de vida saludable
relacionados con la alimentacién acorde al
“Programa de Inocuidad Alimentaria con
Lineamientos Para Restaurantes y Cafeterias”
adoptado por el SENA

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Se adjuntan guias para la
elaboracién de alimentos

Criterios para Compra de a

limentos, insumos o materias primas para preparacion de alimentos

De acuerdo al riesgo en salud publica de los
alimentos, insumos o materias primas para
alimentos, solicitar notificacion sanitaria para
alimentos con menor riesgo en salud publica,
permiso sanitario para alimentos con riesgo
medio en salud publica y registro sanitario
para alimentos con alto riesgo en salud
publica acorde a la resolucién 2674 de 2013,
resolucién 3168 y resolucién 719 de 2015.
Para el caso de bebidas alcohdlicas destinadas
a practicas de formacion profesional se
deberd presentar el registro sanitario de
acuerdo con lo establecido en el Decreto 1686
de 2012

Sistema de Se adjuntan registros
Seguridad y Salud X sanitarios de los alimentos
en el Trabajo con bajo, medio y alto riesgo

Entregar una ficha técnica de los productos de
acuerdo con el formato establecido por el
Invima.

Se adjuntan fichas técnicas

ist -
Sistema de de los productos utilizados

Seguridad y Salud X

. en la elaboracién de
en el Trabajo

alimentos

15
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Carne y productos carnicos

eRegistro y Autorizacion sanitaria vigente,
emitida por el Instituto Nacional de Vigilancia
de Medicamentos y Alimentos - INVIMA para
las plantas de beneficio, desposte, desprese y
derivados carnicos.
e Ultimo registro de inspeccion oficial en
plantas de beneficio realizada por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos - INVIMA
* Inscripcidn y Autorizacion Sanitaria, emitida
por la entidad territorial de salud para los
establecimientos dedicados al
almacenamiento o expendio de carne y
productos cdarnicos comestibles y derivados
carnicos

e Ultimo registro o acta de visita de
inspeccién, vigilancia y control sanitario
favorable expedida por la autoridad sanitaria
competente

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Aporta los documentos
descritos en el criterio

Todos los alimentos y bebidas envasadas o
empacadas para consumo  humano,
nacionales e importados que se comercialicen
en el SENA, deben cumplir el etiquetado o
rotulado nutricional y frontal de advertencia
de acuerdo con la Resolucién 810 de 2021.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Aporta registro fotografico
de los productos rotulados

Criterios para transporte de alimentos, insumos

0 materias primas para preparacion de alimentos

Entregar concepto sanitario del vehiculo que
realiza el transporte de los alimentos

Los vehiculos destinados al transporte de
alimentos y materias primas deben cumplir
dentro del territorio colombiano con los
requisitos sanitarios que garanticen la
adecuada proteccién y conservacion de los
mismos, para lo cual las autoridades
sanitarias realizaran las actividades de
inspeccion, vigilancia y control necesarias
para velar por su cumplimiento. Las
autoridades  sanitarias  practicaran la
inspeccion en el vehiculo y/o medio de
transporte y, por acta haran constar las
condiciones sanitarias del mismo.

e Autorizacion Sanitaria y Registro Para El
Transporte de Carne, Productos Carnicos
Comestibles y Derivados Carnicos

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Aporta el concepto sanitario
para vehiculo de transporte
de alimentos perecederos
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Evidencia de que el vehiculo cuenta con los
requisitos bdsicos para el transporte de
alimentos:

o Sefializacidn con la leyenda de transporte de
alimentos en ambos laterales.
¢ Dotacidn: estibas plasticas, canastillas, si se
requieren  instrumentos de  medicion
(termometros). En caso de furgones térmicos,
ganchos, empaques, bandejas, entre otros.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Adjunta registro fotografico
de las condiciones del
transporte de alimentos en el
vehiculo

Para el Caso del Conductor se debera
entregar:

eCertificaciéon de manipulacién de alimentos
eCertificado Médico con la aptitud para
manipular alimentos.
elicencia de Conduccion
eRegistros de limpieza y desinfeccion del
vehiculo.

*Registros de entrega de elementos de
proteccion personal y dotacidn: uniforme
completo, tapabocas y gorro.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Cumple con lo solicitado en
el criterio

Alimentos Refrigerados y/o Congelados
Entrega de documento que garantice el
mantenimiento de las  temperaturas
requeridas para la conservacién de los
alimentos o sus materias primas, contando
con indicadores y sistemas de registro.

Los alimentos y materias primas que por su
naturaleza requieran mantenerse
refrigerados o congelados deben ser
transportados y distribuidos bajo condiciones
que aseguren y garanticen el mantenimiento
de las condiciones de refrigeracion o
congelacion hasta su destino final, que podra
verificarse mediante plantillas de registro de
la temperatura del vehiculo durante el
transporte de alimentos, o al producto
durante el cargue y descargue.

Sistema de
Seguridad y Salud X
en el Trabajo

Aporta registro de control de
temperaturas.

Nota: Anexar tirilla de
temperatura que arroja el
vehiculo de transporte de
alimentos.
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Previo al descargue de los alimentos o
materias primas para alimentos, el SENA
verificara:

- Que el vehiculo cuente con los recipientes
en los cuales se transportan los alimentos,
fabricados con materiales tales que permitan
una correcta limpieza y desinfeccidn; la
unidad de transporte en donde se movilicen
alimentos refrigerados o congelados debe
estar equipada con un adecuado sistema de
monitoreo de temperatura de facil lectura y
ubicacién en un lugar visible; los alimentos no
deben estar directamente sobre el piso de los
medios de transporte. Para este fin se

utilizaran los recipientes, canastillas, o
Sistema de

Seguridad y Salud X
en el Trabajo

implementos de material adecuado, de
manera que aislen el producto de toda
posibilidad de contaminacion. Se verificard
rotulado o etiquetado de alimentos de
acuerdo a Resolucién 5109 de 2005.

En el caso de unidades de transporte sin
unidad de frio se debe contar con un sistema
de monitoreo sencillo y apropiado para las
condiciones de entrega del producto. Este
sistema puede ser un termdmetro de punzén
para alimentos, debidamente calibrado,
cintas indicadoras de temperatura o
termodgrafos desechables, entre otros.
Los vehiculos transportadores de alimentos
deben llevar en su exterior en forma
claramente visible la leyenda: Transporte de
alimentos.

Aporta registro fotografico
de las condiciones de los
alimentos al llegar al centro
de formacion

Para el Transporte de los Alimentos

Certificacion firmada por el representante
legal en donde se manifieste que la empresa
cuenta con un Plan Estratégico de Seguridad

Sistema de
vial PESV implementado acorde con lo | seguridady Salud X
establecido en la resolucién 40595 de 2022 y en el Trabajo

posteriores y en donde en el desarrollo de
cualquiera de los procesos contractuales
podran verificarse los items correspondientes
que permitan su verificacion.

Aporta el certificado firmado
de la etapa precontractual

Requisitos transversales para el prestador de los servicios
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Opcion 1:
1. Certificado de implementacién del SG-SST
firmada por el Representante Legal vy
responsable del SG-SST

2. Fotocopia de cédula, Certificado Vigente
Curso de SG-SST de 50 Horas o su
actualizacidn y/o Curso de 20 Horas y licencia
de seguridad y salud en el trabajo del
profesional del responsable del SG-SST.

3. Certificacion de autoevaluacién de
estdndares minimos emitido por ARL.

Opcion 2:
1. Certificado de implementacién del SG-SST
firmada por el Representante Legal vy
responsable del SG-SST

2. Fotocopia de cédula, Certificado Vigente
Curso de SG-SST de 50 Horas o su
actualizacidn y/o Curso de 20 Horas y licencia
de seguridad y salud en el trabajo del
profesional del responsable del SG-SST.

3. Certificacion de autoevaluacion emitida por
Ministerio de Trabajo del afio
inmediatamente anterior - Dec.
1072/2015(2.2.4.6.1) y Res 0312-2019.

**Nota: Para las opciones 1 y 2 incluir el
respectivo plan de mejora de acuerdo a la
autoevaluacion de estandares minimos
aplicables; si el puntaje obtenido es menor al
85%

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el trabajo

Cumple con lo solicitado

Personas Independientes: Certificacion
Firmada por el representante legal donde
indique que es persona natural que no tiene
trabajadores a cargo y no estd obligada a
implementar el Sistema de gestion de la
seguridad 'y salud en el trabajo.

**Nota: De acuerdo con la resolucién 0312 de
2019 en el Paragrafo 2. No estan obligados a
implementar los Estdndares Minimos los
trabajadores independientes con afiliacién
voluntaria al Sistema General de Riesgos
Laborales de que trata la Secciéon 5 del

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el trabajo

No aplica el requerimiento
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Capitulo 2 del Titulo 4 de la Parte 2 del Libro 2
del Decreto 1072 de 2015, Unico
Reglamentario del Sector Trabajo.

Relacion del personal que ingresa a las
instalaciones con su respectivo pago de
seguridad social, certificados de afiliacién a
EPS, AFP y ARL.

Nota: Aplicable Unicamente cuando se
requiere ingreso de personal externo a la
entidad para el cumplimiento de contrato.

Sistema de
Gestion de
Seguridad y Salud
en el Trabajo

Cumple con lo establecido en
el criterio

Presentar un informe de gestiéon de manera
mensual los primeros 5 dias del mes que
incluya:

* Estadisticas de accidentalidad de acuerdo a
resolucién 0312 de 2019 junto con el reporte
de accidentalidad de la ARL del personal que
desarrolla las actividades al interior de la
entidad

* Acta de entrega de elementos de proteccion
personal

Sistema de
Gestion de

I><

Seguridad y Salud
en el Trabajo

Cumple con lo establecido en
el criterio

Garantizar el manejo y gestiéon adecuada de
los aceites de cocina usado que se generen,
mediante un gestor autorizado, presentar los
certificados de aprovechamiento expedido
por el gestor y realizar el reporte como
generador de aceite de cocina usado ante la
autoridad ambiental competente.

Sistema de
Gestion

I><

Ambiental

El contratista soporta el
cumplimiento mediante
certificados de ACU
expedidos por el gestor.

Los plasticos de un solo uso requeridos para
el suministro de alimentaciéon deben ser:
reutilizables o reciclables o compostables.
Estda prohibido el uso de mezcladores, pitillos,
vasos plasticos, platos plasticos, poliestirenoy
globos decorativos.

Sistema de
Gestion

1<

Ambiental

Para El préximo informe
aportar evidencias
fotograficas.
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3. AVANCE FINANCIERO DEL CONTRATO

PORCENTAIJE
FECHA DEL NRO. DE VALOR VALOR SALDO DEL DE
INFORME FACTURA FACTURADO EJECUTADO CONTRATO EJECUCION
FINANCIERA
17/07/2025 | ELEC-1392 $141.801.908,17 | $141.801.908,17 | $1.323.297.195 10,71%
17/07/2025 | ELEC-1402 $118.194.261,15 | $259.996.169,32 | $1.181.495.286,83 19,65%
10/09/2025 | ELEC-1518 | $115.621.159,23 | $375.617.328,55 | $1.065.874.127,60 28,38%

4. RELACION DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL.

SALUD,
PENSION Y
ARL

Periodo reportado junio 2025

2025

Planilla nro. 4614082387 del 21 de julio de

Periodo reportado mayo 2025

2025

Planilla nro. 4606486916 del 26 de junio de

5. JUSTIFICACION PARA LA MODIFICACION

N/A.
5.1 Garantias contractuales
GARANTIA UNICA DE CUMPLIMIENTO
ASEGURADORA SEGUROS DEL ESTADO
NRO. DE POLIZA 53-44-101038637/53-44-101038274
CERTIFICADO O ANEXO N/A
FECHA EXPEDICION 06/05/2025
FECHA APROBACION 08/05/2025
AMPARO VIGENCIA VALOR
DESDE HASTA
Cumplimiento 06/05/2025 30/04/2026 $132.329.719,5
Devoluci.c').n del pago N/A N/A
anticipado
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%%
Salarios restaciones
yP 06/05/2025 31/12/2028 $ 66.164.859,75
sociales
Calidad del servicio 06/05/2025 30/04/2026 $132.329.719,5
GARANTIA DE RESPONSABILIDAD CIVIL EXTRACONTRACTUAL
ASEGURADORA SEGUROS DEL ESTADO
NRO. DE POLIZA 53-40-101012518
CERTIFICADO O DE ANEXO | N/A
FECHA EXPEDICION 06/05/2025
FECHA APROBACION 08/05/2025
VIGENCIA
AMPARO VALOR
DESDE HASTA
Responsabilidad civil 06/05/2025
31/12/2025 $ 284.700.000
extracontractual

5.2 Multas y sanciones

A la fecha de presentacidn del presente informe, se certifica como supervisor del contrato y de acuerdo a
la informacidon reportada por la interventoria del contrato, que no se han presentado multas,
indemnizaciones, reintegros ni sanciones.

6. CERTIFICACION

Con la firma del presente informe, en mi calidad de supervisor, previa revision de los documentos en la
plataforma SECOP I, certifico el cumplimiento a cabalidad de las obligaciones establecidas en el contrato
por parte del contratista y la plena autonomia en desarrollo de sus actividades durante el respectivo
periodo. Con base en lo anterior, autorizo el pago conforme lo pactado contractualmente.

7. OBSERVACIONES.
SERVICIOS RECIBIDOS EN EL PRESENTE INFORME DE SUPERVISION:

A continuacién, se presenta el informe parcial de los servicios recibidos a satisfaccién durante el periodo
del 05 de julio al 4 de agosto de 2025, que serdn objeto del presente pago.

A continuacion, se presenta el informe total de los servicios recibidos objeto del presente pago.
e Relacién del 07 de julio al 06 de agosto
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Total Aprendices

SENA
APRENDICES Cantidad Valor unitario INC (%) INC TOTAL
Desayunos 2.539 $11.064,81 8 $2.247.485,02 $ 28.093.562,75
Almuerzos 2.603 $16.620,37 8 $3.461.025,85 $43.262.823,11
Cenas 2.056 13.055,56 8 $2.147.377,69 $26.842.221,08

 $98.198.606,94

TR':\;:?::CRS: ES Cantidad Valor unitario INC (%) INC Subtotal
Desayunos 126 9.640,74 8 $97.178,66 $1.214.733,24
Almuerzos 126 14.362,96 8 $144.778,66 $1.809.733,21

Cenas 126 11.333,33 8 $ 114.240,00 $1.427.999,96

Total Trabajadores Oficiales ‘ $4.452.466,41

$ 8.212.085,38 |

SUBTOTAL

$ 107.409.073,35

AGUA 305,00 $ 15.600,00
SUBTOTAL \

IMPUESTO 8%

5.818.800,00
$107.409.073,35
$8.212.085,88
$115.621.159,23

TOTAL \

VALOR PAGO PARCIAL (3): ciento quince millones seiscientos veintiiin mil ciento cincuenta y nueve
pesos con veintitrés centavos ($ 115.621.159,23) m/cte.

El contratista debe presentar y/o anexar el soporte de pago de alquiler del establecimiento de
conformidad con las obligaciones establecidas en el contrato CO1.PCCNTR.7848968. Asimismo, Durante
el proceso de verificacion documental correspondiente al presente informe, se identificaron algunos
aspectos administrativos que se encuentran en proceso de complementacién por parte del contratista.
Dichos aspectos estan siendo objeto de revisidn y ajuste conforme a los lineamientos contractuales
establecidos, sin que a la fecha representen impedimento para la continuidad del analisis técnico del
presente pago parcial.

Para constancia se firma a los 15 dias de septiembre de 2025.

| . ! |'-. : f -\.!. |
e (2R Ol |
HECTOR MIGUEL COGOLLO ACOSTA

Supervisor del contrato CO1.PCCNTR.7848968.

Elaboré: Héctor Miguel Cogollo Acosta.
Cargo: Supervisor contrato nimero CO1.PCCNTR.7848968
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RESUMEN SEMANAL DE COMIDAS ENTREGADAS DEL 7 AL 11 DE JULIO DEL 2025

SUBTOTAL
CANTIDAD VALOR U S/85%/ | VALOR T S/I
DESAYUNOS 35 10412 364420
ALMUERZOS 35 15512 542920
CENAS 35 12240 428400
SUBTOTAL 1.335.740
CANTIDAD VALOR U S/100%/ | VALOR T S/I
DESAYUNOS 910 11950 10874500
ALMUERZOS 915 17950 16424250
CENAS 728 14100 10264800
SUBTOTAL 37.563.550
CANTIDAD VALORU S VALORTS/I
AGUA 93 15600 1450800
SUBTOTAL 1450800
TOTAL FINAL 2658 40.350.090
CANTIDADES VALORES
TOTAL |DESAYUNO ALMUERZO CENA DESAYUNO| ALMUERZO CENA
85% 35 35 35 364.420 542.920 428.400
100% 910 915 728 10.874.500 16.424.250 10.264.800
TOTAL 945 950 763 11.238.920 16.967.170 10.693.200
Total General 2.658 40.350.090




SEMANAS DE ALIMENTACION DEL 7 AL 11 DE JULIO DEL 2025

85%

AGUA
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RESUMEN SEMANAL DE COMIDAS ENTREGADAS DE12 JUL AL 1 DE AGOSTO DEL 2025

SUBTOTAL
CANTIDAD VALOR U S/85%/ | VALOR T S/I
DESAYUNOS 70 10412 728840
ALMUERZOS 70 15512 1085840
CENAS 70 12240 856800
SUBTOTAL 2.671.480
CANTIDAD VALOR U S/100%/ | VALOR T S/I
DESAYUNOS 1071 11950 12798450
ALMUERZOS 1100 17950 19745000
CENAS 922 14100 13000200
SUBTOTAL 45.543.650
CANTIDAD VALORU S VALORTS/I
AGUA 132 15600 2059200
SUBTOTAL 2059200
TOTAL FINAL 3303 50.274.330
CANTIDADES VALORES
TOTAL |DESAYUNO ALMUERZO CENA DESAYUNO| ALMUERZO CENA
85% 70 70 70 728.840 1.085.840 856.800
100% 1071 1100 922 12.798.450 19.745.000 13.000.200
TOTAL 1141 1170 992 13.527.290 20.830.840 13.857.000
Total General 3.303 50.274.330




SEMANAS DE ALIMENTACION DEL 12 JULIO AL 1 DE AGOSTO DEL 2025
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RESUMEN SEMANAL DE COMIDAS ENTREGADAS DE 2 AL 8 DE AGOSTO DEL 2025

SUBTOTAL
CANTIDAD VALOR U S/85%/ | VALOR T S/I
DESAYUNOS 21 10412 218652
ALMUERZOS 21 15512 325752
CENAS 21 12240 257040
SUBTOTAL 801.444
CANTIDAD VALOR U S/100%/ | VALOR T S/I
DESAYUNOS 558 11950 6668100
ALMUERZOS 588 17950 10554600
CENAS 406 14100 5724600
SUBTOTAL 22.947.300
CANTIDAD VALORU S VALORTS/I
AGUA 80 15600 1248000
SUBTOTAL 1248000
TOTAL FINAL 1615 24.996.744
CANTIDADES VALORES
TOTAL |DESAYUNO ALMUERZO CENA DESAYUNO| ALMUERZO CENA
85% 21 21 21 218.652 325.752 257.040
100% 558 588 406 6.668.100 10.554.600 5.724.600
TOTAL 579 609 427 6.886.752 10.880.352 5.981.640
Total General 1.615 24.996.744




SEMANAS DE ALIMENTACION DEL 2 AL 8 DE AGOSTO DEL 2025
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SENA

Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir
Monteria

Asunto: Informe de ejecucion contractual pago N°3 al contrato SAMC_CABP_003_2025
Respetados supervisores de contrato;

Presentamos la relacion de cantidades y soportes para el pago N°3 mes de julio del
contrato de prestacion de servicios N SAMC_CABP_003_2025, el cual tiene por objeto
contractual: SUMINISTRAR ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y TRABAJADORES
OFICIALES DEL CABP VIGENCIA INICIAL",

En primer lugar, en el presente informe relacionamos mes de julio del 2025 el proveedor
ASADOS MONTERIA en representacion del sefior JULIO CESAR CARE GAVIRIA
identificado con Cedula de Ciudadania N° 78708824 realizé la entrega de las siguientes
cantidades al Centro Agropecuario Y Biotecnologia El Porvenir; asi:

-Periodo mes de julio

EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS:
Se aporta los siguientes soportes teniendo en cuenta las obligaciones especificas establecidas
en el contrato N° SAMC_CABP_003_2025 correspondientes al pago N°3

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805

asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Asados

.

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

RELACION PERSONAL MANIPULADOR

Objeto: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y

TRABAJADORES OFICIALES DEL CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL
PORVENIR VIGENCIA 2025.

LISTADO MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Yo, JULIO CESAR CARE GAVIRIA, identificado con cedula de ciudadania N° 78.708.824 de
Monteria, y actuando en nombre o en calidad de Representante Legal del establecimiento
Denominado ASADOSMONTERIA NIT. 78708824-6, paso la lista de los manipuladores de alimentos

quienes seran el personal encargado que estard laborando con mi empresa para la ejecucidn de
dicho contrato

1 Miguel Angel Benitez Guerrero-1035642648

2 Lexis Antonio Almanza Contreras- 1067909241
3 Carlos José Yanez Morales- 10930957

4 Adis Maria Lépez Rosario-1067886368

5 Gladis Maria Hoyos Miranda-1067880918
Atentamente,

(",1",—7/ =
JULIO CESAR CARE GAVIRIA

CC 78.708.824 de

Monteria GERENTE

Nombre o Razén Social del Proponente: ASADOS MONTERIA

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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ALONSO JAVIER ACOSTALOBO

Ingeniero de alimentos

con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacion y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de
alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.

CERTIFICA QUE:

Gladis Maria Hoyos Miranda

C.C.1.067.880.918

Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los dias
13y 15 de marzo de 2025, con una intensidad de 10 horas

2

1 w0 MONTERIA, MARZO 15 DEL 2025

ALONSO J AvlléR ACO TA LOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
T.P. 22254-298307 COR




ALONSO JAVIER ACOSTALOBO

Ingeniero de alimentos

con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacion y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de
alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.

CERTIFICA QUE:

Carlos Andrés Yanez Morales

C.C. 10.930.957

Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los dias
13y 14 de marzo 2025, con una intensidad de 10 horas

;

w0 MONTERIA, MARZO 15 DEL 2025

ALONSO JAVIER ACO TA LOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION




ALONSO JAVIER ACOSTALOBO

Ingeniero de alimentos

con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacion y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de
alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.

CERTIFICA QUE:

Lexis Antonio Almanza Contreras

C.C. 1.067.909.241

Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los dias
13 y 14 de marzo de 2025, con una intensidad de 10 horas

A

1 w0 MONTERIA, MARZO 15 DEL 2025

ALONSO JAVIER ACO TA LOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
T.P. 22254-298307 COR




ALONSO JAVIER ACOSTALOBO

Ingeniero de alimentos

con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacion y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de
alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.

CERTIFICA QUE:

Miguel Angel Benitez Guerrero

C.C. 1.035.642.648

Asistio a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los dias
13y 14 de marzo de 2025, con una intensidad de 10 horas

2

w0 MONTERIA, MARZO 15 DEL 2025

ALONSO JAVIER ACO TA LOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
T.P. 22254-298307 COR




ALONSO JAVIER ACOSTALOBO

Ingeniero de alimentos

con cédula de ciudadania No. 10.766.027 de Monteria, profesional idéneo, técnica y cientificamente,
por formacion y experiencia para dictar y certificar las capacitaciones de Manipulacion higiénica de
alimentos y Buenas Practicas de Manufactura, segun Resolucién 2674 del 2013.

CERTIFICA QUE:

Adis Maria Lopez Rosario

C.C.1.067.886.368

Asisti6 a la capacitacion BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA, HIGIENE,
MANIPULACION DE ALIMENTOS Y NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE, los dias
07 y 08 de abril de 2025, con una intensidad de 7 horas

-

w0 MONTERIA, ABRIL 09 DEL 2025

ALONSO JAVIER ACO TA LOBO LUGAR Y FECHA DE EXPEDICION
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CIRCULAR EXTERNA No. DAB 4000-450-24
BOGOTA D.C.

PARA: ENTIDADES TERRITORIALES DE SALUD (ETS) DEL ORDENM
DEPARTAMENTAL, DISTRITAL ¥ MUNICIPAL CATEGORIAS 1, II, I ¥
ESPECIAL QUE REALIZAN ACTIVIDADES DE INSFECCION, VIGILANCIA
¥ CONTROL SANITARIO (IVC) EN ALIMENTOS Y BEBIDAS

ASUNTO: CAPACITADORES DE PERSONAL MANMIPULADOR DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS QUE REQUIEREN AUTORIZACION

FECHA: 26 DE AGOSTO DE 2024

ANTECEDENTES

El Invima, de conformidad con la Resolucion 1228 de 2013 y la Circular 046 de 2014, &s la
autoridad sanitaria nacional encargada de aricular y coordinar las acciones de inspeccion,
vigilancia y control de alimentos ¥ bebldas en Colombia.

En el numeral 34 de la mancionada circular indica como responsabilidad del Invima
“Establecer y remilir & las Enfidades Territoriales de Salud, los procesos y procedimianios
que sirvan como harramienta para comunicar (a informacion actualizeda que 5ea oblenids
en el desarrollo de fas actividades de IVC, con ef fin de articular las demas autondades que
deban infervenir en la cadena produciiva de alimenlos ¥ bebidas.”

Ademas, la Circular 046 de 2015 le asigna al Invima la tarea de desamollar un procedimiento
especifico para coordinar la [VC durante la comescializacién de alimentos y bebidas entre
lag distintas autoridades sanitarias.

La normativicdad sanitaria vigente establece planes de capacitacidn que deberan elaborar
implemantar los astablecimientos de alimentos y bebidas para & desarolio de sus
diferanies actividades, asi misma, reqguisiios especificos para el personal capacitador de
manipuladoras de alimentos y bebidas relacionados con

- Came y productos carmicos comasiibles.

= Leche cruda para consuma humana diracta comercializada de manara ambulanta
Alimentos comercializados en via plblica autorizada,

- Objetos, snvases, materiales y equipamientcs en contacto directo con alimentos.

[

Mo obstante, se ha identificado gue en muchas regiones del pals los profesionasles o
tecndlogos no cuentan con la formacidn adecuada, lo que resulta en cursos poco efectives
e inadecusdos para las empresas y manipuladores. Esto impide que se alcancen los

objetivos de formacion y no e generan conocimientos praclices y Gtiles. .|"/
erql,ll:n,rhn Jﬂmni e Vigilanda de Madicamentos v Alimentos - s Wi T e, g G
1 Cra 10 N® &4 - 28 - Admdestrabvo: Ora LD N® &4 -60 BEnsimanciomixa uﬂ'
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COLOMBIA
(<(‘ VIDA INVia | Te Acomparia

Por lo anterior, en el afo 2019 al Invima emitid la Clreular Extarna DAB 4150-10264-18 con
el propdsito de unificar criterios que eran establecidos por las Entidades Territoriales de
Salud del orden departamental, distrital y municipal (categaorias |, 11, Ill y especial) para la
amision de dichas autorizaciones, sin embargo, dado que se han generado cambios
normativos y majoras en |la aplicacibn de esta circular, se realiza su actualizacion a traves
dal presante documents.

MARCO NORMATIVO
a. Carne y productos camicos comestibles

En cuanto & los requisiios eslablecidos para los manipuladores de alimenios, en las
aclividades de expendio y almacenamiento de carne y su transponte, la reglamentacian del
Decreto 1500 de 2007, de acuerdo con la espacie, asld establecida en los articulos 15 v ES
de la Resclucion 3009 de 2010, articulo 132 de la Resolucion 240 de 2013, articulo 57 de
la Resolucion 242 de 2013, articulo 74 de ta Resolucian 562 de 2016, asi:

El personal de fos establecimientos dedicados al expendio y almacenamiento de came
¥ producios camicos comestibles, asi como a las aciividades de fransporie de dichos
productos, debe recibir capacitacion para realizar las actividsdes de manipulacidn de
dichos productos, bajo su responsabiiidad

1. La-capacilacion para cada manipulador deberd ser de minima 10 horas anuales,
cedificadas por una eniidad lemitonial de salud o personas autorizadas por dichas
gntidaces.

2. Las personas que realicen las aclividades de capecitacion deben demosirar
formacidn profesional en saneamiento, ciencias bioldgicas, de la salud,
alimentos y afines, y demosirar los siguientes requisitos:

2.1, Hoja de vida anexando folocopis aufenticada’ del diploma y cenificado de
experiencia docente en el drea.

2.2, Descripcion detallada del curso de manipulador de alimentas especificanda log
termas a tratar, dentro de los cusles son obligatorios los relacionados con
Buenas Pricticas de Manufactura, HACCP e inocuidad de la carne y
productos carnicos comestibles. Adicionalmente, deben indicar el tempo
empleads, & cual daba ser minimo de 10 haras.

23  Resumen didactico del curse y memorias llustradas que posteriormenta
deben sar enfregadas & cada capacifaco

2.4.  Disponer de un saldn que redna las condiciones minimas higiénico-sanitarias de
venfiacidn e luminacidn para capacitacion y recurscs diddalicos.

*Tener en cuenta lo dispuesto en el articulo 25 del Decreto Lay 019 de 20132, que indika; "Los documentos
privedes, twvicren o fo como desting serviv of prucbe en octwoClones oomimsirorves, incluyendo fas
grovenientes de tercenps, S8 presumen auténbicas, mientras ne & compruebe o controno mediante tocha de

[folsedod, con eacepcidn de ips poderes especioles y de ios octas de asambles genenp! de gogionistos, unto de

S0CI0S y derds actos de persongs junidlices que debon registrorse onte fos Cdmerps de Comercin, lgs cuojes

gebgrdn ser presentodos personoimente por 55 gtorgEnles oRte ef secretaniy de Io respertive Cdmora”,
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28  Indfear @l nimero de personas a las cuales va dingido el curso de capacifacion,
gl cual no podrd ser superior a veinlicineo (25) personas

28, Informar a 3 autoridad sanitaria con 10 dias habiles de anticipacion la facha,
silia y horas de la capacitacidn,

Verificads el cumplimienio de los reguisiios sefalados anferiormente, la avtoridad
sanitaria otorgara la autorizacidn para capacilar, fa cual tendrd una vigencia de un
afio.

b. Leche cruda para consumo humano directo comercializada de manera
ambulante

El articulo 9 del Decreto 1880 de 2011, precisa:

"Requisitos para la comerciaizacion ambulanie de leche cruda para consumao humano
diracto. Los comercializadores ambulantes de leche cruda para consumo humano directo
deban inscfibirsa ante las aulondades sanifarias de 08 departamenios disinios o
municipios oa categorias 1, 2 ¥ 3 de su respectiva jurisdiccion (...)"

El comercializador ambulante de leche cruda debe cumplir con los sigulentes requisitos:

Tener constancia de capacitacion en manejo higiénico de alimentos, el cual
tendrd vigencia de un (1) afo, expedida por la auloridad sanitarla o por el
capacitador aulorizado por fas Direcciones Territoriales de Salud Negrita y cursiva
fuera del texto,

c. Alimentos comercializados en via pdblica autorizada
La Resolucién 604 de 1993 en su articuio 9 refiers:

“Ios manipuladoras-vendedores de alimentos callejeros deben recibir capacitacion sobre
manipulacion higénica de alimenfos, a fravds de cursos con una duracion minima de 12
horas, Ins cusles pueden ser dictados por funclenarios de la autoridad local de salud o
por particulares debidamente auforizados por aguella, cumpliendo en cualguier caso
con lo establecidn respecto a duracidn de los programas, personal docenle ¥ matarales
educativos, por la auloridad ganitaria compatanie de la localidad”

d. Objetos, envases, materiales y equipamientos en contacto directo con
alimentos

La Rasolucidn 583 da 2012 en su articulo 10 indica:

"{. Educacidn y capacitacion. Tode persona gue manipule objefes, envases, maleriales y
equipamientas, dabe curnplir con los siguientes requisios:

1.1. Capacitacion parmanente en lemas higtnico sanitarios, en el manejo de los
mismos, ademds de las fareas aspecificas del proceso.

'y

J
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1.2, Lasempresas deben contar con un plan de capacitacidn continuo y permanente
para el personal manfpulacor dasde el momento de sy vincwacidn, Esfa
capacitacion estard bajo la responzahbilidad de la empress y podré ser efectuada
por esla o por personas naturales o juridicas debidamente autorizadas por
lag autoridades sanitarias competentes.” Negrita fuera del fexto.

En esle santdo, los capacitadores de persanal manipuladar de: Came y productos camicos
comestibles, leche cruda para consume humano directe comercialzada de manera
ambulante, alimentos comercializades en via plblica sutorizeda y objelcs, envases,
materiales y equipamientos en contacto directo con alimentos durante las etapas de
fabricacin, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiente, transporte, distribuclén
¥ comerncializacian rizacién por parte de las Entidades Territoria
Salud.

l. PROCEDIMIENTO PARA AUTORIZAR CAPACITADORES

La normatividad vigenle asigna a las empresas la responsabilidad de capacitar a sus
manipuladores de aimentos. No obstante, esta funcion también puede ser llsvada a cabo
por las autoridades sanitarias o por personas nalurales o juridicas que cumplan con los
requisitos establecidos y demuesiren la idoreidad del capactader en las tematicas
comespondientes.

A continuacién, se describe el procedimiento unificado para que las Enfidades Territoriales
de Szalud del orden dapartamental, distrital y municipal categorfal, I, lll y espacial, autaricen
a personas naturales y juridicas para capacitar al persenal manipulador de los sigulentes
alimentos o productos v gue en adelante llamaremos "Alcances":

- Came vy productos carnicos comestibles,

- Leche cruda para consuma humano directo comercializada de manera ambulante
- Alimentos comercializades en via plblica autorizada.

- Dbjetos, envases, materiales y equipamientos en contacto directa con alimentos

Mota 1. El perscnal que realice capacitaciones en alcances diferentes a los descritos, no
reguiere autorizacion por parte de las entidades territoriales de salud,

1. Las personas naturales (profesionales o tecnfloges) o personas juridicas que
desesn capacitar a personal manipulador en uno o varios de los alcances dascritos,
daberdn presentar la solicitud de auterizacidn ante una sola entidad territorial de
salud del orden departamental, distrital y munizipal eategetia |, I, |l o especial,
adjuntando los siguientes documentos:

a. Solicitud del interesado debidamente firmada, especificando el o los akanca(s),
En el case de persanas juridicas la sollcitud debe ir firmada por el representante
legal.

b. Hoja de wida del capacitader o en caso de ser persona juridica, deberd adjuntar
la de cada uno de los capacitadores.
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c. Copia del documento de identidad o en caso de persona juridica dal
represantanta legal v de cada uno de los capacitadoras.

d. Copia del diploma del titulo profesional o tecnolégico de alguno de los perfiles
académicos relacionados en la Tabla 1, emitide por una institucidn educativa
lagalmanta reconocida por el Ministerio de Educacidn Macional en Colombia. En
caso de persona juridica, se debe anexar copia del diploma de cada uno de los
capacitadores,

a. Copia de la tarjeta, matricula o registre profesional en los cases que aplique;
para persona juridica correspondera a la de cada uno de los capacitadores,

Tabla 1. Perfiles Académicos i

pEFE  cansumo
Fumans directa
comarcializada

Ingenierfa de  Alimentos,
Ingeniaria quimica, Ingeniara
Agroindustrial, Cuimica da

Alcance Perfil Académico [y Observaciones
Came y | Profesionales en Medicina | Para profesionales diferentes a los descrilos,
productos Welsrinana, Medicing | deberdn demastrar mediante &l respectivo
clrnicos Vaterinaria v Zookecnia, | pensum scadémico, plan de esludios o los
comasliblas Inganiaria de  Alimenics, | contanidos programaticos, gque aill =8

Ingenizria Agroindustrial, | enceentren incluidas sepecificameanie las
Cluimica de  Alimenlas v | dregs en saneamiento, clenctas baolbgioasg,
Microbiclogla, galud plblica, ciencia y lecnologia de
alimanios, Buenas Practicas de
Marufaciura, mocuidad came ¥y producics
carnicos comestibies o eguivalentés, ko cual
ne 88 subsana con cursos, simposics o |
seminarios. En este caso no existe la
 posibilidad de autorizar a tecnélogos.
Adiciongimente debe coniar con formackn
T en HACCP. !
Lache cruda | Profesionales o tecndlogos en | Para profesionales o tecndlogos diferentes a |

loa descritos, deberan demostrar mediante al
respeciiva  pensurn  académico, plan de
astudios o los contervdos programaticas, que

da manera | Admentos, Medicina | ali s2 encuentren incluidas espeacificamente
ambulanta watatnaria, Medicina | laz dreas de higene de los alimenias,
Veterinaria vy Zootecnla, | Buenas Practicas de Manufactura, ciancia y
Microbislogia v Zootecnia. tecnolegia de almentos v sistemas
prevenlivos de aseguramianta de la

inccuidad o eguivalantes,
Alimentos Profesionales o tecndlogos en | Para profesionales o tecndlogos diferentes a

comarcializados
en vig poblica

Inganmria de Alimenios,
Ingenierfa quimica, Ingenieria

les degcritos, debardn demostrar medianta
el respactivo pensum Scademico, plan da

autorizada Agrosndustrisl, Quimica de |estudios o los conlenidos programaticos,
Almentos, Medicing |gwe ali B8  encuentren  incluidas
vakefinaria, Medicing | especiicaments kas areas de higiens de los
Veterimaria vy  Zootecnia, | aimentos, Buenas Praclicas de Menufaciura
Microbialogia, y sisiemas preventives de asaguramiento da
la Inoevidad o equivalantes.
Dhbjetos, Profesionales o tecrndlegeos | Para profesionales o tecndlogos diferanies a
BRVASEE gue fengan  formackdn  en | los descritos, deberdn demaostrar madianta sl
maberiales ¥ | higiene sanitaria, en el manajo | respeciive pensum  académico, pan de
afuipamiantos esfudios o los contenidos programaticos, que y
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B contecto [y proceso  de  envases, | alii se encuentren incluidas especificaments
directa con | materiales v equipamisntos, las @reas de higiene sanilaris, manejo y
aimenfos procesc  de  envases, mealerigles ¥
Profesionales ¢ fecndlogos en | egquipamientos o equivalantas,

Cuimicg, Ingenierla Quimica,
Quimica de Almentos o
Ingenieria de Alimentos,

2. La ETS ante la cual se presenta la sclicitud, debera resolverla en los términos del
Cadigo de Procedimiento Administrative y de lo Contenciose Administrativo.
Medianta acto administrative proceder a autorizar o negar la soliciiud v este debera
Incluir como minimao la siguiente informacién para cada uno de los capacitadores
autorizados, ya sea como persena natural o juridica:

Nombre completo y/o razon social

Documento de identidad o el NIT

Profesidn o titulo académico

Tarjata, matricula o registro profesional en los casos que apligue
Aleance de la autorizacién

Una vez oblenida la autorizacién esta serd véiida para toda el territario nacional,

Las personas juridicas auterizadas para capacitar a personal manipulador v que deseen
incluir o retirar capacitadores, deberan presentar una solicitud formal @ la ETS que otorgo
la autorizacion inicial, para que esta la evalle y resuelva tal como se describia previamente,

Enconsecuencla, cada Entidad Territorial de Salud remitird mensualmente al Invima, dentre
de los primeros 10 dias calendario, la Informacién comrespondiente a las autorizaciones
concedidas o canceladas/suspendidas, esto a través del Anexo | “Capacitedores
Autorizados” o el Anexo || "Capacitadores con Autorizacién Cancelada, Suspendida o

Revocada” segun corresponda, a través del correo gonfactosts@invima.gov.co v teniends
en cuenta la siguiente nota.

Nota 2. Las Entidades Territoriales de Salud del orden departamental, distrital y municipal
(categorias |, 11, Il y especial) deberan establecer un procedimienio para implementar esta
circular, dando estricte cumplimiento de la Ley 1581 de 2012, las que le modifiguen,
adicicnen o sustituyan, con el fin de garantizar el debido tratamiento y proteccidn de datos
personales que sean suministrados por los interesades.

En este sentido, de manera clara y comprens:ble, se debera informar sobre |a firalidad de
la recoleccién de los datos personales, los derechos que les asisten (acceso, rectificacian,
supresion, etz.) y la identidad del responzable y encargado del tratamiento. La informacian
recopilada en desarrollo de estas actividades no solo sera fratada por la Entidad Tarritorial
de Salud, sino gue también sera reportada al Invima para publicar a través de su pégina
wed Institucional.
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Antes de recolactar y tratar cualguier dato personal, las ETS deberin obtener ol
consentimianta previo, Fbre, informado, expreso e Inequivoca de los interesados. Este
consentimianto dabard ser documentada v podra ser revocado en cualquisr moments

3. Consolidacidn y publicacion da [a informacidn

Al reporiar la informacién al Invima, laz ETS deberan garantizar que los datos personales
han sido tratados de conformidad con la normativa wigente y que s& cuenta con &l
consentimiente de los interesados para su transferencia, Sard responsabilidad de la ETS
cualquier incumplimiento de las disposiciones scbre datos personales. Asi misme, la ETS
dehera responder ante cualquier reclamacion que realice el titular da los datos.

El Invima realizard la consolidacién de la informacién reportada por las Entidades
Temritoriales de Salud y la publicara mensualmente en la pagina web institucional.

II, PROCEDIMIENTO PARA REALIZAR INSPECCION, VIGILANGIA Y
CONTROL A PLANES DE CAPACITACION

Cuando |las autoridades sanitarias realicen actividades de inspeccion, vigilancia y control
sanitario en eslablecimientos de su competencia y que estén relacionadas con 05 alcances
meancionados en &l apartado | FROCEDIMIENTO PARA AUTORIZAR CAPACITADORES
de este documento, deberan venficar

- Las evidencias de |la Implementacidn del programa de capacitacidn tales como su
conténido, cronograma, ayudas audiovisuales y los registros, constancia o
certificaciones correspondientes, las cuales deben estar debidaments firmadas por &l
capacitador,

- Coherencia entre e contanide de las evidencias y las practicas en el establecimiento.

- Conocimiento adquirido por los manipuladores, evaluado mediante enirevistas y
ochservacion de habitos  higiénico-sanitarios, asi como el estado sanitario del
establecimiento.

- L& comprensitn y manejo del control de los purtos del proceso que estan bajo su
responsabilidad y la importancia de su vigilancia o monitored; ademas, deben conocer
los limites del punto del proceso vy las acciones correctivas a temar cuando axistan
desviaciones en dichos limites.

- Los zapacitadores debardn contar con los requisitos establecidos en la narma y con la
tarjeta profesional o documento equivalents.

- En el caso de los capacitadores para personal manipulador segin oz alcances
deseritos en esta circular, deberan contar con la suterizacion emitida por una Entidad
Territorial Salud del orden departamental, distrital o municipal categoria especial, |, 11
I,

- Los tamas incluidos en el plan de capacitacién deben estar relacionados con las
actividades gue raalice el establecimiants.

Los resultados de esta evaluacién se reflejarén en el acta de visita de inspeccion sanitaria.
En caso de detectarse irregularidades, la gravedad de estas determinara las acciones a .
seguir. Entre ellas se encuentran:
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- Registro detallado de los hallazgos: En & acta de inspeccidn sanitaria se
documentaran todos los hallazgos, incumplmientes o las no conformidades
encontradas.

- Denuncias correspondientes: De ser necesario, se interpondran las denuncias
necasarias ante las autoridades competentes, consejos profesionales y tribunales de
etica, cuando asi lo amerite la situacidn.

- Suspension o cancelacién de la autorizaclén: En el caso de capacitadores
autorizados, se podrd suspender folal o parcialmente la auterizacion, conforme lo
descrte en e siguients acapite.

- Retiro de los listados: El Invima retiraréd a dichas personas de los listados de
capacitadores autorizados.

Finalmente se Indica gue, la capacitacidn & manipuladaores de allimentos se puede reglizar
poi medio de alternativas tecnoldgicas, siempre y cuande se cuente con |a orientacisn de
profesionales © tecnologos que cumplan con los requisitos normatves exigidos para los
capacitadoras.

El desarrclic de las Tecnologias de la Informacion y Comunicacién TIC ha ablerio
numerosas posiblidades para llevar a cabo proyectos educativos, permiiendo gue las
personas accedan & educacion de calidad sin importar el momento o el lugar en el que se
encuentren. El creador de los comtenidos debe dar cumplimienta a los requisitos
establecidos en la norma y debe surtir el proceso de autorizaclén ante la Entidad Territorial
de Salud.

I, PROCEDIMIENTO PARA  SEGUIMIENTO A  CAPACITADORES
AUTORIZADOS

Considerando el impacto técnico y sanitario que generaran los capacitadores autorizados
sobre el personal maniputador v las aclividades que estos realizan; adiclonalmente posibles
pelicionas, quejas, reclamos o denuncias ralacionadas con las capacitaciones, como
tambign irregularidades que evidencien las autoridades sanitarias a través de las acciones
de inspeccidn, vigilancia y control descritas en el anterier acapite; las ETS deberdn
implementar una estratega de seguimients yio cancelacién a las aulorzaciones
concedidas, con el propdsito de garantizar la calidad e idoneidad téenica an cada una de
las actividades que los capacitadares realicen bajo tal autorizacién.

Por lo anterior, es muy importante comprender el rol que realizan las ETS al conceder una
autorizacion y las acciones que se realizan bajo cada una de estas.

Mediante acto administrative motivade la ETS podrd suspender total o parcialmente o
cancelar |2 aulerizacién del capacitador, conforme los hellazgos Identificados, el cual, una
vaz ejecutoriado, deberd ser comunicado &l Invima medlante el Ansxo I de esta circular
‘Capaciladores con Autorizacidn Cancelada, Suspendida o Revocada” a ravés del comeo

gontactoets@invima.gov.cg
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Si la autorizacidn del capacitador fue emitida por una ETS distinta a la que recibe o identifice
el hallazgo, incumplimiente o iregularidad, esta dltima deberd informar al respecto v de
manera prioritaria a la ETS que emitid Ia autorizacién, a fin de que se realica la suspensién
o cancelacién de la autarizacidén al capacitador, madiante acto administrativo debidamente
motivada, tal como se meanciond previamanta,

El Invima procederd a retirar de manera total o parcial del consolidado de capacitadores
autorizados.

De ser necesano, la ETS que identifigue la irregularidad debe realizar les denuncias
respectivas ante las autoridades competentes, los consejos profesionales y tribunales de
élica profesional a donde pertenezca la persona que haya estado relacionada con la
irregularidad,

Cordialmente,

AV SN

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA TECNICA ALIMENTOS Y BEBIDAS
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ASADOS MONTERIA

( (_ﬁ//\l/{((@y;zié@;mz@&) CALIDAD Y BUEN iﬁ?\;l:l;g ;gzglz E NOS IDENTIFICA

-

EVIDENCIAS CAPACITACION JULIO

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.:3205620763-3107442805

asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Teléfono: 3114386640
BIOA NA LIT Carrera 6 No. 25-29 Monteria

Laboratorio Clinico

NIT. 200.640.268-7
N° 001

Fecha: 07/MARZO/2025

bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

DATOS PERSONALES

NOMBRE: MARIA AMELIA PRIETO MARTINEZ

C.C. N°: 64480304

EDAD: 40 Afos CARGO: Manipulador de Alimentos

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado:

1. KOHDEUNAS
Resultado:

2. COPROLOGICO
Resultado: )
EXAMEN MACROSCOPICO:

EXAMEN MICROSCOPICO

RESULTADO

Flora Normal de la Garganta.
No se observé reaccion inflamatoria.

Negativo para hongos

COLOR: Amarillo
CONSISTENCIA:  Blanda

Flora Bacteriana: Normal

Fibras musculares: +

Fibras vegetales: +

Almidones: ++

No se observan paréasitos en la muestra examinada

(v Wehis,

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteridloga
C.C N’ 1.067 847 245




Teléfono: 3114386640
BIOA NA LIT Carrera 6 No. 25-29 Monteria

Laboratorio Clinico

NIT. 200.640.268-7
N° 002

Fecha: 07/MARZO/2025

bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

DATOS PERSONALES

NOMBRE: GLADIS MARIA HOYOS MIRANDA

C.C. N°: 1067880918

EDAD: 35 Afos CARGO: Manipulador de Alimentos

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado:

2. KOHDEUNAS
Resultado:

3. COPROLOGICO
Resultado: )
EXAMEN MACROSCOPICO:

EXAMEN MICROSCOPICO

RESULTADO

Flora Normal de la Garganta.
No se observé reaccion inflamatoria.

Negativo para hongos

COLOR: Pardo
CONSISTENCIA:  Blanda

Flora Bacteriana: Normal

Fibras musculares: +

Fibras vegetales: +

Almidones: ++

No se observan paréasitos en la muestra examinada

(v Wehis,

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteridloga
C.C N’ 1.067 847 245




Teléfono: 3114386640
BIOA NA LIT Carrera 6 No. 25-29 Monteria

Laboratorio Clinico

NIT. 200.640.268-7
N° 003

Fecha: 07/MARZO/2025

bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

DATOS PERSONALES

NOMBRE: CARLOS YANEZ MORALES

C.C. N°: 10930957

EDAD: 47 Afos CARGO: Manipulador de Alimentos

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado:

2. KOHDEUNAS
Resultado:

3. COPROLOGICO
Resultado: )
EXAMEN MACROSCOPICO:

EXAMEN MICROSCOPICO

RESULTADO

Flora Normal de la Garganta.
No se observé reaccion inflamatoria.

Negativo para hongos

COLOR: Amarillo
CONSISTENCIA: Pastosa

Flora Bacteriana: Normal

Fibras musculares: ++

Fibras vegetales: +

Almidones: +

No se observan paréasitos en la muestra examinada

(v Wehis,

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteridloga
C.C N’ 1.067 847 245




BIOANALITICO

Laboratorio Clinico
NIT. 900.640.268-7

N° 004

Fecha: 07/MARZO/2025

DATOS PERSONALES

Teléfono: 3114386640
Carrera 6 No. 25-29 Monteria
bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

NOMBRE: LEXIS ANTONIO ALMANZA CONTRERAS

C.C. N°: 1067909241

EDAD: 33 Afios

CARGO: Manipulador de Alimentos

1. FROTIS DE GARGANTA:

RESULTADO

Resultado: Flora Normal de la Garganta.
No se observo reaccion inflamatoria.

2. KOHDEUNAS

Resultado: Negativo para hongos

3. COPROLOGICO
Resultado:

EXAMEN MACROSCOPICO: COLOR:

CONSISTENCIA:  Blanda

EXAMEN MICROSCOPICO

Flora Bacteriana: Normal
Fibras musculares: ++
Fibras vegetales: +

Almidones:

+

Amarillo

No se observan paréasitos en la muestra examinada

(v Wehis,

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteridloga
C.C N’ 1.067 847 245




Teléfono: 3114386640
RCIANAEL s

NIT. 200.640.268-7
N° 005 ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

Fecha: 07/OCTUBRE/2023

DATOS PERSONALES

NOMBRE: Miguel Angel Benitez Guerrero

C.C. N°: 1035642648 EDAD: 20 Afos CARGO: Manipulador de Alimentos

RESULTADO

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado: Flora Normal de la Garganta.
No se observo reaccion inflamatoria.

2. KOHDEURAS
Resultado: Negativo para hongos

3. COPROLOGICO
Resultado:
EXAMEN MACROSCOPICO: COLOR: Pardo
CONSISTENCIA: Blanda

EXAMEN MICROSCOPICO
Flora Bacteriana: Normal
Fibras musculares: +
Fibras vegetales: +
Almidones: +
No se observan parasitos en la muestra examinada

(v Wehis,

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteridloga
C.C. N’ 1.067 947 245




FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
\ y NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFICAR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: ADIS ESTER LOPEZ Origen: PARTICULAR
ROSARIO
cc: 1067886368 Destino: PARTICULAR
Edad: 35 afios
Género: FEMENINO Fecha Ingreso: 2025-05-21  11:50:27
Tipo Evaluacién: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 11:55:40
OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico
PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.
ENFASIS —-OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES

PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente:
Registro M.D: 23-2280/11 Identificacién: CC.1.067.886.368

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/

FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
\ y NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFICAR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: CARLOS YANEZ MORALES Origen: PARTICULAR
ARAUJO
cc: 10930957 Destino: PARTICULAR
Edad: 48 afios
Género: MASCULINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 11:24:50
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 11:33:15
OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico
PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.
ENFASIS —-OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES

PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente:
Registro M.D: 23-2280/11 Identificacion: CC.10.930.957

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/

FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
4 - NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFICAR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: GLADYS MARIA HOYOS Origen: PARTICULAR
MIRANDA
cc: 1067880918 Destino: PARTICULAR
Edad: 35 afios
Género: FEMENINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 10:33:22
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 10:39:25

OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico

PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.

ENFASIS -OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES
PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente:
Registro M.D: 23-2280/11 Identificacién: CC.1.067.880.918

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/

FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
4 - NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFICAR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: JOSE JOAQUIN MORELO Origen: PARTICULAR
ARAUJO
cc: 78731165 Destino: PARTICULAR
Edad: 52 afios
Género: MASCULINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 10:08:20
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO OCUPACIONAL Fecha Salida: 2025-05-21 10:20:20
PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico

PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.

ENFASIS -OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES
PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seglin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente:
Registro M.D: 23-2280/11 Identificacion: CC.78.731.165

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/

FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
§ - NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFICAR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: LEXIS ANTONIO ALMANZA Origen: PARTICULAR
CONTRERAS
cc: 1067909241 Destino: PARTICULAR
Edad: 33 afios
Género: MASCULINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 11:38:20
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 11:45:20
OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico
PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.
ENFASIS —-OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES

PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente: Identificacion:
Registro M.D: 23-2280/11 CC.1.067.909.241

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/

FUNDACION CERTIFICAR CERTIFICADO MEDICO DE
APTITUD LABORAL

Prestador: 230010172301
\ y NIT 900754805-2
)/ 7 Fundacion ; I
7 Direccion: CALLE 25 Nro 10 - 27
CERTIFICAR Teléfono: 3243917595
Email: giaco241@hotmail.com
Informacién General
Fechaimpresion: MONTERIA - 2025/05/21 Nro Ingreso: 20250521/ PRINCIPAL
Paciente: MIGUEL ANGEL BENITEZ Origen: PARTICULAR
GUERRERO
cc: 1035642648 Destino: PARTICULAR
Edad: 19 afios
Género: MASCULINO Fecha Ingreso: 2025-05-21 10:25:20
Tipo Evaluacion: EXAMEN MEDICO Fecha Salida: 2025-05-21 10:30:30
OCUPACIONAL PERIODICO

Pruebas de Apoyo Diagnéstico
PARACLINICOS LABORATORIO CLINICO COMPLEMENTARIOS VACUNAS
Certificacion de Aptitud

CONCEPTO - EXAMEN INGRESO: SIN PATOLOGIA APARENTE QUE LO LIMITE, APTO SIN RESTRICCIONES

OBSERVACIONES AL CONCEPTO: PACIENTE SIN PATOLOGIA DE BASE QUE LO LIMITE PARA REALIZAR SU TRABAJO,

ACTUALMENTE SIN DEFICIT CARDIOVASCULAR, OSTEOMUSCULAR, NI RESPIRATORIAS
RELACIONADOS CON EL COVID -19.
ENFASIS —-OSTEOMUSCULAR PACIENTE CON EXAMENES COMPLEMENTARIOS DENTRO DE PARAMETROS NORMALES

PUEDE REALIZAR SU TRABAJO.

Recomendaciones Generales

Examen Periédico Ocupacional Realizacion Pruebas Complementarias Continuar Manejo Medico
Pausas Activas Uso de E.P.P.
Higiene Postural Remitir a EPS

Recomendaciones Ocupacionales Preventivas

Respiratoria: Uso de elementos de proteccion respiratoria adecuados para la exposicion.

Recomendaciones Especificas y/o Restricciones

1. SEGUIR UN ESTILO DE VIDA SALUDABLE 2. ESTIRAMIENTOS DIARIOS 3. AUTO CUIDADO PERSONAL 4. HIGIENE
POSTURAL 5. PAUSAS ACTIVAS 6. UTILIZAR ADECUADAMENTE LOS EPP ASIGNADOS 7. BUENA TECNICA DE LAVADOS DE
MANO

Autorizo larealizacion de exdmenes ocupacionales seguin consentimiento informado y politica de proteccién de datos diligenciadas en el autoreporte
de condiciones de salud que previamente firme. La firma del paciente referida en este documento es imagen extraida del consentimiento informado y
politica de proteccién de datos diligenciaday firmada por cada paciente antes deingresar ala atencién donde nos autoriza a practicarle los exdmenes
médicos y paraclinicos correspondientes. Laimagen de firma del paciente certifica que se presento y diligencio el documento de consentimiento
informado el cual reposa en los archivos de FUNDACION CERTIFICAR.

Profesional Ocupacional: GIACOMO SALAZAR YOUNG Firma del Paciente:
Registro M.D: 23-2280/11 Identificacion: CC.1.035.642.648

Licencia S.O: 000129

Todos los derechos reservados - www.innovasoftcol.com


mailto:giaco241@hotmail.com
http://www.innovasoftcol.com/
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MES DE JULIO 2025
ESTADO DE LA TRAMPA GRASA
CRONOGRAMA DE MANTENIMIENTOS:

LIMPIEZA- CADA 15 DIAS, lavado remocién del sucio, limpieza y desafeccién de las
paredes.

MANTENIMIENTO- CADA 15 DIAS: lavado remocidn y recoleccion de residuo ade /o
grasa compactada, limpieza profunda y desinfeccién de todas las areas o canales de
conexiones con la trampa de grasa.

CAJA DE INSPECCION: Camara localizada en el limite de la red de alcantarillado, que recoge
las aguas residuales, lluvias o combinadas provenientes de un inmueble.

< VYN
%

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com
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o TRAMPA DE GRASAS: O interceptor de grasas es una caja ubicado entre las lineas
de desagiie del restaurante y las alcantarillas, que permite la separacién y recoleccion
de grasas y aceites del agua usada y evita que estos materiales ingresen en la red de
alcantarillado.
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Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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iNos inspira nuestra

vocacion ambiental
y el cuidado de la salud humana!

de’ Cﬂflb&‘*
MNIT, Q011354 1

CERTIFICADO DISPOSICION FINAL DE RESIDUO ESPECIAL:
ACEITE DE COCINA USADO (ACU) Y/O GRASA ANIMAL

BIOACEITES DEL CARIBE S.A.S conforme a la Resolucion 0316 de 2018 del Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sostenible y Concepto Técnico No0.2017.0UT17 de la CAR-CVS Corporacion Auténoma de los Valles del Sint y del
San Jorge, certifica que ha recibido de: ASADOS MONTERIA Identificado con NIT. 78.708.824-6, ubicado en Monteria
— Cordoba, la siguiente cantidad de Aceite de Cocina Usado(ACU):

NUMERO ,
TIPO DE FECHA DE N° ORDEN DE DE CANTIDAD DISPOSICION
RESIDUO RECEPCION SERVICIO BIDONES KG FINAL
Aceite de Cocina 20/07/2025 31216 1 4 Proc.iucctl?n de
Usado Biodiésel

El peso total de residuos anteriormente listados es de cuatro kilogramos (4kg)

DISPOSICION FINAL. Se garantiza que el residuo recolectado, su tratamiento y aprovechamiento es empleado como
materia prima para la produccion Biodiésel (que minimiza las emisiones de Diéxido de Carbono CO2), Asi evitamos la
contaminacion del agua, la reventa ilegal para consumo humano y animal y contribuimos a la generacion de energia

limpia y renovable.

iNos complace con Ustedes hacer parte de la construccién de un mundo mejor!

Se firma y expide este documento en la ciudad de Monteria, a los veinte y nueve (29) dias del mes de julio de 2025

ALBA L. DIAZ MARQUEZ
Gerente Operativa

Monteria-Cordoba | Notificaciones Judiciales y Correspondencia fisica:
Carrera 6 # 22-95 Teléfonos: (+57) 318 360 7437 & (+57) 315 654 5313|E-mail:
bioaceitesdelcaribe@gmail.com Encuéntranos en: www.bioaceitesdelcaribe.com.co
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Iméofot

Colombia S.A.

DESCRIPCION:

El jabdn liquido lavaloza IMCOFOT es ideal
para lavar cualquier tipo de traste de cocina
después de su uso rutinario. Gracias a sus
detergentes activos retira facilmente la
suciedad y dejando la superficie tratada con
un agradable aroma y un excelente brillo.

INSTRUCCIONES DE USO:

Humedezca los platos, vasos u ollas con
suficiente agua y luego aplique en esponja
previamente himeda una parte de lavaloza,
retire la suciedad mediante movimientos
circulares sobre la superficie y enjuague con
suficiente agua hasta limpieza total.

FICHA TECNICA
JABON LAVALOZA

CARACTERISTICAS FINALES DEL

PRODUCTO:

CARACTERISTICAS PARAMETRO

COMPOSICION Tensoactivos
Anidnicos,
Tensoactivo no idnico,
agente desengrasante,
agente antibacterial
colorante y fragancia.

PH (1%) 7-9

APARIENCIA Liquido traslucido
Viscoso.

DENSIDAD 1.000 - 1.050

COLOR Segun patron

OLOR Segun patron

PRESENTACIONES:
Disponible en presentaciones de 500cc, 3,750cc
y 19000cc.

ALMACENAMIENTO:
El producto debe almacenarse en un lugar

fresco, libre de humedad protegido de la
luz a una temperatura no superior a los 30°C.

ELABORADO POR
LAURA LOMBANA TORRES
CARGO: DIRECTORA TECNICA

Fecha de actualizacion:

Marzo de 2021
Version: 2
Pagina:1de 1
VIDA UTIL ESTIMADA:

El producto cuenta con un periodo de vida util de

12 meses bajo las condiciones de
almacenamiento anteriormente descritas.

PRECAUCIONES:

*  Para uso en ambientes institucionales.
e Evitar contacto con los ojos.

*  Puede causar resequedad en contacto con la
piel por largos periodos de tiempo.

* No mezclar con otros productos para no
afectar la calidad del producto.

*  Mantener fuera del alcance de los nifios y
mascotas.

e Almacenar en un lugar fresco y en su envase
original.

CLASIFICACION NFPA:

ESCALA
4. Muy Riesgoso

3. Riesgosos

2.Riesgo Moderado
1. Poco Riesgoso
0. Sin Riesgo

APROBADO POR
NOMBRE: MAURICIO MARTINEZ
CARGO: GERENTE OPERACIONES
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ﬁIMAGEN \ GCLASIFICACION \

3. USO DE LA SUSTANCIA

Detergente en polvo usado en lavado
general.

JAN J

4. DESCRIPCION GENERAL.: R

Fab total es un detergente en polvo de uso multiple, recomendado para el uso de lavado de ropa, trastes, muebles de bafio, pisos y ventanas, etc.

- %
5. COMPOSICION / INFORMACION SOBRE LOS \ @DENT'F'CAC@N DE PELIGROS. \
COMPONENTES

Preparado a base de: Riesgo Principal: Irritante
El producto puede ser toxico a los hombres y al ambiente si no son
usados segun las recomendaciones

Para el hombre: La formulacion contiene ingredientes que pueden
causar irritacion de los ojos y piel.

Para el medio ambiente: Bajo condiciones normales de uso no
presenta dafios al medio ambiente.

AN /
<

e Tensioactivos aniénicos y catidnicos tripolisfosfato de sodio.
e Jabon de Sodio

o Silicato de sodio

e Sulfato de sodio anhidro

e Enzimas

e Perfumes

KPRIMEROS AUXILIOS (En caso de...)
Contacto con los ojos: Lavar con abundante agua durante 15 minutos. Buscar ayuda médica si la irritacion persiste.
Contacto con la piel: Enjuague la zona con grandes cantidades de agua. Buscar ayuda médica si la irritacion persiste.
Ingestion: Beba de 2 - 4 onzas de un liquido transparente. Buscar ayuda médica.

Inhalaciéon: Sacar al victima al aire fresco. Obtener atencion médica.

o /

/8. MEDIDAS A TOMAR EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL. h
No aplica.

- J
9. MEDIDAS DE LUCHA CONTRA INCEDIOS \

Medidas de extincién: Polvo quimico seco, rocio de agua.

Equipo de proteccion personal: Equipo de respiracion autbnoma y ropa protectora debera ser usada en caso de combate de fuego quimico.

/
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Transporte: Se realiza desde el almacén de cadena hasta las instalaciones de la oficina este producto debe estar sefiado para su transporte.
Conservar en un lugar fresco y ventilado. Mantener los recipientes hermeticamente cerrados cuando no esten en uso.

10. TRANSPORTE, MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO
Otras: No dejar a al alcance de los nifios y de animales domesticos.

ﬁCONTROLES DE EXPOSICION / PROTECCION \
PERSONAL

Control general: Evite el contacto con los ojos y mantengase
fuera del alcance de los nifios. e Densidad : 0.48 gricm?

e PH (1% de solucioén) : 11.0 max
Precausiones especiales: Mantener los elementos de proteccion
personal (EPP) limpios y en condiciones adecuadas de uso,

realizandose inspecciones y mantenimiento y/o substitucion
posibles del equipo dafiadoy piezas de vez en cuando. é ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD

Medidas de Higiene: Después de manejar el producto se
recomienda parar para lavar las manos.

12. PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS
® Apariencia: Polvo.
e Color: Blanco con puntos azules.

General: Este producto es estable. Polimerizacién peligrosa no se
produce.

Materiales incompatibles: Evite el contacto con &cidos y oxidantes
fuertes.

\ / Descomposicion peligrosos: Puede producir gases irritantes sobre
la descomposicién térmica.

- /

14. INFORMACION ECOLOGICA
e General: Cumple con la norma NTC 985 (norma técnica colombiana para jabones y detergentes sinteticos en polvo).

e Otros: Producto biodegradable.

15. CONSIDERACIONES RELATIVAS A LA ELIMINACION

Producto: La inactivacién del producto es responsabilidad del fabricante. Los productos expirados se deben enviar al fabricante para la
inactivacion y a la destinacion apropiada segun la politica de la compafiia.

Otras: Someterse a las reglamentaciones locales y nacionales. Consultar las bolsas de residuos o los centros de recogida para un reciclaje. El
producto puede verterse al desague.

Elaboro: Reviso: Aprob6:
Raul Avellaneda Dorany Agredo Virginia Rozo Garcia
Dir. Administrativo Coordinadora SGI Gerente
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APLICA PARA TODAS LAS REFEREN(

Humedezca una esponj
MODO DE USO restriegue la superficie

mugre o grasa presente,
de vajillas,
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a o cepillo con la crema lavaloza Agente x,
a limpiar con el producto hasta remover la
enjuague con agua . Se emplea en el lavado
cristaleria, ollas y superficies.

soactivo anidnico, fosfato, tensoactivo no
1 de sodio, silicatos, colorante, fragancia,
do de fdsforo total <0,5 %.

ambiente , tapado en un lugar fresco y seco .
osicion directa a la luz del sol.

ince de los niflos y mascotas .No ingerir, en
jos , lavelos con abundante agua . En caso de
ite agua, no inducir al vomito y consultar al
cipiente para envasar alimentos , en caso de
Jel producto, usar guantes de latex.

na, Amigable con las manos .

Se sugiere los siguientes CLAIN que se encuentran
actualmente radicados ; BIODEGRADABLE Y ARRANCA
GRASA .

01 8000 521 888

NSOH02704-14CO
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CODIGOS DE BARRA ACTUALES

CODIGOS

CODIGOS D!

AROMA (CONTENIDO NUMERO
LIMON 500 7704269116061
CHICLE 500 7704269114968
ALOE VERA 500 7704269114951
TORONJA 500 7704269116054
LIMON 1000 7704269140526
TORONIJA 1000 7704269114876

CODIGOS

AROMA

LIMON

CHICLE

ALOE VERA

TORONJA

LIMON

TORONJA




PLITRE EF A, Y _J/%

E BARRA PROPUESTOS

CONTENIDO NUMERO
500 7704269116061
500 7704269106246
500 7704269106239
500 7704269116054
1000 /
1000 /
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IMAGEN COMENTARIO

Los artes deben tener la banda
amarrila de PROM XXL 1000g
Limon -Toronja .




FICHA TECNICA Cddigo: AC-FT 054

I yn e o BLANQUEADOR TAK TAX

Fecha: 10-2018 Revision: 04 Pégina 1 de 2

CARACTERISTICAS

Es un blanqueador preparado a base de Hipoclorito de Sodio, cuya funcién principal es
blanquear, desmanchar y desodorizar asi como eliminar gérmenes, hongos y bacterias.
Remueve las manchas de textiles y de superficies como paredes, areas de trabajo, pisos,
areas hospitalarias, bafos, cocinas, tanques de agua, utensilios de limpieza y elementos
plasticos. Elimina el 99.9% de los gérmenes a una concentracion de 5.25%.

Sirve también como desinfectante de frutas y verduras. Se usa para lavar y desmanchar
la ropa del hogar, en hospitales, hoteles, restaurantes, etc. Su uso continuo evita
formacion de malos olores en sifones, cafierias, establos, cocheras y galpones, etc.

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Aspecto Estado fisico liquido (fluido)

Color amarillo claro - verde claro

Olor como: cloro

Umbral olfativo No existen datos disponibles

pH (valor) 12 - 13 (20 °C)

Punto de fusién/punto de congelacién -25 °C

Punto inicial de ebullicion e intervalo de ebullicién 98 °C

Punto de inflamacion no determinado

Tasa de evaporacion no existen datos disponibles

Inflamabilidad (sélido, gas) no relevantes (fluido)

Limites de explosividad

Limite inferior de explosividad (LIE) esta informacion no esté disponible
Limite superior de explosividad (LSE) esta informacion no esta disponible
Limites de explosividad de nubes de polvo no relevantes

Presiéon de vapor 23 hPa

Densidad 1,05-1,08 g /cm3

Concentracion % 3.5-6.0

Hidrosolubilidad miscible en cualquier proporcion

Coeficiente de reparto n-octanol/agua (log KOW) Esta informacion no esta disponible.
Temperatura de auto-inflamaciéon Las informaciones sobre esta propiedad no estan
disponibles.

Temperatura de descomposicion no existen datos disponibles
Viscosidad dindamica 2,8 mPa s a 20 °C

Elaboro: Betty Montoya Reviso: Gustavo Villa Aprobé: Pablo Lopez
Cargo: Jefe Control calidad Cargo: Director Técnico | Cargo: Gerente General
Firma; Sase Af=—fp==

Fecha : Octubre -2018 Firma: : Firma: |

Fecha: Octubre -2018 Fecha: Octubre-2018

Cra.2 N0.37-32 Tel:4422121 - 4485624 - 4445674
Fax: 6816728 A.A. 4123 Cali, Colombia



FICHA TECNICA Cddigo: AC-FT 054

I yn e o BLANQUEADOR TAK TAX

Fecha: 10-2018 Revision: 04 Pégina 2 de 2

INSTRUCCIONES DE USO

Ropa blanca: 350 ml de blanqueador para una lavadora de 20 a 25 libras. Para lavado a
mano se recomienda 200 ml blanqueador por cada galén de agua.

Para desmanchar: 250 ml de blanqueador por cada galon de agua.

Para pisos: 200 ml de blanqueador por cada galon de agua, para limpieza general y
desinfeccidn de areas comunes y areas que no sufran ningun tipo de corrosion.

ALMACENAMIENTO

Almacenar en un é&rea limpia, seca y bien ventilada. Proteger del sol. Revisar
periddicamente los envases para advertir pérdidas y roturas. MANTENER ALEJADO DE
SUSTANCIAS ACIDAS. Aimacenar a temperaturas entre 15°C y 25°C.

Materiales de envasado: Acero recubierto en goma o vulcanizado, polietileno o
poliéster.

No recomendado: acero, acero inoxidable, cobre y aleaciones, aluminio y metales sin
recubrimiento.

Productos incompatibles: Acidos (descomposicién violenta con liberacion de cloro
gaseoso), metales y/o sustancias combustibles.

PRECAUCIONES

Manténgase fuera del alcance de los nifios y mascotas. H314 - Provoca graves
quemaduras en la piel y lesiones oculares graves. H400 + H410 - Muy téxico para los
organismos acudaticos, con efectos nocivos duraderos. P260 - No respirar humos, gases,
nieblas, vapores o aerosoles. P273 - No dispersar en el medio ambiente. P280 - Usar
guantes. P391 - Recoger los vertidos. P405 - Guardar bajo llave.

PRESENTACIONES
Tina x 209 L, Cufete x 19000 mL, Galén x 3800 mL, ¥2 Gal6n x 1900 mL, 1000 y 450 mL

NSOH-000450-01CO

Elaboro: Betty Montoya Reviso: Gustavo Villa Aprobé: Pablo Lopez
Cargo: Jefe Control calidad Cargo: Director Técnico | Cargo: Gerente General
Firma; Sase Af=—fp==

Fecha : Octubre -2018 Firma: : Firma: |

Fecha: Octubre -2018 Fecha: Octubre-2018

Cra.2 N0.37-32 Tel:4422121 - 4485624 - 4445674
Fax: 6816728 A.A. 4123 Cali, Colombia
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FICHA DE DATOS DE SEGURIDAD
AJAX FABULOSO LAVANDA

1 IDENTIFICACION DEL PRODUCTO Y DE LA COMPANIA
1.1.1dentificacion del Producto: AJAX FABULOSO LAVANDA
1.2. Uso del Producto: LIMPIAHOGAR GENERAL DE USO DOMESTICO

1.3. Identificacion de la Compafiia: COLGATE — PALMOLIVE ESPANA S.A.
Calle Quintanavides, n° 19, edificio 4, 42 planta
Tel.: 913 939 600 — fax 913 939 699
E.mail: infoSDS_Spa@colpal.com

1.4. Teléfono de Emergencia: Servicio de Informacién Toxicolégica (Instituto Nacional de
Toxicologia y Ciencias Forenses).
Teléfono : +35 91 562 04 20 )
Informacién en espafiol (24h/365 dias). Unicamente con la
finalidad de proporcionar respuesta sanitaria en caso de urgencia.

2 IDENTIFICACION DE PELIGROS

2.1. Classificaciéon de la mezcla:

De acordo com o Regulamento (EC) No. 1272/2008 [CLP]

Eye Irrit. cat. 2. H319.

El texto de las frases-H se encuentra en la seccion 16.

2.2. Elementos de la etiqueta:

Pictogramas de peligro (CLP):

GHSO07
Palabras de advertencia: Atencion
Indicaciones de peligro: H319 - Provoca irritacion ocular grave.
Consejos de prudencia: P101 - Si se necesita consejo médico, tener a mano el envase o la
etiqueta.

P102 — Mantener fuera del alcance de los nifios.

P305 + P351 + P 338 — EN CASO DE CONTACTO CON LOS 0JOS:
Aclarar cuidadosamente con agua durante varios minutos. Quitar las
lentes de contacto, si lleva y resulta facil. Seguir aclarando.

P337 + P313 - Si persiste la irritacion ocular: Consultar a un médico.
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Frases EUH: EUH208 — Contiene methylchloroisotiazolinone, methylisotiazolinone y
glutaral. Puede provocar una reaccon alérgica.

2.3. Otros peligros: Ninguno

3 COMPOSICION / INFORMACION SOBRE LOS INGREDIENTES

3.1. Sustancias: Ninguna.

3.2. Mezclas:
Componente Identificador % Classificacion de acuerdo al Reg.
(EC) 1272/2008 [CLP]
C10-13-Alkyl-Benzenesulfonic acid, (CAS No) 68411-30-3 1-5 Acute Tox. 4 (Oral), H302
sodium salt Skin Irrit. 2, H315
Eye Dam. 1, H318

El texto de las frases H se encuentra en la seccion 16.

4 PRIMEROS AUXILIOS
4.1. Descripcion de los primeros auxilios:

4.1.1. Primeros auxilios:

Inhalacién: No es de esperar que pueda ocurrir.

Contacto con los ojos: Enjuagar intensamente con abundante agua.

Contacto con la piel: Enjuagar con agua.

Ingestion: Beber un vaso de leche o agua. No inducir al vomito. Contactar con el

Instituto Nacional de Toxicologia.
4.1.2. Consejos: Informacién no disponible
4.2. Principales sintomas y efectos, agudos y retardados: Informacion no disponible.
4.3. Indicacion de toda atencidn médica y tratamientos especiales que deban dispensarse
inmediatamente: Informacién no disponible.
La informacién de la composicién actualizada del producto ha sido remitida al Servicio de informacion
Toxicoldgica (Instituto Nacional de Toxicologia y Ciencias Forenses). En caso de intoxicacion llamar al
Servicio de Informacién Toxicol6gica: Tfno. (24 horas) 91 562 04 20.

5 MEDIDAS DE LUCHA CONTRA INCENDIOS

5.1. Medios de extincién: Rociado con agua, polvo seco o CO; (en funcién de las circunstancias del
fuego y de los elementos que lo rodeen).
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5.2. Peligros especificos derivados de la sustancia o la mezcla: Producto no inflamable (solucién
acuosa conteniendo proporcion mayoritaria de agua).

5.3. Recomendaciones para el personal de lucha contra incendios: Medidas protectoras: Se deben
usar equipos de respiracion autdnomos y ropas protectoras cuando se luche contra fuegos quimicos.

6 MEDIDAS EN CASO DE VERTIDO ACCIDENTAL
6.1. Precauciones personales, equipo de proteccién y procedimientos de emergencia: Se
recomienda usar gafas para evitar salpicaduras en los ojos. Equipar al personal de limpieza con proteccion

adecuada.

6.2. Precauciones relativas al medio ambiente: No eliminar por los desaglies. En caso de que el
producto entrara en desagilies o aguas publicas, notificar a las autoridades competentes.

6.3. Métodos y material de contencion y de limpieza: No eliminar los grandes derrames hacia los
desaglies. Empaparlos en material absorbente y pasarlos a un contenedor para su tratamiento por un
gestor de residuos autorizado. Eliminar los residuos con grandes cantidades de agua.

6.4. Referencia a otras secciones: Informacién no disponible.

7 MANIPULACION Y ALMACENAMIENTO
7.1. Precauciones para una manipulacién segura: No hay recomendaciones especiales.
7.2. Condiciones de almacenamiento seguro, incluidas posibles incompatibilidades: Mantener por
encima de la temperatura de congelacién. Mantener en sitio fresco y seco.

7.3. Usos especificos finales: Informacion no disponible. Seguir las recomendaciones en el etiquetado.

8 CONTROLES DE EXPOSICION / PROTECCION PERSONAL
8.1. Controles de la exposicion:
Ninguno
8.2. Parametros de control:
Proteccidon personal: En condiciones normales de uso no se requiere ropa especial ni equipamiento de
proteccion para la piel. En operaciones de procesado y envasado, en las que es posible el contacto con
ojos o piel, se recomienda el uso de guantes de goma y gafas de seguridad.
Proteccion ocular: Evitar el contacto con los ojos.

Proteccion de la piel:  Ninguna en condiciones normales.

Proteccion respiratoria: Ninguna en condiciones normales.
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PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS

Aspecto : Liquido ligero.

Color: Violeta.

Olor: Perfumado.

Umbral olfativo: Informacién no disponible.
pH: 6,3

Punto de fusién / punto de congelacion: Informacién no disponible.

Punto inicial de ebullicion e intervalo de ebullicion: Informacion no disponible.
Punto de inflamacién: Informacién no disponible.

Tasa de evaporacion: Informacién no disponible.

Inflamabilidad (sélido, gas): Informacién no disponible.

Limite superior / inferior de inflamabilidad o de explosividad: Informacién no disponible.

Presion de vapor: Informacién no disponible.
Densidad de vapor: Informacién no disponible.
Densidad: 1,04

Solubilidad: Totalmente miscible con agua.

Coeficiente de reparto n-octanol / agua: Informacién no disponible.
Temperatura de auto-inflamacion: Informacion no disponible.
Temperatura de descomposicién: Informacion no disponible.
Viscosidad: + 400 cp

Propiedades explosivas: Informacion no disponible.

Propiedades comburentes: Informacién no disponible.

ESTABILIDAD Y REACTIVIDAD
10.1. Reactividad: Ninguna en condiciones normales.

10.2. Estabilidad quimica: No se esperan reacciones peligrosas.
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10.3. Posibilidad de reacciones peligrosas: Ninguna en condiciones normales.
10.4. Condiciones que deben evitarse: Informacion no disponible.
10.5. Materiales incompatibles: Ninguno en condiciones normales.

10.6. Productos de descomposicién peligrosos: Ninguno en condiciones normales.

INFORMACION TOXICOLOGICA
11.1. Informacién sobre los efectos toxicolégicos:
Toxicidad aguda: No clasificado.

LD50 Oral: > 2000 mg/kg de peso de cuerpo (basado en la contribucién de los datos de toxicidad de los
ingredientes).

Corrosion o irritacion cutanea: No clasificado
pH: 8
Lesiones o irritacion ocular graves: No clasificado
pH: 8
Sensibilizacion respiratoria o cutanea: No clasificado.
Mutagenicidad en células germinales: No clasificado.
Carcinogenicidad: No clasificado.
Toxicidad parala reproduccion: No clasificado.

Toxicidad especifica en determinados 6rganos (STOT) — exposicion Unica: No clasificado.
Toxicidad especifica en determinados 6rganos (STOT) — exposicidn repetida: No clasificado.
Peligro de aspiracién: No clasificado.

Potenciales efectos adversos para la salud y sintomas: El producto no ha sido ensayado en su
conjunto.

Ingestion: En caso de ingestion de una cantidad pequefa (algunos ml) pueden ocurrir efectos gastro-
intestinales pasajeros y molestias; pero no son de esperar efectos perjudiciales agudos.

INFORMACION ECOLOGICA

12.1. Toxicidad: Informacién no disponible.

12.2. Persistencia y degradabilidad: Los principales ingredientes son facilmente biodegradable segin la
norma OECD 301.
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12.3. Potencial de bioacumulacién: Informacién no disponible.
12.4. Movilidad en el suelo: Informacion no disponible.
12.5. Resultados de la valoracion PBT y mPmB: Informacién no disponible.

12.6. Otros efectos adversos: Informacion no disponible.

CONSIDERACIONES SOBRE LA ELIMINACION

13.1. Métodos para el tratamiento de residuos: La eliminacion se debe hacer por un especialista en el
tratamiento de residuos quimicos, de acuerdo con las normativas estatales o autonémicas.

No eliminar por los desagies, ni a cursos 0 masa de agua ni al suelo.

INFORMACION RELATIVA AL TRANSPORTE

No clasificado como Mercancia Peligrosa para el Transporte segin las normas (ADR, RID, UN, IMO,
IATA/ICAO).

14.1. Numero ONU: No aplicable.
14.2. Designacion oficial de transporte de las Naciones Unidas: No aplicable.

14.3. Clase(s) de peligro para el transporte: No aplicable.

14.4. Grupo de embalaje: No aplicable.

14.5. Peligros para el medio ambiente: No aplicable.

14.6. Precauciones particulares para los usuarios: No aplicable.

14.7. Transporte a granel con arreglo al anexo Il del Convenio Marpol 73/78 y del Cédigo IBC: No
aplicable.

INFORMACION REGLAMENTARIA

15.1. Reglamentacion y legislacion en materia de seguridad, salud y medio ambiente especificas
parala mezcla.

No contiene sustancias sujetas a restriccion por el Anexo XVII del Reglamento REACH.
No contiene sustancias candidatas de REACH.
Este producto cumple con el Reglamento (CE) 648/2004 relativo a detergentes.

15.2. Evaluacién de la seguridad quimica.
Informacién no disponible.
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OTRAS INFORMACIONES

e Esta ficha de seguridad complementa las indicaciones presentes en el embalaje. Deben seguirse las

instrucciones y precauciones de uso y los avisos indicados en el etiquetado.

o Esta ficha esta basada en los mejores conocimientos que Colgate-Palmolive tiene en el dia de la fecha de
su revision, y esta dada de buena fe, sin que ello implique ningdn tipo de garantia ni contrato. Colgate-

Palmolive declina toda responsabilidad por las pérdidas o dafios derivados de un uso del producto distinto

de aquél para el que esta indicado en el etiquetado del envase.

e Dado que las condiciones de uso y manipulacién estan fuera del control de Colgate-Palmolive, la

Compaiiia declina cualquier responsabilidad por pérdidas o dafios cuando el producto se use para fines

gue no sean los propios.

e La informacion contenida en esta hoja de seguridad, no constituye ningln tipo de contrato comercial ni

compromiso.

Texto de las frases R-, H- e EUH:

Eye Irrit. 2 Lesiones oculares graves/irritacion ocular, Cat. 2
H319 Provoca irritacion ocular grave.

R22 Nocivo por ingestion.

R38 Irrita la piel.

R41 Riesgo de lesiones oculares graves.

Xi Irritante

Xn Nocivo




LABORATORIO DE CONTROL DE CALIDAD
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[LABORATOWOS]

FICHA TECNICA

Nombre comercial

JABON EN CREMA PRIMS

Notificacion sanitaria

NSOC29308-19EC

Composicion

Sodium laureth sulfate; Cocamidopropyl Betaine; Cocamide DEA;
Cocamine Oxide; Glycerol; Paraffinum Liquidum, Cetearyl Alcohol,
Petrolatum, steareth-20/steareth-10, Oleyl alcohol, Lanolin, Lanolin
Alcohol; PEG-150 Distearate; Glycol stearate; Allantoin; Disodium EDTA,;
Phenoxyethanol, Chlorphenesin, Ethyl Lauroyl Arginate; Fragrance; Citric
Acid; Alcohol; Aqua.

Caracteristicas

Su cremosa formula contiene limpiadores suaves que cuidan la barrera
natural de la piel, y por eso es delicada y suave sobre la piel.

Especificaciones

Aspecto semisdlido , olor caracteristico a su fragancia, color blanco con
pH45-55

Indicaciones y uso

Lavado de manos: Aplica 3 ml de Jabon Liquido en Crema Prims sobre
las manos mojadas. Frota suavemente, enjuaga y seca.

Para el bafio corporal de bebes, nifios y adultos: Vierte de 5 ml a 10
ml de Jabén Liquido en Crema Prims puede ser usado directamente o
mediante bafios de esponja, frote, enjuague con abundante agua y seque.

Contraindicaciones y

advertencias:

Evite el contacto con los ojos. Mantenga el producto bien cerrado en un
lugar fresco y alejado de los rayos del sol.

Condiciones de

almacenamiento:

Almacene los recipientes a una temperatura menor a 30°C.

Fecha de vencimiento

2 afos desde la fecha de elaboracion

Material de envase

Envase de polietileno tereftalato transparente con dosificador
Envase de polipropileno de alta densidad de soplado con tapa de
polipropileno de inyeccién

Presentaciones

70 ml, 250 ml, 500 ml, 1000 ml, Galén

REALIZADO POR:

QF PATRICIA GUACHAMIN

APROBADO POR:

QF GISELA JIMENEZ

FECHA:

2019-03-20
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Para llevar una vida saludable, es clave enfocarse en una alimentacion
balanceada, realizar actividad fisica regularmente, asegurar un buen
descanso y gestionar el estrés. Ademas, es importante mantener una
buena higiene personal, cuidar la salud mental y evitar habitos
perjudiciales como el tabaco y el consumo excesivo de alcohol.

Alimentacion:

« Comer alimentos frescos y naturales: Prioriza frutas, verduras, granos
enteros y proteinas magras, reduciendo el consumo de alimentos ultra
procesados, grasas saturadas y azUcares afadidos.

« Hidratacion: Bebe suficiente agua a lo largo del dia.

« Control del tamafio de las porciones: Presta atencion a las cantidades que
consumes para evitar excesos.

« Come proteina de diversas fuentes: Incliyela en cada comida, tanto de
origen vegetal como animal.
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Actividad fisica:

Realiza ejercicio regularmente:

Dedica tiempo a actividades que disfrutes, como caminar, correr, nadar o
bailar.

Busca formas de mantenerte activo:
Camina en lugar de usar el coche, sube escaleras en lugar de usar el ascensor,
o0 realiza ejercicios en casa si no puedes ir al gimnasio.

Descanso:

o Duerme lo suficiente: Intenta dormir entre 7 y 8 horas diarias para permitir
que tu cuerpo y mente se recuperen.

Salud mental:

Gestiona el estrés:

Encuentra técnicas de relajacion que te ayuden a reducirlo, como la meditacion
o el yoga.
Cuida tu salud mental:

Busca ayuda profesional si sientes que necesitas apoyo para manejar tus
emociones o problemas.

Otros habitos:

o Evitaeltabacoy el alcohol en exceso: Estos habitos pueden tener efectos
negativos en tu salud.

« Mantén una buena higiene personal: Incluyendo la higiene bucal.

e Visitaregularmente al médico: Realiza chequeos preventivos para detectar
cualquier problema a tiempo

Ei
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PON FINA LA PERDIA
Y EL DESPERDICIODE
ALINENTOS.

POR LAS PERSONAS.

CONTROL PERDIDA DE DESPERDICIO DE ALIMENTOS

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Se producen en
todos los
eslabones de la
cadena
alimentaria:
campo, granjas,
industrias de
transformacion,

fase de e A
distribucion,
comedores
escolares y

restaurantes y -

domicilios

ESTRATEGIAS A FIN DE REDUCIR LAS PDA

Planificar un ment semanal de acuerdo a la cantidad de personas que van a
recibir el servicio.

Hacer lista y compras de los productos necesarios incluidos en el menu de la
semana

Almacenar adecuadamente los alimentos

Diferenciar entre la fecha de vencimiento y de consumo

Congelar correctamente los alimentos

Calcular adecuadamente las cantidades de comidas en cada servicio.
Almacenar los alimentos mas viejos delante de los nuevos

Aprovechar los alimentos restantes en otra comida.

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Haga uso de los alimentos desperdiciados
Empiece por lo pequefio, las cosas pequefias tienden a desperdiciarse mas
Comprender el etiquetado de los alimentos

Compre solo lo que necesita 0 vaya a utilizarse en el mend semanal

Otra y no menos importante estrategia que se debe utilizar para reducir el
desperdicio de alimentos es al monitorear y administrar el uso y los pedidos de
alimentos.

{Cual es la diferencia?
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Mespués de llegar a la mesa

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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CERTIFICADO DE DISPOSICION FINAL DE RESIDUOS APROVECHABLES

Fundacién por e Desarrollo e Integralidad de los Colombianos

NIT: 900.882.697-1

Cddigo Cl1U: 3830

Especificacion: Estaclase incluye e procesamiento de desechos metdicosy no metdlicos, chatarra
y otros articulos para convertirlos en materias primas secundarias, por |o general mediante procesos
de transformaci én mecanicos o quimicos.

Direccién: Manzana 34, Lote 7, VillaCido, Sector VillaLos Alpes, Monteria

Teléfono: 3012963729

Correo dectronico: gissellasaudithdiazsuarez@gmail.com

En cumplimiento de la regulacion ambiental vigente, en particular la Resolucion 2184 de
2019, el Decreto 1077 de 2015 y el Decreto 2395 de 2000, que establecen |os lineamientos
para larecuperacion, reciclaje y disposicion final de residuos aprovechables, la Fundacion
por €l Desarrollo e Integralidad de los Colombianos certifica que ha recibido 25
kilogramos de cartén en calidad de donacion por parte de Asados Monteria — CASINO
CABP ciudad de M onteria, identificada con NI T 78708824-6.

Este material fue entregado con el propdsito de apoyar procesos de beneficio social y
ambiental dirigidos a comunidades vulnerables del barrio Villa Cielo, en la ciudad de
Monteria. La Fundacidén se compromete a redlizar la disposicion final responsable del
material, garantizando el cumplimiento de las normativas ambientales y contribuyendo al
aprovechamiento de recursos, la economiacircular y la sostenibilidad ambiental.

Este esfuerzo conjunto refleja e compromiso de ambas entidades con la proteccion del
medio ambientey €l bienestar social, promoviendo la educacion ambiental, la cultura del
reciclaey e desarrollo sostenible.

Expedido en Monteria, alos 21 dias del mesde Julio de 2025.

Firma;

Nombre: Gissella Saudith Diaz Suérez

C.C No. 1.067.923.070 de Monteria

Cargo: Representante Legal

Fundacion por € Desarrollo e Integralidad de los Colombianos




Material Recibido

El material recibido, de acuerdo con e cumplimiento de las acciones establecidas en el Plan
de Gestion Ambiental y los controles definidos para los riesgos ambientales, consiste en
residuos aprovechables o reciclables generados en la Oficina de Asados Monteria— CASINO
CABP; estos residuos han sido entregados a nuestra entidad de la siguiente manera:

Tipo de material Cantidad Recibida
Cartén 25kg
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El 16 de junio de 202 el Ministerio de Salud y Proteccion Social publicd la
Resolucidn 810, por la cual se establecid el reglamento técnico sobre los requisitos
de rotulado y etiquetado nutricional de los alimentos envasados para el consumo
humano que se comercialicen en el territorio nacional

“reglamento técnico sobre los requisitos de etiquetado

nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados
o empacados para consumo humano”.

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Asados Monteria, como proveedor de alimentacion utiliza productos que, con marca
segun la norma emitida por el ministerio de salud, y que partir de la vigencia de dicha
norma sus productos de consumo al ser seleccionados para las distintas preparaciones
gue se usan en los alimentacién de todo el personal que consume nuestros alimentos,
se debe tener en cuenta el ROTULADO Y ETIQUETADO.

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

~

-

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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PERMISOS MENOR RIESGO - NOTIFICACIONES SANITARIAS DE LOS ALIMENTOS

RIESGO MEDIO Y

MES DE julio 2025

ALIMENTOS MARCAS RIESGOS AUTORIZACION DE
COMERCIALIZACION
CAFE CORDOBA MENOR RIESGO NSA-002633-2017
HARINA DE TRIGO CONDOR RIESGO ALTO RSIAK14M01194
AZUCAR RIOPAILA MENOR RIESGO NSA-0008606-2020
PASTA TORNILLO COMARRICO RIEGO MEDIO PSA-001532-2018
AZUCAR LA CABANA MENOR RIESGO NSA-0011396-2021
SALSA TOMATE POMPEYA RIESGO ALTO RSIAA17M14393
LENTEJA EUROMAX MENOR RIESGO NSA- 005425-2018
HARINA MAIZ PAN RIESGO MEDIO PSA-0001901-2019
BLANCO
SAL YODISAL RIESGO ALTO RSA-0010078-2020
SALSA PARA CARNE | BARY RIESGO ALTO RSA-0009926-2020
GALLETA SALTIN SALTIN NOEL MENOR RIESGO NSA-002253-2016
DON SABOR DIMERSA MENOR RIESGO NSA-0008738-2020
PASTAS COMARRICO RIEGO MEDIO PSA-001532-2018
ACEITE SONELO RIESGO MEDIO PSA-0003174-2021
ACEITE
VEGETAL
LECHE LECHE RIESGO MEDIO RSAA02166715
SEMIDESCREMADA
LACUESTA
PASTAS CONCHAS | PASTAS LA RIESGO ALTO RSAC201114
CORDOBE

SAL




<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20123847 CAFE TOSTADO Y MOLIDO

NSA-002633-2017 2027/04/05 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘

“ Vigente

NI,8120064923

CAFE CORDOBA

Datos de Interes

TOOTION ’ H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

20g,50g,125g,2509,500g y 25009

Roles por Producto

TOSTADORA DE CAFE CORDOBA
FABRICANTE ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO CARRERA 14 N° 50-05 COLOMBIA| CORDOBA| MONTERIA
FABRICANTE SUCESORES DE CESAR VASQUEZ Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA | CORDOBA| MONTERIA
LIMITADA.
TITULAR REGISTRO SANITARIO SUCESORESU?AE”CAE;:R VASQUEZ Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA | CORDOBA| MONTERIA

mprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

79609

HARINA DE TRIGO FORTIFICADA

RSIAK14M01194

2024/11/12‘

H FABRICAR Y VENDER ‘

H Vigente

‘ CANDOR, LOLITA, QUICKSY, LA OZ , FRESCAMPO, DONA HARINA, MEDALLA DE ORO., DON GIRALDO

Datos de Interes

MOLIDO H

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

500 GRAMOS

5Kg, 10 Kg, 12.5 Kg, 25 Kg, 50 Kg, 500 Kg

1000g

rango de peso desde 500 g hasta 50kg

Roles por Producto

FABRICANTE

RAFAEL DEL CASTILLO & CIASAS

Carrera 43 N° 3 - 65

COLOMBIA

ATLANTICO

BARRANQUILLA

FABRICANTE

RAFAEL DEL CASTILLO & CIA.SA. -
PROPIETARIO DEL
ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO
MOLINO 3 CASTILLOS

BOSQUE AVENIDA PEDRO VELEZ NO 20-65

COLOMBIA

BOLIVAR

CARTAGENA

FABRICANTE

RAFAEL DEL CASTILLO & CIAS.A
TRES CASTILLO S.A

Carrera 43 No. 3-65

COLOMBIA

ATLANTICO

BARRANQUILLA

TITULAR REGISTRO SANITARIO

RAFAEL DEL CASTILLO & CIAS.A.
TRES CASTILLOS S.A. PROPIETARIO
DEL ESTABLECIMIENTO DE
COMERCIO MOLINO 3 CASTILLOS

Bosque Avenida Pedro No. 20- 65

COLOMBIA

BOLIVAR

CARTAGENA

mprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

AZUCAR CRUDO, (AZUCAR CRUDA), AZUCAR MORENA, (AZUCAR
MORENO), AZUCAR BLANCO DIRECTO, (AZUCAR BLANCA DIRECTA)
AZUCAR REFINADO (AZUCAR REFINADA), AZUCAR BLANCO
ESPECIAL (AZUCAR BLANCA ESPECIAL), AZUCAR BLANCO (AZUCAR

20179904 BLANCA), AZUCAR MICROPULVERIZADA (AZUCAR
MICROPULVERIZADO), AZUCAR RUBIA, AZUCAR PULVERIZADA
(AZUCAR PULVERIZADO), AZUCAR SUPREMA. NOMBRE FANTASIA:
BROWN CANE AZUCAR, REFINED SUGAR, WHITE SUGAR
NSA-0008606-2020 2030/05/20 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘ ‘ Vigente

MA,9000874144

RIOPAILA CASTILLA, RIOPAILA SUPREMA, RIOPAILA, CASTILLA, RIOMIX, EXITO, FRUCAMPO, GASTRONORM, FAVIRIA,
ASEOLIN, COOSIO, CAMPOSANTO METROPOLITANO, CARREFOUR,, CARULLA, CASA IMPIA, JUAN VALDEZ, LA 14, LA
ERMITA, OLIVOS, MERKAWEB, O, OLIMPICA, MCDONALD'S, OFIXPRES, SERVIFACIL, SODEXHO, 1(ENCERRADO EN UN
CIRCULO - MARCA CARREFOUR), NACIONAL DE CHOCOLATES, ALCA, ALKOSTO, AVIANCA, BPI INTERNATIONAL, CAFAM,
COLSUBSIDIO, EKONO, EULEN, SUPERCOFFEE., ANDRES CARNE DE RES, BLANQUITA, MORENAZA, ANDRESO, MAXIMA,,
STAR WHITE, B&M, DEMERA GOLD, STARBUCKS Y LESAFFRE; DEMERO

Datos de Interes

CONCENTRACION H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

1400 Kg, 1300 Kg, 1250 kg, 1075 Kg, 1000 Kg, 600 Kg, 500 Kg, 200 Kg, 50 Kg, 37.5 Kg, 35 Kg, 30 Kg, 27.5 Kg, 25 Kg, 22.7 kg, 12.5 Kg, 12
Kg, 11.35Kg, 10 Kg,

9.75Kg, 5.5 Kg, 5Kg, 4 Kg, 3 kg, 2.75 Kg, 2.5 Kg, 2 Kg, 1.5 kg, 1 Kg, 0.5 Kg, 0.454 Kg, 3000 g, 15009, 975¢, 5009, 4549, 2509, 5g, 2.5g, 1
libra(500g), 1 libra americana(454g), 1 Ib americana(454g), 50Ib (25000g), 50 libras(25000g),

50 libras americanas(22700g),
Kg : Desde 0.454 hasta 1400. G: Desde 1 hasta 3000. Lb: Desde 1 hasta 50. Libra americana: Desde 1 hasta 50 libras

Roles por Producto

PLANTA RIOPAILA KM. 1 VIA LA PAILA - ZARSAL- karlimutter@cms-
FABRICANTE RIOPIALA CASTILLA SA. VALLE - COLOMBIA. COLOMBIA| VALLE CALI ra.com
PLANTA CASTILLA. DOMICILIO Km. 30 VIA CALI - karl.mutter@cms-
FABRICANTE RIOPAILA CASTILLASA. FLORIDA -PRADERA- VALLE / COLOMBIA. COLOMBIA| VALLE CALI ra.com
FABRICANTE RIOPAILA CASTILLASA. carrera 1# 24-56 COLOMBIA| VALLE CALI karIAmrl;tzzrr%Dcms-
TITULAR REGISTRO SANITARIO RIOPAILA CASTILLASA. CARRERA 1 No. 24 - 56 COLOMBIA| VALLE CALI

mprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20146959

PASTAS ALIMENTICIAS: VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGHETTI,
TAGLIATELLE, TAGLIATELLE NIDI, VERMICELLI, MACARRON,
MACARRONES, MACARRON LARGO, BUCATINI, TALLARIN, LINGUINE,
CAPELLINI, NIDOS, FETTUCCINE. PASTA MEDIA: FIDEOS, FIDEO,
CONCHAS, CONCHA, CONCHAS JUMBO, CANUTILLOS, LASAGNA,
GUARGUERONES, CANELONES, SHELLS, CANELONES JUMBO, JUMBO
SHELLS, CONCHIGLIONI, CANNELLONI. PASTA CORTA:LETRA,
LETRAS, ARGOLLITA, ARGOLLITAS, ARGOLLITAS/ OJO DE PERDIZ,
CABELLO DE ANGEL, CORBATAS, CORBATA, CORBATINES, CONCHITA,
CONCHITAS, ESTRELLAS, ESTRELLITAS, LIMONES, CODO, CODOS,
CODITO, CODITOS, CARACOL, CARACOLITOS, CARACOLES,RIGATONI,
LAZO, TORNILLO, TORNILLOS, SPIRALES, FARFALLE, ESPIRAL,
PENNERIGATE, PLUMA, PLUMAS,FUSILLI, LETRITAS, MACARRON
CORTO,MACARRON GRUESO, DIVERTIDAS, ZOOLOGICO, LETRIKAS,
SPORT, FIGURITAS, ARROCITOS DE PASTA, PASTA EN FORMA DE
ARROZ, ORZO, GRANITOS DE PASTA, ELBOWS, SURTIDA (MIX DE
DOS O MAS VARIEDADES MENCIONADAS ANTERIORMENTE) PASTA
CORTA: FIDEO PRECORTADO Y PASTA CORTA: FIDEO DE LETRAS

PSA-001532-2018

2025/07/17 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘ ‘ Vigente

CS,8305117950

COMARRICO, MONTICELLO, DORIA, DORIA MULTICOLORE, PICOLINO, OLIMPICA, VIVERO, ROMANESA, COMARRICO
HUEVO, DORIA KIDS, DORIA HUEVO, DORIA VERDURAS, DORIA, PRIMAVERA, SUPERHUEVO DORIA, LA ROMANESA,
BUENA MESA

Datos de Interes

null

Presentaciones Comerciales

de

10g a 1.000.000 g

Roles por Producto

PASTAS COMARRICO SAS -
FABRICANTE CALLE 39 NO. 51-58 VIA 40 COLOMBIA ATLANTICO BARRANQUILLA
PASCORI SAS
PRODUCTOS ALIMENTICIOS
FABRICANTE DORIASAS (PROALDO SAS) KM 5.6 TRONCAL DE OCCIDENTE COLOMBIA | CUNDINAMARCA | MOSQUERA
TITULAR REGISTRO SANITARIO PASTAS COMARRICO SAS CL 39 NO. 51-58 VIA 40 COLOMBIA ATLANTICO BARRANQUILLA
SIGLA: PASCORISAS. o Q

mprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

PASTAS ALIMENTICIAS VARIEDADES: PASTA LARGA: SPAGUETTI,

20079964 MACARRON LARGO, TALLARIN. PASTA MEDIA: FIDEOS, CONCHAS.

PASTA CORTA: CARACOL, CORBATAS, MACARRON GRUESO,
MACARRON CORTO, TORNILLOS, ARROCITOS DE PASTA

RSAC201114 2024/10/10 ’ H EMPACARY VENDER ‘ ‘ Vigente

NI,8120064923

PASTAS LA CORDOBESA

Datos de Interes

’ ‘ MEZCLADO H ‘ MEDIO AMBIENTE ‘

Presentaciones Comerciales

90,120,125,250,500,1000 gramos.

Roles por Producto

FABRICANTE SUCESORES DE CESAR VASQUEZ LIMITADA. Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA| CORDOBA| MONTERIA
TITULAR REGISTRO SANITARIO SUCESORES DE CESAR VASQUEZ LIMITADA. Carrera 14 No. 50 - 05. COLOMBIA| CORDOBA| MONTERIA
Imprimir << Atras
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20210624

ACEITE VEGETAL VARIEDADES: ACEITE VEGETAL DE OLEINA DE
PALMA, ACEITE VEGETAL DE SOYA, MEZCLA DE ACEITES VEGETALES
DE OLEINA DE PALMA Y SOYA, MEZCLA DE ACEITES VEGETALES DE

SOYA'Y OLEINA DE PALMA, ACEITE VEGETAL DE CANOLA, ACEITE
VEGETAL DE OLIVA, ACEITE VEGETAL DE GIRASOL

PSA-0003174-2021

2028/10/08 ’

H FABRICARY VENDER ‘ ‘ Vigente

NI,9003241763

FRITA FRITA, SOLCARIBE, TEQUENDAMA, CARIMAR, DAD, FRESH PRESS, MEDALLA DE ORO, OLIMPICA, SONELO , MAXIMA
TE CONVIENE, CUISINE & CO,L ILA, SELECTO,CONSERVAS DE ANDALUCIA, ARO, VILLA OLIVERA, DELI, ORO SUR, NAOLI,
OLIOHIT,KARI, FRESCAMPO, SABROSONI, PALMACOSTA, TROPIACEITE, EXITO, SURTIMAX, SUPERINTER , IMATA.

Datos de Interes

FILTRACION

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Bidon de 20 Litros, Botellas de 250, 500, 900, 1000, 2000,2500, 2700, 2800, 3000 y 5000 Cm3

Roles por Producto

FABRICANTE CI TEQUENDAMA SAS CRA 1C #22-58. P. P. REFINERIA COLOMBIA| MAGDALENA| SANTA MARTA
KM 16 VIA ALTERNA AL PUERTO RUTA DEL SOL nofificaciones@c-
FABRICANTE CARIBBEAN ECO SOAPS UIBS SAS IIl. ZONA FRANCA LAS AMERICAS, SANTA COLOMBIA| MAGDALENA| SANTA MARTA
MARTA, MAGDALENA ecosoaps.com
KM 16 VIA ALTERNA AL PUERTO RUTA DEL SOL notificaciones@c-
TITULAR REGISTRO SANITARIO CARIBBEAN ECO SOAPS UIBS SAS L. ZONA FRANCA LAS AMERICAS, SANTA COLOMBIA| MAGDALENA| SANTAMARTA| ™ “© "~
MARTA, MAGDALENA P
Imprimir << Atras
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<< Atras

Datos Generales del Producto

20149761

ARROZ BLANCO. ARROZ CARGO O INTEGRAL. ARROZ PARBOLIZADO.
ARROZ AROMATICO (BASMATI, JAZMIN)

NSA-005425-2018

2028/09/06 ‘

H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente

NI,8901068144

TAILANDES. SABROSON. MIARROZ. SUPERSPECIAL. EXCELSO, MEDALLA DE ORO. O ROJO. O AZUL. DONA ROSA. MARY,
ARROZ BLANCO OLIMPICA

Datos de Interes

null

Presentaciones Comerciales

250g- 4549 - 500g- 1 Kg - 3 Kg- 5 Kg- 10 Kg- 12.5K - 23Kg- 25 Kg- 45Kg - 50 Kg

Roles por Producto

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

KM 11 VIA AGUAZUL YOPAL VEREDA GUAFILLA - LA

FABRICANTE GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA S.A. GUAFILLA COLOMBIA | CASANARE YOPAL
FABRICANTE GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA S.A. CALLE 18 CARRETERA A SOLEDAD COLOMBIA | ATLANTICO|  SOLEDAD
TITULAR REGISTRO SANITARIO GRANOS Y CEREALES DE COLOMBIA S.A. CALLE 18 CARRETERA A SOLEDAD COLOMBIA | ATLANTICO|  SOLEDAD

mprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Atras

Datos Generales del Producto

LEGUMINOSAS SECAS Y TOSTADAS LISTAS PARA EL CONSUMO
19942056 VARIEDADES: 1. FRIJOL. 2. GARBANZO. 3. HABA. 4. SOYA. 5.
LENTEJAS. 6. ARVEJAS. 7. POROTOS. 8. HABICHUELAS.
RSAA08I15603 2024/01/08 ‘ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente
MA,39971

VIDASOY, GULACHOS, FUNAT, CREPES Y WAFLES, EUROMAX

Datos de Interes

‘ ‘ SECADO H H MEDIO AMBIENTE ‘

Presentaciones Comerciales

50, 100, 500, 1000 gr
Bolsa por: 50, 100, 150, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 550, 600, 650, 700, 750, 800, 850, 900, 950, 1000, 1250, 1500 g
1750, 2000, 2250, 2500, 2750, 3000, 3250, 3500, 3750, 4000, 4250, 4500, 4750, 5000 g
Envase por: 50, 100, 150, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 550, 600, 650, 700, 750, 800, 850, 900, 950, 1000, 1250, 1500 g
1750, 2000, 2250, 2500, 2750, 3000, 3250, 3500, 3750, 4000, 4250, 4500, 4750, 5000 gr

Roles por Producto

RICOTTON, ESTABLECIMIENTO
DE COMERCIO DE PROPIEDAD

0 -
FABRICANTE DE MARTA DEL SOCORRO CRA. 50 N° 52A-26 COLOMBIAJ| ANTIOQUIA|  RIONEGRO
TABARES JARAMILLO

MARTA DEL SOCORRO TABARES
TITULAR REGISTRO SANITARIO JARAMILLO CALLE 42 N° 81A 63 COLOMBIA| ANTIOQUIA|  RIONEGRO | cidasoy@une.net.co

mprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp 11



mailto:cidasoy@une.net.co

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas
<< Atras

Datos Generales del Producto

20214180 AZUCAR BLANCO ESPECIAL, AZUCAR BLANCO, AZUCAR CRUDO,
AZUCAR ORGANICO, AZUCAR REFINADO.
NSA-0011396-2021 2031/10/25 ‘ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente
NI,8915011334

‘ LA CABANA, INGENIO LA CABANA, MYC, ARO, LA ECONOMICA., M&C

Datos de Interes

‘ H NINGUNO ‘ H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

1 Tonelada, 50 kg, 25 kg, 0,5 kg, 1kg, 2,5 kg, 5 kg, 5g. 1 Tonelada, 50 kg, 25 kg, 22,68 kg.

Roles por Producto

FABRICANTE INGENIO LA CABANA SA. GUACHENE VIA PUERTO TEJADA. COLOMBIA | CAUCA '.DI_LéJEAFg(A)
. PUERTO
TITULAR REGISTRO SANITARIO INGENIO LA CABANA SA. GUACHENE VIA PUERTO TEJADA. COLOMBIA | CAUCA

TEJADA

mprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras

Datos Generales del Producto

10406 SALSA PARA RESTAURANTES Y/O SALSA CON TOMATE, SALSA
MARINERA.
RSIAAT7M14393 2023/12/06 ‘ H FABRICAR Y VENDER ‘ H Vigente

BARY, EL FORTIN, CARULLA, MESSINA, VALLARTA, SUPER INTER, EKONO, VIVERO, JUANITA, LA CALI, RICODELI, LAS LAJAS,
EXITO, LEADER PRICE,PARA AHORRAR, LA ECONOMICA, MARCA BLANCA, LETRA "S", ATRAVESADA POR UNA FLECHA,
POMPEYA, TORRE BLANCA,, MERCAMIO, EL MAS BARATO, SUPERMEGA, DEL TROPICO, NUTRIUM.

Datos de Interes

PASTEURIZACION H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

Envase en vidrio y/o PET: 100, 120, 130, 140, 150, 160, 170, 180, 190, 200, 210, 220, 230, 240, 250, 260, 270, 280, 290, 300 g

310, 320, 330, 340, 350, 360, 370, 380, 390, 400, 410, 420, 430, 440, 450, 460, 470, 480, 490, 500, 510, 520, 530, 540, 550 g

560, 570, 580, 590, 600, 1000, 1100, 1120, 1150, 3800, 3400, 4100, 4170, 4200, 4230, 4300, 4400, 4500 g

Envase DoyPack: 90, 100, 180, 200, 250, 300, 350, 400, 450, 500, 600, 700, 800, 900, 1000, 1100, 1200, 1300, 1400 g

Bolsa flexible (PET-PEBD): 8, 10, 50, 90, 100, 200, 400, 500, 1000, 1100, 1200, 1250, 4000, 4500, 5000, 5500 g

Cuniete plastico: 15, 20, 21, 22, 25 Kg

Roles por Producto

CENTRO LOGISTICO TESORITO
BODEGA12Y 13KM 14VIALA
MAGDALENA, MANIZALES
(CALDAS)

FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIASAS

COLOMBIA

CALDAS

MANIZALES

KM. 16, AUTOPISTA NORTE -
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA SAS PARQUE INDUSTRIAL QBOX
BODEGA 47

COLOMBIA

ANTIOQUIA

COPACABANA

FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA S.AS. CALLE 73A No. 44-77

COLOMBIA

ANTIOQUIA

ITAGUI

dvalenzuela@veraabogadossa.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO NUTRIUM SAS CL 5247 42 ED COLTEJER

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN

Imprimir << Atras
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Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20092032

LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA,
ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS
AY D3; LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA
DESCREMADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A Y D3; LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA DESCREMADA,
DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A Y D3; LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA ENTERA, CON
FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A Y D3; LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA ENTERA, DESLACTOSADA,
CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A Y D3; LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA SEMIDESCREMADA, CON
FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O FORTIFICADA Y/O
ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A Y D3, LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, SEMIDESCREMADA,
DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA, ADICIONADA Y/O
FORTIFICADA Y/O ENRIQUECIDA CON VITAMINAS A Y D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, CON FIBRA PREBIOTICA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA, ADICIONADA CON VITAMINAS
AY D3. LECHE ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, ADICIONADA CON VITAMINAS A Y D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
DESLACTOSADA, ADICIONADA CON VITAMINAS A Y D3. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
ADICIONADA CON VITAMINAS A Y D3. LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, SEMIDESCREMADA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA,
SEMIDESCREMADA, DESLACTOSADA. LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA. LECHE
ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UHT), LARGA VIDA, DESCREMADA,
DESLACTOSADA.

RSAA02166715

2025/05/13 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘ ‘ Vigente

NI,8909044786

COLANTA®, MONTEFRIO®, FUNCIONA®, DIGESTY ®., LEADER PRICE, EXITO, CARULLA, DE LA CUESTA, EURO MAX,
DISCOLACTEQS, PROLINCO, GOTA BLANCA, COOLESAR, SLIGHT®, LATTI, MAXI 7

Datos de Interes

ULTRAPASTEURIZACION

H H MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

(1500, 1400, 1300, 1200, 1150, 1100, 1050, 1000, 950, 900, 800, 700, 600, 500, 220, 200, 150, 100 ) ml.

Paquete 900 ml x 6 unidades, paquete 950 ml x 6 unidades, paquete 1000 ml x 6 unidades y 1000 ml x 2 paquetes x 6 unidades,

paquete 1100 ml x 6 unidades, paquete 1050 ml x 6 unidades, paquete 1300 ml x 5 unidades, 1300 ml x 6 unidades.

1500 ml, 1400 ml, 1300 ml, 1200 ml, 1150 ml, 1100 ml, 1050 ml, 7000 ml, 950 ml, 900 ml, 800 ml, 700 ml, 600 ml, 500 ml, 250 ml, 220 ml,

200 ml, 150 mly 125 ml;

Paquete: 900 ml x 6 unidades, 1300 ml x 5 unidades, 1300 ml x 6 unidades; Caja corrugada: 200 ml x 24 und, 200 ml x 60 und, 500 ml x
24 und, 900 ml x 12 und, 900 ml x 2 paquetes x 6 und, 71000 ml x 2 paquetes x 6 und, 1000 mlx 12 und, 1050 ml x 12 und, 1050 x 2

paquetes x 6 und, 1100

mlx 12 und, 110° ml x 2 paquetes x 6 und, 1300 ml x 10 und, 1300 ml x 12 und, 1300 ml x 2 paquetes x 5 und y 1300 ml x 2 paquetes x
6 und. Para todos los tipos de empaques: Volumen variable con variaciones desde 5 ml hasta 5l en incrementos de 1 ml;
Multiempagques: (Pelicula y/o bolsa flexible y/o termoencogible y/o caja de carton corrugado), puede estar en presentacion desde una

(1) unidad hasta cien (100) unidades.

1100 ml x 2 paquetes x 6 und,

six pack (6 unidades de 1100 ml c/u),

Roles por Producto

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA.
COLANTA.

CARRERA 9 NO 11-02. COLOMBIA| CUNDINAMARC

FUNZA

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
COLANTA -

COOPERATIVA

MONTEFRIO -

PLANTA

PROCESADORA

VALLEDUPAR

CALLE 44 # 21 - 140 COLOMBIA

VALLEDUPAR

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -

Carrera 9 No. 11 - 02 COLOMBIA| CUNDINAMARCA

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp
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28/10/23, 21:30

COLANTA

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

FABRICANTE

EL ZARZALSA
/LACTEOS EL
ZARZAL

Carrera 65 # 74 - 75 Loc 142

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MARINILLA

FABRICANTE

EL ZARZAL SA
/QUESERAEL
ZARZAL

Llano de ovejas zona rural

COLOMBIA

ANTIOQUIA

BELLO

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
PLANETARICA

Carrera 7 CARRETERA TRONCAL VIA MEDELLIN # 3 47

COLOMBIA

CORDOBA

PLANETARICA

FABRICANTE

COOPERATIVA
COLANTA -
COOPERATIVA
MONTEFRIO

CALLE 74 N° 64 A -51

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN

carolinaquintero@arunasesores.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO

COOPERATIVA
COLANTA -
COOPERATIVA
MONTEFRIO

CALLE 74 N° 64 A -51

COLOMBIA

ANTIOQUIA

MEDELLIN

carolinaquintero@arunasesores.com

mprimir << Atras
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<< Atras Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20180441 SAL REFINADA YODADA Y FLUORIZADA PARA CONSUMO HUMANO
RSA-0010078-2020 2025/06/12 ’ H FABRICAR Y VENDER ‘ “ Vigente
CS,8390002611

‘ D, YODISAL, ANGIE, FAMISAL

Datos de Interes

‘ H SECADO H H MEDIO AMBIENTE ‘

Presentaciones Comerciales

SACOS DESDE 20 KILOS HASTA 50 KILOS, BOLSAS DESDE 5 GRAMOS HASTA 2000 GRAMOS, SALEROS DESDE 100 GRAMOS HASTA 500
GRAMOS
Roles por Producto

SOCIEDAD MOLINO DISALMAR Y COMPARIA LA
FABRICANTE LIMITADA CALLE 16 NO. 35A - 153 COLOMBIA GUAJIRA MAICAO

SOCIEDAD MOLINO DISALMAR Y COMPARIA LA
TITULAR REGISTRO SANITARIO LIMITADA CALLE 16 NO. 35A - 153 COLOMBIA GUAJIRA MAICAO

Imprimir << Atras
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<< Atras Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

SALSA PARA CARNES VARIEDADES: SALSA BBQ, SALSA BBQ LINEA
20179585 ECONOMICA, SALSA BBQ HOT,SALSA PARA CARNES, SALSA BBQ
DULCE O SALSA HONEY BBQ
RSA-0009926-2020 2025/05/11 l H FABRICAR Y VENDER I H Vigente
NI,8000908905

BARY, POMPEYA, JUANITA, EL FORTIN, CARULLA, EXITO, EKONO, MESINA, VALLARTA, SUPER INTER, TORRE BLANCA,
LACALI, ABURRA, COLSUBSIDIO, COORATIENDAS, SUPERMEGA, COMFANDI, SUPERORIENTE, CARREFOUR, LAS LAJAS, RICO
DELI, SUPER PRECIO, LA ECONOMICA, PARA AHORRAR, MERCAMIO, AMBIENTE GOURMET, BASSI, DEL TROPICO,
RAPIMERCAR, DEL PERRERO, FRESCAMPO., NUTRIUM

Datos de Interes

COCCION H H MEDIO AMBIENTE
Presentaciones Comerciales
Desde 8 hasta 6000 gramos.
Roles por Producto
KM. 16, AUTOPISTA NORTE -
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA SAS PARQUE INDUSTRIAL QBOX COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
o BODEGA 47 COPACABANA Q
(ANTIOQUIA) / COLOMBIA.
FABRICANTE NUTRIMENTI DE COLOMBIA S.AS. CALLE 73A No. 44-77 COLOMBIA| ANTIOQUIA ITAGUI dvalenzuela@veraabogadossa.com
TITULAR REGISTRO SANITARIO NUTRIUM SAS CL 52 47 42 ED COLTEJER COLOMBIA| ANTIOQUIA|  MEDELLIN
Imprimir << Atras
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<< Atras

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

Datos Generales del Producto

20120160

GALLETAS (CRACKERS), GALLETAS (CRACKERS TRITURADAS),
GALLETAS (CRACKERS SURTIDAS), GALLETAS (SALADAS SURTIDAS)
GALLETAS FIT, NOMBRE DE FANTASIA:ALKOSTO, DUX CIRCULAR,
DUX RECTANGULAR, QUESO PIMIENTA OCTOGONAL, PANITOS.

NSA-002253-2016

2026/12/27

FABRICAR, EMPACAR Y

VENDER Vigente

NI,8110149949

SALTIN NOEL, NOEL, DUX, SUN VALLEY, LARIOJA,, DUCALES, POZUELO, FAMILIA POZUELO

Datos de Interes

HORNEACION H

MEDIO AMBIENTE

Presentaciones Comerciales

De 10 g a 1500 g. 15 Kg, 20 Kg, y 25 Kg, de 5 Kg a 50 Kg.

Roles por Producto

EMPACADOR LITOEMPAQUES S.AS. Calle 2 No. 50-383 COLOMBIA | ANTIOQUIA|  MEDELLIN

EMPACADOR COMPANIA Dg iéLLHAS NOEL Carrera 52 No. 2 - 38. COLOMBIA | ANTIOQUIA|  MEDELLIN

EMPACADOR LITOEMPAQUES S.AS. CALLE 2 NRO. 50-383 COLOMBIA | ANTIOQUIA|  MEDELLIN

SOLUCIONES LOGISTICAS Y
EMPACADOR EMPAQUES S.AS. LOGYPACK CALLE 2 No. 50 - 475. COLOMBIA | ANTIOQUIA|  MEDELLIN
SAS.

FABRICANTE COMPANIA Dii/;LLHAS NOEL CARRERA 52 No. 2-38 AVENIDA GUAYABAL COLOMBIA | ANTIOQUIA|  MEDELLIN | asanchez@noel.com

TITULAR REGISTRO SANITARIO COMPANIA DSEAG:LLETAS NOEL CARRERA 52 No. 2-38 AVENIDA GUAYABAL COLOMBIA | ANTIOQUIA|  MEDELLIN | asanchez@noel.com

mprimir << Atras
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Libertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace constar que

KEVIN AMITH MARTINEZ MARTINEZ
Con Cédula de Ciudadania No. 1.073.817.535

Curso y aprobo la accién de Formacion

MANEJO INTEGRADO DE PLAGASEN SALUD PUBLICA

con una duracioén de 60 horas

En testimonio de lo anterior. sefirma el presente en Mosquera. a los cinco (5) dias del mes de junio de dos mil veinticuatro (2024)

Firmado Digitalmente por

NELSON OCTAVIO GOMEZ BOTERO
Subdirector 89321743 - 05/06/2024

CENTRO DE BIOTECNOLOGIA AGROPECUARIA FECHA REGISTRO
REGIONAL CUNDINAMARCA

La autenticidad de este documento puede ser verificada en € registro electronico que se encuentra en la pagina web http://certificados.sena.edu.co, bgjo e ndmero
9512002724963CC6879809C.


http://certificados.sena.edu.co/

Pagina: 1de 1 Numero de folios: 1

Acta: 2025-1675

ALCALDIA DE MONTERIA
SECRETARIA DE SALUD

CERTIFICA QUE:
FUMIMAR SERVICIOS Y SUMINISTROS SAS
CUENTA CON CONCEPTO SANITARIO

**FAVORABLE**
VIGENCIA 2025

El establecimiento comercial denominado FUMIMAR SERVICIOS Y SUMINISTROS SAS , ubicado en laCALLE 22E
7W - 63 URB VILLA REAL, de esta ciudad, y cuyo representante legal y/o propietario es. SILVIO SEGUNDO SENA
TAMARA identificado con CC No. 6879809 es calificado como: FAVORABLE establecidas en la Ley 9 de 1979, para su
funcionamiento.

Este certificado se expide a solicitud del interesado el dia 16 de abril del 2025 21:42:31 en cumplimiento alas condiciones
sanitarias que regula alos establecimientos comerciales abiertos a publico.

!Ill 'T‘"v'"" et
A0 W
LORENA PORTILLO JIMENEZ
Secretaria de Salud

s

Consecutivo 1675

- Alcaklia de MONTERIA
SECERETARIA OF SALUD



2 FUMIMAR

SERVICIOS ¥ SUMINISTROS S.A.S
Resolucion No. 019 Del 25 de Julio 2023

CERTIFICA
ASADOS MONTERIA

SEDE EL PORVENIR

Cumpliendo con la normatividad vigente se han efectuado los tratamientos de:

DESINSECTACIONE DESRATIZACION DESINFECCI()N |_

SERVICIO PRESTADO ENKM 47 CORREGIMIENTO SANTA ISABEL VIA TIERRALTA CORDOBA
CERTIFICADO 30052025-1 FECHA DE EXPEDICION: 30/05/2025 - VENCE 30/06/2025

FUMIMAR, la empresa de control de plagas, certifica que el tratamiento de fumigacién aplicada cumple completamente con las
pautas de seguridad detalladas en el manual de seguridad previamente revisado por nuestro personal competente en la
materia. ELl procedimiento utilizé exclusivamente productos respaldados y regulados oficialmente por las autoridades locales.
(SIPERTRIN Y HAMELIN CEBO) Por lo tanto, por medio de la presente informamos que el proceso de control de plagas ha sido

completado exitosamente.
EL PRESENTE CUENTA CON UNA PROTECCION SEGURA EN SU SERVICIO DE FUMIGACION, POR UN PERIODO DE (1) MES.

PARA DUDAS Y ACLARACIONES, EMERGENCIAS, ASISTENCIA O ATENCION INMEDIATA FAVOR
COMUNICARSE A: (311) 681-5679 - (301) 201-4046

e T gl
- ?‘rl ;_' .-:_" -5
e = L Koo 1teney
SILVIO SENA TAMARA kevin Martinez Martinez

Tecnico

T _



Fotos fumigacion mes de mayo2025




Fotos fumigacion mes de mayo2025




PROTOCOLO PARA PRESTAR SERVICIO DE
APLICACION DE PLAGUICIDAS

MONTERIA - CORDOBA
2025
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s PROTOCOLO PARA PRESTAR SERVICIO DE APLICACION DE

FUMIMAR PLAGUICIDAS

CODIGO: PT-GO-01 FECHA: 06/06/2025 VERSION: 01

1. INTRODUCCION

La presencia de plagas y vectores en instalaciones de salud representa un riesgo
significativo para la salud publica, ya que pueden ser portadores de diversas enfermedades
infecciosas que afectan tanto a los pacientes como al personal sanitario. La proliferacién de
insectos, roedores y murciélagos en entornos hospitalarios puede comprometer la higiene,
la seguridad y el adecuado funcionamiento de los servicios de salud.

El control de plagas en instituciones de salud es una medida preventiva esencial para
minimizar los riesgos de infecciones nosocomiales y garantizar ambientes limpios y
seguros. Para ello, es necesario implementar procedimientos de fumigacion, desratizacion
y control de murciélagos que sean efectivos, seguros y cumplan con la regulacién vigente
en Colombia.

En este contexto, el presente protocolo establece las pautas y lineamientos para la
aplicacion de estas medidas en la Unidad Prestadora de Salud Cérdoba y en los ESPRI
ubicados en los municipios de Lorica y Sahagun. Se detallan las metodologias a emplear,
los criterios de seguridad para la aplicacion de productos quimicos y bioldgicos, y las
medidas de seguimiento para garantizar la eficacia del control de plagas. Ademas, se
establecen acciones complementarias para la prevencion de futuras infestaciones y se
proporciona un marco de referencia para la capacitacion del personal en practicas de
higiene y control sanitario.

Este protocolo se desarrolla conforme a la normatividad colombiana vigente en salud
publica y control de plagas, garantizando la seguridad de la comunidad y la preservacion
del medio ambiente.



s PROTOCOLO PARA PRESTAR SERVICIO DE APLICACION DE

FUMIMAR PLAGUICIDAS

CODIGO: PT-GO-01 FECHA: 06/06/2025 VERSION: 01

2. OBJETIVO GENERAL

Establecer los lineamientos técnicos, operativos y de bioseguridad para la ejecucién de
servicios de fumigacion, desratizacion y control de vectores, con el fin de prevenir y controlar
la proliferacién de plagas que representen riesgos para la salud publica, el ambiente y la
infraestructura, garantizando la eficacia del servicio, la seguridad del personal operativo y
la satisfaccién del cliente, conforme a la normatividad vigente en Colombia.

3. OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ Identificar las zonas criticas dentro de las instalaciones que requieren intervencion.

¢ Aplicar metodologias de control adecuadas para cada tipo de plaga o vector.

e Cumplir con la normatividad ambiental y de salud publica vigente en Colombia, de
tal forma que se minimice el impacto ambiental de los productos utilizados en la
fumigacién y desratizacion.

4. ALCANCE

Este protocolo aplica a todas las actividades de inspeccion, diagndstico, planeacion,
ejecucion, seguimiento y cierre de servicios de fumigacién realizados por el personal
operativo de FUMIMAR, en instalaciones residenciales, comerciales, industriales e
institucionales. Incluye el manejo adecuado de insumos, uso de equipos de proteccion
personal (EPP), atencion de incidentes, diligenciamiento de registros, comunicacion con el
cliente, y cumplimiento de las normativas legales aplicables como el Decreto 1843 de 1991,
la Resolucion 0775 de 2021, y demas disposiciones relacionadas con el manejo de
plaguicidas y bioseguridad.



s PROTOCOLO PARA PRESTAR SERVICIO DE APLICACION DE

FUMIMAR PLAGUICIDAS

CODIGO: PT-GO-01 FECHA: 06/06/2025 VERSION: 01

5. DEFINICIONES

e Control Biologico: Utilizacion de sustancias u organismos naturales, tales como
bacterias, virus, feromonas, hongoso depredadores naturales, para el control y
gestién de plagas.

o Control fisico: Gestion de plagas utilizando la temperatura, el sonido, electricidad,
el movimiento del aire o la humedad, asi como mediante métodos mecanicos como
trampas, vallas o barreras.

¢ Control quimico: Utilizacion de sustancias activas para eliminar, repeler o inhibir el
desarrollo de plagas.

e Desinfeccion: Conjunto de actividades que tienen por objeto la destruccion o
reduccion de los microorganismos presentes en el ambiente, superficies u objetos
hasta reducir la tasa microbiana por debajo de los umbrales de tolerancia
preestablecidos.

e Desinsectacion: Técnicas y procedimientos para prevenir, detectar insectos.

o Desratizacion: Procedimientos o técnicas destinadas a la deteccion y control de
roedores.

e Equipo aplicacion: Cualquier maquina destinada a la aplicacion de productos
fitosanitarios, incluidos los elementos y dispositivos que sean fundamentales para
su correcto funcionamiento.

e Plaga: Presencia de un organismo que, en un nivel poblacional determinado, causa
dafos al hombre o sus bienes.

e Plaguicida: Cualquier tipo de sustancia destinada a prevenir, destruir, atraer,
repeler o combatir cualquier plaga. Lista de plaguicidas >>

e Plan de control de plagas: Definir estrategias a seguir en la gestion de la plaga a
combatir una vez conocidos todos los factores que determinan la aparicion,
proliferacion y diseminacion de plagas.

e Plazo de seguridad: Periodo de tiempo que debe transcurrir desde la aplicacion de
un plaguicida a vegetales, animales o sus productos hasta la recoleccion a
aprovechamiento de estos o, en su caso, hasta la entrada en las areas o recintos
cerrados.

o Residuos: Una o varias sustancias que se encuentren en o sobre vegetales o
productos vegetales, productos animales comestibles, el agua potable u otros
lugares del medio ambiente y que sean resultados de la utilizacién de un producto
fitosanitario, incluidos sus metabolitos y los productos resultantes de su
descomposicién o reaccion.
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6. DESARROLLO

A continuacioén, se describen cada una de las actividades a realizar para prestar el servicio de
aplicacién de plaguicidas:

Presentacion del operario ante el cliente: Identificacién con carné y uniforme
reglamentario.

Solicitar el ingreso: Explicar el propésito de la visita y obtener autorizacion.

Hacer uso de equipos de proteccion: El operario procede a colocarse los
elementos de proteccion personal que le permitan mantenerse seguro durante el
proceso.

Inspeccionar el area de infestacion: Identificacion visual y uso de herramientas
de deteccion.

Registrar la informacion encontrada: Documentacién de hallazgos y evidencias
fotograficas.

Comunicar hallazgos y concertar la fecha del servicio: Explicar el nivel de
infestacidon y acordar el plan de accion.

Entregar las recomendaciones para el dia del servicio: Instrucciones sobre
preparacion del area y medidas de seguridad.

Verificacion de las recomendaciones dadas y acompafamiento: Confirmar que
el area estd lista para la intervencion.

Preparacion de los productos a aplicar: Uso de equipos de proteccion y entrega
de EPP al cliente responsable.

Coordinacion con el cliente para el inicio de la aplicacion: Asegurar su
presencia y autorizacién. Se requiere la presencia del cliente con proteccion a
distancia prudente para una supervision segura de la aplicacion.

Ejecutar el servicio: Sea la fumigacién, desratizacion o control de murciélagos
conforme a los protocolos establecidos.

Diligenciar el formato de satisfaccion del servicio: Recoger la firma y
observaciones del cliente.

Recordar al cliente las recomendaciones posteriores: Tiempo de reingreso y
medidas de precaucion.

Limpieza y desinfeccion del equipo utilizado: Eliminacion y disposicion segura
de residuos.
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e Entrega del equipo a la empresa: Verificacion de inventario y estado de
herramientas. En caso de incidente, informar inmediatamente a la empresa.

e Lavado del uniforme segun protocolo de bioseguridad.
e En caso de emergencia, comunicarse con la empresa al nimero 3012014046.

Es importante anotar que se conservaran los registros respectivos de cada una de las
actividades ejecutadas.

A continuacioén, se presenta un diagrama de flujo del protocolo de aplicacién del servicio:

v

Presentacién del operario y solicitud de
autorizacién de ingreso a las instalaciones

v

Colocarse los elementos y equipos de
proteccién personal necesarios

v

Inspeccionar el drea de infestacion y
registrar la informacion encontrada.

v

Comunicar los hallazgos al cliente y el
procedimiento a realizar.

Concertar fechas y entregar
recomendaciones para el dia del servicio.

¢Cumple con las
recomendaciones
para aplicar de
inmediato?

No

Programar fecha de
aplicacion.

Si

Preparacion de los productos a aplicar
coordinados con el cliente.

v

Ejecucidn del servicio de acuerdo con los
protocolos establecidos.
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v

Diligenciar formato de satisfacciéon del
servicio.

L

Ejecucién del servicio de acuerdo con los
protocolos establecidos.

v

Comunicar al cliente las recomendaciones
para tener en cuenta y la garantia del
servicio.

|

v

Realizar limpieza de los equipos,
disposicion correcta de residuos y buenas
practicas de orden y aseo.

v

D

6.1 MEDIDAS DE SEGURIDAD

Para garantizar la seguridad en la ejecucion de las actividades y el cumplimiento de los
requisitos del cliente se implementaran las siguientes medidas:

Uso de Equipos de Proteccién Personal (EPP): Guantes, mascarillas, gafas de
seguridad y overoles adecuados. Para esto se dispone de una matriz de elementos
de proteccion personal donde se indica el elemento a utilizar de acuerdo con las
necesidades.

Capacitacion del personal: El personal se encuentra capacitado en el manejo
seguro de plaguicidas y primeros auxilios en caso de intoxicacion.

Ventilacién del area: Asegurar una adecuada circulacion de aire después de la
aplicacion.

Sefializacion de zonas tratadas: Uso de avisos para evitar el ingreso prematuro a
las areas intervenidas.

Almacenamiento seguro de productos quimicos: Mantener los plaguicidas en
lugares adecuados, lejos de alimentos y medicamentos.

Uso de equipos de aplicacion certificados: Verificar periédicamente el estado de
los pulverizadores y atomizadores.
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e Plan de contingencia en caso de emergencias: Se cuentan con procedimientos
operativos normalizados para actuacion en caso de derrames, intoxicaciones o
accidentes durante la prestacién del servicio.

e Eliminacion segura de residuos: Disposicion final de envases y desechos
conforme a la normatividad ambiental vigente.

6.2 PROTOCOLO EN CASO DE INTOXICACION
En caso de intoxicacion se deben seguir las siguientes indicaciones:

e Detener la actividad inmediatamente.

¢ Retirar al afectado del area contaminada y ubicarlo en un lugar ventilado.

e Retirar la ropa contaminada y lavar la piel con abundante agua y jabdn.

e Consultar la ficha de seguridad del producto aplicado y seguir sus indicaciones.
e Llamar a emergencias y trasladar al afectado a un centro asistencial.

o Reportar el incidente a la empresa y a las autoridades correspondientes.

6.3PROTOCOLO EN CASO DE DERRAME DE SUSTANCIAS
QUIMICAS

En caso de derrame de sustancias quimicas se deben seguir las siguientes
indicaciones:

e Evacuar el area y restringir el acceso.

e Utilizar EPP adecuado antes de la limpieza.

e Confinar el derrame con material absorbente.

e Recolectar los residuos y disponerlos segun normativa ambiental.
e Ventilar la zona y limpiar con productos adecuados.

e Informar a la empresa y registrar el incidente.

7. SEGUIMIENTO Y CONTROL

Para realizar un adecuado seguimiento y control del servicio prestado, se realizaran
inspecciones periodicas de las areas tratadas, evaluacion de la efectividad del
tratamiento y se brindaran las recomendaciones para el mantenimiento de
condiciones sanitarias.
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En caso de que el cliente durante el periodo de garantia notifique que persiste la
plaga, se realizara nuevamente la inspeccion y se aplicard el protocolo para
asegurar la efectividad de del servicio prestado.

VERSION FECHA DE CAMBIO REALIZADO
ACTUALIZACION
00 17/03/2025 Creacion de documento
01 06/06/2025 Se incluye diagrama de flujo de proceso.

1

| T \ ;
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Maria Elvira Doria Barrera
Responsable de Gestion de Calidad
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FICHA TECNICA
HAMELIN® CEBO EN PASTA

Fecha de actualizaciéon: 01/11/2023
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1. Identificacién del producto

Nombre del producto: HAMELIN® CEBO

EN PASTA L'PHfTEcH

Proveedor: LIPHATECH. Inc.
3600 W EIm Street. Milwaukee
WI 53209 USA

Importador y distribuidor: VECTORS AND PEST MANAGEMENT LTDA
Calle 98 # 22-64 oficina 610
Teléfonos: 4897390/91.

Teléfono de emergencias a: CISPROQUIM 018000-916012 y 2886012 para Bogota.

2. Informacion reglamentaria

Registro sanitario: RGSP 341-2014
Concepto Toxicologico: EP 14527-2012
Categoria Toxicolégica: | - EXTREMADAMENTE TOXICO

Este producto debe ser almacenado, manipulado y utilizado acorde con las buenas practicas
industriales y de conformidad con cualquier regulacion de tipo legal. Esta informacion esta
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basada en nuestro conocimiento presente y de su guia sobre requerimientos de seguridad.
Esto no se asimila a una especificacion.

Considerando que el uso de esta informacién y de los productos esta fuera del control del
proveedor, la empresa no asume responsabilidad alguna por este concepto. Determinar las
condiciones de uso seguro del producto es obligacién del usuario.

3. Producto y Descripcién

Estado Fisico: Pasta

% Volatilidad (Volumen): No corresponde
Olor: Olor de grano
Color: Verde
Presién de Vapor: No corresponde.
pH: 6,18 a6,35a54 °C
Solubilidad en agua: Insignificante

4. Composicion/Informacién de los componentes

Ingredientes peligrosos: Bromadiolona (numero CAS 28772-56-7) .................. 0.005%

5. Método de Aplicacion y Uso

HAMELIN® el primer raticida anticoagulante de segunda generacion a base de Bromadiolona
original (desarrollado por Liphatech®), es un rodenticida de altisima palatabilidad. Los cebos
son firmemente comprimidos para mejorar su durabilidad en el ambiente y de esta forma
permanecer siempre frescos. La dureza de los Bloques satisface la necesidad de ratas y
ratones por roer.

HAMELIN® Cebo Pasta controla roedores resistentes a los anticoagulantes de primera
generacion. El recelo no es un problema porque la muerte de los roedores ocurre unos dias
después de su consumo.

Utilizar guantes durante la aplicacién, almacenar en un lugar seguro y fresco, fuera del
alcance de los nifios, personas irresponsables y mascotas. No arrojar a fuentes de agua.
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Cebado pararatas: Colocar Hamelin® Cebo en Pasta contra los zocalos
formando una linea de puntos de cebado. En altas infestaciones los
cebos pueden ser distanciados a 5 metros entre si, de lo contrario deben
ser colocados a 10 metros entre puntos de cebado. Inspeccionar los
cebaderos a intervalos de 5-7 dias, reponiendo el cebo que haya sido
consumido. En el caso de detectar madrigueras, se puede ufilizar cuatro
sobres por punto de cebado. Cuando se deban utilizar cebos en lugares
de dificil manejo en altura, alcantarillas, rejillas, se recomienda el uso de
Hamelin® Cebo en Pasta donde se sujeta a través de un alambre, clavo u
otro elemento, a un punto de cebado.

Cebado para Ratones: normalmente el radio de accidn delraton casero
es limitado y no necesitan beber agua. Son mas dificiles de controlar, ya
que sus habitos son erraticos, por lo cual, es de suma importancia una
buena inspeccion previa del area a tratar, priorizando las areas donde se
encuentren excrementos. Los puntos de cebado deben estar
distanciados de 5 a 10 metros entre si. Para este tipo de roedores donde
la frecuencia de cebado es mayor, es recomendable el uso de Ha melin®
Cebo en Pasta especialmente disefiado para tal fin.

Dosificacion: Edificaciones: hospitales, colegios, centros comerciales,
restaurantes, instalaciones deportivas, centros carcelarios, bodegas,
oficinas, conjuntos residenciales. Areas piblicas: Parques, aeropuertos,
basureros.

Ratas:5 sobres de Hamelin/ punto de cebado cada 5/10 metros.
Ratones: 1 sobre de Hamelin /punto de cebado cada 5/10 metros.
Establecimientos rurales: alrededor de las madrigueras usar 4 sobres.
Zonas activas como solares usar 1a 3 kilogramos/Ha.

Las ratas y ratones pueden consumir una dosis letal en una noche,
apareciendo los primeros muertos cuatro a cinco dias despues de
comenzar el consume.

6. Identificacién de los peligros

Clasificacion de riesgo: Organo Obijetivo Especifico Toxicidad (Exposicién sola), Categoria 2;

Organo Objetivo

Advertencia: Puede causar danos a la sangre y reduce la capacidad de coagulacién de la
sangre si tragado, inhalado o absorbido por la piel. No respire polvo. No coma, beba o fume
producto. Lave los manos a conciencia después de manejarlo. Si expuesto
0 si se siente enfermo, llame a un centro de toxicologia o el médico. Deshagase del
contenedor y contenido segun instrucciones en la etiqueta del producto. Guardelo en un

cuando se usa el

lugar cerrado.

Especifico Toxicidad (Exposicion repetida), Categoria 2.
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7. Propiedades fisicas y quimicas

Aparicion: Pasta suave, color verde, olor de grano. Umbral de olor: no determinada.
Solubilidad en agua: Insignificante

pH: No aplicable Densidad relativa: 1.12 g/cc

Viscosidad: No aplicable

% volatil (volumen): No aplicable

Tasa de evaporacion: No aplicable

Densidad de vapor: No aplicable

Presion de vapor: No aplicable

Punto de ebullicién: No determinado

Punto de congelamiento: No aplicable

Punto de inflamacién (ASTM D92): >1900C.

Temp de autoignicion: No determinado

Inflamabilidad: No es sdlido inflamable

Temp de descomposicion: No determinado Limite de explosion - Limite inferior: No aplicable;
Superior: No aplicable Coeficiente de particion (n-octanol/agua): No aplicable

9. Manipulacién y almacenamiento

Precauciones de manejo: Lea toda la etiqueta del producto antes de utilizar este raticida.
Condiciones de almacenamiento seguro: Guardelo en el envase original en un lugar fresco y
seco, fuera del alcance de los nifios, mascotas y animales domésticos. No contamine el
agua, alimentos ni forraje. Mantenga el envase firmemente cerrado. No retire ni destruya la
etiqueta del producto.



® Marca Registrada de BASF.

Importado y Distribuido por:
Fendo n a® 60 SC BASF Quimica Colombiana S.A.

S . . : Teléfono: (1) 632 2260 - Bogota D.C.
Insecticida Piretroide Residual Registro MinSalud RGSP 292-2008

en Suspension Concentrada LEA BIEN ESTA ETIQUETA ANTES DE
USAR EL PRODUCTO Actualizacion: Marzo 2023

Insecticida piretroide de amplio espectro para el control
de insectos rastreros y voladores.

Rl COMPOSICION GARANTIZADA

Ingrediente activo:

Alfacipermetrina:

(1R cis)S y (1S cis)R par de isomeros enantiomeros de alfa - ciano - 3 -
fenoxi-bencil-3-(2,2-diclorovinil)-2,2-dimetil ciclopropano

Carboxilato ......ooovieeeeeiiiiieeee, 60 gramos por litro de formulacion a 20° C
Ingredientes aditivos C.S.p.....ceeeeennn. 1 litro de formulacion a 20° C

Fendona® 60 SC es un insecticida RESIDUAL concentrado, de desempefio
contra los insectos plaga en los ambientes donde se aplica.

P2 DOSIS Y MODO DE EMPLEO

Fendona® 60 SC se aplica por el sistema de aspersion previa dilucion en agua;
la aspersion debe dirigirse a los sitios donde viven o transitan los insectos. NO

DEBE USARSE SOBRE ANIMALES.

ha10mb/ L de agua 1 LIT5a 25 me

La dosis alta esté indicada para el control de infestaciones severas o cuando se
requiera buen efecto prolongado.

VANl ADVERTENCIA

El fabricante garantiza que las caracteristicas fisico-quimicas del producto
corresponden a las anotadas en la etigueta y que mediante registro oficial de
venta se verificd que es apto para los fines aqui recomendados de acuerdo con
las indicaciones de empleo, pero no asume responsabilidad por el mal uso que
de él se haga, porque el manejo esta fuera de su control.

‘ CATEGORIA TOXICOLOGICA Il =
kg MEDIANAMENTE TOXICO E
CUIDADO




® Marca Registrada de BASF.

Importado y Distribuido por:
Fendo n a® 60 SC BASF Quimica Colombiana S.A.

o . . . Teléfono: (1) 632 2260 - Bogota D.C.
Insecticida Piretroide Residual Registro MinSalud RGSP 292-2008

en Suspension Concentrada LEA BIEN ESTA ETIQUETA ANTES DE
USAR EL PRODUCTO Actualizacion: Marzo 2023

NINGUN ENVASE QUE HAYA CONTENIDO PLAGUICIDAS DEBE UTILIZARSE
PARA CONTENER ALIMENTOS O AGUA PARA CONSUMO. MANTENGASE
FUERA DEL ALCANCE DE LOS NINOS Y ALEJADO DE ANIMALES DOMESTI-
cos.

JANl PRECAUCIONES

+ Evitar todo contacto con la piel, los ojos o por via oral.

* No inhalar los vapores o la neblina durante la aspersion.

* No aplicar sobre personas, animales o los alimentos.

* No comer, beber, ni fumar durante el manejo del producto.

. gﬂe%rg)tener el producto bien tapado en su envase original y en lugar fresco y

+ No contaminar las fuentes de agua, Fendona® 60 SC es tdxico para los peces.

- Banarse y lavar bien sus ropas después de las aplicaciones.

- Enjuagar el envase tres veces en la bomba aspersora y luego destruir el
envase vacio.

- Periodo de reingreso al area tratada para animales y humanos: 12 horas
después de la aplicacién del producto.
MANTENER FUERA DEL ALCANCE DE LOS NINOS.

@N PRIMEROS AUXILIOS

La sobre-exposicion al producto puede producir escozor en la piel; esta sensa-
cion desaparece a las pocas horas. La inhalacion puede provocar irritacion tem-
poral del tracto respiratorio causando secrecion acuosa por la nariz, opresion del
pecho o disnea.

* En caso de ingestion: no inducir el vomito. Considerar un lavado gastrico
dentro de las cuatro horas.

+ En caso de inhalacion: retirar al paciente a un lugar bien ventilado y mante-
nerlo en reposo.

+ En caso de contacto directo con la piel: quitar la ropa contaminada y lavar
antes de reusarla. Lavar bien la zona afectada con abundante agua y jabon.

+ En caso de contacto con los ojos: lavar bien con abundante agua durante 15
minutos.

+ En caso de intoxicacion acuda de inmediato al médico y muéstrele copia
de esta etiqueta o llame a CISPROQUIM al teléfono 018000 9 16012 en todo
el pais o al (1) 2886012 Bogota. Servicio 24 horas.

+ Antidoto: no se conoce antidoto especifico. Debe administrarse tratamiento
sintomatico siempre que sea necesario segun el cuadro clinico que presente el
paciente.
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HOJA DE DATOS DE SEGURIDAD DE MATERIALES (MSDS)
HAMELIN® CEBO EN PASTA

Hamelins

- _-‘ h_,

Fecha de actualizaciéon: 01/11/2023

1. Identificacién del producto

LIPHAe.

Importador y distribuidor: VECTORS AND PEST MANAGEMENT LTDA
Calle 98 # 22-64 oficina 610
Teléfonos: 4897390/91.

Nombre del producto: HAMELIN® CEBO EN
PASTA

Proveedor: LIPHATECH. Inc.
3600 W EIm Street. Milwaukee
WI 53209 USA

Teléfono de emergencias a: CISPROQUIM 018000-916012 y 2886012 para Bogota.

2. Informacién de los peligros

Clasificacion de riesgo: Organo Objetivo Especifico Toxicidad (Exposicion sola), Categoria
2; Organo Obijetivo Especifico Toxicidad (Exposicion repetida), Categoria 2.



ﬂ

(V&P Vecrons & Pest /
<

Consejos de prudencia

P201 Pedir instrucciones especiales antes del uso.

P202 No manipular hasta que se hayan leido y comprendido todas las precauciones de
seguridad.

P280 Llevar guantes de proteccion.

P301+P310 EN CASO DE INGESTION: Llamar inmediatamente a un CENTRO DE
INFORMACION TOXICOLOGICA/médico.

P308+P313 EN CASO DE exposicion o preocupacion: Consiga consejo/atencion médica.
P314 Consiga consejo/atencion médica si no se siente bien.

P404 Almacenar en un recipiente cerrado.

P405 Tienda cerrada con llave.

P501 Eliminar el contenido/el recipiente de acuerdo con las normativas locales.
Mantener/almacenar alejado de alimentos, bebidas, alimentos de animales.

Indicacion de peligro
H302: Nocivo en caso de ingestion.
H312: Nocivo si se inhala

Advertencia: Puede causar dafos a la sangre y reduce la capacidad de coagulacion de la
sangre si tragado, inhalado o absorbido por la piel. No respire polvo. No coma, beba o fume
cuando se usa el producto. Lave los manos a conciencia después de manejarlo. Si expuesto
0 si se siente enfermo, llame a un centro de toxicologia o el médico. Deshagase del
contenedor y contenido segun instrucciones en la etiqueta del producto. Guardelo en un
lugar cerrado.

3. Composicion / Informacién de los componentes

Ingredientes peligrosos: Bromadiolona (numero CAS 28772-56-7) .................. 0.005%

4. Medidas de primeros auxilios

Generalidades de emergencia: Puede reducir la capacidad de coagulacion de la sangre y
producir una hemorragia. Sintomas de la toxicidad incluyen letargo, pérdida del apetito,
menor capacidad de coagulacion de la sangre, sangrado. Tenga esta etiqueta a mano
cuando le aconsejen un tratamiento.

Si se ingiere: Llame a un centro de control de envenenamiento o el médico. Si la persona
puede tragar, haga que beba un vaso de agua. No induzca el vomito a menos que se lo
indique el centro de toxicologia o el médico.

Si se inhala: Lleve a la persona al aire fresco. Si la persona no respira, llame a la
ambulancia, luego suministre respiracion artificial y llame a un centro de toxicologia o a un
médico.

Si hay contacto con los ojos: Mantenga abierto el ojo y enjuague lenta y suavemente con
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agua durante 15 a 20 minutos. Quitese los lentes de contacto, en caso de usarlos, después
de los primeros cinco minutos y luego continue enjuagando. Llame a un centro de
toxicologia.

Si entra en contacto con la piel o la ropa: Quitese la ropa contaminada. Enjuague la piel de
manera inmediata con abundante agua durante 15 a 20 minutos. Llame a un centro de
toxicologia o el médico.

Nota para el médico o veterinario: Contiene un ingrediente anticoagulante. En el caso de
seres humanos o animales que ingieran cebos o muestren signos de envenenamiento
(hemorragias o tiempos prolongados de protrombina), suministreles vitamina K1 por
inyeccién intramuscular o en forma oral. En casos graves, se deberan realizar transfusiones
de sangre.

5. Medidas para combatir incendios

Medios de extincion: Use medios adecuados para el incendio circundante. Riesgos de
incendio o explosiéon inusuales: No se conoce ninguno. Instrucciones para los bomberos:
Deben usar aparatos respiradores autébnomos (que cubran totalmente el rostro) y ropa
protectora completa. Contenga los escurrimientos para evitar la contaminacion.

6. Medidas en caso de derrame accidental

Precauciones, EPP y procedimiento: Llevar el equipo de proteccion personal (EPP) como
descrito en seccidn 8, aisle y contenga el derrame. Limite el acceso al area solamente al
personal necesario. No permita que el material derramado ingrese a las alcantarillas arroyos
u otras vias de agua. Métodos y materiales: Recoja el material derramado y coléquelo en un
recipiente sellado y etiquetado para su uso o descarte

7. Manipulacién y almacenamiento

Precauciones de manejo: Lea toda la etiqueta del producto antes de utilizar este raticida.
Condiciones de almacenamiento seguro: Guardelo en el envase original en un lugar fresco y
seco, fuera del alcance de los nifios, mascotas y animales domeésticos. No contamine el
agua, alimentos ni forraje. Mantenga el envase firmemente cerrado. No retire ni destruya la
etiqueta del producto.

8. Controles de exposicion/proteccion personal

Limites establecidos de exposicion: No aplicable

Adecuados controles de ingenieria: No se requiere ventilaciéon especial para la manipulacion
y uso normales como las instrucciones de la etiqueta.

Las medidas de proteccion individual: Usar pantalones largos, zapatos, calcetines, y guantes
impermeables al manejar este producto. Siga las instrucciones del fabricante para limpiar y
mantener el EPP, o bien lavar detergente y agua caliente. Mantenga y lave el EPP por
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separado de la ropa para lavar. Quitese el EPP inmediatamente después de manipular este
producto. Lave la parte exterior de los guantes antes de quitarselos. Lavese las manos
minuciosamente después de la aplicaciéon de los cebos y antes de comer, beber, mascar
goma, usar tabaco o usar el bafo, y péngase ropa limpia.

9. Propiedades fisicas y quimicas

Aparicion: Pasta suave, color verde, olor de grano. Umbral de olor: no determinada.
Solubilidad en agua: Insignificante

pH: No aplicable Densidad relativa: 1.12 g/cc

Viscosidad: No aplicable

% volatil (volumen): No aplicable

Tasa de evaporacion: No aplicable

Densidad de vapor: No aplicable

Presién de vapor: No aplicable

Punto de ebullicion: No determinado

Punto de congelamiento: No aplicable

Punto de inflamacién (ASTM D92): >1900C.

Temp de autoignicién: No determinado

Inflamabilidad: No es sdlido inflamable

Temp de descomposicion: No determinado Limite de explosion - Limite inferior: No aplicable;
Superior: No aplicable Coeficiente de particion (n-octanol/agua): No aplicable

10. Estabilidad y reactividad

Reactividad: No reactiva, no sensible a golpes mecanicos o descarga estatica Estabilidad
quimica: Estable Reacciones peligrosas: Ninguno Incompatibilidades quimicas: Ninguno
Condiciones a evitar: Ninguno Productos de descomposicion peligrosa: Oxidos de carbono

11. Informacidn toxicolégica

Vias principales de entrada: Ingestion, absorcion a través de la piel.

Sintomas de la toxicidad: Letargo, pérdida del apetito, menor capacidad de coagulacién de la
sangre, sangrado.

Efectos en los ojos: Irritante leve y pasajero

Efectos orales agudos: LD50 (oral-ratas): >5000 mg/kg

Efectos de inhalaciéon aguda: LC50 (ratas, 4 hr): 8.6 mg/L (extrapolado)

Efectos dérmicos agudos: LD50 (dérmica-conejos): >2000 mg/kg

Irritacion de la piel: No es irritante

Sensibilizacion de la piel: No sensibiliza la piel

Carcinogenicidad: No hay ningun ingrediente por NTP, IARC u OSHA

12. Informacion ecolégica

Este producto es muy toxico para pajaros y mamiferos. No aplique directamente al agua, en
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areas donde haya agua presente en la superficie ni a areas entre mareas abajo la marca
media de agua de la marea alta. Siga las precauciones e instrucciones de la etiqueta para
reducir los peligros para los nifios, los animales domésticos y los animales inofensivos

13. Consideraciones sobre la eliminacion de desechos

Descarte: Los desechos resultantes del uso de este producto segun las instrucciones de la
etiqueta deben descartarse segun se indica en la etiqueta. Situacién como desecho RCRA:
Este producto no esta regulado como desecho peligroso segun la ley federal.

Las reglamentaciones estatales y locales pueden afectar el descarte de este producto.
Consulte su agencia ambiental estatal o local para el descarte de desechos generados por
el uso diferente a las instrucciones indicadas en la etiqueta.

14. Informacion de transporte

Datos de transporte (49 CFR): Este producto no esta regulado como material peligroso para
todos los medios de transporte dentro de los EE.UU. Clase de peligro, Grupo de embalaje,
No. de identificacion UN: No aplicable

15. Informacién reglamentaria

TSCA: Todos los componentes estan listados en el inventario. SARA seccion 313: No contiene
componentes reportables. CA Proposicién 65: No contiene sustancias sujetas a requisitos la
Prop 65. FIFRA: Este producto esta registrado como una pesticida con la Environmental
Protection Agency. Los requisitos de la etiqueta bajo ley federal de las pesticidas varian de los
criterios de clasificacion y informacién sobre los riesgos requerido por la OSHA en esta hoja
de datos de seguridad. Lea y siga todas las advertencias, direcciones y restricciones del uso
de la etiqueta del producto en el envase.

16. Informacion adicional

CONCEPTO TOXICOLOGICO: EP-14527-2012
CATEGORIA I: EXTREMADAMENTE TOXICO
REGISTRO SANITARIO: RGSP 341-2014

Este producto debe ser almacenado, manipulado y utilizado acorde con las buenas practicas
industriales y de conformidad con cualquier regulacion de tipo legal. Esta informacion esta
basada en nuestro conocimiento presente y de su guia sobre requerimientos de seguridad.
Esto no se asimila a una especificacion
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Considerando que el uso de esta informacién y de los productos esta fuera del control del
proveedor, la empresa no asume responsabilidad alguna por este concepto. Determinar las
condiciones de uso seguro del producto es obligacién del usuario.
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BASF Quimica Colombiana S.A.
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Teléfonos de Emergencia &
Bogota (1) 632 2260 :

Medellin (4) 370 2020 E
CISPROQUIN (1) 8000 91 6012 9
ATMI (1) 6433 927

(01) 800 09 16818
1. Identificacién del producto quimico y la compafiia
FENDONA SC 60

EMPRESA

BASF Quimica Colombiana S.A.
Calle 99 AN° 51 — 32

Tel. (1) 632 2260

Fax. (1) 271 5399

Bogota, Colombia

2. Composicién, informacion sobre los componentes

Nombre comercial: Fendona SC 60

Nombre comun: Alfa-Cipermetrina

Descripcién quimica:

(1R cis)S y (1Scis)R par de isémeros enatiomeros de alfa-ciano-3-fenoxibencil-3 - (2, 2-diclorovinil)
-2, 2- dimetil ciclopropano carboxilato.

Formula molecular: C,y2H;gNO3 Clq,

Peso molecular: 416.3

Numero UN: 3082

Uso: Insecticida Piretroide

Componente #CAS
Alfa Cipermetrina 60g 67375-30-8

Ingredientes aditivos  c.s.p.1.Litro

3. Identificacion de peligros

Medianamente téxico
Irritante para la piel y ojos
Toxico para los organismos acuaticos
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4. Medidas de primeros auxilios

Indicaciones generales:

La sobre exposicién puede causar irritacion local de la piel ( sensacion de ardor en la caray el
resto del cuerpo ) e irritacion del tracto respiratorio causando rinitis y congestion del pecho.
Retirar las ropas contaminadas

Contacto con la piel:
Remover la ropa contaminada y lavarla antes de volverla a utilizar.. Lavar la piel con abundante
agua y jabon.

Contacto con los ojos:
Lave los ojos con abundante agua durante 15 minutos. Si la irritacién persiste obtenga atencién
médica.

Ingestion:
No inducir el vémito. Lavar la bocay dar a beber bastante agua.

Inhalacion:
Retirar el paciente a un sitio fresco y ventilado, mantenerlo en reposo, dar ayuda respiratoria de
ser necesario. Obtener Asistencia Médica.

Notas para el medico:

Tratamiento sintoméatico (descontaminacién y control de funciones vitales); No existe antidoto
especifico conocido.

Considerar un lavado gastrico dentro de las cuatro horas siguientes.

5. Medidas para extincion de incendios

Medio de extincion:
Utilizar agua en aspersion, polvo quimico seco, CO, 0 espuma.

Equipos de Proteccion especial:
En caso de incendio usar el traje completo de combate y equipo de respiracion auténoma.

Precauciones Especiales:
El agua de extincién contaminada debe ser eliminada segun legislacion local.

6. Medidas en caso de vertido accidental

Medidas de protecciéon personal
Aislar el area, eliminar fuentes de ignicién y calor, usar uniforme completo con guantes de nitrilo,
mascara con filtros para vapores organicos, delantal y botas impermeables.

Medidas de proteccion del medio ambiente
Nunca verter el producto en rios o fuentes de agua sin el debido tratamiento de los efluentes.

Medidas de limpieza y recoleccién:
Interrumpir el derrame de ser posible. Represar y bombear.
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Evitar fuentes de ignicién. Absorber los residuos con material NO combustible (tierra, vermiculita,
etc). Cepille la superficie contaminada con solucién detergente y enjuaguelo con agua.

El derrame en la tierra puede ser recogido con pala directamente en recipientes cubiertos e
identificados para su disposicion.

7. Manejo y almacenamiento

Manejo:

Evitar cualquier contacto con la piel, ojos, nariz y boca. Ventilacién adecuada en los locales de
trabajo.

No inhalar los vapores a la neblina durante las aspersion.

No aplicar sobre personas animales o alimentos.

No comer, beber ni fumar durante el manejo del producto-

Lavese todas las partes expuestas antes de comer, beber, fumar o usar el bafio

Después del trabajo cambiese la ropa de trabajo y dlchese.

Almacenamiento:

Almacenar en un local fresco, seco y bien ventilado.

El local debe tener un sistema de autocontencion para casos de derrame accidental. Almacenar
fuera del alcance de los nifios, animales y productos alimenticios.

Proteccidn contra incendio y explosion:
Ninguna recomendacion especial se hace necesaria.

8. Controles de exposiciény proteccién personal

Equipo de proteccidn personal

Proteccion de las vias respiratorias: Filtro para Acidos y organicos.
Proteccion de las manos: Uso de guantes de nitrilo o neopreno.
Proteccion de ojos: Gafas de seguridad o careta facial.

Proteccidn del cuerpo: Ropa industrial.

Medidas generales de proteccién e higiene

Buena ventilacion en el local de trabajo.

Evitar la emanacién del producto al aire.

Mantener el producto en recipientes bien identificados.

Mantener limpio el local de trabajo.

Lavarse bien las manos con agua y jabon después de su manipulacion.
Disponer en el lugar de trabajo de ducha y lava-ojos.

9. Propiedades fisicas y quimicas

Apariencia Liquido blanco de consistencia densa.
Olor Tipico de insecticida

Densidad 1.044 g/ ¢* (20°C)

Solubilidad en agua Forma una suspension

10. Estabilidad y reactividad

Estabilidad: Estable
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Incompatibilidades: No encontradas
Polimerizacion: no ocurrira
Productos peligrosos de descomposicién: Durante la combustion emite gases toxicos.

11. Informacién toxicoldgica

Toxicidad Aguda

Oral LDs, (ratas): > 5000 mg / Kg
Dérmica LDs (ratas) >2000 mg / Kg
Irritacién

Piel No irritante
Mucosas Irritante
Sensibilizacion No encontrada

12. Informacién ecoldgica

Ecotoxicidad:
Toxico para peces, abejas y acuaticos invertebrados durante pruebas de laboratorio.

Valoracion:

Cuando es usado de acuerdo a las recomendaciones y bajo las condiciones del campo el riesgo

para las abejas, peces e invertebrados acuaticos es bajo.

13. Consideraciones sobre la disposicion del producto

Producto:

Debe ser eliminado por incineracion o enterramiento industrial, de acuerdo con la legislacion local.

Envases contaminados:

Se recomienda el triple lavado de los envases vacios, con agua, agregando las aguas de lavado al
tanque de aspersion. Los recipientes vacios deben ser destruidos para prevenir su reutilizacién tal

como se realiza la eliminacién del producto.

14. Informacion sobre transporte

Transporte Terrestre

Clase: 9

Grupo de Embalaje: No disponible

Nombre Técnico: Fendona SC 60

Numero UN: 3082

Denominacion del producto: Pesticida, contaminante marino, Sustancia liquida peligrosa al

medio ambiente, N.O.S., (contiene Alfacipermetrina 6 % ).

Transporte Maritimo

IMDG/GGVSea

Numero UN: 3082

Clase: 9

Grupo de embalaje: No disponible

Contaminante Marino: Si
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Nombre Técnico: Sustancia peligrosa para el medio ambiente, liquido NOS
pesticida (contiene Alfacipermetrina 6 %) .

Transporte Aéreo

OACI/IIATA

Numero UN: 3082

Clase: 9

Grupo embalaje: No disponible

Nombre Técnico: Sustancia peligrosa para el medio ambiente, liquido NOS

pesticida( contiene Alfacipermetrina 6 %) .

15. Informacion reglamentaria
“Xn” Peligroso

Etiqueta del Proveedor
Nombre de la Etiqueta Contiene Alfacipermetrina 6 %

Frases de Riesgo “R”

R20/22 Dafiino por inhalacion e ingestion

R36/38 Irritante para piel y ojos

Frases de Seguridad “S”

S2 Manténgase fuera del alcance de los nifios

S13 Mantener alejado de alimentos y bebidas incluyendo los animales.
S20/21 Mientras se usa no coma beba o fume

S44 Si se siente mal busque ayuda médica

Usos y Restricciones:
Insecticida de amplio espectro usado para controlar insectos rastreros y voladores de los
ambientes, en todo tipo de establecimiento.

16. Informacion adicional

Referencia MSDS:FENDONA SC 60 G/L, actualizada el 27-04-2001.

Los datos indicados corresponden a nuestros conocimientos actuales y no representan una
garantia de las propiedades. El receptor de nuestro producto debera observar, bajo su
responsabilidad, las reglamentaciones y normativas correspondientes.
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RESOLUCION Nro. 2022043121 del 19 de Diciembre de 2022
Por la cual se concede una Renovacion de Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20221265994 de fecha 2022/12/19 el (Ia) Sefior(a) ELMER BOTIA
LONDONO actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presenté solicitud de concesion de
Renovacioén Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucion 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccion
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5)
afios al producto que se describe a continuacion:

RENOVACION DE RSA-005076-2017
REGISTRO
SANITARIO No.:

EXPEDIENTE: 20139177 RADICACION: 20221265994
MODALIDAD: FABRICAR 'Y VENDER
PRODUCTO: PRODUCTOS MIX DE CARNES PROCESADA EN FORMA DE ALBONDIGAS,

ALBONDIGAS DE CARNE CON SALSA, HAMBURGUESA Y FILETE,
HAMBURGUESA DE CARNE,

MARCA: CALYPSO DEL CARIBE S.A, LA CARNE,

PRESENTACION De 100 g a 5000,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): CALYPSO DEL CARIBE S.A. con domicilio en TOCANCIPA - CUNDINAMARCA,

FABRICANTE(S): CALYPSO DEL CARIBE S.A. con domicilio en TOCANCIPA - CUNDINAMARCA,

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resolucion 333 de 2011 si es el caso. De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos — INVIMA, manifiesta que el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los
requisitos establecidos por el Articulo 126 del Decreto 019 de 2012, Resolucion 2674 de 2013 y Resolucion
719 de 2015 y las normas sanitarias vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la
autoridad es auténtica y veraz, que su comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo
estrictamente con las especificaciones de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido
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o=, MINISTERIO DE SALUD Y
< PROTECCION SOCIAL

vigilancia posterior por parte de las autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido
en las precitadas normas. Por lo tanto asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se
presente entre la informacién suministrada y la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las
autoridades.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resoluciéon, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que haya lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
Unicamente el Recurso de Reposicidon, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovacion de Registro sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Codigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 19 de Diciembre de 2022

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccién, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucién 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproducciéon del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
CARLOS ALBERT,
ROBLES COC

Fecha: 2022/1%19
11:58:13 C

Razon: Inv@
Locacion: BQGDTAD.C., . f 4 g
Colombia | | ]

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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Repdblica de Calombia

Ministario de Salud y Proteccion Social
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Allmantos = BWVINA

RESOLUCION No, 2015013118 DE & de Abril da 2045
For a cual se concade un Registro Zanitario
El Direcsnr de Almentos y Bebichs del Instibmo Macienal de Vigilancis do Medicamenins v Alimensos INVIMA, en gjercicio de
lnz facultades lepales conferidas &n el Decreta 078 del 2002, con base em o prevido por la Ley 9o de 1978, &l Decrets
Reglameniaria 3075 de 1957 y Doorem Beplamentoi 612 do 2000, § Decrett Reglameniario 612 de 2000

RESIFELVE
ARTICULD PRIMERO.~ Gonoeder REGESTRO SARITARIC por el 1éeming de 10 afos al producio que &8 descibe & continuacian;
REGISTRD SANTARIO Mo.: RSAEDTIE315  VIGENTE HASTA:

g s waccow amseans () § MAY 2025
PROGUCTO: ESPECIALIDADES CARMICAS DE CERDGD ADOBADA COCIMNADA Y AHUMADS Y

BUS VARIEDADES: COSTILLA DE CERDO, GHULETA DE GERDO, TOCIMETA DE
CERDD, LOMO DE CERDO ¥ BOMDHOLA AL HORND,
MARCA: CALYPEO, DE Ml PUEBLD Y NEW PIQ
PRESENTACIONES COMERCIALES: [CHULETA DE CERDO 500, 10007, 2.0000. 2 5007, 5.000p, COSTILLA DE CERDO
g, Al0g, I60g. g, H00g, 10003, 2.000g, TOCMETA DE CERDO 1009, 15ﬂ-g
J00p, 2509, 500y, 10005 LOMOD DE CERDO, Pess Varisbls BONDIOLA AL
: HORMO.1.000g, 1.500g, 2.000g, 2,500y, Pesc Vorable
TITULARIES); CALYPSD DEL CARIEE 5.4, com dermidlio sn TOCANCIPA - CUNDINAMARCA,
FABRICANTE(S|: CALYPESD DEL CARIBE 5.4, con domidiio en TOCANCIPA - CUMOIMAMARCA

ARTICULD SEGUNDC:- Conira la presente resolucidn procede tnicamenie of  Reasso de Reposicion, que deberd inlaparanas
anmie EL DIRECTOR DE ALIMENTOS ¥ BEBIDAS DEL IMSTITUTO NACIOMNAL DE WIGLANCE DE MEICAMENTOS Y
ALMENTOS INVIMA denio da los [HEZ (10) diss sigulantes a la nolilcaciin personsl, de confermidad con lo sefialada en el
Gadigo de Frooedimeento Adminisiralivo y de o Gondenciose  Admingsirative, Una vl sjeculodado quedard cgminado &l
pracadimiants adminisimativa,

ARTICULD TERCERD:- Log desschos gque ge derhven de csts Resslucion guodarin sujelss al contral posterior gua dabs
radlizar &l FHETITUTD NAGIONAL DE VISILANGIA DE MEDICAMENTOS ¥ ALIMENTOS INVIMG de conformided con lo
previato por ol Articubs 2 del Decroto 892 do 2000,

ARTICULD CUART:-La prasarts resolucsdn rige & parlir de | Teche g su ejeculona.
COMUNIOUESE. NOTIFIQUESE ¥ CUMPLASE

DMIEHEEQHHDE ol & do Abril de 2015
g [ ruuhﬁnuum-idn:-nbhnnn.

LUES ECUARDD WIRAS RAMOS
q DIRECTOR DE ALMENTOS ¥ BEBIDAS

o

Fsyiedin Lagal: Eandrs Wikwea Alba Warcipa. Cidgo 1478
Pivisian Tecnica Dmna Milene Goleis Oolideres. CE0ips 13088




- Codigo: FT 007 - 06

Aderezos FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO Version: Enero 2015
o Pagina 1 de 2
§ NOMBRE DEL PRODUCTO
g SALSA TIPO CHEDDAR fé.“
g Emulsion preparada a base de Agua, Aceite, Vinagre, Condimentos Naturales, Aditivos | @ ® '
z Permitidos, Azlcar y Sal, con intenso sabor a Queso Cheddar. SRS }_‘_‘5
§ COMPOSICION CUALITATIVA DETALLADA
§ Agua, Aceite Vegetal de Soya, Espesante (Almidon Modificado de Maiz y/o Fécula de Maiz), Azucar, Sal, Yemas
z

de Huevo, Acidulantes (Acido Lactico y/o Acido Fosférico y/o Acido Citrico), Estabilizante (Goma Xantica y/o Goma
Guar), Sabores Artificiales, Conservantes (Benzoato de Sodio y Sorbato de Potasio), Especias, Secuestrante
(EDTA) y Color Artificial (Cl 19140y CI 16255)

REGISTRO SANITARIO
REGISTRO SANITARIO RSIAA07M00587
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
o Color Visual Amarillo - Naranja
g Olor Olfativa Caracteristico aquesoy Libre de
3 Oxidacion
% Textura Gustativa - Visual Producto Cremoso y Homogeneo
§ Sabor Gustativa Caracteristico aquesoy Libre de
- Oxidacion
% CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
g Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
) Ph Phmetro 3,6-4,0
o Acidez Titulacion NaOH 0,3-0,7
%’ Consistencia Consistometro de Botswick 1,0 - 5,0 cm en 30 Seg
= CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
e Requisitos Limite Maximo
ﬁ Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 20000
g Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr <10
NMP: Coliformes Totales/gr 9 Max
NMP: Coliformes fecales/gr <3
Recuento de Clostridium Sulfito Reductor <10
Recuento de S. coagulasa positivo <100

DESCRIPCION DEL PROCESO

Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque —» Recepcion de Materia Primas y Material de
Empaque —» Batido Materias Primas —»  Envasado —® Embalaje —® Almacenamiento

NORMATIVIDAD
Resolucién 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccion Social. Buenas Practicas de Manufactura

Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP

Resolucién 5109 de 2005. Ministerio de Proteccién Social. Rotulado o Etiquetado

Resolucién 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional

Invima para Salsas




Codigo: FT 007 - 06

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO Version: Enero 2015

Pagina 2 de 2

PRESENTACION COMERCIAL
Medidas del Dimensiones Peso de la

Peso X empaque Tipo de |delacaja(Larg|Unidades| cajacon
Producto Unidad en paq P ! 9 . J Vida Util
(Prof x anc x| Empaque | x anc x alt)en | x caja | producto en
gramos
alt) en cm cm Kg
Cheddar 1000 8 x 16 x 28 | Doy pack 45x33x26 20 21,2 8 meses

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores
fuertes. El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de
Almacenamiento, no presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez
abierto, debe de refrigerarse. El
producto se debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de
microorganismos y evite su alteracion asi como los dafios en el envase o embalaje segun sea el caso. Revisar los
medios de transportes antes de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas
condiciones sanitarias. El material del medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no se
pueden trasportar conjuntamente con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente
riesgo de contaminacién al alimento.

LOTEADO

LOTE: Los primeros dos (2) digitos indican el afio de produccién. Los segundos dos (2) digitos indican el mes y los
terceros dos (2) digitos indican el dia en que se produce el lote. Finalmente los dos (2) ultimos digitos son un
consecutivo de produccion diario.

FECHA DE VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) digitos son el dia. Las segundas tres (3) letras son el mes. Los
tercero dos (2) niumeros son el afio.

EJEMPLO:

LOTE 150102 01
VEN O02ENE16

INFORMACION DEL PRODUCTO

ALERGENOS
Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza, Soya y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO

Para acompafiar hamburguesas, sanduches, perros calientes, papas y platos mejicanos. Ideal para servirla como
dip para nachos, tortillas y verduras. Este producto contiene Tartrazina

FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestién de Calidad: Natalia Gomez R. | Investigacion y Desarrollo: Liliana Ramirez
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FICHA TECNICA FT 007 - 40

NOMBRE DEL PRODUCTO
SALS NEGRA

Producto preparado a base de Soya, Condimentos Naturales, Conservantes y Especias.

COMPOSICION CUALITATIVA DETALLADA

Agua, Vinagre Natural, Proteina Vegetal de Soya, Sal, Color Caramelo, Especias y Conservantes (Benzoato de
Sodio y Sorbato de Potasio)

INFORMACION DEL PRODUCTO

REGISTRO SANITARIO

RSIAA17M17496

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Caracteristicas Método de Medicidn Especificacion
Color Visual Negro
Olor Olfativa Acido, Caracteristico
Textura Gustativa - Visual Liquido
Sabor Gustativa Acido, Caracteristico
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
<l Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
2 Ph Phmetro 34-38
g Brix Refractometro 5-8
m Acidez Titulacion NaOH 0,7-1,2
5 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
2 Requisitos Limite Maximo
S Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 20000 max
é Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr <10
< NMP. Coliformes Fecales/gr <3
é NMP. Coliformes Totales/gr 9 Max
g DESCRIPCION DEL PROCESO
Ml Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque —®Recepcion de Materia Primas y Material de Empaque
2l Batido Materia® Primas Envasado Embalaje Almagenamiento —»

NORMATIVIDAD
Resolucién 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccion Social. Buenas Practicas de Manufactura
Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP
Resolucion 5109 de 2005. Ministerio de Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado
Resolucién 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional
Invima para Salsas



ASCENDER S.A Mayo 2014
FICHA TECNICA FT 007 - 37
PRESENTACION COMERCIAL
Medidas del Dimensiones Peso de la
Peso X empaque Tipo de |delacaja(Larg| Unidades | cajacon
Producto Unidad en paq P ! 9 ) ! Vida Util
(Larg x anc x | Empaque | x anc x alt) en X caja producto
gramos
alt) en cm cm en Kg
200 17,5 de alto x PET 30x20x18 24 5,8
Salsa Negra 1050 5x11,5x25 PET 45x33x26 20 22,9 24 meses
3100 30 de alto x PET 42x31x29 6 19,3

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores
fuertes. El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de
Almacenamiento, no presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez
abierto, debe de refrigerarse. El
producto se debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de
microorganismos y evite su alteracion asi como los dafios en el envase o embalaje segun sea el caso. Revisar los
medios de transportes antes de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas
condiciones sanitarias. El material del medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no
se pueden trasportar conjuntamente con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente
riesgo de contaminacion al alimento.

LOTEADO

LOTE: Los primeros dos (2) nimeros indicaran La semana de produccion del lote. Los segundos dos (2)
nameros, indicaran el Afio de produccion del lote. Los terceros tres (3) niUmeros serad un cédigo de identificacion
interna del producto

FECHA DE VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) numero dia. Las segundas tres (3) letras mes. Los tercero dos
(2) nemeros afio.

EJEMPLO: LOTE
0114417 VEN
02ENE15

INFORMACION DEL PRODUCTO

ALERGENOS

Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO
FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestion de Calidad: Natalia Gomez | Investigaciéon y Desarrollo: Paola Castrillon




s bl ASCENDER S.A Mayo 2014
FICHA TECNICA FT 007 - 28

OMBRE DEL PROD O
SALSA DE TOMATE

Producto preparado con Pulpa Concentrada de Tomates Sanos y Maduros adicionado de Sal, Azucar, Vinagre,
Condimentos, Especias y otras sustancias Naturales Permitidas.

O PO O A A A D A AYPYA

Pulpa de Tomates, Agua, Azucar, Vinagre, Sal, Estabilizante (CMC), Especias, Conservantes (Benzoato de Sodio
Sorbato de Potasio) y Color Artificial (Cl 16255).

» RO A\ ARIO

RSIAA17MI7696

AR A e AS ORGANOLEE A
Caracteristicas Método de Medicidn Especificacion
Color Visual Rojo Oscuro
Olor Olfativa Caracteristico a Tomate
Textura Gustativa - Visual Producto Semiviscoso de Consistencia Uniforme
Sabor Gustativa Caractristico a Tomate. Dulce - Acido
ARA e A 00 A
Caracteristicas Método de Medicidn Especificacion
Ph Phmetro 3,6-4,0
Brix Refractometro 29-33
Acidez Titulacion NaOH 09-1,4
Consistencia Consistometro de Botswick 5,0-10,0 cm en 30 seg
ARA R A ROBIOLO A
Requisitos Limite Maximo
Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 500
Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr 50
NMP: Coliformes Totales/gr <3
NMP: Coliformes Fecales/gr <3
D RIPCION DEL PRO O

Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque —®Recepcién de Materia Primas y Material de Empaque
Batido Materias Primas —¥ratameinto Termico (Pasterizacién) —nfriamiento —E&nvasado —Bmbalaje —>
Almacenamiento

ORMA DAD

Resolucién 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccién Social. Buenas Practicas de Manufactura
Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP
Resolucién 5109 de 2005. Ministerio de Proteccién Social. Rotulado o Etiquetado
Resolucién 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional
Resolucion 15790 de 1984. Ministerio de Salud. Derivados del Tomate




ASCENDER S.A Mayo 2014
FICHA TECNICA FT 007 - 28
PRESENTACION COMERCIAL
Medidas del Dimensione .
Peso X empagque Tipo de s de lacaja | Unidades Peso de la caja
Producto Unidad en pad P ! . con producto | Vida Util
(Larg x anc x Empaque (Larg x anc x| x caja
gramos en Kg
alt) en cm alt) en cm
200 4x11x17,5 30x21x19 24 54
400 5,5x13x19,5 | Bolsa Doy Pack B0,5x20,5x20,5 12 51 12 Meses
1000 7,5x 15x25,5 43x32x24 20 21,3
Salsa de Tomate 1000 25x 16 x 3 Bolsa Flexible 45x33x26 20 21,2 10 Meses
5000 42x32x5 34x33x25,5 5 25,5
as00 | 27 altox16 PET 32x32x28 4 18,8 15 Meses
diametro

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores fuertes.
El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de Almacenamiento, no
presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez abierto, debe de refrigerarse.
El producto se debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de
microorganismos y evite su alteracién asi como los dafios en el envase o embalaje segun sea el caso. Revisar los
medios de transportes antes de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas
condiciones sanitarias. El material del medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no se
pueden trasportar conjuntamente con sustancias peligrosas y otras sustancias que por su haturaleza represente riesgo
de contaminacién al alimento.

LOTEADO

INFORMACION DEL PRODUCTO

LOTE: Los primeros dos (2) nimeros indicardn La semana de produccién del lote. Los segundos dos (2) nimeros,
indicaran el Ailo de produccién del lote. Los terceros tres (3) nimeros sera un codigo de identificacion interna del
producto

FECHA DE VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) numero dia. Las segundas tres (3) letras mes. Los tercero dos (2)
nemeros afio. EJEMPLO:

LOTE 0114417

VEN 02ENE15
ALERGENOS

Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza, Soya y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO

Puede ser utilizado como complemento de las comidas rapidas; ademéas para adicionar a los diferentes platos en la
cocina o en la mesa.

FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestion de Calidad: Natalia Gomez | Investigacion y Desarrollo: Paola Castrillon
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ASCENDER S.A Mayo 2014
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FICHA TECNICA
OMBR D PROD O
SALSA BARBECUE

FT 007 - 21

Producto Semiviscoso preparado a base de Tomates Maduros, Condimentos Naturales, Aditivos Permitidos, Sal y
Azlcar.

OMPO O A A A D A ADA

Agua, Vinagre, Azucar, Pulpa de tomates, Sal, Espesantes (Almidon Modificado de Maz y/o Fecula de Maiz),
Estabilizantes (CMC y/o Goma Xantica), Color Caramelo, Especias, Proteina Vegetal de Soya, Conservantes
(Benzoato de Sodio y Sorbato de Potasio) y Sabor Artificial.

R RO A ARIO
RSIAA17M04087

AR A » A

Método de Medicion

ORGANOLEPTICA

Caracteristicas Especificacion

Color Visual Vinotinto Oscuro
Olor Olfativa Acido, Caracteristico a Humo
Textura Gustativa - Visual Producto Viscoso de Consistencia Uniforme
Sabor Gustativa Acido, Caracteristico a Humo
AR A [ A . . [\
Caracteristicas Método de Medicion Especificacion
Ph Phmetro 3,2-3,7
°Brix Refractometro 27 - 31
Acidez Titulacion NaOH 1,2-1,6

Consistometro de Botswick

ARA » A

Consistencia

6,0 - 10,0 cm en 30 seg
ROBIOLO A

Reguisitos Limite Maximo
Recuento Total de UFC de Mesoareobios/gr 20000
Recuento de UFC de Hongos y Levaduras/gr <10
NMP: Coliformes Totales/gr 9 Max
NMP: Coliformes Fecales/gr <3

Alistamiento de Materias Primas y Material de Empaque

Batido Materias Primas —»Tratameinto Termico (Pasterizacién) —PEnfriamiento

Almacenamiento

ORMA

—»Recepcion de Materia Primas y Material de Empaque

—Envasado -®mbalaje

DAD

Resolucion 2674 de 2013. Ministerios de Salud y Proteccién Social. Buenas Practicas de Manufactura
Decreto 60 de 2002. Ministrerio de Salud. HACCP

Resolucion 5109 de 2005. Ministerio de Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado
Resolucion 0333 de 2011. Ministerio de la Proteccion Social. Rotulado o Etiquetado Nutricional
Invima para Salsas




T ASCENDER S.A Mayo 2014
Aderezns -
FICHA TECNICA FT 007 - 21
PRESENTACION COMERCIAL
Medidas de Dimensiones Peso de la
Producto Peso X Unidad | empaque Tipo de de la caja UnldaQes caja con Vida Util
en gramos (Larg x anc | Empaque | (Larg x anc x| X caja producto en
x alt)encm alt) en cm Kg
280 3x8x18 PET 31x25x19 24 8
550 4,2x8,5x20,7 PET 36x28x22 20 12
1100 5x11,5x25 PET 45x33x26 20 23,9
24 Meses
27 de alto x
3350 14,4 de PET 42x31x29 6 20,5
diametro

CONSERVACION, ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Cajas de Carton en arrumes max de 10 Cajas. No arrumar cerca de detergentes o productos toxicos o con olores
fuertes. El producto debe almacenarse a Temperatura Ambiente bien tapado. En estas condiciones de
Almacenamiento, no presenta ninguna alteracion de sus propiedades fisicoquimicas y microbiologicas. Una vez abierto,
debe de refrigerarse. El producto se
debe trasnportar de manera que sus condiciones impidan la contaminacion y preoliferacion de microorganismos y evite
su alteracion asi como los dafios en el envase o0 embalaje segun sea el caso. Revisar los medios de transportes antes
de cargar los productos , con el fin de asegurar que se encuentren en adecuadas condiciones sanitarias. El material del
medio de trasnporte debe permitir una correcta limpieza. Los productos no se pueden trasportar conjuntamente con
sustancias peligrosas y otras sustancias que por su naturaleza represente riesgo de contaminacion al alimento.

LOTEADO

INFORMACION DEL PRODUCTO

LOTE: Los primeros dos (2) numeros indicaran La semana de produccion del lote. Los segundos dos (2) nimeros,
indicaran el Afio de produccién del lote. Los terceros tres (3) nimeros sera un cédigo de identificacion interna del
producto FECHA DE
VENCIMIENTO: Los primeros dos (2) numero dia. Las segundas tres (3) letras mes. Los tercero dos (2) nemeros afio.
EJEMPLO:

LOTE 0114417
VEN 02ENE15

ALERGENOS
Este producto se elabora en una planta que procesa Huevos, Harina de Mostaza, Soya y Tartrazina

INSTRUCCIONES DE USO
Especial para asados. Lista para llevar a la mesa o marinar todo tipo de preparaciones de carne, aves o pescado.
FABRICANTE

Elaborado por Ascender S.A. Cra 48B N° 99 sur 59, Bodega 9. Bodega San Bartolome, La Tablaza, La Estrella -
Antioquia - Colombia

Sistema de Gestién de Calidad: Natalia Gomez R. | Investigacién y Desarrollo: Paola Castrillon Z.




Repiblica de Colomibia
Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Macional de Vigilancia de Medicamentos v de Alimentos - INVIRA

RESOLUCION Nro. 2021027919 del 9 de Julio de 2021
Por la cual se concede un Registro Sanitario de Alimentos (Alto Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de Notificacion Sanitaria, Permiso Sanitario o Registro
Sanitario segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20211133800 de fecha 2021/07/09 el (la) Sefior(a) LUIS
BERNARDO BUSTAMANTE ESCOBAR actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento
solicitud de concesion de Registro Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucion 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccion
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder REGISTRO SANITARIO por el termino de Cinco (5) afios al producto que
se describe a continuacion:

REGISTRO RSA-0013061-2021
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2026/07/09

EXPEDIENTE: 20206053 RADICACION: 20211133800

MODALIDAD: FABRICAR 'Y VENDER

PRODUCTO: : SALCHICHA VARIEDAD : POLLO NOMBRE DE FANTASIA MANGUERA, MIXTA
CERDO,

RES Y POLLO NOMBRE DE FANTASIA CAMPESINA, POLLO NOMBRE DE
FANTASIA SUIZA, POLLO NOMBRE DE FANTASIA VIENESA,

RES NOMBRE DE FANTASIA SUPER PERRO TIPO AMERICANA, RES NOMBRE
DE FANTASIA SUPER PERRO / MINI PERRO, POLLO

NOMBRE DE FANTASIA SUPER PERRO TIPO AMERICANO

MARCA: , ALIMENTOS BUSTAMES., LUCARNI, SNAKIN., EMANUEL CARNES FRIAS,
BUSTA CARNES FRIAS,

PRESENTACION 50a10000g/ 1 a 50 kg,
COMERCIAL:

TITULAR(ES): ALIMENTOS BUSTAMES SAS con domicilio en CALI - VALLE,
FABRICANTE(S): ALIMENTOS BUSTAMES SAS con domicilio en CALI - VALLE,
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Repiblica de Colomibia
Ministerio de Salud y Proteccion Social
Instituto Macional de Vigilancia de Medicamentos y de Alimentos - INVIRA

ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucion 5109 de 2005,
Resoluciéon 333 de 2011 si es el caso.

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucién 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agotamiento de 500000 unidad (es) de etiquetas en sus diferentes
presentaciones comerciales y marcas autorizadas amparadas bajo el Registro Sanitario Nro. RSAV0515611,
expediente Nro. 20035708. Asi mismo, para alimentos importados cobija las importaciones del producto con
las etiquetas que declaran el citado registro.

ARTICULO QUINTO: La vigencia del presente Registro sanitario se contara a partir de la firmeza de la
presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cddigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacién suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 9 de Julio de 2021

Los derechos que se deriven de este Registro Sanitario quedaran sujetos a revisién posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizara las
actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproducciéon del documento original que se encuentra en
formato electronico firmado digitalmente, cuya representacion digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccion http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
CARLOS ALBERT,
ROBLES COC

Fecha: 2021/0F09
15:35:43 C

Razon: Inv@
Locacion: BQGDTAD.C., . f 4 g
Colombia | W & | ]

CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME
DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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<< Atras

Datos Generales del Producto

FRITAS PREMIUM CRUNCH Y PAPA FRANCESA, PAPAS A LA

FRANCESA 11X11, PAPA A LA FRANCESA 9X9, PAPAS FRITAS

20224194 PREFRITAS Y CONGELADAS (GOLDEN PASSION 9X9), PAPAS FRITAS
PREFRITAS Y CONGELADAS (TRANSPARENT 9X9), PAPAS FRITAS
PREFRITAS Y CONGELADAS (ZB 3/8 RETAIL BRUIN (50/60)), FRITTERS

FOOD SERVICE PAPA 9 X 9, FRITTERS FOOD SERVICE PAPA 11 X

CONGELADA 7 MM+ COB (TRANS).

PAPA FRITA VARIEDADES: PAPA FRITA CON ESPECIAS, PAPA FRITA,
PAPAS FRITAS RIZADAS, GAJOS DE PATATA CON PIEL, PAPA FRITA
CLASSIC, PAPA FRITA TRADITION, SUPER CRUJIENTES PATATAS

FRANCESA, PAPAS A LA FRANCESA PRECOCIDA, PREFREIDA Y
CONGELADA, : PAPA A LA FRANCESA RIZADA, PAPA FRITA EN
CASCOS, PAPA A LA FRANCESA PREMIUM CRUNCH 7X7, PAPA A LA

FRITTERS FOOD SERVICE PAPA RIZADA, FRITTERS FOOD SERVICE
PAPA EN CASCOS, FRITTERS FOOD SERVICE PAPA A LA FRANCESA
'CON COBERTURA PREMIUM CRUCH, PAPA PREFRITA Y CONGELADA 9
MM, PAPA PREFRITA Y CONGELADA 11 MM, PAPA PREFRITA Y

1,

RSA-0018180-2022 2027/03/29

IMPORTAR, ENVASAR Y
VENDER

Vigente

NI1,8000551164 AGOTAMIENTO AUTORIZADO MEDIANTE RESOLUCION NO. 2023011944 DE 24 DE MARZO DE 2023

MYDIBEL, CALYPSO DEL CARIBE, EUROPE, BLONDY., TOASTATAS, RICONGELISTO , LOS COMBOS DEL ESTABLO., K-LISTO,
AGRISTO, MAESTRO, EUROGOLD Y LA GRAN COLOMBIA , + MAS DELI Y CALYPSO, MR CONGELO, CLAREBOUT,

TRANSPARENT , GOLDEN PASSION , FRITTER'S FOODSERVICE Y FRITTER'S, ECOFROST

Datos de Interés

[_reemene |

PREFRITO CONGELADO

| 20231049211 Finalizado Resolucion
| 20231021872 Finalizado Resolucion
| 20231049744 Finalizado Resolucion

Presentaciones Comerciales

10 gramos hasta 25000 gramos

Roles por Producto

SANITARIO

EMPACADOR K-LISTO PRODUCTOS ALIMENTICIOS S.A.S. CARRERA 36 No 13-151 COLOMBIA VALLE YUMBO
EMPACADOR CALYPSO DEL CARIBE S.A Km 3 Gaira Parque Industrial Logistico A26  ||COLOMBIA|| MAGDALENA m\gﬁ
CI K-LISTO LTDA COMERCIALIZADORA || CARRRERA 36 NO. 13-151 CENTRO INDUSTRIAL EL

ENVASADOR INTERNACIONAL S AS CORTAL BODECA 1 ACOPL COLOMBIA||CUNDINAMARCA|| TOCANCIPA

ENVASADOR CALYPSO DEL CARIBE SA PARQUE INDUSTRIAL TIBITOC BODEGA 44C ||COLOMBIA|[CUNDINAMARCA][ TOCANCIPA [[compras@calypsocaribe.com

FABRICANTE ECOFROST SA RUE DE L'ERUPO 34 7600 PERUWELZ. BELGICA. || BELGICA www.ecofrost.be

FABRICANTE AGRISTO NV RIDDER DE GHELLINSCKTRAAT 9, 8710 WIELSBEKE || BELGICA

FABRICANTE CLAREBOUT POTATOES N.V Heirweg 26 BE ’8953 ;';‘:;e”a“d - Nieuwkerke | e cica

FABRICANTE MYDIBEL RUE DU PIRO LANNOY 30 Z.I BELGICA elmerb@calypscarobe.com

IMPORTADOR CALYPSO DEL CARIBE SA PARQUE INDUSTRIAL TIBITOC BODEGA 44C ||COLOMBIA|[CUNDINAMARCA][ TOCANCIPA |[compras@calypsocaribe.com
TITULAR REGISTRO CALYPSO DEL CARIBE SA PARQUE INDUSTRIAL TIBITOC BODEGA 44C  ||COLOMBIA||CUNDINAMARCA|| TOCANCIPA ||compras@calypsocaribe.com

Imprimir << Atras
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FECHA DE ACTUALIZACION: JUNIO 2023

FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

CODIGO: F-PT-01
PAGINA 1 DE 1

Fabricado por: CALYPSO DEL CARIBE S.A.
Parque Industrial Tibitoc, Bodega 44C

FABRICACION Y Tocancip4 (Cundinamarca)
DISTRIBUCION PBX: 869 7799 - NIT: 800 055116-4
www.calypso.la
INDUSTRIA COLOMBIANA
NOMBRE DEL PRODUCTO TOCINETA DE CERDO AHUMADA

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto precocido empacado al vacio de forma cuadrada, rectangular y a la juliana a base de carne de cerdo y plancha de
cerdo, adicionado de otros ingredentes y ahumado, lo que le confieren el sabor caracteristico. El producto se puede utilizar|
como materia prima para otras preparaciones.

PRESENTACION Tocineta Ref. 150g, 500g y 1000g
REGISTRO SANIRARIO RSAEO119315
Resolucién 2674/13, Decreto 2162/83, Resolucién 5109/05, Resolucion 810 de 2021, Resolucién 2492 de 2022 e INVIMA
LEGISLACION APLICABLE AL Carnicos cocidos.
PRODUCTO
Carne de cerdo, Grasa de cerdo, Agua, Almidon, Aditivo de inyeccion (sal, estabilizante (tripolifosfato, carragenato,
hexametafosfato, pirofosfato), Proteina de soya, Edulcorante (dextrosa, aziicar), Antioxidante (citrato trisodico), ascorbato
INGREDIENTES sodico, lactato sodico), conservantes (acetato sdico, nitrito sédico), Potenciadores de sabor (glutamato monosodico)),
Saboriante (sabor de tocineta identico al natural), Saborizante ( sabor a Humo identico al natural), Cebolla en polvo, Proteina
de cerdo, Ajo en polvo, Acentuador de Sabo (glutamato monosédico) y Sal.
Color:  Rojo palido y la grasa es blanca o color crema
CARACTERISTICAS Olor:  Caracteristico con un toque de ahumado
SENSORIALES sabor:  Cerdo ahumado

Textura: Suave.

DECLARACION DE

Contiene Soya.

ALERGENOS
Coliformes totales, UFC/g o ml: 100 - 500
E. Coli UFC/g 0 ml: <10
CARACTERISTICAS Sthaphylococcus aureus coagulasa positiva: UFC/g: < 100

MICROBIOLOGICAS

Deteccion de Salmonella/25 g: Ausencia

Listeria monocytogenes/25g: Ausencia

Aerobios mesofilos, UFC/g: <100.000

Clostridium Sulfito Reductor: UFC/g o ml: <10 -100

COMPOSICION NUTRICIONAL

Proteina (g/100g): 8,1

Grasa Total (g/100g): 17
Grasa Saturada (g/100g): 6,2
Grasa Trans (mg/100g): 60
Fibra (g/100g): 1,1
Carbohidratos (g/100g): 6,9
Calorias (Kcal/100g): 217
Sodio (mg/100g)
Azucares (g/100g): 0,3

PROCESO DE ELABORACION

RECEPCION DE MP
PESAJE DE MP

v
INYECCION
3
TUMBLER
|
J
ADECUACION

V-
MOLDEO
v
COCCION
12
ENFRIAMIENTO
v
DESMOLDEO

v
PORCIONADO
|

EMPAQUE AL VACIO
I

DISTRIBUCION

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO Y
PRECAUCIONES

Almacenar a temperatura de refrigeracion de 0°C a 4°C
Tocineta en Juliana: Almacenar a temperatura de congelacion <-18°C

EMPAQUE PRIMARIO | Empaque de Nylon /PEBD
EMBALAJE Embalado en caja de cartén corrugado con resistencia a la compresion.
Nota: El producto puede ser empacado en canastillas de acuerdo a la negociacin.
Transportar en vehiculo refrigerado con sistema de termo King.
CONDICIONES DE
TRANSPORTE
Producto Refrigerado: Poner en sarten o plancha caliente de 2 a 3 minutos por lado y lado. Se puede utilizar en diversar
preparaciones.
" A;:ZPL;'EIA:":):'U so | Producto congelado: Sin descongelar poner en sarten caliente de 2 a 3 minutos o hasta obtener el dorado deseado. Se puede
utilizar en diversas preparaciones.
Este producto se puede utilizar como materia prima para otras preparaciones
Refrigerada: Tres (3) meses después de su 6 a de refrig
Congelada: Un (1) afio después de su 6 a de C
VIDA UTIL

ETIQUETADO E
IDENTIFICACION DEL LOTE

El lote esta dado por tres partes divididas de la siguiente manera:
1. Primera Parte: Corresponde a la orden de produccién

2. Segunda parte: Corresponde al dia corrido del afio

3. Tercera parte: Corresponde a los dos ultimos digitos del afio en curso

RESPONSABLE TECNICO

Ing. Eliana Romero Cantillo
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FICHA TECNICA PRODUCTO TERMINADO

FABRICANTE

PRODUCIDO POR: VER CIS ( CERTIFICADO DE INSPECCION SANITARIA)
IMPORTADO POR: CALYPSO DEL CARIBE S.A.
Parque Industrial Tibitoc Bodega 44 C. Tocancipa - Cundinamarca
PBX: 869 7799
ACONDICIONADO Y VENDIDO POR: CALYPSO DEL CARIBE S.A.
Parque Logistico Industrial PAS Km3 via
Gaira Santa Marta (Magdalena)
PBX: 869 7799
NIT: 800 055116-4
www.calypso.la

NOMBRE DEL PRODUCTO

COSTILLA SAN LUIS
(ICE102)

IMAGEN DEL PRODUCTO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Corte obtenido del cuadrante central de cerdo con un contenido graso entre el 4%y 6%

PRESENTACION

Presentacion: Caja de 25 Kg Peso Variable

REGISTRO SANITARIO

Registro INVIMA Cédigo 132AC

LEGISLACION APLICABLE AL

INVIMA carnicos crudos, Resolucion 5109 de 2005, Decreto 1500 de 2007, Decreto 2270 de 2012, Decreto 1282 de 2016,
Resolucién 240y 242 de 2013 y Resolucién 2016037912 de 2016.

PRODUCTO

Color: Caracteristico del cerdo, rosado leve,
Olor:  Caracteristico a carne congelada

CARACTERISTICAS Sabor:  Caracteristico del cerdo

SENSORIALES Textura: Suavey jugosa.

Aspecto: Ausencia de Limo, pelos, insectos, tierra etc.
Determinacién Salmonella spp / 25 g ISO 6579-1: Negativo
Coliformes Fecales (NMP/g o ml ICMSF:2000 Vol1 Metodo 1): 120 - 1.100

CARACTERISTICAS

MICROBIOLOGICAS

Estafilococo Coagulasa Positiva (UFC /g o ml 1SO 6888-1): 100 - 1.000
Clostridium sulfito reductor (UFC/ g o ml ICMSF:2000 Vol1 Metodo 1): 100 - 1.000
INVIMA CARNICOS CRUDOS.

PROCESO DE ELABORACION

Recepcion de Materia Prima

Acondicionamiento de Materia Prima

T

I Sellado y empacado I

Comercializacion

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO Y
PRECAUCIONES

Almacenar a temperatura de congelacion -18°C

EMPAQUE PRIMARIO

Empacado al vacio en bolsa Termoflex

EMBALAJE

Embalado en caja de cartén corrugado con resistencia a la compresion.
Nota: El producto puede ser empacado en canastillas de acuerdo a la negociacion.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

Transportar en vehiculo Congelado con sistema de termo King.

PREPARACION
MANIPULACION Y USO

Hornear, freir, asar.
Consumir bien cocido.

treciento sesenta y cinco Dias, (365) almacenado a temperaturas de Congelacion.
Debe indicar:

VIDA UTIL Fecha de Sacrificio
Fecha de empaque
Fecha de vencimiento
El lote esta dado por tres partes divididas de la siguiente manera:
ETIQUETADO E 1. Primera Parte: Corresponde a la orden de produccién

IDENTIFICACION DEL LOTE

2. Segunda parte: Corresponde al dia corrido del afio
3. Tercera parte: Corresponde a los dos Ultimos digitos del afio en curso

RESPONSABLE TECNICO

Ing. Lorena Polania Rodriguez
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FABRICADO POR: COMERCIALIZADORA JMGS S.A.S

Direccién: Carrera 72K N° 34-34 Sur Tel. 695 2553
Bogotd D.C
COMERCIALIZADO POR: CALYPSO DEL CARIBE S.A.
FABRICANTE Parque Industrial Tibitoc, Bodega 44C

Kilometro 2, Via Bricefio . Zipaquira
Tocancipa (Cundinamarca)
PBX: 869 77 99
www.calypsocaribe.com

NOMBRE DEL PRODUCTO

CHORIZO SANTAROSANO

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

permitido, embutido en una tripa artificial aprobada

PRESENTACION

Chorizo Santarosano 4 Unidades x 330g.

REGISTRO SANIRARIO

RSA-002792-2017

PRODUCTO

LEGISLACION APLICABLE AL

Rotulado de acuerdo a la Resolucién 5109/05.

INGREDIENTES

Carne de cerdo, grasa de cerdo, agua, proteina texturizada de SOYA, almiddn de papa (Aglutinante ), acido acético

de sabor), tri

de fosfato

(Colorante natural).

SENSORIALES

Color: Rojo caracteristico
CARACTERISTICAS Olor:  Caracteristico a carne de cerdo
Sabor: Caracteristico a cerdo.

Textura: Caracteristico

DECLARACION DE ALERGENOS

Contiene: Soya.

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Aerobios Mesofilos 1000 UFC/g
Recuento Coliformes 100 UFC/g
sp <100 UFC/g
Clostridium sp <10 UFC/g

sp Ausencia

Listeria Monoytogenes Ausencia
Escherichia Coli <10 UFC/g

Proteina (g/100g) 21g/100g
Nitritos (mg/Kg) 20 mg/Kg

CARACTERISTICAS Humedad (%) 88%
FISICOQUIMICAS Almidon (g/100g) 5g/100g
Grasa (g/100g) 40g/100g
PROCESO DE ELABORACION

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO Y
PRECAUCIONES

Almacenar a temperatura de refrigeracion de 0°C a 4°C.

EMPAQUE PRIMARIO

Empaque de Coextruido para Termoformado (PAEVOHPE) de alta barrera.

EMBALAJE

Embalado en caja de cart6n corrugado con resistencia a la compresion.
Nota: El producto puede ser empacado en canastillas de acuerdo a la negociacion.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

Transportar en vehiculo refrigerado con sistema de termo King a temperatura de refrigeracion entre 0°C a 4°C,

PREPARACION
MANIPULACION Y USO

Caliente a la plancha o sartén segtin sea su preferencia o Uselo como ingrediente en sus preparaciones culinarias. Este
producto no requiere coccion.

VIDA UTIL

Cuarenta y cinco (45) dias empacado al vacio refrigerado entre 0y 4°C

RESPONSABLE TECNICO

Ing. Eliana Romero Cantillo

FECHA DE ACTUALIZACION: NOVIEMBRE DE 2016

Producto carnico procesado, cocido, embutido, elaborado a base de carne de cerdo, con la adicién de sustancias de uso|

(conservante), proteina de SOYA texturizada y concentrada (Retenedor de humedad ),sal, cebolla, ajo, PIMENTON, glutamato

comino, pimienta, orégano, laurel, humo liquido,
eritorbato de sodio (Antioxidante), nitrito de sodio (acentuador de color), color amarillo N° 6 (Colorante artificial), PAPRIKA
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OFICIO COMISORIO No. 7303-2417-23

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — Invima
Grupo de Trabajo Terrtorial Centro Orienta 2
Respetados sefiorea:
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I Establacimiantos (L bl plsds mﬁmmmmamk imadixar
i o la diligencia)
| CALYPSD DEL CARIBE SA PO INDUSTRIAL TIRITOC BG 44, 4548 Y 47 TOCAMCIPA-
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En @ uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
penmito presentar a los profesionales relacionados & continuacion, quienas estan comisionados DEL 04 AL OF
DE JULIO DEL 2023, pars realizar aclividades de conformidad con las compelencias oe este Instituto;

Nombres Cargo | Rol Dependencla
I LESVY AZUCENA MUNGZ PRIETO | PROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPO DE TRABAJD TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2
SANDRA LILIAMA MORENG RUIE FROFESIONAL UNIVERSITARIO | GRUPD DE TRABAJD TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2

* Midia: B Rl sl se difgencia para of Proooso do Audidodas v Cediffoanioness punis ins alos procesos 50 difpencia af cango

Log profesionales comisinnados, en virtud de las cormpetencias legales otorgadas a este Institulo y en desamolio
de aus funcionea y actividades, estan investidos de amplias facultadas de inspeccidn, vigilancia y control, segin
lzs cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar gl efectivo cumplimiznio de lss normas
ganitadas, sin nacesidad de ampliacicn del presente documento. Cabe resaltar gue jos suscrilos s& encuentran
facullados para intervenir en la presenie dilipencia cuando lo estiman convenientz.

Usted podrd verificar la autenticidad de los funcionarios ywo documentos presentados (came, oficio comisorno,
acias de visitas, etc.) a través de contacto telefdnico, con la oficna: GRUPD DE THAEMG TERRITORIAL
CENTRO ORIENTE 2 DE LA DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS con nimero telefonico 7422121
exl. 7753- T754- 7755 o madianta el Skstema Gnrm.ta fum:u:rnams 0 Cmtmhshaﬁ disponible en la pagina web
institucional en &l siguiente wineulo Hilos danm = olfi%iy] oaiconsyliaiconsuitenhn.

Se informa gue en ¢ marce de la estrategia de fa lucha contra la llegalidad y contrabande de producios
competencla :l:l Invima, toda persona se puede comunicar 3 la linea T422121 Ext 2005 o denunclar en la pagina
web AELIDYmA D0 Y.L en -l lformulario de denuncias
niipE Esct Jlppnsoy s dddiBe s d e cinnessal coned L Para denunclar posibles hechos de cormupeidn de

m:m:alnmnnn _||an mrtruiﬁt.uﬂ del Invima | puadt ltamar a Ia. linea anticorrupcion 745 8533, “Los leldfonos se
encusniran wbicadoes an la clwdad de Bogodd,

Dado en la ciudad de Bogotd ef dia 30 DE JUNIO DE 2023 N \ﬁ q—?—}
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ASADOS MONTERIA
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ITEM| HOMBRES N DOCUMENTC UMFORME |GORROS|  SUZAMTES  |GUANTES [PANOLAS[TAPABOCAS|) FIRMA
1 |Takana Andrea Teheran Aviez 1.067 348, ¥ | #5 | & |

2 |Leonardo Dankl Teheran Az | 1o67ass8| »— | | o e o I

1 |Lexis Anlorio Akmanza Corresas | 1tenoazdt| o | o _ 27| g |

1 |Oidier Yomear Amel Pafia pmmsst| - | oo # LwZ | 3= | #7 i

) L e e I e W T W W i [V

I. = el Jh i

\\ J;rd'i T A Les Sn o éz-.mnm:': O Pal TN Cosassl |
Eﬁ"m&ﬂ Voo e of ﬁwﬁm ﬂn ‘E{.u"' r:.d.ém. SRt %-E'PE’__ {

A AT

Fesponsable, —

J

o=

Calle 41 No. 10 - D2 Monteria
Teléfono 7814131 Cel: 3205620763-3107442805

asadosmonteria? 122 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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Pagina: 1de 1 Numero de folios: 1

Acta: 2025-2096

ALCALDIA DE MONTERIA
SECRETARIA DE SALUD

CONCEDE PERMISO PARA TRANSPORTAR:
ALIMENTOS PERECEDEROS

La Secretaria de Salud y Seguridad Social certifica que AURA JARAMILLO, identificado con CC No. 50901217
tiene permiso para transportar ALIMENTOS PERECEDEROQOS en un vehiculo modelo 2018, identificado con la placa
YHLO77

El presente permiso esta sujeto al cumplimiento de los requisitos sanitarios, de acuerdo a lo establecido en la Ley 9
de 1979 del Codigo Sanitario Nacional, y lo reglamentado en el Resolucion 2674 del 2013 capitulo VII articulo 29
(almacenamiento, distribucién, transporte y comercializacion de alimentos y materias primas para alimentos)
y ficha técnica del producto.

La inobservancia de los requisitos anteriormente descritos dara lugar al decomiso del alimento por las autoridades
sanitarias o policivas.
La vigencia de este permiso es de: 1 ANO.

Fecha de vencimiento del permiso:

Este certificado se expide a solicitud del interesado el dia 02 de abril del 2025 10:47:27 en cumplimiento a las
condiciones sanitarias que regula a los establecimientos comerciales abiertos al publico.
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CORENA PORTILLO JIMENEZ
Secretaria de Salud y Seguridad Social

Consecutivo 2096

;. Alcakdia de MONTERIA
Rl SECRETARIA DE SAWUD
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MATERIALES DE TRANSPORTE

El transporte de los alimentos y materias primas se realiza en condiciones que impidan la
contaminacién y/o proliferacion de microorganismos e impidan contaminacién del
alimento.

Los medios de transporte que se han dispuesto poseen materiales faciliten limpieza y
desinfeccidon. Se prohibe disponer alimentos sobre piso del vehiculo. Y no se permite
transporte conjunto de alimentos de diferente riesgo, a no ser que estén envasados y se
evite contaminacion cruzada.

Los vehiculos dispuestos para el transporte llevardn en el exterior la leyenda: Transporte
de alimentos. Ademads, se garantiza que no son usados para transportar otro tipo de
materiales, principalmente sustancias peligrosas que puedan luego contaminar los
alimentos y materias primas.

ASADOS MONTERIA, previo al descargue de los alimentos o materias primas para
alimentos, verifica:

- Que el vehiculo cuente con los recipientes en los cuales se transportan los alimentos,
fabricados con materiales tales que permitan una correcta limpieza y desinfeccion.

- la unidad de transporte en donde se movilicen alimentos refrigerados o congelados debe
estar equipada con un adecuado sistema de monitoreo de temperatura de facil lectura y
ubicacioén en un lugar visible; los alimentos no deben estar directamente sobre el piso de los
medios de transporte. Para este fin se utilizardn los recipientes, canastillas, o implementos
de material adecuado, de manera que aislen el producto de toda posibilidad de
contaminacion.

Se verificara rotulado o etiquetado de alimentos de acuerdo con Resolucién 5109 de 2005.

En el caso de unidades de transporte sin unidad de frio se debe contar con un sistema de
monitoreo sencillo y apropiado para las condiciones de entrega del producto.

dw

I/
Julio césar care

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA
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CERTIFICADO DE REVISION TECNICO MECANICA ¥ DE EMISIONES CONTAMINANTES
e s

DATOS CENTRO DIAGNOSTICO

Entidad que expide el certificado:  CDA DEL SikU
Ma, de Cartiflicado de

NIT: 900122353 At radtacidnd 09-0IN-044-003

Fecha de expedicidn:  2024/07/31 Fecha de vencimiento: 2025/07/31
DATOS VEHICULD

PLACA: YHLOTY CLASE: CAMIONETA

MARCA: CHEVROLET MCODELD: 2018

SERVICIO: Publico COMBUSTIBLE: DMESEL

CILNDRAJE: 2999 NRO. MOTOR: 2Y2627

NRO. CHASIS; SGDNLRT7XIB002944 WIN: a6 DNLRTTHIB002944

LINEA: NHR

COLOR: BLANCO GALAXIA

NOMBRE PROPIE TARIOD: ALRA R, JARAMILLO F,

FIRMIA DEL RESPOMNSABLE

HECTOR MOSE DE VIVERD PEREZ
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FECHA t 6 DE FERRERO DEL 72.028
CC No 1 78'731.165
DIRECCION  : MONTERIA CORDOBA
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CIRCULAR EXTERNA No. DAB 4000-450-24
BOGOTA D.C.

PARA: ENTIDADES TERRITORIALES DE SALUD (ETS) DEL ORDENM
DEPARTAMENTAL, DISTRITAL ¥ MUNICIPAL CATEGORIAS 1, II, I ¥
ESPECIAL QUE REALIZAN ACTIVIDADES DE INSFECCION, VIGILANCIA
¥ CONTROL SANITARIO (IVC) EN ALIMENTOS Y BEBIDAS

ASUNTO: CAPACITADORES DE PERSONAL MANMIPULADOR DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS QUE REQUIEREN AUTORIZACION

FECHA: 26 DE AGOSTO DE 2024

ANTECEDENTES

El Invima, de conformidad con la Resolucion 1228 de 2013 y la Circular 046 de 2014, &s la
autoridad sanitaria nacional encargada de aricular y coordinar las acciones de inspeccion,
vigilancia y control de alimentos ¥ bebldas en Colombia.

En el numeral 34 de la mancionada circular indica como responsabilidad del Invima
“Establecer y remilir & las Enfidades Territoriales de Salud, los procesos y procedimianios
que sirvan como harramienta para comunicar (a informacion actualizeda que 5ea oblenids
en el desarrollo de fas actividades de IVC, con ef fin de articular las demas autondades que
deban infervenir en la cadena produciiva de alimenlos ¥ bebidas.”

Ademas, la Circular 046 de 2015 le asigna al Invima la tarea de desamollar un procedimiento
especifico para coordinar la [VC durante la comescializacién de alimentos y bebidas entre
lag distintas autoridades sanitarias.

La normativicdad sanitaria vigente establece planes de capacitacidn que deberan elaborar
implemantar los astablecimientos de alimentos y bebidas para & desarolio de sus
diferanies actividades, asi misma, reqguisiios especificos para el personal capacitador de
manipuladoras de alimentos y bebidas relacionados con

- Came y productos carmicos comasiibles.

= Leche cruda para consuma humana diracta comercializada de manara ambulanta
Alimentos comercializados en via plblica autorizada,

- Objetos, snvases, materiales y equipamientcs en contacto directo con alimentos.

[

Mo obstante, se ha identificado gue en muchas regiones del pals los profesionasles o
tecndlogos no cuentan con la formacidn adecuada, lo que resulta en cursos poco efectives
e inadecusdos para las empresas y manipuladores. Esto impide que se alcancen los

objetivos de formacion y no e generan conocimientos praclices y Gtiles. .|"/
erql,ll:n,rhn Jﬂmni e Vigilanda de Madicamentos v Alimentos - s Wi T e, g G
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Por lo anterior, en el afo 2019 al Invima emitid la Clreular Extarna DAB 4150-10264-18 con
el propdsito de unificar criterios que eran establecidos por las Entidades Territoriales de
Salud del orden departamental, distrital y municipal (categaorias |, 11, Ill y especial) para la
amision de dichas autorizaciones, sin embargo, dado que se han generado cambios
normativos y majoras en |la aplicacibn de esta circular, se realiza su actualizacion a traves
dal presante documents.

MARCO NORMATIVO
a. Carne y productos camicos comestibles

En cuanto & los requisiios eslablecidos para los manipuladores de alimenios, en las
aclividades de expendio y almacenamiento de carne y su transponte, la reglamentacian del
Decreto 1500 de 2007, de acuerdo con la espacie, asld establecida en los articulos 15 v ES
de la Resclucion 3009 de 2010, articulo 132 de la Resolucion 240 de 2013, articulo 57 de
la Resolucion 242 de 2013, articulo 74 de ta Resolucian 562 de 2016, asi:

El personal de fos establecimientos dedicados al expendio y almacenamiento de came
¥ producios camicos comestibles, asi como a las aciividades de fransporie de dichos
productos, debe recibir capacitacion para realizar las actividsdes de manipulacidn de
dichos productos, bajo su responsabiiidad

1. La-capacilacion para cada manipulador deberd ser de minima 10 horas anuales,
cedificadas por una eniidad lemitonial de salud o personas autorizadas por dichas
gntidaces.

2. Las personas que realicen las aclividades de capecitacion deben demosirar
formacidn profesional en saneamiento, ciencias bioldgicas, de la salud,
alimentos y afines, y demosirar los siguientes requisitos:

2.1, Hoja de vida anexando folocopis aufenticada’ del diploma y cenificado de
experiencia docente en el drea.

2.2, Descripcion detallada del curso de manipulador de alimentas especificanda log
termas a tratar, dentro de los cusles son obligatorios los relacionados con
Buenas Pricticas de Manufactura, HACCP e inocuidad de la carne y
productos carnicos comestibles. Adicionalmente, deben indicar el tempo
empleads, & cual daba ser minimo de 10 haras.

23  Resumen didactico del curse y memorias llustradas que posteriormenta
deben sar enfregadas & cada capacifaco

2.4.  Disponer de un saldn que redna las condiciones minimas higiénico-sanitarias de
venfiacidn e luminacidn para capacitacion y recurscs diddalicos.

*Tener en cuenta lo dispuesto en el articulo 25 del Decreto Lay 019 de 20132, que indika; "Los documentos
privedes, twvicren o fo como desting serviv of prucbe en octwoClones oomimsirorves, incluyendo fas
grovenientes de tercenps, S8 presumen auténbicas, mientras ne & compruebe o controno mediante tocha de

[folsedod, con eacepcidn de ips poderes especioles y de ios octas de asambles genenp! de gogionistos, unto de

S0CI0S y derds actos de persongs junidlices que debon registrorse onte fos Cdmerps de Comercin, lgs cuojes

gebgrdn ser presentodos personoimente por 55 gtorgEnles oRte ef secretaniy de Io respertive Cdmora”,
Enmruhe Mirciorsl de Vigilancs de Medoamenbos y Aimentos - Imeima AL L S L
Ofisra Prindpal: Crm 10 M 64 - 28 - Admiristrothve: O 10 N® 64 - 60 Blmemacciarie 0 O @

(BON1] 742 2131 - Bogobd



(«' %F%% inviria | Te Acompanfa

28  Indfear @l nimero de personas a las cuales va dingido el curso de capacifacion,
gl cual no podrd ser superior a veinlicineo (25) personas

28, Informar a 3 autoridad sanitaria con 10 dias habiles de anticipacion la facha,
silia y horas de la capacitacidn,

Verificads el cumplimienio de los reguisiios sefalados anferiormente, la avtoridad
sanitaria otorgara la autorizacidn para capacilar, fa cual tendrd una vigencia de un
afio.

b. Leche cruda para consumo humano directo comercializada de manera
ambulante

El articulo 9 del Decreto 1880 de 2011, precisa:

"Requisitos para la comerciaizacion ambulanie de leche cruda para consumao humano
diracto. Los comercializadores ambulantes de leche cruda para consumo humano directo
deban inscfibirsa ante las aulondades sanifarias de 08 departamenios disinios o
municipios oa categorias 1, 2 ¥ 3 de su respectiva jurisdiccion (...)"

El comercializador ambulante de leche cruda debe cumplir con los sigulentes requisitos:

Tener constancia de capacitacion en manejo higiénico de alimentos, el cual
tendrd vigencia de un (1) afo, expedida por la auloridad sanitarla o por el
capacitador aulorizado por fas Direcciones Territoriales de Salud Negrita y cursiva
fuera del texto,

c. Alimentos comercializados en via pdblica autorizada
La Resolucién 604 de 1993 en su articuio 9 refiers:

“Ios manipuladoras-vendedores de alimentos callejeros deben recibir capacitacion sobre
manipulacion higénica de alimenfos, a fravds de cursos con una duracion minima de 12
horas, Ins cusles pueden ser dictados por funclenarios de la autoridad local de salud o
por particulares debidamente auforizados por aguella, cumpliendo en cualguier caso
con lo establecidn respecto a duracidn de los programas, personal docenle ¥ matarales
educativos, por la auloridad ganitaria compatanie de la localidad”

d. Objetos, envases, materiales y equipamientos en contacto directo con
alimentos

La Rasolucidn 583 da 2012 en su articulo 10 indica:

"{. Educacidn y capacitacion. Tode persona gue manipule objefes, envases, maleriales y
equipamientas, dabe curnplir con los siguientes requisios:

1.1. Capacitacion parmanente en lemas higtnico sanitarios, en el manejo de los
mismos, ademds de las fareas aspecificas del proceso.

'y

J
Tratiabs MNacinal de Vigianoa de Medomentos y Mimenkos - Invima WL invimasgow.co
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1.2, Lasempresas deben contar con un plan de capacitacidn continuo y permanente
para el personal manfpulacor dasde el momento de sy vincwacidn, Esfa
capacitacion estard bajo la responzahbilidad de la empress y podré ser efectuada
por esla o por personas naturales o juridicas debidamente autorizadas por
lag autoridades sanitarias competentes.” Negrita fuera del fexto.

En esle santdo, los capacitadores de persanal manipuladar de: Came y productos camicos
comestibles, leche cruda para consume humano directe comercialzada de manera
ambulante, alimentos comercializades en via plblica sutorizeda y objelcs, envases,
materiales y equipamientos en contacto directo con alimentos durante las etapas de
fabricacin, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiente, transporte, distribuclén
¥ comerncializacian rizacién por parte de las Entidades Territoria
Salud.

l. PROCEDIMIENTO PARA AUTORIZAR CAPACITADORES

La normatividad vigenle asigna a las empresas la responsabilidad de capacitar a sus
manipuladores de aimentos. No obstante, esta funcion también puede ser llsvada a cabo
por las autoridades sanitarias o por personas nalurales o juridicas que cumplan con los
requisitos establecidos y demuesiren la idoreidad del capactader en las tematicas
comespondientes.

A continuacién, se describe el procedimiento unificado para que las Enfidades Territoriales
de Szalud del orden dapartamental, distrital y municipal categorfal, I, lll y espacial, autaricen
a personas naturales y juridicas para capacitar al persenal manipulador de los sigulentes
alimentos o productos v gue en adelante llamaremos "Alcances":

- Came vy productos carnicos comestibles,

- Leche cruda para consuma humano directo comercializada de manera ambulante
- Alimentos comercializades en via plblica autorizada.

- Dbjetos, envases, materiales y equipamientos en contacto directa con alimentos

Mota 1. El perscnal que realice capacitaciones en alcances diferentes a los descritos, no
reguiere autorizacion por parte de las entidades territoriales de salud,

1. Las personas naturales (profesionales o tecnfloges) o personas juridicas que
desesn capacitar a personal manipulador en uno o varios de los alcances dascritos,
daberdn presentar la solicitud de auterizacidn ante una sola entidad territorial de
salud del orden departamental, distrital y munizipal eategetia |, I, |l o especial,
adjuntando los siguientes documentos:

a. Solicitud del interesado debidamente firmada, especificando el o los akanca(s),
En el case de persanas juridicas la sollcitud debe ir firmada por el representante
legal.

b. Hoja de wida del capacitader o en caso de ser persona juridica, deberd adjuntar
la de cada uno de los capacitadores.

Irsiiuin Meconal & Yigiends de Medoamentos y Almenios - Frdma WAL i, gov.co
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c. Copia del documento de identidad o en caso de persona juridica dal
represantanta legal v de cada uno de los capacitadoras.

d. Copia del diploma del titulo profesional o tecnolégico de alguno de los perfiles
académicos relacionados en la Tabla 1, emitide por una institucidn educativa
lagalmanta reconocida por el Ministerio de Educacidn Macional en Colombia. En
caso de persona juridica, se debe anexar copia del diploma de cada uno de los
capacitadores,

a. Copia de la tarjeta, matricula o registre profesional en los cases que aplique;
para persona juridica correspondera a la de cada uno de los capacitadores,

Tabla 1. Perfiles Académicos i

pEFE  cansumo
Fumans directa
comarcializada

Ingenierfa de  Alimentos,
Ingeniaria quimica, Ingeniara
Agroindustrial, Cuimica da

Alcance Perfil Académico [y Observaciones
Came y | Profesionales en Medicina | Para profesionales diferentes a los descrilos,
productos Welsrinana, Medicing | deberdn demastrar mediante &l respectivo
clrnicos Vaterinaria v Zookecnia, | pensum scadémico, plan de esludios o los
comasliblas Inganiaria de  Alimenics, | contanidos programaticos, gque aill =8

Ingenizria Agroindustrial, | enceentren incluidas sepecificameanie las
Cluimica de  Alimenlas v | dregs en saneamiento, clenctas baolbgioasg,
Microbiclogla, galud plblica, ciencia y lecnologia de
alimanios, Buenas Practicas de
Marufaciura, mocuidad came ¥y producics
carnicos comestibies o eguivalentés, ko cual
ne 88 subsana con cursos, simposics o |
seminarios. En este caso no existe la
 posibilidad de autorizar a tecnélogos.
Adiciongimente debe coniar con formackn
T en HACCP. !
Lache cruda | Profesionales o tecndlogos en | Para profesionales o tecndlogos diferentes a |

loa descritos, deberan demostrar mediante al
respeciiva  pensurn  académico, plan de
astudios o los contervdos programaticas, que

da manera | Admentos, Medicina | ali s2 encuentren incluidas espeacificamente
ambulanta watatnaria, Medicina | laz dreas de higene de los alimenias,
Veterinaria vy Zootecnla, | Buenas Practicas de Manufactura, ciancia y
Microbislogia v Zootecnia. tecnolegia de almentos v sistemas
prevenlivos de aseguramianta de la

inccuidad o eguivalantes,
Alimentos Profesionales o tecndlogos en | Para profesionales o tecndlogos diferentes a

comarcializados
en vig poblica

Inganmria de Alimenios,
Ingenierfa quimica, Ingenieria

les degcritos, debardn demostrar medianta
el respactivo pensum Scademico, plan da

autorizada Agrosndustrisl, Quimica de |estudios o los conlenidos programaticos,
Almentos, Medicing |gwe ali B8  encuentren  incluidas
vakefinaria, Medicing | especiicaments kas areas de higiens de los
Veterimaria vy  Zootecnia, | aimentos, Buenas Praclicas de Menufaciura
Microbialogia, y sisiemas preventives de asaguramiento da
la Inoevidad o equivalantes.
Dhbjetos, Profesionales o tecrndlegeos | Para profesionales o tecndlogos diferanies a
BRVASEE gue fengan  formackdn  en | los descritos, deberdn demaostrar madianta sl
maberiales ¥ | higiene sanitaria, en el manajo | respeciive pensum  académico, pan de
afuipamiantos esfudios o los contenidos programaticos, que y
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B contecto [y proceso  de  envases, | alii se encuentren incluidas especificaments
directa con | materiales v equipamisntos, las @reas de higiene sanilaris, manejo y
aimenfos procesc  de  envases, mealerigles ¥
Profesionales ¢ fecndlogos en | egquipamientos o equivalantas,

Cuimicg, Ingenierla Quimica,
Quimica de Almentos o
Ingenieria de Alimentos,

2. La ETS ante la cual se presenta la sclicitud, debera resolverla en los términos del
Cadigo de Procedimiento Administrative y de lo Contenciose Administrativo.
Medianta acto administrative proceder a autorizar o negar la soliciiud v este debera
Incluir como minimao la siguiente informacién para cada uno de los capacitadores
autorizados, ya sea como persena natural o juridica:

Nombre completo y/o razon social

Documento de identidad o el NIT

Profesidn o titulo académico

Tarjata, matricula o registro profesional en los casos que apligue
Aleance de la autorizacién

Una vez oblenida la autorizacién esta serd véiida para toda el territario nacional,

Las personas juridicas auterizadas para capacitar a personal manipulador v que deseen
incluir o retirar capacitadores, deberan presentar una solicitud formal @ la ETS que otorgo
la autorizacion inicial, para que esta la evalle y resuelva tal como se describia previamente,

Enconsecuencla, cada Entidad Territorial de Salud remitird mensualmente al Invima, dentre
de los primeros 10 dias calendario, la Informacién comrespondiente a las autorizaciones
concedidas o canceladas/suspendidas, esto a través del Anexo | “Capacitedores
Autorizados” o el Anexo || "Capacitadores con Autorizacién Cancelada, Suspendida o

Revocada” segun corresponda, a través del correo gonfactosts@invima.gov.co v teniends
en cuenta la siguiente nota.

Nota 2. Las Entidades Territoriales de Salud del orden departamental, distrital y municipal
(categorias |, 11, Il y especial) deberan establecer un procedimienio para implementar esta
circular, dando estricte cumplimiento de la Ley 1581 de 2012, las que le modifiguen,
adicicnen o sustituyan, con el fin de garantizar el debido tratamiento y proteccidn de datos
personales que sean suministrados por los interesades.

En este sentido, de manera clara y comprens:ble, se debera informar sobre |a firalidad de
la recoleccién de los datos personales, los derechos que les asisten (acceso, rectificacian,
supresion, etz.) y la identidad del responzable y encargado del tratamiento. La informacian
recopilada en desarrollo de estas actividades no solo sera fratada por la Entidad Tarritorial
de Salud, sino gue también sera reportada al Invima para publicar a través de su pégina
wed Institucional.

Instinng Maconad de Viglanol de Hedcamentos y Aimentos = nvima WAL IEE e, Gov.co
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Antes de recolactar y tratar cualguier dato personal, las ETS deberin obtener ol
consentimianta previo, Fbre, informado, expreso e Inequivoca de los interesados. Este
consentimianto dabard ser documentada v podra ser revocado en cualquisr moments

3. Consolidacidn y publicacion da [a informacidn

Al reporiar la informacién al Invima, laz ETS deberan garantizar que los datos personales
han sido tratados de conformidad con la normativa wigente y que s& cuenta con &l
consentimiente de los interesados para su transferencia, Sard responsabilidad de la ETS
cualquier incumplimiento de las disposiciones scbre datos personales. Asi misme, la ETS
dehera responder ante cualquier reclamacion que realice el titular da los datos.

El Invima realizard la consolidacién de la informacién reportada por las Entidades
Temritoriales de Salud y la publicara mensualmente en la pagina web institucional.

II, PROCEDIMIENTO PARA REALIZAR INSPECCION, VIGILANGIA Y
CONTROL A PLANES DE CAPACITACION

Cuando |las autoridades sanitarias realicen actividades de inspeccion, vigilancia y control
sanitario en eslablecimientos de su competencia y que estén relacionadas con 05 alcances
meancionados en &l apartado | FROCEDIMIENTO PARA AUTORIZAR CAPACITADORES
de este documento, deberan venficar

- Las evidencias de |la Implementacidn del programa de capacitacidn tales como su
conténido, cronograma, ayudas audiovisuales y los registros, constancia o
certificaciones correspondientes, las cuales deben estar debidaments firmadas por &l
capacitador,

- Coherencia entre e contanide de las evidencias y las practicas en el establecimiento.

- Conocimiento adquirido por los manipuladores, evaluado mediante enirevistas y
ochservacion de habitos  higiénico-sanitarios, asi como el estado sanitario del
establecimiento.

- L& comprensitn y manejo del control de los purtos del proceso que estan bajo su
responsabilidad y la importancia de su vigilancia o monitored; ademas, deben conocer
los limites del punto del proceso vy las acciones correctivas a temar cuando axistan
desviaciones en dichos limites.

- Los zapacitadores debardn contar con los requisitos establecidos en la narma y con la
tarjeta profesional o documento equivalents.

- En el caso de los capacitadores para personal manipulador segin oz alcances
deseritos en esta circular, deberan contar con la suterizacion emitida por una Entidad
Territorial Salud del orden departamental, distrital o municipal categoria especial, |, 11
I,

- Los tamas incluidos en el plan de capacitacién deben estar relacionados con las
actividades gue raalice el establecimiants.

Los resultados de esta evaluacién se reflejarén en el acta de visita de inspeccion sanitaria.
En caso de detectarse irregularidades, la gravedad de estas determinara las acciones a .
seguir. Entre ellas se encuentran:

Institula Macans de Viglensa da Meciommantcs ¢ Alimenins - bmama WY M. 50V, 0
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- Registro detallado de los hallazgos: En & acta de inspeccidn sanitaria se
documentaran todos los hallazgos, incumplmientes o las no conformidades
encontradas.

- Denuncias correspondientes: De ser necesario, se interpondran las denuncias
necasarias ante las autoridades competentes, consejos profesionales y tribunales de
etica, cuando asi lo amerite la situacidn.

- Suspension o cancelacién de la autorizaclén: En el caso de capacitadores
autorizados, se podrd suspender folal o parcialmente la auterizacion, conforme lo
descrte en e siguients acapite.

- Retiro de los listados: El Invima retiraréd a dichas personas de los listados de
capacitadores autorizados.

Finalmente se Indica gue, la capacitacidn & manipuladaores de allimentos se puede reglizar
poi medio de alternativas tecnoldgicas, siempre y cuande se cuente con |a orientacisn de
profesionales © tecnologos que cumplan con los requisitos normatves exigidos para los
capacitadoras.

El desarrclic de las Tecnologias de la Informacion y Comunicacién TIC ha ablerio
numerosas posiblidades para llevar a cabo proyectos educativos, permiiendo gue las
personas accedan & educacion de calidad sin importar el momento o el lugar en el que se
encuentren. El creador de los comtenidos debe dar cumplimienta a los requisitos
establecidos en la norma y debe surtir el proceso de autorizaclén ante la Entidad Territorial
de Salud.

I, PROCEDIMIENTO PARA  SEGUIMIENTO A  CAPACITADORES
AUTORIZADOS

Considerando el impacto técnico y sanitario que generaran los capacitadores autorizados
sobre el personal maniputador v las aclividades que estos realizan; adiclonalmente posibles
pelicionas, quejas, reclamos o denuncias ralacionadas con las capacitaciones, como
tambign irregularidades que evidencien las autoridades sanitarias a través de las acciones
de inspeccidn, vigilancia y control descritas en el anterier acapite; las ETS deberdn
implementar una estratega de seguimients yio cancelacién a las aulorzaciones
concedidas, con el propdsito de garantizar la calidad e idoneidad téenica an cada una de
las actividades que los capacitadares realicen bajo tal autorizacién.

Por lo anterior, es muy importante comprender el rol que realizan las ETS al conceder una
autorizacion y las acciones que se realizan bajo cada una de estas.

Mediante acto administrative motivade la ETS podrd suspender total o parcialmente o
cancelar |2 aulerizacién del capacitador, conforme los hellazgos Identificados, el cual, una
vaz ejecutoriado, deberd ser comunicado &l Invima medlante el Ansxo I de esta circular
‘Capaciladores con Autorizacidn Cancelada, Suspendida o Revocada” a ravés del comeo

gontactoets@invima.gov.cg

Irestitutes Nacional de Migifande de Medicamentos y Almantos - Dirdma wwwindmag oo
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Si la autorizacidn del capacitador fue emitida por una ETS distinta a la que recibe o identifice
el hallazgo, incumplimiente o iregularidad, esta dltima deberd informar al respecto v de
manera prioritaria a la ETS que emitid Ia autorizacién, a fin de que se realica la suspensién
o cancelacién de la autarizacidén al capacitador, madiante acto administrativo debidamente
motivada, tal como se meanciond previamanta,

El Invima procederd a retirar de manera total o parcial del consolidado de capacitadores
autorizados.

De ser necesano, la ETS que identifigue la irregularidad debe realizar les denuncias
respectivas ante las autoridades competentes, los consejos profesionales y tribunales de
élica profesional a donde pertenezca la persona que haya estado relacionada con la
irregularidad,

Cordialmente,

AV SN

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA TECNICA ALIMENTOS Y BEBIDAS

Elsbotd: ing. Caraling Quinters Bermadez (5
Ravisd: Ing. Alepndra Chavarm Clavija #ﬂff

Aprobd; Ora Verdrica del Castill Menotas "

e
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Monteria, 14 de mayo de 2025

Sefiores

Servicio Nacional de Aprendizaje — SENA
Ciudad

Referencia: Proceso No. SAMC_CABP_003_2025 objeto es: PRESTAR EL SERVICIO
DE ALIMENTACION PARA LOS APRENDICES Y TRABAJADORES OFICIALES DEL
CENTRO AGROPECUARIO Y BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR.

El suscrito JULIO CESAR CARE GAVIRIA, identificado con cédula de ciudadania No.

78708824. expedida en Monteria, actuando en mi calidad de Representante legal la
ASADOS MONTERIA, con NIT. 78708824-6, manifiesto al Servicio Nacional de
Aprendizaje -SENA-, que, de acuerdo con el Pliego de Condiciones del PROCESO No.
SAMC_CABP_003_2025, presento el Plan Estratégico de Seguridad vial PESV
implementado acorde con lo establecido en la Resolucién 40595 de 2022 y posteriores,
de la empresa- persona Natural AURA ROSANA FERNNADEZ JARAMILLO, con quien
contrataré los servicios de transporte de alimentos

Atentamente,

Para mayor constancia se firma a los 14 dias del Mes de Mayo del afio 2025.

Atentamente,

L

gt

—

,f
//
JULIO CESAR CARE GAVIARIA
CC. 78.708.824 de Monteria,
Gerente

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria

Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com
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CARE GAVIRIA JULIO CESAR
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Fecha de Generaciéon del documento: 25 de mayo de 2025

Empresa: CARE GAVIRIA JULIO CESAR Identificacion de la empresa: 78708824

Contrato ARL: 096995116 Municipio donde se prestoé el servicio:

Sede: Toda La Empresa Fecha de Elaboracidn: 25/05/2025

Fecha de prestacion del servicio: 25/05/2025 Persona que modificé: JULIO CESAR CARE GAVIRIA
Fecha de altima modificacién: 25/05/2025 Estado del Informe: Terminado

Asesorado por

Tipo Identificacion Ndmero Identificacion Nombre Prestador

null JULIO CESAR CARE GAVIRIA

Introduccion

La autoevaluacién de los Estandares Minimos es realizada por el empleador, segin el articulo 28 de la Resolucién 0312 de 2019, y los datos
que ingreses obedecen Unica y exclusivamente a tu criterio como Compafia. ARL SURA no suministra o diligencia informacién, ni somos
responsables por los resultados que de ella se generen. Una vez la completes, te entregaremos algunas recomendaciones para cumplir y/o
mejorar el nivel evaluado.

ARL SURA informa que la empresa referenciada en el encabezado del presente documento, en cumplimiento de la normatividad vigente,
actualmente se encuentra implementando el Sistema de Gestién de la Sequridad y Salud en el Trabajo (SG-SST) y para ello, la empresa
aplicé la herramienta diagnéstica de la Resolucion 0312 de 2019, cuyo resultado estd plasmado en este informe.

Objetivos

Evaluar la efectividad y cumplimiento de las politicas, procedimientos y practicas relacionadas con la seguridad y salud laboral, identificando
areas de mejora y proporcionando recomendaciones para fortalecer el sistema y garantizar un entorno laboral seqguro y saludable.

Marco Conceptual

* Ciclo PHVA: Procedimiento légico y por etapas que permite el mejoramiento continuo a través de los siguientes pasos:

Planificar: Se debe planificar la forma de mejorar la seguridad y salud de los trabajadores, encontrando qué cosas se estan haciendo
incorrectamente o se pueden mejorar y determinando ideas para solucionar esos problemas.

Hacer: Implementacion de las medidas planificadas.

Verificar: Revisar que los procedimientos y acciones implementados estan consiguiendo los resultados deseados.

Actuar: Realizar acciones de mejora para obtener los mayores beneficios en la seguridad y salud de los trabajadores.

* COPASST: EL Comité Paritario de Seguridad y Salud en el Trabajo es un organismo de promocién y vigilancia de las normas y reglamentos
de seguridad y salud en el trabajo dentro de la empresa

* IPVER: Identificacion de Peligros, Evaluacién y Valoracién de los Riesgos

* SGSST - Sistema de Gestion en Seguridad y Salud en el Trabajo

* Peligro: Fuente o situacién con potencialidad de producir dafio en relacién de lesion o enfermedad, dafo a la propiedad, al ambiente de
trabajo o una combinacién de estos

* PHVA - Planear - Hacer - Verificar - Actuar

* Riesgo: Combinacion de la probabilidad y la consecuencia de que ocurra un evento peligroso especifico

© 2024. SURA. Todos los derechos Pagina 1

El presente informe tiene el cardcter de un concepto técnico. Las conclusiones y/o recomendaciones en él contenidas se emiten en razén de la especialidad
de los profesionales que intervinieron en su realizacion y no tienen caracter vinculante ni obligatorio
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Marco Legal

Ley 9 de 1979: Por la cual se dictan Medidas Sanitarias

Resolucion 2013 de 1986: Por la cual se reglamenta la organizacién y funcionamiento de los Comités Paritarios de Seguridad y Salud en el
Trabajo en los lugares de trabajo.

Resolucion 1401 de 2007: Por la cual se reglamenta la investigacion de incidentes y accidentes de trabajo.
Ley 1562 de 2012: por la cual se modifica el Sistema de Riesgos Laborales y se dictan otras disposiciones en materia de Salud Ocupacional.

Resolucion 652 de 2012: Por la cual se establece la conformacion y funcionamiento del Comité de Convivencia Laboral en entidades publicas
y empresas privadas y se dictan otras disposiciones.

Resolucion 1356 de 2012: Por la cual se modifica parcialmente Resolucion 652 de 2012
Decreto 1072 de 2015: Decreto Unico Reglamentario del sector trabajo.

Resolucion 0312 de 2019: Por la cual se definen los Estandares Minimos del Sistema de Gestion de la Seguridad y Salud en el Trabajo
SGSST.

Metodologia

Conversacion con la empresa para realizar el diagndstico del sistema de gestion de seguridad y salud en el trabajo en donde se evalua la
efectividad y cumplimiento de las politicas, procedimientos y practicas relacionadas con la seguridad y salud laboral en una organizacién. A
continuacion, se presenta el enfoque paso a paso de esta metodologia:

1. Recopilacion de informacion: Se recopila toda la documentacion relacionada con el sistema de gestion de seguridad y salud en el trabajo,
como manuales, politicas, procedimientos, registros de incidentes y accidentes, entre otros.

2. Analisis: Se realiza un andlisis de la informacion recopilada para identificar posibles oportunidades de mejoras en el sistema de gestion.

4. Evaluacion documental: Se revisardan minuciosamente los documentos del sistema de gestion para verificar su cumplimiento con los
requisitos legales y normativos aplicables.

6. Identificacion de hallazgos: Se identificardn los hallazgos relevantes que indiquen &reas donde se requiere mejorar o fortalecer el sistema
de gestion.

7. Elaboracion del informe: Se redactara un informe detallado que incluya los hallazgos encontrados, recomendaciones especificas y un
plan de accién para abordar las areas de mejora identificadas.

8. Presentacién y seguimiento: Se presentard el informe a la alta direccién y se realizard un seguimiento para asegurar que las
recomendaciones se implementen correctamente y se realicen las mejoras necesarias.

© 2024. SURA. Todos los derechos Pagina 2
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Resumen de Resultados
I CARE GAVIRIA JULIO CESAR
M 0%
1
I TV Hcwr 00|
Wmricar i3 w)
25/05/2025 CARE GAVIRIA JULIO CESAR
Item evaluado % Calificacién Real Valor Ponderado (%) % Implementacion
Planear (25%) 100 25 25
Hacer (60%) 100 60 60
Verificar (5%) 100 5 5
Actuar (10%) 100 10 10
% Total implementacion 100.0
De acuerdo a su porcentaje de implementacion del 100.0 su resultado es ACEPTABLE.
Pagina 3
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Detalle grafico

A continuacién podréa encontrar el detalle gréafico de cada uno de los aspectos evaluados y podrd comparar el resultado obtenido respecto al
referente maximo a obtener

CARE GAVIRIA JULIO CESAR
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Tabla de referencia para valoracidn:

Planes de mejora conforme al resultado de la autoevaluacién de los Estandares Minimos. Los empleadores o contratantes con
trabajadores dependientes, independientes, cooperados, en misién o contratistas y estudiantes deben realizar la
autoevaluacion de los Estandares Minimos, el cual tendra un resultado que obligan o no a realizar un plan de mejora, asi:

CRITERIO VALORACION ACCION

1. Realizar y tener a disposicion del Ministerio del
Trabajo un Plan de Mejoramiento de inmediato.
2. Enviar a la respectiva Administradora de Riesgos
Laborales a la que se encuentre afiliada el empleador
o contratante, un reporte de avances en el termino
maximo de tres (3) meses despues de realizada la
autoevaluacion de estandares Minimos.

3. Seguimiento anual y plan de visita a la empresa con
valoracion critica, por parte del Ministerio del trabajo.

Si el puntaje obtenido es menor al
60%

1. Realizar y tener a disposicion del Ministerio del
Trabajo un Plan de Mejoramiento.
Si el puntaie obtenido ests entre el 2. Enviar a la Administradora de Riesgos Laborales un

P ) MODERADAMENTE ACEPTABLE reporte de avances en el termino maximo de seis (6)

60y 85% ; )
meses despues de realizada la autoevaluacion de

Estandares Minimos.
3. Plan de visita por parte del Ministerio del trabajo.

1. Mantener la calificacion y evidencias a disposicion

Si el puntaje obtenido es mayor a del Ministerio del Trabajo, e incluir en el Plan de Anual
ACEPTABLE : :
85% de Trabajo las mejoras que se establezcan de acuerdo

con la evaluacion.
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SEGUROS DE VIDA SURAMERICANA S.A. - ARL SURA

Informa que la empresa CARE GAVIRIA JULIO CESAR con Cedula 78708824 , se encuentra afiliada a ARL SURA.

En cumplimiento de la normatividad vigente, actualmente se encuentra implementando el Sistema de Gestion de Sequridad y Salud en el
Trabajo (SG-SST) y para ello, CARE GAVIRIA JULIO CESAR aplicé la herramienta diagnéstica de la Resolucion 0312 de 2019 el 25/05/2025

cuyo resultado se presenta en este informe.

La autoevaluacion de los Estandares Minimos es realizada por el empleador segun el articulo 28 de la Resolucion 0312 de 2019, y los datos
ingresados obedecen Unica y exclusivamente a su criterio como empresa. ARL SURA no suministra o diligencia informacidn, ni es

responsable de los resultados que de ella se generen.

El resultado obtenido es:

ltem evaluado % Calificacién Real Valor Ponderado (%) % Implementacion
Planear (25%) 100 25 25
Hacer (60%) 100 60 60
Verificar (5%) 100 5 5
Actuar (10%) 100 10 10
100.0

% Total implementacion

De acuerdo a su porcentaje de implementacion del 100.0 su resultado es ACEPTABLE.

La empresa es responsable en el desarrollo de las actividades para dar cumplimiento a los requisitos normativos legales vigentes, al
monitoreo, disminucién y control de los riesgos como también a la implementacidn total del Sistema de Gestién de Seguridad y Salud en el

Trabajo, garantizando el bienestar de sus trabajadores.

La presente comunicacién se expide a solicitud de la empresa el 25/05/2025.

Atentamente

Gerencia Técnica Arl Sura

Caédigo transaccion: 5111768
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CRONOGRAMA DE CAPACITACION SOBRE SG-SST para manipuladores de alimentos

ANO 2025
CENTRO AGROPECUARIO Y BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR -ASADOS MONTERIA

DIRIGIDO |[Itensidad |PROGRA .
N° TEMA CAPACITACION A (horas) |MADO ABRIL|MAY. |JUN. |JUL.|AGO.|SEP. |OCT.|NOV.[DIC. |Responsable |observaciones
Identificacion de riesgos y peligros
en la manipulacién de alimentos: ~ |Todo el
Esto incluye riesgos ergonémicos personal- 4 i
(postura al cocinar), de seguridad (uso |Asados P R. SG-SST
de maquinaria) y de salud (exposiciéon a |Monteria
quimicos).
1
Prevencion de accidentes: Todo el
3 i 1 ersonal-
Cémo evitar caidas, cortes, p ) 3 P R. SG-SST
quemaduras y otros accidentes Asados
2 |comunes en la cocina. Monteria
Salud ocupacional:
) . Todo el
Coémo prevenir enfermedades ersonal
relacionadas con el trabajo, como pAsados 2 P R. SG-SST
alergias alimentarias o Monteria
3 |enfermedades respiratorias.
Todo el
Sensibilizar en prevencién personal-
o . 2 R. SG-SST
de Riesgo Biologico y publico  [A$2dos P
4 Monteria
Capdlitdr d 1US
Todo el
colaboradores en el uso personal-
adecuado de los EPP Asados 2 P R. SG-SST
5 |entregados. Monteria
Todo el
personal-
Reinduccion y sesibilizacion |asados 3 P R. SG-SST
6 |sobre el SG-SST Monteria
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Teléfono: 3114386640
BIOA NA LIT Carrera 6 No. 25-29 Monteria

Laboratorio Clinico

NIT. 200.640.268-7
N° 001

Fecha: 07/MARZO/2025

bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

DATOS PERSONALES

NOMBRE: MARIA AMELIA PRIETO MARTINEZ

C.C. N°: 64480304

EDAD: 40 Afos CARGO: Manipulador de Alimentos

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado:

1. KOHDEUNAS
Resultado:

2. COPROLOGICO
Resultado: )
EXAMEN MACROSCOPICO:

EXAMEN MICROSCOPICO

RESULTADO

Flora Normal de la Garganta.
No se observé reaccion inflamatoria.

Negativo para hongos

COLOR: Amarillo
CONSISTENCIA:  Blanda

Flora Bacteriana: Normal

Fibras musculares: +

Fibras vegetales: +

Almidones: ++

No se observan paréasitos en la muestra examinada

(v Wehis,

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteridloga
C.C N’ 1.067 847 245




Teléfono: 3114386640
BIOA NA LIT Carrera 6 No. 25-29 Monteria

Laboratorio Clinico

NIT. 200.640.268-7
N° 002

Fecha: 07/MARZO/2025

bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

DATOS PERSONALES

NOMBRE: GLADIS MARIA HOYOS MIRANDA

C.C. N°: 1067880918

EDAD: 35 Afos CARGO: Manipulador de Alimentos

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado:

2. KOHDEUNAS
Resultado:

3. COPROLOGICO
Resultado: )
EXAMEN MACROSCOPICO:

EXAMEN MICROSCOPICO

RESULTADO

Flora Normal de la Garganta.
No se observé reaccion inflamatoria.

Negativo para hongos

COLOR: Pardo
CONSISTENCIA:  Blanda

Flora Bacteriana: Normal

Fibras musculares: +

Fibras vegetales: +

Almidones: ++

No se observan paréasitos en la muestra examinada

(v Wehis,

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteridloga
C.C N’ 1.067 847 245




Teléfono: 3114386640
BIOA NA LIT Carrera 6 No. 25-29 Monteria

Laboratorio Clinico

NIT. 200.640.268-7
N° 003

Fecha: 07/MARZO/2025

bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

DATOS PERSONALES

NOMBRE: CARLOS YANEZ MORALES

C.C. N°: 10930957

EDAD: 47 Afos CARGO: Manipulador de Alimentos

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado:

2. KOHDEUNAS
Resultado:

3. COPROLOGICO
Resultado: )
EXAMEN MACROSCOPICO:

EXAMEN MICROSCOPICO

RESULTADO

Flora Normal de la Garganta.
No se observé reaccion inflamatoria.

Negativo para hongos

COLOR: Amarillo
CONSISTENCIA: Pastosa

Flora Bacteriana: Normal

Fibras musculares: ++

Fibras vegetales: +

Almidones: +

No se observan paréasitos en la muestra examinada

(v Wehis,

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteridloga
C.C N’ 1.067 847 245




BIOANALITICO

Laboratorio Clinico
NIT. 900.640.268-7

N° 004

Fecha: 07/MARZO/2025

DATOS PERSONALES

Teléfono: 3114386640
Carrera 6 No. 25-29 Monteria
bioanalitico@hotmail.com

ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

NOMBRE: LEXIS ANTONIO ALMANZA CONTRERAS

C.C. N°: 1067909241

EDAD: 33 Afios

CARGO: Manipulador de Alimentos

1. FROTIS DE GARGANTA:

RESULTADO

Resultado: Flora Normal de la Garganta.
No se observo reaccion inflamatoria.

2. KOHDEUNAS

Resultado: Negativo para hongos

3. COPROLOGICO
Resultado:

EXAMEN MACROSCOPICO: COLOR:

CONSISTENCIA:  Blanda

EXAMEN MICROSCOPICO

Flora Bacteriana: Normal
Fibras musculares: ++
Fibras vegetales: +

Almidones:

+

Amarillo

No se observan paréasitos en la muestra examinada

(v Wehis,

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteridloga
C.C N’ 1.067 847 245




Teléfono: 3114386640
RCIANAEL s

NIT. 200.640.268-7
N° 005 ENTIDAD: ASADOS MONTERIA

Fecha: 07/OCTUBRE/2023

DATOS PERSONALES

NOMBRE: Miguel Angel Benitez Guerrero

C.C. N°: 1035642648 EDAD: 20 Afos CARGO: Manipulador de Alimentos

RESULTADO

1. FROTIS DE GARGANTA:
Resultado: Flora Normal de la Garganta.
No se observo reaccion inflamatoria.

2. KOHDEURAS
Resultado: Negativo para hongos

3. COPROLOGICO
Resultado:
EXAMEN MACROSCOPICO: COLOR: Pardo
CONSISTENCIA: Blanda

EXAMEN MICROSCOPICO
Flora Bacteriana: Normal
Fibras musculares: +
Fibras vegetales: +
Almidones: +
No se observan parasitos en la muestra examinada

(v Wehis,

Luz Mayda Martinez Movilla
Bacteridloga
C.C. N’ 1.067 947 245




Asados

.

RELACION PERSONAL MANIPULADOR QUE INGRESA A LA CAFETERIA

LISTADO MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Yo, JULIO CESAR CARE GAVIRIA, identificado con cédula de ciudadania N° 78.708.824 de
Monteria, y actuando en nombre o en calidad de Representante Legal del establecimiento
Denominado ASADOSMONTERIA NIT. 78708824-6, paso la lista de los manipuladores de alimentos

quienes son el personal encargado de laborar con mi empresa en la cafeteria del Centro
Agropecuario.

1 Miguel Angel Benitez Guerrero-1035642648

2 Lexis Antonio Almanza Contreras- 1067909241
3 Carlos José Yanez Morales- 10930957

4 Adis Maria Lépez Rosario-1067886368

5 Gladis Maria Hoyos Miranda-1067880918
Atentamente,

S . — -
—

JULIO CESAR CARE GAVIRIA
CC 78.708.824 de Monteria
GERENTE

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222 @hotmail.com

CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA


mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com
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CIRCULAR EXTERNA No. DAB 4000-450-24
BOGOTA D.C.

PARA: ENTIDADES TERRITORIALES DE SALUD (ETS) DEL ORDENM
DEPARTAMENTAL, DISTRITAL ¥ MUNICIPAL CATEGORIAS 1, II, I ¥
ESPECIAL QUE REALIZAN ACTIVIDADES DE INSFECCION, VIGILANCIA
¥ CONTROL SANITARIO (IVC) EN ALIMENTOS Y BEBIDAS

ASUNTO: CAPACITADORES DE PERSONAL MANMIPULADOR DE ALIMENTOS Y
BEBIDAS QUE REQUIEREN AUTORIZACION

FECHA: 26 DE AGOSTO DE 2024

ANTECEDENTES

El Invima, de conformidad con la Resolucion 1228 de 2013 y la Circular 046 de 2014, &s la
autoridad sanitaria nacional encargada de aricular y coordinar las acciones de inspeccion,
vigilancia y control de alimentos ¥ bebldas en Colombia.

En el numeral 34 de la mancionada circular indica como responsabilidad del Invima
“Establecer y remilir & las Enfidades Territoriales de Salud, los procesos y procedimianios
que sirvan como harramienta para comunicar (a informacion actualizeda que 5ea oblenids
en el desarrollo de fas actividades de IVC, con ef fin de articular las demas autondades que
deban infervenir en la cadena produciiva de alimenlos ¥ bebidas.”

Ademas, la Circular 046 de 2015 le asigna al Invima la tarea de desamollar un procedimiento
especifico para coordinar la [VC durante la comescializacién de alimentos y bebidas entre
lag distintas autoridades sanitarias.

La normativicdad sanitaria vigente establece planes de capacitacidn que deberan elaborar
implemantar los astablecimientos de alimentos y bebidas para & desarolio de sus
diferanies actividades, asi misma, reqguisiios especificos para el personal capacitador de
manipuladoras de alimentos y bebidas relacionados con

- Came y productos carmicos comasiibles.

= Leche cruda para consuma humana diracta comercializada de manara ambulanta
Alimentos comercializados en via plblica autorizada,

- Objetos, snvases, materiales y equipamientcs en contacto directo con alimentos.

[

Mo obstante, se ha identificado gue en muchas regiones del pals los profesionasles o
tecndlogos no cuentan con la formacidn adecuada, lo que resulta en cursos poco efectives
e inadecusdos para las empresas y manipuladores. Esto impide que se alcancen los

objetivos de formacion y no e generan conocimientos praclices y Gtiles. .|"/
erql,ll:n,rhn Jﬂmni e Vigilanda de Madicamentos v Alimentos - s Wi T e, g G
1 Cra 10 N® &4 - 28 - Admdestrabvo: Ora LD N® &4 -60 BEnsimanciomixa uﬂ'
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Por lo anterior, en el afo 2019 al Invima emitid la Clreular Extarna DAB 4150-10264-18 con
el propdsito de unificar criterios que eran establecidos por las Entidades Territoriales de
Salud del orden departamental, distrital y municipal (categaorias |, 11, Ill y especial) para la
amision de dichas autorizaciones, sin embargo, dado que se han generado cambios
normativos y majoras en |la aplicacibn de esta circular, se realiza su actualizacion a traves
dal presante documents.

MARCO NORMATIVO
a. Carne y productos camicos comestibles

En cuanto & los requisiios eslablecidos para los manipuladores de alimenios, en las
aclividades de expendio y almacenamiento de carne y su transponte, la reglamentacian del
Decreto 1500 de 2007, de acuerdo con la espacie, asld establecida en los articulos 15 v ES
de la Resclucion 3009 de 2010, articulo 132 de la Resolucion 240 de 2013, articulo 57 de
la Resolucion 242 de 2013, articulo 74 de ta Resolucian 562 de 2016, asi:

El personal de fos establecimientos dedicados al expendio y almacenamiento de came
¥ producios camicos comestibles, asi como a las aciividades de fransporie de dichos
productos, debe recibir capacitacion para realizar las actividsdes de manipulacidn de
dichos productos, bajo su responsabiiidad

1. La-capacilacion para cada manipulador deberd ser de minima 10 horas anuales,
cedificadas por una eniidad lemitonial de salud o personas autorizadas por dichas
gntidaces.

2. Las personas que realicen las aclividades de capecitacion deben demosirar
formacidn profesional en saneamiento, ciencias bioldgicas, de la salud,
alimentos y afines, y demosirar los siguientes requisitos:

2.1, Hoja de vida anexando folocopis aufenticada’ del diploma y cenificado de
experiencia docente en el drea.

2.2, Descripcion detallada del curso de manipulador de alimentas especificanda log
termas a tratar, dentro de los cusles son obligatorios los relacionados con
Buenas Pricticas de Manufactura, HACCP e inocuidad de la carne y
productos carnicos comestibles. Adicionalmente, deben indicar el tempo
empleads, & cual daba ser minimo de 10 haras.

23  Resumen didactico del curse y memorias llustradas que posteriormenta
deben sar enfregadas & cada capacifaco

2.4.  Disponer de un saldn que redna las condiciones minimas higiénico-sanitarias de
venfiacidn e luminacidn para capacitacion y recurscs diddalicos.

*Tener en cuenta lo dispuesto en el articulo 25 del Decreto Lay 019 de 20132, que indika; "Los documentos
privedes, twvicren o fo como desting serviv of prucbe en octwoClones oomimsirorves, incluyendo fas
grovenientes de tercenps, S8 presumen auténbicas, mientras ne & compruebe o controno mediante tocha de

[folsedod, con eacepcidn de ips poderes especioles y de ios octas de asambles genenp! de gogionistos, unto de

S0CI0S y derds actos de persongs junidlices que debon registrorse onte fos Cdmerps de Comercin, lgs cuojes

gebgrdn ser presentodos personoimente por 55 gtorgEnles oRte ef secretaniy de Io respertive Cdmora”,
Enmruhe Mirciorsl de Vigilancs de Medoamenbos y Aimentos - Imeima AL L S L
Ofisra Prindpal: Crm 10 M 64 - 28 - Admiristrothve: O 10 N® 64 - 60 Blmemacciarie 0 O @
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28  Indfear @l nimero de personas a las cuales va dingido el curso de capacifacion,
gl cual no podrd ser superior a veinlicineo (25) personas

28, Informar a 3 autoridad sanitaria con 10 dias habiles de anticipacion la facha,
silia y horas de la capacitacidn,

Verificads el cumplimienio de los reguisiios sefalados anferiormente, la avtoridad
sanitaria otorgara la autorizacidn para capacilar, fa cual tendrd una vigencia de un
afio.

b. Leche cruda para consumo humano directo comercializada de manera
ambulante

El articulo 9 del Decreto 1880 de 2011, precisa:

"Requisitos para la comerciaizacion ambulanie de leche cruda para consumao humano
diracto. Los comercializadores ambulantes de leche cruda para consumo humano directo
deban inscfibirsa ante las aulondades sanifarias de 08 departamenios disinios o
municipios oa categorias 1, 2 ¥ 3 de su respectiva jurisdiccion (...)"

El comercializador ambulante de leche cruda debe cumplir con los sigulentes requisitos:

Tener constancia de capacitacion en manejo higiénico de alimentos, el cual
tendrd vigencia de un (1) afo, expedida por la auloridad sanitarla o por el
capacitador aulorizado por fas Direcciones Territoriales de Salud Negrita y cursiva
fuera del texto,

c. Alimentos comercializados en via pdblica autorizada
La Resolucién 604 de 1993 en su articuio 9 refiers:

“Ios manipuladoras-vendedores de alimentos callejeros deben recibir capacitacion sobre
manipulacion higénica de alimenfos, a fravds de cursos con una duracion minima de 12
horas, Ins cusles pueden ser dictados por funclenarios de la autoridad local de salud o
por particulares debidamente auforizados por aguella, cumpliendo en cualguier caso
con lo establecidn respecto a duracidn de los programas, personal docenle ¥ matarales
educativos, por la auloridad ganitaria compatanie de la localidad”

d. Objetos, envases, materiales y equipamientos en contacto directo con
alimentos

La Rasolucidn 583 da 2012 en su articulo 10 indica:

"{. Educacidn y capacitacion. Tode persona gue manipule objefes, envases, maleriales y
equipamientas, dabe curnplir con los siguientes requisios:

1.1. Capacitacion parmanente en lemas higtnico sanitarios, en el manejo de los
mismos, ademds de las fareas aspecificas del proceso.

'y

J
Tratiabs MNacinal de Vigianoa de Medomentos y Mimenkos - Invima WL invimasgow.co
kora Pringipal: Cra 10 ¥° 64 - 28 - Adminksirativoc Cra 10 00 84 - 00 @l ; : “n.
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1.2, Lasempresas deben contar con un plan de capacitacidn continuo y permanente
para el personal manfpulacor dasde el momento de sy vincwacidn, Esfa
capacitacion estard bajo la responzahbilidad de la empress y podré ser efectuada
por esla o por personas naturales o juridicas debidamente autorizadas por
lag autoridades sanitarias competentes.” Negrita fuera del fexto.

En esle santdo, los capacitadores de persanal manipuladar de: Came y productos camicos
comestibles, leche cruda para consume humano directe comercialzada de manera
ambulante, alimentos comercializades en via plblica sutorizeda y objelcs, envases,
materiales y equipamientos en contacto directo con alimentos durante las etapas de
fabricacin, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiente, transporte, distribuclén
¥ comerncializacian rizacién por parte de las Entidades Territoria
Salud.

l. PROCEDIMIENTO PARA AUTORIZAR CAPACITADORES

La normatividad vigenle asigna a las empresas la responsabilidad de capacitar a sus
manipuladores de aimentos. No obstante, esta funcion también puede ser llsvada a cabo
por las autoridades sanitarias o por personas nalurales o juridicas que cumplan con los
requisitos establecidos y demuesiren la idoreidad del capactader en las tematicas
comespondientes.

A continuacién, se describe el procedimiento unificado para que las Enfidades Territoriales
de Szalud del orden dapartamental, distrital y municipal categorfal, I, lll y espacial, autaricen
a personas naturales y juridicas para capacitar al persenal manipulador de los sigulentes
alimentos o productos v gue en adelante llamaremos "Alcances":

- Came vy productos carnicos comestibles,

- Leche cruda para consuma humano directo comercializada de manera ambulante
- Alimentos comercializades en via plblica autorizada.

- Dbjetos, envases, materiales y equipamientos en contacto directa con alimentos

Mota 1. El perscnal que realice capacitaciones en alcances diferentes a los descritos, no
reguiere autorizacion por parte de las entidades territoriales de salud,

1. Las personas naturales (profesionales o tecnfloges) o personas juridicas que
desesn capacitar a personal manipulador en uno o varios de los alcances dascritos,
daberdn presentar la solicitud de auterizacidn ante una sola entidad territorial de
salud del orden departamental, distrital y munizipal eategetia |, I, |l o especial,
adjuntando los siguientes documentos:

a. Solicitud del interesado debidamente firmada, especificando el o los akanca(s),
En el case de persanas juridicas la sollcitud debe ir firmada por el representante
legal.

b. Hoja de wida del capacitader o en caso de ser persona juridica, deberd adjuntar
la de cada uno de los capacitadores.

Irsiiuin Meconal & Yigiends de Medoamentos y Almenios - Frdma WAL i, gov.co
iOficinag Principal: Cre 10 A &4 - 8 - Adminstrebvo: Cm 10 B° 64 - 60 .
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c. Copia del documento de identidad o en caso de persona juridica dal
represantanta legal v de cada uno de los capacitadoras.

d. Copia del diploma del titulo profesional o tecnolégico de alguno de los perfiles
académicos relacionados en la Tabla 1, emitide por una institucidn educativa
lagalmanta reconocida por el Ministerio de Educacidn Macional en Colombia. En
caso de persona juridica, se debe anexar copia del diploma de cada uno de los
capacitadores,

a. Copia de la tarjeta, matricula o registre profesional en los cases que aplique;
para persona juridica correspondera a la de cada uno de los capacitadores,

Tabla 1. Perfiles Académicos i

pEFE  cansumo
Fumans directa
comarcializada

Ingenierfa de  Alimentos,
Ingeniaria quimica, Ingeniara
Agroindustrial, Cuimica da

Alcance Perfil Académico [y Observaciones
Came y | Profesionales en Medicina | Para profesionales diferentes a los descrilos,
productos Welsrinana, Medicing | deberdn demastrar mediante &l respectivo
clrnicos Vaterinaria v Zookecnia, | pensum scadémico, plan de esludios o los
comasliblas Inganiaria de  Alimenics, | contanidos programaticos, gque aill =8

Ingenizria Agroindustrial, | enceentren incluidas sepecificameanie las
Cluimica de  Alimenlas v | dregs en saneamiento, clenctas baolbgioasg,
Microbiclogla, galud plblica, ciencia y lecnologia de
alimanios, Buenas Practicas de
Marufaciura, mocuidad came ¥y producics
carnicos comestibies o eguivalentés, ko cual
ne 88 subsana con cursos, simposics o |
seminarios. En este caso no existe la
 posibilidad de autorizar a tecnélogos.
Adiciongimente debe coniar con formackn
T en HACCP. !
Lache cruda | Profesionales o tecndlogos en | Para profesionales o tecndlogos diferentes a |

loa descritos, deberan demostrar mediante al
respeciiva  pensurn  académico, plan de
astudios o los contervdos programaticas, que

da manera | Admentos, Medicina | ali s2 encuentren incluidas espeacificamente
ambulanta watatnaria, Medicina | laz dreas de higene de los alimenias,
Veterinaria vy Zootecnla, | Buenas Practicas de Manufactura, ciancia y
Microbislogia v Zootecnia. tecnolegia de almentos v sistemas
prevenlivos de aseguramianta de la

inccuidad o eguivalantes,
Alimentos Profesionales o tecndlogos en | Para profesionales o tecndlogos diferentes a

comarcializados
en vig poblica

Inganmria de Alimenios,
Ingenierfa quimica, Ingenieria

les degcritos, debardn demostrar medianta
el respactivo pensum Scademico, plan da

autorizada Agrosndustrisl, Quimica de |estudios o los conlenidos programaticos,
Almentos, Medicing |gwe ali B8  encuentren  incluidas
vakefinaria, Medicing | especiicaments kas areas de higiens de los
Veterimaria vy  Zootecnia, | aimentos, Buenas Praclicas de Menufaciura
Microbialogia, y sisiemas preventives de asaguramiento da
la Inoevidad o equivalantes.
Dhbjetos, Profesionales o tecrndlegeos | Para profesionales o tecndlogos diferanies a
BRVASEE gue fengan  formackdn  en | los descritos, deberdn demaostrar madianta sl
maberiales ¥ | higiene sanitaria, en el manajo | respeciive pensum  académico, pan de
afuipamiantos esfudios o los contenidos programaticos, que y
lPstituny Nacknm ce Wpiancs de Modoamenbes y Almentos - Invima W Anvimangoy.co
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B contecto [y proceso  de  envases, | alii se encuentren incluidas especificaments
directa con | materiales v equipamisntos, las @reas de higiene sanilaris, manejo y
aimenfos procesc  de  envases, mealerigles ¥
Profesionales ¢ fecndlogos en | egquipamientos o equivalantas,

Cuimicg, Ingenierla Quimica,
Quimica de Almentos o
Ingenieria de Alimentos,

2. La ETS ante la cual se presenta la sclicitud, debera resolverla en los términos del
Cadigo de Procedimiento Administrative y de lo Contenciose Administrativo.
Medianta acto administrative proceder a autorizar o negar la soliciiud v este debera
Incluir como minimao la siguiente informacién para cada uno de los capacitadores
autorizados, ya sea como persena natural o juridica:

Nombre completo y/o razon social

Documento de identidad o el NIT

Profesidn o titulo académico

Tarjata, matricula o registro profesional en los casos que apligue
Aleance de la autorizacién

Una vez oblenida la autorizacién esta serd véiida para toda el territario nacional,

Las personas juridicas auterizadas para capacitar a personal manipulador v que deseen
incluir o retirar capacitadores, deberan presentar una solicitud formal @ la ETS que otorgo
la autorizacion inicial, para que esta la evalle y resuelva tal como se describia previamente,

Enconsecuencla, cada Entidad Territorial de Salud remitird mensualmente al Invima, dentre
de los primeros 10 dias calendario, la Informacién comrespondiente a las autorizaciones
concedidas o canceladas/suspendidas, esto a través del Anexo | “Capacitedores
Autorizados” o el Anexo || "Capacitadores con Autorizacién Cancelada, Suspendida o

Revocada” segun corresponda, a través del correo gonfactosts@invima.gov.co v teniends
en cuenta la siguiente nota.

Nota 2. Las Entidades Territoriales de Salud del orden departamental, distrital y municipal
(categorias |, 11, Il y especial) deberan establecer un procedimienio para implementar esta
circular, dando estricte cumplimiento de la Ley 1581 de 2012, las que le modifiguen,
adicicnen o sustituyan, con el fin de garantizar el debido tratamiento y proteccidn de datos
personales que sean suministrados por los interesades.

En este sentido, de manera clara y comprens:ble, se debera informar sobre |a firalidad de
la recoleccién de los datos personales, los derechos que les asisten (acceso, rectificacian,
supresion, etz.) y la identidad del responzable y encargado del tratamiento. La informacian
recopilada en desarrollo de estas actividades no solo sera fratada por la Entidad Tarritorial
de Salud, sino gue también sera reportada al Invima para publicar a través de su pégina
wed Institucional.
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Antes de recolactar y tratar cualguier dato personal, las ETS deberin obtener ol
consentimianta previo, Fbre, informado, expreso e Inequivoca de los interesados. Este
consentimianto dabard ser documentada v podra ser revocado en cualquisr moments

3. Consolidacidn y publicacion da [a informacidn

Al reporiar la informacién al Invima, laz ETS deberan garantizar que los datos personales
han sido tratados de conformidad con la normativa wigente y que s& cuenta con &l
consentimiente de los interesados para su transferencia, Sard responsabilidad de la ETS
cualquier incumplimiento de las disposiciones scbre datos personales. Asi misme, la ETS
dehera responder ante cualquier reclamacion que realice el titular da los datos.

El Invima realizard la consolidacién de la informacién reportada por las Entidades
Temritoriales de Salud y la publicara mensualmente en la pagina web institucional.

II, PROCEDIMIENTO PARA REALIZAR INSPECCION, VIGILANGIA Y
CONTROL A PLANES DE CAPACITACION

Cuando |las autoridades sanitarias realicen actividades de inspeccion, vigilancia y control
sanitario en eslablecimientos de su competencia y que estén relacionadas con 05 alcances
meancionados en &l apartado | FROCEDIMIENTO PARA AUTORIZAR CAPACITADORES
de este documento, deberan venficar

- Las evidencias de |la Implementacidn del programa de capacitacidn tales como su
conténido, cronograma, ayudas audiovisuales y los registros, constancia o
certificaciones correspondientes, las cuales deben estar debidaments firmadas por &l
capacitador,

- Coherencia entre e contanide de las evidencias y las practicas en el establecimiento.

- Conocimiento adquirido por los manipuladores, evaluado mediante enirevistas y
ochservacion de habitos  higiénico-sanitarios, asi como el estado sanitario del
establecimiento.

- L& comprensitn y manejo del control de los purtos del proceso que estan bajo su
responsabilidad y la importancia de su vigilancia o monitored; ademas, deben conocer
los limites del punto del proceso vy las acciones correctivas a temar cuando axistan
desviaciones en dichos limites.

- Los zapacitadores debardn contar con los requisitos establecidos en la narma y con la
tarjeta profesional o documento equivalents.

- En el caso de los capacitadores para personal manipulador segin oz alcances
deseritos en esta circular, deberan contar con la suterizacion emitida por una Entidad
Territorial Salud del orden departamental, distrital o municipal categoria especial, |, 11
I,

- Los tamas incluidos en el plan de capacitacién deben estar relacionados con las
actividades gue raalice el establecimiants.

Los resultados de esta evaluacién se reflejarén en el acta de visita de inspeccion sanitaria.
En caso de detectarse irregularidades, la gravedad de estas determinara las acciones a .
seguir. Entre ellas se encuentran:
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- Registro detallado de los hallazgos: En & acta de inspeccidn sanitaria se
documentaran todos los hallazgos, incumplmientes o las no conformidades
encontradas.

- Denuncias correspondientes: De ser necesario, se interpondran las denuncias
necasarias ante las autoridades competentes, consejos profesionales y tribunales de
etica, cuando asi lo amerite la situacidn.

- Suspension o cancelacién de la autorizaclén: En el caso de capacitadores
autorizados, se podrd suspender folal o parcialmente la auterizacion, conforme lo
descrte en e siguients acapite.

- Retiro de los listados: El Invima retiraréd a dichas personas de los listados de
capacitadores autorizados.

Finalmente se Indica gue, la capacitacidn & manipuladaores de allimentos se puede reglizar
poi medio de alternativas tecnoldgicas, siempre y cuande se cuente con |a orientacisn de
profesionales © tecnologos que cumplan con los requisitos normatves exigidos para los
capacitadoras.

El desarrclic de las Tecnologias de la Informacion y Comunicacién TIC ha ablerio
numerosas posiblidades para llevar a cabo proyectos educativos, permiiendo gue las
personas accedan & educacion de calidad sin importar el momento o el lugar en el que se
encuentren. El creador de los comtenidos debe dar cumplimienta a los requisitos
establecidos en la norma y debe surtir el proceso de autorizaclén ante la Entidad Territorial
de Salud.

I, PROCEDIMIENTO PARA  SEGUIMIENTO A  CAPACITADORES
AUTORIZADOS

Considerando el impacto técnico y sanitario que generaran los capacitadores autorizados
sobre el personal maniputador v las aclividades que estos realizan; adiclonalmente posibles
pelicionas, quejas, reclamos o denuncias ralacionadas con las capacitaciones, como
tambign irregularidades que evidencien las autoridades sanitarias a través de las acciones
de inspeccidn, vigilancia y control descritas en el anterier acapite; las ETS deberdn
implementar una estratega de seguimients yio cancelacién a las aulorzaciones
concedidas, con el propdsito de garantizar la calidad e idoneidad téenica an cada una de
las actividades que los capacitadares realicen bajo tal autorizacién.

Por lo anterior, es muy importante comprender el rol que realizan las ETS al conceder una
autorizacion y las acciones que se realizan bajo cada una de estas.

Mediante acto administrative motivade la ETS podrd suspender total o parcialmente o
cancelar |2 aulerizacién del capacitador, conforme los hellazgos Identificados, el cual, una
vaz ejecutoriado, deberd ser comunicado &l Invima medlante el Ansxo I de esta circular
‘Capaciladores con Autorizacidn Cancelada, Suspendida o Revocada” a ravés del comeo

gontactoets@invima.gov.cg
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Si la autorizacidn del capacitador fue emitida por una ETS distinta a la que recibe o identifice
el hallazgo, incumplimiente o iregularidad, esta dltima deberd informar al respecto v de
manera prioritaria a la ETS que emitid Ia autorizacién, a fin de que se realica la suspensién
o cancelacién de la autarizacidén al capacitador, madiante acto administrativo debidamente
motivada, tal como se meanciond previamanta,

El Invima procederd a retirar de manera total o parcial del consolidado de capacitadores
autorizados.

De ser necesano, la ETS que identifigue la irregularidad debe realizar les denuncias
respectivas ante las autoridades competentes, los consejos profesionales y tribunales de
élica profesional a donde pertenezca la persona que haya estado relacionada con la
irregularidad,

Cordialmente,

AV SN

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA TECNICA ALIMENTOS Y BEBIDAS

Elsbotd: ing. Caraling Quinters Bermadez (5
Ravisd: Ing. Alepndra Chavarm Clavija #ﬂff

Aprobd; Ora Verdrica del Castill Menotas "
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MATRIZ DE IDENTIFICACION DE PELIGROS, VALORACION
Y EVALUACION DEL RIESGO EN EL RESTARUANTE EL
ASADOS MONTERIA
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MATERIALES Y METODOS

La gestiéon del Riesgo es” la posibilidad de que un evento inesperado afecte Al
restaurante, influyendo negativamente en las actividades normales o impidiendo que
las cosas se realicen de acuerdo a lo planeado.”

Hoy en dia el mundo globalizado exige que los puestos de trabajo cuenten con
herramientas y estrategias frente a situaciones de peligro para los colaboradores,
maquinaria, equipos de computo, infraestructura fisica y el medio en el que se
desempenfian, aunque el potencial de dafio y la probabilidad de materializarse varien
segun las condiciones particulares.

Como facilmente puede considerarse, el esfuerzo humano resulta vital y fundamental
para el funcionamiento de cualquier organizacion; donde es importante tener una
especial atencidon a sus colaboradores, a través de la evaluacion de los riesgos, en
los cargos o actividades que realizan diariamente para evitar posibles accidentes
laborales, pérdidas humanas, lesiones entre otras.

La empresa, para alcanzar sus logros necesita de recursos, estos son componentes
gue administrados correctamente permiten alcanzar sus objetivos. Evidenciandose
gue el capital humano es de vital importancia para la empresa, integrandolo como un
todo por los conocimientos, experiencias, actitudes, aptitudes, habilidades potencial
y demas elementos que lo hacen integral dentro de una sociedad.

Con lo descrito anteriormente, es necesaria la aplicacion de procesos que permitan
hacer una evaluacion de riesgos a los cuales se encuentran expuestos los
colaboradores dentro de una empresa, para el logro de resultados 6ptimos y de los
objetivos con eficiencia y eficacia. Se requiere elaborar una matriz que permita
identificar los peligros a los cuales se encuentran expuestos los colaboradores del
Restaurante Asados Monteria, para prevenir incidentes y mantener la seguridad,
salud ocupacional y conservacion del medio ambiente en las actividades cotidianas
llevadas a cabo en el lugar de trabajo.

Para la consecucion de esta matriz, se realizdé un trabajo visual en las instalaciones
del Restaurante ASADOS MONTERIA, que corresponde a una empresa de
preparacion de alimentos, en la cual los manipuladores, tiene actividades de riesgo y
gue vale la pena analizarlas para evitar posibles situaciones de lesiones, pérdidas
humanas y locativas.
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Esta matriz busca Definir la situacién actual, Identificar de forma cualitativa los
peligros y riesgos que se presentan, elaborar la evaluacion cuantitativa de los
riesgos.

Adicionalmente, la matriz surge a partir de la necesidad de ASADOS MONTERIA
conocer los riesgos a los cuales se encuentran expuestos los manipuladores debido
a que actualmente y surge la necesidad de conocerlos para prevenir los riesgos usar
medidas de control sobre los mismos, con el fin de eliminar o prevenir los dafios
gue pudieran ocurrir en los manipuladores.
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Evaluacion cuantitativa de los Riesgos:

Es fundamental el analisis de cargos y puestos de trabajo para contabilizar los
manipuladores existentes y visibilizar los riesgos a los cuales se encuentran expuestos

Tabla N°1 Cantidad de Cargos

CARGO

CANTIDAD

CHEFF

AUXILIAR COCINA 1

AUXILIAR COCINA 1

JEFE DE ASEO

AUXILIAR D ASEO

R Rk R|R

Se realiz6 andlisis de la tabla de peligros (GTC-45), donde se realiz6 la siguiente
clasificacion 1) Biologicos, Fisicos, quimicos, Psicosociales, Biomecanicos, Seguridad,
Fenémenos Naturales, de acuerdo a la clasificacién se realiz6 la siguiente descripcién

anexo n°2
Tabla N° 2 Peligros (GTC- 45)
CLASIFICACION
Lo - - . : : - . Fenémenos
Biol6gico Fisico Quimico Psicosocial Biomecanico De Seguridad NS
Gestion
2 organizacional
= e osemance
a Ruido participacion, Postura (elg m_entos de
3 . (impacto POIYO.S induccién y (prolongada maquinas, . .
Virus . . organicos, L mantenida, herramientas, piezas | Sismo
O intermitente y | . : capacitacion ) :
(V) . inorganicos . ! . forzada, a trabajar, materiales
w continuo) bienestar  social, . o i
) evaluacion del antigravitaciones | proyectados sélidos
desempefio, o fluidos
manejo de
cambios)
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lluminacion (comunicacion,
Bacterias (luz visible Fibras tecnol_og|a_1,' Esfuerzo E'ec.‘f'co (aIPa_ y baja Terremoto
por exceso o organizacion del tension, estatica)
deficiencia) trabajo, demandas
cualitativas y
cuantitativas de la
labor
Locativo (sistemas y
medios de
- almacenamiento,
Caracteristicas del -
) i ; superficies de
Vibracion Liquidos grupo social del trabaio
Hongos (cuerpo (n?eblas trabajo (relaciones, | Movimiento (irre Jularidades Vendaval
9 entero, f Y| cohesion,  calidad | repetitivo 9 ’
. rocios) . . deslizantes, con
segmentaria) de interacciones, ) . .
trabajo en equipo) d|fer¢_3r!0|a del nivel)
condiciones de
orden y aseo,
(caidas de objeto)
Caracteristicas de
la tarea(carga
mental, contenido
Temperaturas de la tarea, Manipulacion Tecnoldgico
. . Gases y | demandas > e
Ricketsias externas . manual de | (explosion, fuga, | Inundacion
. vapores emocionales, . .
(calor y frio) . cargas derrame, incendio)
sistemas de
control, definicién
de roles,
monotonia, etc)
Interfase  persona
tarea
(conocimientos,
habilidades con
., relacion a la
Presion Humos
. atmosférica metalicos demanda . _d_e . la Accidentes de
Parasitos ! tarea, iniciativa, P Derrumbe
(normal y | no autonomia transito
ajustada) metalicos 7 y
reconocimiento,
identificacion de la
persona con la
tarea y la
organizacion.
.RaFj'aC'O”eS Jornada de trabaJ(_), Puablico (Robos, Precipitaciones,
ionizantes (pausas, trabajo .
. - atracos, asaltos, etc) | (lluvias,
Picaduras (rayos X, nocturno, rotacion, .
granizadas,
gama, beta y horas extras,
heladas)
alfa) descansos)
Radiaciones
no ionizantes .
Mordeduras | (laser, Matt_arlal Trabajo en Alturas
; particulado
ultravioleta
infraroja)
Fluidos o Disconfort Trabajo en Espacios
excrementos | Térmico Confinados
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personas en el desarrollo de OTa actvItiao yr a empresa, se consideraran todos
los fendmenos naturales que pudieran afectarla.
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Se tuvieron en cuenta las escalas de valoracion de riesgo que generan enfermedades
laborales.

Tabla 3. (Informativo)

Escalas paralavaloraciéon de riesgos que generan enfermedades laborales

ILUMINACION

ALTO: Ausencia de luz natural o deficiencia de luz artificial con sombras
evidentes y dificultad para leer.

MEDIO: Percepcién de algunas sombras el ejecutar una actividad (escribir)

BAJO: Ausencia de sombras

RUIDO

ALTO: No escuchar una conversaciéon a tono normal a una distancia entre
40 cm- 50cm.

MEDIO: Escuchar la conversacion a una distancia de 2m en tono normal

BAJO: No hay dificultad para escuchar una conversacién a tono normal
a mas de 2m.

RADIACIONES IONIZANTES

ALTO: Exposicion frecuente (una vez por jornada o turno o mas)

MEDIO: Ocasionalmente y/o vecindad

BAJO: Rara vez, casi nunca sucede la exposicion

RADIACIONES NO IONIZANTES

ALTO: Seis horas 0 mas de exposicion por jornada o turno

MEDIO: Entre dos o seis horas por jornada o turno

BAJO: Menos de dos horas por jornada o turno

TEMPERATURAS EXTREMAS

ALTO: Percepcidn subjetiva de calor o frio luego de permanecer 5 min.
en el sitio

MEDIO: Percepcion de algun disconfort con la temperatura luego de
permanecer 15 min

BAJO: Sensacioén de confort térmico

VIBRACIONES

ALTO: Percibir sensiblemente vibraciones en el puesto de trabajo

MEDIO: Percibir moderadamente vibraciones en el puesto de trabajo

BAJO: Existencia de vibraciones que no son percibidas

POLVOS Y HUMOS

ALTO: Evidencia de material particulado depositado sobre una
superficie previamente limpia

al cabo de 15 min.

MEDIO: Percepcion subjetiva de emisién de polvo sin depésito sobre
superficies pero si
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evidenciable en luces, ventanas,

BAJO: Presencia de fuentes de emision de polvos sin la percepcién anterior

GASES Y VAPORES DETECTABLES ORGANOLEPTICAMENTE

ALTO: Percepcion de olor a mas de 3 m del foco emisor

MEDIO: Percepcion de olor entre 1 y 3 m del foco emisor

BAJO: Percepcion de olor a menos de 1 metro del foco.

GASES Y VAPORES NO DETECTABLES ORGANOLEPTICAMENTE

Cuando en el proceso que se valora exista un contaminante no detectable organolépticamente se
considera en grado medio en atencion en atencidn a sus posibles consecuencias.

LIQUIDOS

ALTO: Manipulacion permanente de productos quimicos, liquidos
(varias veces en la jornada

0 turno)

MEDIO: Una vez por jornada o turno

BAJO: Rara vez u ocasionalmente se manipulan liquidos

VIRUS

ALTO: Zona endémica de fiebre amarilla, dengue o hepatitis con casos
positivos entre los

Trabajadores en el Ultimo afio. Manipulacién de material contaminado
yl/o pacientes o

Exposicién a virus altamente patégenos con casos de trabajadores
en el dltimo afio.

MEDIO: Igual al anterior sin casos en el Ultimo afio

BAJO: Exposicién a virus no patdgenos sin casos de trabajadores

BACTERIAS

ALTO: Consumo o abastecimiento de agua sin tratamiento fisico-quimico.

Manipulacion de material contaminado y/o pacientes con casos de trabajadores en el Gltimo afio

MEDIO: Tratamiento fisico-quimico del agua sin pruebas en el Gltimo semestre.

Manipulacion de material contaminado y/o pacientes sin casos de trabajadores en el Gltimo afio.

BAJO: Tratamiento fisico-quimico del agua con andlisis bacteriolégico periodico.

Manipulacion de material contaminado y/o pacientes sin casos de trabajadores anteriormente.

HONGOS

ALTO: Ambiente himedo y/o manipulacién de muestras o material
contaminado y/o Pacientes con antecedentes de micosis en los trabajadores.

MEDIO: Igual al anterior, sin antecedentes de micosis en el Gltimo afio
en los trabajadores.

BAJO: Ambiente seco y manipulacion de muestras o material contaminado
sin casos previos de micosis en los trabajadores.

SOBRECARGAS Y ESFUERZO
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ALTO: Manejo de cargas
Kcal7jornada.

MEDIO: Manejo de cargas entre 15 Kg. y 25 kg. y/o un consumo necesario
entre 601 y 900

Kcal7/jornada

BAJO: Manejo de cargas menores de 15 Kg y/o un consumo de menos de
600 Kcal/jornada

POSTURA HABITUAL

ALTO: De pie con una inclinacién superior a los 15°

MEDIO: Siempre sentado (toda la jornada o turno) o de pie con inclinacion
menor de 15°.

BAJO: De pie o sentado indistintamente

DISENO DEL PUESTO

ALTO: Puesto de trabajo que obliga al trabajador a permanecer de pie.

MEDIO: Puesto de trabajo sentado, alternando con la posicién de pie pero con mal disefio del
asiento.

BAJO: Sentado y buen disefio del asiento.

MONOTONIA

ALTO: Ocho horas de trabajo repetitivo y solo o en cadena

MEDIO: Ocho horas de trabajo repetitivo y en grupo

BAJO: Con poco trabajo repetitivo

SOBRETIEMPO

ALTO: Mas de doce horas por semana y durante cuatro semanas o0 mas

MEDIO: De cuatro a doce horas por semana y durante cuatro semanas 0 mas

BAJO: Menos de cuatro horas semanales

CARGA DE TRABAJO

ALTO: Mas de 120% del trabajo habitual. Trabajo contrarreloj. Toma de decisién bajo

MEDIO: Del 120% al 100% del trabajo habitual. Turno de relevo 2x8

BAJO: Menos de 100% del trabajo habitual. Jornada partida con horario flexible. Toma de
decision bajo responsabilidad grupal

ATENCION AL PUBLICO

ALTO: Mas de un conflicto en media hora de observacién del evaluador

MEDIO: Maximo un conflicto en media hora de observaciéon del evaluador

BAJO: Ausencia de conflictos en media hora de observacién del evaluador

Calle 41 No. 10 - 02
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763
asadosmonteria2222@hotmail.com
Monteria
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

sados

AA ovrteria

warid

Tabla 3. Nivel de Deficiencia

Nivel de N
L ND Significado
Deficiencia
Se han detectado peligros que determinan como muy posible la generacion
Muy Alto 10 de incidentes, o la eficacia del conjunto de medidas preventivas existentes
respecto al riesgo es nula o no existe 0 ambos.
Se han detectado algunos peligros que pueden dar lugar a consecuencias
Alto 6 significativas, o la eficacia del conjunto de medidas preventivas existentes es
baja, o ambos.
Se han detectado peligros que pueden dar lugar a consecuencias poco
Medio 2 significativas o de menor importancia, o la eficacia del conjunto de medidas
preventivas existentes es moderada, o ambos.
No se ha detectado anomalia destacable alguna, o la eficacia del conjunto
Bajo de medidas preventivas existentes es alta, o ambos. El riesgo esta
controlado.
Tabla 4. Nivel de Exposicion
Nivel de Significado
Exposicién NE
(NE)
. La situacién de exposicion se presenta sin interrupcion o varias veces con tiempo
Continua 4 prolongado durante la jornada laboral.
La situacion de exposicion se presenta varias veces durante la jornada laboral por
Frecuente 3 tiempos cortos.
. La situacion de exposicion se presenta alguna vez durante la jornada laboral y por un
Ocasional 2 periodo de tiempo corto.
Esporédica 1 La situacién de exposicién se presenta de manera eventual.

Tabla 5 Nivel de Probabilidad

Nivel de
Probabilid
ad (NP)

NP

Significado

Muy Alto
(MA)

Entr
e 40
y24

Situacion deficiente con exposicién continua, o muy deficiente con exposicion
frecuente. Normalmente la materializacion del riesgo ocurre con frecuencia.

Calle 41 No. 10 - 02
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Alto (A) Entr onal, o bien situaciéon muy
e 20 ) —— aterializacién del riesgo es
y 10 | posible que suceda varias veces en la vida laboral.

Medio (M) | Entr | Situacion deficiente con exposicion esporadica, o bien situacion mejorable con
e 8 | exposicién continuada o frecuente. Es posible que suceda el dafio alguna vez.
y6

Bajo (B) Entr | Situacibn mejorable con exposicion ocasional o esporadica, o situacion sin
e 4 | anomalia destacable con cualquier nivel de exposicion. No es esperable que se
y 2 | materialice el riesgo, aunque puede ser concebible.
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Tabla 6.Nivel de Consecuencia

Nivel de 5 ﬁSIgrlyflrcadno |
Consecuencias | NC anos Personales
(NC)
Muerte (s).
Mortal - o) 100
catastrofico
Lesiones graves irreparables  (incapacidad
Muy Grave 60 permanente parcial o invalidez).
Grave 25 | Lesiones con incapacidad laboral temporal.
Leve 10 |Lesiones que no requieren hospitalizacion.

Tabla 7. Nivel de Riesgo y de intervencion NR = NP X NC

Nivel de Riesgo y de
intervencién NR =NP

Nivel de Probabilidad (NP)

X NC
100 !
400-200
. I 11240 - 111
Nivel de 480-360 120
Consecuencias
(NC)
Il I I
500-250 | 200-150 100-50
Il 11200 - 1l i
10 400-240 100 go-60 | M “0=la

Calle 41 No. 10 - 02
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Tabla 8. Nivel de Riesgo y de Intervencion.

Nivel de
Riesgo y de NR Significado
intervencion

4000- | Situacion critica. Suspender actividades hasta que
600 el riesgo esté bajo control. Intervencion urgente.

Corregir y adoptar medidas de control inmediato. Sin embargo,
1] 500-150 | suspenda actividades si el nivel de consecuencia esta por
encima de 360.

Mejorar si es posible. Seria conveniente justificar

i 120-40 |3 intervencién y su rentabilidad.
Mantener las medidas de control existentes, pero se deberian
\V, 20 considerar soluciones o mejoras y se deben hacer

comprobaciones periddicas para asegurar que el riesgo aun es
tolerable.

Tabla 9. Nivel de Riesgo y de Intervencion

ACEPTABILIDAD DEL
RIESGO:
Ri';“s\é?)l ?l\?R) Significado
I No Aceptable
Il No Aceptable
M Aceptable
v Aceptable
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Se realizé verificacion de los elementos de proteccion personal con los que cuentan los
colaboradores del Restaurante ASADOS MONTERIA.

Tabla. 10

MATRIZ ELEMENTOS DE PROTECCION PERSONAL

GESTION ESTRATEGICA

ASADOS MONTEIA — CASINO CABP

Fecha dltima actualizacion:
TAPA
N2k Ubicacion COFIA Gafas Protector auditivo Mascarilla voc Guantes ZAPATO Camisas IFETE
cargo A 16n
CHEEF CASINIO NA NA NA NA X X
JAUX. COCINA CASINO NA NA NA NA X X X X X
JAUXILIAR COCINA NA NA NA NA X X X X X
TOD EL
JEFE DE RESTAURANTRE X NA NA NA X X X X X
ASEO
TODO EL
AUXILIAR RESTAURANTE AN NA NA NA X X X X X

La identificacion de peligros y riesgo que se realiza al Restaurante ASADOS
MONTERIA, se documenta en la Matriz Sistema de Gestion de Seguridad y
Salud en el trabajo, Matriz de identificacion de peligros, evaluacién y
valoracion de riesgos, segun la Norma Guia Técnica GTC Colombiana -
Matriz Sistema de Gestidon de Seguridad y Salud en el Trabajo MATRIZ DE
IDENTIFICACION DE PELIGROS, EVALUACION Y VALORACION

DE RIESGOS segun la Norma Guia Técnica GTC Colombiana-
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MATRIZ DE RIESGO

Contaminacién de Seguridad Contaminacién de alimentos | Alta Alto Critico
alimentos alimentaria con bacterias, virus o
sustancias quimicas
Incendios en la cocina Seguridad fisica | Incendios en la cocina debido a | Media Alto Importante
la manipulacion de aceites vy
grasas
Lesiones por cortes y Seguridad fisica | Lesiones por cortesy pinchazos | Alta Medio Importante
pinchazos con objetos cortantes
Enfermedades Seguridad Enfermedades  transmitidas | Alta Alto Critico
trasmitidas por alimentaria por los alimentos debido a la
alimentos falta de higiene y
manipulacion.
Problemas de calidad Calidad Problemas de calidad en los | Media Medio Moderado
en los productos productos debido a la falta de
control de preparaciéon y
manipulacion
Robo o hurto Seguridad fisica | Robo o hurto de dinero, | Media Medio Moderado
alimentos o equipos.
Problemas con el Operativos Problemas con el equipo de | Media Medio Moderado
equipo de cocina cocina debido a la falta de
mantenimiento o] uso
inadecuado
Falta de personal Operativos Falta de personal capacitado | Alta Alto Critico
capacitado para manejar situaciones de
emergencias o prepara
alimentos de manera segura




MATRIZ DE RIESGO

| | | |

Nivel de Riesgo
- Critico: Riesgos que pueden tener un impacto significativo en la seguridad y salud de los clientes y empleados.
- Importante: Riesgos que pueden tener un impacto moderado en la seguridad y salud de los clientes y empleados.

- Moderado: Riesgos que pueden tener un impacto minimo en la seguridad y salud de los clientes y empleados.

Acciones de Mitigacion

- Capacitacion del personal: En seguridad alimentaria, higiene y manejo de equipo de cocina.

- Mantenimiento regular: Del equipo de cocina y sistemas de limpieza.

- Implementacidn de protocolos de higiene y limpieza: Para garantizar la seguridad alimentaria y la higiene en el restaurante.
- Instalacion de sistemas de seguridad: Para prevenir el robo o hurto.

- Planificacion de emergencias: Para manejar situaciones de emergencia de manera efectiva.



TRANSPORTE
DE
ALIMENTOS
ASADOS
MONTERIA
SEDE
EL PORVENIR
SENA

Resolucién 2674 de 2013: ALMACENAMIENTO,
DISTRIBUCION, TRANSPORTE Y
COMERCIALIZACION
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Transporte, distribucion y comercializacion. Transporte. Excluya la contaminacién y/o
proliferacion de microorganismos e impidan contaminacion del alimento. Garantizar
temperaturas de refrigeracion de 4 +/- 2°C 6 congelacion -18 C, segun caso. Medios de
transporte que faciliten limpieza y desinfeccion. Se prohibe disponer alimentos sobre piso del
vehiculo. Se permite transporte conjunto de alimentos de diferente riesgo, siempre que estén
envasados y se evite contaminacion cruzada. Vehiculos deben llevar en el exterior la leyenda:
Transporte de alimentos.

El transporte de alimentos es el proceso de trasladar los alimentos a los destinos deseados
desde el productor de alimentos hasta sus consumidores. Es un factor crucial para mantener la
seguridad alimentaria en las empresas de fabricacién de alimentos, ya que no esta exenta del
riesgo de contaminacion de los alimentos.

ASADOSMONTERIA, cuenta con un carro transportador de alimentos bajo los requisitos de la
Resolucién 2674 de 2013, en el cual transporta las materias primas o alimentos que son
utilizadas para el consumo de los servicios prestados en la cafeteria-comedor del Centro
Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir.

A continuacion, se muestran evidencias de sistema transportador de los alimentos que se han
venido realizando- con Asados Monteria. Para transportar las materias primas y alimentos
desde Monteria hasta su destino final que es el Centro Agropecuario y de Biotecnologia el
Porvenir SENA.

Atentamente,
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PLANEACION DE LOS CICLOS DE
MENUS APRENDIZ INTERNO
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La minuta propuesta fue elaborada mediante balances de materia, tomando los

datos de los nutrientes de la Tabla de Composicion de Alimentos Colombianos
(TCAC) 2018, expedida por el Instituto Colombiano de Bienestar Familiar (ICBF) y
teniendo en cuenta los requerimientos de ingesta diaria para jovenes de 16 a 25

afos de edad estipulados en la Tabla 1, para 15 dias de alimentacion.

Tabla 1. Requerimientos de ingesta diaria jévenes de 16 a 25 afios.

NUTRIENTES PORCENTAJE CALORIAS/DIA GRAMOS/DIA
PROTEINA 15%-20% 450- 600 112,5-150
GRASA 15%-20% 450- 600 50-67
CHO 60%-70% 1800-2100 450-525
TOTAL 100 3000

MINUTA PATRON.
A e @
DESAYUNO
Bebida lactea 250
Proteina 80
Carbohidratos 150
ALMUERZO
Proteina 100
Carbohidratos 180
Vegetales 85
Sopa 250
Jugo de fruta 250
Postre 30
CENA
Proteina 90
Carbohidratos 180
Vegetales 85
Jugo de fruta 250

Cadle 41 No. 10— 02 Monteria

Teléfono 7814131 Cdl.: 3205620763 Email: asadosmonteria?2222@hotmail.com
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ASADOS MONTERIA

CICLOS DE MENUS

DIA 1

DIA 2

DIA 3

DIA 4

DIA 5

DESAYUNO

Pifia (100 g)

Huevo con salchichén (130 g)
Name al vapor (110 g)

Claro de maiz (250 mL)

Papaya (100 g)

Café con leche (250 mL)

Arroz blanco (120 g)

Carne desmechada con huevo (100 g)

Mandarina (100 g)
Chocolate en leche (250 mL)
Tortilla de huevo (100 g)
Arroz blanco (120 g)

Pifia (120 g)
Colada maicena (250 mL)
Arepa rellena (230 g)

Sandia o patilla (100 g)

Avena cocida con leche (250 mL)
Higado en bistec (100 g)

Name al vapor (140 g)

ALMUERZO

Sancocho de res (250 mL)

Carne en posta (110 g)

Arroz de zanahoria (180 g)

Ensalada fria Fruta y vegetales (85 g)
Frijol en salsa de tomate (80 g)
Platano maduro cocido (92 g)

Jugo de cola con leche (250 mL)
Natilla (60 g)

Sopa de pollo (250 mL)

Arroz trifasico (res cerdo y pollo) (250 g)
Frijol guisado (80 g)

Yuca cocida (100 g)

Ensalada de pepino (85 g)

Jugo de fruta (250 mL)

Natilla (60 g)

Carne hilachada (100 g)

Sopa de frijol cabecita negra (250 mL)
Arroz blanco (170 g)

Ensalada de repollo con zanahoria (85 g)
Bastones de yuca frita (73 g)

Jugo de patilla (250 mL)

Galleta Wafer (30 g)

Carne guisada (100 g)

Sopa de carne salada (250 mL)
Arroz con coco (180 g)

Garbanzo guisado (80)

Ensalada de repollo (100 g)
Platano maduro cocido (100 g)
Jugo de tomate de arbol (250 mL)
Panelita de leche (30 g)

Pescado guisado (120 g)

Sopa de pescado (250 mL)

Arroz con coco (180 g)

Frijol guisado (80)

Ensalada de lechuga y tomate (90 g)
Patacon (68 g)

Jugo de mandarina (250 mL)
Galleta Wafer (30 g)

CENA

AtUn con vegetales (120 g)
Arroz blanco (160 g)

Lentejas guisadas (80 g)
Tajadas de platano verde (63 g)
Ensalada de pepino (90 g)

Jugo de patilla (250 mL)

Arroz blanco (160 g)

Cerdo asado (90 g)

Patacén de platano maduro (87 g)
Ensalada de lechuga y cebolla (85 g)
Jugo de zapote en leche (250 mL)

Arroz con pastas (160 g)

Carne en bistec (100 g)

Lenteja guisada (80 g)

Bollo (60 g)

Ensalada fria (90 g)

Jugo de mora en leche (250 mL)

Arroz con especias (140 g)
Carne asada (90 g)
Ensalada de tomate (85 g)
Jugo de maracuya (250 mL)

Arroz blanco (180 g)

Cerdo en bistec (100 g)

Patacones maduros (90 g)

Ensalada de lechuga agridulce (85 g)
Jugo de guayaba en leche (250 mL)

MAYERLIN FERNANDEZ VEGA  c.c. 44.155.310
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ASADOS MONTERIA

DIA 6

DIA7

DIA 8

DIA9

DIA 10

DESAYUNO

Mandarina (100 g)

Juago de avena con leche (250 mL)
Carimafiola de carne (180 g)
Queso costefio (30 g)

Naranja (100 g)

Peto (250 mL)

Cerdo guisado en salsa (110 g)
Yuca cocida (120 g)

Melén (100 g)

Chocolate en leche (250 mL)
Carne molida (100 g)

Queso (30 g)

Arroz blanco (140 g)

Mandarina (100 g)

Arroz con leche (250 mL)
Carne guisada (90 g)
Queso costefio (40 g)
Yuca cocida (120 g)

Mango maduro (120 g)
Colada maicena (250 mL)
Empanada de pollo (230 g)

ALMUERZO

Arroz blanco (180 g)

Pechuga asada (120 g)

Garbanzo guisado (80 g)

Papa cocida (100 g)

Ensalada de remolacha (85 g)
Jugo de panela con limén (250 mL)
Mermelada (40 g)

Pechuga en salsa (120 g)

Sopa de queso (250 mL)

Arroz blanco (180 g)

Frijolito guisado (80)

Ensalada de pepino (85 g)
Tajadas de platano maduro (87 g)
Jugo de sandia (250 mL)

Fruna (30 g)

Carne asada especial (100 g)
Arroz con tomate (180 g)
Lentejas guisadas (80)
Ensalada de habichuela (85 g)
Patacion (68 g)

Jugo de pifia (250 mL)
Panelita de leche (40 g)

Arroz con pollo (250 g)

Sopa de garbanzo con carne (250 mL)
Ensalada de tomate (100 g)

Platano cocido (90 g)

Jugo de mango (250 mL)

Bombén (30 g)

Arroz con coco (180 g)

Albéndiga de carne (120 g)

Sopa de frijol con carne (250 mL)
Lentejas guisadas (80 g)
Ensalada de pepino (85 g)
Tajadas de platano maduro (90 g)
Jugo de mora (250 mL)

Panelita de leche (30 g)

CENA

Arroz de cebolla (1500 g)
Higadodo en bistec (120 g)

Yuca cocida (100 g)

Lentejas guisadas (80 g)
Ensalada de repollo (85 g)

Jugo de mango en agua (250 mL)

Arroz de Ahuyama (180 g)
Carne molida (100 g)
Lentejas guisadas (80 g)
Ensalada verde (85 g)
Banano (100 g)

Jugo de maracuya (250 mL)

Arroz de cebolla (180 g)

Pollo guisado (100 g)

Tajadas de platano maduro (87 g)
Ensalada lechuga con zanahoria (85 g)
Jugo de fruta en leche (250 mL)

Arroz con especias (160 g)
Carne asada (100 g)

Papa cocida (120 g)

Ensalada fria (150 g)

Jugo de mora en agua (250 mL)

Arroz blanco (160 g)

Chuleta en salsa (100 g)

Papa chorreada (110 g)

Ensalada de remolacha (100 g)
Jugo de guayaba en agua (250 mL)

MAYERLIN FERNANDEZ VEGA c.c. 44.155.310
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ASADOS MONTERIA

DIA 11

DIA 12

DIA 13

DIA 14

DIA 15

DESAYUNO

Mango maduro (120 g)
Café con leche (250 mL)
Empanada de carne (220 g)

Mandarina (100 g)

Jugo de mora en leche (250 mL)
Huevo revuelto (100 g)

Pan francés (120 g)

Mango maduro (100 g)
Mazamorra de platano (250 mL)
Carne molida con huevo (100 g)
Arroz blanco (120 g)

Pifia (100 g)

Colada maicena (250 mL)
Carne en bistec (100 g)
Name al vapor (120 g)

Papaya (100 g)

Café con leche (250 mL)

Arroz blanco (120 g)

Pechuga desmechada con huevo (100 g)

ALMUERZO

Pollo apanado especial (130 g)
Arroz blanco (180 g)

Lentejas guisadas (80)
Ensalada de lechuga (85 g)
Chips de papa (68 g)

Jugo de mora en agua (250 mL)
Gelatina (60 g)

Cerdo asado (100 g)

Sopa de verduras con carne (250 mL)
Arroz blanco (160 g)

Arvejas guisadas (80)

Ensalada de habichuela y zanahoria (85 g)
Patac6n de maduro (68 g)

Jugo de lulo (250 mL)

Galleta wafer (30 g)

Arroz con coco (200 g)

Bandeja especial 3 carnes asadas (120 g)
Frijol guisado (80 g)

Ensalada de lechuga y tomate (85 g)
Patacon (100 g)

Jugo de pifia (250 mL)

Panelita de leche (40 g)

Arroz blanco (180 g)

Bandeja paisa (180 g)

Frijol guisado (80 g)

Aguacate (50 g)

Ensalada de repollo morado (85 g)
Tajadas de platano (87 g)

Jugo de tamarindo (250 mL)
Gelatina (30 g)

Cerdo asado (100 g)

Arroz blanco (180 g)

Frijol guisado (80)

Ensalada repollo morado (85 g)
Bollo (140 g)

Jugo de mango (250 mL)
Panelita de leche (40 g)

CENA

Arroz de cerdo (250 g)

Platano cocido (100 g)

Ensalada de repollo (85 g)

Jugo de tamarindo en agua (250 mL)

Arroz con coco (150 g)

Pescado frito (90 g)

Yuca cocida (100 g)

Lenteja guisada (80 g)

Ensalada remolacha y zanahoria (85 g)
Jugo de tomate de arbol (250 mL)

Arroz blanco (150 g)

Cachama frita (90 g)

Lenteja guisada (80 g)

Yuca cocida (120 g)

Ensalada remolacha Y zanahoria (85 g)
Jugo de tomate de arbol (250 mL)

Arroz frito (160 g)

Pechuga asada (90 g)

Arveja guisada (80 g)

Ensalada de tomate y cebolla (85 g)
Jugo de mango (250 mL)

Arroz blanco (160 g)

Pechuga en bistec (100 g)
Patacon (120 g)

Arveja guisada (80 g)

Ensalada lechuga y tomate (85 g)
Jugo de lulo en agua (250 mL)

MAYERLIN FERNANDEZ VEGA c.c. 44.155.310
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MINUTA 1
Preparacién I Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c.c Peso Servido (g)lc.c |p [ |CHO
DESAYUNOS
FRUTA PINA 100] 100 0,60 010]__1300
AGuA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
CLARO DE MAIZ MATZ AMARILLO 30) 250 5,40 Ta| 2235
leche de vaca en povo 18% MATERIA
I:RASA s 26,30 6,65
[Azicar 0.00 0.00
NAME AL VAPOR |WAME T30 20 2.20 052
|SALCHICHON 30 15,50 597
HUEVO 50) 126 540
TOMATE 10 090 001
HUEVO CON SALCHICHON 110
[CEBOLLA 5 4] 001
[ACEITE VEGETAL 1] 0] 1]
SAL 1 0 0
ALMUERZO
[CARNE DE RES JO_OI 218 5,70 0,00
[TOMATE 10 0,90 001 041
CARNE EN POSTA [CEBOLLA 5 110 14 001 039
(A0 T Xi 000 029
sAL AL GUSTO o 0 0 0 0 0
HUESO CARNUDO DE RES 60| 212 8.5 0 12.72 528 0,00
Gun POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
PLATANO HARTON VERDE 40 1,2] 0,2] 0,08 15,72
[YUCA q 09 03 012| 1496
NANE 0| 220 040 016] 1104
[ZANAHORIA 5 0] 0] 001 048]
SANCOCHO DE RES ABICHUELA 5| 250 2.1 0| 0,11 0,00 0,36
BERENJENA 5 1 0.2) 005 0,01 029
TOMATE 5 0,90 0. 0.05) X 21
[CEBOLLIN 2 ¥ 003 X ¥
[CILANTRO 1 X X 002 X .06
[APIO T ¥ 001 X 05 |
[SAL 2 0 0 0 0
(A0 2 7 [ 293 0.09) 001 059
[ARROZ 104 6,7} 0.4 80,1 6,97] 042 8330
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
ARROZ DE ZANAHORIA 180
[ZANAHORIA RALLADA 20| 0,7 0] 95 0,14) 0,02 1,90
[SAL 1 0 0 [ [ 0 0
[ACEITE VEGETAL 1] o 100 0 0 1 0
LECHUGA 60| 0] 0,1} 26 048 0,06 1,56
PINA 20| 0:60 010 1700 | 01 002 245
ENSALADA FRIAFRUTA Y VEGETALES ~ |ZANAHORIA RALLADA 15 85 07 01 9.5 011 002 143
[CEBOLLA 5 4 o] 77 0.07] 001 039
VINAGRETA 5 0 53 75 [ 25012
| S 1 0 0 [l 0 0 0
FRIJOL CARGAMANTO ROJO 50 228 15 604 075 3020
[CEBOLLA 5 4 o] 77 001 03
FRIJOL EN SALSA DE TOMATE TOMATE, 0] 80 0,90 0,10 2.10] 0,01 0.4
(A0 7] NI 03] 293 000 0.2
SAL 1 0 0 0 0
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 100| 92 1,1] 0,2 30,3 020 3030
Chon 22 o polvo TS WATERL 30 26,30 26,60 38,40 7.89 798| 1152
GUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
JUGO DE COLA CON LECHE consistencia y volumen esperado 250
SABOR ARTIFICIAL AL GUSTO
[AZUCAR Y] 0 0 593 000|110z
POSTRE NATILLA | 0 21 0] a.1] 0,06 226
COMIDA
[ATUN EN AGUA | 24,2 3 21,78 2,70
[CEBOLLIN 5| 16} 0.2] 0,08} 0,01
TOMATE 10 0.00 0,10 009 001
ATON GON VEGETALES [ARVEJA 5 120 239 11} 3.59) 017
FRIJOL CARGAMANTO ROSADO 10 228 151 2.28] 015
[SAL 1 0 0 0 0 0 0
PIMIENTA [ALGUSTO
[A10 1 7] 03 203 0.05| 0.00 029
AGuA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
ARROZ BLANCO [ARROZ 75| 160 i 04| 50.1 503 0306008
[SAL 1 0 0 0 0 0 0
[ACEITE VEGETAL 1] o 100 0 0 1 0
CENTEJA | 231 09 61 13,66 05| 3660
GUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
TOMATE 10 0,50 010 0.09) X a1
LENTEJA [CEBOLLA 5 80 14 ] 007 X
[A10 7] NI 3 0.05] X
AT 2 7] 4] 003 X
[ACEITE VEGETAL 1 o 100 1 0 1
| 5 71 0 0 0 0 0 0
i PLATANO 100| 1.2 0.2) 378 1.20] 020 3780
TAJADA DE PLATANO VERDE 63
ACEITE VEGETAL 2 0 100 1 000 2,00 002
PEPINO 80| 0,5 0,1} 23 040 0,08 184
HABICHUELA COCIDA 2,1 0 7.2 0.21] 0,00 0.72
ENSALADA DE PEPINO TOMATE %0 0,00 0.10 10| 014 002 062
[CEBOLLA 14 o] 77 007 001 039]
PIMIENTA [ALGUSTO
SAL 1 0 0 [ 0 0 0
GUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
1060 DE FRUTA consistencia y volumen esperado 250
[SANDIA O PATILLA 00| 04 ol 37 0.40)
|AZUCAR 12) 0] 0] 99.3| 0,00
TOTAL T39.95
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 550,784 |
7 APORTE CALORIAS POR NUTRIENTE T6.7%] 61%] 65.2%]
CALORIAS TOTALES 30012

Calle 41 No. 10 — 02 Monteria
Teléfono 7814131 Cel.: 3205620763-3107442805
asadosmonteria2222@hotmail.com
CALIDAD Y BUEN SERVICIO LO QUE NOS IDENTIFICA



mailto:asadosmonteria2222@hotmail.com

MINUTA 2

Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c.c Peso Servido (g)/c.c | P I G I c I PRO | GRA I CHO

DESAYUNO

FRUTA PAPAYA 100| 100 0,50} 0,10) 9,90) 0,50) 0,00) 9,90}

Cantidad necesana para alcanzar 1a

AGUA POTABLE
volumen esperado

leche de vaca en polvo 18% MATERIA GRASA 35| 26,30) 26,60 38,40
CAFE EN LECHE P 250 92t 931 1344
[Aztcar 10 0,00 0,00 99,30 0,00 0.00) 903
alé en POLVO TOSTADO 5 0.10) 010 1,00 001 0.0l 0.05)

aniidad necesara para alcanzar 1a

AGUA POTABLE Jconsistencia y volumen esperado

ARROZ BLANCO ARROZ 60 120 6. 04| 80,10) 4,02] 0,24 48,06
SAL 1 0,00} 0,00] 0,00) 0,00 0,00) 0,00}

ACEITE VEGETAL 1 0,00} 100,00 0,00) 0,00 1,00| 0,00}

HUEVO 50 12,60) 10,80 030) 6,30 5,40) 0,15}

[CARNE DE RES 30) 21,80 5,70) 0,00) 6,54 1,71 0,00}

ToMATE 10 0,90} 0,10} 4,10) 0,09 0,01] 0,41}

CARNE DESMECHADA CON HUEVO ~ |CEBOLLA 5| 100 1,40} 0,10} 7.70) 0,07 0,01 0,39
[Ad1 5| 1,70} 0,40 16,60} 0,09] 0,02 0,83

A0 2 4,70} 0,30) 29,30 0,09 0,01 0,59

ACEITE VEGETAL 1 0,00} 100,00 0,00) 0,00) 1,00) 0,00}

ALMUERZO
POLLO ALA CON PIEL COCIDA 70 22,50) 12,00 0,00) 15,75 8,40) 0,00}

Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado

AGUA POTABLE

PLATANO 35 1,20) 0,20} 39,30) 042 0,07] 13,76
PAPA 40 2,20) 0,10} 16,90) 0388 0,04 6,76)
NAME 50} 2,20} 0,40 27,60} 1,10 0,20 13,80
SOPA DE POLLO ZANAHORIA 5 250 0,70| 0,10} 9,50) 0,04] 0,01] 0,48]
HABICHUELA 5 2,10) 0,00] 7.20) 0,11 0,00) 0,36}
A0 2 4,70| 0,30} 29,30 0,09) 0,01] 0,59)
CILANTRO 1 230) 0,60} 5,90) 0,02] 0,01] 0,06]
APIO 1 0,70| 0,20} 4,60) 0,01] 0,00) 0,05]
sAL 1 0,00) 0,00] 0,00} 0,00) 0,00) 0,00)
CEBOLLIN 2| 1,60} 0,20} 7.10) 0,03 0,00) 0,14]
ARROZ 80) 6,70} 0,40} 80,10 536 032) 64,08

Cantidad necesana para alcanzar 1a

AGUA POTABLE
volumen esperado

PECHUGA CON PIEL 50| 20,70 9,20) 0,10) 10,35 4,60) 0,05]
[CARNE CERDO SEMIGORDA 30) 17,20) 19,40 030) 5,16 5,52] 0,09
[CARNE DE RES 30) 21,80) 5,70) 0,00) 6,54 1,71 0,00}
PAPA 10 2,20) 0,10} 16,90) 0,22 0,01] 1,69)
ARVEJA 20 23,90) 1,10) 60,20 4,78 0,22) 12,04
ARROZ DE RES CERDO Y POLLO  |CILANTRO 2| 250 2,30) 0,60} 5.90) 0,05 0,01] 0,12]
TOMATE 5| 0,90} 0,10} 410) 0,05 0,01] 0,21
BERENJENA 5 1,00 0,20} 5,70) 0,05 0,01] 0,29
CEBOLLIN 2| 1,60 0,20 7,10} 0,03] 0,00 0,14]
Adi 5 1,70} 0,40} 16,60 0,09) 0,02 0,83
A0 2 4,70| 0,30} 29,30 0,09) 0,01] 0,59)
APIO 1 0,70| 0,20} 4,60) 0,01 0,00) 0,05]
sAL 2 0,00) 0,00} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00)

ESPECIAS AL GusTO 0,00} 0,00) 0,00}
FRIJOL CARGAMANTO ROJO 50 22,80) 1,50 60.40) 11,40 0,75 30,20
TOMATE 10 0,90} 0,10} 4,10) 0,09 0,01] 0,41}
CEBOLLA 5| 1,40 0,10} 7.70) 007 0,01] 0,39

FRIJOL GUISADO 80
X 2| 1,70 0,40} 16.60) 003 0,01] 0,33}
A0 1 4,70) 0,30} 29,30 0,05 0,00) 0,29
sAL 1 0,00} 0,00] 0,00) 0,00 0,00) 0,00}
YUCA COCIDA yuca 120 100 0,90} 0,30} 37.40) 1,08] 0,36) 44,88
VINAGRETA 10 0,00} 50,00 2,50) 0,00 0,00) 0,00}
PEPINO 70 0,50} 0,10} 2,30) 035 0,07 1,61]
ToMATE 15 0,90} 0,10} 4,10) 0,14] 0,02} 0,62}
ENSALADA DE PEPINO 85

CEBOLLA 10 1,40 0,10} 7.70) 0,14] 0,01} 0,77}
SAL 1 0,00} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00} 0,00}
ESPECIAS AL GUSTO 0,00} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00} 0,00}

Cantidad necesaria para alcanzar la
volumen esperado

(AGUA POTABLE

JUGO DE FRUTA TAMARINDO 75 250 5,40} 0,50} 73,20 4,05 0,38 54,90
[AZOCAR 12 0,00} 0,00) 99,30) 0,00) 0,00) 11,92
POSTRE NATILLA 60) 60 2,10} 0,10) 4,10) 1,26 0,06 2,46
COMIDA
ARROZ 79 6,70) 0,40) 80,10 5,29) 032 63,28
U POTABLE Cantidad necesara para alcanzar 1a

ARROZ BLANCO |cons\stenc\az volumen esperado 160
[SAL 1] 0,00 0,00} 0,00} 0,00} 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00) 0,00)
[CARNE DE CERDO 100) 21,80 5,70) 0,00) 21,80 5,70) 0,00)
CERDO ASADO A0 5 o 4,70) 0,10) 29,30 0.24] 0,01 1.47]
[sAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ADEREZOS 10 0,00) 50,00) 2,50 0,00) 0,00) 0,00)
PATACON MADURO PLATANO MADURO 100) o 1,20) 0,20} 39,30) 1.20 0.20) 39.30
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
LECHUGA 70) 0,80) 0,10} 2,60 056 0,07 1.82]
TOMATE 15 090) 0,10} 4,30) 0.14] 0,02) 0,65]
ENSALADA DE LECHUGA Y CEBOLLA |CEBOLLA 10 8 1,60 0,20} 7.10 0.16] 0.02] 0.71]
RALLADURA ZANAHORIA 5 0,70) 0,10 9.50] 0,04 001] 0.48]
[sAL 1] 0,00) 0,00) 0.00) 0.00) 0,00) 0,00)

Cantidad necesaria para alcanzar a

AGUA POTABLE
Jconsistencia y volumen esperado

JUGO DE ZAPOTE EN LECHE leche de vaca en polvo 18% MATERIA GRASA 30| 250 30,8 21,3 37.4] 9.24] 6.39 1122

ZAPOTE 75| 11 0.1] 12,4] 0,83] 0,08| 9,30|

AzUCAR 10 0| 0| 99,3] 0,00| 0,00) 9,93]

TOTAL GRAMAJE 136,26 56,64 486,80

[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 545,052 509,76 1947,204

9% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTES 18,2% 17,0% 64,9%
CALORIAS TOTALES 3002,0
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MINUTA3

Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c.c Peso Servido (g)ic.c ||=Ro |GRA |cuo
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 100) 100 0,90 0,10 1140 0,9 0,10 11,40
AGUA POTABLE S::S‘::‘s?yeij:'::f;::;ﬁ ‘a 0,00 0,00 0,00
CHOCOLATE EN LEGHE Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 25 250 26,30 26,60 38,40 658 6,65 9,60
S*:Egﬁm;g;::ows‘ CON HARINA 25 910 12,00 7340 228 3,00 1835
Azicar 12) 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 11,92
HUEVO 20| 12,60 10,80 0,30 10,08 8,64 024]
CEBOLLA 10] 140 0,10 7.70 014 001 077
TORTILLA HUEVO |AJI PIMENTON 10} 100 1,00 0,30’ 6,30, 0,10 0,03 0,63
PEREJIL 5 2,90 1,00 6,90 0,15 005 035
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
AGUA POTABLE f:n"s“':ﬁ c"‘zcyefg"‘uam";ae:‘:;'ﬁg a 000 0,00 0,00 000 0,00 0,00
ARROZ BLANCO [ARROZ 60 120 6,70 0,40 80,10 4,02 0,24] 48,06
[ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
ALMUERZO
CARNE DE RES 100 21,80 5,70 0,00 21,80 5,70 0,00
[TOMATE 10) 0,90 0,10 4,10 0,09 0,01 041
CEBOLLA 5 1,40 0,10 7,70 0,07 001 039
CARNE HILACHADA (A1 PIENTON 2 100 1,00 0,30 6,30 0,02 001 013
) 1 470 0.30 29,30 005 000 029
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
FRIJOL CABECITA NEGRA 4} 21,60 1,40 60,50 9,72 063 27,23
o rore R
NAME 70 2,20 0,40’ 27,60 1,54 0,28 19,32
CEBOLLA 5 140 0,10 7,70 0,07 001 039
ZANAHORIA 5 0,70 0,10 9,50 0,04 001 048
SOPA DE FRIJOL CABECITANEGRA | TOMATE 10} 250 0,90 0,10 4,10 0,09 0,01 0,41
A0 2 4,70 0,30 29,30 0,09 001 0,59
CILANTRO 1] 2,30 0,60 5,90 0,02 001 006
AP0 1] 0,70 0.20 4,60 0,01 0,00 005
SAL 2 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLIN 1 1,60 0.20 7,10 002 000 007
oo e e
ARROZ BLANCO ARROZ 90 170 6,70 0,40 80,10 603 036 72,09
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL 1] 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
ZANAHORIA 10) 0,70 0,10 9,50 0,07 001 095
REPOLLO 80 1,80 0,30 6,40 144 024 512
ENSALADA DE REPOLLO CON TOMATE 10 as 0,90 0,10 4,10 009 0,01 041
ZANAHORIA CEBOLLA 5 1,40 0,10 7,70 007 0,01 039
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 10] 0,00 50,00 2,50 0,00 5,00 025
YUCA 110 0.9) 03 374 0,99 033 41,14
BASTONES DE YUCA FRITA 73
[ACEITE VEGETAL 1 0.0) 1000 0, 0,00 1,00 0,00
1oun poTABLE eanestoncny solomen capersls
JUGO DE PATILLA SANDIA O PATILLA 100 250 04 o 5.7 0.40 0,00 3,70
[AZ0CAR 12) 0.0) 0, 90,3 0,00 0,00 11,92
POSTRE GALLETA WAFER 30 30 54 152 73.2 162 4,56 21,96
COMIDA
AGUA POTABLE f::;::lg:c;i?:’::f:;::i a 0,00 0,00 0,00 0,00 000 000
[ARROZ 80 6,70 0,40 80,10 5,36 032 64,08
ARROZ CON PASTAS PASTAS 15 160 13,00 1,40 74,80 1,95 021 11,22
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL 1] 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
CARNE DE RES 90 21,80 5,70 0,00 19,62 513 0,00
TOMATE, 10) 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
CARNE EN BISTEC CEBOLLA 10] 100 1,40 0,10 7,70 0,14 001 0,77
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
B3 1] 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 029
LENTEJA 50| 23,10 0,90 61,00 11,55 045 30,50
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar 1a
consistencia y volumen esperado
[TOMATE 10 0,90 010 410 0,09 001 041
LENTEJA GUISADA CEBOLLA 5 80 1,40 010 7,70 0,07 001 039
[l 2 1.70 0.40 16,60 003 001 033
(710 1] 4,70 0,30 29.30 005 0,00 029
[ACEITE VEGETAL 1] 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 000 000
BOLLO BOLLO DE MAIZ AMARILLO 60 60 3,30 4,80 29,10 198 2,88 17,46
HABICHUELA 20) 2,10 0,00 7,20 0.42 0,00 1.44)
PAPA 0] 2,20 0,10 16,90 0,88 004 6.76
ZANAHORIA 15) 0.70 0,10 9,50 011 002 143
’ PECHUGA POLLO CON PIEL 50 20,70 9,20 0,10 10.35 4,60 005
ENSALADA FRIA CEBOLLA 2 «© 1,40 0,10 7.70 0,03 0,00 015
[AJI PIMENTON 5| 1,00 0,30 6,30, 0,05 0.02 032
CREMA DE LECHE 2 2,10 35,00 170 0,04 0,70 003
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 000 000
oche e vaca en polo 16% MATERIA 25 2630 2660 38,40 658 665 9,60
JUGO DE MORA EN LECHE AGUA POTABLE canudad ”Ecef/ao"m’:f;::m g 250
MORA 70 1,00 0,10 14,60 0,70 007 10.22
[AZOCAR 15) 0,00 0,00 99.30 0,00 0,00 14,90
TOTAL 128,70 63,04 480,07
[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES. s14,78| 567,324 192028
% CALORIAS APORTE POR NUTRIENTES 17,1% 18.9% 64,0%
(CALORIASTOTALES 3002.4
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MINUTA 4

e | ‘Alimento ylo ingredientes JPeso eto (g)rc.c JPeso servido (@)ic.c |Pro |2 |cHo
DESAYUNO
FRUTA PINA 120) 120 0,60 0,10) 12,40 072 012 14,88
MAICENA 10 0,30 0,10) 91,40 0,03 0,01 9,14
GuA POTABLE Caniidad necesaria para alcanzar la
COLADA MAICENA consistencia y volumen esperado 250
reagn” e e polvo T MATERY 30 26,30 26,60 38,40 7.80 7,98 1152
(Azicar 12) 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 11,02
MAIZ BLANCO 145 9,40 3,80 72,20 13,63 551 104,69
CARNE MOLIDA 80 19,60 12,70 0,20 15,68 10,16 016
CEBOLLA 5 140 0,10) 7,70 007 0,01 0,39
AREPARELLENA [AJi PIMENTON 5| 0 1,00 0,30} 6,30 0,05 0,02 0,32
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
SAL fl 21,80 5,70 0,00 0,22 0,06 0,00
'ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 100 21,80 5,70 0,00 21,80 5,70 0,00
TOMATE 10) 0,90 0,10 4,10 0,00 0,01 041
CEBOLLA 5 140 0,10) 7,70 007 0,01 0,39
CARNE GUISADA [n10 fl 100 4,70 0,30) 29,30 0,05 0,00 0,29
ESPECIAS AL GUSTO
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CARNE DE RES SALADA 40 21,80 5,70 0,00 872 2.28 0,00
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
NAVE 70 2,20 0,40) 27,60 154 028 19,32
PAPA 60 2,20 0,10 16,90 132 0,06 10,14
(i 2 170 0.40) 16,60 003 001 033
SOPA DE CARNE SALADA CILANTRO fl 20 230 0,60) 5,90 0,02 0,01 0,06
[TomATE 5 0,90 0,10 4,10 0,05 0,01 021
B 2 0,70 0.20) 4,60 0,01 0,00 0,09
[n10 2 4,70 0,30) 29,30 0,09 0,01 0,59
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLIN 2 160 0.20) 7,10 003 0,00 014
[ARROZ 90 6,70 0,40) 80,10 6,03 0,36 72,00
U POTABLE Canidad necesaria para alcanzar 1a
Jconsistencia y volumen esperado
ARROZ CON COCO coco 30 180 3,60 35,50 12,60 1,08 10,65 378
[Az0CAR 3 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 2,98
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
SAL 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
GARBANZO 50 19,90 550 58,80 9,95 275 29,40
GuA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar 1a
volumen esperado
[TomATE 10 0,00 0,10 4,10 0,09 0,01 041
GARBANZO GUISADO CEBOLLA 5 0 140 0,10 7,70 007 0,01 0,39
(i 2 170 0,40) 16,60 003 0,01 0,33
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
B3 fl 4,70 0,30) 29,30 005 0,00 0,29
REPOLLO 70 180 0,30) 6,40 1.26 021 4,48
[TomATE 20 0,90 0,10) 4,10 018 0,02 082
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA 10) 100 140 0,10 7,70 0,14 001 0,77
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 5 0,00 50,00 2,50 0,00 2,50 013
PLATANO MADURO COCIDO PLATANO MADURO 105 100 110 0.20) 30,30 116 021 3182
G0 D TOMATE DE ARBOL rouATe o2 ARBOL 100 250 170 0,10 12,50 1,70 0,10 12,50
[az0cAR 12) 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 11,02
POSTRE PANELITA DE LECHE 40 30 2,90 180 83,30 116 0,72 33,32
COMIDA
[ARROZ 72| 6,70 040 80,10 4,82 029 57,67
TOMATE 10) 0,90 0,10 4,10 0,09 0,01 041
CEBOLLA 5 140 0,10 7,70 007 0,01 039
(i 2 1,70 040 16,60 003 0,01 033
ARROZ CON ESPECIAS CEBOLLIN 2 140 160 0,20 7,10 003 0,00 014
(A0 2 4,70 0,30 29,30 0,09 0,01 0,59
CILANTRO [l 2,30 0,60 5,90 0,02 0,01 006
SAL [l 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL [l 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
CARNE DE RES 90 21,80 5,70) 0,00 19,62 513 0,00
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CARNE ASADA %
[ADOBO 10) 0,00 50,00) 2,50 0,00 5,00 025
B3 fl 4,70 0,30) 29,30 005 0,00 0,29
[TomATE 90 0,90 0,10 4,10 081 0,09 3,60
CEBOLLA 20 140 0,10 7,70 028 002 154
ENSALADA DE TOMATE 85
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA AL GusTO
MARACUYA 80 15 05 124 1.20 0,40 9,02
JUGO DE MARACUYA un POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar 1a 250
consistencia y volumen esperado
[AZOCAR | 15 o o 99,3 0,00 0,00 14,90
ToTAL 122,14 65,75 480,56
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 488,55 so170| 192224
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16,3% 10.7% 64,0%
(CALORIAS TOTALES 30026
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MINUTA 5
Preparaci6n Jaiimento yio ingredientes [Peso neto @)rc.c | Peso Servido (g)lc,c [pro [ora B
DESAYUNO
FRUTA SANDIA O PATILLA 100} 100 0,40) 0,00) 3,70) 0,40) 0,00) 3,70}
leche de vaca en polvo 18% MATERIA GRASA 25| 26,30 26,60 38,40 6,58} 6,65} 9,60}
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
AVENA COCIDA CON LECHE yolumen esperado 250
AVENA 16,90 64,10 4.23) 188}
CANELA AL GUSTO
Aziicar 0,00) 99,30 0,00) 0,00)
HIGADO 3.90) 16,32 3,60}
TOMATE 15| 4,10) 0,14 0,02
HIGADO EN BISTEC CEBOLLA 10 100 7.70 0,14 0.01]
0,00) 0,00) 0,00)
0,00) 0,00) 1,00}
fl 29,30 0,05| 0,00)
RAME AL VAPOR 150 140 2760 3.30) 0,60)
ALMUERZO
BOCACHICO SIN CABEZA 100) 20,20 1,50) 0,50 20,20 1,50) 0,50)
TOMATE 10| 0,90) 0,10) 4,10 0,09) 0,01] 0,41]
CEBOLLA 10| 1,40) 0,10) 7,70) 0,14] 0,01] 0,77]
PESCADO GUISADO AJ0 2| 120 4,70) 0,30) 29,30 0,09) 0,01] 0,59)
Adi 2| 1,70) 0,40) 16,60 0,03 0,01] 033
coco 3 3,60) 35,50 12,60 0,11] 1,07} 0,38]
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00} 0,00)
BOCACHICO 70| 20,10 6,40) 0,00 14,07 4,48] 0,00)
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
y volumen esperado
PLATANO VERDE 50| 0.20) 37,80 0,60) 0.10) 18.90
NAME 30) 0.40) 27,60 0,66] 0.12] 8,28}
YUCA 30| 0.30) 37,40 0.27] 0,09) 11,22
SOPA DE PESCADO 250
TOMATE 10] 0.10) 4.10] 0,09) 001] 041]
AJO 2 0.30) 29,30 0,09) 0,01] o.59]
CEBOLLIN 2 0.20) 7.10) u,u-al 0,00) 0.14]
CILANTRO 2 0.60) 5.90) 0.05] 0,01] 0.12]
APIO 2 0.20) 4,60 0,01] 0,00) 0,09)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ARROZ 100) 0,40) 80,10 6,70) 0,40) 80,10
Cantidad necesaria para alcanzar 1a ConsiStencia
AGUA POTABLE y volumen esperado
ARROZ CON COCO coco 20| 180 12,60 0.72] 7.10}
AZUCAR 5 99,30 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 0,00) 1,00}
IsaL 1 0,00) 0,00) 0,00)
FRIJOL CABECITA NEGRA so| 60,50 1080 0.79) 3025
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
y volumen esperado
TOMATE 10| 0,90) 0,10) 4,10) 0,09) 0,01] 0,41]
FRIJOL GUISADO CEBOLLA 5 80 1,40 0.10) 7.70) 0,07] 0,01] 0,39)
AJi 2 1,70 0,40) 16,60 0,03 0,01] 0,33
A0 1 4,70) 0.30) 29,30 0,05] 0,00) 0,29)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00 0,00) 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00 0,00) 1,00} 0,00)
LECHUGA 70| 0,80) 0,10) 2,60) 0,56] 0,07] 1,82}
TOMATE 15 0.90) 0.10) 4,10 0.14] 0,02] 0,62]
CEBOLLA 10 1,40 0,10) 7,70) 0,14] 0,01] 0,77]
ENSALADA DE LECHUGA Y TOMATE %0
ZANAHORIA (RALLADA) 5| 0,70) 0,10) 9.,50) 0,04 0,01] 0,49]
SAL f 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 10 0,00) 50,00 2,50) 0,00) 5,00} 0,25]
PLATANO VERDE 100) 1,20 0,26} 37,80 1,20} 0,26] 37,80
PATACON 68
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00} 0,00)
[manpARINA 70| 0.90) 0.10) 11,40 063 0,07] 7,98}
JUGO DE MANDARINA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia 250
volumen esperado
AZUCAR 12 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 11,92
POSTRE GALLETA WAFER 3o 30 5.40] 15,20 73,20 162] .56 2196
COMIDA
ARROZ 90| 6,70) 0,40) 80,10 6,06} 0,36] 72,41
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
ARROZ BLANCO yolumen esperado 180
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00 0,00) 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00 0,00) 1,00} 0,00)
CERDO MAGRO 90| 21,40 6,00) 0,20) 19,26 5,40} 0,18]
TOMATE 10 0,90) 0,10) 4,10 0,09) 0,01] 041]
CEBOLLA 10 1,40 0,10) 7,70) 0,14] 0,01] 0,77]
CERDO EN BISTEC 100
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00 0,00) 1,00} 0,00)
AJ0 1 4,70) 0,30) 29,30 0,05] 0,00) 0,29)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00 0,00) 0,00) 0,00)
PLATANO MADURO 105| 1,10 0,20) 30.30 1,16} 0,21] 31,82
PATACONES MADUROS %0
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00 0,00) 1,00} 0,00)
LECHUGA 60) 0,80) 0,10) 2,60) 0,48] 0,06 1,56}
AJI PIMENTON 30] 1,00} 0,30} 6,30} 0,30) 0,09 1,89)
ENSALADA ESCALDADA DE %
LECHUGA AGRIDULCE CEBOLLA 20| 1,40) 0,10) 7,70) 0,28] 0,02 1,54
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 5 0,00) 50,00 2,50) 0,00) 2,50) 0,13
GUAYABA DULCE 100) 0,90) 0,30) 13,40 0,90) 0,30) 13,40
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
volumen esperado
JUGO DE GUAYABA EN LECHE leche de vaca en polvo 18% MATERIA GRASA 25 250 26,30 26,60 38,40 6.58] 6.65] 9.60)
AZUCAR 15 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
CANELA ALGUSTO
ToTAL 125,75 62,01 484,87
[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 503,00 558,08 1939,49
9APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16,8% 18,6% 64,6%
CALORIAS TOTALES 3000,6
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MINUTA 6

Preparacion I Alimento ylo ingredientes IPesc Neto (g)/c.c IPesn Servido (g)/c.c IP IG Ic IPRO IGRA ICHO
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 100 100 0,90 0,10) 11,40 0,90) 0,10 11,40
oche devaca en poho 18% MAT 30 26,30) 26,60 38,40) 789 798 1152
AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
Qumen esperado
JUGODEAVENA CONLECHE LN (MoLIDA) 25 20 16,90 750 64,10 423 188 16,03
CANELA ALGUSTO
Aziicar 15} 0,00 0,00) 99,30 0,00) 0,00 14,90
YUCA 150) 0,90 0,30) 37,40 135 045 56,10
CARIMARIOLADE CARNE CARNE DE RES MOLIDA 80) 150 21,80 5,70 0,00) 17,44 456 0,00
ACEITEVEGETAL 1 0,00 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00
SAL 1 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
QUESO QUESOCOSTENO 30] 30 11,00 1,50 6,40 3,30 045 19
ALMUERZO
PECHUGA DE POLLO 100) 18,10 12,10 0,10) 18,10 12,10 0,10
ESPECIALPOLLO ASADO ADOBOPOLLO 20] 120 0,00 50,00 2,50 0,00) 10,00 050
SAL f 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
ARROZ 9] 6,70 0,40) 80,10 6,03 0,36 72,09
AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
ARROZBLANCO consistenciay volumen esperado 180
ACEITEVEGETAL fl 0,00 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00
SAL fl 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
GARBANZO 65| 19,90 550 58,80 12,99 359 38,40
TOMATE 10] 0,90 0,10) 4,10) 0,09) 0,01 0,41
AJO 1 470 0,30) 29,30 0,05 0,00 029
GARBANZO GUISADO Al 2| 80 1,70 0,40) 16,60) 0,03 0,01 0,33
SAL fl 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00
CEBOLLA B 1,40 0,10) 7,70 0,07] 0,01 0,39
REMOLACHA 50) 1,40 0,10) 10,30 0,70) 0,05 5,15
ZANAHORIA 50) 0,70 0,10) 9,50 0,35) 0,05 475
ENSALADA DE REMOLACHA TOMATE 10] 85 0,90 0,10) 4,10) 0,09) 0,01 041
CEBOLLA B 1,40 0,10) 7,70 0,07] 0,01 0,39
SAL fl 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
PAPACOCIDA PAPA 100 100 2,20 0,10) 16,90 220 0,10 16,90
PANELA 60) 0,60 0,10) 90,20 0,36) 0,06 54,12
JUGO AGUAPANELA CONLIMON | AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la 250
v volumen esperado
LIMON 5 0,30 0,30) 9,30 0,02) 0,02 047
POSTRE MERMELADA 40] 40 050 0,00) 66,50 0,20) 0,00 26,60
COMIDA
ARROZ 73] 6,70 0,40) 80,10 503 0,30 60,08
CEBOLLA 20| 1,40 0,10) 7,70 0,28] 0,02 154
ARROZ DE CEBOLLA 150
SAL 1 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00
HIGADO 90| 20,40 4,50) 3,90 18,44 4,07 353
TOMATE 15] 0,90 0,10) 4,10) 0,14 0,02 0,62
HGADO EN BISTEC CEBOLLA 15] 12 1,40 0,10) 7,70 0,21] 0,02 1,16
SAL fl 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
AJO fl 4,70 0,30) 29,30 0,05] 0,00 0,29
PIMIENTA ALGUSTO 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
LENTEJAS 60) 19,90 550 58,80 12,02 3,32 35,52
TOMATE 10] 0,90 0,10) 4,10) 0,09) 0,01 0,41
AJO fl 4,70 0,30) 29,30 0,05] 0,00 0,29
LENTEJASGUISADAS A ) 80 1,70 0,40) 16,60 0,03] 0,01 033
SAL fl 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
ACEITEVEGETAL fl 0,00 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00
CEBOLLA 5 1,40 0,10) 7,70 0,07] 0,01 0,39
REPOLLO 70 1,40 0,40) 5,60 0,98] 0,28 3,92
TOMATE 20) 0,90 0,10) 4,10) 0,15] 0,02 0,82
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA B 85 140) 0,10) 7,70 0,07] 0,01 0,39
SAL 1 0,00 0,00) 0,00) 0,00) 0,00 0,00
VINAGRETA ALGUSTO
YUCA COCIDA YUCA 100) 100 0,90 0,30) 37,40 0,90) 0,30 37,40
e e
JUGODEMANGO ENAGUA MANGO MADURO 120 »0 0,60 0,00) 17,10 072 0,00 2052
AZUCAR 10] 0,00 0,00) 99,30 0,00) 0,00 9,93
TOTAL 115,70 55,16) 510,26
TOTAL CALORIAS PORNUTRIENTES 462,8196]  496,4085] 20410408
9APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 15,4%] 16,5% 68,0%
CALORIASTOTALES 30003
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MINUTA 7

Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)lc.c PRO GRA CHO
DESAYUNO
FRUTA NARANJA 100} 100 0,70) 0,30) 8,50) 0,70) 0,30) 8,80)
MAIZ BLANCO 35 9,40) 3,80) 72,20 3,29) 1,33 25,27
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
PETO 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30 26,30 26,60 38,40 7.89) 7.98) 1152
Aziicar 12 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 11,92
CERDO SEMIGORDA 80) 17,20 19,40 0,30) 13,76 15,52 0,24]
coco 15 3,60) 35,50 12,60 0,54] 5,33 1,89)
CERDO GUISADO EN SALSA JouATE = 110 090 0.1 410 014 0.02 062
CEBOLLA 5| 1,40) 0,10) 7,70) 0,07} 0,01} 0,39)
SAL 1f 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
AJO 1f 4,70) 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0,29)
YUCA YUCA 140) 120 0,90) 0,30) 37,40 1,26} 0,42} 52,36
ALMUERZO
PECHUGA SIN PIEL 100) 28,40 3,00) 0,30) 28,40 3,00) 0,30)
CEBOLLA 10 1,40) 0,10) 7,70) 0,14] 0,01} 0,77]
PECHUGA EN SALSA AJO E 120 4,70) 0,30) 29,30 0,24] 0,02} 1,47]
SAL 1} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ADEREZO 20) 1,80) 1,80 12,80 0,36} 0,36} 2,56)
QUESO COSTERO 80) 11,00 1,50 6,40) 8,80) 1,20 512]
NAME 110) 2,20) 0,40) 27,60 2,42] 0,44] 30,36
ZANAHORIA 5| 0,70) 0,10) 9,50) 0,04] 0,01} 0,48)
SOPA DE QUESO CILANTRO 1} 250 2,30) 0,60) 5,90) 0,02} 0,01} 0,06}
TOMATE 5| 0,90) 0,10) 4,10 0,05} 0,01} 0,21
AJi 5| 1,70 0,40) 16,60 0,09) 0,02} 0,83}
APIO 2} 0,70) 0,20) 4,60) 0,01} 0,00) 0,09)
SAL 1] 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
CEBOLLIN 2} 1,60 0,20) 7,10) 0,03} 0,00) 0,14
ARROZ 100) 6,70) 0,40) 80,10 6,70) 0,40) 80,10
SAL 1] 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1] 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
FRIJOL CABECITA NEGRA 50 21,60 1,40 60,50 10,80 0,70) 30,25
TOMATE 10 0,90) 0,10) 4,10 0,09) 0,01} 0,41}
AJO 1] 4,70) 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0,29)
FRIJOLITO GUISADO AJl 2] 80 1,70) 040 16,60 0,03 001 033
SAL 1} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1} 0,00} 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
CEBOLLA E 1,40 0,10) 7,70) 0,07} 0,01} 0,39)
PEPINO 70 0,50) 0,10) 2,30) 0,35} 0,07} 1,61
TOMATE 10 0,90) 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 0,41}
ENSALADA PEPINO CEBOLLA 10 85 1,40 0,10) 7,70) 0,14] 0,01} 0,77]
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 10 0,00) 50,00 2,50) 0,00) 5,00) 0,25}
R PLATANO MADURO 100) 87 1,10 0,20) 36,30 1,10 0,20) 36,30
TAJADA DE PLATANO
ACEITE VEGETAL 1] 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
U0 DE FRUTA SANDIA O PATILLA 100) 250 0,40) 0,00) 3,70) 0,40) 0,00) 3,70)
AZUCAR 15 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
POSTRE FRUNA 30) 30 0,50) 0,10) 69,70 0,15} 0,03} 20,91
COMIDA
ARROZ 80| 6,70) 0,40) 80,10 5,36) 0,32] 64,08
AHUYAMA 20 0,80) 0,20) 5,80) 0,16} 0,04 1,16
ARROZ DE AHUYAMA 180
SAL 1] 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ACEITE VEGETAL 1] 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
CARNE DE RES 90| 21,80 5,70) 0,00) 19,62 5,13} 0,00)
TOMATE 10 0,90) 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 0,41}
SAL 1] 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
CARNE MOLIDA AJi PIMENTON E 100 1,00 0,30} 6.30| 0,05} 0,02 0,32
CEBOLLA 5| 1,40 0,10) 7.70) 0,07} 001} 039)
ACEITE VEGETAL 1] 0,00) 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
AJO 1] 4,70) 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0,29)
LENTEJA 50 23,10 0,90) 61,00 11,55 0,45} 30,50
AJO 1f 4,70) 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0,29)
LENTEJAS GUISADAS Adi 2| 80 1,70) 0,40) 16,60 0,03} 0,01} 0,33}
CEBOLLA E 1,40) 010) 7.70) 0,07} 001} 039)
TOMATE 10| 0,90) 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 0,41}
ESPINACA 70| 2,90) 0,20) 3,80) 2,03 0,14] 2,66)
AJi PIMENTON 30) 1,00 0,30) 6,30) 0,30) 0,09) 1,89
ENSALADA VERDE CEBOLLA E o 1,40 0,10) 7,70) 0,07} 0,01} 0,39)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
AJO 1]
VINAGRETA 10| 4,70) 0,30) 29,30 0,47] 0,03} 2,93
BANANO BANANO MADURO 100) 100 1,50 0,10) 22,30 1,50 0,10) 22,30
JUGO FRUTA EN AGUA MARACUYA 7] 250 150 0,50) 12,40 1,05 0,35) 8,69)
AZUCAR 15 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
TOTAL 130,86 54,13 498,59
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 523,44 487,14 1994,34
% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTES 17,4% 16,2% 66,4%
CALORIAS TOTALES 3004,9
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MINUTA 8
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)lc.c |G |FRO |GRA |CHO
DESAYUNO
FRUTA MELON 100) 100 0,70 0,00 5,00 0,70 0,00 5,00
CHOCOLATE EN BOLAS, CON HARINA Y
UMD 30| 9,10 12,00 73,40 273 3,60 22,02
CHOCOLATE EN LECHE Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30| 250 26,30 26,60 38,40 7,89 7,98 1152
Azicar 15| 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 14,90
CARNE DE RES MOLIDA 80| 21,80 570 0,00 17,44 456 000
TOMATE 15 090 010 410 014 002 062
CARNE MOLIDA Al 5| 100 1,70 0,40 16,60 0,09 0,02 083
CEBOLLA 10 1,40 010 7,70 014 001 077
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
AJO 1 4,70 030 29,30 0,05 0,00 029
QUESO QUESO COSTENO 30) 30 11,00 150 6.40 330 045 192
ARROZ 68| 6.70 040 80,10 456 027 54,47
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
ARROZ BLANCO consistencia y volumen esperado 140
SAL I 1] 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
hcemz VEGETAL | 1] 0,00 100,00 0,00 1,00 0,00
ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 100) 21,80 5,70 0,00 21,80 5,70 0,00
AJO 5| 4,70 030 29,30 024 0,02 1,47
CARNE ASADA ESPECIAL 100
ADEREZOS 10| 0,00 50,00 2,50 0,00 5,00 025
SAL 2| 0,00 0,00 000 0,00 0,00 0,00
ARROZ 100) 6.70 0,40 80.10 6,70 0,40 80.10
TOMATE 30| 090 0.10 410 027 003 123
ARROZ CON TOMATE SAL 1] 180 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1I 0,00 100,00 000 0,00 1,00 0,00
LENTEJA | 2310 090 61,00 13.86] 054 36.60]
TOMATE 10| 090 0,10 AEI 0,09 0,01 041
A0 1] 470 030 29.30] 005 0,00 029
LENTEJA GUISADO - 80
AJi 2 1,70 0,40 16,60 0,03 0,01 033
SAL 1] 0,00 0,00 000 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 5| 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 039
HABICHUELA 80) 2,10 0,00 720 168 0,00 576
ZANAHORIA d 070 0,10 950 011 0,02 143
ENSALADA HABICHUELA CEBOLLA 5| . 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 039
SAL 1} 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 10| 0,00 50,00 250 0,00 5,00 025
PATACON DE PLATANO PLATANO VERDE 100) 68 1,20 020 39,30 1,20 020 39,30
o PINA 100) 060 010 12,40 060 010 12,40
JUGO DE PIRA 250
AZUCAR 15| 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 14,90
POSTRE PANELITA DE LECHE 40| 40 2,90 1,80 83,30 1,16 072 33,32
COMIDA
ARROZ 78| 6,70 0,40 80,00 525 031 62,72
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
ARROZ DE CEBOLLA SAL 1 180 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 20) 1,40 010 7,70 028 002 154
ACEITE VEGETAL 1 000 100,00 0,00 1,00 0,00
MUSLO DE POLLO CP 90| 22,90 12,90 20,61 11,61 0,00
TOMATE 10| 090 0,10 0,09 0,01 041
CEBOLLA 10) 1,40 0,10 014 0,01 077
POLLO GUISADO - 100
A 5| 170 0.0 009 002 0383
[saL 1 000 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 000 100,00 0,00 1,00 0,00
A0 1 470 030 005 0,00 029
ZANAHORIA 30) 0,70 0,10 021 0,03 2,85
ENSALADA LECHUGA CON LECHUGA 60| o 0380 0.10 048 0,06 156
MEDALLONES DE ZANAHORIA CEBOLLA 10) 1,40 0.10 014 001 077
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 10| 0,00 50.00] 0,00 5.00 025
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 110) 87 1,10 020 1,21 022 33,33
GUAYABA DULCE | 090 030 072 024 1072
AGUA POTABLE Cantidad necesara para a\canz:r la
JUGO DE FRUTA EN LECHE QNSNS0 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30) 26,30 26,60 38,40 7.89 7,98 1152
AZUCAR 15| 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 14,90
TOTAL _ 122,10 64,19 483,59
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 4883052 | 577,6884] 1934356
9%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16.3% 19,3% 64,5%
CALORIAS TOTALES 30004
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MINUTA 9
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)lc.c |P |e |PRO |GRA |CHO
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 100} 100 0,90] 0,10) 11,40 0,90) 0,10) 11,40
ARROZ 30) 6,70} 0,40) 80,10 2,01 0,12} 24,03
% MATERIA
ARROZ CON LECHE Leche de vaca en polvo 1% 30) 250 26,30 26,60 38,40 7,89 7,98 11,52
GRASA
[ Azicar 15 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
CARNE DE RES 80 21,80 5,70} 0,00) 17,44 4,56 0,00)
TOMATE 10 0,90) 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 0,41}
CARNE GUISADA %
CEBOLLA 5| 1,40} 0,10) 7,70) 0,07] 001] 039)
A0 E 4,70) 0,30) 29,30 0,24 0,02} 1,47
QUESO QUESO COSTENO 40 40 11,00 1,50) 6,40) 4,40) 0,60) 2,56)
YUCA COCIDA YUCA 140) 120 0,90) 0,30) 37,40 1,26) 042) 52,36
ALMUERZO
CARNE DE RES | 50) 21,80 70| 10,90 0.00]
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
GARBANZO 60) 19,90 5,50) 58,80 11,904 330) 35,28
40| 220 00 27,60 X | 0.16) 1104
40) 0,90) 0,30) 37,40 0,36) 0,12} 14,96
SOPA DE GARBANZO CON PROTEINA |ZANAHORIA 10 0,70) 0.10f 9,50 0,07] 001] 0,95}
250
IMAL CILANTRO 1 2,30) 0,60) 5,90) 0,02) 0,01 0,06
TOMATE 5| 0,90) 0,10) 4,10) 0,05} 0,01} 0,21
A0 2 4,70) 0,30) 29,30 0,09) 0,01} 0,59)
APIO 1f 0,70) 0,20) 4,60) 0,01} 0,00) 0,05}
S 2 XS IR I MY T IS
CEBOLLIN 2 1,60} 0,20) 7,10) 0,03} 0,00) 0,14
ARROZ 95,4 6,70} 0,40) 80,10 6,39) 0,38] 76,42
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
consistencia y volumen esperado
PECHUGA CON PIEL 100] 20,70 9,20} 0.10) 20,70 9.20] 0.10)
ARVEJIA 15| 23,90 1.1d 60,20 3,59) 017} 9,03}
ARROZ CON POLLO TOMATE 5| 250 0,90] 0.10) 4.10) 0,05} 0,01} 0.21]
A3 PIMENTON 5| 1,00} 0,30) 6,30) 0,05} 0,02} 0,32]
ZANAHORIA 5| 0.70] 0.10) 0.04] 001} 0.48]
HABICHUELA 5| 2,10} 0,00) 011} 0.00) 0,36}
A0 2] 4,7-0| 0.30) X 0,09} o‘d 0.59)
[ACEITE VEGETAL 1 0,00] 100,00 0,00} 1,00 0.00)
SAL 1| 0,00] 0,00) 0.00) 0,00} 0,00} 0,00}
TOMATE 100) 0,90) 0,10) 4,10) 0,90) 0,10) 4,10)
CEBOLLA 20 1.40) 0,10) 7.70) 0,28} 0,02} 1,54)
ENSALADA DE TOMATE 100
SAL 1f 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 10| 0,00) 50,00 2,50) 0,00} 5,00) 0,25}
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 100 90 1,10) 0,20} 30,30 1,10f 0,20 30,30
MANGO MADURO 100) 0,60) 0,00) 17,10 0,60) 0,00) 17,10
JUGO DE MANGO 250
AZUCAR 12 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 11,92
POSTRE BOMBON 30| 30 0,10} 0,00} 87,00 0,03 0,00 26,10
COMIDA
ARROZ 80) 6.70) 0,40) 80,10 5,36} 0,32] 64,08
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
ARROZ BLANCO volumen esperado 160
SAL 1 0,00| 0,00) 0,00} 0,00} 0,00}
[ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 1,00 0,00)
CARNE DE RES 90) 21,80 5,70} 19,62 5,13) 0,00)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
CARNE ASADA PIMIENTA 100 0.00 0,00
[ADOBO 0,00| 0,00}
(AJO 4,70] 0,05}
PAPA COCIDA PAPA 120 2,20} 3,08}
HABICHUELA 2,10} 0.42]
PAPA 2,20} 1,10
ZANAHORIA 0,70} 0,14]
. PECHUGA POLLO 20.70 8,26}
ENSALADA FRIA 150
CEBOLLA 1,40} 0,03}
[AJI PIMENTON 1,00 0,05
CREMA DE LECHE 10| 2,10} 0,21}
SAL 1 0,00| 0,00}
MORA 80) 1,00} 14,60 0,80)
JUGO DE MORA EN AGUA 250
AZUCAR 15 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00 14,90
TOTAL 131,70 57,81 488,54
[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 526,79
J5APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 17,6% 17.3% 65.1%
CALORIAS TOTALES 3001,2
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MINUTA 10
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)ic.c PRO GRA cHO
DESAYUNO
FRUTA MANGO MADURO 120) 120 0,60) 0,00) 17,10 0,72} 0,00) 2052
ALMIDON DE MAIZ MAIZENA 25| 0,30) 0,10) 91,40 0,08} 0,03 22,85
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
COLADA MAIZENA consistencia y volumen esperado
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30| 26,30 26,60 38,40 7.89) 7.98) 1152
Aziicar 15| 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
HARINA DE TRIGO 160) 12,50 1,70 12,30 20,00 2,72) 19,68
CARNE DE PECHUGA, DESMENUZADA 80| 20,70 9,20) 0,10) 16,56 7.36) 0,08}
EMPANADA DE POLLO 230
ACEITE VEGETAL 1 0,00} 100,00 0,00) 0,00) 1,00 0,00)
SAL 1} 0,00} 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
ALMUERZO
CARNE DE RES 100] 5,70) 0,00) 21,80 5,70) 0,00)
TOMATE 10] 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 041
[CEBOLLA 10] 0.10] 7.70) 0.14] 0,01} 0.77]
ALBONDIGA DE CARNE 120
Adi 1 0,40) 16,60 0,02} 0,00) 017,
A10 1f 4,70) 0,30) 29,30 0,05} 0,00) 0,29)
SAL e 2.000 2000 2000 2008 2008 200
FRIJOL CARAOTA O NEGRO 40 22,80 1,70 59,00 9,12} 0,68) 23,60
|CARNE DE CERDO 30| 21,40 6,00) 0,20) 6,42] 1,80 0,06)
NAME 60) 2,20) 0,40) 27,60 1,32 0,24] 16,56
PAPA 40| 2,20) 0,10) 16,90 0,88} 0,04 6,76)
SOPA DE FRIJOL CON PROTEINA  JZANAHORIA 5| 250 0,70} 0,10} 9,50 0,04] 0,01 0,48
ANIMAL
CILANTRO 1 2,30) 0,60) 5,90) 0,01} 0,06)
[TOMATE 10] 0,90} 0.10] 4.10] 001} 0.41]
A0 1} 4,70) 0,30) 29,30 0,00) 0,29)
sAL 1} 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
CEBOLLIN 1 1,60) 0,20) 7.10) 0,00) 0,07]
[ARROZ )| .70] 00 80,10 0.36) 72,00
coco 30| 3,60] 35,50 12,60 mﬁd 3,78)
ARROZ CON COCO AZUCAR 5| 180 0,00] 0,00} 99,30 0,00] 4,97}
[ACEITE VEGETAL 1} 0.00] 100,00 0,00} zoo] 0.00]
SAL 1 0,00) 0,00) u‘ﬂ 0,00) 0,00)
LENTEJA 40| 2310 0.90] 61,00] 0.36) 24,40
TOMATE 10] 0.90) 0.10) 4.10] 001} 041
(A0 1 4.70) 030) 29,30 0,00} 0.29)
LENTEJA GUISADA ¥ 2 80 170 0.20) 16,60 0.01] 0.33
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
CEBOLLA 5| 1,40) 0,10) 7.70) 0,07} 0,01} 039)
PEPINO 70| 0,50) 0,10) 2,30) 0,35} 0,07} 1,61
TOMATE 10| 0,90} 0,10) 4,10) 0,09) 0,01} 0,41
ENSALADA DE PEPINO CEBOLLA 5| 85 1,40 0,10) 7,70) 0,07} 0,01} 0,39)
SAL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 10| 0,00) 50,00 2,50) 0,00) 5,00) 0,25|
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 110) 90 1,10 0,20) 30,30 1,21 0,22} 33,33
MORA 80| 1,00 0,10) 14,60 0,80) 0,08} 11,68
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la 250
consistencia y volumen esperado
AZUCAR 15| 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
POSTRE PANELITA DE LECHE 30) 30 2,90) 1,80 83,30 0,87} 0,54] 24,99
COMIDA
ARROZ 100) 6,70) 0,40) 80,10 6,70) 0,40) 80,10
Cantidad necesaria para alcanzar la
AGUA POTABLE
ARROZ BLANCO consistencia y volumen esperado 160
SAL 1 0.00) 0.00)
[ACEITE VEGETAL 1 0,00} 0.00)
[CHULETA DE CERDO 90| 0.00) 0.00)
TOMATE 20| 410) 0.82]
CHULETA EN SALSA SAL 1 100 0,00) 0,00)
[CEBOLLA 10| 7.70) 077|
AJ0 1 29.30 029]
PAPA 120) 16,90 2028
TOMATE 10| 41—0| 0.41]
PAPA CHORREADA A0 1 110 23] 0.29)
SAL 1 000] 0.00|
CEBOLLA 5| 710) 0,36]
REMOLACHA 70| 1,40 0,10) 7.79) 539)
TOMATE 10| 0,90) 0,10) 4,30) 0,43
ENSALADA DE REMOLACHA N = 100 Too] 520] 70 o |
[ZANAHORIA 50| 0,70} 0.10) 9.50) 4.75)
sAL 1 0,00} 0,00) 0,00) 0,00)
GUAYABA DULCE 120 090) 0,10) 410) 1,08 012} 492]
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la 250
consistencia y volumen esperado
AZUCAR 15| 0,00) 0,00) 99,30 0,00) 0,00) 14,90
ToTAL 144,33 61,80 467,74
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 577.3 556,155]  1870.952
9APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 19,2% 18,5% 62,3%
[CALORIAS TOTALES 30044
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MINUTA 11
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)/c,c IPeso Servido (g)/c,c PRO GRA cHO
DESAYUNOS
FRUTA NARANJA 120 120 0,70| 030 8,80} 0,84 0,36 10,56
CAFE EN POLVO 5 14,20 12,30 67,50 071 062 338
AGUAPOTABLE Cantidad necesa;la para alcan;ar la
CAFE EN LECHE Y volumen esperado 250
Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30) 26,60 26,60 38,40 7,98 7,98 11,52
Azicar 15 0,00 0,00) 99,30 0,00| 0,00| 14,90
HARINA DE TRIGO 140) 12,50 1,70) 72,30 17,50 2,38 101,22
CARNE DE RES DESMENUZADA 80) 21,80 5.70) 0,00) 17,44/ 4,56| 0,00
EMPANADA DE CARNE 220
ACEITE VEGETAL 2| of 100 0| 0,00 2,00 0,00
SAL 1 4,70 0,30) 29,30 0,05/ 0,00 0,29
ALMUERZO
PECHUGA CON PIEL 100) 20,70 9.20) 0,10) 20,70 9,20 0,10
HARINA DE TRIGO 35 12,50 1,70| 72,30 4,31 0,59| 24,94
A0 2| 4,70 0.30) 29,30 0,09) 0,01 0,59
ESPECIAL POLLO APANADO 130
ESPECIAS AL GUSTO 0.00] 0.00] 0.00] 0,00| 0,00 0.00]
PIMIENTA NEGRA MOLIDA Cantidad necesaria 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 2 0,00) 100,00 0,00) 0,00| 2,00 0,00
[ARROZ. 90) 6,70 0.40] 80,10 6.03] 0.36] 72,09
ARROZ BLANCO SAL 1 180 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 0,00) 0,00| 1,00) 0,00
LENTEJA 50) 23,10 0,90 61,00 11,55 0,45 30,50
A0 1 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 0,29
LENTEJAGUISADA CEBOLLA 10 80 1,40) 0,10f 7.70] 0,14] 0,01 0,77
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
TOMATE 15 0,90 0,10 4,10 0,14 0,02 062
LECHUGA 70) 0,80 0,10 2,60) 0,56 0,07 1,82]
TOMATE 15 0,90 0,10 4,10 0,14 0,02 062
ENSALADA DE LECHUGA CEBOLLA 10 85 1,40) 0,10f 7,70} 0,14} 0,01 0,77
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 5| 0,00 50,00 2,50) 0,00 2,50 013
PAPA 100) 2,20) 0,10 16,90 2,20 0,10 16,90
CHIPS DE PAPA SAL 1 68 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00| 0,00|
ACEITE VEGETAL 2 0,00 100,00 0,00 0,00 2,00 0,00
MORA 75 0,60 0,10 6,40) 0,45 0,08 4,80
JUGO DE FRUTA EN AGUA 250
AZUCAR 15 2,20) 0,10 16,90 033 0,02 254
POSTRE GELATINA 30) 60 8,30 0,00 89,80 2,49 0,00 26,94
COMIDA
ARROZ 90) 6,70) 0,40 80,10 6,03 0,36 72,09
AGUAPOTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la
¥ volumen esperado
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CARNE DE CERDO 90 21,40 6,00| 0.20) 19,26 5,40) 0,18|
ARVEIA 10 23,90 0,10 60,20 2,39 0,01 6,02
REPOLLO 10| 1,80} 0.30) 6,40} 0,18| 0,03] 0,64]
TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 0,01 0,41
ARROZ DE CERDO CEBOLLA 5| 250 1,40| 0.10) 7.70| 0,07] 0,01 0.39|
CEBOLLIN 5 1,60| 0,20) 7,10| 0,08| 0,01 0,36
A3 PIMENTON 5 1,00 030 6,30) 0,05 0,02 032
ZANAHORIA 10 0,70 0,10 9,50) 0,07 0,01 0,95
HABICHUELA 5| 2,10} 0,00) 7,20) 0,11] 0,00| 0,36|
A0 2 4,70 0,10 0,00 0,59
|ACEITE VEGETAL 1 0,00) 100,00 1,00 0,00|
SAL 2 4,70 0,30 0,01 0,59
REPOLLO 70) 1.80) 0,30 0.21] 4,48
TOMATE 20| 0,90 0,10 002 082
ENSALADA DE REPOLLO CEBOLLA 5 85 1,40} 0.10) 001 039
[saL 1 0,00) 0,00) 0,00) 0,00)
VINAGRETA 5| 0,00) 50,00 2,50) 0,13]
PLATANO COCIDO PLATANO MADURO 110 100 1‘10| uzul c.zzl 33,33
TAMARINDO 70 5.40) 0.50) 0.35| 51,24
JUGO DE FRUTA EN AGUA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la 250
volumen esperado
[AZUCAR 16} 0.00] 0.00] 99,30 0,00) 0,00) 15,89
TOTAL 12&\# 47,48 515,41
[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 515,37 427.29] 206166
% APORTE CALORIAS POR NUTRIENTE 17,2% 14,2% 68,6%
CALORIAS TOTALES 3004,3
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MINUTA 12
Preparacion IAumemoy/o ingredientes Peso Neto (g)/c.c Peso Servido (g)/c.c |P IG |c |PRO IGRA |CHO
DESAYUNO
FRUTA MANDARINA 100 100 0,70| 0,10 9,70 0,70 0,10] 9,70)
MORA 70 1,00 010) 14,60 070 0,07 10.22)
JUGO MORA CON LECHE oche qe vaca en polo 18% MAT 2] 250 26,30) 26,60) 38,40 658 665 9,60
Azticar 15} 0,00 0.00) 99,30) 0,00 0,00 14,90)
HUEVO 80 12,60 10,80 0,30) 10,08 8,64 0,24)
TOMATE 15 0,90] 0,10 4,10 0,14 0,02] 0,62
HUEVOREVUELTO CEBOLLA 10} 100 1,40 0,10 7,70 0,14 0,01 0,77
SAL 1 0,00 0.00) 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITEVEGETAL 1 0,00] 100,00] 0,00] 0,00 1,00] 0,00]
AJO 1 470 030) 29,30) 0,05 0,00 0.29
PAN PAN FRANCES 120 120 10,10 2.10) 61,10) 12,12) 252) 73,32)
ALMUERZO
CARNE DE CERDO 100] 21,40| 6,00 0.20] 21,40| 600 0.20
AJO fl| 470 030 29,30 05| 0,00 0.29
CERDOASADO ADOBO B | 100 000] 50,00 2.50] 0,00} 10,00 0.50]
SAL 1 0,00] 0,00 0,00 0,00 0,00] 0,00]
CARNE DE RES 30} 21,80 5,70) 0,00 6,54 1,71 0,00]
|RAVE 20| 2.20] 040) 27.60) 0 008 557|
YucA 30) 0.0 0,30 37,40) 0,27 0,09 11,22)
ARVEJA 10| 23,00 110 60.20) 239 011 602)
ZANAHORIA 10} 0,70| 0,10 9,50 0,07, 0,01 0,95
— feantro 1 230) 060) 590 0,02 0,01 0,06
SOPA DE VERDURA CON PROTEINA 250
ANIMAL TOMATE 10} 0,90| 0,10 4,10 0,09 0,01 0,41
BERENJENA B 1,00) 020) 570 0,05 0,1 029
AJl 2 1,70) 0,40 16,60 0,03 0,01 0,33
APIO 1 0.7 020) 4,60 001 0,00 0,05
SAL 1 0,00] 0,00 0,00] 0,00 0,00] 0,00]
CEBOLLIN 5 1,60) 0,20 7,10 0,08 0,01 0,36
ARROZ 80| 670) 040 80,10) 536 037 64,08
ARROZBLANCO SAL 1] 160 0,00] 0,00 0,00 0,00 0,00] 0,00]
ACEITEVEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
ARVEJA 40) 23,90 1,10| 60,20 9,56 0,44 24,08
TOMATE 10| 0.0 0.10) 4,0 0,09 0,01 041
AJ0 1 470 030 29,30) 0,05 0,00 029
ARVEJAGUISADA 80
AJi 2 1,70) 0,40 16,60 0,03 0,01 0,33
SAL 1 0,00 0,00) 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA B 1.40) 0.10) 7,70 0,07 0,01] 0,39
HABICHUELA 70 240) 0.00) 7,20 147) 0,00 5,04
ZANAHORIA 15 0,70| 0,10 9,50 0,11 0,02] 1,43
ENSALADA HABICHUELA Y o
ZANAHORIACOCIDA CEBOLLA 10| 1,40] 0,10) 7,70) 0,14 0,01 0,77
SAL 1 0,00] 0,00 0,00 0,00 0,00] 0,00]
VINAGRETA B 0,00 50,00) 2,50 0,00 250) 0.13
PATACON DE PLATANO PLATANO HARTON MADURO 100) 68 110} 0,20 30,30) 110 0.20 30,30)
LuLO 100) 00 0.10) 8,90 0,90 0,10 590)
Canlidad necesaria para alcanzar a
JUGO DEFRUTA ACUAPOTABLE  consistenciay volumen esperado 250
AZUCAR 1] 0,0 0,00 99,30) 0,00 0,00 14,90)
POSTRE GALLETAWAFER 30| 30 5,40) 15,.20) 73.20) 162 4,56 21,9)
COMIDA
ARROZ 75 6,70] 0,40) 80,10 5,03 0,30] 60,08
P CUAPOTABLE Cariidad necesara para acanzara
ARROZ CON COCO SAL 1 150 0,00} 0,00) 0,00 0,00) 0,00) 0,00}
COCO 20} 3,60) 35,50) 12,60 0,72 7,10] 2,52
ACEITEVEGETAL 1 0,00] 100,00] 0,00) 0,00 1,00] 0,00]
AZUCAR 5 0,00] 0,00] 0,00] 0,00 0,00] 0,00]
BOCACHICO (PESO NETO) 90f 20,10 6,40) 0,00] 18,09 5,76) 0,00]
PESCADO FRITO SAL 1 90 0,00] 0,00) 0,00) 0,00 0,00] 0,00]
ACEITEVEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 100) 0,00
YUCA COCIDA YUCA 100) 100 0.0 0,30 37,40) 0,90 030 37,40)
LENTEJA 50] 23,10 0,90} 61,00 11,55 0,45] 30,50
TOMATE 10] 0,90] 0,10} 4,10) 0,09 0,01] 0,41]
LENTEJAGUISADA AJO i . 470 0,30 29,30) 0,05 0,00 0.29
Al ) 1.70) 00| 16,60) 003 0,01 033
SAL i 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 5 a0} 0.10) 779 0.07] 0,01 039
REMOLACHA 50l a0} 0.10) 10,30 0.0 0,05 5.15)
TOMATE 10} 0.0 0.10) 410 0.09) 0,01 041
ENSALADAREMOLACHA Y CEBOLLA 5 . a0} 0.10) 779 0.07] 0,01 039
ZANAHORIACOCIDA ZANAHORIA 30) 0,70) 0,10) 9,50) 021 0,03 2,85}
CREMA DE LECHE 3 210) 35,00 170 0.0 1,05 0,05
SAL i 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
TOMATE DE ARBOL 100) 1,70} 0,10f 12,50 1,70) 0,10) 12,50
JUGO DE FRUTA 250
AZUCAR 14 0,00 0,00 99,30) 0,00 0,00 13,00)
TOTAL 121,79 63,41
' TOTAL CALORIAS PORNUTRIENTES 487,172 570,681 1.944,00
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16,2%| 19,0%| 64,8%)
CALORIASTOTALES 3001,9
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MINUTA 13

Preparacion Alimento /o ingredientes Peso Neto (g)/c,c Peso Servido (g)lc.c |c |FRO GRA CcHO
DESAYUNO
FRUTA MANGO MADURO 100) 100 060 0,00 17,10 060 0,00 010
PLATANO MADURO 50) 110 020 3030 055 010) 1515
MAZAMORRA DE PLATANO Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30| 50 26,30 26,60 38,40 7,89 7,98 11,52
Azicar 14] 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 13,90
CARNE DE RES MOLIDA 39| 21,80 5,70 0,00 6,54, 171 0,00
HUEVO 50| 12,60 10,80 030 6,30 5,40, 015
TOMATE 10] 090 010 410 0,09 001 041
CARNE MOLIDA CON HUEVO CEBOLLA 5| 100 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 0,39
Al 2 1,70 0,40 16,60 0,03 0,01 033
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00/ 000
ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
A0 1} 4,70 030 29,30 0,05 0,00/ 029
ARROZ 60| 6,70 0,40 80,10 4,05 0,24] 48,38
Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
POT,
ARROZ BLANCO AGUA POTABLE y volumen esperado 120
SAL 1} 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL 1 000 100,00 000 000 000
ALMUERZO
CARNE DE RES MAGRO 30| 21,80 5,70 0,00 6,54 0,00
PECHUGA DE POLLO SIN PIEL 0] 2840 3.00 030 1136 012
CARNE DE CERDO 30| 21,40 6,00 0,20 6,42 0,06
TOMATE 10) 090 0,10 4,10 0,09 041
ESPECIAL BANDEJA MIXTA DE LAS 3 120
CARNES ASADAS CEBOLLA 10) 1,40 0,10 7,70 014 0,01 077
A0 5| 4,70 030 29,30 024 0,02] 147
ADOBO 10) 0,00 50,00 2,50 0,00 5,00, 025
ACEITE VEGETAL 1f 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
FRIJOL ROJO CARGAMANTO 50| 22,80 1,50 60,40 11,40 0,75, 30,20
TOMATE 10) 090 0,10 4,10 0,09 0,01 041
A0 1 4,70 030 29,30 0,05 0,00 029
FRIJOL CARGAMANTO GUISADO 80
i 2| 1,70 0,40 16,60 0,03 0,01 033
AL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00, 0,00
CEBOLLA 5| 1,40 0,10 7,70 0,07 0,01 039
ARROZ 100) 6,70 0,40 80,10 6,73 0,40) 80,42
AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia
¥ volumen esperado
ARROZ CON COCO 200
coco 2] 3,60 35,50 12,60 090 8,88 315
AL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
ACEITE VEGETAL 1f 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
LECHUGA 70| 0,80 0,10 2,60 056 0,07, 1,82
TOMATE 20| 090 0,10 4,0 0,18 0,02] 082
ENSALADA DE LECHUGA CON CEBOLLA 18] 85 1,40 0,10 7,70 0,21 0,02 116
TOMATE
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 5| 0,00 50,00 2,50 0,00 2,50, 013
PATACON PLATANO VERDE 120) 100 1.20 0.20 39,30 1,44 0.24) 47.16
PIRA 100) 0,60 0,10 12,40 0,60 0,10 12,40
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE ci:“f::;nnz;:::l’para alcanzar la consistencia 250
AZUCAR 15| 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00/ 14,90
POSTRE PANELITA DE LECHE 40| 40 2,90 1,80 83,00 116 0,72, 33,20
COMIDA
ARROZ 0] 6,70 0,40 80,10 469 0,28 56,07
coco 2] 3,60 3550 12,60 090 8,88 315
ARROZ BLANCO AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia 150
y volumen esperado
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00, 000
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
CACHAMA (Peso neto) 9] 18,10 3,80 0,00 16,29 342 000
CACHAMA FRITA SAL 2) 90 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ACEITE VEGETAL 2 0,00 100,00 0,00 0,00 2,00 000
LENTEJA 50| 2310 090 61,00 11,55 0,45 30,50
TOMATE 10] 090 010 410 0,09 001 041
Aj0 1 4,70 030 2930 005 0,00, 029
LENTEJA GUISADA 80
I~ 2| 170 0.0 16,60 003 001 033
SAL 1 000 0,00 0,00 0,00 0,00, 0,00
CEBOLLA 5| 140 010 770 007 001 039
REMOLACHA 60} 1.40 010 10.30 084] 006 6.8
TOMATE 15 090 010 410 0.14] 002 062
ENSALADA DE REMOLACHA Y CEBOLLA 15 o 1,40 0.10 7.70 021 002 116
ZANAHORIA COCIDA ZANAHORIA 30) 0,70 0,10 9,50 021 003 285
CREMA DE LECHE 5| 2,10 35,00 3.20 011 1.75| 0.16
SAL 1| 000 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
YUCA COCIDA yuca 140) 120 090 030 37,40 1,26 o42) 52,36
TOMATE DE ARBOL ROJO 100) 2,00 020 10,20 2,00 020/ 10,20
JUGO DE FRUTA EN AGUA AGUA POTABLE Ct’(‘)“f’:‘; ""Zzisefgs‘o"a'a alcanzar fa consistencia 250
AZUCAR 15| 000 000 99.30 0,00 0.00) 14,90
[TOTAL 112,80 6146 50002
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 451,21 553,15 2000,08
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 15.0% 18,4% 66,6%
CALORIAS TOTALES. 3004,4
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MINUTA 14
Preparacion Alimento y/o ingredientes Peso Neto (g)ic.c Peso Servido (g)ic.c PRO |GRA |CHO
DESAYUNOS
FRUTA PINA 100 100 0,60 0,10 12,40 060 010 12,40
Almidén de maiz 15 0.30 0,10 91,40 005 002 1371
COLADA MAIZENA Leche de vaca en polvo 18% MAT GRASA 30| 250 26,30 26,60 38,40 7.89) 7.98) 11,52
Aziicar 10 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 9,93]
CARNE DE RES 80 21,80 570 0,00 17,44 456 0,00
TOMATE 10 0,90 0,10 410 0,09 001 041
CARNE EN BISTEC CEBOLLA 5 100 1,40 0,10 7.70 007 001 039
sAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 000 000
AJ0 1 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 0,29
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00) 0,00
NAME AL VAPOR NAME 130] 120 2,20 0,40 27,60} 2,86 0,52] 35,88
ALMUERZO
CARNE MOLIDA DE RES 30 21,80 5,70 0,00 6,54 171] 0,00
TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
CEBOLLA 5 140 0,10 7.70 007 001 039
ZANAHORIA 5 0,70 0,10 9,50 004 0,01 048
Al 2 170 oa0f 16.60| 003 001 033
ESPECIAL BANDEJA PAISA A0 A 180 470 030 2030 005 0,00 029
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CARNE DE CERDO. PANCETA 30| 13.10| 39,70 os0] 393| 1101] 024
CHORIZO DE RES Y CERDO 50 24,10 23,10 4,00 12,05) 11,55) 2,00)
HUEVO FRITO 40 12,60 10,80) 0,30 5,04 4,32 012
ACEITE VEGETAL 2 0,00 100,00 0,00 0,00 2,00 0,00
AGUACATE AGUACATE 50 E) 160 13,30) 10,00 080 6,65) 5,00)
ARROZ 90 6.70 0,40 80,10 6,03 036 72,09
ARROZ BLANCO ACEITE VEGETAL fi 180 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
FRIJOL CARGAMANTO ROSADO 50 22,80 150 60,40 11,40) 0,75 30,20
TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
A0 1 470 0,30 20,30 005 0,00 029
FRIJOL GUISADO 80
i 2 1,70 0,40 16,60) 003 001 033
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 5 140 0,10 7,70 007 001 039
REPOLLO 70 1,80 0,30 6.40 1.26] 021 4,48
TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
ENSALADA REPOLLO MORADO CEBOLLA 5 85 140 0,10 7,70 0,07 0,01 0,39]
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 5 0,00 50,00 2,50 0,00 250) 013
TAJADA DE PLATANO PLATANO MADURO 100 87 110 0.20 30,30 1,10) 0,20 30,30
TAMARINDO 70 5.40 050 73,20 3.78| 035 51,24
JUGO DE FRUTA AGUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia y 250
volumen esperado
AZUCAR 15 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 14,90)
POSTRE GELATINA 20 30 8,30 0,00 89,80 1,66] 0,00 17,96]
COMIDA
ARROZ 80 6,70 0,40 80,10 5,36) 0,32 64,08
coco 20 3,60 35,50 12,60) 0,72 7,10) 2,52]
ARROZ FRITO AZUCAR 5| 160 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 4,97
ACEITE VEGETAL 1 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00) 0,00
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
PECHUGA DE POLLO SIN PIEL % 28,40 3,00 0.30 25,56 2,70) 027
PECHUGA ASADA SAL 1 0 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
ADOBO 10 180 180 12,80) 018 018 1.28]
AJO 2 4,70 0.30 29,30 0,09 0,01 0,59
ARVEJA 50 23,90 110 60,20 11,95 055 30,10
TOMATE 10 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
ARVEJA GUISADA AJO fl 0 4,70 0.30 29,30 0,05 0,00 0,29
Al 2 1,70 0,40 16,60) 003 001 033
SAL fl 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA 5 140 0,10 7,70 0,07 0,01 0,39
TOMATE 70 0,90 0,10 4,10 063 007 2:87]
CEBOLLA 20 140 0.10 7.70 028 002 1.54)
ENSALADA DE TOMATE CON CEBOLLA 85
SAL 1 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
VINAGRETA 10) 0,00 50,00 2,50 0,00 5,00) 025
MANGO MADURO 100 0,60 0,00 17,10) 0,60 0,00 17,10)
JUGO DE FRUTA \GUA POTABLE Cantidad necesaria para alcanzar la consistencia y 250 000 000 000 000 000 000
volumen esperado
AZUCAR 10 0,00 0,00 99,30 0,00 0,00 9,93]
TOTAL 128,02 74,75) 454,20
TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 515,70 672,72 1816,80
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 17,2%) 22,4% 60,5%
(CALORIAS TOTALES 3005,2
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MINUTA 15
Preparacion [Atimento yio ingredientes Peso Neto (g)lc.c Peso Servido (g)ic.c |e ||=Ro |GRA |CH0
DESAYUNO
FRUTA PAPAYA 100) 100 050) 0.1 820 050 019 820
(CAFE TOSTADO E 14,20 12,30) 67,50 071 0562 339
Leche de vaca en poivo 18% MAT GRASA 35 26,30 26,60 38,40 921 931] 13,44
CAFEENLECHE 250
o remeron o
AzocAR 10} 0,00 000 99,30 0,00 000 993
[PECHUGA DE POLLO SIN PIEL 30 28,40 300 030 852 090 0,09
TomATE 10} 090 010 410 0,09 001 041
PECHUGA DESMECHADA CON HUEVO [HUEVO B 100 12,60 10.80) 030 6.30) 540 0.15)
i 2 170 040 16,60 0,03 001 033
as0 b 470 030 29,30 0,05 000 029
CEBOLLA 10} 1,40 0,10 7,70 0,14 001 0,77
[ARROZ 70) 6,70 040 80,10 4,69 0.28 56,07
ARROZBLANCO SAL ] 140 0,00) 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL fl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
"ALMUERZO
[CARNE DE CERDO 100) 21,40 6,00 020 21,40 6,00 020
ESPECIAL CARNE DE CERDO ASADA [APOBO 10 100 250 0.00 500 025
[AJ0 fl 29,30 0,05 0,00 0,29
[ACEITE VEGETAL 1 000 0,00 700 0,00
ARROZ %0 80,10 603 036 72,09
ARROZBLANCO [AcEITE VEGETAL pl 180 0,00 0,00 1,00 0,00
| ] mﬁ uﬁ mﬁ uﬁ
[FRIJOL CARGAMANTO ROSADO 50) 62,40 10,50) 0,60 31,20
ToMATE 15| 090 0,10 4,10 0,14 002 062
As0 fl 470 030 29,30 0,05 000 029
FRIJOL GUISADO i 2 80 1,70 040 16,60) 0,03 001 033
saL fl 0,00 000 000 0,00 000 0,00
[ACEITE VEGETAL pl 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
CEBOLLA E 1,40 0,10 7,70 0,07 001 039
REPOLLO 70 1,80 030 6,40 1,26] 021 4,48
TomaTe 20 090 0,10 4,10 0,18 002 082
ENSALADAREPOLLOMORADO  [cEBOLLA 10} 85 1,40 0,10 7,70 0,14 001 0.7
sAL pl 0,00 000 000 0,00 000 0,00
[vinaGRETA 10} 0,00 50,00 250 0,00 5,00 025
BOLLO BOLLO LIMPIO 140) 140 4,80) 7,90) 23,50 672 11,0 32,90
[MANGO MADURO 100) 0560 000 17,10) 0560 000 17,10)
JUGO DE FRUTA AGUAPOTABLE S;:’S‘:g::‘e:esv:"':w‘?:‘ae:‘czgz 2 250
[azocAr 151 0,00 000 99,30 0,00 000 14,90)
POSTRE [PANELITA DE LECHE 40 40 2,90 180 83,30 116) 072 33,32
COMIDA
ArRROZ 80 670 040 80,10 539 032 64,32
ARROZBLANCO saL i 160 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
[ACEITE VEGETAL pl 0,00 100,00 000 0,00 1,00 0,00
[PECHUGA DE POLLO SIN PIEL 90 28,40 3,00 030 25,56 270 027
[ACEITE VEGETAL i 0,00 100,00 0,00 0,00 1,00 0,00
TOMATE 12} 0,90 0,10 4,10 0,11 001 049
PECHUGA EN BISTEC 100
CEBOLLA E 140 010 770 0,07 001 039
[ACEITE VEGETAL p 0,00 100,00 000 0,00 100 0,00
[a20 | 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 0,29
PATACON [PLATANO VERDE 140) 120 1,20 0.20 39,30 1,66 0.28 55,02
[ARVEIA 50 23,90 1,10 60,20 11,95) 055 30,10
TOMATE 10} 0,90 0,10 4,10 0,09 001 041
[A20 fl 4,70 0,30 29,30 0,05 0,00 0,29
ARVEJAGUISADA 80
[0 2 1,70 040 16,60) 0,03 001 033
sAL il 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
CEBOLLA E 1,40 0,10 7,70 0,07 001 039
LECHUGA 80 0,80 0,10 2,60 064 0,08 2,08
TomATE 2 090 010 410 0.1 002 082
CEBOLLA 15} 140 010 770 021 002 116
ENSALADA DE LECHUGA Y TOMATE 85
ZANAHORIA (RALLADA) 10} 0,70 0,10 9,50 0,07 001 0.9
sAL p 0,00 000 000 0,00 000 0,00
VINAGRETA 10} 0,00 50,00 250 0,00 5,00 0.25
LuLo 100) 090 010 890 090 019 890
JUGO DE FRUTA EN AGUA IANGO MADURO o 250
[azocAR 15 0,00 0,00 99.30] 000 000 15.89]
[ToTAL 125,60 61.77] 485,60
[TOTAL CALORIAS POR NUTRIENTES 502,38 555,95 1942,39
%APORTE DE CALORIAS POR NUTRIENTES 16,7%) 18,5%) 64,7%)
[CALORIASTOTALES 3000,7
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