SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA FR-SED-PAE-000
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE VERSION 1
REVISION PLAN ALIMENTARIO INDIGENA PROPIO - PAIP 711212022
MODALIDAD RACION PREPARADA EN SITIO - RPS
FECHA CERTIFICACION [ 02 de Septiembre de 2025 N° Oficio 4.7-2025-1132
OPERADOR: RESGUARDO INDiGﬁEéL?_i;A PARCIALIDAD DE NIT 817003860-5 MUNICIPIO(S) CALOTO
R : E g
T|  VARIABLES A CUMPLIR POR PARTE DEL CONTRATISTA g b OBSERVACIONES.
M g |2
. = El operador entrega oficio de aceplacion de los
1 |APROBACION DE LOS CICLOS DE MENUS 1 erI;;UE propuestos por la ETC para la modalidad
) FORTALECIMIENTO DE LA OLLA COMUNITARIA Y CUALIFICACION DE LA 1 El operador entrega formato de informacion
RACION sobve Olla comunitaria
El operador entrega oficio donde indica que noj
3 | BODEGAS DE ALMACENAMIENTO 1 cuenta con bodega de almacenamiento para la
ejscucion del contrato.
El cperado presenta acta de inspeccion sanitaria
4 |PUNTO DE DISTRIBUCION O DESPACHO 1 del proveedor, DISTRIBUIDORA HUELLAS la
cual cuenta con conceplo sanitario vigente
5 [ACTA DE INVENTARIO DE EQUIPO Y MENAJE (FR-SED-PAE-005) 1
5 |HOJA DE ACEPTACION Y CRONOGRAMA DEL PLAN DE CAPACITACION | , El parado entrega hoja de aceptacion del lan
{FR—SED-PAE-OUS} da capacitacion y cronograma de la misma
¢ [PLAN DE RUTAS DE TRANSPORTE, PERIODICIDAD Y ENTREGA DE 1 € °9°'a“°’,9§§9:nﬁ33:9 i
MATERIA PRIMA (FR-SED-PAE-007) insumos de 2se0
7 CF\RACTER[STlCAS DE CALIDAD Y COMFRA DE PRODUCTOS DE 1 El operador entrega el formato donde reporta las
ALIMENTOS Y ELEMENTOS DE ASEQ (FR-SED-PAE-008) marcas de. simenlos @ insumos 3 enlregar
8 [PROPUESTA DE COSTOS (FR-SED-PAE-009) 1 e hieim e
El operador entr | plan de remisiones,
9 |PLAN DE REMISIONES 1 dehi&amé ml:geii?adz e
10 {INFORME PAIP EN MEDIO FISICO Y MAGNETICO 1 steatixidinas aisimiv
CALIFICACION CALIFICACION PORCENTAJE DE 0
ESPERADA 8 OBTENIDA 8 CUMPLIMEINTO 100%|8|0{2|0] 0

OBSERVACION: Teniendo en cuenta que el PAIP hace parte de una planeacidn, los planes presentados son susceplibles de ajuste y medificacion al momento de la operacion, de lo
que oportunamente la supervision deberd hacer las observaciones en el momento de la implementacion del programa o a solicitud del operador.

?ara constancia se firma a los dos (02) dias del mes Septiembra de 2025

Proyectd y Reviso: Angle A!e],ancka Rivera barra -Apoyo a la supervisién compenente tacnico 'ﬂ'
Proyecto y Reviso: James Alino Burbano Ortiz -Apoyo a la supenvision compaonente Financiero i
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Reviso: Leidy Lorena Ordofiez-Técnico Administrativo \paswe©
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Silvia, 28 de agosto del 2025
Sefiora.
Angie Alejandra Rivera Ibarra

Ingeniera -Alimentos
Programa de Alimentacion Escolar — PAE

Asunto: APROBACION DE LOS CICLOS DE MENU.
Contrato: PAE OPERADOR GUAMBIA 2025

Cordial Saludo.

El Cabildo indigena del resguardo de Guambia mediante sus usos y costumbres informa que
aprueba los ciclos de menu propuestos por la Secretaria de Educacion del Cauca en el
programa de alimentacion escolar PAE, a aplicarse en el contrato del ano 2025.

No siendo otro el motivo de nuestro comunicado agradecemos su atencion.

Cordialmente

Elaboro: Mileidy Suarez Collazos

Revisado: tata Ivan Albeyro Tunubala Ullune

Asesor juridico: Doctor Jhon Jairo Tumifia Tumifia. ."{"/
Carrera 2 N2 12-25 B/ El porvenir, E-mail: pagesgiraleducacion@gmail.com, Silvia — Cauca.




LA OLLA COMUNITARIA Y EL PAIP EN LA IMPLEMENTACION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR PARA LA ATENCION CON ENFOQUE DIFERENCIAL EN EL
DEPARTAMENTO DEL CAUCA.

Colombia es catalogada como una nacion multiétnica y pluricultural y particularmente en el departamento
del Cauca convergen diferentes etnias como son: Nasas, Yanaconas, Ingas, Kokonukos, Totoroes, Paeces,
Misak-Guambianos, Embalé, Embera Chami, Eperara Siapidara, Kizgo, y Polindara, lo que exige al
programa de alimentacion escolar la necesidad de abordar la alimentacion desde su cosmovision cultural
porque para los pueblos indigenas la alimentacion va mas alla de lo que se llevan a la boca, Ia diversidad
de climas en el departamento y los ecosistemas que caracteriza al departamento, contribuyen a generar una
gran variedad de especies de flora y fauna, que desde luego se ve reflejada en los diferentes productos y
alimentos de cada zona del departamento y del pais, donde habitan las comunidades indigenas como selva,
bosques, paramos sierras, entre otros, tienen caracteristicas naturales propias que influyen en las

tradiciones de cada etnia y por consiguiente, en sus costumbres y rituales gastronomicos.

1. FORTALECIMIENTO DE LA OLLA COMUNITARIA Y CUALIFICACION DE LA RACION.

La olla comunitaria ha sido definida en la Resolucion 18858 como una tradicion ancestral de los pueblos
indigenas que desde lo comunitario transmite los valores culturales de la alimentacion propia y fomenta la
convivencia armonica, cohesion del pueblo, solidaridad, reciprocidad, la reduccion de costos y el buen vivir.
Esta tradicion dispone que la preparacién de alimentos se realice para todos los estudiantes del
establecimiento educativo y permite la confluencia de diferentes fuentes de financiacion y aportes y que se
ha fortalecido de diferentes formas y que para el programa y la entidad es determinante garantizar las
condiciones de calidad, inocuidad, cantidad y oportunidad de los alimentos utilizados en la preparacion de
los complementos alimentarios servidos y consumidos en los comedores escolares:

FORMAS DE
FORTALECIMIENTO ACTIVIDADES-ESTRATEGIAS
Y CUALIFICACION
La unidad familiar indigena como unidad de produccion: Los pueblos indigenas han venido
fortaleciendo la economia propia dentro de sus familias en las comunidades, teniendo en cuenta los
usos y costumbres, las orientaciones de los “guias” y de los “mayores” que han ensefado las fases
de laluna, la época del tiempo para realizar las siembras de diferentes semillas, incluyendo las nativas
SABER en las parcelas y asi obtener una buena cosecha de productos como platano, yuca, banano, frijol,
ANCESTRAL maiz, papa, trucha, huevos, frutas, entre otros, es por eso que la tierra es considerada fuente de
conservacion, de ella provienen los alimentos que son un referente cultural como social, a través de
la comida se genera socializacion y construccion de sociedad reforzando lazos de unién y amistad,
de esta manera evidencian los cambios que la alimentacion representa para la salud y que se pueden
I articular a la estrategia de compras publicas locales.
PRACTICAS Alimentos producidas en lotes, parcelas, chagras de las familias indigenas de los beneficiarios del
FAMILIARES programa que entregan a sus hijos y donan al comedor escolar para ser utilizados en los comedores
escolares.

PRACTICAS Implementacion de parcelas en las instituciones educativas para el desarrollo de practicas
PEDAGOGICAS pedagogicas y/o de produccion en las sedes educativas para la transmisién de saberes ancestrales
PRODUCTIVASY | que tiene como proposito evitar que se pierda el conocimiento, pero tambien para evitar el desarpaffg

DE INTERCAMBIO
DE SABERES
APQYO
NUTRICIONAL
DENTRO DEL
SERVICIO




EDUCATIVO
CONTRATADO

entrega recurso econdmico para apoyo nufricional por cada nifio registrado en el SIMAT, cada
directivo docente conforme al recurso asignado por institucién, solicita a la autoridad indigena el
suministro de alimentos mensuales, para complementar la alimentacion diaria de los nifios, nifas,
joévenes y adolescentes y que son preparados en los comedores escolares complementado y/o
mejorando las raciones entregadas por el programa de alimentacién escolar.

MEJORAMIENTO
DE LA RACION

Los beneficiarios del programa al llegar a la institucion educativa reciben una bebida que puede ser
colada, avena, agua panela y o chocolate con una masa de hojaldre u otro producto elaborado o
adquirido en el comedor escolar (aporte nutricional adicional).

El complemento alimentario que reciben del programa de alimentacién escolar, es complementado
con los aportes en especie que entregan padres de familia o unidades productivas, recursos del apoyo
nutricional de la canasta educativa, mejorando de esta forma la racién diaria que reciben los

beneficiarios del programa en los establecimientos educativos,

2. DESCRIPCION DE LOS MECANISMOS DE ALMACENAMIENTO, CONSERVACION, COCCION Y

TRANSPORTE DE ALIMENTOS
PROCESO ACTIVIDADES ]
1. Presentacion de actas de inspeccion sanitaria cuando aplique por parte del operador
indigena.
2. Capacitacion inicial y continua al personal conforme a lo exigido en la normatividad
sanitaria.

CONSERVACION DE
ALIMENTOS

3. Personal: Garantizar que el personal dinamizador auxiliar de alimentos sea pertinente para
la poblacion indigena, cumpla con la normatividad sanitaria aplicable vigente, con el fin de
propender por las adecuadas condiciones higiénico sanitarias en los comedores escolares,
teniendo en cuenta que todo debe estar acorde con los medios disponibles y las
particularidades culturales de cada pueblo indigena en el marco de los dispuesto en el literal
b del articulo 2° literal a del articulo 5° y el numeral 1 del articulo 7° de la Ley 21 de 1991,

Responsabilidades del personal dinamizador auxiliar de alimentos:

e Cumplir con las normas sanitarias vigentes sobre practicas de manipulacion de
alimentos;

» Mantener en todo momento una estricta limpieza e higiene personal y aplicar las
practicas higienicas establecidas en el cumplimiento de sus labores.

» Usar apropiadamente la dotacion cumpliendo con los requisitos establecidos en la

ALMACENAMIENTO Y normatividad sanitaria vigente y velar por mantener una buena presentacion personal.

s Cumplir con las actividades descritas en cada uno de los programas del plan de
saneamiento basico a implementar en |a ejecucion del programa, llevando su debido
registro en los formatos establecidos.

e  Realizar la recepcion y alistamiento de los viveres e insumos, verificando |a cantidad y
la calidad de los mismos, y diligenciando los formatos establecidos.

e Cumplir con el buen manejo y el adecuado almacenamiento de los alimentos de acuerdo
con las caracteristicas propias de cada uno de ellos.

e Garantizar una adecuada rotacion de los alimentos almacenados, siguiendo el
procedimiento de Primero en Entrar Primero en Salir (PEPS), con el fin de evitar perdidas
o deterioro de los mismos, teniendo en cuenta las fechas de vencimiento mas proximas
para realizar la rotacion de los productos.

e Llevar registro diario de ingreso y salida de alimentos.

e Preparar los alimentos cumpliendo con el ciclo de menus previamente aprobado. Apli
intercambios autorizados previamente por la supervision.

e Realizar la entrega de los complementos alimentarios a los beneficiarios, de acue
con los gramajes establecidos para la porcion servida.
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e Exigir al personal externo que visite las areas de almacenamiento, preparacion y/o
participe en la distribucion de alimentos de los comedores escolares, el uso de la
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dotacion y el cumplimiento de las précticas de higiene y de manipulacion de alimentos
establecidas en la normatividad sanitaria vigente.

e  Nofificar oportunamente al rector o persona delegada por el Comité de dinamizador de
Alimentacion Escolar, las novedades evidenciadas respecto a incumplimiento de las
caracteristicas o faltantes en los alimentos entregados en el comedor escolar.

e Cumplir con las recomendaciones dadas sobre almacenamiento, conservacion y
manipulacion de alimentos, calidad, higiene y seguridad en el trabajo que realicen la
supervision, asistencia técnica, autoridad sanitaria.

Caracteristicas de calidad y compra de productos de alimentos y elementos de aseo:
los alimentos que se suministren para la entrega y modalidad de atencion del programa, debe
cumplir con las condiciones de calidad e inocuidad para lograr el aporte de energia y
nutrientes, y prevenir las enfermedades trasmitidas por estos; condiciones que se deben
garantizar durante todas las etapas del proceso hasta su consumo final, para lo cual se
tendra como referente la Resolucion 18858 de 2018 y las normas sanitarias vigentes en el
marco de la autonomia y territorialidad; lo mismo ocurre con los productos de limpieza vy
desinfeccion, los que deben cumplir con las normas del INVIMA y la Comunidad Andina de
Naciones, acorde con los medios disponibles y las particularidades culturales de cada pueblo
indigena en el marco de los dispuesto en el literal b del articulo 2°, literal a) del articulo 5° y
el numeral 1 del articulo 7° de la Ley 21 de 1991,

El Operador dentro del PAIP debe hacer entrega de la relacion de marcas y presentaciones
(unidad de medida) en el formato establecido por la ETC de los alimentos que cumplan con
las caracteristicas de calidad y que van hacer utilizadas en la ejecucion del contrato,

En este sentido el personal gue manipule alimentos debe recibir capacitacion minimamente
en el mangjo y control de los alimentos, caracteristicas de calidad de los alimentos, definicion
de alimentos no perecederos y perecederos, vida Uil de los alimentos, refrigeracion,
congelacion almacenamiento en seco, PEPS (primero en llegar primero en salir) revision de
lotes y fechas de vencimiento para alimentos no perecederos.

El operador indigena debe hacer verificacion de la capacidad y condiciones de
almacenamiento en frio o en seco. (refrigeracion, Congelacion, Bodega o é&reas de
almacenamiento en seco en cada comedor escolar),

Disponer de recipientes plasticos con capacidad superior a 100 litros cuando en el comedor
escolar no se disponga de estantes o anaqueles para el almacenamiento de alimentos no
perecederos.

Alistamiento de alimentos perecederos (frutas, verduras) por su estado de madurez para m‘
. ‘{c‘

evitar el deterioro y su almacenamiento en refrigeracion y/o ajustado a la periodicidad de,
entregas segun la programacion de rutas para la entrega en los comedares escolares.
Alistamiento de productos carnicos: porcionado de productos camnicos de para
refrigeracion o congelacion de acuerdo al nimero de beneficiarios, programacion
preparacion de los ciclos de menus y/o capacidad de almacenamiento del comedor escolar,
Ahumado y salado: practica ancestral para reducir la humedad de los alimentos con adicion
de sal principalmente de los productos carnicos, practicas que se podran realizar de acuerdo
a la programacion de los ciclos de menus, pero también de acuerdo a la programacion de
enfregas de alimentos (rutas de transporte) en los comedores escolares.

PREPARA(;ic'}N -
COCCION

Capacitacion al personal en précticas higiénicas y manipulacion de alimentos.

Capacitacion al personal manipulador de alimentos en la estandarizacion de porciones a
partir de la composicién de los alimentos que conforman los mends.

Alistamiento previo de los alimentos que conforman los ciclos menus programados por
semana, segun las cantidades de alimentos por el nimero de nifios; organizacion, control y
programacion de los alimentos que reforzaran ylo cualificaran las raciones alimentarias de
acuerdo al ciclo y mends programados.

TRANSPORTE DE
ALIMENTOS

Plan de rutas de transporte, periodicidad y entrega de materia prima (alimentos,
elementos de aseo y combustible: El OPERADOR dentro del PAIP debera presentar un
plan de rutas de transporte, pericdicidad y entrega de materia prima (alimentos, elementos
de aseo y combustible) a cada comedor escolar, por municipio y para toda la ejecucion del
contrato, en el formato establecido por la entidad y que contenga como minimo:

M
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¢ Comedores escolares por cada ruta de transporte programada registrando y cupos de
atencion.

e Periodicidad de entrega, especificando clase de materia prima a entregar, fecha y lugar
de entrega de la ruta de transporte.

s Laentrega de los alimentos e insumos debe ser acorde a los cupos atendidos, ciclos de
menus programados.

« Para los alimentos perecederos, la periodicidad de entrega sera maximo por periodos
de 10 dias del calendario escolar, teniendo en cuenta la capacidad de almacenamiento
a fin de evitar su deterioro; el operador notificard por escrito al componente técnico
asignado de los cambios realizados en la pericdicidad de entrega.

e Los horarios de entrega de materia prima deberan estar sujetos a la jornada escolar de
los establecimientos educativos, la supervisién de manera podré autorizar la entrega de
materia prima por fuera de |a jornada escolar siempre y cuando el OPERADOR garantice
la disponibilidad del producto en la prestacion del servicio.

Condiciones de transporte de alimentos cérnicos: de acuerdo a las particularidades del
territorio el operador solicita al proveedor la cantidad de alimento carnico previamente
congelado a entregar por comedor escolar (carnes de cerdo, res, pechuga previamente
fraccionado en filetes y/o trozos), de acuerdo a la programacién de rutas y la hora de salida
los productos carnicos se embalan en termos de icopor para ser distribuidos a los comedores
escolares teniendo en cuenta la capacidad de almacenamiento del comedor escolar que no
puede ser superior a 10 dias el periodo de entrega, teniendo en cuenta que hay zonas de
dificil acceso por diferentes situaciones, utiizan transporte no convencional (chivas,
camperos, caballo-mula) apoyandose en la comunidad y padres de familia con el tnico
propésito que los alimentos lleguen en cada comedor escolar. Cuando el comedor se ubica
cerca a centros poblados el proveedor realiza la enfrega directa de ofra forma el operador
realiza las enfregas.

S0
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\\ Representajte legal %
C.C. 34327527 de Popayan
Cabildo Indigena del Resguardo de Guambi
NIT. 81700p162 - 9
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Silvia, 28 de agosto del 2025

Sefiora.

Angie Alejandra Rivera lbarra

Ingeniera -Alimentos

Programa de Alimentacion Escolar — PAE

Asunto: FORTALECIMIENTO DEL OLLA COMUNITARIA Y CUALIFICACION DE LA RACION.
Contrato: PAE GUAMBIA 2025

Cordial Saludo.

El CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO DE GUAMBIA basado en los usos y costumbres,
practica la aplicacion de la olla comunitaria, en donde se elaboran alimentos guiados por
una sabedora mayor a la cual se le delega la tarea de guiar e incluir a todos los participantes,
en dicho proceso se adicionan los alimentos que cada participante aporte con el fin de
incrementar el valor nutricional de la racion a compartir el dia de |a actividad, esto se realiza
en los restaurantes escolares de las instituciones educativas.

No siendo otro el motivo de nuestro comunicado agradecemos su atencion.

Cordialmente

W

EPRESENTANTE LEGAL
marna Liliana Pecherie Muelas
CC. 34.327.527 de Ropayan

Elaboro: Mileidy Suarez Collazos

Revisado: tata lvan Albeyro Tunubala Ullune

Asesor jurfdico: Doctor Jhaon Jairo Tumifia Tumifia.
Carrera 2 N2 12-25 B/ El porvenir, E-mail: pg
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Silvia, 28 de agosto del 2025

Senora.

Angie Alejandra Rivera Ibarra

Ingeniera -Alimentos

Programa de Alimentacion Escolar — PAE

Asunto: BODEGAS DE ALMACENAMIENTO.
Contrato: PAE OPERADOR GUAMBIA PARA EL 2025

Cordial Saludo.

El CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO DE GUAMBIA en su calidad de operador del
programa ESPIRAL EDUCACION con su Representante legal
mama Liliana Pechene Muelas CC. 34.327.527 de Popayan, informa que no cuenta con
bodegas de almacenamiento reglamentadas bajo la norma sanitaria vigente, por esta razon
se realiza la entrega de alimentos, directamente desde el local del proveedor al docente
encargado del PAE de cada colegio y sus economas, en el momento de la entrega hara
presencia un auxiliar por cada proveedor. una economa de la sede y el docente encargado
con el fin de verificar la calidad y cantidad de los productos a recibir.

No siendo otro el motivo de stro comunicado pgradecemos su atencién.

Cordialmente

-

REPRESENTAN
mama Liliana Pec
CC. 34.327.527

Elaboro: Mileidy Suarez Collazos

Revisado: tata van Albeyro Tunubala Ullune

Asesor jurfdico: Doctor lhon Jairo Tumifia Tumifia,
Carrera 2 N2 12-25 B/ El porvenir, E-mail: page

iraleducacion@gmail.com, Silvia — Cauca.



ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE 2001
: DE RIESGO PARA EXPENDIO DE ALIMENTOS Y

Goburnacién owl Cavea BEBIDAS
Spcrotarin da Salud
CUDAD | L/Ewdp 4O | recn [Zo/bg/om29 sctan (72528 90125 -2,
TIPO DE ESTABLECIMIENTO: Expendic Expendio ton operacianes de porcionado, troceado, acondicignamiento i:]

ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD < e 7Pesd De SALYD o CA =] |

%ﬁﬁﬁcﬂm [Afocsacion Do uwd AbEs Frodrcrivat ¥ TeAMS Forattherom D ACIHATEE
*CEDULA/ NIT | 90/Z2c046 —2 | *NUMERO DE INSCRIPCION W
*NOMBRE COMERCIAL | AsSvuvTAP iz}
“DIRECCION [ cawe j0 & 5-5¢ | marricuLAmeRCANTIL [ —— - — |
“DEPARTAMENTO [ caven | ‘municiPio | PresDAAD al

aarrin@ dea[l c:omunaD Locaudau[] Sociorl:] Gurreg’rn'l-mlolj CamloD UF’ZD

DlrnD cuar| Breeio eC Pone | D l
TELEFONOS [ 314813990 0 | max [ —— - — ]
CORREO ELECTRONICO [ cerke.meela 222 gpnaif fom =
NOMEBRE DEL PROPIETARIO [ caelos Alss T AUELA ¢ TUMICHA ]
DOCUMENTO DE IDENTIFIGACION ce. @ CE. D mrD Nomero de documents | (0.3 2/ ST > |
*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL [[CAzlal ACLEATD MUSLA( TUMIGA |
*DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce. [ ce [] wr[] ‘Mimerodedocumento [ Jo.t2( 57 3 |
“DIRECCION DE NOTIFICACION [ cacLe jo £ 3-55 |
*DEPARTAMENTO | CAVOD- | municipio [ Peapant© |

*HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO

~[FAVORABLE

FECHA DELA /,%5 ;!-/ 20 24 FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO {po%
ULTIMA ey Mg 1ahe REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION

INSPECCION

<y __..__u'_. [

PROGRAMACION| (/| SOLICITUD DEL INTERESADO
EVENTO DE INTERES EN SALUD SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/
SOLICITUD OFICIAL PUBLICA| PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

OTRO Especifique:

Margue con una X cuando el establecimiento cumple la totakdad de los requisitos descntos en
el Instructivo para el aspecto a evaluar
Margue con una X cuando el aslablecimiento cumple parcialmente los requisilos descntos en el
Instructivo para el aspecio a evaluar
Marque con una X cuando el establecimienlo no cumple ninguno de los requisitos descntos en
el Instructivo para el aspeclo a evaluar
Margue con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a venficar no se reaiice por parte del
No Aplica (NA)|establecimlento y calificar como Aceptable (A). Justificar 1a razdn del no aplica en el espacio de
hallazges.
Mar'aa.ﬁ: con una X la casilla "C* cuando el incumplimiento del aspecto a venficar afecte la|
Critico {C)|Inccuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanilaria de Seguridad que impida que e

aslablecimiento conlin(ie ejerciendo sus labores

Aceptable (A)

Aceptable con Requerimiento (AR)

Inaceptate (1)

EDIFICACION E

INSTALACIONES
Localizacién y construcclén, —‘_______————-
J|(Resolucién 267472013, An. 6, @

i Numeral 1.1, 1.2, 1.3, 2.1, 24, A ¢
26y 27. Ar 31 Numeral 1; 2.) [E]

Condiciones da pisos, paredes

y drenajes.

(Resolucidon 2674/2013, Arllculo )
1 7, Numeral 1: 1.1, 1.2, 1.4. c:f« 078 ] 0
Numeral 2:2.1; 2,2; At 31
Numeral 1, 2.} cl1

ho




Techos, puertas, lluminacion y
ventilacién,

1.3\ (Resolucidn 2674/2013, Articulo
7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8. Art, 31
Numeral 1, 2.)

0,75

Instalaclones sanitarias.

{ Resolucidn 2674/2013, Anticulo
6, Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 6.4;
Ar. 31 Numeral 1, 2.)

1

'

(>

1,5

Areas de exhibicién y venta
{Resolucién 2674 de 2013 Art. 6.
Numeral 2.3; 2.5. Art. 31
Numeral 1; 2.)

1.

£h

-""'\\

G

[c]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacién del bloque corresponde al 10% del total del acta

2 ([EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

(5) -

HALLAZGOS

Capacidad, disefio y
funcionamiento de equipos y
utensilios.

2.1 (Resolucién 2674 de 2013 Art,
8, Arl. 10 Numeral 2,3, Art. 18
numeral 3,1, 32y 3.3. Al 31
Numeral 1; 2; 3.)

®

Superficies de contacto con el
alimento.

(Resolucién 2674/2013, Articulo
8; Articulo 9, Numerales 1, 2, 3,
4, 7, 9y 10; Artlculo 34, Articulo
35, Numeral By 10.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012; 834 y 835 de 2013.)

2.

| %]

(¥

)

i
/ﬁ

CALIFICACION DEL BLOQUE

s
—
['\J

[

La calificacidn del bloque corresponde al 12% del total del acta

PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

- (

HALLAZGOS

Estado de salud aparente .
(signos/lesiones)
3.1|(Resolucion 2674/2013, Articulo
11; Numneral 2, 5. Articulo 14,
Numeral 12.)

®

Reconocimiento médico.
3.2/ (Resolucitn 2674 de 2013,
Artfcufo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

®

1,5

Pricticas higiénicas y
dotacién

{Resolucidn 2674 da 2013 Art 14
Numeral 1,24, 5 6,7, 8 9, 11.
Articulo 31 numeral 4, articulo
35 numeral §.)

3.3

®

Capacifacién en manlpulacién
higiénica de alimentos.
(Resclucidn 2674 de 2013 Art.
12; 14.)

3.4

B

2,5

[€]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del bleque corresponde al 20% del total del acta

4 |SANEAMIENTO

A

&) -

HALLAZGOS

Suministro y calidad de agua
potable.

(Docreto 561 do 1084, Ar.

82 Decrelo 1575 de 2007,

4.V Artlevle 10. Resolucién
2674/2013, Aticuta 6, Numaral
3

Resolucién 2115 de 2007,
Articulo 9.)

J

o

0

4 2| (Resolucién 26T4/2013 Articulo
6, Numeral 4,)

Residuos liquidos. (

S
2,

1,25




6, Numerales 5.1, 5.2 y 5.3)

Residuos sélides.
4.3| (Resolucién 2674/2013 Arliculo @ 1,25 0

Limpieza y desinfeccién de

6 Numeral 6.5; Artfculo 26
Numeral 1.)

Soportes documentales de
saneamlento.

4.6l (Decrefo 1575 de 2007, Articulo
10. Resclucidn 2674/2013

Articulo 26.) s M (e
CALIFICACION DEL BLOQUE (l28) La calificacién del bloque corresponds al 28% del total del acta

dreas, equipos y utensilios.
4.5 (Resolucidn 2674/2013 Articulo @ 3 a0

A Yy e

Condiciones de

almacenamiento
E.1|(Resolucién 2674 de 2013 Art, f g8) 4 i]

27, Art. 28 Numeral 1, 2, 3, 4, 6,
7; Art. 31 Numeral 1, 2, 3y 4.) =l

Manejo y conservacion de
productos refrigerados o
congelados.
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425.
Decreto 2278 de 1982, Art. Arl.
5 o| 359, 360, 361. 45 1
“|Decreto 561 de 1984, Arl. 31, 2
32, 33, 34, 35, 36, 90, 100, 101,
102 y 103.
Resolucion 2674 de 2013 At
27, Art. 28 Numeral 2; Art. 31
Numeral 1, 2, 3y 4; Art. 3&
Numeral 4.)

%]

&

Manejo de productos que se
expenden a  temperatura

ambiente. _
5.3 (Resolucion 2674 de 2013 A, 0 4 | o
27, At 28 Numeral 3, 4; Arl. 31
Numeral 1, 2, 3 y 4, Al. 35
Numeral 6.) 4

T
CALIFICACION DEL BLOQUE (,_25_.;
-ﬂ"*ﬁ ji

G|REQUISITOSLEGALES | A [ ARN—T| =
Procedencia y  requisitos
legalos
{Decrelo 561 de 1984, Arl.
6.1|73.Decrefo 1686 de 2012 Art46;|{ S 4 25 | 0
47: 49; 50, Resolucién 2674 de
2013 Art, 31 pardgralo 2, Art. 37, --‘.,
Resolucién 5109 da 2005 ) /-—\

La calificacién del bloque corresponde al 5% dal total del acta

La callﬁca::ibn l:lel b1u-que onmponda al 25% del total del acta

CALIFIC/ CION DEL BLOQUE

NIVEL DE CUMPLIMIENTO | 40, iotieato como eriico. y catiheado como

% DE CUMPLIMIENTO
(P vomasie L R T K
00 _FAVORABLE CON REQUERIMENTOS 60 - 69,8% T st DRAPAVEIAGLE 3 b eceiieh &
“ DESFAVORABLE < 50.9% splicar 1a MEDIDA SANITARWA DE SEGURIDAD

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS
NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

sanilana vigenle corrigiendo los hallazgos registrados en la presenie acla.




WIS E g o % Vil

Para nonstancaa previa lectura y ratificacion del oontenlda da Ia presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron

en lavisita, hoy _30 del mesde _AFe/l delafio 2025 enla Ciudad de
lEA PO

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendié la
visila.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de Ia visita.

o
NOMBRE: 11/ /s O ‘/‘mp/ etz NOMBRE: /
CEDULA: 3 g9/ 34 -/ CEDULA: /
CARGO: 7=pAr L2 JU.cS CARGO: /

NOMBRE: c2¢¢ ¢ [ 04 A-Hg.. )4‘:: Mud—\,&a NOMBRE: /
ceoua (9 FRI SY) CEDULA il
CARGO:  Po pyeventa ltef{'aj( CARGO: "




ACTA DE INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE
DE RIESGO PARA EXPENDIO DE ALIMENTOSY | 2195

"HORARIO Y DIA DE FUNCIONAMIENTO (% 5 car sie_ A7 o ok ramasoones [ 2|

=15 BEBIDAS
CWOAD | Priars03 0 ] ron | 2970, /5,24 actanl/7357031 25 ¥}/
T1P0 DE ESTABLECIMIENTO. Eendo []  Exmendo con cpeacenes oo porcionedo, racesds scondconaments [
ENTIDAD TERRITORIAL DE SALUD L Scrs 70210 D% Spivs dipac 2saPénist bot rAcca )

RAZON SOCIAL | TJHOM  pisrroel VAlsstia YALe)C1 2 ]
*CEDULAINIT | /035523 %0-9 | "NUMERO DE INSCRIPCION [ /7 s s o 35 <342 - 7]
*NOMBRE COMERCIAL | Jliccarcovee 22 =
“DIRECCION EML, 10 # 24+ 9¢C 4] MATRICULA MERCANTIL [ /7463 ) J
"DEPARTAMENTO | caves | muncwo [ Priesae 0 3

Q.DD c.‘[ OA x> Tl LOALZ)D Y J
TELEFONOS | 31359382 <0 | oeax | —_— ]
CORREO ELECTRONICO [ frav 3 2652 ) 1 marl. sone J
NOMSRE DEL PROPIETARIO [1 THOA) Hap s s Uatiptrd VAlEr-c/a 3
DOCUMENTO DE IDENTIFICACION ce[d ce [J wr[] wimeodedoumens [/ors5757 4
“NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL | THors Mrrcv§l UhlLEssc, A UAIssts A =5
“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION cc[d ce [J wr[] wmecdecoameo [ /o55<742 0]
*DIRECCION DE NOTIFICACION | careg jo0 # 22-9¢ _
“DEPART AMENTO ( cAuc D ] wuaceo [ priia e |

FAVORABLE <
PEOHA OB LA 2 £/°1/2024 » DE CumPLMENTO | 7 200
ULTIMA sENTOS | | DF LA L TIMA INSPECCION
DE SFAVORABLE
PROGRAMAGION SOLICITUD DEL INTERESADO| "JASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y REC
EVENTO DE INTERES EN SALUD, SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS
SOUCITUD OFICIAL PUBLICA] PROCESOS SANCIONATORIOS ADMN

Especifique

Marque Con Una X CUMndo of estatiecmianto CUmple PATANITEts 08 FeQINIOs CesCItios en o
eSUCtivo para of aspecio 8 evavar

Margue con una X a casila “C cusndo el Incumpirmenio dat aspecto a verficar afects )
Critca (Cilrocudad de 1os alimentos y deba aplcar Medda Santana de Segurdad que Impida Gue of
sus labores

Localizacién y construccion,
1.1|(Resolucitn 26742013 A 6. [/ |
\Numeral 1.9, 1.2. 13,21, 24, || T
26y27 At 31 Numeral 1. 2) re]

y

Condiciones de pisos, paredes

Numersl 221,22 At 31
Numeral 1, 2)

drenajes =N
(Resolucion 2674/2013, Articulo [ :
7. Numeral 1.1.1,12. 14 \1:51 0715 0 /

*r

¢ Scanned with !
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13

Techos, puertas, iluminacion y
ventilacién,

7, Numeral 3, 4. 5,7, 8. At 31

(Resolucion 2674/2013, Articulo |

\@}

075

/

14

Numeral 1, 2)

Instalaciones sanitarias.

( Resolucion 2674/2013. Articulo
6. Numeral 6.1, 6.2, 63 64,

Art. 31 Numeral 1, 2)

©

1.5

/

€]

1.5

Areas de exhibicién y venta
(Resolucion 2674 de 2013A1 6
Numeral 23 2.5. Ant. 31
Numeral 1. 2.)

&

/ /

_IT]

CALIFICACION DEL BLOGQUE

J

La calificacion del blogue corresponde al 10% dl total del acta

EQUIPOS Y UTENSILIOS

=

B HALLAZGOS

2.1

Capacidad, disefo y
funcionamiento de equipos y
utensilios.

(Resolucsdn 2674 do 2013 Ant
8 Art 10 Numeral 2.3 At 18
numeral31. 32y33 At 31
Numeral 1. 2. 3.)

/

Superficies de contacto con el
alimento.
(Resolucion 2674/2013, Anticulo

uwa. Anticulo 9, Numerales 1, 2, 3,

& 7,9y 10 Articulo 34, Anticulo
35, Numeral 8 y 10.
Resoluciones 683, 4142 y 4143
de 2012, 834 y 835de 2013)

©

7 W

[€]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calficacion del blogue corresponde al 12% del total del acty

,l::mumm

ALIMENTOS

A

i

Estado de salud aparents .

(signos/lesiones)

(Resolucon 2674/2013. Articulo
11, Numeral 2.5 Articulo 14,
Numeral 12 )

(9

Reconocimiento medico.

iculo 11, Numeral 1, 2. 3 4)

3.2|LTWM 2674 de 2013,

e

1.5

Y]

3

qrmwy

dotacién

(Resolucion 2674 de 2013 Art 14
Numeral 1.24.5 6,7, 6.9 11
Articulo 31 numeral 4, articulo
35 numeral 5 )

0

34

Capacitacién en manipulacion
higiénica de alimentos.
(Resolucion 2674 do 2013 Ant.
12.14)

e

25

[€

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calficacion dol blogque corresponde al 20% el total dol acty

SANEAMIENTO

A

HALLAZGOS

Suministro y calidad de agua

potable.
(Decreto 561 de 1964, Ant
92.Decreto 1575 e 2007,

4.1

Articulo 10 Resolucion
26742013 Articulo 6 Numeral

3
Rosolucion 2115 de 2007,
Articulo 9)

/ /
/d

1

Residuos liquidos.
(Rosolucion 26742013 Articulo
6, Numeral 4 )

¢ Scanned with '
i & CamScanner’|
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(Resolucion 2674/2013 Articulo @ 125| o // /

6 Numeralos 51, 52y53)

Limpieza y desinfeccion de
areas, equipos y utensilios. /B
4 5l (Resolucion 267472013 Articuto ||

6 Numeral 6.5, Articulo 26
Numeral 1)

Soportes documentales de
saneamiento.

4 6] (Decreto 1575 de 2007, Articulo "4\

10. Resolucion 267472013 -

Articulo 26.) 3

CALIFICACION DEL BLOQUE \_2) La calficacian del blogue corresponde al 28% del total del acta

Y P FAe i

Condiciones de
almacenamiento
5 1| (Resolucién 2674 de 2013 Art. !’8) K 0 ,

7. A% 31 Numeral 1.2 3y 4) | =

Manejo y conservacion de
refrigerados o

congeolados. )
(Ley 9 de 1979, Aticulo 293,
25
Decroto 2278 de 1982, At At
359, 360, 361
5 Decreto 561 do 1964, Ant 31, 45 | 9 ;
32,33, 34, 35 36,90, 100, 101

102y 103
Resolucion 2674 de 2013 At
27, Art 28 Numersl 2. At 31
Numeral 1,2 3y 4. At 35
Numeral 4)

erlo do pedios 30 % / i 2

‘o>

expenden & tempeoratura

5 3 (Rosolucidn 2674 de 2013 Ant

27, At 28 Numeral 3, 4. Art 31

Numeral 1. 2 3 y 4. At 35

Numers! 6) — [T]
CALIFICACION DEL BLOQUE 25) La cotficacion del bloque corresponde al 25% del total del acta

s

6 REQUISITOSLEGALES | A | AR | | ~Lom T HALLAZGOS
Procedencla y  requisitos /
legales
(Decroto 561 de 1984, Ant /} / /
47, 49, 50 Resolucon 2674 de / /
2013 At 31 pardgrato 2 At 37
Resolucién 5109 de 2008, ) T

6.1(73 Docreto 1636 de 2012 Art 46, || !
CALIFIC/ CION DEL BLOQUE (S La calficacion del bloque corrusponde ol 5% del lotal del acty

% DE CUMPLIMIENTO EPTO s e v w0 w s | pivE | DF CUMPLIMIENTO .;.wm“ “:vw erace mn:y'm

——lCSED N NN
FAVORABLE 90100 s e e K
odtrver. w CONCE Y
/&/) % [FAVORABLE Con REQUE RMIENTOS 60 - 89.9% uva»;mz ,T:.:;:':
OESFAVORABLE < 59.9%

i

@ MEDIDA SANTARIA DF SEGUSIOAD

t

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS PYE)
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Para constancia previa leclura y ratificacion del contenico de la presente acta firman los funcionarios y personas que intervinieron

enlavista hoy .7  delmesde @/ F< 2

flras T A g9

visia.

De i2 presente acta se deja copia en poder del interesado. representante legal, responsable dal establecimiento o quien atendio la

NOTA: £l acta debe ser nolificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacidn de la visita.

delafio 2’7 5 enlaCudadde

PR /Z//./l/.vl J‘;/“ .»/0-(/c:/ FIRMA / "/
INOVBRE: i/ /) s (Niarer Ty pher NOMBRE. // //
CEOUA ). f1) 3us i /4 Vi
CARGO 7.4 prves CARGO // /

> |nonere
RE Nhon  Mowuvzt N / 4
< CEDULA /;
CEA | 5SS &30
CARGO: "D, ~ U1 AGYID . -
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ugmmmmmw# DISTRIMORALES

| MATRICULA MERCANTIL m

| municieio | MORME/
SaclarDCoﬂegimientuD CasefioD UPZ[ I

[Corow 2A No.)3-2)
"DEPARTAMENTO (AU
.-Barﬁaﬂ Ve:edaD ComunaEl Localidad[l

oo cuat[ CpalvD

TELEFONOS L22)-213312\C | Fax |
CORREO ELECTRONICO [ Vibade gyl bZD hotwoil. conn
NOMBRE DEL PROPIETARIO L LIRARSS  6GRI OAL BA-

DOCUMENTO DE IDENTIFICACION  C.C. C.E.D NIT[:]

*NOMBRE DEL REPRESENTANTE LEGAL I

Nomero de documento | )(). §0Y. 527

LIBARDD_ 6 RIgAL3A

*“DOCUMENTO DE IDENTIFICACION c.c.@ C_E.‘:l NITD “Nimero de documento | |(), 505, 5 %7 |
*DIRECCION DE NOTIFICACION [ Comy 2 A /U? e |
| (’M?lﬁ | municiPio | HADRALET

*HORARIO Y DIA DE FUNGIONAMIENTO [ 230000 < &6D P — D)) OMERO OE TRABAIADORES [ E
L 15

"DEPARTAMENTO

CONCEPTO SANITARIO DE UL TIMA VISITA SANITARIA -

FAVORABLE N
FECHA DE LA . FAVORABLE CON % DE CUMPLIMIENTO Tt 2
ULTIMA INSPECCION Zq Eb'ﬂ\ ZOZL REQUERIMIENTOS DE LA ULTIMA INSPECCION | { s
DESFAVORABLE |
“MOTIVO DE LA VISITA ‘ i
PROGRAMAClOr};.( SOLICITUD DEL INTERESADO| |ASOCIADA A PETICIONES. QUEJAS ¥ RE(
i ; SOLICITUD DE PRACTICA DE "0 3
SOLICITUD OFICIAL| | EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS At i |
0-TFIO| IEspeoiﬁque:
EVALUACIAN
Aceptable ( M'!ﬁamue con una X cuando el establecimienio cumple Ta Tolalidad s Tos FEQUISTIOS (i vl

inslruclivo para el aspecto a evaluar -
Marque con una X cuando el eslablecimiento cumple parcialmente los requisiios des o

Aceplable con Requerimiento (AR) insiruiciivo para ef aspecto a evaluar

Marque con una X cuando el establecimiento no cumple ninguno de fos requisios des

ceplable (|
loncepiebin{ )1Inslructivo para el aspeclo a evaluar

Marque con una X ia casilla "C" cuando el incumplimiento del aspacto a verlicar afecis b o I e
los alimenlos y deba aplicar Medida Sanitaria de Segundad que impida que e eslog
conlinue gjerciendo sus labores

Critico (C)

|. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCE SO
AR I HALLAZGOS




Instalaciones sanitarias.
(Resolucion 2674/2013,

Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2, 'S )
6.3 64)

e

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 17% del total del acia

EQUIPOS Y UTENSILIOS A

AR |

HALLAZGOS

—

2.

Condiciones de equipos y
utensilios.

(Resolucion 2674/2013, / ?’\
Articulo 8, Articulo 9, 7
Numerales 1, 6, 8 y 9, Articulo \_
10, Numerales 2 y 3. Articulo
34.)

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacion del blogue corresponde al 7% del total del aciz

PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

HALLAZGOS

3.1

Estado de salud /]
(signos/lesiones).
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 11; Numeral 1, 2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.)

3.2

Reconocimiento médico. /|
(Resolucion 2674 de 2013,
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3,4)

\
AL
=
o

3.3

Practicas higiénicas.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3,/
4,5 6,7,8,9,10, 11,13y 14
Articulo 36. Articulo 35,
Numeral 5y 7.)

G

E-N

3:

Educacion y capacitacion.
(Resolucion 2674/2013,
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)

(oL

CALIFICACION DEL BLO

o
=
=

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del aci

REQUISITOS HIGIENICOS A

AR I

HALLAZGOS

4

Y

Recepcion y requisitos
legales.

(Resolucion 2674/2013,
Articulo 16, Numerales 1, 3,
Arliculo 37,

Resolucion 5109 de 2005
Resolucion 1506 de 2011.)

D
e

——

4.2

Condiciones de
almacenamiento.
(Resolucion 2674/2013,
Articulo 28, numerales 1, 4, 5,
57

AN

4.3

Conservacion de los
productos.

(Resolucion 2674/2013, 8 )
Articulo 18, Numeral 3 Articulo y
27, Iiterales a y ¢, Articulo 28,
numerales 2, 3.) )

P4

CALIFICACION DEL BLOQUE

L5 |

La calificacion del blogue corresponde al 23% del tolal dal o

SANEAMIENTO A

5:1

Suministro y calidad de agua
potable,

(Decreto 1576 de 2007,
Ariculo 10, Numeral 3.
Resolucidn 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 3.1, 3.2,
3.3, 3.561,382y353
Ariculo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.
Resolucion 2115 de 2007,
Articulo 9.)

P

(%]

Residuos liquidos,
(Resolucion 2674/2013 (/':-\
Articulo 6, Numeral 4, Articuio L’,)
32, Numerales 5 y 10.)

HALLAZGOS

|-f""|

|L')]

ol




La calificacion del bloque corresponde al 31% del total del acia

A = |
CALIFICACION DEL BLOQUE 3 b@

1l. CONCEPTO SANITARIO

% DE CUMPLIMIENTO |

OONCEFTO Seleccione con una equls (X} el conceplo
sanitario a emilic

NIVEL DE CUMPLIMIENTO

En caso que uno 0 mas de Jos aspecios o

IV, REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajuslar el establecimiento a la normalividad sanilaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.

V. APLICAGION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGLIRIDAD

LN
| (I:I-n') ICuéI:

VI. OBSERVACIONES

Por parte de la auloridad sanitaria:

/

il / =

/
./

/ /

74 /

/ £

Por parte del gstablecimienjo:

i

/
v o

7

/
77

7/

Vil. MOTIFICACION DEL ACTA

Para conslancia previa lectura y ralificagion del conlenido de |a presente acla firman |
1 del mes de M del afo 202X enla Ciudad de

De la presente acta se deja copia en poder del inleresado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendio la visila

os func:gn[rms y,personas que intervinieron en la visila. b

NOTA: El acla debe ser nolificada denlro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a parlir de la reallzacion de la visita

POR PARTE DE&OEFUNCIONARIOS QUE REALIZAN LA VISITA
FIRMA: éi | FIRMA:
novere: U Diegd Fahton \alpn  Dizk NOMBRE:
[ceous Ay fy) 7> CEDULA
carco: T, A.S. CARGO:
INBTITUCION 5, 9,, Dy INSTITUCION:
FIRMA:
NOMBRE:
CEDULA:
CARGO;

identificado. coma eritico y ealificade comy

LIS
L

’

FAVORABLE 90-100% Mgl :
’ h (1. pendiente  del porcentaje  de
/} OD % FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60 - 89,9% pobionido, = g4 CONCERTOR SEN TS
DESFAVORABLE y se procedera a apli
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1. INTRODUCCION.

Los profesionales de la alimentacion y la nutricién desempefian una funcion directa
y catalizadora en asegurar el bienestar nutricional mediante el suministro de
alimentos sanos y de buena calidad a los consumidores, la comunidad y la sociedad
en general. Es ampliamente reconocido que las enfermedades de transmision
alimentaria estan estrechamente asociadas con la contaminacion de los alimentos,
lo cual representa una importante amenaza para la salud publica, en este sentido el
pais debe garantizar que se apliquen programas sostenibles de calidad e inocuidad
que permitan garantizar a la comunidad un abastecimiento de alimentos sanos y
seguros en cantidades suficientes y a precios asequibles.

Las organizaciones privadas y publicas deben adoptar enfoques innovadores en la
planificacion, ejecucion y capacitacion en relacion con las medidas de control de
alimentos puede contribuir en especial a asegurar la inocuidad y calidad de los
alimentos para los consumidores y los mercados en general. De hecho, para ello se
requiere un esfuerzo coordinado y concertado por parte del gobierno nacional, el
ambito académico, las asociaciones vy la industria,

En este sentido la capacitacion no es un objetivo en si mismo, pero esta ligado al
mejoramiento de la salud publica y del desarrollo econdmico. En este contexto y
reconociendo la necesidad de estandarizar las Buenas Practica de Manufactura y la
Manipulacion de Alimentos se ha preparado los referentes conceptuales vy
pedagogicos con el fin de armonizar o estandarizar la metodologia de la capacitacion
al personal que entre en contacto con los alimentos para el transporte, preparacion
y servido de los alimentos en el programa de alimentacién escolar-PAE y que se
ajuste a los requerimientos de los articulo 12 y 13 de la resolucién 2674 de 2013
ademas de responder a las necesidades especificas del programa de alimentacion
escolar con el Unico proposito que el personal manipulador garantice las condiciones
de calidad, cantidad vy oportunidad para la preparacién de los alimentos que deben
ser suministrados por el programa de alimentacion escolar-PAE.

2. JUSTIFICACION.

El hombre para su supervivencia necesita del consumo permanente de alimentos,
ya sean naturales o procesados. Algunos de los cuales requieren de manipulacién o
procesamiento para adecuarlos segun las necesidades para su consumo. Durante el
manejo, manipulacion, procesamiento, embalaje, almacenamiento, transporte y en
toda actividad que interviene en la cadena alimentaria, se pueden generar
condiciones inadecuadas que pueden generar dafo, deterioro o contaminacion
fisica, quimica o microbiolégica del alimento. Por lo tanto, toda persona que
interviene directamente o de forma ocasional, en cualquiera de las actividades de la
cadena productiva y alimentaria, que impliqguen influencia en la calidad de los
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alimentos en cualquier nivel, requiere de conocimientos especificos en Buenas
practicas en la manufactura de alimentos, disposiciones reglamentarias,
Procedimientos, técnicas y practicas especificas del sector y de los alimentos
procesados, de tal forma que el recurso humano que pueda afectar directa o
indirectamente la calidad del alimento tenga los conocimientos y la formacién
pertinente, para mantener las condiciones adecuadas para su consumo y evitar
enfermedades trasmitidas por los alimentos - ETAS. El sistema de produccion de
alimentos, que incluye la produccion, elaboracion, distribucion, preparacion vy
consumo de alimentas, guarda relacién con el grado de desarrollo de la comunidad
en la cual se desarrolla. Cada comunidad tiene problemas especificos en cuanto a
la calidad e inocuidad de los alimentos. Dado que en cada sistema hay diferentes
factores sociales, culturales y econdmicos, se necesitan diferentes estrategias de
control para asegurar la calidad de los alimentos.

Los conocimientos que se adquieran sobre el manejo y procesamiento de alimentos
permitiran al manipulador, tomar las decisiones caorrectas durante el desarrollo de
sus actividades, de tal forma que no se afecte el valor nutricional, las caracteristicas
sensoriales y la inocuidad del alimento.

Con lo anterior la educacién continuada conduce a asegurar las buenas practicas de
manufactura de los alimentos. Es preciso darse cuenta de que para ello se requiere
un buen conocimiento de la informacion técnica basica relacionada con el producto
alimenticio, los métodos de elaboracién y las instalaciones de preparacion.

La tecnologia de los alimentos involucra una amplia gama de conocimientos que
abordan areas cientificas como la quimica, la fisica, la bioguimica, la microbiologia,
la nutricién, la medicina, la toxicologia y sectores afines. Habida cuenta del amplio
alcance de las necesidades de inocuidad y calidad de los alimentos.

3. OBJETIVOS.
3.1. Objetivo general.

Adquirir los conocimientos, habilidades y destrezas para el adecuado
transporte, manejo, preparacion y distribucion de los alimentos que son
entregados por el programa de alimentacién escolar.

3.2. Objetivos especificos.

- Comprender la relacion entre la salud de la poblacion y el consumo de
alimentos.
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« ldentificar las causas que pueden producir las enfermedades de transmision
alimentaria y comprender la responsabilidad para su prevencion,

+  Reconocer los factores ambientales que pueden favorecer la incidencia,
Enfermedades y la contaminacion de los alimentos.

« ldentificar aspectos basicos para la proteccion de alimentos relacionado con
los agentes contaminantes.

< Valorar la importancia de las buenas practicas de manufactura y la
manipulacion de alimentos.

+  Que el manipulador adquiera conocimientos en el manejo de la minuta
patron, los ciclos de menus, la aplicacion de la lista de intercambios y la guia
de preparacion para la entrega en cantidad y oportunidad cumpliendo asi
con el aporte nutricional que establece la minuta patrén.

+ Que el personal adquiera conocimientos en los lineamientos técnicos del
programa.

4. MARCO DE REFERENCIA

LLa adecuada manipulacion de los alimentos, desde que se producen hasta que
se consumen, incide directamente sobre la salud de la poblacion. Esta
demostrada la relacién existente entre una inadecuada manipulacion de los
alimentos y la produccién de enfermedades trasmitidas a través de éstos. Las
medidas mas eficaces en la prevencidn de estas enfermedades son las
higiénicas, ya que en lo mayoria de los cascs es el manipulador el que
interviene como vehiculo de transmisién, por actuaciones incorrectas, en la
contaminacion de los alimentos.

El profesional de la alimentacion, en cualquiera de sus modalidades, tiene ante
si la responsabilidad de respetar y proteger la salud de los consumidores por
medio de una manipulacién cuidadosa. Para intentar conseguir este objetivo el
manipulador debe:

+ Adquirir conocimientos en materia objeto de su trabajo: el manejo de los
alimentos.

« Desarrollar actitudes de conducta personal que beneficien su funcion:
higiene personal y organizacion del trabajo.

« Incrementar el sentido de la responsabilidad hacia los demés por la
trascendencia del servicio que prestan.
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Con lo anterior conseguira mejorar la calidad del servicio, colaborando en la
proteccion de la salud de los consumidores.

Con respecto a la legislacion el articulo 12 y 14 de la resolucion 2674 de 2013,
hace alusién a los planes de educacion y capacitacion continuada para apoyar
el cumplimiento a lo estipulado en la norma.

De esta manera los programas educacionales podran desempefiar una funcion
de importancia y polifacética que haga hincapié en la calidad e inocuidad de los
alimentos. La proteccion de la salud del consumidor y la garantia de una
produccion correcta, una buena fabricacion y unas practicas comerciales leales
podran lograrse adoptando enfoques preventivos bien fundados que a largo
plazo resulten sostenibles.

5. DEFINICIONES.

ACTIVIDAD ACUOSA (Aw). Es la cantidad de agua disponible en un alimento

necesaria para el crecimiento y proliferacion de microorganismos.

ALIMENTO. Todo producto natural o artificial, elaborado o no, que ingerido aporta

al organismo humanao los nutrientes y la energia necesaria para el desarrollo de

los procesos biclégicos. Se entienden incluidas en la presente definicion las

bebidas no alcohdlicas y aqguellas sustancias con que se sazonan algunocs

comestibles, y que se conocen con el nombre genérico de especias.

ALIMENTO ADULTERADO. Es aquel:

a)Al cual se le ha sustraido parte de los elementos constituyentes,
reemplazandolos o no por otras sustancias;

b) Que haya sido adicionado con sustancias no autorizadas;

c) Que haya sido sometido a tratamientos que disimulen u oculten sus condiciones
originales y;

d) Que por deficiencias en su calidad normal hayan sido disimuladas u ocultadas
en forma fraudulenta, sus condiciones originales.

ALIMENTO ALTERADO. Alimento que sufre modificacion o degradacion, parcial

o total, de los constituyentes que le son propios, por agentes fisicos, quimicos o

biologicos. Se incluye pero no se limita a:

a) El cual se encuentre por fuera de su vida util;

b) No esté siendo almacenado bajo las condiciones necesarias para evitar su
alteracion.

ALIMENTO CONTAMINADO. Alimento que presenta o contiene agentes y/o

sustancias extrafias de cualquier naturaleza en cantidades superiores a las

permitidas en las normas nacionales, o en su defecto en normas reconocidas

internacionalmente.

ALIMENTO DE MAYOR RIESGO EN SALUD PUBLICA. Los alimentos que

pueden contener microorganismos patégenas y favorecer la formacion de toxinas

o el crecimiento de microorganismos patégenos y alimentos que pueden contener

productos quimicos nocivos.
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ALIMENTO DE MENOR RIESGO EN SALUD PUBLICA. Los alimentos que
tienen poca probabilidad de contener microorganismos patégenos y normalmente
no favorecen su crecimiento debido a las caracteristicas de los alimentos y los
alimentos que probablemente no contienen productos quimicos nocivos.
ALIMENTO DE RIESGO MEDIO EN SALUD PUBLICA. Los alimentos que
pueden contener microorganismos patdgenos, pero normalmente no favorecen su
crecimiento debido a las caracteristicas del alimento o alimentos que es poco
probable que contengan microorganismos patogenos debido al tipo de alimento o
procesamiento del mismo, pero que pueden apoyar la formacién de toxinas o el
crecimiento de microorganismos patdégenos.

ALIMENTO FRAUDULENTO. Es aquel que:

a) Se le designe o expenda con nombre o calificativo distinto al que le
corresponde;

b) Su envase, rotulo o etiqgueta contenga disefo o declaracion ambigua, falsa o
que pueda inducir o producir engafno o confusion respecto de su composicion
intrinseca vy uso;

c) No proceda de sus verdaderos fabricantes o importadores declarados en el
rotulo o que tenga la apariencia y caracteres generales de un producto legitimo,
protegido o no por marca registrada y que se denomine como este, sin serlo;

d) Aguel producto que de acuerdo a su riesgo y a lo contemplado en la presente
resolucion, requiera de registro, permiso o notificacion sanitaria y sea
comercializado, publicitado o promacionado como un alimento, sin gue cuente con
el respectivo registro, permiso o notificacion sanitaria.

ALIMENTO PERECEDERO. El alimento que, en razén de su composicion,
caracteristicas fisicogquimicas y biolégicas, pueda experimentar alteracion de
diversa naturaleza en un tiempao determinado y que, por lo tanto, exige condiciones
especiales de proceso, conservacion, almacenamiento, transporte y expendio.
AMBIENTE. Cualquier area interna o externa delimitada fisicamente que forma
parte del establecimiento destinado a la fabricacidon, al procesamiento, a la
preparacion, al envase, almacenamiento y expendio de alimentos.
AUTORIDADES SANITARIAS COMPETENTES. Son autoridades sanitarias, el
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (Invima) vy las
Entidades Territoriales de Salud que, de acuerdo con la ley, ejercen funciones de
inspeccion, vigilancia y control, y adoptan las acciones de prevencion y
seguimiento para garantizar el cumplimiento de lo dispuesto en la presente
resolucion.

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA. Son los principios bésicos y
practicos generales de higiene en la manipulacién, preparacién, elaboracion,
envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos para consumo
humano, con el objeto de garantizar que los productos en cada una de las
aperaciones mencionadas cumplan con las condiciones sanitarias adecuadas, de
maodo que se disminuyan los riesgos inherentes a la produccion.
COMERCIALIZACION. Es el proceso general de promocién de un producto,
incluyendo la publicidad, relaciones publicas acerca del producto y servicios de
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informacién, asi como la distribucién y venta en los mercados nacionales e
internacionales.

CONCEPTO SANITARIO. Es el concepto emitido por la autoridad sanitaria una
vaz realizada la inspeccion, vigilancia y control al establecimiento donde se
fabriquen, procesen, preparen, envasen, almacenen, transporten, distribuyan,
comercialicen, importen o exporten alimentos o sus materias primas. Este
concepto puede ser favorable o desfavorable, dependiendo de la situacién
encontrada.

DESINFECCION — DESCONTAMINACION. Es el tratamiento fisicoquimico o
biolégico aplicado a las superficies limpias en contacto con el alimento con el fin
de destruirlas células vegetativas de los microorganismos que pueden ocasionar
riesgos para la salud publica y reducir sustancialmente el numero de ofros
microorganismos indeseables, sin que dicho tratamiento afecte adversamente la
calidad e inocuidad del alimento.

DISENO SANITARIO. Es el conjunto de caracteristicas que deben reunir las
edificaciones, equipos, utensilios e instalaciones de los establecimientos
dedicados a la fabricacién, procesamiento, preparacién, almacenamiento,
transporte y expendio con el fin de evitar riesgos en la calidad e inocuidad de los
alimentos.

EMBALAJE. Elementos que permiten proteger los envases primarios de las
influencias externas y lograr un mantenimiento y almacenamiento adecuados.
Incluye los envases secundarios y terciarios.

ENVASE PRIMARIO. Articulo que esta en contacto directo con el alimento,
destinado a contenerlo desde su fabricacion hasta su entrega al consumidor, con
la finalidad de protegerlo de agentes externos de alteracion y contaminacion. Los
componentes del envase primario, es decir, el cuerpo principal y los cierres,
pueden estar en contacto directo o indirecto con el alimento.

ENVASE SECUNDARIO. Articulo disenado para dar proteccion adicional al
alimento contenido en un envase primario o para agrupar un numero determinado
de envases primarios.

ENVASE TERCIARIO. Articulo disefiado para facilitar la manipulacion y el
transporte de varias unidades de envases primarios o secundarios para
protegerlos durante su manipulacion fisica y evitar los dafios inherentes al
transporte.

EQUIPO. Es el conjunto de maquinaria, utensilios, recipientes, tuberias, vajillas y
demas accesorios que se empleen en la fabricacion, procesamiento, preparacion,
envase, fraccionamiento, almacenamiento, distribucién, transporte y expendio de
alimentos y sus materias primas.

EXPENDIO DE ALIMENTOS. Es el establecimiento destinado a la venta de
alimentos para consumo humano.

FABRICA DE ALIMENTOS. Es el establecimiento en el cual se realiza una o
varias operaciones tecnoldgicas, ordenadas e higiénicas, destinadas a fraccionar,
elaborar, producir, transformar o envasar alimentos para el consumo humano.
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HIGIENE DE LOS ALIMENTOS. Todas las condiciones y medidas necesarias
para asegurar la inocuidad y la aptitud de los alimentos en cualquier etapa de su
manejo.

INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS. Es la garantia de que los alimentos no
causaran dano al consumidor cuando se preparen y consuman de acuerdo con el
uso al que se destina.

INFESTACION. Es la presencia y multiplicacién de plagas que pueden contaminar
o deteriarar los alimentos, materias primas y/o insumos.

INGREDIENTES PRIMARIOS. Son elementos constituyentes de un alimento o
materia prima para alimentos, que una vez sustituido uno de estos, el producto
deja de ser tal para convertirse en ofro.

INGREDIENTES SECUNDARIOS. Son elementos constituyentes de un alimento
o materia prima para alimentos, incluidos los aditivos alimentarios, que de ser
sustituidos, pueden determinar el cambio de las caracteristicas del producto,
aungue este continue siendo el mismo.

INSUMO. Comprende los ingredientes, envases y embalajes de alimentos.
LIMPIEZA. Es el proceso o la operacion de eliminacién de residuos de alimentos
u otras materias extrafias o indeseables.

LOTE. Cantidad determinada de unidades de un alimento de caracteristicas
similares fabricadas o producidas en condiciones esencialmente iguales que se
identifican por tener el mismo cédigo o clave de produccion.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS. Es toda persona que interviene directamente,
en forma permanente u ocasional, en actividades de fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de alimentos.
MATERIA PRIMA. Son las sustancias naturales o artificiales, elaboradas o no,
empleadas por la industria de alimentos para su utilizacion directa,
fraccionamiento o conversion en alimentos para consumo humano.

A pesar de que las materias primas pueden o no sufrir transformaciones
tecnologicas, estas deben ser consideradas como alimento para consumo
humano.

MEDIO DE TRANSPORTE. Es cualquier nave, aeronave, vagon de ferrocarril o
vehiculo de transporte por carretera que moviliza mercancias, incluidos los
remalques y semirremolques cuando estan incorporados a un tractor o a otro
vehiculo motor.

NOTIFICACION SANITARIA. Numero consecutivo asignado por la autoridad
sanitaria competente, mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica
para fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento de menor
riesgo en salud publica con destino al consumo humano.

ORGANISMO GENETICAMENTE MODIFICADO (OGM). Cualquier organismo
vivo que posea una combinacion nueva de material genético, que se haya
obtenido mediante la aplicacién de la tecnologia de ADN Recombinante, sus
desarrollos o avances; asi como sus partes, derivados o productos que los
contengan, con capacidad de reproducirse o de transmitir informacién genética.
Se incluyen dentro de este concepto los Organismos Vivos Modificados (OVM) a
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que se refiere el Protocolo de Cartagena sobre Seguridad en la Biotecnologia.
PERMISO SANITARIO. Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria
competente, mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica para
fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento de riesgo medio
en salud publica con destino al consumo humano.

PLAGA. Cualquier animal, incluyendo, pero no limitado, a aves, roedores,
artropodos o quirépteros que puedan ocasionar dafios o contaminar los alimentos
de manera directa o indirecta.

PROCESO TECNOLOGICO. Es la secuencia de etapas u operaciones que se
aplican a las materias primas y demas ingredientes para obtener un alimento.
Esta definiciéon incluye la operacién de envasado y embalaje del producto
terminado.

REGISTRO SANITARIO. Acto administrativo expedido por la autoridad sanitaria
competente, mediante el cual se autoriza a una persona natural o juridica para
fabricar, procesar, envasar, importar y/o comercializar un alimento de alto riesgo
en salud publica con destino al consumo humano.

RESTAURANTE O ESTABLECIMIENTO GASTRONOMICO. Es todo
establecimiento fijo destinado a la preparacién, servicio, expendio y consumo de
alimentos.

SISTEMA DE ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRITICO
(HACCP). Sistema que permite identificar, evaluar y controlar peligros
significativos contra la inocuidad de los alimentos.

SUSTANCIA PELIGROSA. Es toda forma de material que durante la fabricacion,
manejo, transporte, almacenamiento o uso puede generar polvos, humos, gases,
vapaores, radiaciones o causar explosion, corrosion, incendio, irritacién, toxicidad,
u otra afeccién que constituya riesgo para la salud de las personas o causar danos
materiales o deterioro del ambiente.

VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA DE LAS ENFERMEDADES TRANSMITIZDAS
POR ALIMENTOS. Es el conjunto de actividades que le permite a las autoridades
competentes, la recoleccion de informacién permanente y continda, su tabulacion,
analisis e interpretacion. Del mismo modo, le permite tomar una serie de medidas
conducentes a prevenir y controlar las enfermedades transmitidas por alimentos y
los factores de riesgo relacionados con estas, la divulgacion y evaluacion del
sistema empleado para este fin.
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6. ALCANCE Y RESPONSABLES

Operador:

Colbfdo 17 Gercr 2o/ BesSoodo
De Coowe !f'd{

Zona:

Contrato:

Municipios:

Sf‘fu’rc{} 3”‘3/?05’ /9{"‘(5; &(}é}lbﬂa’
Pendno, o les, 75/,

Personal manipulador
de alimentos:

Asistir cumplidamente a las capacitaciones programadas por|
el operador en el sitio y la hora que se definan.

Representante Legal
ylo Coordinador
operativo:

Dar cumplimiento al plan de capacitacién dirigido al personal
manipulador de alimentos.

Garantizar que el personal que esta bajo su responsabilidad
como personal de bodega, transportadores y personal
manipulador de alimentos asista a las capacitaciones de
acuerdo a la programacion propuesta por el operador con la
intensidad horaria definida.

Garantizar que el personal encargado de impartir la
capacitacion sea el idoneo en cumplimiento de la resolucién
2674 de 2013. :

Reforzar las capacitaciones cuando se evidencie deficiencias
en la aplicacion de un procedimiento relacionado con g
manipulacion de
alimentos.

Nombre profesional
responsables del
programa de
capacitacion:

Mf'/f fd/V C’,ér, ve/ Soee2 (’0/1&30 s,

Tarjeta profesional
del capacitador
(es):

061062 -0508026 MU

Acepto el plan de capacitacion y me comprometo a implementarlo durante la ejecucién del contrato

vigente.

Firma del Coordinador
operativo:

T‘ttc)q. 6 yarci C

Firma del
Representante Legal:

AL
l

-

Secretaria de Educacion y Cultura del Departamento del Cauca

Carrera 6 No. 3 - 82, Edificia de la Gobernacion del Cauca

Teléfono: (057+2) 8244201 Ext. 153
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7.1. Buenas Practicas de Manufactura y lineamientos técnicos del programa

Objetivo: Sensibilizar al personal en la importancia de las buenas practicas de
manipulacién de alimentos y cumplimiento de los lineamientos técnicos del
programa. Dar a conocer los conceptos generales y disposiciones obligatorias
establecidas en la Resolucion 2674 del 2013 y la resolucion 335 de 2021.

7.1.1. Definicidn de las Buenas Practicas de Manufactura. 7.1.2. Conceptos
Generales de la resolucién

7.1.3. Disposiciones Generales.

7.1.4. Condiciones Basicas De Higiene En La Fabricacion De Alimentos.

7.1.5. Vigilancia Y Control.

7.1.6. lineamientos técnicos del programa.

7.2. Los Ciclos de menus, Minuta patrén y estandarizacion de porciones.

Objetiva: Sensibilizar al personal en la importancia de dar cumplimiento a la
implementacién de los ciclos de menus alimentos para garantizar el aporte
nutricional, y que el personal manipulador adquiera la destreza para la
preparacion y servido de los alimentos en el programa de alimentacion escolar.

7.2.1. Ciclos de menus.

7.2.2. Minuta patron.

7.2.3. Lista de intercambios.

7.2.4. Guia de preparaciones, pesos brutos y pesos netos para el porcionado
de los alimentos.

7.2.5. Estandarizacién de porciones.

7.2.6. Control de entrada y salida de alimentos.

7.2.7. Servicios de alimentacion.

7.3. Plan de saneamiento.

Objetivo: Dar a conocer la importancia de implementar el plan de saneamiento
para asegurar la calidad y la inocuidad de los alimentos que se manipulan en los
comedores escolares y las bodegas de almacenamiento del programa.

7.3.1. Programa de Limpieza y desinfeccion.

7.3.2. Programa de Residuos solidos y Liquidos 7.3.3. Programa de Control de
Plagas.

7.3.4. Programa de abastecimiento de agua.

7.3.5. La importancia de los Registros de la implementacion de los
procedimientos del plan de saneamiento.

Secretaria de Educacion y Cultura del Departamento del Cauca
Carrera 6 No. 3 — 82, Edificio de la Gobemacidn del Cauca
Teléfono: (057+2) 8244201 Ext. 153
Pae.educacion@cauca.gov.co
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7.4. Mantenimiento de equipos.

Objetivo: dar a conocer la importancia del mantenimiento de equipos para
garantizar la buena prestacién del servicio y que no afecten la calidad, la
cantidad y la oportunidad en el almacenamiento, distribucion, alistamiento,
preparacion y servido de los alimentos,

7.4.1. Programa de Mantenimiento de equipos.
7.5. Sistema de gestion de la calidad.

Objetivo: Dar a conocer los conceptos generales y los controles de Calidad que
permiten garantizar la buena calidad en la prestacion del servicio del Programa
de Alimentacion Escolar-PAE

7.5.1. Concepto de Calidad.

7.5.2. Generalidades.

7.5.3. Puntos de control en el manejo de los alimentos.

7.5.4. Criterios de aceptacion y rechazo en la compra y recepcion de alimentos.
7.5.5. Rotulado y etiguetado de los alimentos.

7.5.6. Manejo de no conformidades.

7.6. Gestion de la inocuidad - Prevencion de la Contaminacion.

Objetivo: Identificar v conocer las formas en que se puede contaminar un alimento
y las formas de prevenirlo.

7.6.1. Gestidn de la inocuidad de los alimentos.

7.6.2. Factores de riesgo.

7.6.3. Tipos de contaminacion.

7.6.4. Prevencion de la contaminacion.

7.6.5. Casos de contaminacion cruzada indirecta y directa.
7.6.6. Microbiologia de los alimentos.

7.7. Transporte, recepcion y almacenamiento de materias primas, remisiones,
reposiciones, devoluciones y faltantes.

Objetivas: Conocer y aplicar el manejo adecuado de las materias primas gue
confarman los alimentos entregados por el programa durante el transporte, la
recepcion y el almacenamiento de materias primas.

7.7.1. Transporte de alimentos.
7.7.2. Recepcién de materias primas.
7.7.3. Almacenamiento de materias primas e insumos.

Secretaria de Educacion y Cultura del Departamento del Cauca
Carrera 6 No. 3 — 82, Edificio de la Gobernacién del Cauca
Telefono: (057+2) 8244201 Ext. 153
Pae.educacion@cauca.gov.co



PL-SED-PAE-001 SECRETARIA DE EDUCACION DEL CAUCA 'g‘
f

2 GM-(;endﬁtlul
VERSION 1 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR-PAE Secotariade

Eduracio

PLAN DE CAPACITACION INICIAL, CONTINUA Y

PERMANENTE Pagina 12 de 16

03-ENE-2023

7.7.4. Remisiones, reposicfoneg: devoluciones y faltantes.
8. METODOLOGIA
8.1. El buen proceso de aprendizaje

Un buen tutor posee un conocimiento profundo del proceso de aprendizaje. Este
proceso se ajusta al siguiente patrén: las sensaciones externas que estimulan
los aérganos de los sentidos oidos, ojos, cuerpo (tacto), nariz y lengua, y el
sistema nervioso transmite las impresiones a las partes pertinentes del cerebro.
Luego el cerebro transmite los impulsos a los musculos y drganos del
movimiento y del habla, y el resultado final es una reaccion.

8.2, Como crear una impresion.

El recibir una impresion es el primer paso del aprendizaje. Por consiguiente,
el tutor debe asegurarse que el participante reciba impresiones intensas
(motivaciones).

La intensidad de la impresion dependera de:

< El nimero de sentidos que son estimulados. O Lo vivida que sea la
impresién

+ Sila impresion se registra,

8.3. La observacion del capacitador

La Unica manera de que el capacitador sepa que el alumnado ha aprendido el
material, consiste en observar su comportamiento:

« Sus acciones.

« Sus impresiones escritas.

+  Su lenguaje.

8.4. Factores que obstaculizan el aprendizaje.

+ El punto estatico del proceso de aprendizaje: a intervalos, la curva
ascendente del ritmo de aprendizaje se detiene y se planta, mientras el
cerebro descansa.

+ La saturacion: si el mensaje esta cargado, el receptor rechaza el exceso y
el aprendizaje se detiene.

- La fatiga: un receptor cansado no es tan receptivo como el que no esta.

= La incapacidad para concentrarse: mientras mas largo sea el mensaje,
mas disminuye la concentracion desde el comienzo hasta el final.

« Magnitud de los conceptos. Mientras mas largo sea el mensaje trasmitido,
menor sera el grado de apropiacion de los conceptos en el personal que
recibe la capacitacion

Secretaria de Educacion y Cultura del Departamento del Cauca
Carrera 6 No. 3 — 82, Edificio de la Gobernacion del Cauca
Teléfono: (057+2) 8244201 Ext. 153
Pae.educacion@cauca.gov.co
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8.5. Como facilitar la comprension

Para facilitar la comprension, el tema se desarrolla procediendo desde:

'
.
.

.

8.6.

8.7.

Lo conocido a lo desconocido.

Lo sencillo a lo complejo.

Lo global a lo particular, para volver luego a lo global.
Lo concreto a lo abstracto.

Lo particular a lo general.

Las abservaciones al razonamiento.

Punto por punto, en un orden logico.

Estrategias de aprendizaje.

Estudio en pequefo grupo: facilita el estudio cooperativo mediante el
intercambio de experiencias (debate / reflexion) sobre el estudio de casos.
Estudio Independiente: aprendizaje experiencial individual, mediante el
trabajo individual en la estructuracion de la informacion

Estudio en gran grupo: facilita el aprendizaje social mediante la ensefanza
reciproca.

Ensenanza directa: facilita el aprendizaje inferencial mediante la exposicion
magistral.

Autoevaluacién: mediante el ejercicio reflexivo de sus avances conceptuales,
regulando, verificando y reflexionando sobre lo aprendido.

Evaluacion y refuerzo- efectividad de la capacitacion.

El proceso de evaluacion es fundamentar para determinar el grado de
apropiacion de los conceptos y conocimientos por parte del personal

capacitado.

La forma en que el tutor determina que el personal ha adquirido los
conocimientos ofrecidos en el curso, se efectua de forma verbal o escrita.
Lo anterior debe ir acomparado de la observacion del comportamiento
por parte del personal, en este aspecto el tutor debe observar:

o Las acciones o la actitud
o Los comentarios o el lenguaje.
o Las impresiones escritas.

Secrelaria de Educacion y Cultura del Departamento del Cauca
Carrera 6 No. 3 - 82, Edificio de 1a Gobernacidon del Cauca
Teléfono: (057+2) 8244201 Ext. 153
Pae.educacion@cauca.gov.co



PL-SED-PAE-001 SECRETARIA DE EDUCACION DEL CAUCA r?‘
tl

Gobematidn del Cavca

VERSION 1 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR-PAE

Fdusation

PLAN DE CAPACITACION INICIAL, CONTINUA Y

OFENES02 PERMANENTE

Pagina 14 de 16

8.8. Sesion de aprendizaje.

_—— i

MANIPULACION DE ALIMENTOS
'Todas las operaciones de preparacion, elaboracion, cocinado, envasado, almacenamiento, transporte,
distribucion y servicio de los alimentos.

MANIPULADOR DE ALIMENTOS
Toda persona gue manipula o entra en contacto con los alimentos o con cualquier equipo o utensilio
empleado para manipular alimentos.

e e R et P e e =S e [ e M|

ALCANCES
Identificar los beneficios y desventajas de la utilizacién de técnicas adecuadas para
el manejo y
procesamiento de alimentos, asi como de las condiciones que deben las plantas

productoras de alimentos de acuerdo a la normatividad vigente.
' CONTENIDO DE LAS COMPETENCIAS DISCIPLINARES Y COMPETENCIAS

COGNITIVAS.
CONOCIMIENTOS, CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
HABILIDADES Y DESTREZAS, DESTREZAS, ACTITUDES Y VALORES,
| ACTITUDES Y VALORES, Y HABITOS Y i Y HABITOS Y
PRACTICAS DE LA DISCIPLINA PRACTICAS DEL PENSAMIENTO

(didactica de
las habilidades y estrategias de
pensamiento)

(Didactica de la materia).

«Prevenir posibles contaminaciones de
alimentos aplicando buenas practicas de
manufactura,

=Minimizar cargas contaminantes
desechos desarrollando y/o aplicando
planes de limpieza y desinfeccion.
«Valorar y determinar los diferentes puntos
criticos de control en la produccién de
alimentos.

«Cumplir con la normatividad vigente
evitando asi las ETAS.

< Cumplir con los controles de calidad para
el manejo de materias primas y productol
terminado.

< Reconocer la necesidad de infarmacion,
ypara encontrar, comparar y contrastar, usar
y comunicar informacion en sus diversos
formatos, utilizéndola para la toma de
decisiones.
«Lider, persuasivo y capaz de mostrar las
ventajas y desventajas en el uso
técnicas en el manejo vy produccion de
alimentos.
+Formular de forma critica e innovadora
propuestas sustentadas y ajustadas de
acuerdo a la normatividad, ademas de
consciente del impacto socioeconémico.
«Desarrollar aptitudes que le permitan
expresar claramente su pensamiento en
forma verbal o escrita frente a las
condiciones de manejo v |
| produccidén de alimentos.
INTENCIONALIDADES EDUCATIVAS (Resultados esperados).
Adoptar tecnologias y practicas de mejoramiento continuo para la produccién de
alimentos.

Secretaria de Educacién y Cultura del Departamento del Cauca
Carrera 6 No. 3 - 82, Edificio de la Gobernacion del Cauca
Teléfono: (057+2) 8244201 Ext. 153
Pae.educacion@cauca.gov.co
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PROCESO DE APRENDIZAJE
INDUCCION.

1. Accion Tutorial. (prefiguracion)
= Formulacion de los objetivos y/o intencionalidades del curso.
«Presentar las estrategias de trabajo que se van a aplicar para el aprendizaje.
(mapas, diagramas, etc) CRecapitulacion de conocimientos previos, con apoyo de
preguntas abiertas e ilustraciones de tipo funcional.
Trabajo Individual. (Ejecucion).
= A partir de las preguntas e ilustraciones, (Evoca un saber declarativo previo).
«+Compara y contrasta, toma decisiones sobre temas relacionados (evidencia
construcciones). (Ejecuta un saber procedimental previo).
+|dentifica el procedimiento que sigue para aplicar técnicas (reflexionando sobre le
proceso mental).
Trabajo en pequefio grupo o triadas. (Reflexion).
+ Socializar elaboraciones (poniendo en comun), identificando semejanzas, diferencias y

contraste;
tomar apuntes, concluir. Trabajo en gran grupo.

+Socializar conclusiones de los pequefics grupas, para construir las conclusiones
generales.
Mediacion. (Accion tutorial).
+Presentar conceptos alternativos de la aplicacién de técnicas para el manejo vy

produccion de alimentos mediante ejercicios a partir del estudio de casos.
Trabajo Individual.

«Reestructurar el concepto previo.
+ Autoevaluar haciendo énfasis en los cambios introducidos. Tomar apuntes.
ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE Y DESARROLLO DE
COMPETENCIAS. PRACTICA GUIADA.

= Accion Tutorial: ubicacion del contexto (producciéon de alimentos), modelando de un
ejemplo a partir de estudio de casos y preguntas relacionadas con el tema.

+Trabajo Individual: elaborar, resimenes, tablas o diagramas que permitan la
importancia de las buenas practicas de manufactura y manipulacién de alimentos

+Trabajo en Pequefio Grupo: sustentar una construccion para debate.

+Trabajo en Gran Grupo: sustentar un ejercicio perfeccionado. Aplicar la
retroalimentacidn sobre la aplicacidn del ejercicio y las conclusiones logradas.

+Trabajo Individual: hacer reflexion mediante la promocion de la autogestion vy la|
autorregulacion, teniendo como referente los objetivos y/metas propuestas. Sacar

conclusiones.
TRANSFERENCIA LIBRE.

«=Trabajo Individual: aplicar la lectoescritura, haciendo uso de la informacion.
{Construccion criterios de evaluacion para pramover las BPM segun la legislacion [
Analizar y seleccionar ideas.

+ Construccion de fichas de lectura y resimenes como instrumentos de apoyo.

= Planeacion y ejecucion de planes de saneamiento manejo, elaboracién y produccion
de alimentos con calidad seguin las normas.

Secretaria de Educacian y Cultura del Departamento del Cauca
Carrera 6 No. 3 — 82, Edificio de la Gobemacidn del Cauca
Teléfono: (057+2) 8244201 Ext. 153
Pae.educacion@cauca.gov.co
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ACTIVIDADES DE CULMINACION Y EVALUACION DE LOGROS.
+Elaboracién de talleres de apoyo y refuerzo.
+Prueba de autoevaluacion sobre la base del proceso de aprendizaje cooperativo.
+Prueba de conceptos previos y conceptos reestructurados, de procedimientos y
actitudes frente a la industria alimenticia.

DISPONIBILIDAD DE MATERIALES Y RECURSOS PEDAGOGICOS.
=+ Guias de apoyo para el desarrollo de lectura.
+Guias de apoyo sobre la dinamica de trabajo en grupo.
« Bibliografia guiada.
+Retroproyector de acetatos, videos, video beam.

9. DOCUMENTOS RELACIONADOS.

Plan
Redgistro

de

de

saneamiento.
capacitacion.

Resolucion 2674 de 2013.
Resolucion 335 de 2021.

Secretaria de Educacion y Cultura del Departamento del Cauca
Carrera 6 No. 3 — 82, Edificio de la Gobernacién del Cauca
Teléfono: (057+2) 8244201 Ext. 153
Pae.educacion@cauca.gov.co
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Minegusacion

SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

RUTAS, PERIODICIDAD Y DIAS DE ENTREGA DE VIVERES E INSUMOS DE ASEO - RPS

r FECHAS DE ENTREGA A BENEFICIARIOS | FECHAS DE ENTREGA A BENEFICIARIOS | FECHAS DE ENTREGA A BENEFICIARIOS
PERIODICION |© ER';?;‘”" PERIODO 1 (20 dias) PERIODO 2 (20 dias) PERIODO 3 (10 dias)
N 0 DE Ho Na Na
GPERADOR MUNICIFIO AUTA | EsTasLcMEND | copicooanesene | NOWBREDELASEDE | yppapay POBLACION cupos | IR0 [MOMTOAD | enrreaa | ENTREGA | LUGAR AUSTAIENTG | LUGARESPECHICOCE | \yoma e enrrich Parecadercs (Galerla) fGalers)  [peraca| o Parecadero
| PERECEDER 5 [3rana) daros 3
s s SEPTIEMER DCTUR NOVIEMEBR
£ RE E
5 | » | = B W n | a4 |u| 7 | = 1
CABILDO [NDIGENA DEL .
INSTITUGION EDUCATIVA ESCLELA RURAL MIXTA : Cormera .51 Baio. | Carrra 14,511 Bamo
=1 TG &l Al 1
FG‘ii:L::DD DE E i N 218110001322 Pyl RURAL ETCND W o s EMANAL | AL | G BB ES1VB | e 10002 m y 100 m X X % % e x| x| x| x % X
CABILO INCIGENA DEL colEsia _
RESGUARDIO DE Sk z | ggﬁgggfmf:: WAl 419110001623  |AGROPECUARID CERRO|  AURAL ETCND 121 CA RS SEMANAL | MENSUAL f‘"""_l’;"bf;r‘ 1Rk C;:':";’éf:' VBT e 11002 m,y 100 pm X % X % PO I O T ™ X X X
GUAMBIA ; CATALINA
INSTITUCION
CABILDD INDIGENA DEL EDUCATIVA TECNICA ESCUELA RURAL MISAK Piandama Cafle 10 N° 3 - | iandama Cafe 10 A1 4. 65| Entra
El RUIRAL TC-| pg | 5 = | Pia e 10 - nira B00.00 & m, y 1000
FERGURRO e v 3 AGROAMBIENTAL LALAGUNA Il ETAPA RGN a eaR SEMANAL ) MENSUAL | 56 b el Roserio B/ el Rasario m ! * # 3 il M N . N L 4 5
INTERCULTURAL MISAK
SHUR PUPEN 219137001551
INSTITUCION
CABILDO INDIGENA DEL EDUCATIVA TECHICA ESCUELA RURAL MISAK Plendamo Cale 10 H° 3 - | Piendama - :
_ 2 Calle 10H°3:55] Enve 10002 m y 1200
REsQUARDo DE stV 3 COATREMTAL A RURAL ETC-ND e cA £ SEMANAL | MERSUAL | PV S 0] T % X X X X x| x| x| x| x X X X
INTERCULTURAL MISAK
SHUR PLIPEN 21437001570
INSTITUCION
(CABILDD INDAGENA 0L EDUCATIVA TECHICA ESCUELA MISAK LA Fiandama Calle 10 4°3
- N - | Prendamo calla 10 1 355
gis‘u;:uo bE S 3 il pses) ARAL E1caD 9 ca RPS SEMAMAL | MEMSUAL s iy iy Enes 1,002 m y300m X X % % k| x| x| x % X %
INTERCULTURAL MISAK
SHUR PUPEN 21913700014
i EDUCATIVA TECNIGA
CABALDO MDIGENA DEL EDUCATIVA TECHICA CA 5. |p .
RESGLARDD DE SiLvia 4 AGROAMEIENTAL RURAL ETCND 180 cA RPS seunAL | Mengua | Pendemo Galle I0N®3 - Plendamo Calle ON'3 58 & g2 o0 w50 o X X % X x| x| x| x| o X X %
AGROAMBIENTAL i 55 B el Rosario Bl el Resars
GUAMEA INTERCULTURAL MISAK '"TERT‘”'-R L MiSAK
SHUR PUPEN 419137001498 SHURELPEN
| EDPTAL INDG MISAK
(CHAILDS \NDIGERA EL MISAK ALA KUSREINUK GONCENTRACION Carreea 14 511 Bari
SLA ETCAND 7 : SEMANAL | MENSUA a1#.6-11 Bamo | Carera 14, 511 Bamio ;
:Em‘:‘yo e R . MINGA EDUCATIVA ESCOLAR MIBAK FURAL e Tk R L | Resaso Pandein Rosark Piendama | = 4008, m.y 6:00 pm X * v & LI I N I E X ¥
INTERCULTURAL KURAK
CHAK 215130003721
|EDPTAL INDG MISAK e,
(GABRDG OIGENS DEL MEALALY EUSRELE 2 Carrera 14,511 Bario |  Carrera 1#. 511 Bano | Enire 800004
o 5 k L m.y 900
RESGUARDD DE SiLvia 1 P WESK ULIS CXAHCKA RURAL ETCHD F cA Aes SEMANAL | MENSUAL | O 1H B Bar i, i X % % X x| x| x| x| ox % % X
MBS INTERCULTURAL KLIRAK VAAKHA FXIZENI YAT
cHAK 219130800001
I.E.DPTAL INDG MISAX, IEDPTAL ";‘(‘E‘::R"E‘I'm’;
(CABILDO INDIGENA DEL WISAK ALA KUSREINUK bl o Corrara 14,501 Bars | @
, Carmesa 14, 5-11 Bamo i t
RESUARDO 0E suas I it i) MINGA EDUCATIVA RURAL ETC10 754 cA RPg SEMANAL | MENSUAL bkt e S e 000w my 1100 X X % X x| x| x| x| x X X 3
INTERCULTURAL KURAK INTERCULTLRALRURAK
CHAK 714473006636 CHAX
LEDPTAL INDG MISAK
CABILDO INDIGENA DEL MISAK ALA KLISREINUK ESCUELA RURAL MIXTA Carrera 241321 Bario | Camera2# 13-21 Bario
i § i ; & ¢ .
RESGUARD0 DE SiLvia i et st RURAL ETCIND 5 ca A el | MEnsua | CEeRA 821 Baro | Conemdd IR0 | gore 1r0va my to0pm % X X % e lox x| x| x| ox X X
INTERCULTURAL KUIRAK
CHAK 21847003709
LEDPTAL INDG MISAK
(CABILDO INDIGENA DEL ISAK ALA KUISREINUK CENTRO DOCEMTE LA Carera 2 # 13-21 Bamo | Camera
u 28 1321 Bame
i 4 g ;
EEUAMBWEDO DE e ¢ MINGA EDUCATINA CONCORDIA i Lt = A i SEMANAL | MENSLAL | oMorales Caca | Cento Motales Cauza | EFI® 900 Py 1200 pm A A A 3 O U B N * # .
INTERCULTURAL KURAK
CcHAK 2194738000068
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:3 de ‘;ﬂf Mineduzacion %;% PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE
— —— i
RUTAS, PERIODICIDAD Y DIAS DE ENTREGA DE VIVERES E INSUMOS DE ASEO - RPS
FECHAS DE ENTREGA A BENEFICISRIOS | FECHAS DE ENTREGA A BENEFICIARIOS | FECHAS DE ENTREGA A BENEFICIARIOS
PERIODICIDA PE“?Q':'D“ PERICOO 1 (20 dias) PERIODO 2 {20 dias) PERIDOO 3 (10 dias)
ooE n Wa W
NOMBRE DE LA SE0E TPa | mopALIDAD ENTREGA | LUGAR ALISTAMIENTO | LUGAR ESPECIFICO DE ; . perecaderes
if
OPERADOR MUNIEIPI RUTA | ESTABLECIMIENTD | CODIGO DANE SEDE i UBICACION POBLACION cupos | o | ke | ENTREGA b L tos i HORA DE ENTREGA Peracedercs (Galeria Porssacoro|  Perecederos Golerl [ peraca | oy Prrscidurg
PERELEUERD] peartenen 5 [Grano) daras 5 [Grano]
pies SEPTIEMER DCTUR NOVIEMBR
3 RE v
5 | 2 | » 3 W |2 | 4 | | 1 ) 12
ST INSTITUCION
CABILDO INDIGENA DEL AT TEeIER EDUCATIVA TECNICA )
RESGUARDO DE e ¥ | iEisiehtal et AGROAMBIENTAL ALA AURAL ETCIND #16 cA RPS SEMANAL | weNsuaL | TeREh '3'?';:? c;::;: fa:}:n:ﬂ:?: Enbe 1100 pm. y 500 pm X * % i o lid ow g | ¥ X % % ]
GAMBIA KUSHEI A MISAK KUSREI VA MISAK - d
PISCITAU 219548000884 PIECLAG
CABILDO INDIGENA DEL HST EDUE EL TRAJIAL . .
ESCUELA RURAL MIXTA . . 511 Batha : : ;
RESGLIARDO DE S 4 ANTES CENTRO il RURAL ETCAND 1 ca RS SEMANAL | MENSUAL ca&i'fn;#p.ium c;’;’:‘:{: S ﬁ’;"" Gl ""“:: m; 400 % X X X e | ox | x| x| x % ¥ % X
GUAKBIA EDUCATIVO EL TRANAL e
218743000023
CABILOD INDIGENA DEL CENTRD DOCENTE
RESGUARDD DE st b, |ieresusc s RURAL MIXTO RURAL ETCND » I APs semanaL | wewsuar | R i&iz?: B PRIIZSEREL | enveatonm y 0o am X % x X x| | o | | X % X X
QAR ANTES CENTRD 1uanaMay
EDUCATIVO EL TRANAL 219743000635
CABILDO INDIGENA DEL
B ESCUELA RURAL MIXTA ; BR 21225 BRREL 3R2 42 25 BRREL
2523;:00 oE 3l T S — pinen RURAL ETCHD 8 ca Res SEMANAL | MENSUAL ey oo Enir= 10003 my 1100 m % X X X x| x| x| x| % ¥ X X %
ANTES CENTRO
EDUCATIVO EL TRANAL 218743001020
CABILIO BIDIGENA CEL —
RESGUARDD DE SILVIA § | INSTEDLCEL TRANAL ESCSAN ANTONIO RURAL ETC-IND 7 CA APS SEMANAL | MENSUAL Entre 11:00 2 m.y 100 pm X % X X % X % b X % X % ]
GUAMBIA ANTES CENTRO B2 1225 BRA EL FORVENIE
EDUCATIVO EL TRANAL 215743001313 PORVENIR
CARILDO INDIGENA DEL
RESGUARDS DE SLWA 5 INSTITUCION LE LACAMEANA - RURAL ETCaND 252 ca RPS SEMANAL | MENSUAL fig 1225 8RR SO0 4 m X X b1 H SO I S ¥ b X i
GUAMBIA EDUCATIVA LA SEDE PRINCIPAL BAZ 12 25 BAR EL PORVENIR
CAMPANA 29743000252 PORVENIR
CABRDO INDIGENA DEL CENTRQ DOCENTE
[RESGUARDO DE SIViA 5 INSTITUCION RUIRAL MIXTO EL RURAL ETCAND 4 cA es SEMANAL | MENSUAL BRZ 2 AspAREL 00am % % % X O I I T X X X %
GLAMSIA EDUICATIVA L4 BR 2 12 25 BRACEL PORVENR
PUERLITO
CAMPANA 219743000325 |PoRVENR
CABILOO INDIGENA DEL
RESGUARDG DE v 5 INSTITUCION LRI BURAL MINT AURSL ETC-ND n CA AFS SEMANAL | MEMSUAL A2 12 S ERREL 11062 m ® % x b % * % % * X * % *
GUAMBIA EDUCATIVA LA SAMTA LLICIA BRI 12 25 BARFL FORVENIR
CAMPANA 21S743000473 PORVENIR
CABILDO INDIGENA DEL
RESGUARDD DE sty 5 INSTITUCION CENTHO DOCENTE ALRAL ETCND £ oA FPS SEMAMAL | MENSUAL FREfpEREE B0 m X % % X x| x| x| x| x X X i %
GUAMBIA EOUCATIVA LA PIENDAMO ARRIBA BR2 12 25 BAREL ORVENIR
CAMPANA 210743000821 PORVENIR
CABILDD INDIGENA DEL
.
RESGUARDD O e 5 INSTITUCION SENTI DARIE RURAL ETCIND 2 cA APS SEMANAL | MENSUAL BR -1 2 SR EL g0a m. % % X X x| x| x| x| % X X % %
SLAMBIA EDUCATIVA LA RURAL MIXTO TULCAN BA 2 12 25 BRA EL PORVENIR
CAMPANA 419743001088 PORVEMIR
CABILDO INDIGENA DEL colGio bhg il sira
RESGLARDD DE siva 5 INSTITUCION AGROINDUSTRIAL RURAL ETCND 127 CA RPS SEMAMAL | MENSLIAL g 100s m ¥ % % ] ® ¥ % % A X % % %
GLAMBIA EQUCATIVA MISAK MISAK SAN BEDRO BR2 12 25 BRREL ORVENI
MAMA MANUELA 219546000852 PORVENIR
CABILOG INDIGENA DEL
CUELA VEI
RESGUARDD DE sy 5 INSTITUTICN EUELANDNTE DB AURAL ETC-HD £ cA ReS SEMANAL | MENSUAL BRETe T BRREL Mne0am ¥ % % X P ' O I X X x %
GUANBIA EDUCATIVA MISAK JULID MICHAMBE BR 212 25 BRA EL PORVENR
MAMA MANUELA 218743000040 PORVENIA
CABILDO INDIGENA DEL BR2 1225 BRREL
RESGUARDO DE A 5 INSTITUCION C.E. LAS5 DELICIAS RURAL ETCAMD ] cA RPE SEMANAL | MEMSUAL 1200 a m % X % x X % x b X % X % %
GBI EDUCATIVA MISAK e e PORVENIR
MAMA MANUELA 119743000728 PORVENIR
CABILOD INDIGENA DEL
RESGLARDC DE siLvia & INSTITUCION €.E, EL CACIQUE RUIRAL ETCIND 125 cA RPS SEMAMAL | MENSUAL ER 29;; %5 5:: EL Todam X % % X ¥ % 3 b3 X X X X S
GUakala EDUCATIVA MISAK 8R2 1225 BRREL VE]
MAMA MANUELA 219743000353 PORVENIR
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SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

RUTAS, PERIODICIDAD Y DIAS DE ENTREGA DE VIVERES E INSUMOS DE ASEQ - RPS

FECHAS DE ENTREGA A BENEFICIARIOS | FECHAS D ENTREGA A BENEFICIARIOS | FECHAS DE ENTREGA A BENEFICIARICS
PERIODICIDA PE"‘;?E':'M PERIODO 1 {20 dias} PERIODO 2 {20 dias) PERIODO 310 gins)
DDE - N Ho N
NOMBRE DE LA SEDE : ; TIFO | MODALIDAD ENTREGA | LUGAR ALISTAMIENTO | LUGAR ESPECIFICO DE ; v Peracederos i
CPERALOR MUNCIFIO AUTA |  ESTABLECIMIENTO CODIGO DANE SEDE iy UBICACION POBLACION curos | e pag | ENTREGA " i <o HORA DE ENTREGA f (Galeria) F {Galoria) Perece| i) Perecedern
PERRCEDERO oo oenn » Iranal deras s [Grapel
§ e SERTIEMER oeTua NOVIEMBR
E RE £
15 2 B 8 4 2 28 4 14 12 0 12
(CABILDO INDIGENA DEL
[REsGUARDO DE SiLvia [ ISTITUCION CEE EL CHIMAN ALRAL ETCIND il oh RPS SEMANAL | MENSUAL RRZ 1422 BRREL 10oam % X X X PO T T (T % X X %
GUAMELA EDUCATIVA MISAK BR 212 25BRAEL PORVENR
MAMA MANLELA 210743000350 PORVENIR
1O INDIGENA DEL T
CARILOO
EDUCATIVA MISAK
RESGUARDO DE s & INSTITUCION RURAL ETCND a1 ca RPS SEMANAL | MEMSUAL B2 2 2 ImH, b a m. X X « X x| x | x| x| ox % X X X
GUAMEIA ERUCATIVA MISAK MAMA MANUELA - BRZ 12 25 BAR EL ’
MAMA MANUELA 219743000520 SEDE PRINCIPAL PORVENIR
CABILDO INDIGENA DEL
(33 LA BURAL MIXTA
RESGUARDC DE VA ] INSTITHCION EHERA 8 RURAL ETCAND K| cA ars SEMAMAL | MENSUAL &R i;’nf;am & TMam ¥ % % * % % X x X X % X X
GLAMELA EDUCATIVA MISAK PLENTE REAL BR2 12 25 BAR EL MR
MAMA MANUELA 9743000805 PORVENIR
CABILOD INDHSENA DEL CENTRO DOCENTE
RESGUARDD NE sLvA § INSTITUCION MIXTA JUAN DE DIOS RURAL ETCND @ ci RPS SEMANAL | MENSUAL HR 212 X BRA L a00am % % % % vl oxn | x| x| x X % % %
GUAMEIA EDUCATIVA BMISAK [BUIIOS} BR 12 25 8RA EL PORVERIR
MAMA MANUELA 530 PORVENIR
CABILDD INDIGENA DEL .
ESCUELA RURAL MIXTA "
RESGUARDD OE = i INETHCOR 5 RLRAL ETC-IND 1a ch RP5 SEMAMAL | MENSUAL Miéﬁi:‘?: i 8004, m X ¥ i i % * % # b i kS % ]
GUAMBIA EDUCATIVA MISAK GUAMBIA NUEV, BR2 12 25 BAR EL
MAMA MANUELA 219743000870 PORVENIR
| ABILDO INDIGEMA DEL CEMTRO COMUNITARIC
[RESGUARDO DE LA 6 INSTTTUCION BILING'E LA RURAL ETC-ND £ cA aPs SEMANAL | MENSUAL SRZITINEOREL 900 am X % % % X % % % i % ¥ X X
cuanEs EDUCATIVA MISAK MARQUEZA BR 2 1225 BRR EL R
MAMA MANUELA 218743001048 PORVENIA
CABADGO INOIGENA DEL ) .
REsGUARDD O s 5 INSTITUCION CEZAN PEDRD - PERA RURAL ETCD 5 ca RPS SEMANAL | MENSUAL BRLiR29RREL s0tam " X % " O I O B % % % %
(GUAMEIA ELULATIANIAR DELCORAZON BR 2 12 25 BRA EL PORVENIR
MAMA MANUELA 419743001037 PORVENIR
(CABILDO INDIGENA DEL CENTRO DOCENTE
RESGLARDO DE SiLA ] HHSTITUCION RUIRAL MIXTD EL ALIRAL ETCIND # cA RES SEMANAL | MENSUAL kR i;ﬁ;ﬁ;ﬁ - 50am ] ¥ ® ® '] ] kS ¥ i X i ¥ X
GBI EDUCATIVA MISAK TREROL BR 212 25 BAR EL
MAMA MANUELA 419743001100 PORVENIR
CABILOO INDIGENA DEL ESCUELA BASICA S R
RESGLARDO DE SILVIA & INSTITUCION INTEGRAL CUMBRE RURAL ETCAND 12 CA RPS SEMANAL | MENSUAL 00am ® % bt % x X % X % * % X X
GLAKBL EDLICATIVA MISAK NUEVA BR212 25 BRAEL PRFVENR
MAMA MANUELA 419743001126 PORVENIR
CABILO INDIGENA DEL SN OLCENE BR 21225 BRAEL
RESGUARDO DE sivie ] INSTITUCION RURAL MIXTO FURAL ETC-ND 08 cA RPS SEMANAL | MENSUAL (R 212 25BRREL SSia 1000 a.m i ¥ ] ] ] x ] % % ¥ ] x b
GUAMELA EDUCATIVA NOVIRAD 218824000150 NOVIRAD PORVENIR
G
REPRESENTANTE LEGAL Y/O COORDINADOR OPERATIVO I ‘ .) e iA i\ Nyuared ( s '
\ g :
MOMBRE:  MILEIDY CLARIVEL SUAREZ COLLAZOS CC. 1,064.435,254 DE SILVIA
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SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA

[ FR-SED-PAE-003 |

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE

LACTEOS Y DERIVADOS LACTEDS

Is__sﬁ vbm . VERSION 1
UE
- = e CARACTERISTICAS DE CALIDAD DE ALIMENTOS E INSUMOS 03/01/2023
OPERADOR: CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO DE GUAMBIA CONTRATO N* 3683-2024
MUNICIPIOS SILVIA - BUENOS AIRES - CALDONO - MORALES - PIENDAMO - TOTORO FECHA DILIGENCIAMIENTO 22/08/2025
RACION PREPARADA EN | COMIDA CALIENTE
= MODALIDAD ey X 7 TLAREORTADA INDUSTRIALIZADO
COMPLEMENTO ALIMENTARID
D
TIPO CAIM/CAIT ~ X _ ALMUERZO X RIAD.
REGISTRO SANITARIO APLICA P, EJ )
AT TRO ARA LA EJECUCION
PRODUCTO MARCA (gt cc-Ung) FECHA DE
tass Nao. VIGENCIA Mo.LOTE
2 Y VENCIMIENTO
ACEITES Y GRASAS
OPCIGN 1 EL FRITON 1000 ML P5A-0004158-2023 6/09/2030 L102 11/04/2026
ACEITE VEGETAL PURO O OPCIGN 2 SOYA DE ORD 1000 ML PSA-0002170-2019 29/08/2026 L 2425011 B/09/2025
1 | MEZCLA DE GIRASOL, SOYA O
MAIZ
; OPCION 3 BUENA SOYA 1000 ML PSA-0004158-2023 6/05/2030 LOTEATH 19106/2026
QPCION 4 | DORNA LUPE 1000 ML PSA - D0O03338 - 2021 15/12/2028 L 1040 2710312026
AZUCARES Y DULCES
DFCION 1 MANUELITA 500 GR NSA-D008503-2020 30/03/2030 L 2805253
2 AZUCAR REFINADA OPCIAN 2 RIO PAILA 500 GR NSA-0D0BE06-2020 20/01/2030 125062512
OPCION 3 MAYAGUEZ 500 GR NSA-0012840-2022 31/08/2032 1-241128
Este producto no cuenta con reguistro
3 PANELA OPCION 1 PANELA A GRANEL LOCAL 500 GR sanitario, teniendo en cuenta que se compra a
los pequefios productores
OPCIGN 1 CRUZ 250 GR NSA-000553-2016 24/02/2026 L070325 7/03/2027
1
QOPCION 2 LUKER 250 GR NSA-001483-2016 6/09/2026 9900268991 11/02/2027
4 CHOCOLATE CON AZUCAR DPCIGN 3 CORONA 250 GR NSA-0013909-2023 13/04/2033 1250225 25/02/2027
OPCION 4 AROMA 500 GR NSA - DOD8560-202 4/05/2030 9500270183 24/02/2026
QPCION 5 TESALIA 250 GR NSA-000670-2016 10/03/2026 L 150524 15/05/2026
OPCION 1 Flor Huila 500 GR RSA - 0010241 - 2020 5/05/2030 L 230725 7/11/2026
OPCIGN 2 DIANA 500 GR RSA-D018097-2022 25/03/2027 LEOBA | 13/02/2026 _
5 ARROZ BLANCO QPCION 3 SUPREMO 500 GR RSA-0032601-2024 19/07/2029 LN11 1/02/2026
OPCION 4 BOLUGA 500 GR NSA-000690-2026 16/03/2026 4L 21/03/2026
OPCION 5 ROA 500 GR RSA-0021218-2022 11/08/2027 LO90425A 4/02/2028
3 MAIZ AMARILLO OPCIGN 1 DORNA LUPE 500 GR L 280125 28/01/2026
OPCIGN 1 ZONIA 250 GR RSA-0016924-2021 28/12/2026 A25 11/08/2026
7 PASTAS 1 (SPAGUETTI) OPCION 2 RIOKA 250 GR PSA-0003461-2022 24/05/2029 L 121024 12/10/2025
ORCION 3 LA MURECA 250 GR RSAV16174315 LC141251161 21/05/2026




SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA FR-SED-PAE-003
_ me ﬂ‘ 5 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE VERSION 1
S s (g HE )
. im@m CARACTERISTICAS DE CALIDAD DE ALIMENTOS E INSUMOS 03/01/2023
OPERADOR: CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO DE GUAMBIA CONTRATO N° I683-2024
MUNICIPIOS SILVIA - BUENGS AIRES - CALDONO - MORALES - PIENDAMO - TOTORO FECHA DILIGENCIAMIENTO 22/08/2025
RACION PREPARADA EN * COMIDA CALIENTE INDUSTRIALIZADO
cliras MODALIDAD SITIO TRANSPORTADA 4
o COMPLEMENTO ALIMENTARIO 7 7 ALMUERZO % Riag
LA CAIM/CAIT
REGISTR 10 P
PRESENTACION O SANITAR APLICA PARA LA EJECUCION
PRODUCTO MARCA FECHA DE
(gr,cc, Und) No. VIGENCIA No.LOTE
VENCIMIENTO
OPCIGN 1 ALPINA 1100 GR R5A-004555-2017 27/08/2027 L16061221 30/10/2025
8 LECHE UHT LIQUIDA CPCION 2 Mr QUICK 1100 GR R5A - DO1587 - 2026 06/15/2027 2518118 13/11/025
OPCION 3 COLACTEDS 1100GR R5A-0020463-2022 13/07/2027 L 0711081ABA 5/11/2025
OPCION 1 FRIJOL CALIMA 500 RG RSAD 10172812 2026/04/04 | L181224 15/11/2025 |
|
_ 9 FRUOL ROJO OPCION 2 | SUDESPENSA 500 GR NSA-0011989-2022 29/03/2032 LOBO3 31/03/2026
|
OPCION 3 FRUOL DIANA 500 RG NSA-002644-2017 2027/03/22 LSI1 27/12/2025
OPCIGN 1 DONA LUPE 500GR L 240125 24/01/2028
10 ARVEIA
OPCION 2 EL PAISAND 450 GR L-30225 1/05/2026
|
OFCION 1 LENTEJA DIANA 500 RG NSA-002644-2017 2027/03/22 LSi1 29/11/2025
OPCION 2 DORNA LUPE S00GR 1150325 15/03/2026
1 LENTEJA
OPCION 3 SUDESPEMNSA 500 GR MNSA-0011585-2022 29/03/2032 L9375 3/02/2026
OPCION 4 EL PAISANO 500 RG NSA-002644-2017 22j03/2027 LE31124 1/11/2025
PROTEINA ANIMAL
[ OPCION 1
|
i POLLO
CPCION 2 | | |
De 2 cuerdo al la resolucion 1375 del 2013 estos alimentos se eceptuan de este requisito siendo que son
productos que no son sometidos a ningun tipo de trasformacién y ni procesamiento
OPCION 1
13 HUEVO —
OPCION 2
DPCION 1 REFRISAL 500 GR RSA-0031356-2024 16/05/2029 L 50108/3931
14 SALYODADA
_ OPCION 2 MNATUSAL 500GR R5A-0016567-2021 9/12/2026 L 2NAT24 1/05/2026
INSUMOS PARA LIMPIEZA Y DESINFECCION Y ASEO PERSONAL
|
§ NTIBA
15 JABON ANTIBACTERIAL PARA OPCION 1 BONDY [ 500 ML NSOC61873-14C0 28/04/2027
MANDOS
OPCION 1 LIMPIDO MULTIUSOS 1000 ML N50OHO0183-04C0 B1:11.01.125
16 DESINFECTANTE LIQUIDO
DPCION 2 PATONITO AMARILLG [ 1000 ML NSOHD9642-21C0 8/03/2028 M 3070324
OPCION 1 AXION LIQUIDO 750 ML PH-2020-0065 1/10/2028
FTERGENTE BIQEDE / .
17 w:mxmmu%» _Murw.amm»cpmrm oPCION 2 LOZACREM 450 GR NSOH00882-11CO 2/02/2028 L 2406163 1/06/2026




SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA FR-SED-PAE-003
_ vhm ﬂ - PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR PAE VERSION 1
< e (@ HE -
f.a%r CARACTERISTICAS DE CALIDAD DE ALIMENTOS E INSUMOS 03/01/2023
CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO DE GUAMBIA CONTRATO N* 3683-2024
SILVIA - BUENDS AIRES - CALDONO - MORALES - PIENDAMO - TOTORO FECHA DILIGENCIAMIENTO 22/08/2025
RACION PREPARADA EN COMIDA CALIENTE
e MODALIDAD SITIO X _ TRANSBORTADA INDUSTRIALIZADO
COMPLEMENTO ALIMENTARIO
TIPO CAIM/CAIT _ X — ALMUERZO X RIAD
GISTRO SAN P
PRESENTACION RE SANITARIO APLICA PARA LA EJECUCION
PRODUCTO MARCA FECTIADE
(gr,cc, Und) No. VIGENCIA No.LOTE
VENCIMIENTO
OPCION 3 AK CREMA LAVALOZA 900 GR NSOHO5799-17C0 1/12/2030 L 4080230 24/08/2028
OPCION 1 FAB 1000 GR NSOHO2775-14C0 L 344M2
JABON PARA ASED GEMERAL
OPCION 2 DERSA & ¥
18 INOLORO ¥ BIODEGRADABLE 1000 GR NSOHOBS06-20C0 L 510020
OPCION 3 ULTREX 1000 GR NSOHO5600-16C0 L 7240204717083

NOTA: Refacionar las marcas de los alimentos e insumos de limpieza y desinfeccian, adjuntando la ficha técnica que se requiera en caso de no encuentrarse la misma en el banco de fichas técnicas
con su respectiva consulta de la vigencia del registro sanitario y/o notificacion sanitaria,
Para constancia se firma en Silvia el dia dieciocho (18) de febrero del 2025

—\J‘l

,,\_ow.ﬁ ,._ @Cﬁﬂﬁ&w @

\
N\ NOMBRE: LILIANA PECHENE BIUELAS 34808 or bR NOMBRE: MILEIDY CLARIVEL UAREZ COLLAZOS C.C. 1,064,435,254 DE SILVIA
~ REPRESENJANTE LEGR[ %A —— COORDINADOR OPERATIVO

Programa de Alimentacién Escolar (PAE)
Carrera & nimera 3-82 Edificio de la Gobernacion
Correo: pae.educaclon@cavca.gov.co
Teléfono: 8244201 EXT, 181




SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA

FR-SED-PAE-038

w. PAE PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR-PAE VERSION 1
I PROPUESTA DE COSTOS 07/12/2022
INFORMACION GENERAL
Fecha de | 9 ne AGOSTO DEL 2025 |Periodo de Ejecucion PRIMERO
Reporte
1. Informacién de Operador
Nombre de Operador N® NIT Teléfono
Autoridad Indigena d?l resguardo de 817 000 162 - 9 300 6784765
Guambia
Naribre de Representante Legal Namero de Identidad Teléfono Contacto 2
Mama LILIANA PECHENE MUELAS 34,327 527 310 6306313
3. Informacion de Titulares de Derecho Atendidos
CUPOS DIAS RACIONES VR RACION | VALOR CONTRATO RECURSOS
435 50 21.750 $ 5.531 $120.299.250 NACION
$0 REGALIAS
TOTALES $ 120.299.250
4. Informacion de Productos Demandados
PORCENTAJE DE
BIENES Y SERVICIOS TIEMPO FUENTE
EJECUCION 2 CRSTos
AKMENTOS 64,2% 50 74.306.806 NACION-REGALIAS
RECURSO HUMANO 17,3% 50 20.000.000 NACION-REGALIAS
COMBUSTIBLE 8,8% 50 10.200.000 NACION-REGALIAS
TRANSPORTE 1,0% 50 1.200.000 NACION-REGALIAS
ELENENIRIS DERAEO SENERAL 1,6% 50 1.815.800 NACION-REGALIAS
BREVIENTCY DEASED MEHSUAL 1,2% 50 1.406.625 NACION-REGALIAS
DOTACION R. H. 3,3% 50 3.856.000 NACION-REGALIAS
ADMINISTRACION 2,6% 50 2.965.237 NACION-REGALIAS
TOTALES 100% 115.75
%“ \Iblﬂu ‘,f
Firma: 2}
a bl n_ap 4
Nombre: ama LILIANA PECH‘NE MUELAS\\& i/ /
Cédula 34,3279 W
REPRESENTANTE LEGAL CONTRATISTA
TEL: 3218449837 E-mail: paeespiraleducacion@gmail.com




o i PAE

SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA

FR-SED-PAE-038

,g‘ dd. PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR-PAE VERSION 1
= Yol PROPUESTA DE COSTOS - C.A 0711212022
INFORMACION GENERAL
Fecha de Reporte [ 29 DE AGOSTO DEL 2025 1 Periodo de Ejecucion lPRIMERO

1. Informacion de Operador

Nombre de Operador

N® NIT

Teléfono

Autoridad Indigena del resguardo de Guambia

817 000 162 -9

320 6784765

Nombre de Representante Legal

Numero de Identidad

Teléfono Contacto 2

Mama LILIANA PECHENE MUELAS

34,327,527

310 6306313

2. Informacion de Entidad Territorial

Entidad Territorial Certificada que Atiende

NIT

Municipio Reportado

Departamento Cauca

891580016-8

SILVIA, PIENDAMO, MORALES, CALDONO, BUENOS

AIRES, TOTORO.

3. Informacion de Titulares de Derecho Atendidos

Grupo de Edad 4 - 8

Grupo de Edad 9 - 13 afios 11 meses

Grupo de Edad 14 - 17 afios 11 meses

anos 11 m
435
BIENES Y SERVICIOS UN[‘}?EAD cantoap | TIEMPO COSTOS FUENTES DE
DETALLE PRODUCTO MEDIDA (Dias) | yNITARIO TOTAL RECURSOS

GRASAS (ACEITE VEGETAL) 1.000 245 50 7.142 1.753.132 NACION-REGALIAS
CEREAL (ARROZ) 500 1.570 50 2.300 3.610.080 NACION-REGALIAS
CEREAL (KENDU) 500 142 50 4.800 680.160 NACION-REGALIAS
AZUCAR (AZUCAR) 500 259 50 2.095 543.485 NACION-REGALIAS
REMOLACHA 500 96 50 2.600 249.392 NACION-REGALIAS
REPOLLO BLANCO 500 211 50 2.600 548.662 NACION-REGALIAS
PLATANO VERDE 500 61 50 2.500 152,600 NACION-REGALIAS
LEGUMINOSA (FRIJOL BOLON) 500 314 50- 6.000 1.883.520 NACION-REGALIAS
LECHE UHT LIQUIDA 1.100 1.873 50 5.200 9.738.655 NACION-REGALIAS
LEGUMINOSA (LENTEJAS) 500 183 50 3.800 695.856 NACION-REGALIAS
CEREAL (PASTAS ALIMENTICIAS) - CABELLO 0 250 174 50 1.600 279.040 NACION-REGALIAS
AZUCAR (PANELA) 500 0 50 3.400 ] NACION-REGALIAS
SAL 500 70 50 1.342 93.618 NACION-REGALIAS
ALMENTOs [AHUYAMA 500 509 50 2.500 1.272.030 NAC[CIJN—REGALIAS
PROTEINA (CARNE DE CERDO) 500 275 50 14.500 3.982.860 NACION-REGALIAS
PROTEINA (CARNE DE RES) 500 824 50 14.500 11.948.580 NACION-REGALIAS
PROTEINA (POLLO.PECHUGA) 500 1.099 50 8.500 9.339.120 NACION-REGALIAS
VERDURA (CEBOLLA CABEZONA) 500 469 50 2.800 1.312.360 NACION-REGALIAS
PEPINO 500 258 50 2.500 645.280 NACION-REGALIAS
FRUTA (MANGO) 500 419 50 2.500 1.046.400 NACION-REGALIAS
FRUTA (MORA DE CASTILLA) 500 277 50 3,600 996.696 NACION-REGALIAS
FRUTA (TOMATE DE ARBOL) 500 621 50 2.500 1.553.250 NACION-REGALIAS
VERDURA (HABICHUELA) 500 268 50 4.500 1.204.668 NACION-REGALIAS
PROTEINA (HUEVO) 55 3.924 50 600 2.354.400 NACION-REGALIAS
PAPA COMUN 500 2.070 50 1.300 2.690.600 NACION-REGALIAS
VERDURA (TOMATE) 500 1.032 50 3.700 3.818.444 NACION-REGALIAS
VERDURA (ZANAHORIA) 500 663 50 2.600 1.723.072 NACION-REGALIAS
SUBTOTAL ALIMENTOS 74.306.806 NACION-REGALIAS
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SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA

FR-SED-PAE-038

,g‘ d,:Q PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR-PAE VERSION 1
== W PROPUESTA DE COSTOS - C.A 0711212022
INFORMACION GENERAL
Fecha de Reporte l 29 DE AGOSTO DEL 2025 ] Periodo de Ejecucion |PRIMERO

1. Informacion de Operador

Nombre de Operador

N® NIT

Teléfono

Autoridad Indigena del resguardo de Guambia

817 000 162 -9

320 6784765

Nombre de Representante Legal

Nimero de Identidad

Teléfono Contacto 2

Mama LILIANA PECHENE MUELAS

34,327,527

310 6306313

2. Informacion de Entidad Territorial

Entidad Territorial Certificada que Atiende

NIT

Municipio Reportado

Departamento Cauca

891580016-8

SILVIA, PIENDAMO, MORALES, CALDONO, BUENOS

AIRES, TOTORO.

3. Informacion de Titulares de Derecho Atendidos

Grupo de Edad 4 - 8

Grupo de Edad 9 - 13 afios 11 meses

Grupo de Edad 14 - 17 afios 11 meses

afos 11 m
435
BIENES Y SERVICIOS UNIDAD TIENPO COSTOS FUENTES DE
DE CANTIDAD ;

DETALLE PRODUCTO MEDIDA (Dias} | yUNITARIO TOTAL RECURSOS
RECURSO HUMA MANIPULADORAS UNIDAD 8 50 50.000 20.000.000 NACION-REGALIAS
COMBUSTIBLE |SUMINISTRO DE GAS UNIDAD 85 50 120.000 10.200.000 NACION-REGALIAS
TRANSPORTE |TRANSPORTE DE ALIMENTOS UNIDAD 2 50 500.000 1.200.000 NACION-REGALIAS

DESINFECTANTE LIQUIDO 1000 cc 41 1 9.500 391.875 NACION-REGALIAS

DETERGENTE LAVAPLATOS 1000 cc 28 1 12.500 343.750 NACION-REGALIAS

DETERGENTE ASEO GENERAL 1000 cc 28 1 6.000 165.000 NACION-REGALIAS
ELEMENTOS DE | JABON ANTIBACTERIAL PARA MANQOS 500 CC 20 1 4,200 84.000 NACION-REGALIAS
ASEQ PAPEL HIGIENICO UND 20 1 2.600 52.000 NACION-REGALIAS
MENSUAL ESPONIA PLASTICA PARA LAVADO DE =

pLEE UND 35 i —_ 42.000 NACION-REGALIAS

ESPONJA ABRASIVA UND 35 1 800 28.000 NACION-REGALIAS

BOLSAS PLASTICAS PARA BASURA UND 120 1 2.500 300.000 NACION-REGALIAS

Escoba pldstica grande UND 6 1 8.000 48,000 NACION-REGALIAS

Trapero de hilaza, sin goma UND 5 1 12.000 72.000 NACION-REGALIAS
ELEMENTOS DE |Cepillo largo cerdas duras UND 6 1 8.800 52.800 NACION-REGALIAS
ASEQ GENERAL|Cepillo de mano cerdas duras UND 6 1 7.800 46.800 NACION-REGALIAS

Recogedor de basura pldstico UND 6 1 7.500 45,000 NACION-REGALIAS

Balde plastico capacidad 12 It. UND 6 1 25.200 151.200 NACION-REGALIAS

Kit de aseo UND 14 1 100.000 1,400.000 NACION-REGALIAS
DOTACION R, H.|DOTACION MANIPULADORAS UND 8 1 482.000 3.856.000 NACION-REGALIAS
ADMINISTRACIC GASTOS ADMINISTRATIVOS 1 1 1 2.965.237 2.965.237 NACIGN-REGALIAS

SUBTOTAL OTROS COSTOS 45.992.444
TOTAL: 120.299.250
Firma: J. ? _
AN _aa_a > -\«
Nombre: \ Mama LILIENA PECHENE MUEL
Cédula 34,327,527
REPRESENTANTE LIEGAL CONTRATISTA
TEL:  [E-mail:




SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA FR-SED-PAE-038

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR-PAE VERSION 1

PROPUESTA DE COSTOS 07/12/2022
INFORMACION GENERAL

Fecha de | ,q b AGOSTO DEL 2025 |Periodo de Ejecucion PRIMERO
Reporte
1. Informacion de Operador
Nombre de Operador N® NIT Teléfono
Autoridad Indigena d?! resguardo de 817 000 162 - 9 390 6784765
Guambia
Nombre de Representante Legal Nimero de Identidad Teléfono Contacto 2
Mama LILIANA PECHENE MUELAS 34.327 527 310 8306313
3. Informacioén de Titulares de Derecho Atendidos
CUPOS DIAS RACIONES | VR RACION| VALOR CONTRATO RECURSOS
3.681 50 184.050 $5124 $943.072.200 NACION
$0 REGALIAS
TOTALES $ 943.072.200
4. Informacion de Productos Demandados
BIENES Y SERVICIOS FORCENTAJE OE TIEMPOS COSTOS FUENTE
EJECUCION
AMENTIS 51,0% 50 480.698.176 NACION-REGALIAS
RECURSO HUMAMNO 18,7% 50 176.000.000 NACION-REGALIAS
COMBUSTIBLE B,0% 50 75.600.000 NACION-REGALIAS
TRANSPORTE 4,2% 50 39.960.000 NACION-REGALIAS
FLEMENTOSOE ASEQBERERAL 1,7% 50 16.204.000 NACION-REGALIAS
ELENMENTOSLE ASEC MENSUAL 1,7% 50 15.812.500 NACION-REGALIAS
DOTACION R. H. 3,6% 50 33.516.000 NACION-REGALIAS
ADMINISTRACION 11,2% 50 105.281.524 NACION-REGALIAS
TOTALES 100% 943.072.200
Firma: )' g!
L L Y
Nombre: N Mama LILIANA PE
Cédula 343271
REPRESENTANTE LEGAL CONTRATISTA
TEL: 3218449837 E-mail: paeespiraleducacion@gmail.com




SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL CAUCA

FR-SED-PAE-038

= PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR-PAE VERSION 1
e PROPUESTA DE COSTOS - C.A 07112/2022
INFORMACION GENERAL
29 DE AGOSTO DEL 2025 ] Periodo de Ejecucion |[PRIMERO

Fecha de RepurteJ

1. Informacion de Opera

dor

Nombre de Operador

N° NIT

Teléfono

Autoridad Indigena del resguardo de Guambia

817 000 162 -9

320 6784765

Nombre de Representante Legal

Numero de Identidad

Teléfono Contacto 2

Mama LILIANA PECHENE MUE

LAS 34327527

310 6306313

2. Informacion de Entidad Territorial

Entidad Territorial Certificada que

Atiende NIT

Municipio Reportado

Departamento Cauca

891580016-8

SILVIA, BUENOS AIRES, CALDONO, MORALES,

PIENDAMO TOTORO.

3. Informacion de Titulares de Dere

cho Atendidos

Grupo de Edad 4 - 8
afos 11 meses

Grupo de Edad 9 - 13 afos 11 meses

Grupo de Edad 14 - 17 anos 11 meses

3.812
BIENES Y SERVICIOS UN[JJ';AD cANTORD | TEMPO COSTOS FUENTES DE
DETALLE PRODUCTO MEDIDA (Dias) UNITARIO TOTAL RECURSOS

GRASAS (ACEITE VEGETAL) 1.000 1.288 50 9.900 12.754.665 NACION-REGALIAS
CEREAL (ARRDZ) 500 13.620 50 2.800 38.135.160 NACION-REGALIAS
CEREAL (KENDU)-MAIZ 500 773 50 7.000 5.411.070 NACION-REGALIAS
AZUCAR (AZUCAR) 500 1.752 50 4.000 7.008.624 NACION-REGALIAS
AZUCAR (CHOCOLATE CON AZUCAR) 500 206 50 24.000 4.947.264 NACION-REGALIAS
CERAL (MAIZ AMARILLO TRILLADO - CUCHUC({ 500 773 50 3.800 2.937.438 NACION-REGALIAS
LEGUMINDSA (ARVEIA) 500 934 50 5.000 4.569.350 NACION-REGALIAS
LEGUMINGSA (FRIJOL NIMA) 500 1.436 50 7.500 10.766.925 NACION-REGALIAS
LECHE UHT LIQUIDA 1.100 15.059 50 7.500 112.939.773 NACION-REGALIAS
LEGUMINOSA (LENTEJAS) 500 1.988 50 5,600 11.131.344 NACION-REGALIAS
CEREAL (PASTAS ALIMENTICIAS) - CABELLO DY~ 250 184 50 2.800 515.340 NACION-REGALIAS
CEREAL (PASTAS ALIMENTICIAS) - ESPAGUETI| 250 147 50 2.800 412.272 NACION-REGALIAS
AZUCAR (PANELA) 500 464 50 6.500 3.014.739 NACION-REGALIAS
SAL 500 331 50 1.500 496.935 NACION-REGALIAS
ALIMENTOS  |AHUYAMA 500 221 50 5.700 1.258.902 NACION-REGALIAS
PROTEINA (CARNE DE CERDO) 500 957 50 17.800 17.035.668 NACION-REGALIAS
PROTEINA (CARNE DE RES) 500 1.988 50 18,500 36.773.150 NACION-REGALIAS
PROTEINA (POLLO.PECHUGA) 500 3.810 50 10.000 38.098.350 NACION-REGALIAS
VERDURA (CEBOLLA CABEZONA) 500 3.821 50 5.500 21.014.829 NACION-REGALIAS
FRUTA (FRESA ) 500 2.577 50 8.000 20.613.600 NACION-REGALIAS
FRUTA (MANGO) 500 4,068 50 6.500 26.438.783 NACION-REGALIAS
FRUTA (MORA DE CASTILLA) 500 4.638 50 7.500 34.785.450 NACION-REGALIAS
FRUTA (TOMATE DE ARBOL) 500 3.828 50 5.500 21.055.320 NACION-REGALIAS
VERDURA (HABICHUELA) 500 515 50 3.800 1.958.292 NACION-REGALIAS
PROTEINA (HUEVQ) 55 23.927 50 750 17.944.875 NACION-REGALIAS
PAPA COMUN 500 4.042 S0 2.500 10.104.345 NACION-REGALIAS
VERDURA (TOMATE) 500 3.357 50 4.600 15.442,531 NACION-REGALIAS
VERDURA (ZANAHORIA) 500 607 50 4.500 2.733.143 NACION-REGALIAS
SUBTOTAL ALIMENTOS 480.698.176 NACION-REGALIAS
RECURSO HUMA MANIPULADORAS UNIDAD 64 50 55.000 176.000.000 NACION-REGALIAS
COMBUSTIBLE |SUMINISTRO DE GAS UNIDAD 560 50 135.000 75.600.000 NACION-REGALIAS
TRANSPORTE | TRANSPORTE DE ALIMENTOS UNIDAD 2,4 2 16.650.000 39.960.000 NACION-REGALIAS
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e .’-’ PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR-PAE VERSION 1
—= @ PROPUESTA DE COSTOS - C.A 07M2/2022
INFORMACION GENERAL
Fecha de Reporte | 29 DE AGOSTO DEL 2025 | Periodo de Ejecucion [PRIMERO

1. Informacion de Operador

Nombre de Operador

N® NIT

Teléfono

Autoridad Indigena del resguardo de Guambia

817 000162 -9

320 6784765

Nombre de Representante Legal

Niumero de ldentidad

Teléfono Contacto 2

Mam

a LILIANA PECHENE MUELAS

34327527

310 6306313

2. Informacion de Entidad Territorial

Entidad Territorial Certificada que Atiende

NIT

Municipio Reportado

Departamento Cauca

891580016-8

SILVIA, BUENOS AIRES, CALDONO, MORALES,
PIENDAMO TOTORAO.

3. Informacion de Titulares de Dere

cho Atendidos

Grupo de Edad 4 - 8
afios 11 meses

Grupo de Edad 9 - 13 afios 11 meses

Grupo de Edad 14 - 17 afios 11 meses

3.812
BIENES Y SERVICIOS AL TIEMPO COSTOS FUENTES DE
DE CANTIDAD
DETALLE PRODUCTO MEDIDA (Dias) | UNITARIO TOTAL RECURSOS

DESINFECTANTE LIQUIDOD 1000 cc 353 1 5.000 2.115.000 NACION-REGALIAS

DETERGENTE LAVAPLATOS 1000 cc 235 1 12.500 2.937.500 NACION-REGALIAS

DETERGENTE ASEQ GENERAL 1000 cc 235 1 24.000 5.640.000 NACION-REGALIAS
ELEMENTOS DE |VABON ANTIBACTERIAL PARA MANOS 500 CC 158 1 8.500 1.338.750 NACIS’N—REGALIAS

i - - A

ASEO MENSUAL Eggéhmgfgg& e — UND 158 1 3.500 551,250 NACION-REGALIAS

BLATOS UND 310 { 26 465.000 NACION-REGALIAS

ESPONJA ABRASIVA UND 310 1 1,500 465.000 NACION-REGALIAS

BOLSAS PLASTICAS PARA BASURA UND 920 1 2.500 2.300.000 NACION-REGALIAS

Escoba plastica grande UND 49 1 11.500 563.500 NACION-REGALIAS

Trapero de hilaza, sin goma UND 49 1 15.200 744,800 NACION-REGALIAS
ELEMENTOS DE | Cepillo largo cerdas duras UND 49 1 8.800 431,200 NACION-REGALIAS
ASEQ GENERAL |Cepillo de mano cerdas duras UND 49 1 7.800 382.200 NACION-REGALIAS

Recogedor de basura plastico LUND 49 1 7.500 367.500 NACION-REGALIAS

Balde plastico capacidad 12 It. UND 49 1 25,200 1.234.800 NACION-REGALIAS

Kit de aseo UND 78 1 160.000 12.480.000 NACION-REGALIAS
DOTACION R. H.|DOTACION MANIPULADORAS UND 63 1 532.000 33.516.000 NACION-REGALIAS
ADMINISTRACIC{ GASTOS ADMINISTRATIVOS 1 1 1 | 104.815.539 105.281.524 NACION-REGALIAS

SUBTOTAL OTROS COSTOS 462.374.024
TOTAL: 4@\ 943.072.200
\ ST ON
o '%

Firma; L gz - I ‘?.3}

Nombre: | § Mama LIGIANA PECHENE MU N E <

Cédula 34327527 N —%

REPRESENTANTE{LEGAL CONT A il
TEL: E-mail:
I I [




FR-SED-PAE-009

SECRETARIA DE EDUCACION . JLTURA DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE

TFTOoODOS PORUN
NUEWVO PAls

VERSION 1 el
15-ENE-25 PLAN DE REMISIONES g :
_—
OPERADOQCR: CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO DE GUAMBIA NIT: §17.000.162-9 CONTRATOQ: N/A
HRORE PREPARADA EN SITIO MODALIDAD: COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MARANA
PREPARACION: '
No SEDES A
ATENDER: 30 MUNICIPIOS: BUENOS AIRES, CALDONO, MORALES, PIENDAMO, SILVIAY TOTORO
PERIODO DE ENTREGA: PRIMERO DIAS DE ATENCION: 20 FECHA DE INICIO 8/08/25 FECHA DE TERMINACION 03-10-2025
PERIODO DE ENTREGA: SEGUNDO DIAS DE ATENCION: 20 FECHA DE INICIO 1410125 FECHA DE TERMINACION 1111125
PERIODO DE ENTREGA: TERCERO DIAS DE ATENCION: 10 FECHA DE INICIO 12111125 FECHA DE TERMINACION 26111125
RANGOS DE EDAD T?:L';ng No DE DIAS A ATENDER: |  TOTAL RACIONES:
9-13 ANOS 11 MESES: 3681 50 184050
ALIMENTOS TOTAL CANTIDAD ENTREGAR
UNIDAD DE
N PERECEDERCES MEDIDA 1er Period 2do Jer Periodo
“ ErFenoto| pariodo (10 dias)
ACEITE 1 1000 582 582|251
ARROZ 500 6.039 6.039] 3.003
CEREAL KENDU 500 332 332 221
AZUCAR 500 774 774 413
ARVEJA 500 442 442|221
CHOCOLATE 500 663 663 221
FRIJOL ROJO 1 500 6.695 6695 3348
LECHE UHT 1100 884 884|442
LENTEJA 1 500 310 a0l 310
MAIZ AMARILLO 500 207 07| 104
PANELA 1 500 74 74 74
PASTA (Cabello de Angel) 250 148 148 74
SAL1 500 148 148] 148
FECHA DE ENTREGA NO PERECEDEROS: 8/09/25]  14/0/25]  1211/25
ALIMENTOS O— TOTAL CANTIDAD ENTREGAR 1er Periodo TOTAL CANTIDAD ENTREGAR 2do Periodo HETAL CANTIDAD El\;iTa‘F:)EGAR NEERBINCT ) TOTAL CANTIDAD ENTREGAR 4to Periodo
PERECEDEROS MEDRA
Semana1 | Semana 2 | Semana 3 | Semana 4 Semana 1 Semana 2 Semana 3 | Semana4 | Semana 1 Semana 2 | Semana3 | Semana4 | Semana1 | Semana 2 | Semana 3 Semana 4
AHUYAMA 500 88,4 0,0 4418 4418 884 0,0 4418 1418 88,4 0.0
CARNE DE CERDO 500 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0.0 0,0 0,0 0,0 0,0
CARNE DE RES 1 500 4418 0,0 441,8 0,0 441,8 0,0 441,8 0,0 4418 0,0
CARNE DE POLLO-PECHU 500 220,9 920,5 0.0 220,9 220,9 9205 0,0 220,9 220,9 920,5
CEBOLLA CABEZONA 1 500 449,2 360,8 397,7 257,7 449.2 360,8 397,7 257,7 449,2 360,8
FRUTA (FRESA) 500 515,5 515,5 0,0 0.0 515,5 515,5 0,0 0,0 515,5 515,5
FRUTA (MANGO) 500 0,0 625,9 0,0 0,0 0,0 625, 0.0 0,0 0.0 625,9
FRUTA (MORA DE CASTIL| 500 515,5 515,5 515,5 515,5 515,5 515,5 515,5 5155 515,5 515,5




FR-SED-PAE-009 SECRETARIA DE EDUCACION . . JLTURA DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA TODOS POR UN
. NUEVO PAlS
VERSION 1 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE @ rmercusazion]
15-ENE-25 PLAN DE REMISIONES ) %'_'- N
OPERADOR: CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO DE GUAMBIA NIT: 817.000.162-9 CONTRATO: NfA
HPODE PREPARADA EN SITIO MODALIDAD: COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA
PREPARACION: :
No SEDES A
ATENDER: 30 MUNICIPIOS: BUENOS AIRES, CALDONO, MORALES, PIENDAMO, SILVIA Y TOTORO
PERIODO DE ENTREGA: PRIMERO DIAS DE ATENCION: 20 FECHA DE INICIO 8/09/25 FECHA DE TERMINACION 03-10-2025
PERIODO DE ENTREGA: SEGUNDO DIAS DE ATENCION: 20 FECHA DE INICIO 14/10/25 FECHA DE TERMINACION 11/11/25
PERIODO DE ENTREGA: TERCERO DIAS DE ATENCION: 10 FECHA DE INICIO 12/11/25 FECHA DE TERMINACION 26/11/25
RANGOS DE EDAD ng‘gtng No DE DIAS A ATENDER: TOTAL RACIONES:
9-13 ANOS 11 MESES: 3681 50 184050
FRUTA (TOMATE ARBOL) 500 589,1 0,0 589,1 589,1 5891 0,0 5891 5891 589,1 0,0
HUEVOS 500 3.682,0 0,0 3.682,0 3.682,0 3.682,0 0,0 3.682,0 3.682,0 3.682,0 0,0
HABICHUELA 500 88,4 17,8 88,4 88,4 88,4 117.8 88,4 88,4 88.4 17,8
PAPA COMUN 4 500 405,0 7879 957.3 11414 405,0 7879 957,3 1.141.4 405,0 787.9
TOMATE 1 500 397.7 309,3 206,2 0,0 3977 3093 206,2 0,0 3977 309,3
ZANAHORIA 1 500 36,8 176,7 36,8 2725 36,8 176,7 36,8 2725 36,8 176,7
FECHA DE ENTREGA PERECEDEROS: 8/09/25 15/09/25 22/09/25 29/09/25 14/10/25 21110/25 28110/25 4111125 12/11/25 20011125
INSUMOS E IMPLEMENTOS DE ASEO UNID. TOTAL CANTIDAD ENTREGAR CANTIDAD TOTAL
MINIMOS POR CADA 100 CUPOSENEL | MEDIDA ) 2do 2er Periodo ELEMENTOS DE ASEQ GENERAL
SR SR Ibleciund | fer Periodo| 5 ioho | (10 dias) A ENTREGAR
Esponja Plastica lavado olla (2 Und 1240 124.0 92,0 Escoba plastica grande 49
mensuales)
Detergente biodegradable para lavado de
platos (2 kilosllitros mensuales por 100 1.000 94,0 94,0 47,0 ' Trapero de Hilaza, sin goma 49
cupos)
Esponja Abrasiva (2 mensuales) Und 124.0 1240 62,0 Cepillo largo cerdas duras 49
Desinfectante liquido (2 litros mensuales .66 1410 1410 710 Coplio da s e diras 49
por cada 100 cupos.
Jabon aseo general biodegradable (2
kilosflitros mensuales por cada 100 1.000 94,0 94,0 47,0 Recogedor de basura plastico 49
cupos)
Jabioi Anfihachsrial iido (300 co 300 63,0 63,0 320 Balde plastico capacidad 12 It 49

mensuales por cada manipulador.

Bolsas plasticas biodegradables para
residuos organicos e inorganicos. (8 Und 368,0 368,0 1840 FECHA DE ENTREGA ELEMENTOS: 8/09/25
unidades identificadas por colores)

Papel Higiénico (1 rollo mensual por cada

X Und 63,0 63,0 32,0
manipulador)

FECHA DE ENTREGA INSUMOS: 8/09/25 14/10/25 12111/25




FR-SED-PAE-009 SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA __ TR
, L NUSUS Pals
VERSION 1 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE e |
15-ENE-25 PLAN DE REMISIONES _ ‘%"
OPERADOR: CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO DE GUAMBIA NIT: 817.000.162-9 CONTRATO: NIA
TIPO DE PREPARACION: PREPARADA EN SITIO MODALIDAD: COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA
No SEDES A ATENDER: 5 MUNICIPIOS: ) BUENOS AIRES, CALDONO, MORALES, PIENDAMO, SILVIAY TOTORO
PERIODO DE ENTREGA: PRIMERO DIAS DE ATENCION: 20 FECHA DE INICIO 8i09/25 FECHA DE TERMINACION 26-09-2025
PERIODO DE ENTREGA: SEGUNDO DIAS DE ATENCION: 20 FECHA DE INICIO 29/09/25 FECHA DE TERMINACION 4111125
PERIODO DE ENTREGA: TERCERO DIAS DE ATENCION: 10 FECHA DE INICIO 511125 FECHA DE TERMINACION 19/11/25
PERIODO DE ENTREGA: DIAS DE ATENCION: FECHA DE INICIO FECHA DE TERMINACION
RANGOS DE EDAD ~ TEL):’]BEE No DE DIAS AATENDER: |  TOTAL RACIONES:
9.13 ANOS 11 MESES: 50 0
ALIMENTOS TOTAL CANTIDAD ENTREGAR
UNIDAD DE
NO PERECEDEROS e _ T
" 1er Periodo |2do Periodo R
(10 dias)
ACEITE1 1000 182 182 101
ARROZ 500 765 785 i
CEREAL KENDU 500 66 66 2
AZUCAR 500 117 17 62
FRIJOR MINA 500 140 140 70
LENTEJA 1 500 79 79 53
LECHE LIQYUDA UHT 1100 0 0 0
PANELA 500 835 835 417
PASTAS - Cabello de angel 250 39 39 39
Sal1 500 35 35 35
FECHA DE ENTREGA NO PERECEDEROS: 8/09125]  29/09/25 511125
8- | vEnTos — TOTAL CANTIDAD ENTREGAR fer Periodo TOTAL CANTIDAD ENTREGAR 2do Periodo TRT - CANTIEAD E:LF;TGAR SrEPerodaitn
PERECEDEROS WSl
Semana 1 Semana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 1 Sermana 2 Semana 3 Semana 4 Semana 1 Semana 2
AHUYANA 4 500 822 493 297 62,1 82,2 49,8 29,7 62,1 82,2 498
AJO 500 7.0 7.0 0,0 14,0 7.0 7.0 0,0 14,0 7.0 7.0
CARNE DE CERDO 500 0,0 61,2 612 0.0 0.0 61,2 61,2 0,0 0.0 61,2
CARNE DE RES 500 1224 61,2 61,2 1224 1224 61,2 612 1224 1224 61,2
CARNE DE POLLO Pechuga 500 1224 122,4 1224 1224 1224 1224 1224 122.4 122.4 1224
CEBOLLA CABEZONA1 500 48,9 69,0 18,4 69,0 489 68,0 184 63,0 48,9 69,0
CEBOLLA JUNCA 2 500 6,1 253 25 245 6,1 253 245 245 6,1 253
CILANTRO 1 500 8,7 70 26 7.0 8.7 7.0 26 7.0 8.7 7.0
YUCA 500 219 0.0 219 219 218 0,0 219 219 219 0.0
HABICHUELA1 500 629 0,0 19,2 38,5 62,9 0,0 19,2 385 62,9 0,0
FRIJOL VERDE 500 0,0 0,0 0,0 26,2 0,0 0,0 0,0 26,2 0,0 0,0




FR-SED-PAE-009 SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA L
= NUEVO PAlS

VERSION 1 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE &5 smeecrmacrin]
15-ENE-25 PLAN DE REMISIONES % S
OPERADOR: CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO DE GUAMBIA NIT: 817.000.162-9 CONTRATO: N/A
TIPO DE PREPARACION: PREPARADA EN SITIO MODALIDAD: COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA
No SEDES A ATENDER: 5 MUNICIPIOS: BUENOS AIRES, CALDONO, MORALES, PIENDAMO, SILVIAY TOTORO

PERIODO DE ENTREGA: PRIMERO DIAS DE ATENCION: 20 FECHA DE INICIO 8/09/25 FECHA DE TERMINACION 26-09-2025

PERIODO DE ENTREGA: SEGUNDO DIAS DE ATENCION: 20 FECHA DE INICIO 29/09/25 FECHA DE TERMINACION 4/11/25

PERIODO DE ENTREGA: TERCERO DIAS DE ATENCION: 10 FECHA DE INICIO 511125 FECHA DE TERMINACION 19/11/25

FERIODO DE ENTREGA: DIAS DE ATENCION: FECHA DE INICIO FECHA DE TERMINACION

RANGOS DE EDAD T moa. | NoDEDIAS AATENDER: [ TOTAL RACIONES:

9-13 ANOS 11 MESES: 50 0
HUEVO 55 4370 4370 4370 4370 437,0 4370 4370 4370 437,0 4370
FRUTA GUAYABA 500 65,6 65,6 0,0 65,6 65,6 65,6 0,0 65,6 65,6 65,6
FRUTA MANGO 500 65,6 56,8 56,8 0,0 65,8 56,8 56,8 0.0 65,6 56,8
FRUTA MORA 500 0,0 65,6 56,8 0,0 0.0 65,6 56,8 0.0 0,0 65,6
FRUTA PINA 500 69,9 69,9 69,9 69,9 69,9 69,9 69,9 69,9 69,9 69,9
FRUTA TOMATE DE AREOL 500 56,8 56.8 56,8 1136 56,8 56,8 56,8 13,6 56.8 56,8
LECHUGA 1 500 KR 0,0 19,2 0,0 315 0,0 19,2 0,0 35 0.0
MAIZ TIERNO 500 2159 3321 1346 2176 2159 3321 1346 2176 2159 3321
PEPINO 1 500 0.0 12,2 0,0 0,0 0,0 12,2 0,0 00 0.0 12,2
PLATANO GUINEO2 500 315 0,0 51,6 385 35 0,0 516 385 35 0,0
PLATANO HARTON MADURO 1 500 62,1 00 481 62,1 62,1 0,0 481 62,1 62,1 0,0
PLATANO HARTON VERDE 1 500 118.0 498 577 96,1 118,0 438 57,7 96,1 118,0 498
REPOLLO 500 0,0 0,0 0,0 306 0,0 0,0 0,0 30,6 0,0 0,0
TOMATE 1 500 0,0 0,0 38,5 19,2 0,0 0.0 38,5 19,2 0,0 0,0
REMOLACHA 500 996 81,3 94,4 196,7 99,6 813 94.4 196,7 99,6 813
ZANAHORIA 1 500 0,0 38,5 0.0 0,0 0,0 38,5 00 0,0 0,0 38,5

FECHA DE ENTREGA PERECEDEROS: 13/04/00 14/03/00 29/01/00 19/03/00 13104/00 14/03/00 29/01/00 19/03/00 13/04/00 14/03/00 29/01/00 19/03/00

i UNID TOTAL CANTIDAD ENTREGAR CANTIDAD TOTAL
INSUMOS E IMPLEMENTOS DE ASEOQ MINIMOS POR !
MEDIDA . ELEMENTOS DE ASEO GENERAL
CADA 100 CUPOS EN EL COMEDOR ESCOLAR | /cont | 1er Periodo |2do Periodo GT;::;:O A ENTREGAR

Esponja Plastica lavado olla (2 mensuales) Und 14 14 7 35 Escoba plastica grande 6
D_etergente biodegradable para lavado de platos (2 — i » 6 2 Trapers g8 Hilaza, <i Gonia 5
|kilosflitros mensuales por 100 cupos)
Esponja Abrasiva (2 mensuales) Und 14 14 7 35 Cepillo largo cerdas duras 6
?;;I:;;Zt:me tiguenife {vos meneyneey pokiondn 1.000 17 17 8 41 Cepillo de manos cerdas duras 6




FR-SED-PAE-009 SECRETARIA DE EDUCACION Y CULTURA DEL DEPARTAMENTO DEL CAUCA
VERSION 1 PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE
15-ENE-25 PLAN DE REMISIONES =
OPERADOR: CABILDO INDIGENA DEL RESGUARDO DE GUAMBIA NIT: 817.000.162-9 CONTRATO: N/A
TIPO DE PREPARACION: PREPARADA EN SITIO MODALIDAD: COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA
Mo SEDES A ATENDER: 5 MUNICIPIOS: BUENOS AIRES, CALDONO, MORALES, PIENDAMO, SILVIAY TOTORO

PERIODC DE ENTREGA: PRIMERO DIAS DE ATENCION: 20 FECHA DE INICIO 809125 FECHA DE TERMINACION 26-09-2025

PERIODQ DE ENTREGA: SEGUNDO DIAS DE ATENCION: 20 FECHA DE INICIO 29/09/25 FECHA DE TERMINACION 4/11/25

PERIODO DE ENTREGA: TERCERO DIAS DE ATENCION: 10 FECHA DE INICIO 5111125 FECHA DE TERMINACION 19/11/25

PERIODO DE ENTREGA: DIAS DE ATENCION: FECHA DE INICIO FECHA DE TERMINACION

RANGOS DE EDAD T e | NoDEDIAS A ATENDER: |  TOTAL RACIONES:

9-13 ANOS 11 MESES: 50 0
Jabon asec general biodegradable (2 kilosflitros -
[mensuates por cada 100 cupos] 1,000 11 11 6 28 Recogedor de basura plastico 6
Jabon An?lba:tenal liquido (300 cc mensuales por 300 8 8 4 20 Balde plstico capacidad 12 It 6
cada manipulador.
Bolsas plasticas hiodegradables para residuos
organicos e inorganicos. (8 unidades identificadas Und 48 43 24 120 FECHA DE ENTREGA ELEMENTOS: B/09/25
por colores)
PapE:lI Higiénico (1 rollo mensual por cada Und 8 8 4 20
manipulador)

FECHA DE ENTREGA INSUMOS: 8109125 29/09/25 5111125




