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Resolucién :ur:\e.r-o- 1 4 0 0 del 3 UJUN 7“7”

"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento de comercio
dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos carmicos
comestibles"

l.a Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
de Bogota, D.C., en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507
de 2013 y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto
1500 de 2007 con sus reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la
Resolucion 2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo I, del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
nscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal. plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio,
transporte, importaciéon o exportacion de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Crocodylia y de la carne de chigtiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccion Social establecié el tramite para la obtencion de la autorizacion
sanitaria provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y

Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud.

Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo 1ll de la Resolucion numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, establecié el plazo (2 afios) en los cuales

debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
l'erritorial de Salud corresnaondiente. la Autorizacian Sanitaria
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) Que mediante el radicado de Ia SDS No. 3165 (e fecha 01/01/1980, e Sefor
(a) MIGUEL ANGEL GUTIERREZ ALDANAactuando en calidad de propietario,
Representante Legal o apoderado del establecimiento  denominado

CARNES TRIUNFO . bicado en 8 ESTE 174 59 g
presento salicitud de autorizacion sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo 5° capitulo 1l
de la Resolucién numero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en ef
Decreto  No. 1500 de 2007, y diligencio el acta denominada “diagnostico
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 y sus reglamentos técnicos complementarios
para expendio de came y productos carnicos comestibles” evidenciando que el
establecimiento ya identificado cumple con los requisitos sanitarios exigidos.

En mérito de lo expuesto:
RESUELVE

ARTICULO 1° Conceder Ia AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado CARNES TRIUNFO . Ubicado en

3 ESTE 17A 59 ‘dedicado al Expendio de carne y productos carnicos comestibles ‘
por encontrarse que cumple con la totalidad de- los requisitos sanitarios
obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el Decreto
2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.

AS19E002019 de fecha  17/05/2019 , conforme a lo establecido en la parte
motiva del presente acto administrativo.

ARTiCULO 2° SANCIONES: Si posterior a Ia presente autorizacion |a
Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccién Vigilancia y
Control (IVC), encuentra que se presentan condiciones sanitarias que
ponen en riesgo la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion

de las medidas sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin perjuicio
de iniciar el proceso legal sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucién procede el recurso

de reposicion, el cual debera interponerse ante la Subdireccién de Vigilancia en
Salud Publica de la Secretaria Rictrital An Caliia aoes. Co - -
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su notificacion, en los términos sefalados en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de la

presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacion personal,
esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo 69 de
Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 5° VIGENCIA: La presente Resolucion rige a partir de su notificacion
NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. a los 3 0 JUN 2020

DIANE MOYANO ROMERO
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica (E)

Proyectd: Marcela H W

f

Notificacion Personal Art. 67

|

Nombre del Notificado:vulg\)e\ m‘ge‘ 6\)“’!9‘762 :l|dan0l

Numero de Identificacion: 102 39 SQ 033'
OliIAL) o

Fecha de Notificacion:
Hora: 04" 26 A
Notificado por- Pl Prhipnns

Observaciones ¢

Firma del Notifcado7 116360 boTiceeeta,
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INSPECCION, VIGIL ANCIA Y CONTROL l INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cddigo: IVC-INS-FM114 I Versién: 07 lFecns de emision: 2024-06-04
|Ciudad - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-11-27, 2024-11-28, 2024-11-29
DATOS GENERALES
Razdn soclal COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS
Direcciéon KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
|Subcategorias 1.1.1;,1.91;181
Linea(s) LECHE UHT ENTERA Y DESLACTOSADA;BEBIDA LACTEAAVENA
CRITERIOS EVALUADOS
No. 1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
& INSTALACIONES : Evaluacién | Calificaciéon Observaciones
Se evidencian elementos en desuso en el exterior de la planta
U8 |unto a cestlillos y en las diferentes areas de proceso ya que
il algunos estan en mantenimiento. Sifon con rejilla no sanltaria
El establecimiento presenta una adecuada en area UHT. Entreluces en bodegas de almacenamiento de
11 |localizacion y disefo. Res. 2674 Art. 6 num. ar 10 ¥l producto terminado en laterales de las puertas y en parte
11, 12,13, 21, 23 y26 ¥ superior, al igual que en bodega de de emp. en
las ondulaciones de las tejas. Lo antenior puede facilitar el paso
i 0 anidamiento de plagas
El disefio de las Instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y
y 'amiento es y cuenta con la
—— amplitud suficiente para realizar las . 20
of ] y permitir la circulacién de los
operanos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3
El disefio de la instalaciones de las areas de El proceso de eslen realiza en la isma area de
13 proceso petmile un adecuado NMujo de maleria v s enbalaje de produclo lerminada
= prima, producto y personal . Res. 2674 de -
2013 Art. 18 num. 5 :
La puerta de acceso al area de UHT se comunica
. ¢ = directamente con el exterior. Se evidencia empozamiento en
Pisos, paredes y techos tienen un disefio . ;
5 adecuado y po&n un buen estado de 4 - X pasmo de bodega de an:nacena!men(o mmpo@r?e materiales
'1 4 mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, NmEssmems G€ empagque y en area de eslerizacion Jun.lo ai filiro saniano.
2,3,4,56y7
Cuenta solamente con dos batenas sanitarias para damas y
, |El disefio, capacidad y dotacién de las tres para caballeros. Los bafos presentan suciedad en el piso
15  |unkiades sanitarias es adecuado. Res. 2674 ai. 5
de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
16 |impleza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
El sistema de drenajes no genera riesgos de
17 contaminacién. Res. 2674de 2012 Ait. 7 num. ‘a 10
13,14
El disefio del area de residuos sdlidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacién
18 a la materia prima, 4reas de proceso 0 a 10
3 |producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1,
54yAnt33num.5y6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Emdh I Calificacién I Critico l Observaciones




Cuenta con los equipos suficientes y
\ adecundos para 10s procesos que se realiza. a 30
Ros. 2674 At 8, Art. 10 num, 3

[Paseen un disefto sanhario y funcionamiento
adecundo. Res. 2674, At 9num. 1,2, 3,4, 6,
6, 7.8, 9 10, 11; Arl 10 num. 4, Art 18 num,
10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num, 11

ar 12,

Programa de mantenimiento de equipos y
utensiios, Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2, a 25
Art. 10 num. §

Calibracidn de equipos de medicién . Res.
2674 de 2013 Art. 25 LS 10

No presenta certificado de calibracion para el termometro del
10. Los codig gnados a los equipos de medicién
no se encuentran unificados con los reporiados en los
certificados de calibracién y verificacién, ni vinculados a las
hojas de vida de los equipos, por tanlo, se dificulta hacer la
trazablilidad.

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor tolal de la evaluacién) 11,63
I REQUISITOS SANITARIOS Y
No, AMBIENTALES A Evaluacién | Cefificacién Observaciones

Programa y regrstros de control de calidad de
3.1 agua potable. Res. 2674 de 2013. Ar. 6 num ar 12,5
3, Art. 26 num 4

Programa documentado e implementado para
2 el manejo integral de residuos sélidos. Res. a 25
2674 de 2013 ArL 6 num. 5, Art. 26 num. 2

Programa de control integral de plagas. Res
3.3 2674 de 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num a 25
6,3 | Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Programa de limpieza y desinfecciéon de areas,
equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 ar 12,5
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

b

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion)

2)| tratamiento se evidencia rebose de agua en lres lanques de
captacion y deficiencias de impieza en el exterior de los

No todos los tanques de agua estan identificados, en planta de

Se evidencian deficiencias de limpieza en anjeos y parte alta
de des sobre los pasteurizadores, al iqual que en
escaleras que conducen a la bodega de malerias primas
secas y en pisos de los sanitarios

l 15,00

4. IS!

No. | \ANIPULADOR DE ALIMENTOS

" Evaiuacién | Calificacion

Programa documentado e implementado de
educacion sanitaria dirigido a los trabajadores. a 34
Res. 2674 Ant.12, 13y 14

&

Practicas higiénicas y Dotacién de los
abajadores. Res. 2674 de 2013 ArL 13y 14,

o
e

I

Cbservaciones

Se evidencian chaquelas de tzll y colores oscu del

Estado de salud del personal manipulador de t
43 |alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 Art. 14 a 33
num. 12

|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de |a evaluacion)

p | contratista g en un mueble en pasillo frente

al area de embalaje, quien nos atiende manifiesta que estas se
usan debido al frio. El personal de bodega de producto
terminado, de almacen de materas primas y de materiales de
empaque cuenta con uniformes no claros

No. ]s.mmsscuveeuen.moczso] Evaluacién l Callficacién I Critico ‘

Observaciones




No se garantizan todas las cor higiénico sanitarias
durante la recopcion de 1a loche (paragrafo art. 23 Decreto
616 de 2006) debido a que el drea de recibo no cuenta con
lecho y se observa piso rugoso en algunos tramos con
encharcamiento
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos los
proveedores de leche toda vez que no toman muesliras a cads
una de ellos en el recibo de leche en fincas.
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 No se cuanta con todos los Registros Unicos de Vacunacion
6.1 Art. 16 num. 1,2,3,4,6, 6,7,8; Art. 22 num. 1; e 10 contra Aftosa ni con los Certificados de Inscripcion ante el ICA
A Art. 28 num, 1,345 At. 286 num. 1,2, 3, 5, 6, e e— e los proveedores de leche. (ar. 23 Decreto 616)
' 7.8,9y10 El programa de evaluacion de proveedores de leche se
encuentra desactualizado, no se ejecuta en su totalidad, no
& conlempla actividades de prevencion de la adicion de
adulterantes en la leche, no cuentan con procedimiento escrito
de limpieza y desinfeccion de equipos de ordefio ni de
lanques de enfnamiento.
proces: ilizacion se real: n b misma area de
Flujos ordenados, lineales y sin operaciones E:nm‘e%::s;::?;:"mm St
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: ar 10 :
Art. 20 num. 1y4
Control de varables de proceso
(temperaluras, presion, iempo, entre otros)
53 2decuades durante la produccién de ecuerdo a 20
al ipo de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22
num. 2; Art. 18 num. 1y 2
8 Se observa almacenamiento de producto en proceso (leche
termizada) en carmrotanque (tracto mula) sin control de
X Conservacion adecuada de producto en temperatura ni sistema de agitacion (num 6 art. 27 Decreto 616
o2 proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. — = de 2006)
Contro! de envasado y embakje. Resoluciones
e 683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y
2.2 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de . 10
2013. ’
7 No se da cumplimiento al término de 10 dfas bajo condiciones
B e (o almacenamiento de kas contramuestras para fiberacion de
i producto envasado a 35°C y 55°C, la liberacién se realiza al
cuarto dia debido a capacidad de almacenamiento
e (CDServacion repetitiva acta 14/11/23).
Sistema de aseguramiento y control de g El documento denominado "instructivo de metodologia analitica
56 calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de ar 10 (4 fisicoguimico®, no define el alcance, esta desactualizado, no se
FI= 2015 o ejecuta conforme 2 lo previsto y nc ee ajust2 2 la reakdad de l2
empresa. El laboratorio no da cumplimiento a la Resolucion
1619 de 2015 respecto a los estandares de calidad en salud
publica.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evduqdbn) T 13,00
No. 6. VERIFICACION SOERE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién Observacicnes
p De acuerdo a los registros presentados de pruebas de
plataforma se evidencian algunos fuera de los rangos
establecidos, sin observaciones y sin resallar dentro de los
mismos. La empresa ha sido objeto de resultados rechazados
ta plan correctivo y de
e imp tado. La frecuencia de
P o treo, y anéi_sis para adulterantes en leche cruda no es suficiente en
61 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 125 relacion con el nimero de rutas y los antecedentes de
e |22num 1,2y 3 resultados no conformes. No esta realizando prueba de
fosfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para analisis
fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche termizada
no siendo claro. No se evidencia conceplo de evaluacion del
T laboratorio interno por parte del Invima (observacion repetitiva
\ida Gtll de! producto. Res. 2674 de 2013 Art. ~ 15
62 |3 An19, num 3. Res. 5109 de 2005 At 3
: Almacenamiento de producto terminado. Res. & 15
63 2674 de 2013 At 28 num. 1234 Y5 .




‘ [» Rottads dal prchicto tamminado v mhileda ’__. ( &5 ¥ Ver anexo de rotulado para el producto. LECHE UW
: nutdclonal cuando aplque. Res 5100/2005 TEMPEHATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA
Res 810/2021, Res. 24982/2022, Ros a 15 SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA
26472023 FRESCAMPO

Durante el ejercicio de irazabilidad para el producto lache
UHT entera marca De La Cuesta, lote 281, fecha de
vencimierto 5 enero 2025, se evidencia que no es posible
realizar trazablidad compieta ya que no presentan carla de
control de temperatura que genera el equipo (esterllizador) en
e e T — el ot e S

ar 75
Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 manifiesta que esto se dabio a un problema en el suministro
de energia electrica, presentan cartas de control de los ultimos
6 meses las cuales estuviaron disponibles durante Ia visita. No
presentaron registro de accion correctiva ante el problema
presentado ( inprovisto ) con el fin de recuperar la informacion
que se encuentra guardada en PLC del equipo.
Transporte producto terminado. Res. 2674 de
2013 At. 29 a 15
|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 12,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 74,98
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: IVC-INS-FM114 Versién: 07 lFechl de emisién: 2024-06-04
Cluded - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Fecha 2024-11-27; 2024-11-28; 2024-11-29
DATOS GENERALES
Raron social COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS
iDlnedM KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
|Subcategorias 151171
Linea(s) QUESCS FRESCCSAREQUIPE
CRITERIOS EVALUADOS
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
No. INSTALACIONES Evaluacién | Calificacion l Critico Observaciones
Se evidendian elementos en desuso en el exterior de la planta junto a
Bt CCSUEGS y 2n I35 diferentes areas de proceso y3 que algunas estan
en mantenimiento. Entreluces en bodegas de almacenamiento de
2 producto terminado en laterales de las puertas y en parte superior, al
e une iqual que an bodaga da materiales de empanqie en las ondidacionas
1.1 localizacion y diseflo. Res. 2674 Art. 6 num, ar 10 de los tejas. Ls tuberia ubicada en segundo piso de area de queso
11, 12,13, 21, 23 y26 doble crema no tiene proteccion del ambiente exterior. Lo anterior
\/ puede facllitar el paso o anidamiento de plagas.
El disefio de las instalaciones de elaboracion
de pr que y
12 aimacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las . 20
P y permitir la de los
cperarics. Res. 2674 de 2013 Art. Snum. 2.3
1 Elareau\queseubiadlanqueoelenmdelaledw
para elabcracdn deo quescs y 'a mamita ablerta para elaboradién de
arequipe, es la misma en que se ubica la tina que recolecta el suero
§l generado tanto en la elaboracién de queso doble crema como
campesino ‘Aungue el establecimiento indica que kas actividades se
§4] realizan en uempos diferentes no existen registros de ka hora en que
El diserio de La instalaciones de las areas de se realizan. El disefio de las areas de proceso de queso doble crema
1 procesn permite un adecuado fujo de materia no permite un flujo secuendlal.ya que lodas las actividades de
3 prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Lf 5 cuajado , hilado . mokdeo , enfriamiento y empague de queso doble
Art. 18 num. 5 crema se realiza en la misma area, el area de lavado de moldes para
queso doble crema no tiene sepracion fisica completa de areas de
Los pisos del érea de elaboracién de queso dable crema presentan
Pr1sos, paredes y techos venen un diseno 2 3
o adecuado y poseen un buen estado de ‘ g deterioro de las juntas y desprendimiento de baldosas causando
? mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, =
1/ 2,3, 4,58y7
El diserio, capacidad y dotacion de las Cumhsdawmmdosbalerss.mxiamdanmymm
15 unidaces saniiarias es adecuado. Res. 2674 de ar 5 caballeros. Los bafios presentan suciedad en el piso y sanitarios.
2013 A1 6num. 6.1,62,6.3. y6.4
Poses filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
1.6 limpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 Al a 10
8 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num 6 b
El sistema de drenajes no genera riesgos de -
17 |contaminacion. Res_ 2674de 2013 Art. 7 num ar 5
13,14
El disefio del drea de residuos sélidos y su
ubicacién no genera riesgos de contaminacién
18 a ko materta prima, 4rcss de proccse o a 1C
producio . Res, 2674 de 2013 Arl. 6 num. 5.1,
S54yAn.33num.S5y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor (olal de la evaliacion)




No. 2 FQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Califlencidn
Cuenta con los equipos suficlentes y
21 adecundos parm los procesos que se reahza a 0
Rea 2674 A B, At 10num. 3
£1 disefio do algunos mesonas ubicados en of Area de olaboraciin de
queso doble crema presenta arisias a 80°. £n hiladora 1 de quesos
se observan puntos de soldadura con borde inrregular y limaduras
on 0spas y escamas de color blanco en auperficie infema de tanques
Poseen un disedo sanfiano y funcionamiento Puntos de soldadura con bomda gular en agidator de lanque
22 asdecuado. Res. 2674, At. 8 num. 1, 2,3, 4, 5, ¥ 12,5 pulmon de leche en segundo piso de area de queso doble crema.
6,7.8, 6,10, 11; AL 10 num. 4, Ant 18 num Se observan algunos puntos de soldadura con borde Inrregular en
10, Res. 683 de 2012; At 13 num. 1,1 mokies de queso campesino. En marmita de arsquips se evdiencian
) tornillos y arandelas en brazo de aspas y parte inferior de aspas con
[ desprendimiento de material
\%
Programa de mantenimiento de equipos y
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 ArL 22 num. 2, a 25
Art 10 num. §
No presenta certificado de calibracion para el termometro del
laboratorio. Loaubdagosawmdosablequmdomedudéﬂmu
24 Calibracidn de equipos de medicion . Res. encuentran con los repartados en los de
2674 de 2013 Art. 25 - 10 & aiibracion y verificacién, ni vinculados a las hojas de vida de los
\/ equipas, por tanto, se dificulta hacer i3 trazabilidad.
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 11,63
B, T REQUISITOS SANITARIOS Y
X + Observaciones
AMBIENTALES Evaluacién | Calificacion
No lodos los tnnques de agua estan identificadas, en planta de
|Programa y registros de control de calidad de yebose de agua en bes lanques de
31 agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num 3, ar 12,5
Art. 26 num 4
Prog de el do para
32 el manejo integral de residuos solidos. Res. a 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
Programa de control integral de plagas. Res
33 2674 de 2013 Art 6. num 2.1, 5.3, At 7 num a 25
6,3 ; ArL. 26 num 3; Art 28 num 7 ik ;
= e y de dreas, Se evidencian duenaas de fimpieza en escaleras que conducen a
34 lequipos y utsnu‘lvos Res. 2674 de 2013 Art. 6 e 125 1a bodega de materies primas secas y en picos de los sanitarics
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
No.  |MANIPULADOR DE ALIMENTOS )] [ R iresymar
Prog < do & impl 4
41 educacién sanitaria dirigido a los trabajadores. a 34
Res. 2674 Art.12, 13y 14
El personal de bodega de producto terminado, almacen de materias
Practicas higiénicas y Dotacién de los £ 165 primas y materiales de empaque cuenta con uniformes no daros
42 | abajadores. Res. 2674 de 2013 A 13y 14. -
Estado de salud del personal manipulador de
43 |alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11; Art. 14 a 33
num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién)
No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO " Evaluacién | Calificacién Observaciones
No se garantizan todas las condiciones higiénico sanitanas durante la
6n de la leche art. 23 Decreto 616 de 2006) debido
a que el 4rea de recibo no cuenta con lecho y se observa piso rugeso
en algunos tramos con encharcamiento.
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos los proveedores de
leche toda vez que no toman muestras a cada una de ellos en el
recibo de leche en fincas.
Control teria prima e insumos. Res. 2674 No se cuenta con (odos los Reg; Unicos de conbra
M16::'1 2,345, 678 At. 22num. 1; 13 Aftosa nl con los Certificados de Inscripcion ante el ICA de los
51 At 28 num. 1.3.4.5 At. 28 um. 1,2,3,5,6, 7, ar proveedores de leche. (art. 23 Decroto 616)
8,9y 10




Fl ren en quo so ubica ef langue de pisleurizacon lenta de lu leche
para olaboracitn de quesos y Ia marmita ablertn para elaborackin de
arequipe, es la misma en que se ubica la lina que rocolecia ol suero
ganerado tanto en la elaboracién de queso doble crema como
campesino. Aundque of establecimiento indica que las actividas se
renlizan an lempos diferentes no existen registros de In hora en que

Fiujos ordonados, lineales y sin so realizan. Fl disefo da Ins areas de proceso de queso doble crema
82 rniadae Rae 2874 da 2011 A 1A NUm 6 or 10 no permite un fujo secuencial yn que todas los aclividades do
At O mum 1y4 cuajado | hitado , moldeo , enfriamiento y empaque de queso doble
crema sa realiza on la misma area, ol area de lavado de moldes para
(ueso doble crema 1o liene sepracion fisica complota de areas de
proceso de queso doble orema
Para ol proceso de quesos frescos en las etapas posteriores do
de la I . No se pr
valldacién del tratamlento termico a la que es sometida la cuajada en
ﬂc«m;;';sm “wﬁn otros) la etapa de hilado bajo condiciones de proceso de queso doble crema
53 ¥ durante la prod “'“ al - i0 que realiza la planta a fin de garatizar destruccion de patogenos de
tipo de products. Res. 2674 de 2013 At 22 Interes para el tipo de producto. Se iene establecido en |a etapa de
num. 2; Art_ 18 num. 1y 2 pasieunzacion oe.lsche cruda deslinada pura.el proceso de queso
5 P las de lempx ra a 85 "C y iempo de
MISSSEINETA < stenimiento de 15 minutos, de este no se presenta validacién bajo
7 condiclones de proceso a fin de garalizar destruccion de patogencs
de interes para el tipo de producto.
54 Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. . 10
Control de er do y embalaje. R Vg Nosemen!aoonare.aexdusrvamenvasadodequasodob&e
e 683 de 2012, 2674 de 2013 At 17; 19 num 1y 2 5 P
2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de
2013.
P 1 documenio denominado "insiructivo Ge metodologia analitica
fisicoquimico”, no define el alcance, esta desactualizado, no se
Sistema de 88 oy de calidad. W ejecuta uonfmnealo.prewstnyno se ajusta a la realidad de la
56 R”_x.“mz’u y Res. 1619 de 2015 ar 10 P! . no da cump! a la Resolucion 1619 de
2015 respecto a los estandares de calidad en salud publica
Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) [ 11,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién Observaciones
3 De acuerdo a los registros presentados de pruebas de plataforma se
evidencian algunos fuera de los rangos establecidos, sin
observaciones y sin resaltar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rec reps y ante los mismos
no presenta plan correctivo y de mejoramiento, desarrollado e
implementado. La frecuencia de anilisis para adulterantes en leche
cruda no es suficiente en relacion con el nimero de rutas y los
Programa de muestreo, cuarenten2 y antecedentes de resultados no conformes. No esta realizando
6.1 Jiberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 12,5 prueba de fosfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para
22num1,2y3 9 analisis fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche
termizada no siendo claro. No se evidencia concepto de evaluacion
del laboratorio interno por parte del Invima (observacion repetitiva
acta 14/11/23) . En el plan de muestreo no se incluyen analisis de
conservante en arequipe con el fin de verificar cumplimiento de
dosis maxima de uso establecida en Resolucion 2310 de 1986
articulo 47 literal b
62 Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art. A 15
3, At19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3




| Aimacenamiento de producto terminado. Res

20T4 do 2013 At 20 um 1234y 5

.n

Producto lerminado WACHOO o los 0

78

64

Rohilado del producto terminado. Res. 5109 de
2005 y cuando aplique Rotulado mutriclonal

NA

So reniiza analinis do rotulado a LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA

65

Trarabibdad, recall y manejo de devoluciones
Res 2674 de 2013 Art. 28 num. 6

66

Transporte producto terminado. Res. 2674 de
2013 A 29

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

SEMIDESCREMADA - DE SLACTOSADA MARCA FRESCAMPO

lPorconule de cumplimiento Subcategoria 2

71,98
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INGPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo IVC-INSFM114

Vernion 07 ]Fudm da emision: 2024-00-04

|Cludad - Departamento

COGUA / CUNDINAMARCA

Fecha 2024-11-27; 2024-11-28; 2024-11-290

DATOS GENERALES

[Raron sociel

COMPANIA LEUHERA DE EL MOR1INO SAS CUMLEMO SAS

tmmaon

KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTIRO

lw-

112

1 ineats)

YOGUR.KUMIS

————]—ﬁm. 7 DELAS
No.  |INSTALACIONES

CRITERIOS EVALUADOS

Evaluacién

Observaclones

O establecimionto presenta una adecuada
y disefo. Res. 2674 Art. 6 num.
12,13, 21,23 y286

11,

Se evidencian elementos en desuso en el exterior de la planta junto
a cestilos y en los diferentes areas de proceso ya que algunos
estan en mantenimiento. Lo anterior puede faciitar el paso o

10

El disefio de las Instalaciones de elaboracion
de alimentos, procesamiento, empaque y
|almacenamiento es adecuado y cuenta con la
amplitud suficiente para realizar las

y permitir la lacion de los
oparaitos. Res. 2074 de 2013 Al G num. 2.3

20

El disefo de Is nstalaciones de las areas de
proceso permile un adecuado flujo de matena
prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013
Art. 18 num. 5

Pisos, paredes y techos tienen un disefio
|adecuado y poseen un buen estado de
|mantenimiento. Res. 2674 Ar. 7 num. 1.1, 1.2,
2,3, 4,56y7

10

El disefio, capacidad y dotacién de las '
ias es Res. 2674 de
2013 At. 6 num, 6.1,6.2,63.y6.4

Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
|impieza y desinfeccién. Res. 2674 de 2013 At
6 num. 6.3y 6.5. Art. 20, num )

10

El sistema de drenajes no genera riesgos de
contaminacion, Res. 2674de 2013 At 7 ram.
13,14

10

El Jiseiv Jed area de residuus soiidus y su
|ublcacién no genera riesgos de contaminacién
3 la materia prima, éreas de proceso o
producto , Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 51
54yAt33num. 5y86 7

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor

total de 2 evaluacién)

No.

2. EQUIPOS REQUERIDOS

Evaluaciéon

Calificacién

21

Res. 2674 Ar. 8, Art. 10 num. 3

|Poseen un disefio sanitario y funcionamiento
|adecuado. Res. 2674, Art. 9 num. 1,2, 3,4, 5,
6,7,8,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, At 18 num.
10, Res. 683 de 2012, Art. 13 num. 1,1

23

|Programa de maniemmiento de equipos y
|utensifios. Res. 2674 de 2013 Art 22 num. 2,
At 10 num. §

24

de

Calibracién de equip
2674 de 2013 Art. 25

[No presenta certificado de calibraci
Iaboratorio. Los codi

1 pare el
gos asignados a los equipos de medicidn no se
con los reps en los cer
y m 8 las hojas de vida de los
lequipos, por tanto, se dificulta hacer la trazabllidad.

10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) L : l

13,50




3. REQUISITOS SANITARIOS Y -
No. Y Evaluacién | Calficacion

Programa y registros de control de caldad de mismos
1" agun potable. Rea. 2074 da 2013, Art. 6 num 3, o 125 Gapkacion Y deiclercies o4 Bmyieze, aq. <l exior Gs s

AL 20 num 4

Programa documentado e Implementado parm
32 o manejo integral de residuos sdlidos. Res. n 25
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num, 2

Programa de control Integral de plages. Res
33 2674 do 2013 Art. 6. num 2.1, 5.3, Art 7 mum L] 25
6,3 ; Art. 26 num 3; At 28 num 7

Se evidencian deficiencias de impieza en escaleras que conducen
14 oquipos y Utenallics. Res. 2674 do 2013 Art. 0 = 12,5 a la bodega do materias primas secas y on pisos de los sanitarios
num. 3.2, Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

|Programa de ¥mpiezn y desinfeccidn de dreas,

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de la evaluadén) l 15,00

||imruuoon DE ALMENTOS O o es i | (i Yo Obedrymoitnes

‘|Programa documentado e implemenltado de
41 educacidn sanitana dingido a los trabajadores. e 34
Res. 2674 Art.12, 13y 14

El personal de bodega de producto i v de
2 Practicas higiénicas y Dotacidn de los 165 primas y de empaque cuenta con no claros
: |trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, = ”
Estado de salud del personal manipulador de
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33
num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) 8,35

No. S. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién | Calificacion

piso en area de|

arl 23 Decrelo 616 de 2006)

il piso rugoso en algunos tramos con encharcamiento.
No se realiza seguimiento fisicoquimico a todos lkos proveedores
da lache tnda vez que no toman muestras a cada una dae alins en el

Control de materia prima e insumos. Res. 2674
Art 16 num. 1,2,3,4,5, 67,8, Art. 22 num. 1;

51 At 28 num. 1,345 At 29 num. 1,2,3,5,6,7, * o
8,8y 10 \ proveedores de leche. (an. 23 Decreto 616)
El programa de evaluacion de proveedores de leche se encuentra
Flujos lineales y sin
52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: a 20
S AL 20 num. 1y 4 ; % . y
Se tiene establecido en la etapa de pasteurizacon de la mezcla de)
leche y azucar destinada para el proceso de yogur las variables
Control de variables de proceso 81 de temperatura a 85 *C y tiempo de sostenimiento de 15 minutos,
|(termoperaturas, presion, tiempo, entre otros) de este nc se presenta vafidecidn bajo condicicnes de proceso = fin
5.3 durante la p de acuerdo al| ar 10 de garantizar destruccion de patogenos de interes para el tipo de
tipo de producto. Res. 2674 de 2013 Arl. 22 EESE S SGSIAN producto v reduccion de flora banal
num. 2; Art. 18 num. 1y 2 ¢
Conservacién adecuada de producto en . 10
54 proceso. Res 2674 de 2013, Art 18.
Comurol de y la huc
683 de 2012, 2674 de 2013 Art 17; 19 num 1y . 10

55 |2 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de
2013, ;




Sistema de assguramiento y control de calidad

1 d " do Hoghas anak
flalcoquimico”, no define of alcance, estd desactualizado, no se

ajocula conforme o lo previsto y no se ajusia o lo resfidad de la

2013 Art. 29

1) empresa. F laboratorio no da cumplimiento a la Resolucion 1610
Res. 2674 At 23y Ros 1610 de 2015 Lo 10 da 2015 respocto a los estandares de calidnd on salud publica
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaclon) ] 14,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluecién | Calificacién Observaciones
De do a los regi [} da pruebas de plataforma
| se evidencian algunos fuera de los rangos establecidos, sin
observaciones y sin resaltar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rechazados repetitivos y ante los mismos
no presenta plan correctivo y de mejoramiento, desarroflado o
Implementado. La frecuenclo de andlisis pora adulterontes en leche
cruda no es suficiente en relacién con el nimero de rutas y los
de llados no cort . No esta realizands
prueba de losfatasa. Se evidencla registro PM-FOR-0018 (para
analisis fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche
Programa de muestreo, cuarentena y termizada no siendo daro. No se evi pto de )
6.1 liberacion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 125 del laboratorio interno por parte ded Invima (observacion repetitiva
22mnum 1,2y3 acta 14/11/23). No se presentan resultados de laboratorios del
contenido de conservantes en mermeladas de frutas utiizada como
materia prima de yogurl a fin de verificar que cumple con la dosis
4 maxima de uso a la Resolucién 4126 de 1991 y 2 lavez
cumplimiento del principlo de transferencia de este aditivo en el
producto terminado establecido en la Resolucién 2606 de 2009
articulo 8 numeral 2.
62 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 7
5 3, At 19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 = b
8 Se evidencia producto terminado ubicado bajo los Gitusores
Im de pr Res. proteccion
&3 2674 de 2013 Art. 28 num. 1,234y 5 ¢ 7.5
Se realiza analisis de rotulado al producto LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA
|Rotulado del producto terminado. Res. 5109 de
6.4 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. NA. 15 SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA FRESCAMPO
65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. - 15
: Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 .
66 Transporte producto terminado. Res. 2674 de

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

12,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3

79,85







INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

ln W 4 im o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A rmus DE ALIMENTOS
- Codigo: VC-INS-FM114 Version: 05 [ Fecha e smision: 202170613
Ciudad / Departamento BOGOTA D.C Fecha | 2024-05-16 [Acta No. | 2
DATOS GENERALES
Cédigo de Inscripcién planta NO REGISTRA Direccién CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
Razdn Social HORTYPULPAS 5AS Teléfonos 3123533766 - 3112073543
NIT - CC 901108921-2 Correc electrénico financiera(@ hortypulpas, com
Representante Legal JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax NO REPORTA
GTT Centro Oriente 2 Oficio Comisorio 7303-1180-22

Objetivo de la visita

Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencidn a
reglamentacion sanitaria vigente en especial la resolucién 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demds aplicable.

derecho de peticidn, con el fin de verificar el cumplimienta de la

DATOS DE PRODUCCION
No. De empleados 5 La actividad industrial realizada en el 2
Magquilas NO establecimiento es acorde con lo establecido en
4.2.4 Pulpas o purés de frutas
SUBCATEGORIAS EVALUADAS
Cantidad/Unidad de tiempo
4.2.4 Pulpas de fruta 15 Ton/afo_
R
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE e
————
ALIMENTO
—
————
——
E————

s



INviMmao

INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

INSPECCION

JBubcategorins evalundas:

Codigo: IVC-INS-FM114 | Versian; 05 | Fecha de emision: 2021/06/13
Ciudad/Depto BOGOTA D.C. Fecha 2024-05-16 Acta No. 2
DATOS GENERALES
(Cédigo de Inscripeion planta: NO REGISTRA Direccion: CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
[Razdn Sacial : HORTYPULPAS SAS Teléfonos: 3123633766 - 3112073549
NIT-C.C: 901108921 -2 Caorreo electrénico financiera@hortvoulpas@ com
P Legal: JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax No tiene
GTT: [ Centro Oriente 2 | Oficio ) | 7303-1180-22
Objeto de la visita : visita de insg & ftaria en atencién a de peticion, con el fin de verificar of de la reg iGn sanitaria vigente
en especial la resolucion 2674 de 2013, 3920 de 2013 y demis aplicable.
DATOS
La actividad industrial realizada en e establecimiento es acorde con |0 establecido en

de emplead 5 Gamara de Comercio? &

[Maquilas: | NO

4.2.4 Pulpas o purés de frutes

Lineas de subcategoria del alimentos Volimen / afo
4.2.4 Pulpas de frulas 15 Tonvaho
Subcategoria 1: 4.2 4 Pulpas o purés de fritas
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion Calficacién  |Critico | Observaciones
El establecimianto presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 ArL 8 num, 20
M, 12,13, 21, 23 y26 *
El disento de las Instalaciones de slaboracion de alimentos, procesamiento, empagque y
) 68 y cuenta con la amplitud suficiente para realizar
1.2}las operaciones y permitr fa circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 A 6 a 20
num. 2.3
El disefio de |a instalaciones de las 4reas de proceso permite un adecuado fujo de Se sigue presantando cruce de process ane Ama
materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2012 Art. 18 num. 5 de recepciéh y alistamients de mabea prima,
1.3 ar 5 16 do,  aim to  de
d y & 17}
Pisos, paredes y techos fiensn un disefio adecuado y poseen un buen estado de Se o los piaas an la sntrads dal
5 mantenimiento. Res, 2674 Art. 7num, 1.1, 12,2, 3, 4,5 6y7 & Guanto frio de amacenamiento de producte lenminede
ar
El diseno. capacidad y dotacion de (as unidades sanitaras es adecuado. Res. 2674
1.5]de 2013 At 6 num. 6.1, 6.2, 6.9, y 6.4 a 10
Posee filtro{s) sanltarlo(s) y estacion(es) de limpleza y desinfeccion. Res, 2674 de T
1,6]2013 Art. & num. 6.3 y 6.6. Art. 20, num & . 5 £l filre sanltarde ne oo de pase cbligaterie, o seliit
i de Ik y desinfecoion obiigatoia




INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL |
INSPECC

INSPECCION

ln\ 4 ImO SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cédigo: NC-INS-F-MHJ [ Versidn: 05 Fecha de emisidn: 2021/06/13
El sistema de drenajes no genera rlesgos de contaminacidn. Res. 2674de 2013 Ant, 7
1.7|num. 1.3, 1.4 a 10
El disefio del 4rea de residuos solidos y su ubicacian no genera riesgos de contaminacion
a la matesla prima, areas de proceso o producto . Res, 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 54 34
1.8 YA 33 num. 5y 6 a
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de a evaluacion) 18
2.|EQUIFOS REQUERIDOS Evaluacion | Calfiacion |Critico | Observaciones
Cuenta con los equip | y ad dos para os p que se realiza, Res.
2.1|2674 pum B, Art 10 num. 3 a 30
Poseen un disefic ltario y fur f0. Res. 2674, At S num. 1,2, No p oportes de ala
3.4,56 789 10,11, At 10 num, 4, Art 18 num, 10, Res. 683 Resolicion 683 de 2012 para los equipos y
2.2}de 2012; A, 13 num. 1,1 ar 125 utensilios que estin en contacto directo con
alimentos.
2.3|Prog de de equipas y lios. Res. 2674 de 2013 At 22 num. 2, a 200
Art, 10 num, 5
2 4| Calibracién de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) l 13
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion Calficacion  |Critico | Observaciones
El prog no pla de
ffica las para los velones
2 7 . At y
31Pruqawavreglsrms de control de calidad de agua potable, Res. 2674 de 2013, Art. 6 a5 125 por W)era 08 Fangc para :
num 3, An. 26 num 4 cloro residual
El prog e d dizado y no &5
32Prugrams‘ itado e imp ) para &l manejo Integral de residucs sélidos. i acorde a las condiclones de la planta. No cuenta
““IRes. 2674 de 2013 Art, 6 num, 5, Ast. 26 num. 2 o ) ooN CaocRs 6 Artes 06 prooeso
3] Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 An. 6. num 2.1, 5.3, An7 180
“Inum 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 A g
3.4|Programa de limpleza y desinfeccién de dreas. equipos y utensilios. Res 2674 de El prog e tra desactualizado y ho &k
2013 Art. 6 num, 3.2, Art. 26 num. 1: Art. 28 num 7 P 125 scocde a las condiciones de |a planta
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ] 12
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Observaciones
4. Evaluacion Calficacion | Critieo
Programa d do & impl do de 1 dirigido a los
4 1|trabajadores. Res. 2674 An.12 13y 14 a 34
P gi y Dotacion de los trabaj Res. 2674 de 2013 Art. 13y 14, =
4.2 a 200
3l mar de Res. 2674 e 2013 a ES) =

4.3} Ectado de calud del p
Art 11 Art. 14 num. 12

| Porcentaje de cumpbmiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion)




INSPECCION, VIGLANCIA Y CONTROL |

INSPECCION

ln V Imo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: VC-INS-FM114 I Version: 05 Facha ge emision: 202106/13
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESD Evaluacion Calficacion  |Critico | Obsarvaciones
Las fichas técnicas ND s& encUentran &n su iotalido oe
materlzs primas. Los padmetos de aceptackin
Control de matera prima & insumos. Res. 2674 Art. 16 pum. 1,2.34.5 6.7 8; Ll 0080 SN & NoaMe0 Co
51| A 22 oum, 1; Art. 28 rum. 1,345 Ar.29 num. 1,2.2,5.6,7,8.9 y 10 - 10 resstine pricvmd Mo prananis sepcrie. »l
by L zli. bl ¥ da laa resoluciones 2008 de 2007 y 4506 de 2011 para
Is iotalidad de las materias primas que aplique.
Flujos ordenados, lineales y sin oparaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5: Se observa cruce de procescs entre drea de
Art. 20 num. 1y 4 |recepcidn v alstamientn de matera prima,
52 a 10 de
products terminado y despacho
5.3] Control de variables de proceso (femperaturas, presién, tiempo, entre otros| adecuados a 20
duranis la produccion de acuerdo al ipo de producto. Res. 2674 de 2013 At 22 num. Z:
Art, 18 oum, 1y 2
Conservacion sdecusda de producto en proceso. Res 2674 de 2013, An18.
54 a 10
Gontrol de Jo y embalaje. Resoluciones 683 08 2012, 2674 de 2013
55]Art 17; 18 num 1y 2, 4142 de 2012; 4143 de 2012, 834, 835 de 2013, a 10
58] Sistema de aseguramiento y comrol de calidad. Res. 2674 An. 23 y Res. 1619 de a 20
2015
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacidn) ] 16
6| VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTOD Evaluacian Calificacién | Critlen ﬁm
6.1|Programa de muestreo, y 1 de Res. 2674 de 2013 A 22 ar 12.5 El mano de |a muesia o esE adecuaco al veumen
num 1,2y 3 de produccién
6.2| Vida Uil del producto. Res. 2674 de 2013 ArL 3, ArL18, num 3. Res. 5100 de a 75 TFio pracents soporta da vida 091
2005 A 3
8.3] Aimacenamiento de producto terminedo. Res. 2674 de 2013 AL 28 num. 1.234y5 ar 1.5 Se cbserva producio almaceredo pegedo a la pered.
rﬂmnwndur producin terminado. Res. 5109 de 2005 y cuando aplique Res. 333 de 2011 ¥ Ver rotulsdo paa PULPA DE FRUTA MANGOD
&.4] Res. 2508 de 2012 o 75 POR 1 KG MARCA HORTYPULPAS
Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 uez}vlmz'irun.e Mo se evidencia procedimiento para Recall y manejo
8.5 ar 75 de devoiuciones.
65 T:mwmmwm.mﬁdemﬂ A28 a 15

P de i vl al 15% del vakor total de la evaluacion)
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A F

DE ALIMENTOD

Cadigo: VC-NSFIT1e T Varmion: 05 Facha o ormalbe: 00 TR
bl |
- Promedio total del porcentaje de ki
Se aplico MSS7 [NO ] [Tipo de medida
[Setome muestra para anslisis de laboratorio? [NO |

CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: 1 FAVORABLE |

EXIGENCIAS:

Para ajuster s planta a las normas sanilarias debe darse cumplimiento a las siguientes exgencias:

Subcategoria 4.24: 1 3—14—16—22—31-32-34—51-52-H1-—H2-HI-64-65—

De conformidad con lo establecido en la legislacion itaria vigente, especialmeants la Ley 9 de 1979 y su reglamentacion, en particular

Jixlgmctl! adicionales;

Ninguna

Exigencias adicionales especificas de producto o

Ninguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

N\f\%\mu OBe AT AN ‘ﬂ&)?& L

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE VC

Sa realiza visita en atencidn a solicitud con radicado Inima 20243100139 de 31/01/2024

e e
FUNCIONARIOS QUE PRACTICAN LA VISITA

Firma: | 1048 }

Nombre. JANETH ELIANA GOMEZ ROJAS
Cargo: Profesional Uniwrsltafg
Dependancin: GTT CO2

Firma: e},

Nombre: MARTHA CAROLINA VARGAS SARMIENTO
Cargo: Profesional Universitario
Dependencia: GTT CO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

S }Q A

Nombee 7 _JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR
Carge: Representarte Legal

cc. 53,044 050




%> MINISTERIO DE SALUD Y
7 PROTECCION socIAL

RESOLUCION Nro. 2024045553 del 3 de Octubre de 2024
Por la cual se concede una Renovacién de un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por laLey 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de notificacion sanitaria, Permiso Sanitario o registro
sanitario, segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentaciéon que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20241204633 de fecha 2024/08/13 el (la) Sefior(a) BELKIS
JEANETH SANCHEZ PINZON actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud
de concesion de Renovacion de un Permiso Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccidn
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE PERMISO SANITARIO por el termino de Siete (7) afios
al producto que se describe a continuacion:

PERMIS O PSA-001161-2017
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2031/10/03

EXPEDIENTE: 20135028 RADICACION: 20241204633
MODALIDAD: FABRICAR 'Y VENDER
PRODUCTO: PULPA DE FRUTA VARIEDADES: MANGO, MARACUYA, FRESA, GUANABANA,

GUAYABA, FEIJOA, CURUBA, MORA, PINA LULO, MANDARINA TOMATE DE
ARBOL, UVA MANZANA MELON PERA PAPAYA COCO BANANO NARANJA,
CIRUELA , ARANDANOS, AGRAZ GRUTOS ROJOS, (MORA FRESA, UVA)
FRUTOS AMARILLOS ( PINA BANANO MANGO, MARACUYA)

MARCA: HORTYPULPAS, PULPAS DEL NORTE, DONA PULPA,

PRESENTACION Desde 5 gramos hasta 20 kg,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): HORTYPULPAS SAS con domicilio en BOGOTA - D.C.,

FABRICANTE(S): HORTYPULPAS SAS Ubicado en la CARRERA 14 ESTE No. 76 D 23 SUR, con

domicilio en BOGOTA - D.C.,
ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en

materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucién 5109 de 2005,
Resolucion 810 de 2021 y sus modificaciones, si es el caso.
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ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Naotificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
Unicamente el Recurso de Reposicidon, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovacion de Permiso Sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declar6 que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informaciéon suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 3 de Octubre de 2024

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Permiso Sanitario quedaran sujetos a revisiéon posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacién digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccién http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA TECNICA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web http://www.invima.gov.co Pagina 2 de 2



i. “m L. AP e
/ e esrsiare o004 Acta Nimero

o Subsecretarfa de Safud Piblica
WIM ‘wmwﬁwl ) asoss 002415
ESE 2\1\3\'{3-:]' - ' A Fechahh’l'l O‘i 293\“
7 CEDULA DEL ESTABLECMIENTO WA .
ID Establecimiento: Nimero de Inscripcion: |NGmero de carpeta: i
i 36600 | AsoDtossMY L 3k6030
]Razon social: Maﬁru jupgvm\{orub Ji Pi J

Nombredalestablacumnemu ’11.2,1‘\&0. MGKrD .Q ﬁ.l() _j;) «EYI'Y\O- Yis“'
nm: 4000 S913% o & TSede \}L\%—ded FfO e \P . {
Diecden: Ky b3 ST G 9 W
Ubicacien: N O QpliCO)

Localidat: {0,010 Bolwvar _“’_Uf_-"!_' Avhoniadora |
Bario: [ Oy Layetoro Teétoros Ty 1616 / 31545, 1008
Correo electrénico para nolificacién Y\ b1 pyc (L C10 NS Makr0.(om.(o
Nombre propietario: [\/\ukfo jUPer\{UHﬂ'Q J.R.S

Tipo de documento: €.C.C]c.E CINITX]PEPCIPS(IPTPL] |Mimero documento: - 9 000 §92 35

Nombre representante legal: N \ [[}\OJ ] 0 Qn\1 To bUh __!Gn Qqq;
Tipo de documento: C.C.[Y]C.E.JNT[JPEP[JPS[JPTP]| Nimero documento: k56 NO10D

Direcciende notifcacien: (| 1942 19 17 L
Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [TINO[(] (15§42 5§
Linea de intervencién: Pshm,chsmj J“qml \.I fequm . o o
niervencidn: JUpevmertados - Hipermexcados, Gvandes jugernes

Tipo de establecimiento: _n lPﬁf mer CQdO
Nimero de trabajadores: ']S’ Horario: Diurno [¥]Nocturno [ ] 24 horas ] Oro:

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes Dl}ominga a domingo | X|Fin de semana [] Otro:

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
- 3

Favorable O |

FECHA DE LA N | 3 CI
( ANt 8 F ble con %D |
ULTIMA 49 At 1613 | Favorable o X e cumplimiento "

requerimientos iltima i ;
INSPECCION _ﬂlm_ RS e | de la Ultima inspeccién
Desfavorable O
LEgEsiio T MOTIVO DELAVISITA
-, . Asociada a peticiones, quejas
| Programacién (2 ﬁ?l:;ud::ﬂ‘arasafiu O | yreciamos 0 |
| umero de radicado: Nimero de radicado: !
s =
i :?mwdd??aﬂi o [ Evento de interés en salud piblica [ | | Solicilud de praclica de pruebas/
o i Procesos sancionalorios admin L) [
Otro: D Especifiqua: |
i».._. R —n SRR Y SISO SRS ‘1
Marque con unaTwnndn nlzgﬁﬂmlﬁﬁaﬁzumpe In tota lldld de los requisitos dos-
Aceptable A | critos en ol instrucivo parn el aspaclo a ovaluar
"Marque con una X cuando ol establacimionio cumple parclaimente te 108 16qUISHOS das.

Aceptable con Requerimiento |AR

—

aﬂon en ol inglructivo para ol aspacto a ovaluar

e e wr—— . o ——

Nm.rmlrﬂunm uml‘.ndula mmmmwu

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

mﬂumxmga@m e S H_.. Tl
Subsecretaria de Salud Publica cta Numero
Acta de Inspeccidn sanitaria con enfoque de riesgo para alimen ASO i I
y babidaa en m__m Cies (sup __Hmuwmﬂmumdl::'l !3 D 024 1 5
- ) EVALUACION
iable | Marque con una X cuando el eslablecimienlo no cumple con ninguno los requisitos
acepla * descrilos en el instructivo para el aspeclo a evaluar
Marque con una X Ia casilla *NA" en caso que el aspecio a verificar no se realice por
lo aplica NA,| parte del establecimiento ¥ calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
L aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X Ia casilla "C~ cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
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iendo sus labores,

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS )

1.EDIFICACION E
INSTALACIONES

A

AR

| HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefic
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,

1.2,1.3,21,23y 28, 2.7;

Articulo 32, Numerales 1.
2,3,4,6y7.)Articulo 33,

Numeral 8))

o

C

1.2

Condiclones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucidn 26747201 3,
Articulo 7, Numeral 1, 2,
Articulo 33, Numerales
1.2y3)

J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad
en orto grio de pescado

Je evtdenuan deleroro enalgunoy
aredej o parte haya en Greq

At T £on 2 TSR, Bue 0.

i

|

|

B
1.3

Techos, puertas,
lluminacién y ventilaclén
(Resolucién 2674/2013,
Articule 7, Numeral 3,4, 5, 7,8,
Articulo 33, Numeral 4,)

0]

Nen con o en

rea de exhibicien e Pro&%r, m@
|
|

!
1.4

Instalaciones sanitarias
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numeral 6.1,6.2,
63,64; Articulo 32,
Numeral 9y 11.)

et e Jerern sy Pyt Dt

| 1.5 Distribucion y Sresa

(Resolucidn 2674 de 2013,
Art. & Numeral 2.2:2.3; 2.4;
25.Art. 31 Humeral 1,2y 4)

4

2

1,5

|
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Hmrm
¢ equipo y utensitios
(Resolucion 2674 de 2013
AL 10 Numeral 3, 5; Art. 18
Numeral 3.3; Art. 22 Numeral 2,
Art. 31 Numeral 1;2; 3)

I

I

ll
2.3 Superficies de contacto t !
Gﬂ'ﬂﬂ.lm |
{Resolucian 267472013, [ |
Articulo B; Articulo 9,

|
Numerales 2,3, 4, 5, 7y 10; 4 i 20
|

A-rﬂtl.io!i-l-mimlo!
Ll [c!

Numeral 8y 10,
[_ CALIFICACION DEL BLOQUE [8STT " La cotticacion cet oque comasponde a 10% el otaldot acta |

Resoluclones
de 2012, 834y 835 de 2013)

1

|
683,4142y4143 |y

L

A |AR| | HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
(Resolucién 267412013, 5125/ 0
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, 5. L
Articulo 14, Numeral 12)

3.2 Reconocimlento
médico, 2 1 0
(Resolucién 2674 de 2013,

Articulo 11, Numeral 1,2, 3,4)

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucién 2674/2013,
3| Asticulo 14, Numerales 1,2, 3, 6l3lo
] 4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14,

Articulo 36. Articulo 35,

Numeral5y7) X
]
HU]! k') »
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et =R O S | BOGOT/\

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

3.4 Educaclén y capacitacion
(Resolucion 2674/2013,
Articulos 12 y 13. Articulo 36.)
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CALIFIGACION DEL BLOQUE | ‘Wo | Lacalficacin del boque coresponce al 16% del otal dl act |

‘»moc
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4

A

AR | |

HALLAZGOS

4.1 Control de materias
primas e Insumos
(Resolucidn 2674/2013,

Artfculo 16, Numerales 1,3,4y 5;

Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011,
Resolucliones 683, 4142y 4143
de 2012: 834y 835 de 2013)

4.2 Pravencion de la
contaminaclén cruzada
< (Resolucién 267472013,
Articulo 16; Numeral 7;
Anwmat«mnuw
Articulo 20, Numeral 5;
Articulo 35, Numeral 4)

4.3 Control de proceso
(Ley 9 de 1979, Articulo 293,
425. Resolucién 2674/2013,
Articulo 16 Numeral 3;
Articulo 18, Numeral 3.1,3.2,
33y5)

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013
At 17; Art 19, Resoluci6n 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucién 834 y 835 de 2013)
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CONTINUACION
3. PERSONAL A | AR| 1 HALLAZGOS
MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3.4 Educaclén y capacitaclén
(Resolucidn 2674/2013, 3 |15 ()

Articutos 12y 13, Artlculo 36)

' c

del ocla

CALIFIGAGION DELBLOGUE - | Jo | La caificacisn cel bloqus corresponde al 16% del 1ot

4. REQUISITOS HALLAZGOS
HIGIENICOS A [AR] |

4.1 Gontrol de materlas
primas o insumos 4
(Resolucidn 26748/2013,

Artlculo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3. 4 21 ¢
Resolucidn 5109 de 2005,
Resalucidn 1506 de 2011,
Resoluciones 683, 4142 y 4143 X
de 2012; 834 y 835 de 2013}

4.2 Provoncién de la
contaminaclén cruzada
(Resolucitn 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7; 7 0
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Artlculo 35, Numeral ) "(

4.3 Control de proceso
{Ley 9 de 1979, Artleulo 253,
425, Resolucidn 26742013, 3 15 0
Articulo 16 Numeral 3; !
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2,

33y5)
#

4.4 Operaciones de
onvasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013 3
Art 17; Ast 19, Resolucion 683,
4142y 4143 de 2012
Resolucidn 834 y 835 de 2013) ?-

T T A S ———
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CONTINUACION
4, REQUISITOS A

AR| |
HIGIENICOS

HALLAZGOS

4.5 Procedencla y requisitos
legales

(Resolucidn 2674 de 2013
Art. 31pardgralo 2, Art. 37, 4
Resolucion 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art46;47; 49;50) . ﬁ

__[el

1]

CALIFICACION DEL BLOQUE

La calificacibn del blogue corres

pa)d.ll!i%de?l:m—ldll—ﬂd‘j

e ————

5, SANEAMIENTO A|AR| |

5.1 Suministro y calidad "
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Articuda 10; Resolucion 2115
de 2007, Articulo 9, 4 . 1\
Resolucion 2674/2013,
Articula 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. ;'l
Articulo 32, Numeral 8)

5,2 Residuos liquidos.
{Resolucidn 26742013 2
Asliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

Sy 10} x

5.3 Residuos solldos.
{Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,
Numerales 5,6y 7) .1

HALLAZGOS

— ]

——

P e L et et - el (wpeneta Disivad

5.4 Control integral
de plagas. 7
(Resolucidn 2674/2013
Articulo 26, Numeral 3)

e
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V. p’ IIl. CONCEPTO SANITARIO
- % De cumplimiento | CONCEPTO demisiis, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspecios 8
,’f avalier sea identfcado como ofico Y
Favorable 90-100% calficado cormo Inaceptable (1), independiente
" y oblenido, e
Favorable ' CONCEPTO SANIT,

?7 S con Requerimientos 60-89,9% DESFAVORABLE y se procederd o aplcr b
SEGURIDAD
Desfavorable <59.9% respeciva. —

Il RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Namero tolal de mueslras lomadas /
Numero del acta do toma'de muestras. | ~ i

T IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS
Se debe ajustar el establecimiento a la normalividad sanilaria vigente corrigiendo los hallazgo3 registrados en la presente acta
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD =i

Clausura temporal total / [] | Suspension total de y servicios
Clausura temporal parcial ] | ecomiso [_—_Im
Suspensién parclal de trp¥ajos o servicios (] [Congelacién

Destruccion o desnaluralizacién . D 7 I N .._——4]

Vi, OBSERVACIGNES - WWW’
J'-E. To GG Atuerdo c;'\cn"r\-b\ ol s ‘1‘95

Por parta ala?uor‘da:h ns T\"\D

ac.uer o §$70 a& w.uu\cnéh onsv
o oY Tacwon m|~en

5 soc'm*%“m'&‘e (Gog i 1 ecgmendogiotes £, £ AT s Hea

%&’ n}»e’ Al-&y enlé nes / mmerr,o.d - hperme r.ado.r aGranceq, e

%‘Ftt!?.f“[{, ofc&qvqm_ produdo UF Muensiet guwejo ma VIO, femduro, grafo

F'or rie del establacimienio:

vil. NOTIFICACION DEL ACTA
tificasién del conlenido da la presente acla firman los colaboradores y personas gue
en la ciudad de Bogota D.C

| Para constancla previa lectura
| intervinieron en fa visila, hey dal mes de del afho
De la presente acla se deja copia en poder del interesado, rapresentanta legal, responsable del establecimiento o quien
atendid la visila.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un piazo no mayer de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visila.
POR PARTE DE LA AUTUR!DAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nornbre I L. %ﬁ?ﬂ AL AY ./ STAST t‘:j?ua Nombre: m my
Tipo de documanto: CC cc Tipo de documento: £¢
Nomero de documenta: S2383\3}

Numero de documento: 410‘131'-3”“- [ oaorm62n ]
Profesion u oficlo: %ﬁ}rﬁc’mhb I/ Ay d:‘ﬂﬁﬂ’ pheel IPIofesldn oficio: T&t‘;;uuw
Firma: M //?5,4';;,“ Gherer. Firma: i

BOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

) POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO
Nombre: Ed%qr Orlandd [} Movales

]
i
i
E Nombre: /=epn~tnde 7 wwmbrone Z
j Tipo de documento: < Tipo de documenlo; C.C.[F]C.EINTIPEPIPs[JrTr[]
1| Nomero de documento; ?75'35 ?” Numero de documento: ','q rjq fq 10
._ﬁ Profesion u oficio: 4 agr H’.-::_‘:;E e ,-"4.3_.’:;;,;,,7{;4 Cargo: Representanle 'EE'“DWW@M&Z]
E Firma: i e T B —
posicidn de un conceplo

uﬁnﬁﬂ%aﬂ"hwa iculo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da porc
i avorable ylo da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investi
gﬁgmummueddumﬁammszdehw 1437 de 2011° e
uiteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de informacion falsa, n
s egistrada en el presente documento o sus
nnexos, acafreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesta en los arliculos 286 y ss. del Cédigo Penal Colombiana y Lay

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario™
Hoja 717
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