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_FORMULARIO No. 5
ESPECIFICACIONES TECNICAS DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO

El contratista debe cumplir con las siguientes especificaciones técnicas para el “SUMINISTRO DE
FRUTAS, VERDURAS Y HORTALIZAS CON DESTINO A LAS UNIDADES DE NEGOCIO
ADMINISTRADAS POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES REGIONAL

TOLIMA GRANDE", asi:

PROCESO

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| TITULO Codlgo PA-FO-75
) //J/ 1 [ -
Y | FICHA TECNICA DE PRODUCTO 1 Versron No 00 Pagina 1 de 3
sgpeEmiomen | ALIMENTOS ] ] \
: H Fecha: | 12 | 07 2018 |
] | ]
PRODUCTO / NOMBRE AGUACATE
Cadigo 200001582
Clasificacion | Verduras
EESgEA{gg [~ - Aéeﬁéiar(flferiséa Americana Mill), Variedad: Lorena, El grado de madurez |
| Deseribeion dei .debe ser en mas del 50% de la fruta, su color verde amarillento
‘ estroZucto | moderado e interno amarillo claro brillante. (Cuando esta maduro), El
| producto debe tener una longitud de 15 cm. y un diametro ecuatorial de 8
- |a9cm -
Ingredientes No Aplica
e e | Sumes = e B
Requisitos No Aplica
|_Fisicoquimicos |
Requisitos |
| Microbiologicos ' No Aplica
| Requisitos |
l Nutricionales | 7 o a NOVAPIP? ) 1
| | El producto debe cumplir la norma técnica NTC 1248. Categoria EXTRA,
| si existe pedunculo debe ser entero. Fruto de superficie lisa, lustrosa,
| corteza delgada, blanda; pulpa amarilla clara; semilla mas bien pequeria,
adherida a la pulpa; buen sabor
RERUIBITOL | | Enteros sanos: se excluye todo producto afectado por podredumbre o
ESPECIFICOS | | > < s : :
‘ Otras | cualquier otra afeccion que impida su consumo. Libres de cualquier
‘ caracteristicas | materia extrafa, exentos de plagas y de dafos causados por éstas.
| del producto | Exentos de dafos causados por bajas temperaturas. Pedunculo con una
| longitud menor o igual a 10 mm seco e intacto, cuyo corte debe estar |
{ limpio. La falta de pedunculo no se considera defecto siempre y cuando
| la union con el tallo esté seca e intacta. Exentos de humedad anormal
| Olor y/o sabores extranos. El fruto maduro no debe tener sabor amargo,
i,, e no debe presentar magulladuras, golpes ni cortes.. |
Contenido No Aplica
[ Requisitos | rrm 1oam nTe 1 o |
| Normativos NTC 1?18 NTC ?2118 -2y Njgl248 -3 ) 7 ;
| Presentacion del | o o o il ]
| Producto Por Kg deprogyer®*
En lugar fresco, seco y ‘ventilado, Iejos del calor y el fuego No debe
e almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe |
E - 5 i
ngl_’rﬁfxog | Condiciones de | S€' transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con

Transporte y

|
| A
| Almacenamiento

todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion |
2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera contar con I/7
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de A/’\(/j =
Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto

| Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe |
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tener una fecha de expedicion superior a un ano

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
| aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
i |de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
[ conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
| condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
| consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
‘ | condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos vy
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio

de sobre maduracion o deterioro. S
El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso maximo de 15
| | Kg. de peso bruto maximo por canastilla, dando cumplimiento a la Res
[ | Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y a la norma técnica NTC
5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
Empaque 4.1.3 de la norma técnica. Se debe emplear separadores o insertos para
evitar el roce de los aguacates o daflo mecanico, los separadores
f | pueden ser fabricados de carton moldeado o pulpa mecanica virgen No
i | se admiten uso de papel periodico impreso ni de material vegetal como
[
|

| insertos ST
| El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado |y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de

| empagque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado

| El producto se requiere con una vida atil minima de cinco (5) dias

CERTIFICACIONES Proveedor / '(:Zertifrica:zlc@n fsanirta';i[a d§n entidz?mcor:'?opeteni: dtandg Conceptf}
Maquilador/ Comercializador avorable: o:favoranle; con; requenmienios para Siio_ce: acopio, y
) o distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano

MARZO DE 2021

[ FECHA ACTUALIZACION DE
w CONTENIDO:

} MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DE CAMBIOS

[
| VERSION |
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 2 GP: 10002004
""Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur Se Incluye requisito de Calibre 8 en el
3 producto de acuerdo con la NTC 1248

|
‘ ‘Se retira. Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en
‘ matenales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton, sacos de
4 polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
| | condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de |

| recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten 5
\
)

defectos organolepticos seran rechazadas _El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o

e
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Codlgo PA-FO-75

| TITULO

Pagma 3de3 3

Versmn No. 00

12

ALIMENTOS

|
| FICHA TECNICA DE PRODUCTO
Fecha:

T T | .
| o7 | 2018 !‘

deterioro

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retira el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP, ya que actualmente los codigos son generados por esle
sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “verduras’

Se adiciona en Requisitos Normativos la NTC 1248, ya que no estaba incluida

En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia informacion asi: “En lugar fresco, seco y ventilado. lejos del
calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgén ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos

5 Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en
los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente |
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o |
deterioro”.
Se retira condiciones de empaque: NTC 729-2 ya que estas son requerimientos para Pina
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de tres (3) a cinco (5) dias. a partir de la
entrega.
Para las certificaciones se solicita:
Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para
. sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un aino. — —
Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica
Se incluye en los Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrollo Rural
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciona y ajusta en el
item Empaque y Rotulado — item Empaque.
6 ; ;
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion |
de la presentacion “por Kg de producto” y se incluye la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 '
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original |
del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y ‘Leyenda de Transporte de
i Alimentos”
CARGO NOMBRE FECHA \ FIRMA
Profesional de
. Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboré Abastecimientos Romero
Clase |
Directora
Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo
Clase |
| Subdirector General
POy y Coronel (RA) Carlos Ernesto
‘ Reviso de Abastecimientos y Camact Diaz
‘ Servicios
|
‘ Subdirector General. | MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
‘ de Contratos Rodriguez
f
- Coronel Juan Carlos Riveros
! Aprobd Secretario General Pineda

02 |[ 2022 ]
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) I . [ .
" - | TITULD Codigo: PA-FO-75 Wﬁj |
"‘-—-..‘_J_,_,_--"’ I I s e— T —— '_"‘I {é‘l"l:ﬁ:
____| FICHA TECNICA DE F*"ﬁ"j"' Mo, | Rigits 101 o |
AOEMCLR EODIETICA PRODUCTD ALIMENTOS | ""'“"{ 1 I '
i 18 b LA T I Fecha: | 0OF 0z | 2025 i
FRODUCTO f NOMBRE \ AHUYAMA Jl
cadign | cAP 200001583 / SAP 2000028245 '
| REQUISITOS | Clasificacion | verduras |
GEMERALES Deccrincian Género: Cucdrbita, Yariedad: Mawima Ooch: da farma avalada,
P Icolar ainarille fuerte en =su interior, warde ¥ anararjado en la
| del Praducts |cﬁscara
i | Lmorediantaes me Aplica
Requisitos | —
Fisicoquimicos | . HOSRER,
Requisitos |
) iyl Mo Aglica
icrobiol Hgic |
| aequnsiros (R
ESPECLFICUS |_Mitricienales o Eﬂ__ph&'____ [ |
| | La Ahuyarma debe tener una textura suave y [rme al tacha, 1
| Otras aspecto del Truto fleno ¥ fresco. Forma ovalada, color amarilio

| raractoristicas  fue-te en su interior, verde y anararjado on la ciscara. Bl grads |
| del preducts | de madurez dede ser en mas del 50% de la fruga, su celor verde |
| | |inten50 opaco (cuards esta madural,

e ' HTC 5477, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Mnisteric e sald vy |
REQUISITOS NORMATIVOS |Res. 204 J 2207 de Min. Agricultura y Desarrello Rural.

SAPF 200001530 AHLYAMA * KILC |
Presentazicn | SAE 100002825 A ILYAMS = IKILO, Este material g5 de usc

del Products | exclusive pera compras locolos en Larritoric cor Eincionalidad
|

| erclusivi. |

| Si el producio  puede ser antregads enlern, o troceado
EMPAQUE / | errpecade en bolsa de polipropilend, zmbas opiones embaladas
EMBALAJE ¥ | Fmpague yw/o | pare la entrega en canastilla pldsnca con un pesn maximo de 25

i ROTULADC Fmbalaje | Kg, la canastilla de fondo perforado en rombos o lineas, suzlts o

atada, cumpliendo la norma tecnica NI1C 5422, MTC G753 y con
| 'a Res. Min. Agricultura y Desarells Rural &< § 2007,

| | Rotulada del prodacto debe ser resistents @ condiciznes o |
: fotulade | Mumedad v de baia temperalura, debe indicar: Mombre del |
| | pracircta, nombre de proveedar, fecha de empanus, lote e
producks ¥ pesa neta al momenta de ser empacado,

VIDA (TIL DEL PRODUCTO Y | il [P —
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se reguiers con una vida G mirima de cinco (5]

ENTIDAD dias contades a sarlir de la fecha de entrega.
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AHUYAMA

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
/“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion

- ‘] Emug*arfrescoi,ls,gco y ventilado;,'Ejagfdércailér'y el fuego. No

Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
'al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
Iproducto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningln
’indicio de sobre maduracién o deterioro.

TEI proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la
CERTIFICACIONES lentidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

s = - .
FECHA ACTUALIZACION: | MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 | Version Inicial.
2 Ajuste a formato version 2. GP:1000:2004
Ajuste a formato :/e:‘;lér; 3.78765{1_1&5 el COHtE!;IGO de 'ErTIZIIo peégﬁéto de p;ﬁﬁ&& ;75;' (:angstunas con |
3 un peso maximo de 25 Kilos". Se complementa la Presentacion del Producto. Dentro del item empaque se

ajusta "50 Kilos" a "25 Kilos". Se ajusta el item rotulado. Se retira del item Certificaciones "Cumplimiento
del Decreto 3748/2004 el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural.”

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad Yy se incluye el codigo SAP, porque actualmente los codigos son
generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de
Fruver” a “verduras”,
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con
4 diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013,
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones
| se verificaran al momento _de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
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“organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”. |
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias, |

| a partir de la fecha de entrega. |
Para las certificaciones se solicita: [J Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |

| Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no |

superior a un ano.

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En requisitos fisicoquimicos se retiran los datos de la Tabla por no ser un producto transformado y se deja
No Aplica.

| Componentes Valor

: Humedad (%) max. 12
Cenizas (%) max 12
Cenizas Insolubles (%) max a
Aceite esencial % Min. 0.8

En requisitos normativos se incluyen los aplicables al producto NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 -
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
En los items de requisitos normativos, empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |

| 5
| tubérculos frescos especificaciones de empaque y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
‘ En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |
[ norma técnica”.
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002825 AHUYAMA * KILO, Este material es de |
uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. i
En condiciones de transporte se incluye el texto “El vehiculo que realice la entrega debera contar con la |
leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en |
donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos.”
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de‘
77777 Lexpendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
- CARGO NOMBRE FECHA__”’V__EIAR‘ 1
| . Profesional Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elaboré ufesional de Defe a 9 23/05/2025
Abastecimientos Clase I Gonzalez ‘
[ fesional Defens Danery Alexandra
. Pro iona de Defensa ery le ‘ d 23/05/2025
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
‘ Revisé : - | o
Profesional de Defensa < .
; 24 Gisella Paola Garcia [
C ité Subdireccion General De Avendans 23/05/2025 |
OMILS Operacién Logistica ‘
Asesor . -
de Profesional de Defensa
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innovacion Institucional ) o
’ Sandra Patricia Bolafos
cretario General (E . 23/05/2025 |
Secret G al (E) Rodriguez 105/ }
Jefe Oficina Asesora Juridica P |
. ; Martha Eugenia Cortes ;
Aprobéd encargada de las funciones del 9 23/05/2025
| ) Ry, Baquero
| Ldespacho de la Direccion General |

Continwua Ficha Técriica de Prodircto ...

= - AHUYAMA
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PROCESO P
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO
== | TITULO Cédigo: PA-FO-75
\\ / . - :
Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Version No. 01 Pagina 1 de 2
AN on A ALIMENTOS szt e
Fecha: | 26 03 2021 Ity s
PRODUCTO / NOMBRE ARRACACHA
Cédigo 200001587 / 200002321
REQUISITOS 5 4
GENERALES Clasificacion Verduras
Descripcion del ! ; ; .
Producto Raiz tuberosa procedente de la especie Arracacia xanthorrhiza Bancroft.
Ingredientes No Aplica
Requisitos No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos :
Microbioldgicos ke
| Unidadas de exprasién de los
Andlisis Proximal | mutrientes por 100 g da parte
! B 1 _ comastible del alimento
Requisitos dad (@) | 245
REQUISITOS | Nutricionales e
ESPECIFICOS | Carbohidratos Totales (g) | 26,3
Tabla de Composicién Nutricional ICBF 2018 — Arracacha Amarilla
El producto debe ser Arracacha, Calidad 1°, tamario grande (1).
Grado de madurez: Se determina por el color de la raiz el cual debe ser amarillo,
debe estar limpia.
Otras El producto debe ser de tamario grande con un peso minimo de 300 gramos.
caracteristicas |La arracacha debe estar Sana, con la forma caracteristica, de aspecto fresco,
del producto | libre de ataque de insectos y enfermedades, libre de magulladuras, tierra, raices
secundarias y hojas. Debe estar fresca turgente consistencia firme, no debe estar
torcida, deformada o bifurcada, sin indicios de fibras o lignificacién hacia el centro
de la pulpa (presencia de corazoén), limpia y sin humedad externa. Amarillo claro.
El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica NTC 1251 (Ultima
REQUISITOS NORMATIVOS actualizacién) y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Presentacion del' | SAP 200001587 — Arracacha por Kg
Producto SAP 200002321 - Arracacha por Lb
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 25
EMPAQUE / Empaque y/o | Kg., cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto se
EMBALAJE Y Embalaje debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica. El empaque debe
ROTULADO cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe incicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
fecha de empagque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere cor una vida util minima de cinco (5) dias contados a
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | partir de la fecha de entrega
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CONDICIONES DE TRANSPORTE Cuando 2l producto sea negociado para ser fransportados por medio aéreo,

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni fransportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del' Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el fransporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo
Estas condiciones se verificardn al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. £l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro.

{CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador expedicién no superior a un afio.

Certificacion sanitaria de enfidad competente dando Concepto Favorable o]
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de

]
FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 1
|

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial.
Se retira de los Ingredientes la Arracacha y se deia No Aplica.
Se incluye en los Requisitos G les - item Requisites Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422,
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada, la cual se adiciena y ajusta en el item |
2 Empagque y Rotulado — item Empaque. ‘ )
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producta”. ) o
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producte. “Acta de Inspeccién Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cédigo SAP 200002334 de acuerdo con listado de
3 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). Se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Cct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA i
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta 1T A0 i
Elabor Abasiecimientos Clase | Romero Q 7 B ul M%
Directora Abastecimientos ; ~x 7 NAT .
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo 7 OCY LLI !
e Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto A7 e T AP
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz ﬁi d vl ‘?!"
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas B ane
Contratagion Rodriguez 97T A1
W) Qi)
’ Coronel (RA) Carlos Ernesto @ ¥ TICT Sy
Aprohd Secretario General (E) Camacho Diaz 7 ICT 2N
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ALIMENTOS i

PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO

| Codigo: PA-FO-75 :t m |
e e ! S — ' I
: Pagina1de2 | - N

1

Ii Fecha: | 12 i\ 07 J} 2018 LR

J

i

PRODUCTO / NOMBRE ARVEJA DESGRANADA
. Codigo 200001799 - B
| Clasificacion Verduras o ‘
REQUISITOS Género: Pisum sativum L., Variedad: Sativum, semillas con un color verde

' GENERALES

Descripcion del
Producto

intenso, ligeramente brillante, frescas, limpias, tiernas, fragiles, superficie lisa. |
Semillas de forma esférica, a las cuales se les ha retirado la vaina, de color’
Verde Intenso.

T
|

r Ingredientes - No Aplica - - - 77 1
Requisitos :
Fisicoquimicos NaAglica - R
| Requisitos .
’ Microbiolégicos NeAplics o ) g
Requisit x
REQUISITOS s No aplica ‘
ESPECIFICOS Otras caracteristicas Deben ser firmes al tacto, no debe tener deterioro en su color, olor y ébériencia |
.0 debido a exceso de humedad, no deben tener indicio de ataque causado por
del producto h
s ongos. - o
Contenido No Aplica
Requisitos NTC 1250, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. ;
Normativos Agricultura y Desarrollo Rural - o - R
. _ _ S o o
Presentacion del
1 Products Por Kg de producto. i
1 En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe ‘
[ almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser |
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar
Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
- fecha de expedicion superior a un afio. Dando cumplimiento a los requisitos
c%f:gg'sc'%?t? de referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013, ‘
‘ Almace%amienyto Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
‘ fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
| EMPAQUE Y acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
ROTULADO Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones

se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no
debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

Empaque

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno. Entregado en
canastilla con un peso maximo de 25 Kg dando cumplimiento la NTC 5422 y |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de humedad y de.
baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

Vida Util

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5) dias

| contados a partir de la fecha de entrega.
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l
I

;Fecha:m" 12 | 07 ” 2018

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion _sanitaria de entidad competente dando Concepto |
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio vy
distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano.

[ FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO:

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS
" VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS }

1 Vesonincal

[ Y

2

MARZO de 2021

Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004

3 | Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o Fronteras. Se indica que el procucto
debe ser de la Categoria |

[ Ajuste a formato version 3. Se incluye la Clasificacion del Producto. Se actualiza Contenido. Presentacion del Producto

y Empaque. Se retira; "Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, este se debe entregar

embalado en materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton

4 | sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en

excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a |
su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera entregarse totalmente verde El producto no
debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro” Se retira del Item Certificaciones "Cumplimiento del

s | Decreto 3748/2004 el Ministerio de Agricultura y Desarrollo Rural.” - - 7 |
| Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que
ya no es utilizado en la entidad y se incluye el codigo SAP. porque actualmente los codigos son generados por este
sistema de informacion Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, cambia de “Fruver’ a "verduras’,
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos actuales de

‘ 5 la Entidad

En la vida util se amplia el iempo minimo a partir de la entrega se cambia de tres (3) dias a cinco (5) Dias. a partir de la
fecha de entrega
Para las certificaciones se solicita Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
o  favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicién no superior a un ano. |
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural [
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido fa informacion alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el |
| item Empaque y Rotulado — item Empaque
6 Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion

de la presentacion “por Kg de producto”. se incluye la Ministerio de Salud y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto “Acta de Inspeccion Sanitaria original
del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de

| Alimentos
CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA ‘
’ e
< PD Abastecimiento Ing. Alim. Jenny Patricia Motta
Elaboro Clase | Romero /,2“ 03 - 2/
Directora ] |
| Abastecimiento Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo / 2.03. 2/ w‘
‘ | Subdirector Gral - 7 - | /
> Coronel (RA) Carlos Ernesto
| Reviso Abastecimientos y 4 . = ‘
| | ™ | owkdete | §2-00-21 |07
\ Subdirector General de | MSc Adm. Emp. Héctor Vargas [2=@0B~ 2 [ ‘
Contratos | Rodriguez.
‘i Aprobo Secretario General Coranel J”'a;l‘ng::"s Riveros /2 _ 0} — 2/ ‘
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PRODUCTO / NOMBRE BANANO

Cadigo SaP 200001721 .l' SAR li}l}'IZIII}ESIE,nr EAP EDDI}DZBIM
F:.'ﬁiEE?'IUEIREiIE: C.Iaaifica-l:i-:’-n ‘ Frutas
Descripcion | Género: {Musa Sapienturn L), Variedad: Banano criclle, Baya
| del Producte | blanda y carmosa, L
Ingredientes Mo Aplica
e mgr
Variedad | i IESH - |g a::5|
. Requisitos . - MmO AL
| Fisicoquimicos Banano | 110 gr | 130qr [
| Requisito tomado de la NTC 10907 1976, tabla | clasificacian oe los
platanos.
Reguisilas
. Microbiolégicos | N Aplica
| REQUISITOS Reguisibos | I
| ESPECIFICOS | nutricionales i A'l.]ilc.a
| Frubos enteros, con la forma caracteristica de la variedad, de
| aspecto fresco v consistendia firme, sanos, limplos, exentos de
olores, sabores ¢ materias extrafias visibles, practicamente
| ibres de humedad extericr anormal como consecuencia del
Otras | mal manejo postcosecha, los frutes deben tener pedinculo can
| caracteristicas |corte en el primer nudo.
| del producto :L,a madurez debe ser estado pinton; es decir puntas verdaes,
| deben estar bien formados, no presentar marcas entre las
| aristas ¥y solamente tener dafos superficiales. Se establece
| dasificacién por calidades; Grado de Calidad: Calidad
L . | FRIMERA. o
[ El _pi'm:luctu debe cumplir con la norma teécnica MNTC 1120, |
REQUISITOS NORMATIVOS | Categoria PRIMERA y NTC 5422, Resolucion 2674 de 2013 v
| | Ras, 224 f 2007 de Min, Agricultura ¥ Decarrallo Rural,
“[5AP 200001721 Por Unidad -
SAP 200002513 Por Kg
::::LQAL_'..EE‘.:. Presentacion
del Producto
ROTULADOD

| SAP 200002824 banano * kilo
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El producte debe ser entregado en canastilla, con un peso
Empague y/o  maximo de 15 Kg. de peso bruto, cumpl2ndo 1a norma tacnica
Embalaje NTC 5422 y &3 Resolucion 2674 de 2013 y Res. 224 / 2007 de
| Min, Agricultura y Dasarrollo Rural
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre dal
preducto, fecha de empaque, lote de producta y pesa nelo al
momento de ser empacado,

Rotulade

£1 praducto se requiers con ung vida Gtil menima de tres (3) das
contados a partir 6@ la facha de eontrega. Dabe ostar
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y | almacenado en lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calar v al
REQUERIMIENTOS DE LA fucgo. No debe almacenarse con diferentes sustancias, El
ENTIDAD producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de |a entraga. El producte no debera presantar ningun

| Indicka de sobre maduracidn o deterioro,

No debe transportarsa con difarantes sustancias. Tambaan debe
sar ransportado n furgdn y/o vehiculo cerrado, El veniculo gue
realice la entrega debera contar con le keyenda "TRANSPORTE
DE ALIMENTOSY vy presentar Acta de Inspaccion Samtara
orpinal del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorali
| para el transporte de abmentas. Este documento no debe tener
una fecha de expadicidn superor a un ano, Dando cumplimiento
4 los requisilos referenciadas en ef capitulo VII de la Resolucan
CONDICIONES DE 2674 ge 2013,

TRANSPORTE Cusndo el producto sea negociado para ser transportados por
\media adres, fluvial a terrestee, ette cg debe entregar embslado
en materales de primer uso acordes al tpo de transporte, gue
garanticen |3 conservacion de los  productos, Deberdn
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
|cuenta que los mismas serdn consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran
al momento de reabo de 1os productos vy aquellas undades que
presenten defectos arganolépticos serén recheradas.

CERTIFICACIONES | Cartificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Proveedor / Maquilador/ | Favorable o favorable con requerinmientos pgara sitio e 2Copio y
Comercializador | destribuciin con fecha de expedicidn no superior a un aia.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versadn oo

Aliste & tormato vers(n 5 Se st atdece criteng ow caliclad para ol praducto de acumnde oo be RTE 1190
2 Cofmaoniy FRIMERA, s oclira que of prodecto debe ser mas el 50% de Is fnts debie sor codor anmnis
yonioan, s mdea o grada e smaduracdn o 3 O puntas verdes
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BANANO |

AJuste 3l formatn PA-FO-75 Verson 00, e retiraron W2 codgos SIC de dondes e mencong en of

Ldocuremio debodc @ gue ye 1o son ublesdes en B enbided y ose mchoge loy codinus SAP, pongae

Lactuzimente 105 CAQOoE SO0 GENeAdas POr esle SStema de wiormade. Se camibea [ dasdacdn hasaada
en Sistoma SAP, comba de “Fruver® a “frutas”™.

CEN coBOront s O Uransporte v ANacen amienle & actusliza O 1o Lgueente manea.

“En wger fresco, yoco v ventidedlo, Agos oY cobor ¥ o forgo,. M delie amoacenwsr M lrargvrfavse oon

Aferentes sustancias. Tamiedyy Solic Ser (FanSoNTado en fwade p/o rehica covmadn. Se dole cavnphr con

todos Jos regustos referennados oF ef cyatao VIV de b Resolucdn 2674 ge 2017,

Caprrdo @ prodiuclo SO0 A0PNCATO D i Iraasoev TS pov Medho advew, Muma! o lemesice, osfe s gy

e omiaiadc on moterlries e primor us0 aoovdes W pe ¢ ranspavic, Gue gavavdcon A

cormservatiin A Aon prodectos. Ogendn antregevie o excolaales condvooes di caviad, Gvaimdo on

CLoTTLa Que oS miamos sorda ConsuwIVas o oS 15 das siaenies 8 su fecho o reobo. Estas condiciones

I 50 veriicavdn al momento de recido d¢ 05 Aoduclos ¥ auelis unges que aresoriten Sifectos

OrQIOIEAC0S Serdn recharacns, & oroducio 0oterd cetay LANTICNIe TS0 ¥ SeovCaovTadd o oo o

fo wetrepa. & prechacto fo debevd proseniar avighin vaxdtn de sodve madracsdn o dvlerio”

En espacficacionss de empague & recten requsto "0 empague debe cumphe con o NTC 79227 debido o

(e RELAS COMDBOOMES SO DNk I i

Los corbficanones deben =er entregadas o comisonists comprator el dis de @ negooscdn, pva s

| COndioames de Cenfcacones O los wehicubas. En B vida Gtd se ampia o empo aimimo a gaetie oe

lentregs Pars s cortificanores o= solicita; 1) Coertiicacon ssnmitary oo eridad competerte daron

Corcopto Favoradio O faverabio con requsnmanios para 8o do aopo v distniecdn con faosg o

expediciin mo supeene o un e, A ST AN S AN

S0 robirae (0l Rem egrediartes 18 slorrmacon all registrics v se dega bo Actica

Se wduye oo s Regusitos Generales - kem Regustos Normativos b Res. 224 J 2007 de Mo Agrodtars

v Dusierradio Rurad,

S retra en 105 Roquisios Espoohcos - item Cortomndo 1a imformacda all ropstrada, B cudl se pdeana v

Bjusth on ol Rem Empaque y RoWINCG - item Emphgue

Se apsta en Empacua vy Rotudda - Prasantasdn del Producto b mfermacdn ali reastrada depands b

ecspecticocsn de lp presentacin “por Kg de producto”, de adoons By Res. 224 7 2007 de M, Agrcutua y

Ousarrolo Reral.

Se odoonen requenmiertos pora of vehiculo que reodza Ly estregn del producto. “Acta de Inspeccon

Sasitars ongiral del Veliodo, 0 donde censle @ conoapto Faveralie para o raropoete de alvmeniton” v

“Lerends de Transponie de AVnentos”,

B aposin of formplo PA-FO-2% Versan 01,

Se pjusta en EMPAQUE-EMBALAJE ¥ ROTULADO cn el ltem Fresentacon del Frofucto. S2 retva b

Linforenacein cngrtracta coma “Por Kg oo Productio” v se dega SAP 200001721 Por Unctad.  Se inchinw SAF
| 200002513 Por Ko

CSe usta S ealo e REQUISITOS ESPECIFICOS en o dem Olris Carnclunstcis vl Produca Bl grat
{de modwre: debe ser orodo 3 €5 deor ountas verdes, deben estor Dion fonmodons. 1o resentse marcns
janre s aNslas v solmeste tener dafts seperfoaks. Se estabice crdond de cahidad de Categera
| FRINERA." ¥ se coloca “La machrez debs ser estado pinton; es deor puntas verdes, deben estor hen |
[formados, nd (el Manas entre DS andas y sclamente torer dxios supeficavs Se edtabvon
Casiicocon por calcades; Geado de Calidad: Caldad PRIMERA.™ Z

CSe orabra o pguants Testo oo CONDICIONES DE TRANSPORTE ¢ o oolofe on VIDA UTIL DEL
PRODUCTO ¥ REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Dete cstnr piovrocensaco o lugs Iresco, seco y
vortiado, s Aol calor v ol Tuedo. No ditie Amacanarsa con dferentes sustanaas. Bl producto oalbr
| estar totaiments fresco vy selecciorado Al momento de I3 entregd. B producto no deberd presontar recgan

ndioo 0o solifre madurachn o Satenisen.

Ser e em Mem Precentacdn ded Producto el SAP 200008 746 Por Unisdad pertanens o manzamg mogs, s«

combin o SAP 200001 721 Por Uneciad que Oormesponce o Danono.
TS austa al cemato PA FO-75 Vermon 03

n coddao se agrece 1o palaters SAP antes de codn nimeno v adicional se sareas SAP 20000804

EN reguisitos B200 quimicos se drepa 1 siguente tabia:

Peso en Gr
vaniedsd T Mimime | wmaximo
Bsnano 1100 | 1300

| Maquista tomads de e NTC 1190:1876, tabin 1 clapficacian ce loy plat oy
En prezsentacon de producto s dgrega testo con o materal asi:
“En care dn requencan compra focal por conbngencs vlo por necesidnd del servoo hacer uso g sigueene

OG0

SAP 200002824 barana * kia®
| L inclusion de (05 0001005 50N US0 Exchugi Vo DD COMPras 102aes en Conditinms espuiilicin pur ecesa ol
| 0t zerwvoo, sobotados por [a regional carie para Menckr proyerto en San Andrés preaomet s aunkain
| por SGOL. Cambios reaVzados por DASR. 235,05/2025
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Pratesional de Defensa
Abastecimientos Clase [
Reviso Prafe<ional de Defensa
A Subdireccion General De
:omlte Operacian Logistica
sesor ——
de Prafesional de Defensa
Fichas Oficma Asesora de Planeacion e
Técnicas Inngvacion Institucional
Secretano General (E)
Jate Oficing Asesora Jurnidica
Aprobd  encargada de las funcionss del

despacho de 1a Direccion General

NOMBRE

Danery Alexandra
Sanchez Rojas

Mara Catalna Rodriguez

Gonzalez

Gisella Paola Garcia
Avendada

Yamile Betancourt Vega

Sandra Patricia Bolanos
Rodriguez

Martha Eugema Cortes
Baguero

BANANO
FECHA FIRMA
N 7
) o\ v
23/05/2025 "
g ! ey O
! \ \

23/05/2025 \

AN

23/05/2025 ,‘;-_?;

23/05/2025 .z,jam,,j{-:;a

23/05/2025

! - y ,L,
23/05/2025 lﬂ%/@b
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ozT 2025 | i

Focha:

07

PRODUCTO / NOMBRE

AJO (CABEZA DE AJO)

REQUISITOS
GENERALES

Cadigo
Clasificacion

| = il
Descripcion
del Producto

REQUISITOS
| ESPECIFICOS

Ingredientes
Requisitos
Fisicoquimicos
Requisitos

Requisitos
__Nutricionales

| Otras
caracteristicas
del producto

| dentro de la familia de las lilidceas.

| Microbiolbgicos |

SAP 200001584 / SAP 200002320 / SAP 200002822

Verduras

Género: Liliaceae, Vanedad: Allium sativum L; la cabeza de ajo
| es cada bulbo gue se encuentra envuelto por una tinica blanca,
a veces algo rojiza, membrancsa, transparente y muy delgada,
Su sabor es fuerte, especialmente en crudo y ligeramente
picante y ristico con habitos similares a la cebolla, se agrupaba

l No Aplica
1

No Aplica

Mo Aplica

| S

No Aplica

Calidad 1a. Los bulbos deben estar firmes al tacto, enteros,
<anos (sin rajaduras, ni enfermedades} y limpios (sin materiales
extrafios). El producto debe estar con un color tipico de la
|variedad, de aspecto fresco, sin manchas ni coloraciones
anormales y debe presentar envoltura seca sin maltrato. El ajo
debe estar libre de la presencia de plagas, sin alaque de
hongos, exentas de humedad exterior anormal, libre de olores y
cabores extranos. No debera tener indicios de deterioro. Cada

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

Empaque y/o
EmMbalaje

Rotulado

|
B

[ SAP 200001584 - Ajo por Kg

Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de
Min. Agricultura y Desarrollo Rural. NTC 5422, NTC 6/53

SAP 200002320 - Ajo por Lb

SAP 200002822 - AJO * KILO Este material es de uso exclusiva
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva.

El producto debe ser empacado en bolsa de polipropileno y
entregado en canastillas con un pese maximo de 25 Kilos por
canastilla, dando cumplimiento a los requerimientos
establecidos en Ia Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /|
| 2007, la NTC 5422, NTC 6753. — f
£1 Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
| producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
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| producto y peso neto al momento de ser empacado.
g —

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cince (5)
1 dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD
| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y e! fucgo. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el
capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013. E| vehiculo que
realice la entrega deberd contar con la leyenda "TRANSFPORTE
DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable
para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener

una fecha de expedicion superior a un afio.

CONDICIONES DE

TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acerdes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de fos productes. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta gque los mismos seran consumidos en los 15 dias
| siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
| al momento de recibo de los productos y aguellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco vy seleccionado al
momento de |2 entrega. El products no débeéra presentar ningin
_indicio de sobre maduracion o deterioro,

| El proveedor deberza acreditar: Concepto sanitario emitido por fa

CERTIFICACIONES entidad competente comoe Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador |alimentos y bebidas con fecha de expedicidn no Ssuperiar a un
‘ana.

FECHA ACTUALIZACION: ’ MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Vorsaln loacal,

Ajusle o forrnato version 3. Se incluye L Clasificacdn del Produocto. So ratiran 108 Requisitas Fisiooquimios
y 05 Regusitos Normativos correspondientes a la Resolucidn del Ministerio de Salu:d 4241 de 1991 y 1a NI

2 A%2S, lede ver gue 9sta aplica & especas © condimentos vegetaks procesatos, Se ajsta Contemdo,
Presartacion gl Producto y Empague, et e N
AJuste al formeto PA-FO-25 Version 00, se retiraraon los ©0dipos SIC de donde 52 Menciong #n of documents
UebIds & que ya no son 1ndzados en la entidad y se aicluye los codgos SAP, porgue actualmente 105 coigos
S (jenerados par oste sistema de informacion, Se camiva la clasificacion basada en Sisten SAP, caniig
3 2 Fraver” a "Condimentos”, En condiiones de transparte v slinacenamiento se eclualiza de ia sguiete
manera:
tn g fresco, seco y ventiado, lejos daf caly y o fuego. NO debe almacenarso w ransportarse con

(feyenles susidncirs. Tambien debe sev ransportado en furgdn y/o veliiculo corrado. Se debe cumpln con
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" todas \as requisitos referenciadas an af capituo VI de la Resolucidn 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negocado para ser transporfados pov medio adres, Muval o tevrastre, este se debo

| entregar embalado en meateriales de pnmer wse acordes & hpo de transporte, que gararntcen fy
conservacion de ks peoductos. Deberdn entregarse en excelentes condiciones de calidod, tervends en |
cuenta Que fos msmos Sevdn consunidos en fos 15 dNas siguientes a su fecha de recibo. Fstas condiciones |
S0 vervicaran al momento de recibo de fos productes vy aquelas unvdades que presenten gefectas |
organoigpticos saran rechazadas. El producto deberd estar lotakmente fresco y selacconado al momento :fa
12 entrega. E1 producto no deberd presentar ningdn ndico de sobre maduracion o deterioro™.

Las certdicaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de ke negoniaan, pare las |

| congicianes de ceruficaciones de ks vehiculos. Se retira condiciones de empague NTC 729-2 ya que etas |

|s.nn requenaventos para Pifa. En la vida aul se ampia & tiempo minimo a partic de 12 entreags. Para tas |
certificaciones se sohata: |
Cortficaciin sanftana de entidad competente dando Concapto Faworabile o fayorable con requenmientas |
pors sitio de 206pio v distribuodn con feche de expedicidn no supesior a un ano, i
Se reten de bos Ingredientes |a Cabezas de ajo fresco vy se deja No Aplica,

Se retira en los Requisitos Especifnoos - itemn Contenido 13 informanidn alli registrada, Iz cual se adwionas y

ajusta en el Empaque y Rotulado - item Empaque.

Se susta en Empaque y Rotulado - Presantackdn del Progucto, & infaormacian alll registrada degando b
a lcspcc:ﬁcoodn de Iy presentacitn "por Kg de producto”, se incluye 13 Res. Nin. Agnaultura y Desarrolio Rural

224 7 2007,

'Sc adiclonan requenmientos para ¢ vehiculo que realiza la entrega del producto, "Acta de Inspaccion

Sanitaria original g2l Vehiculo, en donde conste « concepto Favorable para el transporte e aleneatos” v
"Leyenda de Transpocte da Alimentos”, }
Actualizacsdn Informacion A Formato PA-FO-75 Versan 01, se ajusta nombre ded producto y clasilcacion

| segun o indicado en el sistema SAP, se Incluye Codego SAP 200002320 de acuerdo con hstado de

5 | materales aportadn por SGOL vy Tecnalogia, se actualizan requisitos nutroonakes (TCN [CBF 2018). Se

| incluyen requisitos nommativas, <& ajusta presentacion del producto par cdsgo SAP. Cambios realizados por

| ENNMEDERRROEYC > - S s T R e A = P TET
1'Se actualizo Formato CODIGO: PA-FO-75 Varsin 03
En recuisitos nutricionales se retiran los datos de 18 Tabla de Compesicidn Mutricional ICBE 2018 - Ajo v =
dej No Aplca. )

P L e |
Andiiys Provim s e
R LA SE | |
Namazss ] (78] | ‘
Ererpa Meali Y] | |
Proteins | a7 ]
6 Carbobrerancs Totales (21 8.3 | |
En los items de requisitos noemativos ¥ engagque y embalale se inchiye NTC 6752:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especif caciones de empaque.

i En presentacion del producto se inchuyen el codigo SAP 200002822 - AJO * KILO, Este material e5 de uso
exclusiva para campras locales en terrtono con funcionalidad exclusiva, solicitados por Ia regional canbee |
para atender proyecto en San Andrés y avalado par SGOL. :
En certificacones s¢ apsta el texto cambando certificacdn sanitara al Sitio de acopi y distrdycion por i
Cancepto sanitarne de entidad competente como Favorable o favorable con requenmeentos pars sitio |

| expendio o almacenamiento de abmentos y bebidas, Cambios reaNzadas por MCRG May /2025,

v - == o

CARGO NOMBRE FECHA |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez ‘ )
Elabord Abastecimientos Clase | Gonzalez 2370542025 ,
Profeanna_l de Defensa Danery Alexandra 23/05/2025
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas
Revisé - G i
Profgsnoqql de Defensa Gisella Paola Garcia
Comité Subdireccion General De Avendafio | 23/05/2025
“"" < Operacién Logistica |
de Profesional de Defensa ’ "=,
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025
Técnicas Innavacion Institucional 2 £ |
. Sandra Patricia Bolafos W
Secretario General (E) Rodriguez 23/05/2025

Continua Ficha Técnica de Producto ...

Aprobo

Jefe Oficina Asesora Juridica
| encargada de las funciones del
despacho de la Direccion Generall

Martha Eugenia Cortes
Baquero

AJO (CABEZA DE AJO)

! 23/05/2025 W/Mfé
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ANl EnEnTEa L PRODUCTO ALIMENTOS SRR <
FEOMA: 07 | 02 2025
PRODUCTO / NOMBRE CEBOLLA CABEZONA
Cddigo 200001541 7 200002338/200002833/ 200002834
REQUISITOS | Clasificacidn | Verduras
GENERALES o . | Cebolias de variedad Allium Cepa L. Raiz fibrosa, paco prafumda
escripcion | . b :
del Producte | ¥ 5N ramificaciones, @l tallo gsta dwidide en dos, el superior
| péreo y el Inferiar que forma el bulbo tunicado.
[ngredientes Mo Aplica
Requisitos | .
_Fisicoguimicos | e fptea
Requisitos 8
| Microbiologicos | e Apeee
Aasids Prgeingd : -‘:o:-‘:::; ; ::...
1orwr My o vomere
Hurveces ‘ "«
‘ Requisitos | neiga iy 0
Nutricionales Fresoralg 14
REQUISITOS | Cartiohaianos Torres 21 | 12
ESPECIFICOS | Tabla de Composioon Nutriciona ICBF 2018 - Cebola

| Cabezona
| Categoria 1. El didmetro ecuatonal del producto debes sor oo 71
{mm a 90 mm,
|Las cebollas de categoela 1, deben ser de buena calidad, su
|forma y color deben ser caracteristicos de la varnedad. Deben
Otras {ser fwmes y compactos, no deben tener retoflos, nl
caracteristicas | perforaciones, ni tallos duros. No deben tener hmchazon
del producto | causada por un desarrolle anormal, deben estar libres de
|nudos en la raiz. Se parmiten manchas ligeras que no afecten
|Ba Ultima piel seca que protege la pulpa.
| Debe estar libre de plagas, mohos 1 hongos o dafos causados
| | por éstas,

REQUISITOS NORMATIVOS |NTC 1221, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 del Ministerio de

| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
_] SAP 200001541 - Cebolla Cabezona por Kg

| SAP 200002338 - Cebolla Cabezona por Lb

\ |

‘ PAQU .

w EEI::B M.AJ!E/Y - Presentacon | En caso que se requarirse compra local por contingencia |
ROTULADO del Praducto | y/o por nacesidad del servicio hacer uso de los siguientes

| codigos:

| SAP 200002833 cebolla cabezona * kilo
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| SAP 200002834 cebolla roja * kilo

|El producto debe ser entregado en canastifly en cantdades
inferiores a 20 kilos el preducto por canastdla, debe astar
Empaque y/o empacado en balsa de polipropileno cumpliendo la norma
Embalaje técnica NTC 5422 y Res, 224 / 2007 da Min. Agncultura y
Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tenar en
cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica,
El Ratulado del producta debe ser resistente a concicicanes
humedad y de bajo temperaturs, debe indicar: Nombre del
praducto, nombre dge proveedor, fecha de empague, lote de
| producte y peso neto al momento de ser empacado,

Rotulada

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

£1 producto se requiers con una vida atd minima de cinco (5)
| dias contadas a partir de la fecha de entrega.

| En lugar fresco, seco y ventilade, lejos del calor y el fuego, No
Idebe almacenarse i transportarse con diferentes sustancias,
| También debe ser transpartade en furgdn y/o vehiculo cerrado.
‘fl vehiculo que realica la entrega deberd contar con la leyerda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y presentar Acta de Inspeccan
|Sanitana original del Vehiculo, en domde conste el conceplo
| Favorable para el transporte de alimentos, Este documento no
1dobn tenar una fecha de expedicdn superior a un ano, Dando
cumpliméento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de
la Resolucidn 2674 de 2013,
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negocisdo para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fuvial o terrastre, aste se debe entregar embalads
en materales de primer uso acordes al Lpo de transporte, gue
garanticen la  conservacon de  los  productos. Deberan
entregarse en excelentes condciones de calidad, tenendo en
cuenta que los mismos serdn consumados en s 15 dias
sigulentes a su fecha de reabo. Estas condiciones se verificaran
el momento de recibo de los productos y aguelias unidades que
presenten defectes organoléplcos seran  rechazadas, ¥
fproducto debera estar totaimente fresco y selecconado al
| momento de la entraga. El producto no deberd presentar mingun
_indicio de sobre maduracién o deterioro

CERTIFICACIONES [ Cartificacion sanitaria de entidad competente danda Concepto
Proveedor / Maquilador/  Favorable o favorable con requenmientos para sitio de acopio v
Comercializador _distribucién con fecha de expadicion no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025,

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 verswon Inaal,

2 Ajusta a formato versidn 2, GP: 1000:2004
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| Fronteras.

Ajuste a formato versian 3. Se cambia el Contenido de "En canastilla can un peso

|
|

'minima de un (1} Kikkgrama® & "En canastillas con un peso maximo de 25 Kilos", Se |

retira: *Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras, asta se
debe entregar embalado en materiales de primer use acordes para ser transportados
por medi aéreo, ya sea en cajas de cartdn, sacos de poliprapilenc u olras
akermnativas que oaranticen la conservacion dé los productos. Deberan entregarse en
excelentes condicionas de calidad, teniende en cuenta que ks mesmos Seran
consumidgos en los 15 dias sigulentes a su fecha de racibo. Estas condiclones se
verficaran &l momente de recibs de los productos y aquellas unidades que presenten
defactos organclépticos serdn rechazadas. El producto debe estar totalmente firme al
tacto, no debera presentar ningdn Indicle de sobre maduracidn o deterora”, Se retira:
"Debe estar empacado en bolsa de material de poligropilend por un (1) kilo, El
‘empaque debe cumplir con |a Rasolucion del Ministario de Agricultura y Desarrollo
; Rural No.0D224 de 2007 y normas técnicas NTC 1221-2 Numeral 3 y 5.10.”
|Ajuste al formato PA-FO-75 Versidn 00, se retiraron Ios codigas SIC de dorde so
| menciona en e documento debido 3 que ya no son utiizados en la enbidad y se
lincluya los cédigos SAP, porque actualmente los cédiges son genarados por este
sistema de informacion. S& cambia Ia clasificacitn basada an Sisterna SAP, cambia de
“Fruver' a "verduras”,
£n condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
|"En lugar fresco, seco y ventiado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse m
transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transpoviado en furgin yio
vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos Jos requisitos referenciados en o capitulo
VI de la Resolucidn 2674 de 2013.
| Cuanda e producto $ea negociada para ser transportados por medio aérco, fkuvial o
| tarrastre, aste se debe entregar embaledo on materiales de primer use acordes al b

| de transporte, que garanticen (& conservacion de fos prodlctos, Ooberan entrégarse |

an excelentes condiciones de calldad, teniendo en cuenta gue fos mismos seran
cansumidos en fos 15 diss siguientes @ su feche de recibo. Estas conditiones se
\venficaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
| defectos prganalépticos serdn rechazadas. E) producto deberé estar totalmante fresco
|y seleccionade al momento de I3 entrega. Ef producto na deberd presevitar mngun
| indicio de sobre maduraciin o deterioro”,

Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista compeador el du de la
| negociacion, para las condiciones de certificaciones de los vehiculos. EN 13 vida il se
| amplia o tiempo minimo 2 partir de la entrega se cambia de 3 dias a 5 diss. Para las
| certificacionas se solicita: O Certificacidn sanitana de entidad competente
dando Conceplo Favorable o faverable con requesimientos para sitio ge AcopMo ¥

| distribucién con fecha de expadicion na superior a un afa.

Se ratira de los Ingredientes la mformacidn alll registrada y se deja Ne Aplica.

Se incluye en los Reguisitos Generales - item Requisitos Mormatives 1a Res, 2674 de
2013 - Ministerio de Salud, Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura v Desarrolle Rural y
KTC 5422.

| Se retira en los Requisitos Espacificos - item Contenido la informacién alli registrada,
la cual se adiciona y ajusta en e item Empaque y Rotulado - itam Empaque.

Se ajusta en Empague y Rotulsdo - Presentacién del Producto la informacion all
registrada dejando la especificacion de la presentacion “por K9 de producto’, se
'adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarroo Rural.

Se adiconan requerimientos pare el vehiculo que realiza la entrega del producto.
“Acta de Inspeccion Sendana original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Almentos”,
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Actualzacan Inforrmacdn A Foemato PA-FO-75 Viersn O, s Induye Codigo SAP 200002336
7 on nlace e moterakes aocnade gor SG0L y Teanokgia, se actealaan mgusitos nutres
J01H). Sa ajusta presentanan de producto por codgo SAP. Cambvas reaVzacos pov 9% Ov,

S aclualies Kemato PA-FO-75 varsxe 03
Cano S0 inclupn Mmatenales SAP 200002833/ 200002434
TRAS caracrovisticas def prackcto “Cebolls Cobezona Slanci”, de dodo gus puede sor o lu

sabor

Lo kem ¢

S0 v de
varedad cenollas o Allum cepe L, s cudies so asinguen princpalmante par su cobar, lorra,

Butba segun 1a NTC 1221 sequrncls nctualzaoon
FEOCAON A0 producto s agregan 1ealo 0o 10s Matenakes o
Gue s regueneee compa Kaal gor wotingenon v/ por nacesdnd dal Seraio hece us

8
Odyos
H3J cobolly cobezons * WD
2834 cobalba rugn ¢ kiko”
rsion ce 1o codipos So0 Wm0 exthisy e Cumpras locales en condcnaes Ispecdicas por necesan
o MO0, sohutados por b regonal Conbe para atender Proyscto sn San Andres proveainemta ayalids
b SAOL. Comives reah\iodos por DASR, 2305/ 2078
CARGO [ NOMBRE  FECHA ., FIRMA
Profesional de Defensa Danery Alexandra |
Elabord Abastecimientos Clase | Sénchez Rojas 23/05/ 2!)2%L Il,\N)I \
Profesional de Defansa Maria Catalina Rodriguez | oo oo \ &
Abastecsmientos Clase 1 | Gonzalez Q\
Reviso | | l :
Profesional oo Defensa
Comite  Subdireccion General De G'“":v:ﬂ'*‘;';’“ﬁ"““ 23/05/2025 ,ﬂ( )
As:‘sor Operacidn Logistica
de Profesional de Defensa » & 4
Fichas Oficina Asasora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 l#{W J
Técnicas Innovacidn Institucanal | — | ), )

. Sandra Patricia Bolafas "
Secretario General (E) it zms;zozs@_f D
Jofe Oficina Asesora Juridica | ' ‘ g Z £
Martha Eugenia Cortes ZBIOSJZUISMZ I

Aprobd  encargada de las funciones del
despacho de ka Direccion General e
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PRODUCTO / NOMBRE

CEBOLLA LARGA

l

|

Cédigo ‘

Clasificacion

REQUISITOS ._

GENERALES

REQUISITOS
ESPECIFICOS

REQUISITOS

Descripcion
del Producto

| Ingredientes
§ —
|

Requisitos

Fisicoquimicos |

Microbiolégicos
Requisitos
Nutricionales

| Requisitos
}

Otras
caracteristicas
del producto

NORMATIVOS

| Rural,

SAP 200001447 / SAP 200002828

verduras

Género: (Allium Fistulo Sum L.), Desarrolla 2 a 6 brotes o
ramificaciones de tamafo parecido y que se cosechan al estado
verde. La parte comestible esta compuesta por el peaueno talto |
que es recubierto por las partes envainadas de las hojas y que

|conforman un falso tallo blanco, similar al del puerro,

No Aplica

No Aplica

No Aplica

No Aplica

|No debe presentarse fraccionada, rota o arrancada, debe estar
libre de residuos de tierra, dafos mecanicos o de otra indole v/
| con Ia epidermis exterior completa y libre de danos causados
por plagas y no presentar indicics de pudricion o maqgulladuras.
El tallo debe estar entero y sane con la forma caracteristica, de
aspecto fresco, libre de ataque de insectos y enfermedades.
Cebolla Larga, Tamaiio Larga, Calidad 19, el tamanio largo debe |
tener una longitud de 15 cm. a 24.9 cm. y un diametro de 1.5
lcm.a 1.9 cm.

NTC 1222, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min, Agricultura y Desarrolla

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

="

Presentacion
del Producto

Empaque y/o
Embalaje

l Rotulado

SAP 200001447 CEBOLLA LARGA * KILO
SAP 200002828 CEBOLLA LARGA * KILO. Este matenal es de
uso _exclusivo para compras__locales en territorio  con
funcionalidad exclusiva,

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en
rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrolla
Rural 224 / 2007. 22 -

El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
_producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
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Continua Ficha Técnica de Producto ... CEBOLLA LARGA

'producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y R = ;
REQUERIMIENTOS DE LA |El producto se requiere con una vida Gl minima de cinco (S)

ENTIDAD |dias contados a partir de la fecha de antrega,

| En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
| debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
| El vehiculo que realice la entrega deberd contar con Ia leyenda
|"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta de Inspeccién
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto

Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no

debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Dando
| cumplimiento a los requisitos referenciadas en el capitulo VII de
| la Resolucion 2674 de 2013,

co&tzx:;gg:fsoe | Cuando _el produqto sea negociado para ser transportadas por

‘ medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado

| en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que

|garanticen la conservacion de los productos. Deberan

'entregarse en excelentes condiciones de calidad, temiendo en

cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias

siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran

al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que

presenten defectos organolépticos seran rechazadas., FEl

|producto deberda estar totalmente fresco y seleccionada al

momento de la entrega. El praducts o debera presentar ningdn
___indicio de sobre maduracién o deterioro.

El proveedor deberé acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con

Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de

Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior @ un
| ano.

FECHA ACTUALIZACION: 1 MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versshin Tnaal

2 Ajuste s tormato version 2. GP; 1000: 2004

3 Se vicluye raquesto especifivo pars & producto negociado para la Regional Sir o fronteras,
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Se ajusta » formato werson 3 Se retrn requisno espechioo: Clando « rodoctn Sed pogocMin pan &
repondl S ¢ (romMens, €5e e dedE entraQdr emDaidds eff MAleries 02 oNmer wso Soordes para =
rAMGPrta0os por MEdo J4rco, ya sea en cajas de cortde, S3cos de polprogeieno o obras alermatives gue
garanticnn 10 commervacdn da e produttos. OODrdn aniregarse on excelntos condounes oo caldad,
teniendo en cuSNts QUE KOs IMISIMDS SAYAN NSUMKes &0 ks 19 dias sipuentes 4 su lecha O moba. Bstas
[eondeonm 0 wrficaran A mamante da oo 2 s producios ¥y agesils enidades que proseten
detactos organokipboos seran rechazadas, El products en o momento de by antrigs detiond oslar [atdimante

4 Nime 3l tacto y fresco. Se retira de las condiciones de ermpanque: " Bl empague detbe comple com &y Res. Hin,
Agrcutury y Desarrolic Russl 224 / 2007 y “park B elrega 0 gentclo 5 06l tonar an ceunta o
numeral 4.1.3 de @ NTC 5422°. Se reten de corthcaciones: Cumplrento al Deoreta 37482004 o Min
Agricutura y Cesorrolo Rural, Certdicado: Cartécanin de INVINA Conceple Vigeste: Favorable pars st
de poopeo v detinbucon. Cortificatadn de INVINA Concegto Vigente: Favorabie para vehioio de distrisucon
El personyl debe potees dotecon compiets parn In entregs el prochcto. Las cortdciccnes doban ser
entregadas al comisiomists compradar ¢f dia de B negoclddn, Se retira de cetdcacones ln engenin:

| Corplenentn a! Decreto 324672004 el Min, Agroyiturs y Desarrolio Ryeal. |
ARste il fomato PA-FD-T7S Veradn 00, <@ ratiraron 06 coORgos SIC co dande S0 Mmencona en o documesito
debido 3 que ¥ no son utikzados en I antidad y se Rouye I0s 0ABoos SAP, porgar Athualmerin ks (Higns |
| oo geverados por este usterna de mfcemictn. Se camba b dxsdcaadn Basada on Satoma SAP, cambin
de "Fruver” p “verduras®
En condidrs de Iranspoetd ¥ AMacenamanto se achualea ae 1D Sigueeme manoy !
“En fupar desco. so00 r ventlag, fes oY coly y ef fuego. Mo dele aVmronarse av (ranspardane oo |
chferenles sustavoms, Tardaie debe S8 IraesoxTand an Avgdn v'o weliculo cerada. Se dode aonply con |
| taddas Y05 reustos referenciados en of cagtilo VIT de & Resa\voon 2674 o= 2013 |
| Cuman ef Produnio Ses NEGOUWAD pUTd ST Iravsgor Tados pov maAD adead, Muval © dvresire, este se debe |
| enregn embudds en maenals of iimey oo ocordes A dpe de transpovte, que pgavantioen (o

§ coverrwaoTin e s prodicfos. Deberdn Sotregavss A0 exdalmiies comidaans o Sl tanwendo o)
CLENLS QU= 105 TSNS S&rAN COPSATVIOS &n Jox 15 ties Sguenfos o =0 fechs de reoba, £stes covnArnse |
e wnliCavdn & v O TR0 O S VNS y A0S WIS Qe VeSO o
OVOIOAYX A0S serdv rechazadas EF procicto dederd estar tofalments fresco p seleocionado Al mwnswio r"'
W enlrsgd, & prodnto oo ceDacd presEmlar sigtin W0 G2 Solre oudradn o dvlenane”

O¢ o5 fequERTs NONTILWE Se retird especdicacones de tamano v coldad ¥ o pasn esly Intanmaoon o
Olrds CAFDCIErSt i g producha

Se retiran recquisitos especticos para productos negociacos para lo Regoaal Siur o Fronberrs. |
‘ Frt L v ulil o Aok @ Dalaiigdo iidaiis 3 pretid 06 K1 OANTSGA &0 canmita &0 tras a ane dise. ‘
Para las certificaciones so sclicen: DCertdcadon santars de enlidad competente danio Concepto

Favoratdo O 1verai @ <on MquariMenies Para SRID 02 2C0P0 ¢ distrdeodn con fecha de expechoon no
Superoe n un aho

Seretirs de los Engredentes ln Cebolls Larga y se dhega Mo Aploa

So nduye an los Requistas Genarales - itam Regqustos Normatvos o Res. 2670 de 2013 - Wissteno de
Safud y Res. 224 f 2007 de Nin, Agrcutued y Dasyreciio Rural

S0 ratira on 108 REqQuiskos Especlioos « kem Contendo 13 nformaoon ol registracta, ks cual e suxong §
)23 o0 o item Empocpae y Rotulndo - item Empages.

[ | So apta an Empagque y Rotulado -~ Presentacion del Prodocto Ia sformacicn alk regetrads dejando s
c<paoNicOTin de 1h presamtsede “por Ky de protucio®, sa adaona & Res. 224 7 2007 ot Agnceliua v
Dasarrclio Raal.

S0 sADONn reqesreTeantos para ol vehiculs gue raakza 1 ealrega de producta. TAct de Inspeccion

Santar oniandt del Vehicufio, en donde conste of contepto Favoralie: parag ol raespoete de iamemos v
lp,vmh o Trarmgecty de Alrmantes”.

| 51 itk Pormato CO0IGO: PA-FO.75 Warskn 03

En los deme de recussitos normatives, empogee ¥ emialage se induye NTC 6253: 2025 Frutss, bortakras v

Tubir 0405 (Festos eSpPecMceconss O cInpagus.

Cn presentacon del producto e incheyen el cédiga SAR 200002828 CEBOLLA LARGA ~ KILO, Este imateral

«5 e usa exdusivo para compens locaies en terrdorio con funcionalidod exciumva, wohotados poe I regaomal

7 canbe parn stender proyecto en Sen Ancis y avalaco par SGOL
EN CONROONES OF transpare se mcuye of texito “El vehiculo que realce la satrego deders contar oo W
eyercy “TRANSPORTE DE ALINENTOS™
En ondananes 0 ajusia al tosto cammando cortificacidn cantana al sHio de acopin ¥ distnbunom oo
Concepsa sankiano de entidsd competente como Favarabde O lvoralde (0N ragersrenios para Sho o

w— 1

EeenA0 0 AMICANIMNTD de Aimentos y bebilas. Camows 7 Pov MCRG May /2008
[ CCARGO | NOMBRE | FECHA FIR
Elaboré | Profmnal de Dcfensa Maria Catalina R.odnguo: 23/0572025

Abastecimentos Clase [ Gonzalez

I '
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Frofeswonal de Defensa Danery Alexandra . | ' ¢
Abastecimentos Clase | Sanchez Rojas SV \ Jﬁ?f‘ %

+ ' St |
. Prafesanal de Defensa : t
Reviso Suhmnxco;n General De Glsaf:zﬁﬁgew 23/05/2025 ,—_‘-KJ
Comité (?DEY&EHJ\I\ LCQI‘SKI(QV .
Asesor Profesiona de Defensa

de  Oficing Asesoro de Planeecion ¢ | Yamede Betancourt Vega
Fichas lanovacion Instituciondl

Técnicas Sandra Patricia Bolafos
Secretario Genaral (€} Redriquez

Jele Ohoina Asesora Jundica
Martha Eugenia Corles
Aprobd | encargada de las funciones del | Tortne Bugue‘ro
despacho de la Oireccidn General | "

23/05/2025 ,U}//z}%‘ab)

| - ”»
23,:05.'20756 s

. ) / / ﬁ‘hf ‘lf,
zyosxzczswf f/ #A B
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PRODUCTO / NOMBRE

CILANTRO

Cddigo SAP 200001451 / SAP 200001114 / SAP 200002829
Clasificacdn | Verduras
REQUISITOS |~ Ginaro: Corandrum Sativum L, Varedad: De huerta. Color
Descripcion lverde ntenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes
del Prozcucto |enteros, hojas limpias, follaje abundante, tallos cortos y
| deigados. No debe mostrar hojas amarnillas, suclas, con puntos
| negros o color café, tampoco flores. .
Ingredientes No Aplica
Requisitos = =
| Fisicoquimicos = ik
Requisitos
REQUISITOS .. Y P Na Aplica
ESPECIFICOS ~@’g9!’-'°——‘_"9’9°é-—-~ —
| equisitos
| Nulricsonales No Aplica
Otras Las hojas deben tener aspecto fresco, Bbve de humedad, sin
| caracteristicas manchas, no debe presentar color amarillo en sus hojas, m
L | _del producto _ maltrata, ni ataque de hangos.
o~ TNTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Sakud y
REQUISITOS NORMATIVOS | ... 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural.
——— {sAo 200001451 CILANTRO* KILO
\ SAP 200001114 CILANTRO* LB
zr:'s:r:t:&i’: SAP 200002828 CILANTRO* KILD. Este materiad es de uso
exclusivo_para compras locales en terrilorio con funcionalidad
EMPAQUE / El producto debe ser entregado en canastila plastica con un

EMBALAJEY | Empaque y/o
ROTULADO Embalaje

Rotuladao

—

paso maximo de 10 Kg, % canastila de fonde perforado en
| rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica
|NTC 5422, NTC 6753 y con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo
| Rural 224 [ 2007.

{ El Rotulado del praducto debe ser resistente a condiciones de
humedad y de baja temperatura, debe Indicar: Nombre del
lptoducto, nombee de proveedor, fecha de empague, lole de

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

‘£l producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (',)f
dias contados a partir de la fecha de entrega.
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CONDICIONES DE
TRANSPORTE

]En lugar fresco, seco y venlilado, lejos del calor y @l fuego. No
|debe almacenarse mi transportarse con diferentes sustancias.
| También gebe ser transportado @n furgon y/o vehiculo cerrada.
| £1 vahiculo que realice la entrega debecd contar con la leyenda
|"TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y presentar Acta de [nspeccidn
| Sanitana original del Vehiculo, en donde conste el concepto
|Favorable para el transporte de alimentos. Este dacumento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
[cumplimiente a los requisitos referenciados en el capitulo VI de
ila Resofuckon 2674 de 2013,

|Cuando el products sea negociade para ser Lransportadas por
medio aéreo, MNuvial o terrestre, este se debe entregar embalado
|en matenales de primer uss acordes al tpo de transporte, que
.gararmcon la conservacion de los productes. Deberan
|entreoarse en excelentes condiciones de calidad, tenieado en
lcuenta gue ks mismos serdn consumides en los 15 dias
I sigulentes a su fecha de recibo. Estas condickones se venficaran
|al momento de recibo de kos productos y aquellas Lnidades que
ipusenten defectos organclépticos serdn rechazadas.  El
producto debera estar tetalmente fresco y seleccionado al
momento de |a entrega. 1 producto no debera presentar ingun
indico de scbre maduracidn o deterioro.

£l proveedor debera acreditar: Concepto sanitaro emitido par la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimsentos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador akmentos y bebidas con facha de expedicion ne superior @ un

ano.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

2

DESCRIPCION DE CANBIOS DE R!QU[S!TOS TfCNlCOS DGL PRODUCTO

Worsln Incal,

Actushznckim o Pormeto HTC GP 1000 v 5 Comgietan ConBO0nes QNerales y espeoficas con refacn » wos

| pcducts negociados gars lo Regunst Swe o Fromuras

At a A Ao vereon 3. Se induye CRANDIE, Se retirn ce lo Descrpaon del Productc “Frtos waus,
IEadUros, B ¥ desscation”, Se rptifan K requntos fSiooquimicos 103 ve2 que 5105 N0 COresponcen o
Procuct. St retva Ol e Contenido *D producto detie entreganss on Madis organaados dowe de
canmshia®, S reb "Cuando el producto Sea Ngociado pao b regons sur o frocterss, ole e dobv
entrecar embsdngds en materales de pramsr usd aidedes Para SO rANSPOtados pOr MeSo acreo, yo e en
CARIS B¢ CArtn, S200s O pabpropieno U otras aemetives GLar Goranhicen & Conerwoin de ks praducton
Colwrin etmgvse on cxoclientes condoones O Caldad, tenieads en cuerts Que oS mears swran
consnridos en los 15 diss squentes a su focha 0¢ renibDa. EStis condiciones & verdcaron ol mormeydo de
Hoducios ¥ aouelas wndades gue presenten defectos organaMpticos wirde redizades. El
t Der ot presenlar g Odn e solve Maduwdode O deenoro, deben =2r tctamente Lmes
A TaC1e” Se retira del item Emgegue: Bl empague Oebe cormple 0o M Res M. Agrodbea y Oesoo iy
Rieal 224 /2000, B groducto debe vener on canastilas Impas vy desivectadas Bl prockscto debe ser
ontregado en canastils d= fondo perforddo &0 romnds O FNeds, Susto O o’ 0 B producio dote ser
onlreculo un Garast 8o, cumpsanco fa NTC 5422 .7

Apuste al formate PAFD 7S Vevsitn 00, se reciraron s codgos SIC de donde se meaconn a of docunmizo
CelNoo 0 QuE v N0 o ubZA00s en i3 @nboad v 8 Incheyd 106 CODgos SAR, porgue actualmente Jon cocgos
ot e urados pOr CEte Sistema de Informmacidn. Se comiten I Csicaoan Dasats on Selard SAR, Candaa
3 Fruver” p verchapes®




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

~

TITULO

INFORME TECNICO PARA CONTRATACION Versién No. 02 || Pagina 28 de

| Codigo: CT-FO-39

g

S [Fecha: |[ 11 |[ 02 |[ 2022 ]
| Continua Ficha Técnica de Producto ... ~ CILANTRO

B conditionmes O Lransporte v alimacenamento s« actualice e lg Sgusnie maness;
“En par fresco, seco yoventiad, Aejos de) calr y of fuego. WD ONie ANIICENSE AV USROS Coil
Mersntes satancias. Tamivén clebe ser transpovtade en Awgdn yAo vehaso cevrad. Se cebe comply con
L0006 05 FOQUENOS Fafranniados on af capiuky VIJ 4o B flasalwadn 2679 de X013
Cunnd of pronkalo S OO0 [Wve Ser (ranspoviacns por medo adreo, I o lervestie, este e dely
OH/RgN CMDNAID o MAMRANS & AN s A0des af N0 (N ANSONTE, Qe garaniniem
comirvicain g0 Mg productos. Detenin entregivee en extelmfes conddonees de cakiad, tenendo en
CUIEE que 105 MNSIT0S SO COPSWTINTDS on oS 1S (s SYTACes a su focha O ronibo. E5las comArimines
S0 wrhcavin & maremfo o reco de e procictos ¥ aquelis umcgns Qo avesenten defectos
OFPIVCEENNOS Serdn recIranrs E procdkicto aoderd ear ofaimante esco y selece omaa al morwto oy
A entregw, E prodkmio mo cdebeva presentar Aagiin vxADD de sobve madaracon o detenon”
Sesoidtar U Certificacicn santana de entidod competente dando Concepto Frvorable o favorable con
| rRguir enentos pars 440 de acops y detr butan can fecha de expedicon no supenor 3 un ani
Se relira ol item mu‘hmcs In mfcemazibn ali m;ur.uh ¥ v el NO Apiicn
St mcluye en los R fes - item R 05 Normatives % NTC 5422, Res. 2074 de 2013
Mistenio de Salud y Rés, 224 1 2007 ¢ M. Agncultura y Dusirrolo Rurid
Se retira en ks Requistos Espealicos - (tem Comendo b wformacon alli registradn, fa codl se adiing
Musta en el item Empadue y Rotulads « v Empace.

K Se muste en Tmoogoe v Rotuindo - Presentacdn del PFrodocto % informaodn alv regetrada cesndo s
CSpAONIBIn 08 la presetacan *por K de producto”, se adaona I Res. 224 / 2007 de M. Agculiura v
Cesarrbio Ruen!
S aO0nN MEqUENMERos o el vehiouo que feasza 1 entrega ool Proauiro. “ACa de Mspeccds
Sarvlarg coging del Vevodo, en tonde conste el concepko Favoratle pary ol transporte de alimentos”™ v
_Leyenda ge Transponie de Almartos”®. e
Se actuaiza Feemate CODIGO: PA-FO. 75 Varsan 03
€ s ilems de requisitos aormptves, empague ¥ embolae se Inchuye NTC 6753:2025 Frutas, hortolizas v
tubsroulos frescos especliCaoones &2 empadue.
n presentocida del producto se mcuye o cockgo SA° 200001114 CILAKTRO® LB de acuwdo al lstado
G proporcionade por chond TIC do cidigos exslanes pa aste prodato, v ol oadgo SAP 200002629
CILANTRO™ KILO, Este mateniy €5 de uso exchisvo para compras focales en teritono con funconakdod
CxChusied, SAKRDICE por 1 regundl Caribie para alender proyuto en San Acdrds v avalido poe SGOL.
In cortifitntiones se a3stn o Lexto cambiando certificacion sankonn of st de ocopo vy istribocon por
COorcepto santania e exid cavexlonly coare Faveribie o favaralike Con regquemmados para i de
| e 0 simaceaamisto o almentos ¥ bebadas, Camivos remados por CRG May /2675,
_CARGO [ nomere | FECHA | FIRMA,
|
Profesional de Defensa Maria Cataling Rodriguez 1
Elaboro Abastecmiantos Clase | Gonzalez 23/05/2025 :
e { ! |
Profesional de Defensa Danery Alexandra 8
Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas 23/05/2025 !
. e - - |
Reviso |
Profesional de Defensa -
Ité Subdireccion General De | G'Se':?vz‘::“osm cla 23/05/2025 -
Co. o Operacion Loglstica |
do Profesional de Defensa bl
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 /}4’[&{?&/
Técnicas | Innovacion Institucional e | |
; Sandra Patricia Bolanos
Secretario General (E) Rodriguez 23/05/202
Jefe Oficina Asesora Juridica
Aprobé | encargada de las funciones del Hanm:::m'a Cortes 23/05/2025
despacha de la Direccidn General | L |
Continua Ficha Téenica de Producte ... ) EILANTRO
=1 ] i
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ESPINACA
Codigo 200001461 / 200000248
Clasificacion Verduras

Descripcién del Conjunto de plantas provenientes de cualquier variedad de la especie
Producto Spinacia eleracea

Ingredientes No Aplica
Requisitos :

Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos -

| Microbioldgicos No Aplica
Requisitos =

Nutricionales No Aplica

Las espinacas deben estar sanas, tener aspecto fresco, estar limpias y
desprovistas de tierra. Ademas, deben estar libres de residuos visibles
Oftras de abonos o plaguicidas.

caracteristicas | Las espinacas en hojas y en manojos, deberan tener las hojas enteras y
del producto | de coloracion y aspectos normales para la variedad.

Deberan estar exentas de dafios causados por heladas, enfermedades,

insectos o roedores que afecten su aspecto y comestibilidad.

Espinaca, calidad Primera. En canastilla con un peso maximo de veinte

(20) Kilogramos.

Requisitos El empaque debe cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo

Normativos Rural 224 /2007. NTC 1373

Contenido

Presentacion del Debe entregarse en canastillas.

Producto

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién

2674 de 2013.
Condiciories de Cuando eI. producto sea negociado para ser transportados por medio
Transporte y aéreo,_ﬂuvnal o terrestre, este se debe entregar embalado en mqtenales
Al asaRamiahts de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la

conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, estas condiciones se verificaran al momento de
recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente
fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

Empaque El producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la NTC 5422.
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El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.
Vida Util El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias.

< | Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
_| fecha de expedicién no superior a un afio.

MAYO DE 2020

RReE Ay

DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Versién Inicial.

Ajuste al formato PA-FO-75 Versién 00, se retira codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
2 no es utilizado en la entidad y se incluyen cédigos SAP, porque actualmente los cédigos son generados por este
sistema de informacidn.

Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Abastecimientos Clase | Cardona

o_Mayo 20
Directora Abastecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo
Clase | ' ary 03 Vm“b &
" Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz (K h 0‘\{ ‘) LU ﬁa‘

Subdirector General. de Coronel (RA) Juan Carlos d(g 04,4\/ 20

Contratacion Collazos Encinales

Secretario General. Corone Ju:’" Carlos Riveros o B “AY m s I fomel
ineda g = O sPin d7
b G . 1s -
v 2 arvan Goneri 4 1a A ©
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Nutricionales

FRESA
Cadigo 200000261 / 200001463
Clasificacion FRUVER
Descripcion del Género: (Fragaria), Variedad: Fragaria Chiloensis, Fresa destinada para el
Producto consumo fresco exceptuando las dirigidas a la transformacién industrial.
Ingredientes Fresa
Requisitos .
Fisicoquimicos No Aplica
Requisitos i
Microbiolégicos No Aplica
Requisitos No Aplica

z Otras caracteristicas
¥ del producto

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y
consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades,
limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafas visibles, practicamente
libres de magulladuras, humedad exterior anormal, aspecto fresco y
consistencia firme, los frutos deben tener caliz y pedinculo bien adherido, e
pedunculo debe medir de 8 a10 mm de longitud, la coloracién del fruto debe ser
homogénea y acorde con el estado de madurez. El grado de madurez debe ser
en un color rojo verdoso o rosado en mas del 50 % de la fruta.

Contenido En canastilla con un peso neto maximo de 10 Kg.
Requisitos ; i
Normativos El producto debe cumplir con la NTC 4103. Producto Categoria . y NTC 5422,

Presentacion del
Producto

En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El
producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal
y paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica
NTC 5422, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral
4.1.3 de la norma técnica.

Condiciqnes de
Transporte y ' '
Almacenamiento

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgdn yfo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas condiciones
se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no
debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

Empaque

El empaque debe cumplir con la NTC 729-2. El producto debe ser entregado en
canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422, para la entrega del producto
se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote
de producto y peso neto al momento de ser empacado.

Vida Util

El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a
partir de la fecha de entrega.
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Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
| distribucién con fecha de expedicién no superior a un afo.

MAYO DE 2020
- . s = Z
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
1 Versién Inicial
2 Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004.
3

Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur.

Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o Fronteras, este se debe entregar embalado en
materiales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de
polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberén entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de
4 recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
defectos organolépticos seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracién o
deterioro. El producto debera estar en un grado de madurez grado 4. En certificaciones se retira: Cumplimiento al
Decreto 3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. Certificacién de INVIMA Concepto Favorable Vigente para
sitio de acopio y distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El
personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al
comisionista comp eldiade la iacion.
Se ajusta informacién a formato PA-FO-75 Versién 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el
5 documento debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los
cédigos son g dos por este sist de infc ién. Los requisitos de transporte y certificaciones se actualizan a
las necesidades actuales.

Profesional de Defensa Ing. Alim. Inés Miryam Rivera
Abastecimientos Clase | Cardona

Directora Abastecimientos

Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo

Subdirector General. de
Abastecimientos y
Servicios

Subdirector General. de Coronel (RA) Juan Carlos Z U( \\
Contratacion Collazos Encinales é A\" 20 gl —
[of | Juan Carlos Ri
Secretario General. orene uPine:aos Veros 08 MAY m uaqﬁarlgﬂi&gﬂ&?g:
; o
Lelllar:

Coronel (RA) Carlos Ernesto
Camacho Diaz
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PRODUCTO / NOMBRE GUASCAS
Cadigo 200001466
Clasificacion VERDURAS
REQUISITOS | = : . . e
GENERALES Es una Herbacea de color verde, hojas con peciolos ligeramente dentada. Color

verde intenso, brillante, sin picaduras de insectos, bordes enteros, hojas limpias,

|
\
[
‘i BESETEGR IR follaje abundante.

Producto No debe mostrar hojas amarillas, sucias, quemadas, marchitas, con puntos |

e negros o color cafe, tampoco flores. I |

s - g I S S s e =
| Ingredientes No Aplica

| —_— === e _— S
Requisitos No Aplica

| Fisicoquimicos -

ESPECIFICOS |— ogic T TR S R S S
Requisitos No Aplica

" Nutricionales e

Otras

Hojas verdes y frescas, libres de cualquier humedad anormal exterior, sin
residuos de tierra, sanas y sin hojas amarillas o deshidratadas.

caracteristicas

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. |
Agricultura y Desarrollo Rural.

Presentacion del
Producto Por Kg de producto. B ]
El producto debe ser entregado en canastilla con un peso neto maximo de 20 Kg,
| EMPAQUE/ Empaque y/o |la canastilla debe ser de fondo perforado en rombos o lineas, suelto o atado,
| EMBALAJEY Embalaje dando cumplimiento a la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007 y la
ROTULADO NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de proveedor,
- |pesoneto al momento de ser empacado. - o
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y ; = - . .
El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (05) dias contados a
REQUERIMIENTOS DE LA fir de Ia fecha de ent
! ENTIDAD partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los
requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. El
vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria
CONDICIONES DE TRANSPORTE original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte
de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a
un ano.
‘ Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
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acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u |
otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan |
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que Iosi
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas |
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto |
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega El
producto no debera presentar ningin indicio de sobre maduracion o deterioro

[ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un arno.

— e
| CERTIFICACIONES Proveedor/
| Magquilador/ Comercializador

r

| FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS
[ 1 version Il T - B
~|'Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75, y se incluye codigo SAP o

| Al item Otras Caracteristicas del Producto se adiciona la informacion contenida en el item Grado de Madurez de la ficha
| version anterior
| Se adicionan los Requisitos Normativos — "NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrollo Rural”
| Se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
| especificacion de la presentacion “Por Kg de producto’,
Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado. la informacion relacionada en los item Presentacion. empaque y
| condiciones de Embalaje de la version anterior.
| Se adicionan las Condiciones de Transporte “En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se
debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 El vehiculo que realice

|
2 la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para
‘ el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un afio
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre. este se debe entregar
‘ embalado en mateniales de primer uso acordes al tipo de transporte. ya sea en cajas de carton. sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo Estas condiciones se
| | verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas umidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
presentar ningun indicio de sobre maduracion o deteroro’
Se ajustan los requerimientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador — “Certificacion sanitana de entidadd
competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
| expedicion no superior a un ano’
[ [ Cambios realizados por JPMR / Abr 2021. . o e —
= |
CARGO NOMBRE FECHA [
< Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ARR . |
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 3 0 ADBR ZU[‘ [
Directora Abastecimientos N9 Ma -
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo I f'lr'\Y 1021
iz Subdirector General de | Coronel (RA) Carlos Ernesto ‘ ZOZ]
Reviso6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz D 3 MAY
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas ~
Contratacion Rodriguez 0 3 MAY. 2021
- Coronel (RA) Carlos Ernesto ~ DAY INDY
Aprobo Secretario General (E) Camaiho Diaz n 3 MAY 207
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PRODUCTO / NOMBRE PLATANO COLICERO

Codigo 200001515

REQUISITOS Clasificacion VERDURAS

GENERALES

Descripcion del
Producto

Fruto con dedos bien sujetos a la corona, corte bien hecho, de superficie lisa,
bien desarrolladas, de consistencia firme al tacto. Tamano mediano, frescos
limpios.

Ingredientes No Aplica

Requisitos No Aplica
Fisicoquimicos -

Requisitos s

SSEP%%F;II:%SS Microbiologicos Noplia
Reqqrsnos No Aplica
Nutricionales
Otras Limpios y sanos, no debe tener muestras de magulladuras, manos limpias,

caracteristicas
del producto

desinfectadas.
El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su color verdoso. El
producto debe tener una longitud de minimo 20 cm.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 1190, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Presperr;tdaltj:é(;g del Por Kg de producto. ]

En canastilla por manos completas con un peso neto maximo de 25 kilos, El

EMPAQUE / Empaque y/o | producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC
EMBALAJE Y Embalaje 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega

ROTULADO del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de

Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de

L producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El prod i atitintiimad 3 di d :
REQUERIMIENTOS DE LA ; ;lJrof ucto se requiere con una vida atil minima de tres (3) dias contados a partir
ENTIDAD e la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgén ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. El vehiculo que
realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un
ano.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u
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otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacion sanitaria d_e entidad competente dando Concep_tp Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de

Maquilador/ Comercializador expedicion no superior a un afo.

i FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION } DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 TVersm‘m Inicial N

Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75. y se incluye codigo SAP. Se Ajusta el nombre del producto como aparece en

el sistema SAP

Al item Otras Caracteristicas del Producto se adiciona la informacion contenida en el item Grado de Madurez de la ficha

anterior

Se adicionan los Requisitos Normativos — "“NTC 5422, NTC 1190, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007

de Min. Agricultura y Desarrollo Rural”

Se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la

especificacion de la presentacion "Por Kg de producto”,

Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado, la informacion relacionada en los items Presentacion. empaque y

condiciones de Embalaje de la version anterior.

Se adicionan las Condiciones de Transporte “En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado Se

debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 El vehiculo que realice

la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para

el transporte de alimentos Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un aro.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre. este se debe entregar

embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras

alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,

teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se

verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran

| rechazadas El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera

presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.

| Se ajustan los requenimientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador — “Certificacion sanitaria de entidad
| competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de

| | expedicion no supenor a un ano .

| Cambios realizados por JPMR / Abr 2021

CARGO NOMBRE FECHA < | FRMA

Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta IV
Abastecimientos Clase | Romero 3 U ABR ZUZ]

i
|
Elaboro ‘

UV

Adm. Rose Mary Enciso Melo U 3 MAY 202']

Subdirector General de Coronel (RA) Carlos Ernesto N 1 MAY JU/ 1
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U O NGRS SN
Subdirector General. de MSc Adm. Emp. Héctor Vargas MmN
Contratacion Rodriguez 0 3 MAY 202] -

‘\ Directora Abastecimientos
[ Clase |

Reviso

Coronel (RA) Carlos Ernesto a4 ,12'\
Camacho Diaz g o Al AV

Aprobo Secretanio General (E)
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PROCESO
PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO b - i
| TITuLo Codigo: PA-FO-75 ' 1
R | _ ot ks
Y ; FICHA TECNICA DE Versidn No. 03 [ Paging 1 de 4 2l |
| AgEmen LGIETER | PRODUCTO ALIMENTOS — : it 4
‘ . Fecha l 07 | 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE HABICHUELA
- PrTETa SAP 200001470 / SAP 200001471 /
Ry SAP 200000340 / SAP 200002855
Clasificacidn Verduras

|Género:  Phaseclus  Vuigaris L, Variedad: Blue  lake,
Tendergreen, Sure crop, War; Tendercrop, Green pod o French

ITOS |
':;E!%"g‘ius | horticultural,  Valnas wverda Intenso, lgeramente brllante,
{ Oescripcign | [1€5€@s,  limpias,  tiernas, frdgdes, superficie li=a con
[ ded pro';U“o | ondulaciones de |1a semille, crujientes al partwrlas can la mana,
' | debe quebrarse faciimente sin rasgaduras. El lrulo s una vaina
unida por un hikb dorsal v ventral, s vainas pucden ser de
color verde y de forma redonda, owvalada, aplanada segun la
=) B variedad
Ingredientes No Aplica
Requisitos | P
Fisicoguimicas ! No Aplica
Requisitos )
3 No Aplica
1 : Microbsoldgicos |
REQUEX Requm!%s [ ;
ESPECIFICOS Nutriconales Na Aplica
Las habichuelas no deben tener deterioro en su color, olar ¢

Otras aparencia debido a exceso de humedad, no deben tener
| caracteristicas | manchas pequedias de color rojizo © negro causade per hongos,
‘ del praducto | ni ningdn indicio de descomposicion o deterioro, las valnas
dedben ser dge tamano uniferme,

NTC 1253, NTC 422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio
REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agrcultura y Desarrollo
Rural

| SAP 200001470 - Habichucia par Kg
| SAP 200001471 -~ Habichueta pre cortada por Kg

Presentacion | SAP 200000340 - Habichuela pre cortada por Kg

del Producta | SAP 200002855 - HABICHUELA * KILD Esta matenal o5 de uso
exclysivo_para compras Socales en terrang con funcienalidad

EMPAQUE / | :
El::)%.i_:’:ov I “TEl producto debe ser empacado en bolsa de polipropilena, con

Empaque y/o un peso maximo de 1S Kg. en canastillas, cumpliendo a NTC
Embalaje 5422, NTC 6753 y la Res. 224 ( 2007 de Min. Agricultura v
. Desarrollo Rural _

El Rotulado del producto debe sar resistente s condicones de
'humedad y de baja temperatura, debe mdicar: Nombre del

Rotulado




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

\\// TITULO

| Codigo: CT-FO-39 |

XK

Y - 2 - Pagina 38 de
- INFORME TECNICO PARA CONTRATACION || version No. 02 || 159 - xal
o [Fecha: |[ 11 || 02 |[2022 ]| =
Continua Ficha Técnica de Producto .., o HABICHUELA

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA

| praducto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
| praducto y peso neto al momento de ser empacado,

El producto se requiere con una vida utlh minima de anco (5)
ENTIDAD dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y venulado, lejos del calor y el fuego. No
deb2 almacenarse ni transportarse con diferentes sustanaas
También debe ser transportado en furgdn y/fo vehiculo cerrada.
€1 vehiculo que realice la entrega deberd contar con 13 leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y presentar Acta de [nspecaidn
Sanitaria original del Vehiculo, en dende conste ol concepto
Favoradle para el transporte de alimentos, Este documento no
deba tener una fecha de expedician superior & un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo Vil de
12 Resolucian 2674 de 2013,

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transporlados por
TRANSPORTE medio aéreo, fMluvial o terrestre, este se dedbe entregar embalado

an matenales de primer uso acordes &l Lpo de ransporte, que
qaranticen 13 conservacion de  los  productos.  Deberan
entregarse en excelemes condiciones de cadgad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
| siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
|al momento de recbo de ks productes y aquellas unidades que
| presenten defectos organolépticos seran  rechazadas. E|
| praducte deberd estar totalmente fresco y salaccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun

| indicio de sobre maduracion o deterioro.

| El proveador deberd acreditar: Concepto samtar emitado por ka

CERTIFICACIONES lentidad competente como Favorable ¢ favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos pera sitio de expendio © almacenamiento de
Comercializador | alimentos y bebidas con fecha de expedicidn no superior & un

| afio,

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

'CONTROL DE CAMBIOS

VERSION
1

2

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Yerae lnewl,

S rehra regasiio ge empague del orodecto en Dolsas e polatder o

ARGIE & loemato versin 1. Se nduye s Qusdcacon dul Fradacto. Se cambe contemdo de 20 wios a 15
kros So rotiran O Otras Carddteraticas del Producio "Dete temer humedad naturdd al taclo, no ot
fiiras o thos gue incdcuen que of fruto estd Muy Mddero,”. Se rebron e ReguUISRos Fiskoguimece
o ot responden al producto, Se apusts Presentacion del Preducte y Empague.

Apsste al formato PAFD 7S Version 00, se retearon jos codngos SIC de donde se mesCona s of cocumento
Aehoo a que pa no son ulibzados #n B enlidad v ¢ inckaye 05 COBQUs SAP, porgee actuaime e los oo gos
SO OOrOrAnS PO GSLe stema do informacdon, Se camtea i CRsIcacon Dasado un Satera SAP, cantan
e "Fruves T o verdyras”

Er coritirnt A0 IramEporte y ATACenImIeD S 2CtuNIze de 1 Sgueale maneci

L0 fUgay Fesco, S0 y »wWaAlWan, IBee Ao calr y & fuego. MO oode aVmacenavse mofransporion se con
Merenfos sustacnas. Tamiay gode 2o Irasporiade At Hogdn /o VNG CAarradt. S Sy Curyr con
dodos Jos reawstos referencados en @ capidulo VI de i Resoluckin 2674 ge 2015,
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Coanids & pvockacto S0 PepocAMID DAVY Sy Sanspoviacos por memo seren, Nunal o ferresds
CAUETN GMNMOAMGD €8 AT AR araTelr  asO Atordes Y Ten e franspaute  gue
(OSSO de DS oroAcaos. Cebandt @rORArsSE GNn OVOIIUNGS CONACO0RE A0 Callad, famenads on
| CUAALY U JOS OVRos Serde Contunvios 6 s 15 as sguaentes 3 s ok g recto. EStas conmciones
| se verfivaran &l momawo oe fenlo ge 05 pvoscios P a0uefUs S QU JresoTHen  avexios
! EANOMIONCAE SEr A ECAIZAtas. EF avoekaclo deberd pS1ar fetaimente froscn ¥ severcmovado af momentp s
| Ly entrega, E) procdiacto no Jeterd Gresantar g indcio ae Solre Madvraniie o e feriova”

Para RS Cticaoones se sosita: O Cartuficacnn sontand de sntdal corrpetente donao Concepto
Favorabie 0 favoradic CON requenmenios DA S0 de atopes v datnbutidn con focha o espestlcsn ro
Supenerdunana. 0000000000000 E—

Se retivan G item ingrodunles la wfoemacsin alF regslrads ¥ se cepa No Apdon

Se mduye un los Regustos Generoles - Rem Requisios Normativos b Res. 2674 d= 2013 Ministano de
Sokd vy Res. 224 7 2007 Ge M. Agncuur v Dessercdlo Rural y NTC 5422

Su retira oo oy Requisitos Cipecifioos - dom Contenido bs indormacian oll regstrads, s cunl s= achoons ¢
apsta en o item Engogque v Rotudado ~ Tem Emoanue

Baquero

s Se austs en Empague vy Rotufodo - Presortscon cdel Producto b sfoemacon &l registrods dejpeoo o
cspeacackdn e B resentacidn "por Kg d¢ proccto”, S aaiond la Res. 228 { 2007 ae M. Agnodiven v
Desarrciio Rural.
Se adoean requerimentos pora o veliculo que feolizn B entrega ool peodkacto. CATa O [nsoe oo
Sarstaciy oOgnal ael Wericuld, @0 CoNde CoNSle of Lonteita Favcratde nara of Lransporte O alementos” v
Acrenda de Tracsporte ge Abmentos™. A 4
Actusiizacion [ormacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye COdoo SAS 200001471 cw oo
6 <on Islado de materales apoctada par SGOL y Tecnclogiy, se achuslzan requistns menoonyes [TCN ORF
2018} Se 2pustd presentacidn del products por codgo SAP. Camivas raddeadon poe JOME Ocf/ A2
Se octuniza Formeate COCIGO: PA-FO-75 Yersidn 03
En requestos nutrongles ce retenn bos datos de lo Tadvs de Govnposoon Fascony’ JICEE 2018 -
| Habichoats y se dega Mo Aphca
PR WP scroduid ettt
oed
o oy
Yore ca 3
7 Cowtorogrwsas Tatwwr (20 E )
| En 105 Roms de ropudsiios aonmdtinds v areanus v aitbake ¢ mouye NTC 6753:2025 Frudas, horlalees v
tubéroulas rescos especfcscones de empacee,
Es presoentacicn dod producto e incluyen 05 cidigos SAP 200000390 - Halbwhuels e corlada o Ky oo
Ao o lsado proparcionato por cfitina TIC de cdcddgos exstentes pora este producto ¥ SAP 200002855
HABICHUELA * KILO Este material es O uso exchsivn para compras iocales en teritono oo fancaoakifad
exdlusive, SUKReO0S por e regongl canbe pars alender croyecto & San Andress v mvalaco por SGOL
En cortificanoncs S 2pusd o terlo CATNOS OrHfiZaced Sanmana al S0 O acopnd ¢ dsleibios e por
Concepto santaio de emicdad competente como Favworatie o favorabie Con requonisetos s silio o
Jrozl,v_;mm O AMBILHNMN D 08 Mennios y bebivlis Cambos costeacios poe FCREG Blay /J055
=) ____CARGO | NomeRe FECHA | FIRMA)\
I Profesional de Dafensa | Maria Catalina Radnquez
Elabo | -
lsnwd | Apastecimientos Clase | ‘ Gonzalez TSNS
- ! - o= —
Profesional de Defensa | Danery Alexandra =
‘ Abastecamientos Clase | Sanchez Aojas 23/05/2025 | S
[ — e }
Revisé | Profesional de Cefensa ' Clablia Prak Gaocin -‘
c té ' Subdireccidn General De | Avandafo 23/05/2025
omi Operacidn Logistica
Asesor | - ' {
de | Proflesional de Delensa >
Fichas @ Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 |
Téchicas | Innovacion Instituconal bty | i .
* . 7
Sandra Patrica Bolafias | 5
Secretanoe Genaral 2
l & @ al (E) Rodriguez 3/05/2025
| 3efe Oficina Asesora Juridica / m
- ™~
Aprobé | aencargada de 135 funciones del artha Eugenia Cortes 23/05/2025 ;

|

Continua Ficha Técnica de Producto

despacho de la Direccidn General |

HABICHUELA

EN BLAN
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- PLANIFICACION DEL ABASTECIMIENTO TP
TITuLO Cocgo: PA-FO-75 ' . '
= s e S s | B
) FICHA TECNICA DE Varsdn No, 03 [ Pagina 1 do 4 =
N T PRODUCTO ALIMENTOS || ' ‘ - |
Facha: l 07 I 02 l 2025
——— : - . -
PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA J
‘ Cadigo SAP 200000413 / SAP 200001564 / SAP 200002830
REQUISITOS @ Clasificacin VERDURA
GENERALES ~— e — e -
Dcscrlpcién Hojas ligeramaente abolionadas, onduladas, de tordes nzados,

consstentes vy crujientes. Forma un  cogolla  voluminaso,

| | Akt Pratnts redgondo y denso, Lechuga de Ia Categoria 1,
‘ —_— = s
l | Ingredientes No Aplica
w | Requisites | -
| Fisicaquimscos | . Na Aplica
| REQUISITOS ,, lCdumilos No Aplica
\ | Microbiciagicos |
| ESPECIFICOS | R |
| cqusitos No aplica
Nutricionales |
Otras Oeba estar fresca y libre de cualquier humedad anormal
Caraclersiicas ‘ex(erior, no debe presentar indicios de deshidratacin, libre de

| _del preducto | plagas, aspecto producto recien cosechado.

‘ |€1 producto debe cumplir con ks requisitas de la norma técnica
| 1TOS TIVO NTC 1064, NTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Ministerio

REQUIS NORMA S |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agriculturas y Desarrollo
| |Rural

‘ | SAP 200000413 LECHUGA BATAVIA *1 KG

Présentacién SAP 200001564 LECHUGA 'I'KG ' '
det Producto exclusive para compras lecales en territenie con funcionabdad
| exclusiva, R —————————
]EI producto debe Ir empacado en balsa de paolipropileno, de S
EMPAQUE / Kilos cada una, fa bolsa debe gser de primer uso, El producto
EMBALAJEY | Empaque yfo | debe ser entregado en canastilla de 25 om. de fondo perferado
ROTULADO \ Embakaje  |lineal y paredes perforado rombos, de alta densikdad,
‘ | cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /
L |2007 de Min. Agricultura y Desacrollo Rural.
| El Rotulage del producto debe ser resistente a la condicion
Rotulago humedad y de baja temperatura, debe Indicar: Noembre del

preducto, nombre da proveedor, fecha de empaque, lte de

NTOS El producte s& regusere con une vide ol minima de Cinco (5)
REQUER:::IEDAD DELA dias contados a partir de la fecha de antrega.
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En lugar fresco, sece y ventilado, lejos del calor y el fuego, No
|debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustanceas
También debe ser transpartado en furgdn y/o vehiculo cerrado
El vehiculo que realice ta entrega deberd contar con la leyends
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS® v presentar Acta de [nspecaon
Santana origingl del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
|debe tener una fecha de expedicion supenor a un ana. Se debe
cumplir con todas los requisitos referenciados en ef capitula Vil
de la Resolucidn 2674 de 2013.

CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando ¢ producto sea negociado para ser transportados por

medio aérao, Muvial o terrestre, este se debe antregar embalado
en matenales de primer uso acardes al tipo de transporte, que
‘garanuwn la conservacion de los productes. Deberan
entregarse en  excelentes condiciones oe  calided. Estas
condiciones se verificaran 3l momento de recibe de los
productos vy aquelles  unidades que presenten  delectos
crganolépticos seran rochazadas. El producto debera estor
‘to!almcnle fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
| producto  no debera presentar ningun indicio  de  sobre
maduracidn o deterioro,

| E! proveedar deteré acraditar: Cancepto sanitario emitido gor la

CERTIFICACIONES |entidad  competente como  Favorable o favarable con

Proveedor / Maguilador/ | requerimientos para sitic de expendio o almacenamiento de

Comercializador ‘almenloc y bebidas can fecha de expedicion no superioe 4 un
| afio,
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

i

wersale s,

ARSe 3 rnalo werwon 3

[ VAZa de viska sanitana (!\)Cl con Concepto Teanko Vigerte: FAVORAILE (FV, FUC] pars st de aiopo ¢

fistrenucon o coal debern e expediio o B autorchid savtare, * Se reakad cambo e 1y vida A
sihCbada e 3 disa S dis

Apesie ol Srmnto PA-FO 7% Versin 00, s retirg ol idge SIC oo dondd w8 seogons en ¢l docunento
G0 0 QU DO &5 LRMZA00 o 10 el En comnbonnes oe transporte y almacengmienio se actiize b

indgrrras e basaik e fos reguenimemios atudes de b Enndad

S0 rduye o 108 Requstos Gensraies - dem Reguistos Noemotivos Is Res. 2674 de 2013 - Ninstero e
Sl y Ress 224 7 2007 che M, Agreutura y Dasamrolo Rurad,

SO g en s Reauisaos Especitioos = ke Cortenito 4 indormande alk regestiata y se cufa o A,

S At Bimnpace ¢y ROGU00 ~ Presentacon det Frodecta In wfcemaciin alb registracy deganio b
EEpecrcaonn de bs preseniscdn “por Kg oe product”, en el Zem g @ ahoond a Res, 224 ¢ 2007
e M, Agrcutora y Dosarobo R,

Se pdoonan requenmentos pard o whkulo que realua ba entrega O prodkectn. CACLS de Inspecoon
Sanflana ongeal ail Vehodo, en donde conste ef concepto Favorable pora el transporte de minemos” y
‘Leyoadn de Transporte de Alemantos”. iV,
Apste ol formpto PA-FO-75 W1, $o actusiza Momtra dal Products 38 2Coerdd 3 1o indcado en of Seterm
SAP, Se Pouve (000 SAP 200001564 (Lechups) splcado & comedures g atueto Gon o eslabbodo por
SGOL, Cambos rephapos pov IR Agu/2001,
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S actunliza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03

En fos Rems S0 rogquselon nomslbwod, davgaque y embalaje so nduge NTC 6753: 2025 Fretas, hortalizas y

tubercuios frescos espedilicaciones de empague.

En presentaccn del prodecto g2 inchye el codgo SAP 200002830 LECHUGA * KILO, Este materal 0 de us
7 Eachmw para compras locaes en terrtong coo funconalidad exciusive, =ohotados por fo reglons carbe

pora atends proyecto en Son Andres y avalodo por SGOL

En (otificaconas @ ajusta of texto cambando certficands sonitacia o sitio de scopto y detrbuoon por

Concepto sanitan de enbdad competene como Favoralile o favorotie con reguerimmenios parg S40 <
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Aprobé | encargada de las funciones del | | oriha Eugenia Cortes 23/05/2025W
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w - | Sandra Patricia Bolefios , )
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PRODUCTO / NOMBRE LECHUGA CRESPA
‘ Codigo 200002366 [
REQUISITOS Clasificacion VERDURAS
GENERALES Descrioein dél Son grandes, rectas y compactas. Las hojas por lo general son de color
Pro?jucto verde claro, pero también existen con tonalidades rojas, onduladas y de
L ST _ | bordes muy crespos. e RS
Ingredientes No Aplica
i | Requisitos - BN o -
‘ Fisicoquimicos - e Aphczf o
Requisitos :
Microbiologicos B - - Noﬁ?'}ia B o
REQUISITOS Requisiios No Aplica
ESPECIFICOS Nutricionales S . i .
Las lechugas deben ser enteras, estar sanas, limpias y libres de hojas
sucias, mohos, vegetales o arena y libre de cualquier materia extrafia
‘ Otras visible, debe tener apariencia fresca y libres de insectos o dafos
‘ caracteristicas | causados por los mismos, no debe presentar indicios de deshidratacion y
| del producto | debe estar libre de olores o sabores extrafios. Los niveles de residuos de
' plaguicidas no deben exceder los limites fijados internacionalmente
- (Codex Alimentarius). - -

1 REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 1064, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
224 /2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Por Kg de producto.

En canastillas limpias y desinfectadas, con un peso neto maximo de 25
K.

‘ Presentacion del
1 Producto
EMPAQUE / Empaque y/o
EMBALAJEY | Embalaje
ROTULADO
; Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar. Nombre del producto, fecha de
empagque, lote de producto y peso neto al momento de ser empacado.

‘ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias
contados a partir de |a fecha de entrega

|
|
| CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no

debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.
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Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
| aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
| de sobre maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

[Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con |
fecha de expedicion no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

CONTROLDECAMBIOS -
VERS[& WEE;C[?IPCK-JN DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODTJCTO -
__1 - IVErSiO‘T‘; Inicial R - o
| cARGO | NOMBRE FECHA FIRM
Eiabore | ficimosrs | nen s carcans |30 48R 201
; Difecioea éf;asé%c-‘-‘-‘;'e“‘“ Adm. Rose Mary Enciso Melo 0_ :; MAY 2UZ1
- DT
il iy SR (W0 0l _ (
| |0
Aprobd |  Secretario General (E) CoroneéLRnﬁcﬁzrgizfrneslo 0J May -U’”;
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PRODUCTO / NOMBRE LIMON TAHITI
Codigo 200000423 / 200002269
REQUISITOS Clasificacion FRUVER
GENERALES

Descripcién del
Producto

Género: (Citrus), variedad: aurantifolia Swingle, Limon de la variedad especia
para consumo fresco. Fruto Je forma ovoide o eliptico. Piel delgada lisa o rugosa.
Pulpa abundante, generalmente acida.

Ingredientes No Aplica
Requisitos :
i ; No Aplica
Fisicoquimicos o
Requisitos 5
K > S No Aplica
Microbiolégicos P
Unidades de expresion de
Andlisis Proximal los nutrientes p?r 100g de
parte comestible del
Requisitos Sliniento
A Humedad (g) 89,7
REQUISITOS Nutricionales Enersia{keall o
ESPECIFICOS Protzina (g) 03
Carbohidratos Totales (g) 9,3
Tabla de Composicién Nulricional ICBF 2018 - Limdn
Limones enteros, firmes, consistentes al tacto con la forma y color caracteristicos
de la variedad. Homogénens en variedad y tamario, libres de cualquier olor,
sabor, humedad o material extraiio, libres de dafios,  enfermedades,
Otras magulladuras, cortes, cicatrices, insectos o cualquier dafio ocasionado por éstos.

caracteristicas
del producto

Deben estar frescos, limpios y sin indicios de humedad exterior. Debe tener el
pedunculo cortado de raiz. Cada unidad de producto debe tener un peso minimo
de 60 g.

El producto debe tener un color verde intenso brillante, de consistencia firme, con
un diametro de minimo 45 mm y de Categoria 1, segtin la NTC 1264.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir los requisitos contemplados en la NTC 1264 y NTC
5422.

‘Presentacion del

Por Kg de producto.
Producto
EMPAQUE / En canastilla con un peso maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto
Q Empaque. ylo debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y paredes
EMBALAJE Y Embalaje i i i
ROTULADO perforado rombos, de alta densidad, curpphendo la norma t.é?mca NTC 5422.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD | de la fecha de entrega.
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LIMON TAHITI |

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse |
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en |
furgén ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos |
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucién 2674 de 2013.

Cuando 2l producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacién de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta
que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos v |
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. €l producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o
deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucién con
fecha de expedicién no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
Se ajusta informacién a formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los cédigos SIC de donde se menciona en el documento
2 debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los cédigos SAP, porque actualmente los codigos son generados
por este sistema de informacion. Los requisitos de transporte y certificaciones se actualizan a las necesidades actuales.
Actualizacion Informacién A Formato PA-FO-75 Versién 01, y se Incluye Cddigo SAP 200002269 de acuerdo con lo
3 indicado en el listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se incluyen requisitos nutricionales (TCN ICBF ‘
2018). Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ar
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero @ 7 T m‘s
Directora é::aslecimientos Adm. Rose Mary Enciso Melo ffh 7 ' UCT jf 71
ase | {
. Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto 7 aeT N
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz v 'L' /UL e j
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas fﬁ ¥ UCT y U 14
Contratacion Rodriguez . ¢ 2V, SN
. los Ernest ® AANT A
Aprobo Secretario General (E) cmo“%g};gﬁz'&; mesto 0 ? 0CT 2021 M A
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PRODUCTO / NOMBRE MANDARINA
Cadigo 200001743 / 200002516
REQUISITOS = - e
GENERALES Clasificacion - FRUTAS -
Descripcion del | Mandarina: fruto proveniente de la especie Citrus nobilis Loureiro.
Producto - _ g
Ingredientes No Aplica
Requisitos B - -
Fisicoquimicos - No Aplica |
Requisitos ;
Microbiologicos ..
Requisitos No Aplica

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Nutricionales

Otras
caracteristicas
del producto

| total de las mandarinas.

Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto fresco y |
consistencia firme. Sanas, libres de ataque de insectos o enfermedades, ‘
limpias, exentas de olores, sabores o materias extrafias visibles, |
practicamente libres de magulladuras, humedad exterior anormal,
aspecto fresco y consistencia firme, los frutos deben tener caliz y sin |
pedunculo, la coloracion del fruto debe ser homogénea y acorde con el |
estado de madurez. El grado de madurez debe ser en un color verdoso |
amarillo en mas del 50 % de la fruta.

La clasificacion requerida es tipo A, segun tamaiio referido en la NTC
1330; lo cual corresponde a 86 mm de diametro o mas y en calidad
EXTRA. La tolerancia de calidad debe ser de maximo el 5% del peso

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la NTC 1330 Producto Categoria A en |
calidad EXTRA y NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y ‘
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

]

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

SAP 200001743 Por Unidad ]
SAP 200002516 Por Kg ‘

Empaque y/o
Embalaje

En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto
debe ser entregado en canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm
de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacién que permita el |

5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC‘
1

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condiciones humedad y ‘
de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del |
proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento |

de ser empacado. |

~ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias|
contados a partir de la fecha de entrega. Debe estar almacenado en

lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y_e_lﬁfyegpjv_h}ﬁege[
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almacenarse con diferentes sustancias. El productotfdéberé estar |
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto
no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro

" No debe transportarse con diferentes sustancias .También debe ser
[ transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
| entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolepticas seran
rechazadas.

CERTIFICACIONES Proveedor/
Maquilador/ Comercializador

“Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expediciéon no superior a un afo.

[ FECHA ACTUALIZACION: SEPTIEMBRE 2022

L - I _ B

1 CONTROL DE CAMBIOS

‘VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial

Se retira: Cumplimiento a la Resolucion Ministerio De Agricultura y Desarrollo Rural No. 224/2007, se retira Certificacion de
INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion por: El producto debe ser transportado en furgon y/o
vehiculo cerrado con concepto técnico sanitario FAVORABLE (FV), expedido por el Ente Territorial de Salud Se retira El
personal debe poseer dotacion completa para la entrega del producto. Se aclara la clasificacion del producto en tamario tipo
2 B 66-85 mm de diametro, se mantiene la calidad Extra. Se retira requisito de certificaciones: Cumplimiento al Decreto
3748/2004 el Min. Agricultura y Desarrollo Rural. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para sitio de acopio y
distribucion. Certificacion de INVIMA Concepto Favorable Vigente para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer
dotacion completa para la entrega del producto. Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de
| |lanegociacion i ,, .
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00. se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema
de informacion Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de “Fruver” a “frutas’. La descripcion se cambia y
se deja solo descripcion en NTC 1330 Mandarina, En condiciones de transporte y almacenamiento se cambia por En lugar
fresco. seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. Tambien
debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo
VIl de la Resolucion 2674 de 2013
Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo. fluvial o terrestre. este se debe entregar
3 embalado en mateniales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totaimente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro
Se aclara la clasificacion del producto en tamafio tipo A: 86 mm o mas de diametro, se mantiene la calidad Extra
En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 6 dias. Para las certficaciones se
solicita:  Certificacion sanitana de entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos para sitio
| de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano
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Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica.

Se Incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /

2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural

Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada. la cual se adiciona y ajusta en el item

3 Empaque y Rotulado se deja como No Aplica- item Empaque, se adicional la Res 224 / 2007 de Min. Agricultura y

Desarrollo Rural

Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la

presentacion “por Kg de producto”

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion Sanitaria original del

Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”

Se ajusta al formato PA-FO-75 Version 01.

Se ajusta en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Presentacion del Producto. Se retira la informacion

registrada como “Por Kg de Producto” y se coloca SAP 200001743 por Unidad. Se incluye cédigo SAP 200002516 Por Kg

‘ Se ajusta el texto en EMPAQUE-EMBALAJE Y ROTULADO en el item Empaque y/o Embalaje “En canastilla con un peso
maximo de 15 Kg. de peso bruto maximo. El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo perforado lineal y

‘ paredes perforado rombos, de alta densidad, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

‘ 4 Desarrollo Rural.” Y se deja "En canastilla con un peso bruto maximo de 15 Kg. de peso. El producto debe ser entregado en

|

\

\

canastilla de plastico de alta densidad de 25 cm de alto y contar con un adecuado sistema de ventilacion que permita el
adecuado intercambio de gases cumpliendo con la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural.” i

Se retira el siguiente Texto de CONDICIONES DE TRANSPORTE y se coloca en VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD Debe estar almacenado en lugar fresco, seco y ventilado. lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la

- entrega. e pesees s
CARGO NOMBRE FECHA
. Profesnonal de Defensa Ing. Alim Ingnd Marcela Alfonso
Elaboré Abastecimientos Clase | Rodriguez 0 9 StP ZO22
Directora Abastecimientos :
Clase | Adm. Rose Mary Enciso Melo U 9 SEP 2022
P Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto
Revisé Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz 0 g SEP 2022
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas U 0 r_ 2022
Contratacion Rodriguez v JL
2 Coronel (RA) Carlos Ernesto 199
Aprobdé Secretario General (E) bt 0 9 SEP Z\,é Zj
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novwesn GETTEA | PRODUCTO ALIMENTOS | e -

IFECHA 07 ‘ 02 ‘ 2025

PRODUCTO / NOMBRE MANZANA ROJA

Codigo l SAP 200001746 / SAP 200002517/ SAP 200002853

Clasificacidn FRUTAS
R[QUISI‘I’OS | |.'-1M.'unn‘ Fruto |{pome), pertenecente (O N LAY
GENERALES | Pumila M), familla Rosaceae  Varieded Royal Gala,
| Descripcian del!u{nn‘-:!ml tiene o piel brilante ¢ con estrios e an
\ Producto | sobre un fendo de color amanllo s dos u ft \ nen
| (muy srequiar @5 tronce-comes { e |
| | crujienta y consistente, s aran ateca y de excelende sab
‘1 Ingredientes | No Aplica
Raquisitos |
| Fisicoguimicos | = i
| Requisitos |
| Microblogicos| No ApAco
’ Unidades de expresion
. de los nutrientes por
Analisis Proximal 100 g de parte
1 comastible del
‘ ; | - | _alimento
Requistos | | __Humedad {9) | 82,7
REQUISITOS Nutricionales i Eryg(qi'ilj!(ml;u | 72
ESPECIFICOS | | Proteina(g) | 0,3
| Carbohidratos | 16.5
| Totales (g) | &
| Tabla de Composicidn Nutnicional ICBF 2018 - Manzana comun
\ | - cruda i
Enteres, con la forma caracteristica de [ vanedad, e aspecto
|fresco y consistencla firme, sanos, lbres de atague de insectos
| |a enfermedades, limpos, exentos de olores, sabores 0 materas
Otras | axtrafas visibles, lbres da magulladuras, humodad exterior
’ caracteristicas | anormal, aspacto fresco y consistencid firme, la coloracian del
del producte | fruto debe ser homogénea,
‘ 'El grado de madurez debe ser del mas del 50% de la fruta,
categoria 1. Calibre 100: Didmetro ecuatorial mayor que famm,
PR | menor que 77mm,
£l producto debe cumplr con la Norma Técnica NTC 3523-1 y
NTC 5422, Cumplimiento al Decreto 3748/2004 cl Min,
REQUISITOS NORMATIVOS | Agricultura y Desarrallo Rural, Res, 2674 de 2013 - Minsteno!

de Saled y Res, 224 / 2007 de Min. Agncultura v Desarrallo
Rural.
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| SAP 200001746 - por unidad
| SAP 200002517 - por Kg

Presentacion En ¢aso de requerirse compra local por contingencia y/
del Producto |7 v at acer uso del sia 0 .

EMPAQUE / | SAP 200002853 manzana * ung =
EMBALAJE Y En caja cartdn corrugado con un peso neto maxime de 20 kilos
ROTULADO  Empaque y/o (40 Ib) © en canastilla con un peso neto maximo de 15 Kg (30
Embalaje | Ib}. cumplienda con la Res. Min. Agricultura v Desarrolio Rural

| 224 / 2007 y 1a norma técnica NTC 5422,

El Rotuledo del producto debe sar resistente a las condiciones
Rotulada” | humedad v de baja temperatura, debe indicar; Nombee del
producto, nombre del proveedor, focha de empaque, kate do

| produclo y pesa neto al mamento de ser empacado.

iEl preducto se requiere con una vida Gtil mivma de cineo {5)
l dias contados & partir de la fec|hu de entrega,
Durante of almacenamiento el producto debera estar en Nigar
w&;ﬂ:ﬂ}:ﬁﬁ&"gga ¥ | fresco, seco v ventilado, lejos del calor v el fuego.
ENTIDAD No deba almacenarse con diferentes sustancias.

|El producto deberd estar totaimente (resco y selecaunado o
| mamento de la entrega, El producto no deberd presentar ningLn
| Indicio de sobre maduracidn o detarioro.

|No debe transportarse con diferentes sustancias, Tambsn debe
ser transportado en furgdn y/o vehiculo zarrado. El vehiculo que
realice la entrega deberd contar con la leyenda “TRANSPORTE
DE ALIMENTOS™ y presentar Acta de Inspeccién  Sanitaria
|original del Vehiculo, en donde conste e concepta Favarable
para el transporte de alimentes. Esto documento no debe Lener
| una fecha de expadition superior a un afio. Danda cumplimieeta
8 los requisitos referenciados en e capitulo Vi1 de la Resokician
CONDICIONES DE 2674 de 2013.

TRANSPORTE Cuando el producto sea negocado para ser transportados por
medio aéreo, fMluvial o terrestre, este se dabe entregar embaado
en materigles de primer uso acordes al tipe de transparte, (que
|Qaranticen kb conservacan de  los  productos.  Deberan
ertregarse en excelentes condicones de calidad, tenienda on
cuanta que Jos mismos serdn consumidos en los 15 dias
sxuientes a su fecha de recibo, Estas condiciones se verificaran
al mamento de recibo de los productas v aquellds undades que

| presenten defectos organolépticos serdn rechazadas.

CERTIFICACIONES | Certificacén sanitaria de entidad competente dando Conceplo
Proveedor / Maquilador; | Favorable o favorable cen requerimientos para sitio de acopa v
Comercializador |destribucion con fecha de expedicidn no superor a un afc.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025,

CONTROL DE CAMBIOS
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vensxduw oescaxvcxbn oe CAMBIOS DE neqmsnos Técnxoos DEL PRODUCTO

1
2
3

Vo-r'wﬂ Incaal por r,sn‘boa m'v-lowerwonal de s enhtind

So 4212 raquisito do ereanue dnl pfodu(to an Imas O3 pokatikeno.

‘ Sa inChya requisinn e:par.r-m 30 productos (h rogional Sur 0 Fronterses.

Sc ojusta a formato verscn 3, Se retra: Cunndo el producto =en negoond> pars In regionsl = o
| Trarferas, este so debe evlewger ambabdo e materiaes o Brerwe Uso A0ordes para ser transpertados gor
| medo adreo, va 308 o0 Cojos do cawton, socns de poliropdend U otras AlteYnativas que gaamnticen by
| censersaodn de los productos. Oeberdn entrogirse en exoelestes coriiooms do calkbal toveenda en
| Cuenta que 105 MYETOS SEAN Consumidos en los 15 dios sigueates 3 su fechs de reobo, Estas condoones
| s wenhcaran 3 momento de eabo de s prOstos ¢ 20uelas wadades que presenien  dedentas

| organo¥plicas serde rechazados. IV producto no deberd peesantar ninnon odicn de sobire maduracyn o
| detenono, deban ser larenta rmes 3 tacto.

| Apste al formoto PA-FO-75 Verscn 00, se retimron Ws codgos SIC de donde se mencona on e
cl.-tummw doxda @ quie va N3 son ublrados @0 B emMiclad vy 0 nchaya las cadinus SAP, porge
| actuaimente ks 0OAINoS S0N geNerndos Por este Sctemd de formacion. Se camba 1 dasifcacdn hasad
on Sictena SAP, cambia e “Fraae” a “Indas®, La descnpOdn o0 realizada baads en NTC 1823, e
lmmhn vanedad de Domestica Rop 2 Gaby, vd que se 4 mayormenta en Colonan. Los equessos |
nutrccoskes son de Dwtos cde b Webla Nutrccosl ICAF 2015, Pare Monzers, Maduro, pufoe; Las olrin
| taractensticas del preducto 2¢ Bason on informadon extraka NTC 1325, En condioones de transoxte v
L macenamanto e chmixa de B siuaente manera: “En gar fresco, weco y venbilado, lepos dol cslar v of
i 'ueoa Mo debe almocenarse ni transportarse con dlerentes waAanoas. También debe sor anspotado on
| Turgde y/o vehiodo cerrady, Se debe canphr con todks ki reguisitos meferentindos on of copstub VIT che &
Resolucion 2674 de 2013,
| Cuanco of prochacto seo negocedo pars ser transpontngas poe medio adreo, thvid o werestre, este se dote
eeregar embaiado on MMernaks de rimer uso doordes 2l Lpo G Uansporte, que QaraRken A
Ltoosereacidn de los productos. Debecdn entregarse en wxcelestes cordioones de coilal Seevendo oo
| ouenla que 105 MEM0S Sardn ConSumidos en jos 1S ains Siguentes a su fecha de mecto. Estas conde coes
| - wvenlityréan o momenlo de reobo de los producios ¥ sguelas undedes que presentsn defectn
l QIANOMANCAE SEran Mo anas. Bl producto deliord a<tar tatadmento roscn v Sxe0conada A maemento o
'la entregy. B producto no deberd gresemar nngan indicio de solve eaduracion o detarnarn. Se reten
I | ricpaiates dal desigrindgd dibi cumphe 2oa b NTE D20 -7 yh &ué o8 un réguarmiiisid o phei e
| Las cortiicaciones dedben sor entragadas Al comonsty comprador o dia de D negoodsde. v lis
! ondiciones de conhcaoonss aa los wehiculas. En B vida G0l €8 amgia of Bampo meimo & peelie de L
! petrega e $ diss 3 6 dne, Para Ine oot icncenes o solcan: | Cortficanan  =anitans @ ottt
| competente dando Concepto Faverabie © favoratie cON rEQUENIMENIs Parfa Qlio 98 ACo0 ¥ destr Bucdn
; ton focha do gepedoan no yupence a yn pho.
| Se retran def iterm mgredientes b infonmaadn sfli registracks v s dos No Aclica
| Se wduye en los Reguwsitos Gorerdles - Item Roquisitos Normativos 1o Res. 2674 o 2012 - Mingteno oo
: Salud y Ress, 224 2007 de M. Agncudturn y Cesarrolo Rerid.
Sc retsn en 05 Requistos Espeohcos - ke Contenido lo informacon alli regesradn {y se dega como Mo
| N:Gu). o ol s adouna y austs en o tem Empaceae v Robdado - item Erpogue, se ackonni b Bes, 224
| £ 2007 o= M. Agnoudters y Desarrolio Ruval
| S¢ ajusta en CBrgagos vy Rotulado - Presemtecse del Producto fa mformsodn ol regstoada dejands W
| | Bspechcaoin de B presentacon “Por Lbra {S00gr) minimo de peoducto.”.
30- Aooran cegquerimenlos pars el vehiofo gee ealza la enlega gl producto, “Acts o Tnspwoc on
| Samtana ongnal del Vahiculo, en donce conste ¢ oncemo Favoratic para of tramsoona de alimanions”
| Amyerata che Tranaports de Alenentos”, LS
P Rrtunizncin Informacen A Sormate PA-FO. 15 Wertsn OF .
| Se ajusta en requstos Nutnckorales 2 los Dyas de 1d tabh de compedoon Nutnoonyl ICBF 2018 Paa
| Manzana corvmn - creda.

' [ Unidades de expresion de
g lox nutrientes por 100 g do
Anﬂ“ Proximal parte comestibie del
alinsenta
numemu (ah 82.7
| Enenula (kml) 72
Pmnn LGN 03
Caldudratm towe.s'('g) 16.5

Talmeamuom Mianoaeal JCBE 2018 < Manzany comun - cruds

wsu apstn en Empoce, !mmle y Rotuado: en o item Presentacion dol Podecto. obrarks 1
| presemacsa Por Litea {S00Gr) mikims de peococto ¥ se Inchrpe CHB00 actlizacdo SAP 200001 746G - por
’-.nmnd se ndiconn codigo SAP 200002517 - por Kg. En el item Evpnaue y/o Evbalae: se et i frise
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SO A wn b vda td 01 G 0ducTo @1 TRINEO MIND B Orlir de 1 entrega, e camba de O o
Se reuxcn ¢ aarabte et del ilem COndiiones o traesecrie al it VYda Ul O
rerantos Do La Bendad: "Durante & amacenamento el producto debery estar en liogw
ey ded raker fungo. No dobe abmdcanirss con dferan

ar totalmarta frescs v
O o sobre aaduracon o geterwro,”

Aty ol Acrmuty PA-FO 7% Verson O3

s b pakatira SAP antes de cady memere y adoony o= agrega SAP 20000285
0 g prodicto o2 agrega testo con o moteral an:

Ers canse g ragperinee compra ocal por COntngencn v por necesciad del servo facer U

8 LSS TV

SAP 20000785 ) rmanzana® vnd

o INC e On

o Sy h WS por la reporal Canbe

astancas. El groll
Comdo al mometo de ks entregd. €l producto no debeen proecen

G COMQOS SON USO OXChSY 0 Dara compras locaies en tondoones espeolitas o
Mfd AIRNdeT (rOyelo efl San ANGres prevaimente rvakid

o) sxpavine

s et

e SL0L 0 FeNAS por DASR. 230572025
CARGO ‘ NOMBRE | FECHA  FIRMA
” \
. Prefesional de Defensh Danery Alexandra » d &
Elaboro Abastecimientos Clase | Sanchez Rojas $3/05/202% L-&&s;\>
Profesional de Defensa Maria Catalina Rooriguez p rkj‘
A 3 23/05/2025
Abastacimegntos Clase ! Gonzalez \-\
Raviso - [ v.
Prefesional de Defensa . A
3 Subdireccidn General De Gisella Packa Garcld. | 5y /5579025 | —f3
Comite " . Avendano —
Cpersaon Lagistica
Asasor

de Profesional de Defensa

=
Fichas Oficina Asesora de Planeacin ¢ | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 ,U{“'U_n.... ‘fé‘iﬂ

Técnicas nnovaddn [Institucional

/

! 4
Secretans General (E) Sandrnqzdg-:;:cfolunog ‘ 23/05/2025 WB

1 <
- J ¢ /élz
Aprobé  encargada de las funcones del Marthe Bugenia Cartes ‘ 23/05/202% M}’- < ‘L

Jefe Oficina Asesora Juridica

X Dog
jaspacho de 13 Direcclon General Baquero |
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Muinea SEEETIER | PRODUCTO ALIMENTOS

&

rcmal 07 ) 02 2025

PRODUCTO / NOMBRE MAZORCA |
Cédigo | SAP 200000919 / SAP 20000014856 / SAP 200002840
t 1
| Clasificacion | Verduras
REQUISITOS | Mazorca de maiz amarillo graminea, destacada por su
GENERALES inMorescencia femenina Kamada mazorca agrupada a lo largo de

| Descripcion | un eje, textura papiréces y terming en una espece de penacho

del Producto | en color amarillo oscure formado por las estilos. La mazorca na
debe estar cubierta por bacteas de color verde (no debe llevar
_| hojas que Ja recubran).

Ingredientes No Aplica
" Requisitos |
Fisicoquimicos | i
Regqussitos
) r Ne Aplica
REQUISITOS "';':;"fs’?;sm
ESPECIFICOS | No Aplica

| Nutricionales |
Debe estar libre de insectos, ataque de plagas, enfermedades,
Otras rasiduos quimicos, sin olores extrafos, Entera y sana <oa la
caracterssticas | forma caracten'stvca, de aspecto fresco, hbre de stague de
del producto | mseclos, enfermedades, libre de maguiladuras y recubierto tado
_el eje de grancs,
INTC 5422, NTC 6753, Res, 2674 de 2013 - Ministerio de Salud v

REQUISITOS NORMATIVOS | .5 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural

’ ’s» 200000919 MAZORCA * UND
. SAP 2000001486 MAZORCA * KILO
Z';s:rz‘:gg | SAP_200002840 MAZORCA * KILO. Este_matenal es de_uso
exclusivo para comgeas logalas en tarritorio con funcionalidad
[ |gxglusive, _
[ | El producto debe ser empacado eén bosa de polipropdenc de baja
‘ |densidad con paso neto maxima de 3 Kiles. La bolsa debe tenaer
orilicios que parmitan la translerancia de aire entre el entorna v
| el progucto empacado.
| El empague debe sor de primer uso, el producto debe cumplir
|con la NTC 5422, MTC 6753 y 1o Res. 224 [ 2007 de Min.
|Agricultura y Desarrollo Rural.
| €l Rotulado del producto debe sér resstente a condicanes de
humedad y de bajs temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombire de proveedor, fecha de empaque, lote de
| producto y peso neto Al moments de ser empacado.

EMPAQUE /
EMBALAJEY | Cmpague y/o
ROTULADO Embalaje

Rotulado
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

CONDICIONES DE

El producto se requiere con una vida olil minima de cnco (5]
ENTIDAD dias contadas a partir de b fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego, No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o venhicula carrado.
El vehicudo que reslice la entrege debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS™ y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste &l concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicidn superior 3 un ano. Dando
cumpimienta a ks requisites referencades en el capitulo VI de
la Resolucion 2674 de 2013,

Cuanco @l producto sea negocado para ser transpoartados pos

TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestra, este se oebe entregar embalade
en materiales de peimer uso acordes al tipo de transpocte, que
goranticen la  conservacion de ks productos.  Deberan
antregarse en excalentes condicionas de cabdad, lemendo en
cuents que los mismos serdn consumidos en los 15 dias
siquientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se venficardn
al momento de recibo de los productos y aquelles unedades que
presenten  defectos  organolépticos  seran  rechazadas.  El
| producto debera estar totalmente fresco y seleccionado ol
momento da |a entrega. El progucto no debera presentar aingun
| indicio de sobre maduracion o deterioro,
| E1 proveedor debara acreditar: Concepto sanitaria emitide par la

CERTIFICACIONES lentidad competente como  Favoeable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ |requerimientes pard sitio de expendw ¢ almacenamiento de
Comercializador |akmentas y bebidas con fecha de expedicidn no superior a un
ano,
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025
CONTROL DE CAMBIOS = -
VERSIC')N_ 7pESCRch16_!D! CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
| Vursai I
2 Ap e o fonmaty yeeadn 3
TS0 st coriticacion que debersn cumpiir o proveecn Adla O wrsita sanitana (IVC) con Comeio
3 Tecros Vigmie: FAVORABLE (P, FYC) para sitio de a0ope0 y dstnbocdo o oual debers say expedito por 18
Antardad santars . b 2 e e R
Anzte ol forrralo PA-TO- 2% Yamsca 00, s@ Do of cGdgoe SIC de conde s& menoons en o documeato
Qebadn 4 QUe ¥3 N0 63 UHAZAdo &0 % entidhd v s inchrpe o6 GARgo SAP, POQUE SCIUTaNTo Kk Codigos son
guorackon por sl Gslama G ofarmacen. Se combin 1a casiicooce basadn ea Sistermra SAR, cambu de
coreal” & Tvenduresy’,
4 whes de rangpane y almacsnaymento se actusire b nforsmacdn DaGda on WS reguinmesitos.

Ertciad. En la vty @ 2 ampla & tampo minivo o parte de b antregs se camia e e
¢ (51 Dbs, o parte de Ih Secha &0 entraga.

yoiirs 0 sohata: [ Cortdicacan sortars o6 enhdsd competents tando Lanowe
Fuvoratde o fevorable cun requesmsntos pard S0 A acopo y distrnibuoan con fecha de espedoin m
SugCif o un o
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Se Inchiype 80 08 ROGUISITOS Gemner s — ilers Requisos Normmives & Res 2673 de 20103 « Mmstors o
224 § 2007 de M. Agricy 4 y Desarolio Rural v NIC 5600
05 Renuistos Expecifeas — tem Contendo la sformapcson all regstrada [y se oata oomo 1o

Aptcal, fo tual se aA0ONS ¥ Jjusta on el Tom EMEaque ¥y Rt o~ T Ermpangn
224 { 2007 o= Men. Apniculiur v Desanraiio Rural

S Ser apista #n Empaaue y Rotulaco - Fressntacion def Producto AW ro gt e
e e e Ia presemacdn “por Kg de grodatio”.
B e eTeeio s pora el veh 0 gue realza in estrega ded producto. CALS o I
Santaria ocipnal Sl Yahiculo, an gonde ConNsle ¢ congemo Favorabie pora el tromspocte de :
| “leywndia ce Trarsporte de Almentos
Su ectunica Formate OODIGO: PA-FO-75 Wersion 03
En los @amrs de rogusitos NN oy vy e se o nchinge WTE B7%35: 202% Frulas
tubércdor fremcos espocficacones de empogee
Ea presentacda del groducto se incluye «f <Odga SAP 200000919 de scwercko of Istano |
6 oficmn TIC de codipos existentes pora este producto v el cidgo SAP 200002340 MAZOR(
NN ©5 O LSO SRCRISA0 NFa COMpras ocales on teerAono con funoonslkiad exx
regnal Canbe pars stonder IXoYecto o0 San Anares vy avolrdo por SGOL.
En cortficotionss se sjusin o texlo camixando certific e
Concepto santano de emilad comypmtente como Favorotde o favorable con en
expendio O Ematenamie Mo de alimentos y bebichs. Cordvas renizades por NCRG My
I | FECHA
= Profesional de Defensa Marsa Ca(alnr\a Rodrlguez - "
Elabors Abastecmientos Clase 1 Gonzalezr 23/05/2025
Profesional de Defensea | Danery Alexandra 23/05/2025
Abastecimientas Clase 1 Sanchez Rojas g dae ’
Revish Profesional de Defensa
Gisella Pacla Garcla S50y
[ Subdireccidn General De 23/05/202%
Comitée 3% . Avendano
l Operocion Logistica
Ascsor

de Profesional de Defensa

sl b oy

festrily
[SSTE

g we adeewen 1o Res

boratzas v

wado por

Fichas | Oficina Asesora de Planeacien @ | Yamile Batancourt Vega | 23/05/2025 .lsf(&"lm,é’?Z"

Técnicas Innovacien Instituconal

Sandra Patricia Boladios

Rodriguaz 23/05/202

Secrataric Genaral (E)

lefe Oficina Asesara Jundica

despa-.ho dﬂ- la Dureccnﬁn Geneml | Baquero

Continwa Ficha Técnica de Producto ..

Aprobé | encargada de las funciones del | ortha Bugenia Cortas 23/05/2025 ﬂ/@%}

MAZORCA
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PRODUCTO / NOMBRE

MELON

200000468 / 200001487 J 200002851

[ Codigo
REQUISITOS | Clasficacion | TRV
ALES |— — i WG oe v
GENER | Guscriocidn del |Ganero: (Cucumis Melo L), Variedad: Cantaloupe 0 Melon
m';cudo 1 | amarillo, Melanes para el consumo fresco excluido el
] (3 | procesameento industrial.
l Ingredientes No Aplcs
| k_c-qumms —r A
Fisicoquimicos | A
Reguisitos |
_Microbioléglcos | - .N_Mom
| Requisitos
REQUISITOS  Nutriclanples - toAmen
ESPECIFICOS El grado de madurez debe tener un color: 2 (Fruto amarllla
lcon visos verdes hacia el centro). Enteros con la forma
‘ sk caractésistica de la variedad de aspecto fresco y consistenaa
caracteristicas | firme, desarrollados y madures, sanos, libres de deterioro ©
| “ael producto | cualquier dafo que impida @l consumo, sin pedunculo, exentos
P [ge olores, sabores o materias extrafas visibles, fibres de

REQUISITOS uoammvos—l

| magulladuras, hurmedad exterior anormal con ligeros defectos
| de reticulo que cubre al fruto.

€1 producto debe cumplir con la norma técnica NTC 8321,
NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Hes. 224
£ 2007 de Min, Agricultura y Dasarrallo Rural

'SAP 200000468 / 200001487 Por Kg de praducte

i tin o

Presentacion del idad_gel servicig ! el _siquient

‘ Producto

l
EMPAQUE / |
EMBALAJEY |
ROTULADO

| Empague yfo
‘ Embalaje
\

codigo;

|SAP 200002851 melon por kg

|En canastilla con un peso de 15 Kg. de peso bruto maximo

| E1 producto debe ser entragado en canastilla, cumphendo |a
| noema técnica NTC S422, para le entrega del pradutto se debe
| Lener en cuenta @l nameral 4.1.3 de la norma técnica, Se debe
emplear separadores o insertos para evitar el roce ontre
melones © dafio mecanico, los separadores pueden  ser
| fabricados de cartén moldeado 0 pulpa mecanica virgan. Na se
|adm«en uso de papel periodico impreso nl de material vegetal
| como insertos,
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| El Rotulado del productoe debe ser resistente 4 la condicion

Rotulado (humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre el

b producte, fecha de empaque, lote de producto y pesa neto al
momento de ser empacado,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y 'El producto se requiere con una vida otil minima de tres {3)

REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD A Ydiaf contados a partir de 13 fecha de antrega. B

En lugar fresco, seco v ventilado, Iejos del calar ¥ ¢l luego. No
| debe almacenarse ni transportarse con difarantes sustancias,
|También debe ser transportada en furgén y/o wehiculo
|cerrado. El vehiculo que realice la entrega deberd contar con in
|leyendd "TRANSPORTE DE ALIMENTOS* Y presemtar Acta de

Inspeccidn Sanstana original del Vehiculo, #n donde conste el
|concepto Favorable para el transporte de akmentos. Este
documanto No debe tener una fecha de expedickin superior a

un 2o, Dando cumplimiento a las requisitos referanciados en
| @l capitulo VII de la Resolucitn 2674 de 201 3.

CONDICIONES DE Cuando ef producto sea negociade para sar transpartades por
TRANSPORTE medic aéres, fluvial o0 terrestro, este se debe entregar
embalade en materiales de primer uso acordes al tipo de

lranzporte, que garanticen la conservacion de los progductos.

|Deberan entregarse en excelentes condicianes de calidad,

teniendo en cuenta que fos Mismos seran consumidas en las

15 dias sigwientes a su facha de recbo, Estas condiciones se
| verificardn al momento de recibe de los praductos y aquellas

unidgades que presenten defectos organoléptices  serin
| rechazadas, B producto deberd estar totalmente frosco y
| seleccionago al mamaents de la entrega. El preducto no delwerd

presentar ningdn Indicic de sobre maduracidn o deteriaro

CERTIFICACIONES Proveedor , Certificacién sankana de entided competente dando Conceplo

/ Maquiladar/ Favorable o favorable con requenmientos para sitio de acopio
Comerciallzador __|y gistribucién con fecha de @xpedicidn no superior a un ano.
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS
| VERSION _ DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Varsen Incwl

2 SIS TeU SO Of smpasoue 00 producta en balsas o pokotileno,
3 ;
S AN rega Blo cspecitcs de Droductos O regionst Sur o Frontesas
S apnto o fomnato wrwdn 3, Se retia Qando o preducto sen NEQoOadS pwwy 1o reguanal s
romeras, exde e debe entrogar ambalago & matanakes 08 DAMEr uso Soordes Dard Sor Iruns ot sdi
PO eian aeroo, oD S0 dn Capss de candn, sacos oe polipropdenc u atras Jlternabivin gue Garannoen L
a SO eV KE s prodictos. Detardn NIregarse on excelmrtes condiciones o ooliiad, enMndn en
UESLD QU fus risimos Serin Comumuios en 105 15 dias seuentes d su fecha de recbo. Esas <ot e
T faaton of oerenlo g recba do K productos Y aquelles undodes gus presecton Belorton
CHDOCACEECon o on recharadas. El pracucto no detied prosentsr NNGUN G o S0Rve HMdurscon o
WlirGea, teten sor otalemnte firmes ol tacto. =t — )
- W aust A e 2o PA-FO-75 VarsGn DO, 5= retiraran fos CoApos S de doede o ru
w1 o docu Wik 3 quE pa o son KEz0d0s en la entidod ¥ e inthupw ko coMgos SAP, porgee
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octualmerte 105 CANP0S 50N GENErAdns Por Gsle SStama e mlcrmackan 1as repnsios de traspoete v

Loartificcionns oo actualices & los neceskiades actiales.

Sa ratiran dal Tem mgrediontes B informacon ol registraca y se depa Ho Aplca

Se incuye on s Requiseos Generaes - item REquEEos Nomsatwad s Res. 20674 de 201 )
Salud y Res. 224 ) 2007 de M Agncuiturs y Desamrolio Rursl y NTC 5422,

4 mbirs an s Requsitos Espectioos - bem Contanids I nformacion ali regatradn {y so dew coma o
Aglica), | Cud o IG0ONI y Ajusta on « Rem Empogue y Rotulado- tem Empaque, aqul se adcona la

Hinesteno oo

) Ras. 224 1 2007 da tun, Agricukura y Desarrollo Rural y s ratea b NTC 792 2.
Se djusta en EMpoge y Rotulads - Presentacan del Preducto @ informacidn ol registrads delando la
poct an da b p on “por Kg de producto”.
Se adicionan roquenmicitas pare ¢ vehicdo que realica f entrega def producto. “Acta de Inspecodn
Santana cognal del Vehiodo, en donde conste of conceplo Favorabie gara ul transporte de abmentos” v
Leyenda de Transporte de Alimeniton”
Se ajusts al fTarmato PAFO- 7S Versiin 03
En tGdigo 5= agrego ls palabra SAP ames de cods NOMene y adoonid %@ agrega SAF JUOU02EY 1
En presentacion de oroducto se 2098 Wata con ol malenal asi
‘En tesn de mgueritss comora G por CONKINDRRCA VO POr necesadad oM servan hiker oo ol
7 siguente oddipo:
SAF JOOU026%] mefon ' kg
Ly ndusiéa de ke cOdQoe SOn usy exdusiva puen compras beales on condenes esgeci iy
necesatad del servion, sotados por i reglonal Carbe PAr AeNder croyecto an San Andrie prov
ovalado por SOOL. Cominos roavzados par DASR. J3/05/ 0008
g | CARGO 3| [ IOMBRE FECHA | FIRMA
Profesional de Defensa Danery Alexandra
Elaboro 23/05/2025
Abasteamientes Clase | Sanchez Rojas 105/202S \l._, §
Profesional de Defensa Mana Catakna Rodriguez | PRPR \%
Abastecimientos Clase | Gonzalez 23/05/2025 @M 4
Revigs | 1 ‘ A
Profesional de Defansa
. > P
Comité Subdireccidn General De G'S"’":ve:?j?“ga(('a 23/05/2025  _—=
Operacion Logistica R
Asesor XL LT : ! 5
do Profesional de Defensa g S
Fichas | Ofina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 L k5>
Téenicas | Innovacitn Institucional | | 4 /
Sandra Patricia Bolafos f
G
Secretark General (€) Rodriguez 23/05/2025 _>
‘ Jefe Ofiana Asesara Juridica .
Aprobé | encargada de las funclones del | arthe Eugenia Cortes | 54000006 )(.;

Continua Ficha Tecaico de Producto .

despacho de la Direccidn General |

Bagquaro

MELON
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Trawrar k|
ALIMENTOS S T | PO e ‘

Codlgo PA-FO-75 ‘

Version No. 01 { Pag:na 1 de 3 ‘

ruEaran wiTanes | Eohe :i 5% “ o5 \L - v
PRODUCTO / NOMBRE NARANJA
Cadigo 200001748 / 200001555
REQUISITOS Clasificacion Frutas _
GENERALES Geénero: (Citrus sinensis), Variedad: VALENCIA., Pomo carnoso de
Descripcion del | cascara mas o menos gruesa y endurecida, y su pulpa esta formada
Producto tipicamente por once gajos u hollejos llenos de jugo, el cual contiene
mucha vitamina C, flavonoides y aceites esenciales. I
Ingredientes No Aplica
Requisitos - N
Fisicoguimicos | NeRplics - .
Requisitos |
Microbiologicos YA |
Unidad:sde expresion de Ios‘ |
Analisis Proximal |nutrientes par 100 g de parte |
comestible del alimento
REQUISITOS Requisitos i T 1 —
ESPECIFICOS | Nutricionales s ey o |
T Poteinaty) e '
| Carbohidratos Totales (g) | B8 |

Tabla de Composicién Nutricional (CBF 2018 — Naranja, cruda

Otras
caracteristicas
del producto

Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme.

Debe esta entero con la forma y el color tipico de la variedad, no tener‘
ataque por insectos. Debe estar fresco, limpio y sin humedad exterior. |
Cascara consistente al tacto.

El calibre del producto que se acepta es de C y D, que corresponde a un
peso entre 226 a 165 gramos/unidad.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 4086, NTC 5422, |
Res. 2674 de 2013 - Ministerioc de Salud y Res. 224 / 2007 de Min
Agricultura y Desarrollo Rural. |

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del

SAP 200001748 — por unidad

Producto SAP 200001555 — por Kg
y El producto debe ser entregado en canastilla, con un peso neto maximo
Ergpat(’.u:e_y % lde 15 Kg. cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de |
mRalAls Min. Agricultura y Desarrollo Rural
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre del

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (5) dias
contados a partir de la fecha de entrega.

Durante el almacenamiento el producto debera estar en Iugarfrﬁ‘
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seco y ventilado, lejos del calor y el fuego.

No debe almacenarse con diferentes sustancias.
El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento |
de la entrega. El producto no debera presentar ningin indicio de sobre |
maduracion o deterioro.

No debe transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la
entrega debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS"
y presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde
conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este
documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.
Dando cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la
Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE TRANSPORTE | Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolepticos seran
rechazadas.

| CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expediciéon no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION:

SEPTIEMBRE DE 2022

‘ CONTROL DE CAMBIOS i

‘ VERSION I DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
B 71” WMVersnon l;x;:lal - i -

a 2 | ;3 re;ua ;;e;;nlo de empaque:del producto en bolsas de polietileno 7 - |
-7; ;a;;luye requisito esp;eao-de productos d; regional Su;o Fronteras -

Se ajusta a formato version 3, Se retira: Cuando el producto sea negociado para la regional sur o fronteras. este se debe
entregar embalado en materales de primer uso acordes para ser transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos Deberan entregarse en
excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su
| 4 | fecha de recibo Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten
| defectos organolépticas seran rechazadas. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro,
| | deben ser totalmente firmes al tacto Se retira de la condicion de empaque: para la entrega del producto se debe tener en
| cuenta el numeral 4 1 3 de la norma tecnica 5422. Se adiciona calibre del producto para determinar una condicion de calidad |

| encuanto atamaro del producto de acuerdo a la NTC 4086 del producto - - . |
[ Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya |
no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos son generados por este sistema |
de informacion. Se cambia la clasificacion basado en Sistema SAP, cambia de ‘Fruver” a ‘frutas’, En condiciones de
transporte y almacenamiento se adiciona "o FAVORABLE CON CONDICIONES’, ademas que El personal debe poseer |
dotacién acorde a la normatividad sanitaria para la entrega del producto. En el empaque se retira condicion ‘debe cumplir con
la NTC 729-2" ya que esta es requisito de la Pifia
Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion, para las condiciones de
certificaciones de los vehiculos. En la vida util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega, se cambia de 3 dias a 5
dias. Para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
| favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un ano
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] Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica ]
Se incluye en los Requisitos Generales — item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No Aplica). la cual se
6 adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque. aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural

| Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y "Leyenda de Transporte de Alimentos”.
Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Codigo SAP 200001555, de acuerdo con listado de

7 materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF 2018). se ajusta presentacion
del producto por cédigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021 B
Se ajusta en requisitos del producto en el item Otras caracteristicas del producto’ peso entre 226 a 165 gramos/unidad
‘ correspondiente a la NTC 4086 al tamano del producto de acuerdo al calibre Cy D
Se ajusta en Empaque. Embalaje y Rotulado: en el item Presentacion del Producto: retirando la frase ‘Kg por producto” y se
Incluye Codigo actualizado SAP 200001748 — por unidad y SAP 200001555 — por Kg. En el item Rotulado: se incluye la frase
8 ‘nombre del proveedor”

Se reubica el siguiente texto del item condiciones de transporte al item Vida Util Del Producto Y Requerimientos De La

| Entidad’ “Durante el almacenamiento el producto debera estar en lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No

debe almacenarse con diferentes sustancias. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningln indicio de sobre maduracion o deterioro.”

CARGO NOMBRE FECHA FIRMA
. | Prof I de Def ND. Maria Catalina Rod TN

Elaboré | ;2 ciecmientos Clase | " Gonzaiez | 09 SEP 2022 % ,

Dnrectoralc\ll;asit?cimienlos Adm. Rose Mary Enciso Melo 0 9 SEP 2022 %7\\

P Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto L >
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz U g SEP 2022 v,
Subdirector General. de Mag. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratacion Rodriguez D g SFP 2022
Aproboé Secretario General (E) Coronecl:(amcgzrl[;);fmes!o 0 g QFP n7? Z
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FICHA TECNICA DE Version No. 01 | Phgina 1 de

PRODUCTO / NOMBRE PAPA CRIOLLA

REQUISITOS
’ GENERALES

Cédigo | SAP 200001500 / SAP 200002835

Tubérculo de Corteza limpia y suave, firme al tacto, color

| Descripeién |amanllo uniforme, aspecto fresco y sano, 0J0S medignamente
d elipr oducto profundos, 5 una paga pequedia (4-6 cm de diametro) de piel @
interior amarillo ocre, semejante a una yema de huevo de

| I |gallina. - e

l Clasificacion Verdura

e e —— -

REQUISITOS
ESPECIFICOS

REQUISITOS

— =

| EMPAQUE /
| EMBALAJE Y
ROTULADO

|
1

Ingredientes No Aplica

Requisitos E
| Fisicoquimicos - B No Aplica
Requistos
! Mierobloligicos ] : No Aplics
Requisitos ‘
Nutricionales !_ e RO o
| Enteras, <on la forma caracteristica ce la variedad, de aspecto
fresco y consistencia firme, sanes, libres de ataque de insectos
o enfermedades, limpios, exentos de olores, sabares 0 matenas
}extru'\as visibles, libres de magulladuras, ka coloracién del fruta
Otres debe ser hamogénea, E producto debe estar libre de tierra
| caracteristicas | (debe estar lavada),
del producto |No debe dar mwestras ¢e humedad exterior, lesones,
| pudriciones, ocatrices, cortaduras, malfarmacionas,
enverdecimiento © retonos, con la ferma caraclerstica, no debe
tener desprendimiento oe la epidermis, palpa de color amaniio |
uniforme, i 2

— _—

“THTC 341, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Miniterio
NORMATIVOS |de Salud y Res, 224 / 2007 oe Min. Agricultura y Desarrallo
Rural.

— L —

S CAP 200001500 PAPA CRIOLLA * KILO
Prosentackén | SAP 200002835 PAPA CRIOLLA * KILO Este material a5 de 450
del Producto ‘\gxcimm,mmmlo:dﬁ_mermmm _funcionalidad

‘ e R s Y s
[E1 producto debe ser entregado en canastilla plastica con un
—— "peso méximo de 20 Kg, fa canastilla do fondo perforada en
Embalaje rombos o lineas, sueko o atado, cumpliendo 13 norma tacnica
NTC 5422, NTC 6753 y cumpliende con fa Res, Min, Agricultura

|y Desarrollo Rural 224 / 2007,

| Rotulado El rotulado del producte debe ser resistente a condiclones de
| 8 | humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
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‘ | producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote dol
| producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥ ph 5 (S
REQUERIMIENTOS DE LA El producto se requiere con una vida Gtil minmma de cinco (5)

ENTIDAD | dias contados a pertir de fa facha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos de! calor v of fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
| También debe ser transportado en furqén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice 1a antrega deberd contar con la leyenda
| "TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y presentar Acta de Inspecoion
Sanitaria original del Vehicuk, en dende conste el concepto
Favorable para el transporte de slimentos. Este decumento no
| debe tener una fecha de expedicion superior a un 3o, Se deba
cumplir con todos s requisitos referenciados en el cepitula VII
|de 13 Rescluaon 2674 de 2013,
CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negackago para ser transportades por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiles de primer uso acardes al tipo de transporle, que
garanticen |2 conservacion de les productos. Debaran
antregarse en  excelentes condiciongs de calidad. Estas
condicones se verficardn al momemo de recibo de s
productos ¥y aguellas  unidades que presenten  geleclay
Organciépticos sersn rechazadss. El producte debora estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de |a entrega. E
products no deberd presentar ningin  indic e sobre
_maduracion o deterioro.

El proveador debera acreditar: Concepto santario emitido por &

CERTIFICACIONES entidad  competente  como  Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ raquerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador |alimentos y bebidas con fecha de expadicn nNo sugerior & un

| afo.

FECHA ACTUALIZACION; MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS e Sk T L
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Versaon et
Apsste ol furiato PA-FO-75 Verpdn 00, e retraton ks oG0S SIC e donde S0 MMOoNs en o Ao esta
DO G G va no san ulibzodos en b enlslad ¥ 5 INChayl 6 cédpos SAP, porque ptuaksenie Loy o 1oos
LA QT aos par uste sistems 08 infarmackn, Se candie Iy dasficacon DOSHAY en Sritemn SAP Cornine
#UFnver a Ceetouns”. S adoons eormacen en Requistos mtnaonyes basades on fus Dalos b Taliy
INEronne gel [CBF, para pago criclh
2 FARAVETRDA
VACACHUTAMNTE | —
fnow:uoi sdEhGoN |

{

En tondvcaes ae lmmp)c_ue y Jn:;a:lmmug-_losq dguslzo 9= Ia Sluente marara:
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Continua Ficha Técnica de Prod PAPA CRIOLLA |

TER AN 1@SC0, SO0 ¥ wavXRaAD, Njiom Al caky y @ fuego, N dVDE aNACenarse i Iranspoe s cove
dVerenies sustancirs. Tambeen Jete sey ransportado on furpde yA0 veniculo Ovrado. Se gt CHEAY con
10008 (0F SIasOs (oRvanARins oo & capldids VI de M Rescduosin 2674 ce 2011
CLancio o avodiActo Sy MegocnaD ary soy Sransportados v o Mdved, UwWal 0 Covrestne, 0sie s dolve
WRIEPY emDONTD &7 AAMETAIES OF QOVNY USO AOOVIRS A IO (R Iravmoorie, o garanicen e
CONSRIVACTT o o8 prococtos. Ooeberdi entreaarse en evcolwes condicones A0 Giclad. femunan on
LUOND Guw o5 a0 O 206 AN 05 15 aGS SRS @ Sy fee g de recdo, Pafas conioomes
e vwrfivardn & momeno oe senbo g 105 VOSNCIOS ¥ AGUeNSS ARG GUE  prosandon  gefoctos
WIANONONINS Sovan rchazadas. B arogucio deevsd asiar faviente osos ¥ SevcAnais & marmento de
L antrge, £) prodicto np daberd presenta AN MOCAS de sobre maduranidn o defanavo ™.
S retenn del itom ingredientes ln indormackan alll regstradn y se dese Mo Aphca
Se nduye en o5 Requstas Generakis - Rom Requisnos Normmnves o Res. 2674 de 2013 - Minsteno de
Sokd y NTC 5422,
Se retira en ks Reguisinos Espodificas « arn Contenidda ln sformacion ali regnstrocks (v se cem como No
3 Aplca), lo cusl se schnione ¥ ajusts en el tam Empague y Rotulado- Rem Empaque.
Se gjusts o0 Empacue vy Rotulado - Presemtacidn del Producto 1a formacedn ali repddrada dejarcks &
| esprohcatdn O 1a presuntack,m “por Ky de products”,
| Se adiioran requenmientos para el veficulo que reaiza e entrega del producto. TACa de Brspeccle
Santara ongnal cel Veliculo, on donde conste o conteplo Favorabie pare o transporte de alementos™
“leyends de Tramspocte de Almentos”,
| S actuniza Fonrato CODIGO: PA-FO-75 Versin 03
| BN requistos nuincionaes de retian s datos de @ Dales 0f e talta Mulrdcoal ICBEF 2015 Pars Pagy
| Crecits, con chscara, crude v se deg No Apica
| AR R s

IRL T i L i —
RTINS | CRANMCION |

4 En 6 Renrd db redaasiios reemalt ¥ org y armbal e rciuye NTC G253: 2008 Trutos, hoctalicos v
tubérculos frescos especliicaconss 08 Smpogus.
& presantaode 0o prodotlo Se Pciuyen o cockgo SAP 200002835 PAPA CRIOULA * KILO, Este motenal es
e 050 exdusivo pora compras locakes en 1ermonoe <on funconabiddd exclisnm, selotados par b roglonad
Caribe purd atender (royecta en Sen Anceis y mesleado por SGOL
En emrbalane o ratira ol texte: "paea la esteogi 98l produtta so debe tennr on cuenta of numeral 4 1 3 che iy
oM 1ecna”
N CortificROoms @ apasta o texlo camtdndo certificncdn sanitang ol S0 de aoopen y Btnbucon por
Concepto sankanio de entidad competente como Faworabie © fivvorakle con regeersveantas para sbo dw
L expandia o slmacenarsento de alimentos y bebuclye, Camivos reshzados por MCRG Moy /2025,

, 1 “CARGO NOMBRE | FECHA L ]
Profesional de Delensa Maria Catalina Radnquez .
Elaboré 1 Abasteamientes Clase | | Gonzalez 23,05'(2025
Profasional de Defensa | Danery Alexandra
J ! Abastecimientos Clase I Sénchez Rojes *H 05 223 pal §
Revisd Brfast o I | |
Profesional de Defensa ~
- Subdireccian General De Glsella Pagla Sarcla. | 2370542025 _A(_.
Reesor | Operacion logistica | ,
de . | Profesional de Defansa g N
Fichas | Oficina Asesora de Planeacidon e | Yamile Betancourt Vega 23/05;‘2025 '~.
Técnicas | [nnovacién [nstitudonal '

\ | Sandra Patricia Bolaflos
Secretario General (E) RodrigLez 23/05/202 gw >

Jefe Oficina Asesora Juridica 10 .
| Aprobé = encargada de las funciones del | "artha Eugenia Cartes 23;05/202*%/%5}

despacho de 1a Direccién General Baguaro

| Contitwa Ficha Técmnica de D an _PAPA CRICLLA

\ EN BLAN
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PLANTFICACION DEL ABASTECIMIENTO
R - | TITULO | CO0IGD: PA-FO-75 ' W‘
— T Ly PO Lot - Al
¥ FICHA TECNICA DE | VERSION Ne. 03 Pagina 1 0c 4 Ly
acencia LBOTETOA | PRODUCTO ALIMENTOS e —— ) peeat BN
\ ‘ PECHA; | 07 | 02 l 2028
PRODUCTO / NOMBRE PAPAYA ‘
5 i I SAP 200000534 /SAP 200001501 /SAP 200002331/
e 1 " sap 200002854
Clasificacion FRUVER
- Ganero: (Caricacea), Veriedad: Corica pepaya L, Tipo de
RGEEQ"";;SAII?: maduracion numero 3, Verde caro con un 30% de color
| pescripcién del amarillo en dos vetas. Baya ovoide, de piel lisa y delgacda, de
‘ mzucm 'diversos tomos en la madurez. Semilla: De color castaio
oscuto, redondas, rugosas y cubiertas de uno  copa
|mucilagnosa, d2 5 a 7 mm de didmetro. El tamano requerido
|del preducto e5: Pequelio.
Ingredientes | Mo aplica
Regqusitos | —— e
Fisicoquimices No "p'"l
Requisitos No aplica
M.-gﬂo_léokm‘,, . Sie S =
‘u-h‘un-o-uwa- LI
| Asyna Pavval retriavies par 160 g € pans
tavesidn Y Fhverie
Requisitos Wesniid 3 ‘ '
REQUISITOS Nutricionales \n._‘ ' 3
ESPECIFICOS | ‘ Entehiazin Tapsonrd) | X
L _ | Tabla de Compusicidn Nutricional ICEF 2018 - Pepaya
| Debe ser de una misma variedad y tamafio uniforme.
| Debe esta entero con la forma y el color tipico de la vanedad,
' no tener atagque por insactos. Debe estar fresco, limpw v =i
[ Otras numedad exterior y tener &l péndulo cortado de raiz. CAscara
caracteristicas |consistente  al  tacto, No se permiten papayas con
del producto | magulladuras,
El tamafio del producto &s Pegquedio, con un pase on masa de
500 3 1500 gramos. Bl producto se requsre de Calidad:
=t o Primera - 13, -
= e El bmducto debe C\Tmplir con i Norma Técnica Colombsana
REQUISITOS NORMATIVOS | NTC 1270, NTC 5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud
s - i |y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrobia Rural.
o l [SAP 200000534 / SAP 200001501 Papaya por Kg
EMPAQUE / SAP 200002331 Papaya por Lb
EMBALAJE y | "1OsIntacen ol
ROTULADO rc ncl

| io_h d
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Cantinua ficha Técnico de Producto . : PAPAYA

cédigo:

| SAP 200002854 papaya* Kg =£3

El producto debe ser entragado en canastiila, con un pesa de

15 K9. de peso bruto méxima, cumpliende & norma técnice

|WTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura v Desarrolio
Empaque yfa |Rural, para la entrega del producto se debe tener en cuenta el

Embalaje numeral 4.1.3 de la norma técnica. Se debo emplear

separadores ¢ insértos para evitar &l roce de las papayas a
dafo mecanico, los separadores pueden ser papel penodico u
| Olro material que sea de pramer uso,
El Rotulade def producto debe ser resistente a la condicion
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre el
praducto, fecha de empaque, lote de producto v peEso neto al
momento de ser empacado,

Rotulaco

| El preducto s= requeere con una viga Utif minima do tres (3]
dias contados a partir de la focha de entrege,

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

|En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v al fuego. Na
dete almacenarse ni transportarse con dferentes sustancas
También dabe ser transportado en furgén y/o wvehiculo
cerrado. El vehiculo que realice la entraga deberd contar con la
|leyenda "TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acty de
| Inspeccion Sanitaria ariginal dal Vehiculo, en donde conste w
concepto Favorable para el trarsporte de alimentos. Este
documento na debe tenar una fachs da expadicién superior a
un aflo. Se daba cumplir con tedas los requisitos referenciados
en el capitulo VII ge la Resolucién 2674 de 2013,
CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

TRANSPORTE medio aérea, fluvial O terrestre, este se debe entregar
embalage en matenales de primer uso acordes al tipe de
transporte, que garanticen la censervacion de los productos,
Dabeérdn entregarse en excelentes condicones de calidad,
|teniendo @n cuenta que las MBEMOs Serdn consumikos eo los
15 dias siguientes a su fecha de reciba. Estas condicanes we
verificardn al momants de recibe de los productos y uellas
unidades que presenten defectos arganalépticos  seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco
| seleccionado al momento de 1a entrega. El producto no deberh
| presentar ningln indicio de sobre maduracicn o deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor Certificacion sanitana de entidad competente dando Concepto

/ Maquilador/ Favorable o favorable con requerimientos para sitio de oc aplo
Comarcializador | ¥ distribucidn con fecha de expedicidn no superior & un afo,
FECHA ACTUALIZACION: 1 MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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Continea Ficha Técnica de Producto .. : =——— T vavavA
1 Nurssdn It
2 A]u:h: o iov{nxll;ﬂmon X (;Pi !0002(!64 - —o'-t:l;w:e{lnnlo @ que no = permten poductos

_maguiados. Seincluye recusite especico pars la regrral Sur v Fromens.

TS rétra: Cumo o un.‘du(lo SN MEGOORIG pard e n)un\ll wr o frentoras, lo on ol ondragar

Cembaoo 6N MMRENNES Ot pONMEr USD JDGES EOrD S07 EraNSpontddos por medio 2Er00, yo 00 on o s o
3 Carldn, sacdd 00 polgropdand U CLras AETNMADS que Qaranhioen L conearvs e Mok peoddxtos

Ceberan cstregarse en excelontes condloones c¢ Galddd, tenionda on Cudetn aue los Mismos serds

corsearmedas an los 15 dias pouiantes a su focha de recko. Extos condiniones s venficaran ol moosente o

| recivo de wos crmos Y aqudlr wndodes que prcze*w'- defectos organaMptoos sevdn cechazadas. E

_{peocheto no debars | i ny uracion o detenown,
Ajuste al formata l‘AFO?S Yersim 00, se lulu-imn ks codigen SIC du donde e and oo
a4 gocumenio debido 3 gue yo no son obiizodos on b enbidod v == induye o5 chdugos SAP, porgie

acvimente ks cbpos san generades por este setems de indomacile, Los rosusilos 3¢ transpote y
Lobficaoongy ye actustzan o Ws necemdacls actisdey.
S reliran cal e Bgredmtes h OmMAcGn ali registeada y we mm o Apca
Se inchuye en o5 Renqusitos Gensrales - item Requistos Nonmativos Iy Res. 2070 de 2003 - Ninsteno o
Salud y Res. 724 /2007 de Min, Agrcuiura y Desarmollo Ruml y NIC 5822
Se retrd on los Requisitos Especicos - item Contersdo B mformackon all regstracdy [y e de1s como b
Agica), 3 owadl 40 MNOORA v Astn 60 el derm Emeague v Rotulido- item Empoaue, aqie e adeona
Res. 224 f 2007 de M Agnoultura y Desamolio Recl

5 SO Mhra an s Recuinitos Espealicos - item Requisitos Nomabuas Iy isformaciin AF megistrads, b cos se
Aond ¢ 2psta en | tem Otras Caractoristicas dal Praducto "El tamado ol graxhato o8 Poguodss, ton o
Poso on mase de SO0 & 1500 gramas, [V prodecio se requiere e Caliag: Hramers - 14°
Se apata en Empooue v ROtuUDdo - Presentacian e Producta I3 svormacde alb reusiricts desanido |
especihicncon de ls presentocion “por Kg de producto®,
Se adoonisy recuenimeerAas para wl whiculd que reabea In ontrege ol prodoctn, “Ade e Impecors
Sosutors onginal del Vehicuo, en donds conste el concepto Favorobie par o transporte de shmetos” v
“Leyends de Transpone de Almentos”.

Actleactn Informonan A Formato PA-PO- ?5 anm (ll y e echaye (ndno SAP 200002331 de scoerio
6 con Astaco de materles aponado par SGOL v Tecnokogia, s acualean regusites rtooanales (TCX 10HF
| 0I8). Se apusts presentackie cel producto por (oo')o SAP Camnivos resizacos por PMR Oct/ 2020

|5 apta o formato PA-FO-75 Versan 03
B oo s acrecs lo pefabing SAP antes de cady nimesn y adtoonal s agrege SAF 20000245754
| En presectacitn de producto se agraga texto con el matorial asi
“En_casa die requerime compen el por cortingeano vie pec necesuiud del 3oy hacer L el caguients

7 !MP HOCOIRSA pegayn*kg®,
Lo wcuadn de s cOgos Son oS0 exdisne PAn oomgeds Caes en condicnnes espocl s pov necesdadt
dol servicn, solicitncdon por b regional canke para atender proyecto on San Andros provisesente avalodo
por SGOL Comivos resizados por DASR. 23/05/2025
[ B CARGO =i NOMBRE | FECHA  FIRMA
2 Profesional de Defensa ‘ Danery Alexandra
Bebiord Abastecimientos Clase I Sénchez Rojas 33/03/202%
‘ 4
| profesional da Defensa | Maria Catalina Rodriguaz
| | 2
| Abastecimentos Clase [ [ Gonzatez e e
Revisd T e N TR -t 1
Frofesional de Defensa
comad Subdireccion General De Rieoly Paapaarch: | 23v05i2025
e Operacion Logistica
Asesor | ol ! = BN
de Profesional de Dafensa -
Fichas | Oficing Asesora de Planeacidn e | Yamile Betancourt Vega  23/05/2025 Lél 7
Técnicas Innovacion Institucional | | |

Cantinug Ficha Técaica de Producta ..

Bprobd

Secretario General (E)

s e |

Sandra Patricia Bolanos

Rodr-guez 23/05/2025

lafe Dhicing Asgsora Juridica
encargada di 1as unciones del

| dispache de k1 Direcodn General |

FAPAYA

3032025 MM

Martha Eugenia Cartes
Bagusra
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TITULO
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ALIMENTOS

Cédigo: PA-FO-75

Version No. 01 Pagina 1 de 2

Fecha: | 26 03 2021 “uvd

PRODUCTO / NOMBRE SANDIA / PATILLA
Caodigo 200000756 / 200001505 / 200002214 / 200002333
REQUISITOS : i
GENERALES Clasificacion Frutas

Descripcién del

Fruto de esta planta, comestible, esférico y de gran tamafio. con corteza verde

Producto muy dura y pulpa roja, muy dulce y jugosa, y llena de pepitas negras.
Ingredientes No Aplica
Bequnsuto_s No Aplica
Fisicoquimicos
Requisitos ?
X : ¢ Ni I
Microbiolégicos oiApiga
REQUISITOS Requisitos Tener en cuenta los parametros establecidos en la Tabla de Composicién
ESPECIFICOS | Nutricionales | Nutricional ICBF 2017, para Sandia.
Debe ser de una misma variedad y tamario uniforme, debe presentarse entera,
Otras con el aspecto, la forma y el color tipicos de la variedad, debe estar fresca, limpia
caracteristicas | Y sin indicios de humedad exterior, debe tener el grado de madurez que permita

del producto

la conservacion adecuada cel producto en condiciones normales de manipuleo,
almacenamiento y transporte, debe encontrarse, libre de dafios por ataques de
insectos, enfermedades, magulladuras, podredumbres, cicatrices y cortaduras.

El producto debe cumplir con NTC 1271, NTC 5422, Decreto 3748/2004 el Min.

REQUISITOS NORMATIVOS Agricultura y Desarrollo Rural, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res.
224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.
SAP 200000756 - Sandia por Kg
Presentacion del | SAP 200001505 - Patilla por Kg
Producto SAP 200002214 — Patilla por unidad
EMPAQUE / SAP 200002333 — Sandia por Lb
EMBALAJE Y Empaque y/o {Eljproducto debe ser entregado en canastilla con un peso maximo de 15 Kg por
Embalai canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC 5422 y Res. 224 / 2007 de Min.
ROTULADO mbajaje Agricultura y Desarrollo Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones de humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.
VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida util minima de seis (6) dias contados a partir
REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD . | de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser
transportado en furgén yfo vehiculo cerrado. El vehiculo que realice la entrega
debera contar con la leyenda “TRANSPORTE DE ALIMENTOS" y presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria orginal del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una
fecha de expedicion superior a un afo. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea n2gociado para ser transportados por medio aéreo,
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fluvial o terresire, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso |
acordes al tipo de transporte, que garanticen la conservacion de los productos.

Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta

que los mismos serdn consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.

Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos Y|
aquellas unidades que presenten defectos organolépticas seran rechazadas. El |
producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la

entrega. = producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o

deterioro.

CERTIFICACIONES Proveedor / Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable of
Maquilador/ Comercializador

favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de |
expedici¢n no superior a un afio.

FECHA ACTUALIZACION: OCTUBRE DE 2021 W
J
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Versién Inicial.
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se ietira codigo SIC de donde se menciona en el documento debido a que ya no es
utilizado en la entidad y se incluye cédigo SAP, porque actualmente los cddigos son generados por este sistema de
2 informacién, Se agrega en el nombre la denominacién “sandia”, ya que asi es llamad en varias regiones del pais. Se cambia
descripcion basado en NTC 1271, se incluyen requisitos nutricicnales basados en informacién tomada de la Tabla nutricional
de ICBF 2015 para patilla,
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Narmativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224/
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacién alli registrada (y se deja como No Aplica), la cual se
adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
3 Desarrolio Rural |
Se ajusta en Empaque y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la especificacion de la
presentacion “por Kg de producto”.
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el conceplo Favorable para el transporte de alimentos” y “Leyenda de Transporte de Alimentos”
Ajuste al formato PA-FO-75 V01, Se incluye codigo SAP 200001505 (Patilla) aplicado a comedores de acuerdo con lo
4 establecido por SGOL, se actualizan requisitos nulricionales de acuerdo con lo establecido en la Tabla de Composicion
Mutricional ICBF 2018. Cambios realizados por JPMR Ago/2021.
5 Se Incluyen Codigos SAP 200002214 / 200002333, de acuerdo con listade de materiales aportado por SGOL y Tecnologia,
se ajusta presentacion del producto por cadigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021.
CARGO NOMBRE FECHA
: Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta ArT 901
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero @ ? Uil m '
Directora Abastecimientos | adm. Rose Mary Enciso Melo 0 7 OCT 280
Revisé Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto n T OOT Fx"ﬂ‘
Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz = F Ul &
Subdirector General. de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas
Contratos Rodriguez
- : Coronel (RA) Carlos Ernesto
Aprobo Secretario General (E} Camacho Diaz
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PRODUCTO / NOMBRE PEPINO COHOMEBRO
Codgo SAP 200001508 / SAP 2000028236
REQUISITOS > ol - =
GENERALES Clasificacion Verdura

Descripcion | Baya bicarpelar, bilocular, carnosa, de forma varable seqgin el
ded Producto | cultivar, encantrandese tipos redondeados, ovoides y alargados.

T
Ingredientes l No Aplica
Requisitos | -
Fisicoguimicos | - I L avad
Requisitos
Macrobioldgicos | el
REQUISITOS Requisitos —t S
ESPECIFICOS Nutriconales o Aplica

Aspecto fresco, implo, sin residuos de tierra, sano, no debe dar

Otras |muestras de ablangamiento apical y amardlamiento, alargado.
‘ caracteristicas |Entera y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, |
‘ del producto |libre de atagque de Insectos y enfermedades, libre de
. | magulladuras. ‘

REQUISITOS NORMATIVOS JNTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministaro de Salud v |

Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
| [SAP 200001508 PEPING COHOMBRO * KILD

Prosentacidn | SAP 200002836 PEPING COHOMBRO * KILO. Este matenal es
del Producto | de use exclusiva para compras locales en terdtofio con

Vlr_pncmalodag exclysiva. o e—— -

EMPAQUE / El producto debe ser empacado canastdlas, debe ser resistente
EMBALAJE Y Empague y/o al pesa de 20 Kilos, El empaque usado debe cumplic cen la NTC
ROTULADO Embalaje 5422, NTC 67%3 y Res. 224 [ 2007 de Min. Agricultura vy
Oesarrollo RAural,

£l rotulado dal producta debe ser resistente a la condcion
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
preducto, nombre de proveedor, fecha de empaque, jote de
producto y peso nato al momento de ser empacado.

Rotulaga

El producto se requiere can una vida Ot minima de Diez (10)
| dizs contadas a partir de |a fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

ENTIDAD 0T ot
" En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor v el fuego. No
CONDICIONES DE |debe aimacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
TRANSPORTE | También debe ser transpoetado en furgan y/o vehiculo cerrado.

| E1 vehiculo que realce la entrega deberd contar con s leyenda
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"TRANSPORTE DE ALIMENTOS® y presentar Acta de [nspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concopto
Favorable para el transporte de alimentes. Este documents no
debe tener una fecha de expedician superior a un ano. Se debe
| cumplir con todes ks requisitos referenciadas en el capitulo Vi1
de la Resoluckin 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportadas por
medio aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales ge primer uso acordes af tipp de transporie, que
garanticen la  conservaciin  de bs  productos.  Deberidn
entregarse en  excelentes condiciones de cabdad. Estas
condiciones se verificardn sl momento de recdio de ks
productos ¥ aguellas unidades que presenten  defectos
organciepticos seran rechazadas. El producto debard estar
| tetalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. E
producto no deberd presentar ningdn indio de  sobre
| maduracion o deteriors.

El proveedor debera acreditar; Concepto sanitario emitide por 1a

CERTIFICACIONES entidad competente <omo Favorable o favorable oo
Proveedor / Maquilador/ reguersmientos para sitio de expendio o almacenameents de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expadicidin no supenor a un
| afio.
FECHA ACTUALIZACION: | MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMB10S DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 'I-rso:-'-ﬂlm:m [
2

Apesle o Tanrslo veruin 3

s AL 0 i sanane (IVC] con Concepio TEcnKa Vigeste: FAVORABLE (FV, FYC) parn 4200 do «
Artrooodn el ol deberd s expilido por B autondad Sautare. * Se reald cambio &0 B v

ANO0 O Qe a0 s ublendo o B entidad. Se adeund rl‘?dlw SAP 200001508, En comdar

apirie y almacenamiento s aceal@ad le micrmacon basada &0 G reguenmenlos actusies de |
a Eniatad

Para 1as corecaoones se solicks: CCerticactn santaris de entidad comgetlunty darwo Coutemo

Fovorabie o favorazio con raquenmuntes pars s de 300 y Gstrituoon ton fecha de expedodn 1o

.'JJ}}:I U s unh e — £

Sty en on Requishos Generakes - Rem Requaltas Normabivos 1o Bes. 2674 ge JOL1 - Biniders

Sl y Res, 224 1 2007 de Min, Agrulirs v Desarrolio Rl y NTC 5422

. L » Requiskos Rormatives 1a KTC S925, va et no aplicn para oale ooty s o

Se retra en b Regusios Especdoos - item Comtendo @ informacidn oli mgmtrada (y 0 005 o T
Apleal, ln caml s adoone y ajusts en of item Empague y Rotulsdo- kem Empaque, g s ot ong 1y Res
L28 2007 de Min, Agculiea v Desarrolio Rurn!

S ajusta o Empeque y Rotulado - Presantacidn del Producto Is nformacon alk regstraca Meganso b
vopeolicochn de b oresentacdn “por Kg de producto”

S adexan regintrientos pan o vehicdlo que reaha b wihregs del producto. “ACta OO Mg un
Samilary onginad del Yiehiculo, en 0onde Cofsie o oncesto Favorabie para of Transorte te almentos” v
Lepends de Transpone de Amsntos” NETe: RALTO0
6 Actualzaon Informadion A Formato PA-FO-75 Yersidn 01 v se retirs Codigo SAP 200000564

Camivos red\zados por NWMR Abir - 2027
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TSe actusizo Formito CODIGD: PA-FO-75 varsdn 03

B rOqueILos normatives de resira el Deoretn J74K/I004 vl Min. Agncuiterd ¥ Desarrolio Rural

En 102 boms de requielnd sermanes y donganes y embakae so mduye NTC 6755: 2005 frfas, tortalians v
tubsroulos lrescos espocfcaoonss 42 empnae

En presetacn g6 producto se inchkeeon o cocdlgo SAP 200002816 PEPING COHONBRO * XILO, Esie

7 bl % O S0 CHZIUS IO PaTD commpras locakes on tarrilonn oo funoonaidad exdusng, sovotados por &

regioeal conbe parn menckr reyecto @n San Andes y avalaco por SGOL

En cotdcacionss se ajusta el texto cominanda certificacin samtara al stio de acopio y dstnbuoin pee
Concegto santong o enbdid competente como Favorable o fovorabie Con ARUenmaiios para Q0o o |
Expend o 0 amacenamiento de pimenos v bebedas. Camdies sealeanos por MORG May /2025

—

~ CARGO “NOMBRE | FECHA mmi\g\
Profesional de Defensa | Maria Catalina Rodriguez |
Elabord ) Abastecimientos Clase | Gonzalez 2 05/2025/
Profesional de Defensa Danery Alexandra 0 ,02
Abastecimientos Clase | | Sanchez Rojas i S
Reviso = a1 =
Profesional de Dafensa |
Subdireccién General De o i i | 23/0572025.
Comité : Avendafio ,
Operacidn Logistica ‘
Asesor | . I E—
de Profeswonal de Defensa ‘ 4
Fichas | Oficina Asesora de Faneacidn @ | Yamike Betancourt Vega — 23/05/2025 /l/az
Téenicas . Innovacion Institucional | /
’ Sandra Patricia Bolafios ; ) '}
Secratano General (E) ‘ Rodriguez | 23/05/2025
“ | Jefe Oficina Asesora Juridica | / }
| Aprobé | encargada de las funcianes del “""‘"g’gﬂ“rﬁ Cortes | 5a105/2025 M ﬁ
f |despacho de la Direccidn General |

Continua Ficha Técnica de Producto . ave PE@MQ_COHOMBRO
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Cadigo: PA-FO-75

R

Version No. 01

Pagina 1 de 3 “g; g?
— — SEE

Descripcion del
Producto

A e | ALIMENTOS ] ’
ik S TS ji Fecha: | 26 03 n 2021 elrgesc
_ I B S EhEapae) SRES——
PRODUCTO / NOMBRE PEREJIL
Codigo 200001509
REQUISITOS Clasificacion VERDURAS
GENERALES

El perejil (Petroselinum sativum), es una planta herbacea que pertenece
a la familia de las umbeliferas bianual que se cultiva por el aroma y sabor
de sus hojas.

Ingredientes No Aplica
Parametro Valor
G Humedad (%m/m max.) 10
FiSRiCe(?(;JLIJ?rI’:]ci)gOS Cenizas (%m/m max.) 13
Extracto Etéreo Fijo (Y%om/m min.) 2

Parametros establecidos en la NTC 4423

REQUISITOS
ESPECIFICOS

Requisitos
Microbioldgicos

n m M c

__ | Limite maximo en mgikg |

Paramelros establecidos en la NTC 4423

Requisitos
Nutricionales

No Aplica

Otras
caracteristicas
del producto

La planta debe tener buen aroma. Debe estar libre de insectos, ataque
de plagas, enfermedades, residuos quimicos, sin olores extranos. Entera
y sana con la forma caracteristica, de aspecto fresco, libre de ataque de
insectos y enfermedades, libre de magulladuras. El producto puede
encontrarse como comun 0 crespo.

REQUISITOS NORMATIVOS

Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural, NTC 5422 y NTC 4423

REQUERIMIENTOS DE LA ENTIDAD

Pres;rgt;fgg del Por Kg de producto.

El producto debe ser entregado en canastilla reempacado en bolsa,

EMPAQUE / Empaquely/o cun'_!pliendo la norma técnica NTC 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min.
EMBALAJE Y Embalaje Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener

ROTULADO en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion de humedad

Rotulado y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

proveedor, fecha de empaque, lote de producto y peso neto al momento
de ser empacado. ]

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y El producto se requiere con una vida uti minima de tres (3) dias

contados a partir de la fecha de entrega.
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En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion
2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aereo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton

sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que l0os mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtn indicio
de sobre maduracion o deterioro

CONDICIONES DE TRANSPORTE

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable |
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un ano.

FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021
CONTROL DE CAMBIOS
VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial

Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75, y se mcluye codlgo SAP. Se fusionan las FTP Perejil y Perejil crespo
Se adicionan los Requisitos Normativos — “NTC 5422 NTC 4423, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud
Se adicionan Requisitos Microbiologicos y F|srcqu|m|cos basados en los parametros establecndos en la NTC 4423

| Parametro
Humedad (“emVm max.j

| Cenizas (%em/m max.)

i | Extracto Eterec Fijo (%m/m min.)

| arameircs esiablecidos en I3 NTC 4423

| | Se incluye en otras caracteristicas del producto ‘E/ produclo puede enconlrarse como comun o crespo
| | Se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
2 | especificacion de la presentacion "Por Kg de producto”,
Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado, la informacion relacionada en los items Presentacion. empaque
‘ y condiciones de Embalaje de la version anterior
| Se adicionan las Condiciones de Transporte "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
| almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo
cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013 El
| vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste
| el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion
| | superior a un ano
| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en matenales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno
u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones
| de calidad, teniendo en cuenta que los nusmos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo
N ‘ Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos /

ﬁ el ﬂc&u*
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[organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
| entrega. El producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”
| Se ajustan los requerimientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador — "Certificacion sanitana de
entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afo".
| Cambios realizados por JPMR / Abr 2021 o o - R
CARGO NOMBRE FECHA .
) ) 1
< Profesional de Defensa Ing. Alim. Jenny Patricia Motta \,_-)h LUL
Elaboré Abastecimientos Clase | Romero 3 0 A
1 DIy T
Directora Abastecimientos Adm Rose Mary Enciso Melo n 3 hAY AU[\
Clase | w
. Subdirector General. de Coronel (RA) Carlos Ernesto MAY 2uZl )
Revis6 Abastecimientos y Servicios Camacho Diaz O 3 r A
Subdirector General de MSc Adm. Emp. Héctor Vargas 1 3 MAY 2001
Contratacion Rodriguez =
. ) Coronel (RA) Carlos Ernesto 7 M N7 ‘\
Aprobé Secretario General (E) Camacho Diaz '
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PRODUCTO / NOMBRE PIMENTON

Clasificacidn

REQUISITOS
GENERALES
Descripcion
del Producto

| mequisitos

Requisitos
Mecrobiolonicos
Requisitas
Mutricionales

REQUISITOS t
ESPECIFICOS

Otras
caractensticas
del producto

REQUISITOS NORMATIVOS

EMPAQUE /
EMBALAJE Y

ROTULADO

Presentacion
del Praducto

SAP 200000583 / SAP 200000584 /
SAP 200001511 / SAP 200002847 / SAP 200002848
Verdura
Pimentdn procedente oe Capsicum Annum L, de Variedad:
Psmentan cuadrado {obtusa)}, €5 una planta herbacea, perenne,
con ciclo de cultivo anual (de 3 a 4 meses de duracion),

perteneciente a 1a familia de las solanaceas. El fruto es unn
baya que cambia de color conforme avanza su estado de

! Ingredientes

_Fisicoguimicos |

madurez, es uniforme y de carne gruesa

No Aplica
No Aplica

; No Aplica

No Aplice

 El psmenton de categoria 1, debe ser de buena calidad, fresco,
|libre de manchas, la forma, desarrollo y cOMCACIon de acuerdo
lcon la variedad {pimentén cusdrado) y el grado de madures
;dcbe ser en mas del 50% de |a fruta y su coloracion debe ser -
rojo-vino tinto, sin madurar el pememdn debe ser de cobor
verde, El producto debe ser entero, sano, limpie libre de
materia  extrafa visible, de apariencta fresca, bien
desamrollades, libre de daos por congelacion, hendas no
cicetrizadas, quemaduras producides por el sol, humedad
externa, sabores y olores extrafos. B! producto debe tener un
calibre de 50 mm de diametro en & seclor ecuatorial,

El producto debe cumplir con la NTC 3634, NTC 5422, NTC|
6753, Res. 2674 de 2013 - Ministeno de Salud y Res. 2249 [

SAP 200000583 PIMENTON ROIO *1 ¥KG

SAP 200000584 PIMENTON VERDE *1 KG

SAP 200001511 Por Kg de producto. Puede ser Pimentdn Rojo o
Pimantén Verde

SAP 200002847 PIMENTON ROIO * KILO Este material es do
use  exclusiva  para  compras  locales  en  terrilonio  con
funcicnalidad exclusiva.
‘wZMMWLKILO Este matanal es de
LUse exdusivo  para  compras  locales  en  territorio  con

1z |[ 02 |[ 2022 |
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| funcignalidag excusiva,

{El empaque debe ser de prnmer uso. El producto debe ser
Empaque y/o |entregado en canastifla, con peso neto maximo de 8 Kg
Embalaje |cumpliendo la NTC 3634, NTC 5422, NTC 6753, y Res. 224 /
| 2007 de Min. Agricultura y Desarrolio Rural.
El Rotulado del producto debe ser resistente a condicwones de
humedad y da baja temperatura, debe indicar: Nombre del
praducto, nombre de proveedor, fecha de empague, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado,

Ratulado

FENDOS. ) .
w::omt:f:::'sog:{:y | E1 producto se requiere Con una vida Ut minima de ocho (8)

ENTIDAD | dias contados 2 partir de la fecha de entrega.

| En lugar fresco, seco y ventilado, kejos del calor y el fuego, No
| debe almacenarse m transportarse con diferentes sustancas.
| También debe ser transportado &n furgon y/o vehiculo cerrada.
EEI vehiculo que realice la entrega deberd contar con |2 leyenda
*TRANSFPORTE DE ALIMENTOSY y presemtar Acta 08 Inspecadn
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste ¢ conceplo
Favorable para el transporte de alimentos, Este documenta no
| gebe tener una fecha de expedicion superiar 8 un ano. Se debs
| cumplir con tados los requisitos referenciadas en el capituka VI
| 3@ |2 Rasolucion 2674 de 2013,
CONDICIONES DE '
TRANSPORTE | Cuando &l preducto sea negociado para ser transpartagoes por
| medio aéreo, fluvial © terrestre, este se debe entregar embalado
en materialas de prmer uso acordes al tipo de transparte, gue
| garanticen  la  conservacidn de los  productos.  Deberan
| entregarse en excelentes condiciones de cakdad, Estas
| condiciones se verficardn al momenta de recbo de  los
productos vy aguellas unidades que presanten defoctos
| prganolépticos seran rechazadas. El producto debera e<tar
| totalmente fresco y seleccionado af momento de la entrega. £l
producta no  deberd peasentar ningln indico  oe  sobre
| maduracén o deteriaro.

| El proveador debera acreditar: Concepto sanitario ematide por la

CERTIFICACIONES 'entwdad ocompetente como  Favorable o© favorabie com
Proveedor / Maquilador/  reguenmientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion na supenar a un
. ano.
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION  DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Verson inoal

2 Ajuste 4 lermaa wrssdn 2 ('J" IODU'Z'jO"
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[ Ajuste o formmao werson 1. Sa aystan los ohdigas SIC v SAP de atuerco a lstado maestro o maRenes

| Se inchre Casificacdn. Se mduyen 105 Requisnos nuiricionakes. S¢ djustaran otras camcleristicas. S reted
s Al Zem empagus: “Res. M, Agriceiburs v Oesorofio Rurid 224 £ 2007 y se inclinpw "HTC 4227, Se reimn

cel item et ficacones "Cumglimeento 3 Deoreto 3743)20048 o M. Agriculura ¥ Desarvalo Rural™ por 00
| comespondes al producto SBO A peTEones, niturales, wrdsicas y sooedades. !

Apuste S formako PA-FO-25 Versin DO, s retwo « c&opo SIC de Gonde me wanoony en @l docimento

| deado & e Yo NO € Wiizado en Ia enndad. Se adcona codigo 20000151L, Se camba In climfcaoon

Lasacts en Sistérra SAP. camiea de “fruver” 3 Twverckras”,

a En condiciones de transporte ¥ AMACENATHOND S& sctupa INfonrmacan bDasada en 05 FOqEEreenios
actuales de ls Entdad.
| Pars L6 Cortiicnpoews s SolcRn; Q Cartificactn santars de entidad compgetante cdsnde Concepto

Favarable o faorable con requesimmentos Sara SR o2 acopka y dstnbusyin con fecha de expedodn no
|speporawnano S A : b A
[ Se Inchrye o 108 Requisiios Genuraies - Item Reguisitos Rasmativos la Ros. 2074 de 2013 - Minsteno o
Saud v Res. 224 /2007 da Min. Agrodtum y Desarrclio Rurst ¥ NYC 5422,
Se relirh €N 105 Requisiios Cspecfoos - item Contensao la mformanan Al regstrada [y o= dera cormo Mo
Apical, o ol s¢ Adoons y sty en em Erpeque ¥ Rotuleda- kem Empague, auE s¢ aRoons b Rea.
™ 224/ 2007 de Min. Agnoslturn ¥ Desamoic Rural y NTC 1634,
| Se apsta en Evgogue y Rotulado - P oy Ol Prodects 13 Infonmmantn ol regsinada dejendo 8N
| espenlicacién da Is presentaca “por %0 O peodaco”
| Se adcionan requerimeentos pora e vahiculo gque realizn lo estregn ool QeoOoco “ACLs de Inspecodn
| Sangana orgnoal ol Vehicuo, on donde cossle o conoeplo Favorotde pora o transporte oe anrentos” y
| “Leyendo ge Transporte de Alimentos”™. . oo e
| Actuakzaoén Informackn A Fermoho PA-FO-7S Varsidn 01, se retiro ¢odigo SAP 200000583 v sc
actudiza nombre ded productlo.
| Se pjusta en otros caracteristicas del producto & gravo de mackwes que cefne Sicl produlo se
P | requsere 7010 © werd, ad: e grado de mohwes dabe wer &N mAas 4 SO% oe (@ fruto y su calaracion
| dete o7 - rojo-ving tinto, =m Madurar &/ punentan dete sor de cofar varge.”
En lreea con el requerimiento @ i Reglonad Centro s incduye dencro de @sta Ficha Técnica &
| sitemativa del Pimentdn Verde y el pimentdn rojo dertro de presenacisn del producto
| Cambias realizagos por JPHR Aly - 2021.

Se acheslae Forrato CODIGO: PA-FO-7S Versdn 03

En 108 iIEM5 OF MQUELES NOMMANUE § empaque v embalaje se nchye NTC 6753 2025 Frulas, nostalzos v |
nubdrculos frescos espeaficationes Cu emMpague. |

| I presetaccn del profucta se Induyen los codigos SAP 200CC05H3 FIKENTON ROIC "1 KG J U
200000584 PIMENTON VERDE *1 KG de acuerdo 31 letnds proporocmado por ohoma TIC oe codigos

Ed | existentes porn este oroducto ¥ SAR 200007547 PIMENTON ROXC * KILO Y $SAP TO0002HAH_SIHENTON
YERDE * KiL. Estns malendics son de uso ENSUSIVO POra CHMPras locwles en terntoes con funooanslicisd

et hrsted, Solchadcs por b regond Carite para atenger proyecto en San Andrés y avando pie SGOL

£n certitationes o= syt o texto cambiands carEcacon sankono o sEo e LOpo ¢ dstrfecdn por
Concepto santano de entidad competente como Favarabie o favorable con recuenImientas pars st de

=2 CARGO " NOMBRE | FECHA
Profesianal de Defensa Maria Catalina Radriguer ;
j Elabord 1 Absstecimientos Clase [ Gonzalez 23/0N2025
Profesional de Defensa Danery Alexandra
‘ Avastecimientos Clase | sanchez Raojas [ 23/05/202
Revisd ol TR === St
| Protesional de Defensa |
c & | Subtdireccian General De Glseli:vml:hgam 230572025 | =———\>
°“”'“ = 1  Operacién Logistica _ o — L2 i
de Prafesional de Defensa N |2 P
l Fichas | Oficina Asesora de Planeacidn = | Yamile Betancourt Vega 23/05/2025 [ﬂub&/
| Técnicas | Innovacién Institucional S

| Sandra

p = | |k —
Sacretario General (E) R':;:;’:c?"""‘“ | 23/05/2025 6‘;@.«4 $s
|

Continua Ficha Técnica de Producto

: : PIMENTON
Kok Jefe Oficina Asesora Juridica

encargada de las funciones del Martha Eugenia Cartes [ 1
| despacho de la Direccidn Generad ‘ Baees | 23/05/2025 w‘é
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Y FICHA TECNICA DE | VERSION No. 03 |peginatdea | 5o
searsiia EETTECR | PRODUCTO ALIMENTOS [ —— [ " " o |
FECHA; 07 | 02 T 2025 |
PRODUCTO / NOMBRE PINA J
- ] . Co0g0 > “ZAP 200001514 /SAP 200002330 (SAP 200002345/
L P SAP 200002850
’ Clasificacidn FRUTAS
REQUISITOS | TGinero: (Anana ki R—
GENERALES Genero: (Ananas comosus L Meer), Varkdad: Cayens Lis3,

| g
w : Las hojas tienen los bardes B<os, fruto alargade y cllindnco
| Descripcidn del | oy gromedia da 2.4 Kg. CALIBRE 5 EN ADELANTE,
[

Products | paco contenido de fbea y alto porcentaje de jugo. Cascara fisa
|y pulpa blenca - amarillenta,

Ingredientes No Aplica
- - —Ae — — ——
Requisitas
| \
Fisicoquimicos | ~ okt .
| Requistes | ?
. : A
i Microblologeaos | L - o { plica
Unidaten e mipranin de Ml
Ao Buiiadl  mutrieniel fCr 100 E Fe patie
terwctbie def od vevis
Raquisitos T Tamentitl 1
REQUISITOS | Nutriclonabes l ',-‘ :
| ESPECIFICOS | -u’ b ohe Wb ) A

__Tabla de Composician Nutricional [CBF 2018 - Pifia

| —
[ [Enteras, con la forma caracteristica de la variedad, de aspecto

fresco y consistencia firme, Sanas, con 105 0jos bien formados
\ ly llenos, Bmpiss, exentas de olores, sabores ¢ materias
Otras !ulranas visibles, practicamente libres de magulladuras,
catacteristicas | humedad exterior anormal producto de mal manejo pas
del producto | cosecha, el corte del pedinculo debe estar bien curada ¥ sin
grietas, con ung longitud entra los 5 v 2%mm, La corana
deberd ser da calor verde y bien adherido 2 l1a fruta, libra de
| | quemaduras por el sal. ~

€1 producto debe cumpler con las especificaciones de & norma

REQUISITOS NORMATIVOS | lécnica NTC 729, NTC 5422, Res, 2674 de 2013 - Ministesio de
~ |Salud y Res. 224 / 2007 da Min. Agricultura ¥ Desarrollo Rural,

= i — 'SAP 200001514 - Pifia por Ko
4 | SAP 200002330 - Pifia por Lb
::::&l.l’ﬁllv | rasentacién del :SAP 200002345 - Pifla por Unidad, peso minimo 600 g
ROTULADO | ™ gy cago de requerirse compra local por contingencia.y
ra | (1o
| Mmmgmmmﬁﬂ—dﬂ—mm
L _ gédige:
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Continue Ficha Téenica de Producto ,

Empaque v/o
| Embalaje

Rotulado

VIDA UTIL DEL PRODUCTO ¥
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

CONDICTONES DE
TRANSPORTE

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

CONTROL DE CAMBIOS

<3 PINA

|SAP 200002850 pia” Kg
| En canastills con un peso maximo de 20 Kg. El praducto debe
Ser entregado en canastilla, cumpliendo 13 norma tacnica NI
5422 y Res, 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural,
para la entrega del praducto se debe tener en cuenta el
numeral 4,1,3 de 12 norma téenica,
|El empaque debe cumplir con la NTC 729-2,

£l Ratulado del preducto debe ser resistente a Ia condiciones
humedad y de baja temperatura, debe indicar: Kombre ded
producto, fecha de empeque, lote de producto y peso neta al
momento de ser empacado,

El producto se requiere con wna wida ot minima da cinco {5
dies contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, saco y ventilado, lejos del calor v fuego. Mo
| debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
Tambeén debe ser transportade en furgén y/o vehiculo cerrado
El vehiculo que realice entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS" v presentar Acta de [nspeccion
Sanitaria onginal del Vehkuk, en donde conste of concepto
Favorable para el transporte de akmentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion supenor a un aio. S¢ debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en ol cagitulo VI
de la Resalucion 2674 de 2013,

Cuando el producto sea negoaciado para ser transpartados por
medio séreo, fluvial o terrestre, aste se debe entregar embaladao
| €n materqles de primer uso acardes al Upo de transporte, que
‘garantiken la  conservacion de los productos,  Delwrin
entregarse en excelentes condicionas de cahdad, temsende on
|cuenta que los mismos seran consumidos en los 1% dias
siguientes & su fecha de reabio, Estas condiciones se venfician
Al momenta de recibo de s productos y aquellas unidades quo
|presenten  defectos  organoképticos seran  rechazedas.  Fl
producto deberd estar totalmente fresco Y seléccwnade al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun
|Indicio de sobre maduracxin o deteniaro,

| Certificacion santaria de entidad competenta dande Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitia de acopio v
| distribucion con fecha da axpadicién no superior a un aio.

' MAYO 2025

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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1 [ Nersaiin Brecint

5o moten mmnto e -mnnnm des prochucio en bolsas de polietfena

' b S

3 | So mouye equesta espedhico de productos de regpanal Sur o Fromaeras.

1se asta 2 emate varsce 3. Cuanda al pmdun.o saa nmocum para ia rogonal sur O frartors, eulo s
debie ontregor ambalaco en matersyies de pomer UsD ACondes POTS Ser ITAEpCrinos pOr meddn asreo, va
[sea en calas de Cartdn, sac0s do POOXIeNO U Olras ALerNMIVAS QUE Jaranticen & conservaoon 4 los
q ool Cebenin etregans an eoslertes concoanes de caldad, tenimdio on custa que los meumos
[ serin consumidos en ke 15 das siguentes a su fecha de rocio. Etas condicones s0 werdewan o
mormento de recio de oy producios v ag \ £ que prese mﬁnns argancleplizas warae

Aluuc A lu Moo PA-FO-75 Verssn 00, s¢ retwarcn bos odgos SEC de donde <o meaend o0 ol docurmnilo
| delndo 8 que ya no son stdizedos & & enbidad y se mduye los codiges SAR, porcue actvalmeste bos codgos
| son gensyddos por este sstema de informmacidn. Se camba B chaficaddn Lasado on Sisterna SAP, camba
| e “Primer™ a “Frutes”, Tn conditiones de transporte ¥ obracennmento se addons "o FTAVORABLE CON
| CONDICIONES”, ademds gee El porsanal debe posear dotaod0n aconte a la normalivedul santana paa b
5 | entregn del prodecto, Bn vy (1 52 cambiy de tres dlas 0 cnco dles of requsto de Bomoo de vicks i &
L partir de la emrega.
Los certdicacones detwen s entregadas ol comesmonsis comoratdor el dia de la negooscon, oara be
‘}concbr-nms de cernficanones ae los velwndos. En 1 wda anl se ampid of 1o 0Rnemo & e de
entregn se combis de tres o onco cliss. Pars las oertiicacones se soiicta: 1] Coartifcandn ssvtars oo
Lentdad competate dando Cancagtn Fawarabio 0 oo Con raquanmenlos O36a S8 e aropd v
| Senbucidn con fnchy de expedicnin no mupenor 3 un 3o
So rotrsa cel ilam mcroduntes 10 sformpocn alk rogetrods y se degs Mo Aplca
Se ncuye on los Requatos Generdles ~ Rem Raquisnos Kormativos 1 Res. 2674 de 2012 Hinstono o
Safudd ¢ Res. 224 / 2007 de Nin. Agrvcubura v Dussercllo Rural y NTC 5422, v so gesaraban ls HTC 729
Se retirs en los Roousitos EspeckFioos - itam Contenido Ia anformacdn afi registrads (y se desy como o
Aphca), la cual s acdoona y apusta en of itam Evpagque vy Rctuada- Rem Empacess, agui so adoonn Is Rey
6 224 / 2007 de Min. AQriculiurs v Desarroilo Rural
| Se ojusta en Empague v Bctufodo - Presentacon del Producto lo infcemocion ofli regsstrado dejands b
| espeohicackln de la presentacidn o Kg de producte”.
[ Se adexean requenimentos pors of vebitulo que Teodzo B entrego O producto. TACtn e Inspeco s
| Sanstaria original del Viehiculo, en donde conste ¢ conceplo Faworabie para el transoorte 0o alenedos” v
| Leyunda de Troregoete de Almentos™
Acthalescon Informacon A Formasta PA-FO-75 Verson 0L, v = Inchuyen Codigos SAF 2000027100
7 200002345 de acuerdo con ISR de materales apanade por SGOL y Tecnongia, o actuakss
| metnoonaos (TON ICEF 2D1H), Se mesta presentacan def prodocto por codigo SAP, Camduns roml
| AR Ot/ 2021
ise usta ol formato PA-FO-75 Werskon 03
| Em cdcbgo am sgregs la palaline SAP asbes do cada nimuere y sckGanesd se agrega SAP 2000026850
| In preceniaccn de procucto se aorege texto con ef matenal asi;
8 f “En S0 de regarre corrpre acal poe conbngenew, y/e g s cal seoaon hacer usn del segusente
Cocdaqo;
| SAP 200002850 Fifa® kg.”
| Lo inclusign o os COMGOS S0 VS0 EXCUSEVO DD COMEras lacales en conditiones especlicas por necesidnd
o-.l SRWI00, Solictados por 1o regicnal <anbe para Slander proyvocto on San Andrés prendesente avolide pos
SGOL Camadaps renbrados por DASR. 23/05/2025

; CARGO ] NOMBRE ~ FECHA  FIRMA
mavors | foesowsevemm | hedamerer | awovao
i | o doputrs | Coivm o | ez | -

v — ~ i — .

St | JESmEOTE | cemsmoncece | s b
de | Operacion Logistica

Fichas | Profesional de Defensa [

I
S
!

Técnicas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 7
Innovacion Instituconal g
Continua Fiche Técnica de Producto .. o - PINA

Sandra Patricia Bolahos

Secretano Generad (E) Rodrigues

2 yns;;o;s @_,Q,_.IS
23/05/2025 m”ﬁﬁ(

Jete Oficing Asesora Juridica
encargada de las funciones cal
despacho de & Direcaitn General

Martha Eugenia Cortes

Aprobd Baguero
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ALIMENTOS =

Codigo: PA-FO-75

Version No. 01 leégina 1de2

Fecha: 26

| 1 |

2021 | #le Boter

o |

PRODUCTO / NOMBRE PLATANO COLICERO
Codigo 200001515
REQUISITOS Clasificacion VERDURAS
GENERALES Descripcion del Fruto con dedos bien sujetos a la corona, corte bien hecho, de superficie lisa,
p Z t bien desarrolladas, de consistencia firme al tacto. Tamafio mediano, frescos
7 roducto limpios.
Ingredientes No Aplica
Requisitos No Aplica -
Fisicoquimicos - e
Requisitos s
REQUISITOS | Microbiologicos o Apltea
ESPECIFICOS Requisitos )
Nutricionales i
Otras Limpios y sanos, no debe tener muestras de magulladuras, manos limpias,

caracteristicas
del producto

desinfectadas.
El grado de madurez debe ser en mas del 50 % de la fruta, su color verdoso. El
producto debe tener una longitud de minimo 20 cm.

REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 5422, NTC 1190, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007
de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
ROTULADO

Presentacion del
Producto

Por Kg de producto.

Empaque y/o

En canastilla por manos completas con un peso neto maximo de 25 kilos, El
producto debe ser entregado en canastilla, cumpliendo la norma técnica NTC

Embalaje 5422 y la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, para la entrega
del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.
El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad y de
Rotulado baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, fecha de empaque, lote de

producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de tres (3) dias contados a partir
de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse
ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en
furgon ylo vehiculo cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos
referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013. El vehiculo que
realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del
Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de
alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un
afo.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo,
fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso
acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u
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[ Continua Ficha Técnica de Producta

otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los
mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El producto
debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro.

Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable o
favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de
expedicion no superior a un ano.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

| FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE_2021

CONTROL DE CAMBIOS

VERSI(')NW DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial

el sistema SAP

Al item Otras Caracteristicas del Producto se adiciona la informacion contenida en el item Grado de Madurez de la ficha

anterior

Se adicionan los Requisitos Normativos — "NTC 5422, NTC 1190, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224 / 2007

| de Min. Agricultura y Desarrollo Rural”

Se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la

especificacion de la presentacion “Por Kg de producto”,

Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado, la informacion relacionada en los items Presentacion. empaque y

condiciones de Embalaje de la version anterior

Se adicionan las Condiciones de Transporte ‘En lugar fresco. seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe

almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado Se

2 debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013. El vehiculo que realice
la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitania original del Vehiculo. en donde conste el concepto Favorable para

el transporte de alimentos Este documento no debe tener una fecha de expedicion superior a un ario.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar

embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras

alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad

teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se

verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos organoléplicos seran

| rechazadas El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera

presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.

Se ajustan los requerimientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador — “Certificacion sanitaria de entidad

competente dando Concepto Favorable o favorable con requenmientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de

| | expedicion no superior a un ano

| Cambios realizados por JPMR / Abr 2021

[ CARGO NOMBRE FECHA < | FRMA
Eiohors | pygoneoxBobras | omckhe dey vt | 9 gy AR 9001

1' Biregtar égasil?cmnenlos Adm. Rose Mary Enciso Melo U 3 MAY 202‘]
s | i, | egme | o

i é;t;(%;:;;i%:{:al de MSV:;dm.REorgz;E:;c;r?/;rrgias 0 3 MAY 202]
Aprobo Secretario General (E) Corone(l:ﬁ]l‘:cﬁsrgaisazfimesto g3
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cc')DIGo-

VERSION No 03

FECHA:

PA-FO-75

PRODUCTO / NOMBRE

PLATANO

Codigo

SAP 200001516 / 200002353/ 200002826/ 20000?827

Clasificacion

Verduras

Género: Musa Paradisiaca, Variedad: Harton. El fruto es una |

%EE%%f:Ig: falsa baya epigina, que forma un racimo compacto. Esta
DeseHBEGH cubierta por un pericarpio coridceo verde en el ejemplar
del Pro?!ucto inmaduro y amarillo intenso, rojo o bandeado verde y blanco al |

madurar. Es de forma lineal o falcada, entre cilindrica y|
marcadamente angulosa segun la variedad. El extremo basal se |
- estrecha abruptamente hacia un pedicelo de 1 a 2 cm._
Ingredientes No Aplica
Requisitos' No A Iricia o
Fisicoquimicos P - i
[ Requisitos :
i Microbioldgicos No ApIEa S
| Requisitos g
] ~ Nutricionales He Ap“fi S |
El grado de madurez debe ser maduro: donde la totalidad de la
superficie es de color amarillo o debe ser verde, en su totalidad
de la superficie, (Segun como lo requiera la Regional) Debe |
ESESE"::IISFIIE%Z tener humedad natural al tacto, la superficie lisa, sin sefiales de |

Otras
caracteristicas
del producto

deshidratacion debe tener un fruto sano, sin senales de|
maltrato producidos por friccion golpes o cortaduras, sinl
cavidades negras y profundas en la punta apical, sin rajaduras |
en la corteza, sin recortes en la punta que lleguen hasta la|
pulpa. De calidad _extra, clasificacion __grande _minimo
350gramos.

Los platanos deben estar enteros y duros, exteriormente secos, |
limpios, sin manchas ni grietas, no deben presentar rayas |
profundas ni huellas de ataques de plagas y enfermedades. }
No deben presentar indicios de pudriciéon ni magulladuras o |

heridas no cicatrizadas, ni tener el cuello roto.

REQUISITOS NORMATIVOS

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC1190, NTC
5422, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 /1
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

EMBALAJE Y

‘ EMPAQUE /
|

| ROTULADO
\

Presentacion
del Producto

SAP 200001516 Platano
SAP 200002353 Platano amarillo |
Por Kg de producto.

|
En caso que se requerirse compra local por contingencia
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Continua Ficha Técnica de Producto PLATANO

‘\yl‘d B;ﬁgce#sﬁarﬁel servicio hacer uso de los siguientes
| | cédigos:

|
| SAP 200002826 platano verde * kilo

| SAP 200002827 platano maduro * kilo |
|La canastilla debe ser de alta densidad, con peso neto maximo

25 Kg cumpliendo la norma técnica NTC 5422 en su ultima

| actualizaciéon, NTC 1190 y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y

Empaque y/o

{ Embalage ‘Desarrollo Rural, para la entrega del producto se debe tener en
1 _|cuenta el numeral 4.1.3 de la norma técnica.

‘ | El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones
; Rotulado [humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
|

| producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote de
__|producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de cinco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un ano. Se debe
| cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningtin

CONDICIONES DE
TRANSPORTE

indicio de sobre maduracién o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

Certificacién sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y
| distribucién con fecha de expedicién no superior a un afo.

FECHA ACTUALIZACION:

MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION

DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
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| Continua Ficha Técnica de Producto.. " PLATANO |

Version Inicial. Se unifican las FTP Platano maduro y Platano Verde en la presente FTP, se incluye codigos |
1 SAP 200001516 PLATANO Y 200002353 PLATANO AMARILLO x Kg. [
Cambios realizados por IMRC / Mayo 2021.
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En item codigo se incluye materiales SAP 200002826/ 200002827
En presentacion de producto se agregan texto con los materiales asi:
"En caso que se requerirse compra local por contingencia y/o por necesidad del servicio hacer uso de los siguientes
2 codigos:

SAP 200002826 platano verde * kilo
SAP 200002827 platano maduro * kilo"
La inclusion de los codigos son uso exclusivo para compras locales en condiciones especificas por necesidad del servicio,

solicitados por la regional caribe para atender proyecto en San Andrés previamente avalado por SGOL. Cambios realizados
por DASR, 23/05/2025

CARGO NOMBRE | FECHA | FIRMA
. Profesional de Defensa Danery Alexandra
| Elabaro Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas 23/05/2025 ; ‘
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez [ [ \ !
Abastecimientos Clase I Gonzalez | 23/05/2025 | | ;
-y == 74777 L —
Reviso Profesional de Defensa Gisalla Pasla Gardia ’ ;
- Subdireccién General De ~ 23/05/2025 =%\ |
Comité " hoy s Avendano
Operacion Logistica | ‘
Asesor — 1
de Profesional de Defensa |

Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 } a/
Técnicas | Innovacién Institucional
Sandra Patricia Bolafios

Secretario General (E) Rodriguez

23/05/2025

Jefe Oficina Asesora Juridica Martha Eugenia Cortes 7 g/ ‘g
Aprobo encargada de las funciones del 9 23/05/2025

despacho de la Direccién General Baquero
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| B

Y FICHA TECNICA DE Version No. 03 lt Pagina 1 de 4 | |
AGENCIA LOGISTIER PRODUCTO ALIMENTOS || "] [
e Fecha: | 07 h 02 | 2025
PRODUCTO / NOMBRE REMOLACHA

‘ Cddigo SAP 200001539 / SAP 200002326 / SAP 200002839
REQUISITOS | Clasificacion Verduras
GENERALES pEstrinelsn Género: (Beta), variedad: de huerta, Raiz de phvlbé”hniforn{é?
del Pro%ucto con anillos un poco mas claros pero delgados. Debe ser mas del
o - 50% de la fruta, su color rojo vinotinto (cuando esta maduro).
Ingredientes No Aplica
Requisites No Aplica
Fisicoquimicos o
Requisitos .
: shidrinh No Aplica
! REQUISITOS M'ggblfi’:i’g?s e
| ESPECIFICOS q No Aplica

_ Nutricionales

caracteristicas

1 Otras
\
3 del producto

Clasificacion de calidad 12. Entera y bien formada; dura, limpia, |
exenta de ataques de plagas y enfermedades, sin manchas, |
grietas o golpes. Libre de protuberancias o sobrecrecimientos,
dafios mecanicos graves, sin raices secundarias ni pudriciones |
blandas, la coloracién del fruto debe ser homogénea. |

El producto debe cumplir con la norma técnica NTC 1224, NTC |
5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud, Res.

i Presentacion
\ del Producto

SAP 200001539 - Remolacha por Kg
SAP 200002326 - Remolacha por Lb

SAP 200002839 - Remolacha por Kg. Este material es de uso
exclusivo para compras _locales en territorio con funcionalidad
exclusiva. ‘

En canastilla con un peso maximo de 20 Kg. El producto debe |
ser entregado en canastilla de alta densidad, cumpliendo la|
norma técnica NTC 5422 en su Ultima actualizacion, NTC 6753 y
la Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

EMPAQUE /
EMBALAJE Y Empaque y/o
ROTULADO Embalaje

“ el e

| Rotulado

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones |
de humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

[ VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
| REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida (til minima de seis (6) diag}
contados a partir de la fecha de entrega. ‘
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_REMOLACHA

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicién superior a un afo. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resoluciéon 2674 de 2013.

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, ya
sea en cajas de carton, sacos de polipropileno u otras
alternativas que garanticen la conservacién de los productos.
Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad,
teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15
dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se
verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas
unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto deberd estar totalmente fresco y
seleccionado al momento de la entrega. El producto no debera
h)_rg;entar ningun indicio de sobre maduracién o deterioro.

El 7pr6§)é7efdfo—r debera acreditar: Conaafpto sanitario emitido Bor la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
e JARON . S—— -
FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

1 Version Inicial.

Se ajusta a formato version 3, se retira de las certificaciones: cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min
Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para el |
| sitio de acopio y distribucion.  Certificado de INVIMA (visita sanitaria) concepto vigente: favorable para

vehiculo de distribucién. E! personal debe poseer dotacién completa para la entrega del producto Las

2 certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el dia de la negociacion; se ajusta
certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: Favorable (FV) para sitio de
| acopio y distribucion expedido por la autoridad sanitaria. Se establece condiciones de calidad y se adiciona
| los requisitos de defectos maximos exigido del producto. = |l
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacién basada en Sistema SAP, |
En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
3 "En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con

diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
| conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, temendo en
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_REMOLACHA |

cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones

se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos |
organolépticas seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de
| fa entrega. El producto no deberd presentar ningun indicio de sobre maduracion o deterioro”.. |
}'Se retiran del item ingredientes la informacion alli registrada y se deja No Aplica

|

Se incluye en los Requisitos Generales - iftem Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de
Salud.

Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res,

q 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural I

Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando Ia

especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

‘ | Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
| Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” vy |
| “Leyenda de Transporte de Alimentos”. o 1
| Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, se Incluye Cadigo SAP 200002326 de acuerdo |
| 5 con listado de materiales aportado por SGOL y Tecnologia, se actualizan requisitos nutricionales (TCN ICBF |
\ o 2018). Se ajusta presentacion del producto por codigo SAP. Cambios realizados por JPMR Oct/2021. |
| Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |
En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018
Remolacha, sin cascara, cruda y se deja No Aplica. ;
Unidades de expresion de los “ |
Anélisis Proximal | nutrientes por 100 ¢ de parte
‘ | N : comastible del alimento
‘ | Humedad (g) 87,2 |
[ ) | Energia (Kcal) 53 ) ]
|| Proteinafg) | 14 |
& ‘ Carbohidratos Tgtalesr(Ag) - 103 | |

En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y ‘
i tubérculos frescos especificaciones de empaque. |

En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002839 - Remolacha por Kg, Este material es de

! uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados per la regional |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |

En rotulo se retira el texto “de color rojo”. |

En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |

norma técnica”.

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. |

CARGO NOMBRE | FECHA |
[ ‘ I A |
Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
} Elaboré i ¢ a 9uez | 53/05/2025 ‘
J Abastecimientos Clase I Gonzalez 1 | [
— —_—— 4
Profesional de Defensa Danery Alexandra ]
\ o ery ! 23/05/2025(\ ‘
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas
‘ Revisa Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia ‘ ;
; _ Subdireccion General De = ‘ 23/05/2025‘
Comité - N Avendano [
‘ Operacion Logistica | |
Asesor - - B S 1
| de Profesional de Defensa ‘ '
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega \‘ 23/05/2025
iTécnicas ~Innovacién Institucional o %777 o ;
. Sandra Patricia Bolafos ;
[ Secretario General (E) iaatn 23/05/2025 ‘
| Rodriguez \
| S— e SIS S|
“ Jefe Oficina Asesora Juridica Martha Eugenia Cortes: |
l Aprobé | encargada de las funciones del Ba guero l 23/05/2025
| despacho de la Direccién General 9 | J
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PRODUCTO / NOMBRE

|
REPOLLO

Caddigo SAP 200000650 / SAP 200001540 / SAP 200002841
e M e 2 ‘
REQUISITOS Clasificacion VERDURA - j
GENERALES Esférica o ligeramente achatada en buen grado de madurez |
Descripcién | comercial. Yema o cabeza mas o menos redonda que forman{
del Producto |algunas plantas, como la lombarda y ciertas especies de|
o lechugas, apifidandose o apretandose sus hojas unas contra otras |
Ingredientes No Aplica
Requisitos - L
Fisicoquimicos NO_ 'l}p“(ja |
Requisitos .
Microbiolégicos NEAPIER B o B
Requisitos :
Nutricionales Ne apllca_ o ‘
Se determina por el diametro de minimo de 20 a 30 cm, el
repollo verde presentar un color verde intenso en sus hojas, no{
debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo
REQUISITOS morado debe presentar un color rojizo o morado intenso
ESPECIFICOS caracteristico del producto, en cuanto a su peso debe ser mayor

REQUISITOS NORMATIVOS

Otras
caracteristicas
del producto

a los 801 gramos. El tallo debe estar cortado a una longitud |
maxima de 20 mm. ‘

Debe estar fresco y libre de cualquier humedad anormal
exterior, no debe presentar indicios de deshidrataciéon, sin
olores y materiales extrafos, libre de plagas y/o indicios de
pudricion o heridas, debe tener un desarrollo y la manipulacion
normales.

El producto debe tener un peso de 801 gramos a 2000 gramosj
o Tamafio MEDIANO y de calidad primera._

El producto debe cumplir con los requisitos de la norma técnica |
NTC 1225 y NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 -|
Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y
Desarrollo Rural |

EMPAQUE /
EMBALAIJE Y
ROTULADO

Presentacion
del Producto

SAP 200000650 REPOLLO MORADO * KG

SAP 200001540 REPOLLO * KG puede ser Repollo verde o
Repollo Morado |
SAP_ 200002841 REPOLLO * KILO Este material es de uso|

exclusivo para compras locales en _territorio con funcionalidad
exclusiva.
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Grupo §

Social y Empresariat
de Ia Defensa

Continua Ficha Técnfcé dg_

i Empaque y/o
Embalaje

REPOLLO

[El producto debe ser entregado en canastilla de 25 cm. de fondo
| perforado lineal y paredes perforado rombos, de alta densidad,
se requiere un peso neto maximo de 25 Kg de producto,
cumpliendo la norma técnica NTC 5422, NTC 6753 y Res. 224 /
2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural.

Rotulado

'VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y |
REQUERIMIENTOS DE LA
_ ENTIDAD

humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del
producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
producto y peso neto al momento de ser empacado.

El producto se requiere con una vida util minima de diez (10)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

CONDICIONES DE
‘ TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS"” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
| producto no debera presentar ningin indicio de sobre
| maduracion o deterioro.

CERTIFICACIONES
Proveedor / Maquilador/
Comercializador

FECHA ACTUALIZACION:

TEl proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

entidad competente como Favorable o favorable con
requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un
ano.

| CONTROL DE CAMBIOS

El Rotulado del producto debe ser resistente a la condicion

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial. -7 - i
2 Ajuste a formato version 2. GP: 1000:2004
3 " Se incluye requisito especifico para el producto negociado para la Regional Sur o fronteras. Se indica que de

acuerdo a la NTC 1225 el producto debe pesar mas de 2000 g.
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Se ajusta a formato version 3. Se retira requisito especifico: Cuando el producto sea negociado para la |
regional sur o fronteras, este se debe entregar embalado en materiales de primer uso acordes para ser
| transportados por medio aéreo, ya sea en cajas de cartén, sacos de polipropileno u otras alternativas que |
garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de r.ahdad,‘

teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas |

4 | condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten |
| defectos organolépticos seran rechazadas. El producto en el momento de la entrega debera estar totalmente |
| firme al tacto y fresco. Se retira de las condiciones de empaque: " El empaque debe cumplir con la Res. Min. |

Agricultura y Desarrollo Rural 224 / 2007" y "para la entrega del producto se debe tener en cuenta el |
numeral 4.1.3 de la NTC 5422". Se ajusta el tamaiio de grande a mediano y se justa el gramaje de 2000 g
| a un rango entre 800 a 2000 gramos. R S|
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento |
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona codigo SAP 200001540, Se cambia la clasificacion
basada en Sistema SAP, cambia de “hortaliza” a “verdura”, El contenido y presentacion del producto cambia |
| de 30 kg a 25 Kg, por disposicion de SST. En otras condiciones del producto se completa basado en la NTC !
1225.
5 En condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos |
actuales de la Entidad. |
| para las certificaciones se solicita: Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable ‘
; 10 favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no superior a un
b M BHO) e )
‘ Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
( . Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural. |
Se retira en los Requisitos Especificos — item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No |
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res, |
6 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural |
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. 1
Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |
[ *:;Le_y@da de Transporte de Alimentos”. _ - e -
‘ Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira codigo SAP 200000649.
| Se ajusta en otras caracteristicas del producto el color, asi: “el repollo verde presentar un color verdc‘
intenso en sus hojas, no debe presentar color amarillo en sus hojas o tallo y el repollo morado debe |
7 presentar un color rojizo o morado intenso caracteristico del producto”. ,
En linea con el requerimiento de la Regional Centro se incluye dentro de esta Ficha Técnica la alternativa del |
Repollo verde o Morado, en la presentacion del producto. [
| Cambios realizados por JPMR / Abr 2021. . i |
|'Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
En los items de requisitos normativos, empaque Yy embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortahzas y
tubérculos frescos especificaciones de empaque.
‘ | En presentacion del producto se incluye el codigo SAP 200000650 de acuerdo al listado proporcionado por |
| 8 oficina TIC de codigos existentes para este producto y el codigo 200002841 REPOLLO * KILO, Este material |
| es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. ‘
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por |
! Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de
| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. ) |
CARGO NOMBRE FECHA |
o= L —
Elabor6 Profesno_na} de Defensa Maria Catalina Rodriguez 23/05/2025 |
\ Abastecimientos Clase 1 Gonzalez |
l . l Profesional de Defensa Danery Alexandra
| Reviso Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas
| et ———— — ——
‘ a2z 2
| Comite Profgsmngl de Defensa Gisella Paola Garcia
| Asesor | Subdireccion General De A
i § o Avendano
. de ‘ Operacion Logistica
l Fichas | Profesional de Defensa
iTecmcas Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega

~_Innovacion Institucional
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Sandra Patrlt:la Bolanos
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Martha Eugenia Cortes
Baquero
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_IlLArNIFICACI()N DEL ABASTECIMIENTO
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TITULO

FICHA TECNICA DE
PRODUCTO ALIMENTOS

Codigo: PA FO-75

Version No.

%ngt%"

02 ]| Pagma 1 de 4

Fecha:

07 “ 02 “ 2025 "

B -

PRODUCTO / NOMBRE

TOMATE CHONTO

SAP 200001546 / SAP 200002837

Codigo
REQUISITOS o - .
\ SENERALES | Clasificacion Verdura -
Descripcion | El fruto es una baya de forma vy tamano variable, uniforme, |
a del Producto | redondo sin protuberancias ni deformaciones
[ Ingredientes No Aphca
| Requis',itos
| Fisicoquimicos N° Agiisa o
[ Requisitos ;
\ | Microbioldgicos Ne Bpliea o
Requisitos .
\ REQUISITOS | Nutricionales No-aplica
| ESPECIFICOS La superficie debe ser brillante, fresca, turgente, de pulpa

|

Otras
caracteristicas
del producto

jugosa, sin arrugas y sin sefales de marchitamiento. Sin |
manchas externas, sin indicios de infeccion internas y/0 externa |
producidas por microorganismos sin rupturas de epidermis, sin |
asoleaduras, sin quemaduras, sin residuos toxicos de
fumigacion, sin rajaduras radiales, sin danos fisiologicos vy snn
indicios de putrefaccion. 1
El producto debe tener un tamafio mayor a 4 cm de diametro |

NTC 1103, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Mlnustenow
de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura vy Desarrollo |
Rural

EMPAQUE /
EMBALAJE Y
| ROTULADO

Empaque y/o

Presentacion
del Producto

SAP 200001546 TOMATE CHONTO * KILO |

SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO Este material es de|
uso exclusivo para compras locales en territorio con
funcionalidad exclusiva. |

En canastilla con peso neto maximo de 15 Kg, el empaque debe‘
cumplir con la Res. Min. Agricultura y Desarrollo Rural 224 /|

mo 4

Nombre del

~ Embalaje | 5607, NTC 5422, NTC 6753 y NTC1103-2.
El rotulado del producto debe ser resistente a ‘condiciones de |
Rotilade humedad y de baja temperatura, debe indicar:

producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del|
producto y peso neto al momento de ser empacado.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA

L ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de Cmco (5)
dias contados a partir de la fecha de entrega
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_____ TOMATE CHONTO

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega debera contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
| debe tener una fecha de expedicidén superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.
CONDICIONES DE
TRANSPORTE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no deberd presentar ningln indicio de sobre
‘maduracion o deterioro.

'Elib?d\rlgéd*mr&ebera' acreditar: Coﬁc?zpto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expediciéon no superior a un
. , B | afio.. e e
‘ FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 Version Inicial
2 Ajuste a formato version 3.
["“Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y
3 distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria. * Se realizd cambio en la vida Gt

, solictada de 3 dias a 10dias a 1 TN
Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiro el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido @ que ya no es utilizado en la entidad. Se cambia clasificacion de fruver a Verdura. En condic ones de
transporte y almacenamiento se actualiza la informacion basada en los requerimientos actuales de la

4 Entidad
| Para las certificaciones se solicita: [Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
|superioraunano o oy .
Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de

Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural, NTC 5422 y NTC1103.
Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la NTC
5422 y NTC 1103-2
Se ajusta en Empaque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada, pasandola al
item Otras Caracteristicas del Producto y dejando la especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
‘Leyenda de Transporte de Alimentos”.
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. TOMATE CHONTO
| 6 T Actualizacion Informacion A Formato PA-FO-75 Version 01, y se retira cédig—oéAE-iﬁObO?Oé -

| Cambios realizados por JPMR Abr - 2021. e |
‘ Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |

En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y
| tubérculos frescos especificaciones de empaque. |

En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002837 TOMATE CHONTO * KILO, Este material |
7 es de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. [
| En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
_| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025.
CARGO NOMBRE | FECHA
& Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez i
Elab - 05/202
aboro Abastecimientos Clase I Gonzalez 25405/ 2
Profesional de Defensa Danery Alexandra
- p : 23/05/2
Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas /0512025 |
Reviso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia
| comité Subdireccion General De Asendatio 23/05/2025
omite Operacion Logistica [
Asesor - L N | —|
de Profesional de Defensa | | ]
Fichas | Oficina Asesora de Planeacion e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 | J
Técnicas | Innovacion Institucional B I S I/ .
s 2 |
’ Sandra Patricia Bolafos | Cf 3
Sec rio neral . 2 5/2025 |
reta Gene (E) Rodriguez 3/05/ |
Jefe Oficina Asesora Juridica MRS ElGaTils Eertes | T
| Aprobé | encargada de las funciones del Ba guero 23/05/2025 | g &
| despacho de la Direccién General 4 | |
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;SEPQELCJZIISIJIE%SS Requisitos
Microbiologicos
|
~ Requisitos o o
‘ Nutricionales o
i Otras
3 caracteristicas &n a5 hoias
} del producto 195;
REQUISITOS NORMATIVOS
Presentacion del o
|  Producto Por Kg de producto.
|  EMPAQUE/ Empaque y/o
| EMBALAJEY | Embalaje
| ROTULADO
Rotulado

|

l

' PROCESO

| TITULO
%\/f;":

H Codigo: PA-FO-75 |

H Version No. 01

Y FICHA TECNICA DE PRODUCTO | Pagina1de3 |
AgEncia LOGTSTICA | ALIMENTOS T 71 f
coeme | ? Fecha: ! 26 | 03 “ 2021 | |
L L - . | -

PRODUCTO / NOMBRE TOMILLO

[ Caodigo 200001548
| — — = e = — e e e e ey

‘. Clasificacion TOMILLO Y LAUREL

i REQUISITOS Tlallos Piovenielr;tes de un peq_xéeﬁo arbudsto quela alcanrlca_los 40 cm. dei
! GENERALES altura. Los tallos son erguidos, cuadrangulares, lefiosos y muy |

l

Descripcion del
Producto

ramificados. Las hojas son pequenas, ovales con los bordes enrollados y
tomentosas por el envés. Tiene un penetrante olor aromatico }
Aspecto fresco sin residuos de tierra, sano no debe dar muestrasi
marchitamiento, plantas y sumidades floridas, sanas. limpias y secas )
Debe tener color verde uniforme.

S

Ingredientes

No Aplica

Requisitos
Fisicoquimicos

|

Componentes Valor
Humedad (%) ma« 12

Cemzas (

) max

i — o

Parametros establecidos en la NTC 4423

No Aplica

Las hojas deben tener aspecto fresco, sin manchas no debe presentar
color amarillo en sus hojas, sin ataque de hongos y sin notarse maltrato

Debe estar fresca y libre de cualquier humedad anormal exterior.

Debe cumplir con la Res. Min Salud 4241 de 1991, NTC 5422, NTC|
4423, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min.
Agricultura y Desarrollo Rural

El producto debe ser entregado en canastilla de fondo perforado en
rombos o lineas, suelto o atado, con un peso neto maximo de 20 Kg.

El Rotulado del producto debe ser resistente a las condiciones humedad
y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del producto, nombre de

_| proveedor, peso neto al momento de ser empacado.
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VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y
REQUERIMIENTOS DE LA
ENTIDAD

El producto se requiere con una vida util minima de cinco (05) dias
contados a partir de la fecha de entrega

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego No debe
almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias. También debe
ser transportado en furgon y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
todos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucion
2674 de 2013. El vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta
de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el
concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio
aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado en materiales
de primer uso acordes al tipo de transporte, ya sea en cajas de carton,
sacos de polipropileno u otras alternativas que garanticen Ia
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes
condiciones de calidad, teniendo en cuenta que los mismos seran
consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo, Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y
aquellas unidades que presenten defectos organolépticos seran
rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no debera presentar ningun indicio
de sobre maduracion o deterioro

CONDICIONES DE TRANSPORTE

T Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto Favorable
o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con
fecha de expedicion no superior a un afno

| CERTIFICACIONES Proveedor /
| Magquilador/ Comercializador

[

[ FECHA ACTUALIZACION: ABRIL DE 2021

’ CONTROL DE CAMBIOS

| VERSION j DESCRIPCION DE CAMBIOS

1 Version Inicial

}—— { =R SO ——

Actualizacion informacion a Formato PA-FO-75, y se incluye codigo SAP.
| Al item Otras Caracteristicas del Producto se adiciona la informacion contenida en el item Grado de Madurez de la
| ficha anterior
l Se adicionan Requisitos Microbiologicos y Fxsncoqwmlcos basados en los parametros establecndos enla NTC 4423
|
|

[ Paametio 5 ;
Humedad {“om'm max )
Cenizas (“um:m max | — e
] EXUaC'D E‘er = Conf{mm.\nlen Limite maximo en mg kg
2 Se adicionan los Requisitos Normativos — “NTC 5422, NTC 4423, Res. 2674 de 2013 - Ministerio de Salud y Res 224

| /2007 de Min_ Agricultura y Desarrollo Rural
| se ajusta en Empaque/Embalaje y Rotulado — Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la
especificacion de la presentacion “Por Kg de producto’,
| Se reunen en el item Empaque/Embalaje y Rotulado, la informacion relacionada en los items Presentacion. empaque
y condiciones de Embalaje de la version anterior
[ Se adicionan las Condiciones de Transporte “En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe
a/macena/se ni transportarse con diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgon y/o vehiculo
‘ | cerrado. Se debe cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VIl de la Resolucion 2674 de 2013 K/
vehiculo que realice la entrega debera presentar Acta de Inspeccion Sanitaria original del Vehiculo, en donde con. te
el concepto Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no debe tener una fecha de expedicy n !

- M A4 L/.UC&&/?
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superior a un ano

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar
embalado en materiales de primer uso acordes al lipo de transporte, ya sea en cajas de carton, sacos de polipropileno
u otras alternativas que garanticen la conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones
de calidad. teniendo en cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo.
Estas condiciones se verificaran al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera eslar totalmente fresco y seleccionado al momento de la
entrega. El producto no debera presentar ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro”

| Se ajustan los requerimientos en Certificaciones Proveedor/Maquilador/Comercializador — “Certificacion sanitaria de
| entidad competente dando Concepto Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distrnibucion con
| fecha de expedicion no superior a un ano’

L | Cambros reahizados por JPMR / Abr 2021

CARGO NOMBRE FECHA ] PFIRMA

. | Profesional de Defensa i ZD[‘
Elabord | 5.~ cimientos Clase | | N9- Alim. Jenny Patricia Motta Romero 3 0 ABK

Directora
Abastecimientos Clase | Adm; RoseMary.EncisoiMelo 0 3 MAY 2027
Subdirector General. de | . et camacns | 01 2 MAY 9091
Revisé Absetstiiantos | Coronel (RA) Car[l;:izfrneslo Camacho i 3 MAY 2021
L. Dovielos L — e
Subdirector General, de MSc. Adm. Emp. Héctor Vargas 1) MA { ZUZ
Contratacion Rodriguez }

Coronel (RA) Carlos Ernesto Camacho 0 3 MAY 2021 ‘

Aprobo6 | Secretario General (E) Diaz
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PRODUCTO / NOMBRE

YUCA

Codigo

SAP 200001550 / SAP 200002844

— —— SES—

Clasificacion

Verdura ‘

De forma alargada, de mayor diametro ehﬁﬁfb?ééégdﬂe en el

REQUISITOS apice, no se aceptara ejes bifurcados ni protuberancias. La |
GENERALES cobertura externa es carrasposa y la interna es suave, con
; Descripcion | vasos lefiosos llenos de almidén. Al hacer un corte transversal |
del Producto |se observa una zona correspondiente a dos coberturas externas |
con un espesor maximo de 1 milimetro, seguida de una|
estructura sélida sin sefiales de la presencia del cordon fibroso
B B central. o
f Ingredientes No Aplica
Requisitos . ‘
l Fisicc?quimicos i épllicei S |
R isitos "
| Micricll;i,jét:icos NoiApliea
| REQUISITOS Requisitos o ) -
4 ESPECIFICOS |  ~lo> o0 NoAplica |
| Debe estar fresca, libres de raices secundarias, flores, heridas y |
Otras cortaduras, libre de insectos o dafios causados por estos, no|
i caracteristicas | debe presentar indicios de pudricidon, heridas o cortes. Libre de{
‘ del producto |dafios mecanicos, sin bifurcaciones, nédulos, mancha, pasada o |
L torcidas. L
i NTC 1255, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de 2013 - Ministerio |
| REQUISITOS NORMATIVOS |de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo |
o Rural. e )
rESEREAEIBH SAP 200001550 YUCA * KILO ' |
SAP 200002844 YUCA * KILO Este material es de uso exclusivo |
del Producto o : : .
para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva. |
El producto debe ser empacado en: costales de fibras naturales}
o fibra de poliolefina que permitan realizar muestreo, debe ser|
EMPAQUE / | Empaque y/o |resistente al peso de 50 Kilos o, en canastilla con un peso neto |
EMBALAJE Y Embalaje maximo de 25 Kilos. j
ROTULADO El empaque usado debe cumplir con la NTC 5422, NTC 6753, |
Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural _ ) ””}
El rotulado del producto debe ser resistente a condiciones de |
Rotulado humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del

L

producto, nombre del proveedor, fecha de empaque, lote del |
producto y peso neto al momento de ser empacado. o 1
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‘ Cbhtinua Ficha Tércrnii_;?fqgl’iqducto

_YUCA

El producto se requiere con una vida Util minima de diez (10)
dias contados a partir de la fecha de entrega.

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y e .
] REQUERIMIENTOS DE LA
__ENTIDAD

T En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No

debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
"TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un afio. Se debe
cumplir con todos los requisitos referenciados en el capitulo VII
de la Resolucion 2674 de 2013.

CONDICIONES DE Cuando el producto sea negociado para ser transportados por

TRANSPORTE medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacién de los productos. Deberan

| entregarse en excelentes condiciones de calidad. Estas
condiciones se verificaran al momento de recibo de los
productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar
totalmente fresco y seleccionado al momento de la entrega. El
producto no debera presentar ningun indicio de sobre
o o - | maduracion o deterioro. - i
) B 7afprrovreeida déB&é’BcrEdiTarizicfonce;tagéﬁit’ario emitido por la
CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicién no superior a un
S |- T . -
FECHA ACTUALIZACION: L MAYO 2025
'CONTROL DE CAMBIOS o1 I
VERSION | DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO
1 jvérsnhn Ir;«ual - AL :v__ 7;777*“ :,,,_¥:_A - va
5 S

Ajuste a formato version 3.

"Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Técnico Vigente: FAVORABLE (FV, FVC) para sitio de acopio y
3 | distribucion el cual debera ser expedido por la autoridad sanitaria.
* Se realizo cambio en la vida util solicitada de 3 dias a 10 dias
'Se ajusta certificacion que deberan cumplir el proveedor

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retird el codigo SIC de donde se menciona en el documento
debido a que ya no es utilizado en la entidad. Se adiciona coédigo SAP 200001550, En condiciones de
transporte y almacenamiento se actualiza la informacién basado en los requerimientos actuales de la
4 Entidad. El contenido se cambia de 50 Kg maximo a 25 Kg Maximo.
Para las certificaciones se solicita: O Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto
Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
. superior a un ano

Se incluye en los Requisitos Generales — item ﬁéasTtos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |

| Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural y NTC 5422.

5 Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como No
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque, aqui se adiciona la Res.

224 / 2007 de Min. Agricultura y Desarrollo Rural
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| Continua Ficha Técnica de Producto ...

YUCA |

| Se ajusta en Empagque y Rotulado - Presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
especificacion de la presentacion “por Kg de producto”.

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. "Acta de Inspeccion |
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y |

| “"Leyenda de Transporte de Alimentos”.

M Aclualizacien Informacién A Formato PA-FO-75 Versian 01 y se retira codigo SAP 200000738, :

6 | Cambios realizados por JPMR Abr - 2021 ) S
Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03
| En requisitos normativos se corrige de la NTC 1225 repollo a NTC 1255 yuca, correspondiente al alimento |
objeto de la FTP. |
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
tubérculos frescos especificaciones de empaque.

7 En presentacion del producto se incluyen el cédigo SAP 200002844 YUCA * KILO, Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional caribe |
para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio ¥ distribucion por |
Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |

| expendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. - |
CARGO NOMBRE FECHA |
Ll
2 Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
| Elab o 23 2025
| oy Abastecimientos Clase 1 Gonzalez ; 05/
‘ Profesional de Defensa Danery Alexandra |
w na < e , 23/05/2025 <
\ Abastecimientos Clase 1 Sanchez Rojas } V\a‘\ ‘
I NI S S | | £ 3
| ‘Reviso Profesional de Defensa Gisella Paola Garcia l .
o Subdireccion General De Averidafic 23/05/2025 | -
mi Operacidn Logistica - l
Asesor | — - =S e R
| de Profesional de Defensa | |
Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 S
Técnicas Innovacion Institucional I R  Aie ‘
: Sandra Patricia Bolanos
Secretario General (E) . 23/05/2025 | )
Rodriguez
fe Oficina Ase idi .
. JEre Ot sora _Jur|d|ca Martha Eugenia Cortes
Aprobé | encargada de las funciones del Baduars
despacho de la Direccién General L
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PRODUCTO / NOMBRE

ZANAHORIA

Codigo

SAP 200001552 / SAP 200002849

Clasificacion

Verduras

REQUISITOS N
GENERALES Raiz de forma cilindrica a cdnica, lisa, al hacer un corte es|
Descripcion | posible observar dos zonas bien diferenciadas, una al centro |
del Producto |llamada corazén que debe ser pequefia y otra a su alrededor |
o donde se acumulan las sustancias nutritivas.
Ingredientes No Aplica
. Requ1§|tqs No Aplica
Fisicoquimicos o s S =
Requisitos .
; Microbioldgicos N Apliea R
| REQUISITOS Requisitos ;
Nutricionales No Aplica

1 ESPECIFICOS

Otras
caracteristicas
del producto

Raiz gruesa y alargada, apariencia cénica, tiene piel (cascara)|
de color naranja, textura dura y sdlida; sabor ligeramentef
dulce. Deben estar enteras, sanas, limpias, exentas de un grado |
anormal de humedad exterior, sin olores y sabores extrafnos.
Sin bifurcaciones, ni raices secundarias, no deben tener
consistencia lefiosa. No deben germinar

‘ REQUISITOS NORMATIVOS

NTC 1226 Categoria Extra, NTC 5422, NTC 6753, Res. 2674 de|
2013 - Ministerio de Salud y Res. 224 / 2007 de Min. Agricultura ‘
y Desarrollo Rural.

S |

Presentacion
del Producto

SAP 200001552 - ZANAHORIA * KILO \
SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO Este material es de uso |
exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad
exclusiva.

El producto debe ser entregado en canastilla plastica con un|

i

EMPAQUE / Eripaciie Y6 peso maximo de 20 Kg, la canastilla de fondo perforado en |
EMBALAJE Y ngl?ala'z.- rombos o lineas, suelto o atado, cumpliendo la norma técnica;
‘ ROTULADO ) NTC 5422, NTC 6753 y cumpliendo con la Res. Min. Agricultura |
o y Desarrollo Rural 224 / 2007. - o |
El Rotulado del producto debe ser resistente a condiciones dei
R humedad y de baja temperatura, debe indicar: Nombre del|
‘ otulado

producto, nombre de proveedor, fecha de empaque, lote de
l producto y peso neto al momento de ser empacado. ) \

VIDA UTIL DEL PRODUCTO Y

REQUERIMIENTOS DE LA
_ENTIDAD

El producto se requiere con una vida Gtil minima de seis (6) dias
contados a partir de la fecha de entrega. ‘
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Continua Flcha Tecnlca dq Producto TR L ' , ) L j ﬁijANAHQRIA

| CONDICIONES DE
TRANSPORTE

En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No
debe almacenarse ni transportarse con diferentes sustancias.
También debe ser transportado en furgén y/o vehiculo cerrado.
El vehiculo que realice la entrega deberd contar con la leyenda
“TRANSPORTE DE ALIMENTOS” y presentar Acta de Inspeccion
Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto
Favorable para el transporte de alimentos. Este documento no
debe tener una fecha de expedicion superior a un ano. Dando
cumplimiento a los requisitos referenciados en el capitulo VII de
la Resolucion 2674 de 2013.

Cuando el producto sea negociado para ser transportados por
medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe entregar embalado
en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que
garanticen la conservacion de los productos. Deberan
entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias
siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones se verificaran
al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que
presenten defectos organolépticos seran rechazadas. El
producto deberd estar totalmente fresco y seleccionado al
momento de la entrega. El producto no deberd presentar ningun
indicio de sobre maduracion o deterioro.

| El proveedor debera acreditar: Concepto sanitario emitido por la

CERTIFICACIONES entidad competente como Favorable o favorable con
Proveedor / Maquilador/ requerimientos para sitio de expendio o almacenamiento de
Comercializador alimentos y bebidas con fecha de expedicion no superior a un

ano.

FECHA ACTUALIZACION: MAYO 2025

| CONTROL DE CAMBIOS

' VERSION |
a

7DESCRIPCION DE CAMBIOS DE REQUISITOS TECNICOS DEL PRODUCTO

Version Inicial.

Se ajusta a formato version 3, se . retira de las certificaciones: Se a]usta a formato version 3, se retira:

cumplimiento al Decreto 3748/2044 del Min Agricultura y Desarrollo Rural. Certificado de Invima (visita
sanitaria) concepto vigente: favorable para el sitio de acopio y distribucion. Certificado de Invima (visita
sanitaria) concepto vigente: favorable para vehiculo de distribucion. El personal debe poseer dotacion
completa para la entrega del producto Las certificaciones deben ser entregadas al comisionista comprador el
dia de la negociacion; se ajusta certificaciones a: Acta de visita sanitaria (IVC) con Concepto Tecnico

| Vigente: Favorable (FV) para sitio de acopio y distribucion expedido por la autoridad sanitaria.

Ajuste al formato PA-FO-75 Version 00, se retiraron los codigos SIC de donde se menciona en “el documento
debide a que ya no son utilizados en la entidad y se incluye los codigos SAP, porque actualmente los codigos
son generados por este sistema de informacion. Se cambia la clasificacion basada en Sistema SAP, se
adiciona informacion en clasificacion “Verduras”. Se retiran requisitos fisicoquimicos y se adicionan
requisitos nutricionales asi:
PARAMETROS
PROMEDIO |DESVIACION

MACRONUTRIENTE

Otras caracteristicas del producto se actualizan informacion basado en Norma técnica 1226.
£n condiciones de transporte y almacenamiento se actualiza de la siguiente manera:
“En lugar fresco, seco y ventilado, lejos del calor y el fuego. No debe almacenarse ni transportarse con

| diferentes sustancias. También debe ser transportado en furgdn y/o vehiculo cerrado. Se debe cumplir con
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; “Ttodos los requisitos referenciados en el capitulo VII de la Resolucién 2674 de 2013.
| Cuando el producto sea negociado para ser transportados por medio aéreo, fluvial o terrestre, este se debe
entregar embalado en materiales de primer uso acordes al tipo de transporte, que garanticen la
conservacion de los productos. Deberan entregarse en excelentes condiciones de calidad, teniendo en
cuenta que los mismos seran consumidos en los 15 dias siguientes a su fecha de recibo. Estas condiciones ‘
se verificaréan al momento de recibo de los productos y aquellas unidades que presenten defectos
organolépticos seran rechazadas. El producto debera estar totalmente fresco y seleccionado al momento de |
| la entrega. El producto no deberd presentar ningtin indicio de sobre maduracion o deterioro |

En la vida Util se amplia el tiempo minimo a partir de la entrega se cambia de cinco a 6 dias. |

para las certificaciones se solicita: [ Certificacion sanitaria de entidad competente dando Concepto |

Favorable o favorable con requerimientos para sitio de acopio y distribucion con fecha de expedicion no
| _superior a un ano. o o |
| Se incluye en los Requisitos Generales - item Requisitos Normativos la Res. 2674 de 2013 - Ministerio de |
| Salud.

‘ Se retira en los Requisitos Especificos - item Contenido la informacion alli registrada (y se deja como Nul
| Aplica), la cual se adiciona y ajusta en el item Empaque y Rotulado- item Empaque.

[ 4 Se ajusta en Empaque y Rotulado - presentacion del Producto la informacion alli registrada dejando la |
} especificacion de la presentacion “por Kg de producto”. |

Se adicionan requerimientos para el vehiculo que realiza la entrega del producto. “Acta de Inspeccion |
‘ Sanitaria original del Vehiculo, en donde conste el concepto Favorable para el transporte de alimentos” y
| — “Leyenda de Transporte de Alimentos”. I |

Se actualiza Formato CODIGO: PA-FO-75 Version 03 |

En requisitos nutricionales se retiran los datos de la Tabla de Composicion Nutricional ICBF 2018 - |

Zanahoria, cruda y se deja No Aplica. ‘
‘ | PARAMETROS ‘

| IMACRONUTRIENTE
| PROMEDIO |DESVIACION
Proteing (%) 07 -
Humadad (%} 83 9 = |
| Calorias (kcal 37
[
En los items de requisitos normativos y empaque y embalaje se incluye NTC 6753:2025 Frutas, hortalizas y |
5 tubérculos frescos especificaciones de empaque. |
En presentacion del producto se incluyen el codigo SAP 200002849 - ZANAHORIA * KILO, Este matenal es |
de uso exclusivo para compras locales en territorio con funcionalidad exclusiva, solicitados por la regional |
caribe para atender proyecto en San Andrés y avalado por SGOL. |
| En embalaje se retira el texto: “para la entrega del producto se debe tener en cuenta el numeral 4.1.3 de la |
‘ norma técnica” y El cumplimiento de los materiales utilizados para el empaque debe estar condicionado al |
| cumplimiento de la Resolucion 683 de 2012, Resolucion 4143 de 2012 y/o Resolucion 834 de 2013, |
dependiendo del material utilizado.
1 En rotulo se retira el texto “de color rojo”.

En certificaciones se ajusta el texto cambiando certificacion sanitaria al sitio de acopio y distribucion por‘
| Concepto sanitario de entidad competente como Favorable o favorable con requerimientos para sitio de |
| lexpendio o almacenamiento de alimentos y bebidas. Cambios realizados por MCRG May /2025. 1

CARGO NOMBRE FECHA l
TR 8 -
‘ . Profesional de Defensa Maria Catalina Rodriguez
Elaboré e 9 23/05/2025 |
Abastecimientos Clase I Gonzalez |
— e S— - —
[ Profesional de Defensa Danery Alexandra 23/05/2025
| Abastecimientos Clase I Sanchez Rojas {
| }
. b e e I - S S ——
[ Reviso Profesional de Defensa Gisella Padla Garcia ‘
. Subdireccion General De ~ 23/05/2025 !
Comité 55 Ao Avendano ‘
Operacion Logistica |
| Asesor — - — o
\ de Profesional de Defensa ‘
’ Fichas | Oficina Asesora de Planeacién e | Yamile Betancourt Vega | 23/05/2025 |
| Técnicas Innovacién Institucional . ]

R TS
Secretario General (E) Sandra Patricia Bolahos | 53,45/5025 @‘v@"‘{

Rodriguez
1
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Martha Eugenia Cortes
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}3_}'_0_;_/;5;5 V).

Las fichas técnicas descritas anteriormente son de caracter obligatorio, por lo tanto, serd causal de

rechazo, el no ofrecimiento de alguna de ellas. (No modificar, no adicionar y no suprimir las presentes fichas

técnicas).Certifico que, en caso de ser el adjudicatario, me comprometo a que los productos suministrados
reuniran las condiciones técnicas, caracteristicas fisicas, formas de presentacién, apariencia, sabor, color,
textura y demas requerimientos establecidos en las fichas Técnicas sefialadas en el presente Pliego de

Condiciones.

Atentamente,

FIRMA DEL PROPONENTE:
Nombre Representante Legal:
C.C.

Empresa:

NIT




