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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Monteria Cérdoba, Septiembre 30- 2020

Sefior

JIMMY TORRES BUSTILLO

SUPERVISOR CONTRATO No. 1338523

Coordinador Académico

Centro Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir
Monteria

Asunto: Informe mensual de ejecucidon contractual
Mes Septiembre del afio 2020

Referencia: No 1338523 del afio 2020

Yo, SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ, identificado con la cédula de ciudadania No. 30.687.389 de Cereté,
en mi calidad de Contratista del SENA, en Regional Cérdoba, en cumplimiento del Contrato de Prestacién
de Servicios de la referencia, a continuacién presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto
de cobro.

Valor y forma de Pago: El valor total del presente contrato es de veintiocho millones cientonoventa y
nuevemil seiscientos pesos M/CTE. ($28.199.600,00). Esta suma serd pagada por el SENA al contratista de la
siguiente manera: a) un pago del mes de Febrero por valor de UN MILLON SETECIENTOS SESENTA Y NUEVE
MIL TRESCIENTOS OCHENTA Y SEIS PESOS M/CTE ($1.769.386) b) Siete (7) pagos iguales por los meses de
Marzo a Septiembre de 2019, por valor de TRES MILLONES TRESCIENTOS DIECISIETE MIL SEISCIENTOS
PESOS M/CTE ($3.317.600) cada uno. Y c) un ultimo pago de Octubre por valor de TRES MILLONES
DOSCIENTOS SIETE MIL CATORCE PESOS M/CTE ($3.207.014). Los honorarios seran pagados por el SENA al
contratista de acuerdo al cronograma definido por la Direccién Administrativa y Financiera de la Direccion
General, en la cuenta de Ahorros No. 68000013815 del Bancolombia, cuyo titular es el Contratista

Plazo: Sera hasta el 29 de Octubre de 2020.

OBJETO:

PRESTAR LOS SERVICIOS PROFESIONALES DE CARACTER TEMPORAL DE INSTRUCTORES TECNICOS
PARA IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL Y APOYO A LA GESTION DE FORTALECIMIENTO DE
UNIDADES PRODUCTIVAS EN EL PROGRAMA DE SENA EMPRENDE RURAL EN EL CENTRO
AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR. EN EL MARCO DE LOS LINEAMIENTOS DE (SER)

CLAUSULA (No. de cldusula donde se encuentren las obligaciones del contratista)

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Atender la formacién de aprendices en | Se impartié formacidén modalidad Anexo #1 Captures
el area asignada dentro del programa | no presencial, en los programas grupo whatssap, carpeta
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SER, en las competencias, resultados de | complementarios del programa drive con informes
aprendizaje y actividades de los | SER, Emprendedor en semanales
proyectos de formacion programados | procesamiento de derivados frutas | Tambien es posible
dentro de los tiempos que para cada | y hortalizas, matriculados en los evidenciarlo en el Link
accion se determine por el centro de | siguientes municipios del drive.
formacion Formacion en ficha:
CANALETE — SANTA CRUZ- https://drive.google.com
NEGOCIO RURAL (2147706) /drive/folders/1XhZArhb
Formacion en ficha: PUERTO CWbrCQnPqlow4ebG4n0
ESCONDIDO- EL PANTANO - ghukOD?usp=sharing
NEGOCIO RURAL (2153819)
MONTERIA- GARZONES- ficha
2176804
2 Establecer la ruta de aprendizaje en | No aplica para el mes objeto No aplica para el mes
Sofia Plus de acuerdo a la programacion | cuenta de cobro objeto cuenta de cobro
e intensidad horaria que conoce con la
suscripcion del contrato
3 Asociar aprendices en el aplicativo Sofia | no aplica para el mes objeto cuenta | No aplica para el mes
Plus de cobro objeto cuenta de cobro
4 Planear y ejecutar las actividades | Se planeoy se ejecuto las guias de Anexo # 2Pantallazos de
relacionadas en la guia de aprendizaje aprendizaje para la formacion guias.
Emprendedor en procesamiento de
derivados frutas y hortalizas ficha
2147706, 2153819 Y 2176804
ajustada a la modalidad de no
presencialidad
5 Cumplir con los productos asociados al | Se elabord planeaciones Anexo #3 planeacion
proyecto en actividades de formador | pedagdgicas y guias de aprendizaje | pedagdgica. Y anexo #2
del programa de formacion del programa 96151518 cddigo de guias de aprendizajes
proyecto 2084733 de la formacion
emprendedor en procesamiento de
derivados frutas y hortalizas ficha
2147706, 2153819Y 2176804
6 Apoyar la gestion del programa de | Se Apoyd en la divulgacién de Anexo #4 captura de
formacion para el posicionamiento | oferta académica y/o consecucién pagina de Facebook
Regional de acuerdo con los | de aprendices en redes sociales
lineamientos, cobertura y productos
indicados por la Subdireccion de centro
y el supervisor del contrato
7 Participar activamente en el | No aplica para el mes objeto No aplica para el mes
cumplimiento de las metas de | cuentade cobro objeto cuenta de cobro
formacion de acuerdo con los
lineamientos, cobertura y productos
indicados por la Subdirecciéon de centro
y el supervisor del contrato
8 Generar y ejecutar una estrategia que | Se desarrollo una estrategia Anexo#l
permita la permanencia de los | motivacionalesy de reflexiones en Tambien es posible
aprendices durante el tiempo total del | las formaciones programa evidenciarlo en el Link
curso. emprendedor en procesamiento del drive
artesanal de derivados frutas y
hortalizas ficha 2147706 y

www.sena.edu.co

®® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06



SENA

IN

siqa

2153819, 2176804 permitiendo la
permanencia de los aprendices en
el programa

9 Realizar el seguimiento de cada | Se realizo el seguimiento de la Anexo #1
aprendiz mediante la orientacion y | formacion como también la Tambien es posible
acompafamiento a las actividades de | retroalimentacidn en las evidenciarlo en el Link
aprendizaje y reportar avances o | actividades del drive
dificultades de manera oportuna a la https://drive.google.com
Coordinacién  Académica en los /drive/folders/1XhZArhb
formatos y tiempos que se dispongan CWbrCQnPqlow4ebG4n0
para ellos ghukOD?usp=sharing

10 | Atender oportunamente los | Se Elabord el informe mensual, Informe mensual de
requerimientos que haga el supervisor | atendiendo los requerimientos por | €jecucion cargado en
del contrato y presentar los informes parte de la supervicion plataforma Secop Il
mensuales de la ejecucién del contrato
o los productos que se le requiera,
ademds del informe mensual de
actividades segun la fase en que se
encuentre el curso (planear, ejecutar y
evaluar) durante el desarrollo del
proceso de aprendizaje y de las
actividades en general con sus
respectivos anexos.

11 | Gestionar y propiciar recursos en las | Durante el mes no se ejecutd la No aplica para el mes
comunidades objeto de la formacién obligacién contractual objeto cuenta de cobro

12 | El instructor contratista se obliga | Cuento con la certificacion en Anexo #5 certificados de
durante el periodo de duracidn del | Orientar formacion presencial de la norma
contrato al proceso de certificacion de | acuerdo con procedimientos
competencias segin normas de | tecnicosy normativa y Manipular
competencias que aplican a la funcion | alimentos de acuerdo con
instructor, asi como a los procesos, que | normatividad vigente.
el SENA adelante, para certificar | Se estara atento a cualquier
Habilidades pedagdgicas y capacitarse | proceso de certificacion en
en el idioma ingles y aplicar al proceso | competencia para mejorar el
de certificacion de las normas de | proceso formativo.
competencia “ORIENTAR FORMACION
PRESENCIAL DE  ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y
NORMATIVO” y aportar el respectivo
certificado aprobado al informe de
ejecucioén contractual.

13 | Desarrollar las horas de formacion que | Se desarrollaron las horas de Anexo # 6 registro
requiera la  implementacién  del | formacion requeridas por el Gestion de tiempo sofia
programa prestando con seriedad, | programa de formacion plus
responsabilidad, profesionalidad, | emprendedor en procesamiento
eficiencia, oportunidad vy diligencia | artesanal de derivados frutasy
estos servicios. hortalizas ficha 2147706, 2153819

Y 2176804

14 | Atender segln los requerimientos de la | Durante el mes no se ejecuto la No aplica para el mes

Subdireccién de centro, actividades de | obligacién contractual objeto cuenta de cobro
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apoyo a la supervision de contratos y/o
evaluacion de propuestas segun las
competencias que su formacion
académica le permitan desarrollar

15 | Apoyar las diferentes acciones definidas | Se apoyo las acciones definidas en Anexo #1
por el programa dentro de las lineas de | el programa emprendedor en Tambien es posible
atencién (autoconsumo, activos | procesamiento artesanal de evidenciarlo en el Link
bioculturales, negocios rurales, | derivados frutas y hortalizas ficha del drive
fortalecimiento y ocupaciones rurales) | 2147706, 2153819 Y 2176804 para | https://drive.google.com
de acuerdo con los disefios curriculares | atender la linea de negocio rural /drive/folders/1XhZArhb
y la distribucién del momento CWbrCQnPqlow4ebG4n0

ghukOD?usp=sharing

16 | Planear, ejecutar, realizar seguimiento y | Se planeo, ejecuto, realizo Anexo #1
evaluar las acciones de formacion para | seguimiento del programa Tambien es posible
el emprendimiento rural de acuerdo al | emprendedor en procesamiento evidenciarlo en el Link
procedimiento y actividades | artesanal de derivados frutasy del drive
establecidas para el programa SER en el | hortalizas ficha 2147706, 2153819 | https://drive.google.com
Sistema Integrado de gestion de Calidad | Y 2176804 para atender la linea de | /drive/folders/1XhZArhb
del SENA de acuerdo a las orientaciones | negocio rural CWbrCQnPqglow4ebG4n0
del Lider de Programa SER de su Centro ghukOD?usp=sharing
de formacién

17 | Entrega de informes vy resultados | Se Presento el informe mensual de | Informe contractual
parciales mensuales en cada uno de los | ejecucion contractual, cargado en secopll
reportes de cuentas debidamente diligenciado y

soportado para el mes objeto de
cobro

18 | Apoyar la planeacién, ejecucidon vy | Durante el mes no se ejecutd la No aplica para el mes
sistematizacion de las acciones de | obligacion contractual objeto cuenta de cobro
convocatoria de poblacion objetivo para
la conformacion de los grupos de
formaciéon, ya sean directas o en
articulacién con entidades publicas o
privadas del orden local, regional o
nacional, priorizando la participacién y
vinculacién de la poblacién entre 15 vy
28 afios

19 | Ejecutar las acciones de formacién | durante el mes no se ejecutd la | no aplica para el mes
haciendo uso de la estrategia | obligacidn contractual objeto cuenta de cobro
pedagogica de  "formacion por
proyectos" para formacién
complementaria especial, de acuerdo al
procedimiento de calidad del programa
SER dentro del proceso "Gestion del
emprendimiento y empresarismo".

20 | Formular y orientar los proyectos | Se formuld proyecto formativo de | Anexo #3 planeacion
formativos con caracter empresarial, | acuerdo a las condiciones locales y | pedagdgica.
usando tecnologias adecuadas vy | caracter empresarial, cadigo
adaptadas a las condiciones locales, en | proyecto 2084733
aras de su sostenibilidad, la generacion
de ingresos y empleo, en articulacion
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con los instructores de
emprendimiento; debidamente
costeados y con actividades definidas
en el marco del uso de estrategias
didacticas bajo la filosofia de aprender
haciendo; priorizando el uso de los
materiales de formacién.

21

Reportar y sistematizar las actividades,
acciones y resultados realizadas en el
marco del objeto contractual, en los
diferentes sistemas, plataformas y
formatos establecidos por el SENA para
el seguimiento de la informacion, tales
como SOFIA plus, GISENA vy otros
dispuestos temporalmente para el
seguimiento de actividades especificas,
entregando informe al supervisor del
contrato y al Lider del programa en su
centro de formacion.

Durante el mes no se ejecuté la
obligacidon contractual

No aplica para el mes
objeto cuenta de cobro

22

Ejecutar los talleres trasversales de
apoyo a la generacion de
emprendimientos rurales en el marco
de las acciones del programa SER, como
minimo: taller de fortalecimiento de
competencias para la innovaciodn, taller
identificacion perfil emprendedor, taller
de liderazgo y competencias blandas,
taller de educacion financiera, taller de
ideacion y modelo de negocio CANVAS,
taller de gestion financiera.

Durante el mes no se ejecutd la
obligacién contractual

No aplica para el mes
objeto cuenta de cobro

23

Apoyar la articulacion de las acciones
del programa SER con las estrategias
institucionales tales como SENNOVA,
AGROSENA, SIGC; de acuerdo a las
orientaciones del Lider del Programa
SER

Durante el mes no se ejecutd la
obligacién contractual

No aplica para el mes
objeto cuenta de cobro

24

Crear al menos una unidad productiva
rural sostenible resultado de |Ia
ejecucidon del respectivo programa de
formacion

Durante el mes no se ejecuto la
obligacion

No aplica para el mes
objeto cuenta de cobro

25

De apoyo a la gestién del
emprendimiento rural: realizar el
diagnéstico inicial, georeferenciacién y
caracterizacion de las  unidades
productivas asignadas, creadas en la
vigencia anterior y disefiar un plan de
fortalecimiento de acuerdo al
procedimiento y formatos establecidos
para esta actividad por el programa SER;
asi mismo caracterizar y sistematizar los
casos exitosos del programa.

Durante el mes no se ejecuté la
obligacién contractual

No aplica para el mes
objeto cuenta de cobro
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26

Ejecutar las acciones de
acompafamiento y asesoria técnica a
las unidades productiva en el marco del
procedimiento de  fortalecimiento
empresarial del programa  SER,
orientadas a los siguientes logros:
gestion tecnoldgica y actualizacion del
sistema productivo, actividades de
gestion de recursos (ferias, muestras
empresariales, convocatorias,
concursos, negociaciones y
contrataciones), adopcidén de esquemas
o normas de buenas practicas y otras
orientadas a la produccion,
refinamiento, disefio y mejora del
producto y de los procesos de la unidad
productiva.

Durante el mes no se ejecuté la
obligacién contractual

No aplica para el mes
objeto cuenta de cobro

27

Entregar oportunamente, con
pertinencia y adecuadamente
diligenciados los informes de
acompafamiento y fortalecimiento a
unidades productivas al supervisor del
contrato en concertacion con el Lider
del programa SER y las orientaciones del
programa.

Durante el mes no se ejecutd la
obligacién contractual

No aplica para el mes
objeto cuenta de cobro

28

Participar en las jornadas de
actualizacidn y transferencia
tecnoldgica convocadas por el Lider del
programa y/o por la coordinacién del
programa SER de la Direccién General,
para su implementacion en las acciones
del programa

Durante el mes no se ejecutd la
obligacién contractual

No aplica para el mes
objeto cuenta de cobro

29

Realizar su  afiliacion ante la
Administradora de Riesgo Laborales que
disponga el SENA, bajo la clase de riesgo
tipo Il relacionada con labores agricolas

Durante el mes no se ejecuté la
obligacién contractual

No aplica para el mes
objeto cuenta de cobro

30

Programar y reportar a su supervisor de
contrato, con una antelacién minima de
una semana los ambientes de
aprendizaje y unidades productivas a
visitar, de manera que se autorice por
escrito su movilizacidn previa a la salida,
en el marco de su objeto contractual.

Durante el mes no se ejecutd la
obligacién contractual

no aplica para el mes
objeto cuenta de cobro

31

Las demas que sean asignadas por el
supervisor de contrato en concertacion
con el Lider del programa SER de
acuerdo a los lineamientos del
programa SER.

Durante el mes no se ejecutd la
obligacién contractual

No aplica para el mes
objeto cuenta de cobro

32

Atender segun los requerimientos de la
Subdireccidon de centro, actividades de
apoyo a la supervision de contratos y/o

Durante el mes no se ejecutd la
obligacién contractual

no aplica para el mes
objeto cuenta de cobro
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evaluacion de propuestas segun las
competencias que su formacion
académica le permitan desarrollar

33 | Apoyar las actividades de investigacion | Durante el mes no se ejecutd la | no aplica para el mes

e innovacién que se desarrollen en el | obligacién contractual objeto cuenta de cobro
centro de formacién

34 | Aplicar los procedimientos | Durante el mes no se ejecutd la | no aplica para el mes
correspondientes al instructor para | obligacién contractual objeto cuenta de cobro

formalizar la  desercion de los
aprendices que abandonan el proceso
formativo de acuerdo con lo establecido
en el reglamento del aprendiz SENA
vigente

A continuacién relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe
Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas
y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales forman
parte integral del presente informe de ejecucion contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE Z
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION
1.
2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo informe que la
soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de
ejecucion contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y el No. 9410142173 de la
planilla correspondiente al mes de Agosto. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en 87 folios

Cordialmente,
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Senea braambra

Firma

SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
Contratista

C.C. No. 30.687.389 De Cereté

Recibi a satisfaccion:

Firma
JIMMY TORRES BUSTILLO

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. 1338523

Coordinador Académico

www.sena.edu.co
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ANEXOS

Anexo #1 aplica para Obligacién contractual 1, 8, 9, 15, 16,

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 01 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
CODIGO DE FICHA: 2176804

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesa-

nal de derivados frutas y hortalizas

UBICACION: Monteria, Garzones

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Deymer Cali

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3125233869
DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WhatsApp

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE

www.sena.edu.co
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alcanzar

ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje
desarrolladas:

ENVIO DE MATERIAL DE INTRODUCCION DE LA
HIGIENE Y DESINFECCION

Observaciones:

EVIDENCIAS:

www.sena.edu.co
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Curso Emprendedor garzone Q
Garzones Aida Ramos, Garzones Bercelis Garrido, Garzones Carolina Padilla, Garzones Carolina Reyes, Garzones Dainer Guarnes | G...

Garzones Aida Ramos

Garzones Aida Ramos

Curso Emprendedor garzone Q
Garzones Aida Ramaos, Garzones Bercelis Garrido, Garzones Carolina Padilla, Garzones Carolina Reyes, Garzones Dainer Guarnes , G...

Actividad de Aida Ramos

Muy bien

1/9/2020

Buenas tardes estimados aprendices. Les envio el dia de hoy una guia y una
actividad que por favor les agradezco me envien en una foto o una nota de
voz los que les quede mas facil la respuesta a la pregunta que esta en la

ultima pagina. 31p.m &

NAS PRACTICAS EN LA HIGI

BUE GIENE
»DE ALIMENTOS
a BUENAS PRACTICAS EN LA HIGI... @

63 kB 311 p. m. &

s« PDF «

@

2/9/2020

Garzones Rafael Arias salié del grupo

www.sena.edu.co
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTEMBRE 02 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
CODIGO DE FICHA: 2153819

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesa-

nal de derivados frutas y hortalizas

UBICACION: Puerto Escondido, vereda el Pantano

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Aleyda del Carmen Hoyos

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3135212579
LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: grupo de WhatsApp, llamadas

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje | COMO SE CONTAMINAN LOS ALIMENTOS. EXPLICA-
CION POR PARTE DEL INTRUCTOR Y ENVIO DE TA-

www.sena.edu.co
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desarrolladas:

LLER

Observaciones:

EVIDENCIAS:

Curso SENA Puerto Escondi

Amparo Sanchez, Puerto Aleyda Hoyos

Puerto Sonia Petro
Bueno dias

Cual profe

stillo, Puerto Emilia Garces, Puerto Emilia Garces, Puerto Julia Vid

)

Buenos dias apreciados aprendices, les deseo una linda semana llena de
bendiciones

La Bendicion
iEdDios
les acompafie

siempre

les recuerdo las actividades pendiente a las que aun no han hecho entrega

B principales etas.pdf - 6 paginas

Estd al final esta la actividad

Q
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Curso SENA Puerto Escondi

Amparo Sanchez, Puerto A

s, Puerto Astrid Del Castillo, Puerto Emilia Garces, Puerto Emilia Garces, Puerto Julia Vidal, Pu..

Buenos dias profe igualmente para usted también

Puerto Tomasa Martinez

Buenos dias profe igualmente para usted también
Muchisimas gracias

ACTIVIDAD: Que método de conservacion utilizas tu para gue los alimentos
no se deterioren ni se dafien?

Puerto Sonia Petro
Ok

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES

DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 03 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CODIGO DE FICHA: 2147706

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesa-
nal de derivados frutas y hortalizas

www.sena.edu.co
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UBICACION: Canalete, vereda santa cruz

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Isidro Moreno

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3023736688
DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WHATSAPP

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje | ENVIO DE MATERIAL AUDITIVO POR PARTE DEL INS-
desarrolladas: TRUCTOR SOBRE CONTAMINACION DE LOS ALIMEN-
TOS

Observaciones:

EVIDENCIAS:

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Curso SENA Canalete
Q

Canalete Ana Gabriela Mercado, Canalete Ana Milena Lora, Canalete Gabriel Jaime Guerra, Canalete Ismael Hdez, Canalete Ivan Alo...

Buenos dias apreciados aprendices, les deseo una linda semana llena de
bendiciones ey )

N

Dios)
les acompafie
slempre

T

les recuerdo las actividades pendiente aun no recibo ni una de la semana
pasada ya hace 8 dias les envié actividad y no recibo respuesta 10:46 2. m.

2/9/2020

Buenos dias queridos aprendices

Sigo muy preocupada por la poca participacion del grupo.

Buenos dizs sefio que pena con usted yo no |z he terminadeo xcestar también
con las tareas d mi hija deme plazo estos 2 dias que pena sefio

Curso SENA Canalete Q
Canalete Ana Gabriela Mercado, Canalete Ana Milena Lora, Canalete Gabriel Jaime Guerra, Canalete Ismael Hdez, Canalete Ivan Alo...

Buenas tardes como han pasade . .. _

Hoy les envio |a actividad de esta semana ...

> o

J5 3p.m.

> o

ACTIVIDAD: Que método de conservacién utilizas tu para que los alimentos
no se deterioren ni se dafien? e )

4p.m.

6/9/2020

Canalete Ismael Hdez
Buenos tardes, me podrian hacer el faver de pasarme el documento de las
enfermedades transmitidas por alimentos Cm

Buenos tardes queridos aprendices que saludarlos y Felicitar a: Ismael :Manuel
y Bernardo por el excelente trabajo presentado’i\;:u ’{‘_. ’(:‘_u si se puede y se que
nademos sacar &l aninn adelante 1L L

www.sena.edu.co
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 04 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
CODIGO DE FICHA: 2147706

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento arte-

sanal de derivados frutas y hortalizas

UBICACION: Canalete, vereda santa cruz

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Isidro Moreno

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3023736688
DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WHATSAPP

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Actividades de Aprendizaje | RETROALIMENTACION
desarrolladas:

Observaciones:

EVIDENCIAS:

Curso SENA Canalete

Canalete Ana Gabriela Mercado, Canalete Ana Milena Lora, Canalete Gabriel Jaime Guerra, Canalete Ismael Hdez, Canalete lvan Alo.

Q

Integrantes: *Ismael Hernandez. * Manuel Alvarez.
*Bernardo araisa

4/9/2020

Buenas tardes como han pasado

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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0 Canalete Ana Milena Lora Q

Bueno

1/9/2020

= v

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 05 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CODIGO DE FICHA: 2176804

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesanal
de derivados frutas y hortalizas

UBICACION: Monteria, Garzones

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Deymer Cali

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3125233869

DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WhatsApp

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a
alcanzar

APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje
desarrolladas:

RECEPCION TALLERES.

Observaciones:

EVIDENCIAS:

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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-
s Garzones Carolina Padilla Q :

Hola buenas noches instructora.

Me place saludarla.

Habla con la aprendiz Carolina Padilla de la ficha 96151518, le envio la
actividad propuesta por usted el dia lunes. 520 m

@ :
@ Garzones Carolina Padilla Q :

29/8/2020

8:20 p. m.

Muy bien Carolina cbcE o0 .

-
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Garzones Daissy Pérez
ult. vez hoy a la(s) 2:03 p. m.

Daissy Pérez curso emprender Garzones ., .

L oN of e de PIEparRORON Be WETIMO €% ATy
Bocierian pumcert propagErLe i (s Sorina o
Aales €O lus esas on las slacerion e s
¥ 1ot espemen.

E e R LT pe——
Ponerses pars lus waay donde ye
<o

o ono se

® @

@ Garzones Yina Correa

Escribe un mensaje aqui

6/9/2020

Ry
.

3/9/2020

MUy bien Daissy

10537 am VW

www.sena.edu.co
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@ Garzones Yina Correa Q :

1233 p.m.

Buenas tardes sefio bendiciones, le envio las actividades realizadas cualquier
correccion me avisa mil gracias

HolaYina .. .

Esta muy muy bien ...

s v
Garzones Dayana Ramos Q :
Glt. vez hoy a la(s) 3:43 p. m. °
—
DL D.... -
a CamScanner 08-27-2020 16.43.... @
actividad de curso emprendedores .-
Manipulacion de alimento Dayana Ramos Martinez .
Muy biendayana ... .
v
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Garzones Carolina Reyes
llt. vez hoy a la(s) 3:52 p. m.

El peligro que yo puedo encontrar en mi casa en la parte Quimica son: fuego,
gas, cloro y hipoclorito.

Fizicos: Cuchillos, utensilios pesados y corriente eléctrica.
Biologicos: Bacterias, parasitos, moos y virus.

Mi nombre es Carolinag reyes solera .

Muy bien Carolina.

Hela sefio una pregunta, yo anterior mente me inscribi en otra carrera y mi
tutor es José diario beltran..

Y yo no me habia fijado de gue me hablan aceptado ala carrera en acciones
basicas para |a atencion de una persona con afectacién de la salud.. Yo tengo
registrado el correo de mi mama..

Y usted que me puede decir al respecto sobre eso, que puedo hacer.

Y ademas estoy inscrita en otra, y esa |z estoy dando con usted.

Que es emprendedor en procesamiento artesanal de derivados frutas y
hortalizas

Carolina si ti quieres puedes estar en ambas. No hay problema 1036 3. m. &

Bueno..
Pero no se nada de la otra carrera, no he dado clases.
Ademas no me han dicho nada aue tenao aue hacer. sclo me han enviado

Garzones Gladis Vasquez
en linea

Hola profesora soy Gladys Vasquez del curso de emprendedores de Garzones,
aqui le mando mi tarea de la semana pasada, disculpe la demora, no se si me
lo acepte hasta ahora g

1x13a. m.

:35 a. m.

www.sena.edu.co
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t Garzones Bercelis Garrido Q

2/9/2020

s B

==

Es mitrabajo sefio .

Muy bien Bercelis ¢& ... <

Gracias ... ..

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTEMBRE 07 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CODIGO DE FICHA: 2153819

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesanal
de derivados frutas y hortalizas

UBICACION: Puerto Escondido, vereda el Pantano

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Aleyda del Carmen Hoyos

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3135212579
DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: grupo de WhatsApp, llamadas

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje | INTERACCION CON APRENDICES, RECIBO DE TA-
desarrolladas: LLERES

Observaciones:

EVIDENCIAS:

www.sena.edu.co
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&

Curso SENA Puerto Escondi
Amparo Sanchez, Puerto Aleyda Hoyos, Puerto Astrid Del Castillo, Puerto Emilia Garces, Puerto Emilia Garces, Puerto Julia Vidal, Pu...

TG
Buenos dias como estan todas? Vi en noticias que hubo indundaciones y vientos
fuertes en Puerto escondido.

Si sefio unieron muchas personas que salieron afectada e

Si sefio unieron muchas personas que salieron afectada

Hay que orar mucho para que Dios nos proteja de todo mal y peligro
422p.m VW

Amparo Sanchez Puerto Escondido

Q

Puerto Tatiana Mora Q

ult. vez hoy a la(s) 1:11 p. m.

3

Buenos dias sefio aquil enviamos la actividad ...

www.sena.edu.co
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Puerto Tatiana Mora
Glt. vez hoy a la(s) 1:11 p. m.

Buenos dias sefio aquilenviamos la actividad

E e~ = —

Muy bien.
Esta muy bien Tatiana, Uridice y Tomasa.
Gracias por su cmpromiso -, _ ., v

[ae o=

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES

DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA:

SEPTIEMBRE 08 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR:

SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CODIGO DE FICHA:

2176804

PROGRAMA DE FORMACION:

Emprendedor en procesamiento artesanal
de derivados frutas y hortalizas

UBICACION:

Monteria, Garzones

www.sena.edu.co
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NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Deymer Cali

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3125233869
DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WhatsApp

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje | ENVIO DE MATERIAL POR PARTE DEL INSTRUC-
desarrolladas: TOR

Observaciones:

EVIDENCIAS:

www.sena.edu.co
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Curso Emprendedor garzone Q .
Garzones Aida Ramos, Garzones Bercelis Garrido, Garzones Carolina Padilla, Garzones Carolina Reyes, Garzones Dainer Guarnes , G...

Buenos dias apreciados aprendices, les deseo un feliz dia ya estamos a mitad
de semana, Recuerden Colocarse al dia con las actividades. me pueden avisar
por el internc si tienen alguna duda para llamarlos. tengan en cuenta que
mediante el envio de las evidencias es | Unica forma que nosotros tenemos
para evaluar y retroalimentarnos pero si no hay respuestas por parte de uds
no tengo evidencias de que uds estdn desarrollando las actividades

Garzones Daissy Pérez

Ok P
sl a
recuerden enviar los talleres anteriores # quienes no lo han hecho adn. Si
hay algunos que vivan juntos pueden hacer las actividades en grupo pueden
enviar foto trabajando o si les queda mas facil un audio dando respuesta a la
actividad, o me avisan y yo les hago una llamada
) > o
Tdidd 823 a.m. v
A > o
16:19 823 a. m. v
L
Ue A
Curso Emprendedor garzone Q :
H

Garzones Aida Ramos, Garzones Bercelis Garrido, Garzones Carolina Padilla, Garzones Carolina Reyes, Garzones Dainer Guarnes , G...

Garzones Dianis Gonzalez
-

Mi tarea sefio dianiluz Gonzalez fuentes

Garzones Aida Ramos

> o

www.sena.edu.co
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES

DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA:

SEPTEMBRE 09 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR:

SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CODIGO DE FICHA:

2153819

PROGRAMA DE FORMACION:

Emprendedor en procesamiento artesanal
de derivados frutas y hortalizas

UBICACION:

Puerto Escondido, vereda el Pantano

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Aleyda del Carmen Hoyos

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI-| 3135212579

DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: grupo de WhatsApp, llamadas

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a
alcanzar

APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje

ENVIO DE MATERIALES SOBRE RESOLUCION 2674

www.sena.edu.co
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desarrolladas: DEL 2013
Observaciones:
EVIDENCIAS:
Curso SENA Puerto Escondi
Amparo Sanchez, Puerto Aleyda Hoyos, Puerto Astrid Del Castillo, Puerto Emilia Garces, Puerto Emilia Garces, Puerto Julia Vidal, Pu...

7/9/2020

> o

Buenas tardes apreciadas aprendices
Les deseo una semana bendecida
Continuamos con nuestra formacién y con toda la actitud

—

MIMETERO DF SALUD ¥ PROTECT W M S0CIAL
RESCLUGKM MUMERD  TIO07RTL DE M1

| TR | I

| ac adinntn al decratn dal Fnal les ha hahladn desde el arincinin
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+57 312 6545004
Glt. vez hoy a la{s) 1:27 p. m.

Bueno gracias profe por en senfiarnos

~ PN

Muy bien Martha excelente _.. v

OTRAS ACTIVIDADES REUNION COORDINACION

e

www.sena.edu.co
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Yenny MelissaRojas .. ;%  CASTRO PEREZ MANUEL

w O

Elvis Antonio SerpaH... %  Adriana Patricia Hern...

9 O

Jimmy Torres Bustillo ;% JORGE ENSUNCHO (l...

Alexis Enrique Melén... %
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10:12 . i o “ 4092 %

® Te uniste a una reunién que esta siendo X
grabada. Directiva de privacidad

%

Yenny Melissa Rojas Racero ;%
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 10 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
CODIGO DE FICHA: 2147706

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento arte-

sanal de derivados frutas y hortalizas

UBICACION: Canalete, vereda santa cruz

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Isidro Moreno

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3023736688
LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WHATSAPP

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje | ENVIO DE MATERIAL POR PARTE DEL INSTRUCTOR

GTH-F-062 V.06
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desarrolladas:

Observaciones:

EVIDENCIAS:

O

Curso SENA Canalete

s Ar alete Ana Milena Lora, Canalete Gabriel Jaime Guerra, Canalete Ismael Hdez

uer y ndgdri ur esiueiZu pur envidr sus taodjos ..

Enfermedades transmitidas por
alimentos

1. Samceste
b principales etas.pdf & °
B iginas « PDF » 409 kB

dpaginas + PD

Buenas tardes . .,

Gracias

Me uno al pedido de la profe Estella y envien sus trabajos -,

si claro, mas luego se lo mando

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 11 del 2020
NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
www.sena.edu.co

® ® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06



¢ sqa

CODIGO DE FICHA:

2147706

PROGRAMA DE FORMACION:

Emprendedor en procesamiento artesa-
nal de derivados frutas y hortalizas

UBICACION:

Canalete, vereda santa cruz

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Isidro Moreno

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3023736688

DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WHATSAPP

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a
alcanzar

APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje
desarrolladas:

RETROALIMENTACION

Observaciones:

EVIDENCIAS:

www.sena.edu.co
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o
T Curso SENA Canalete Q
3; Canalete Ana Gabriela Mercado, Canalete Ana Milena Lora, Canalete Gabriel Jaime Guerra, Canalete Ismael Hdez, Canalete Ivan Alo...

Canalete Ismael Hdez
si claro, mas luego se lo mando

Canalete Ismael Hdez

Tu
B principales etas.pdf « 6 paginas

Canalete Ismael Hdez

?m Curso SENA Canalete Q -
g; Canalete Ana Gabriela Mercado, Canalete Ana Milena Lora, Canalete Gabriel Jaime Guerra, Canalete Ismael Hdez, Canalete Ivan Alo... -
T

ACTIVIDAD: Que método de conservacion utilizas tu
para gue los alimentos no se deterioren ni se
dafien?

Muy bien Manuel, Bernardo e Ismael 2 N

w
o
i
o

fe2) 2 Farrihe 11n mencaie annf A
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pulacién de ali.. [} 3 rompehielos dina.. ) Péginaprincipal de.. ® Resolucién 2674 de... {j Legislacion de Alim...

Curso SENA cana Q
Esilda, +57 300 3320552, +57 300 5797485, +57 301 5050280, +57 304 5296706, +57 311 3372416, +57 311 3899885, +57 312 26...

Ahora si la nueva

Esilda

Para mi la higiene es algo q uno debe tener muy presente para manipular
alimento yo debo entrar a la cosina primero limpia segundo con la ropa
adecuada como gorro de maya o de tela delantal plastico g me yegue al
tobillo zapatos actos para trabajar para evitar accidente no debo usar aretes
ni pulseras ni collar y unos buenos cuchillo

Los alimentos que voy a usar deben de estar limpios y desinfectado para
evitar cualquier bacteria y las carnes deben estar en buen estado para un
buen uso de eyas

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 12 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CODIGO DE FICHA: 2176804

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesa-
nal de derivados frutas y hortalizas

www.sena.edu.co
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UBICACION:

Monteria, Garzones

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Deymer Cali

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3125233869

DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WhatsApp

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a
alcanzar

APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje
desarrolladas:

RETROALIMENTACION

Observaciones:

EVIDENCIAS:

www.sena.edu.co
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Curso Emprendedor garzone
Garzones Aida Ramos, Garzones Bercelis Garrido, Garzones Carolina Padilla, Garzanes Carolina Reyes, Garzones Dainer Guarnes , G...

10/9/2020

Sandra Martinez Morales

Garzones Sandra Martinez

Curso Emprendedor garzone
Garzones Aida Ramos, Garzones Bercelis Gamnido, Garzones Carolina Padilla, Garzones Carolina Reyes, Garzones Dainer Guarnes, G...

11/9/2020

Para evitar el crecimiento de microorganismos en los alimentos tenemos q
hacer una buena limpieza y desinfeccién del drea donde se van a preparan los
alimentos y asi también a las frutas y verduras q vamos a utilizar marolis
ibarra -

Garzones Yina Comrea

Girleza Comercializadora
Buenas tardes. ..

Espero se encuentren muy bien al igual que sus familias. .

Envio formacién correspondiente al dia de hoy.

;QUE FS EL MERCADEQ?
Es el conjunte de actividades destinadas a acercar los clientes al producto,

permitiéndolas satisfacer plenamante sus necesidades y expectativas como
consumidores, algunas son.

Identificar claramente las necesidades y

Deseos del consumidor.

Q

Q
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A
@ Garzones Carolina Padilla

Instructora esa es la actividad de la semana pasada - ..

@ Garzones Carolina Padilla

Instructora esa es la actividad de la semana pasada . . _ _

Esa es la que colocd esta semana ‘

Muy bien Carolina esta perfecto

VIERNES

www.sena.edu.co
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Garzones Daissy Pérez
en linea

Muy bien Daissy &

9/9/2020

Mi tarea de esta semana ..

Gracias Daissy .-, .. .z

JUEVES

@ Garzones Yina Correa O\

11/9/2020

Para evitar el crecimiento y la propagacién de microorganismos comao
hongos, bacterias v levaduras en nuestros alimentos debemos realizar una
buena limpieza y desinfeccion de los mismos como del lugar dénde se
almacenan, transportan, comercializan, procesan y se elaboran, con todo esto
evitamos enfermedades e intoxicaciones producidas por estos
microorganismaos.
Gracias Yina Correa -
Quedd atenta cualguier correccion bendiciones@ 154

Muy bien Yina es correcto ...~

p.m.

Ok gracias

www.sena.edu.co
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Garzones Dayana Ramos
Glt. vez hoy a la(s) 3:43 p. m.

Dayana Ramos Martinez

10/9/2020

-

Garzones Carolina Reyes
Ult. vez hoy a la(s) 3:57 p. m.

NO sabnia decirie seno

Bueno esta bien sefio..
Muchas gracias

Muy bien Dayana. Gracias .-

O averigua con Ia persona que te inscribié a ver

8/9/2020

10440 =
040 3,

m, &
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTEMBRE 14 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
CODIGO DE FICHA: 2153819

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesa-

nal de derivados frutas y hortalizas

UBICACION: Puerto Escondido, vereda el Pantano

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Aleyda del Carmen Hoyos

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3135212579
DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: grupo de WhatsApp, llamadas

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje | INTERACCION CON APRENDICES

www.sena.edu.co
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desarrolladas:

Observaciones:

EVIDENCIAS:

Curso SENA Puerto Escondi

Amparo Sanchez, Puerto Aleyda Hoyos, Puerto Astrid Del Castillo, Puerto Emilia Garces, Puerto Emilia Garces,

BN gracias y usted

LUNES

Buenas tardes apreciadas aprendices. -

Les deseo una semana llena de éxitos y guiada por la bendicién de Dios

Les recuerdo a las personas que aun no han mandado la actividad de la
semana pasada para que se pongan al dia P

Puerto Tomasa Martinez

Buenas tardes apreciac

Buenas tardes profe A7 0

Puerto Tomasa Martinez

Les deseo una semana llena de éxitos y guiada por la bendicién de Dios

Amén igualmente para usted 7o

www.sena.edu.co
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g Puerto Patricia Echavarria

8/9/2020

& Los mensajes estan cifrados de extremo a extremo. Nadie fuera de este chat, ni siquiera WhatsApp, puede leerlos ni escucharlos. Haz
clic para obtener mas informacion.

Buenas me regala por favor la informacién |

Hola Patricia .

Cual informacion .
La del decreto sefic ...
Pudiste abrir el decreto? . - _

El pdf que envic .- _

Sl oo

Bueno ahi en el capitulo 3 esta lo que les digo que lean. Sobre los
manipuladores de alimentos S

s Amparo Sanchez Puerto Escondido

(lt. vez hoy a la(s) 12:45 p. m.

Holaaaaa profe, buen dia, si las mande y otras vinieron...faltan poguitas

ahh y cuando quedaron en entregarlas

Ya faltan pocas mujeres por recogerlas. . -
Aca en mi casa finca las tengo. ., -

Hay algunas perezosas
y para resclverlas cuando las devuelven o me mandan fotos de las respuestas

i

Bno UD x |a Red insista les,por favor.

Q le manden fotes

y las que no tienen wt como harian. porque las que tienen wt no tienen quie
volver a enviar, ya con las que ellas me mandaron tengo la evidencia

Bno profe se me ocurre citarlas a mi finca y yo misma ayudaré ..péngale esta

www.sena.edu.co
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 15 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
CODIGO DE FICHA: 2176804

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesa-

nal de derivados frutas y hortalizas

UBICACION: Monteria, Garzones

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Deymer Cali

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3125233869
DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WhatsApp

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje | ENVIO DE MATERIAL POR PARTE DEL INSTRUC-
TOR SOBRE COMO SE CONTAMINAN LOS ALI-
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desarrolladas:

MENTOS

Observaciones:

EVIDENCIAS:

Curso Emprendedor garzone

1es Aida Ramos, Garzones Bercelis Garrido, G

< Carolina Padilla, Ga

nes Carolina Reyes, Garzones Dainer Guarnes , G...

Buenas tardes apreciados aprendices

hay les comento que los que se inscribieron para lo de linkedin pueden
revisar sus COImeos porque ya empezaron a activar las licencias

Activacion fe caewa s Liskestin - Leaming

Q
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Curso Emprendedor garzone Q

= cC - - -~ -~ “

Garzones Aida R e es Carolina Padilla, Garzones Carclina Reyes, Garzones Dainer Guarnes , ¢

MIERCOLES b o

aqui les mando la teméatica de esta semana y la actividad a desarrollar

Recuerden que es importante la retroalimentacion, que uds también aporten
y no sea solo el instructor pasando informacién y sin tener respuesta. Esto ha
sido todo un desafio tanto para uds, como para nosotros porque no es
habitual dar formaciones en estas circunstancias, per eso les hago la
invitacion a empoderarse y enrolarse en su papel de aprendiz, soy consciente
que hay muchas ocupaciones, pero querer es peder chicas animo, con la
bendicién de Dios saldremos adelante!!!

Gracias asi es sefio

Mariana le mando todo

Garzones Bercelis Garrido
Asies sefio

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 16 del 2020
NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
CODIGO DE FICHA: 2153819
PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesanal
de derivados frutas y hortalizas
UBICACION: Puerto Escondido, vereda el Pantano
www.sena.edu.co
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NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Aleyda del Carmen Hoyos

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3135212579
DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: grupo de WhatsApp, llamadas

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje | ENVIO DE MATERIAL POR PARTE DEL INSTRUCTOR
desarrolladas:

Observaciones:

EVIDENCIAS:
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Curso SENA Puerto Escondi
Amparo Sanchez, Puerto Aleyda Hoyos, Puerto Astrid Del Castillo, Puerto Emilia Garces, Puerto Emilia Garces, Puerto Julia Vidal, Pu...

Buenas tardes aprendices recuerden que es importante la retroalimentacion,
que uds también aporten y no sea solo el instructor pasando informacién y
sin tener respuesta. Esto ha sido todo un desafio tanto para uds, como para
nosotros porque no es habitual dar formaciones en estas circunstancias, por
eso les hago la invitacién a empoderarse y enrolarse en su papel de aprendiz,
soy consciente que hay muchas ocupaciones, pero querer es poder chicas
animo, con la bendicion de Dios saldremos adelante!!!

TRANSFORMAR

B INFO LIMPIEZA Y DESINFECCIO... @

Puerto Sonia Petro
Buenas tardes ...

Animo compafieras si podemaos @@

Curso SENA Puerto Escondi Q
Amparo Sanchez, Puerto Aleyda Hoyos, Puerto Astrid Del Castillo, Puerto Emilia Garces, Puerto Emilia Garces, Puerto Julia Vidal, Pu...

Animo compafieras si podemos &3&3

3
d 1

a imagen de microorganismos.pdf @

Tu
B imagen de microorganismos.pdf « 1 pagina

esta imagen es para gue observen como se ven los microorganismos en
microscopios o

por otra parte las que se inscribieron para la licensia de linkedin revisen sus
correos no deseados porque ya empezaron a activarlos S

Activacian fe cseara se Liskedin - Lasming

e L L e rppe——

Q
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Curso SENA Puerto Escondi
Amparo Sanchez, Puerto Aleyda Hoyos, Puerto Astrid Del Castillo, Puerto Emilia Garces, Puerto Emilia Garces, Puerto Julia Vidal, Pu...

3 péginas « PDF » 356 kB

Puerto Tomasa Martinez
Ta
Buenas tardes aprendices recuerden que es importante la retroalimentacion, que

uds también aporten y no sea solo el instructor pasando informacién y sin tener
respuesta. Esto ha sido todo un desafio tanto para uds, como para nosotros ...

Buenas noches profe 23 p.m.

Puerto Tomasa Martinez
Puerto Sonia Petro
Animo compafieras si podemos “

Con la ayuda de Dios asi sera l

&25p. m.
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 17 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
CODIGO DE FICHA: 2147706

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesa-

nal de derivados frutas y hortalizas

UBICACION: Canalete, vereda santa cruz

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Isidro Moreno

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ | 3023736688
LIDER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WHATSAPP

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje | ENVIO DE MATERIAL POR PARTE DEL INSTRUCTOR
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desarrolladas:

Observaciones:

EVIDENCIAS:

Curso SENA Canalete

Canazlete Ana Gabriela Mercado, Canalete Ana Milena Lora

Les adjunto el decreto del cual les he hablado desde el principio

Canalete Gabriel Jaime Guerra, Canzlete Ismael Hdez, Canalets van Alo

> o

> e

Buenos dias apreciados aprendices

Continuamos con nuestra formacion y con toda la actitud

En el cual deben leer el capitulo Il

f
) %‘ -
L O Df $ALUD ¥ PROTECCHSh SE3CIAL

RESCLLCION NUMERD NOB?ATL De mis

| rramn |

i
b 2674.pdf (8)

INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA:

SEPTIEMBRE 18 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR:

SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CODIGO DE FICHA:

2147706

www.sena.edu.co
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PROGRAMA DE FORMACION:

Emprendedor en procesamiento artesa-
nal de derivados frutas y hortalizas

UBICACION:

Canalete, vereda santa cruz

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Isidro Moreno

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3023736688

DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WHATSAPP

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a
alcanzar

APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje
desarrolladas:

ENVIO DE MATERIAL POR PARTE DEL INSTRUCTOR
ACTIVIDAD EN CONJUNTO CON LA COMERCIALIZA-
DORA

Observaciones:

EVIDENCIAS:

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06



7% /iqa

";:h ~ Curso SENA Canalete Q
al Canalete Ana Gabriela Mercado, Canalete Ana Milena Lora, Canalete Gabriel Jaime Guerra, Canalete Ismael Hdez, Canalete Ivan Alo...

Estella Sarmiento Comercializadora Canalete
Buenos dias queridos aprendices

919 a.m.

Esta semana vamos a realizar unas actividades para las dos instructoras
SONIA 'Y STELLA.

Es una Herramienta gue requiers el SENA y consta de 4 actividades v las
vamos a realizar por grupos y/o individual.

ha Diagrama de Entrada y Salida.(LA CASITA ).

U MAPA HISTORICO Y MAPA ACTUAL

hd CALENDARIO PRODUCTIVO.

b HISTORIA DE VIDA.

El desarrollo de las cuatro actividades es lo que deben entregar entre todos.

G:20a. m.

Por lo tanto quiero saber como se van a organizar
Quienes son los integrantes

Grupo 1:

Grupo 2:

Grupo 3:

Grupo 4:

Buenas tardes le voy a enviar los temas de cada grupo ., o

Les agradezco leer cada grupos su informacion y manana yo los llamé y

indico como vamos a trabaiard . oo e

Canalete Ana Gabriela Mercado, Canalete Ana Milena Lora, Canalete Gabriel Jaime Guerra, Canalete Ismael Hdez, Canalete Ivan Alo...

La vereda aguanta el calvo hace 30 afios no existia, ...esta vereda era una finca
del sefior rogue Guzman quien le dio un pedazo de tierra a sus 25 hijo los
cuales fuero haciendo sus casasy de alli en adelante fue.. Leermas . o
+57 323 4101785 ~Learis Hernandez

Grupo 1:

*Ismael Hernandez causil.

*Manuel Alvarez Trujillo.

*Bernardo araiza. 226p.m

Estella Sarmiento Comercializadora Canalete

Excelente gracias& Jg & & "“ 229 p.m.

Canalete Ivan Alonso Sierra

@ Este mensaje fue eliminado

820 p. m.

Grupo # 2 (Clemente Gonzalez, Francisco casarrabias, Nercide Vitar, Ivan

Sierra. 8:22 p.m.

Estella Sarmiento Comercializadora Canalete
Stper

Gracias §32p.m.

Crinn#E2777

832 p.m.

Q
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INFORME: REPORTE DE ACTIVIDADES DIARIAS POR PARTE DE INSTRUCTORES
DEL PROGRAMA SENA EMPRENDE RURAL — SER- REGIONAL CORDOBA

FECHA: SEPTIEMBRE 19 del 2020

NOMBRE DE INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
CODIGO DE FICHA: 2176804

PROGRAMA DE FORMACION: Emprendedor en procesamiento artesa-

nal de derivados frutas y hortalizas

UBICACION: Monteria, Garzones

NOMBRE DEL APRENDIZ LIDER: Deymer Cali

TELEFONO DE CONTACTO APRENDIZ LI- | 3125233869
DER:

MEDIO DE CONTACTO USADO: WhatsApp

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

Competencia desarrollada: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMA-
TIVIDAD VIGENTE.

Resultados de Aprendizaje a | APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTU-
alcanzar RA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE
ALIMENTOS SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y
NORMATIVA ALIMENTARIA.

Actividades de Aprendizaje | RETROALIMENTACION

www.sena.edu.co
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desarrolladas:

Observaciones:

EVIDENCIAS:

Curso Emprendedor garzone Q
Garzones Aida Ramos, Garzones Bercelis Garrido, Garzones Carolina Padilla, Garzones Carolina Reyes, Garzones Dainer Guarnes , G...

Girleza Comercializadora

Garzones Dianis Gonzalez
Yono me dejo acular tarea y en verdad me gusta todo esto porg. Quiero
aprender

Asi es,

l Garzones Dianis Gonzdlez -

( <
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@ Garzones Carolina Padilla

Q

Muy bien Carolina esta perfecto ...
VIERNES

Garzones Daissy Pérez
uft. vez hoy a la(s) 4:36 p. m.

Profe estd es mi tarea y también mi experiencia vivida.@@ A

Muy bien Carolina ... .

JUEVES

10:28 a. m.

Muy bien Daissy. Interesante tu historia vivida y mira que muchas veces no se
sabe de donde se adquieren los virus y muchas veces es por la mala
manipulacion de alimentos y eso se da por la desinformacién. Para mi a todo
el mundo debe tener conocimiento de esto porque todos manipulamos

www.sena.edu.co
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Anexo #2 aplica para Obligacion contractual 4y 5

- "
7 7qQa
PROLESD DIRECOISN DE FORMACISN FROFESIONAL INTESRAL

FORMATO SULA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE N*1

Dencminacién del Programa de Formacion: EJECUTAR PROCESDS DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS SEGOM PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

= Codigo del Programa de Formackin: 96151518

= Mombre del F'mpt:tu{ gl 25 formacion Thulada) TRANSFORMAR TECHICANMENTE FRUTAS Y
HORTALEAS PROFIAS DE LA REGION EN EL DERPARTAMENTC DE CORDOEA

acfividad de Proyecto (sles formacion Thulada): Ejec-uu actividades asignadas en el process
tie produceion de almentos sagin procedimisnto definidos

« Competencia: EJECUTAR PROCESCS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS SEGUM
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESAL

Resultados de Aprendizale Alcanzar:

- ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPDS PARA LA ELABODRACION
ARTESANAL DE DERNADCS DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO Al PROGRAMA OE
PRODUCCION.

- ELABDRAR PRODUCTOS ARTESAMALES A PARTIR DE FRUTAS ¥ HORTALIZAS SEGUM
PARAMETROS TECHICOS ¥ NORMATIVA VIGENTE

Dwraclén de la Gula: 130 H

2. PRESENTACHIIN

Aralz de la emergencia sanitara que esta viviendo e mundo hoy dia sobre 13 pandemia del COVID
19 esta guia de aprendizaje |a estaremos desarrollando con los aprendices de forma virtual,donde
uilizaremos [3s harmamientas I:emnhglm Como 50N & comen ekecinnico al 'ITI-H'EEH}]' llamadas
telefdnicas, acatando & El..II'I'IF.'HlEI“fﬂ- de la cuareniena ysegurlﬂa:l de cada und de Nos0INnsE.

Es de destacar, que ustedes en U proceso de Tommacian profeslonal Integral deben adopiar todas
eslas bacnicas

Apreciado aprendlz, mediante el desamoli de la siguiente gula de aprendizaje, entendesan la
importancia e realzar y establecer ks programas de IMpleza, producclen ¥ desinfeccion
aq:entnaﬂmﬂmmen los proc2so6 reallzar.

winasaana eduse
= =) 1) SEMACemun|ca
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Estos procesas serdn ofeniados g2 forma tedrico y wilizando 2l aprendizale autbnoma, donde &
aprendiz realizara de forma pracica en su 353 indo & proceso deseriio por el Instrestor 2n 1a pane
Con el de garantizar k3 comacta adquisician de conodmientos por parte ded apendiz; ademas

mangjara todo o temas relacionados con Impleza, desinfeccion & higlenizackn de equipos,
wtensilos & Instalaciones.

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
. Descripeion de las) Actividad{es)
3.1 Actividad de reflexidn inicial

Descriolr y deteminar las materas primas y equipas a utlllizar en la produccion de almentos de
dertvados de frutas y honalizas.

3.2 hefividad de conlexiualizaciin  identificacion de conecimientos previos

Betvidad 1

Estrategla de aprandizaje

1-Leery anallzar l3s "materias pimas y equipos a Uilizar en 13 elaioracien de dervados de fnitas
y hoetalizas™ entregada por el nstruckor que coniene Ios siguentes temas formathvas & Iustrativos:

Mecesidades de matenas primas e Inswmas
Limpleza y desinfeccion de Instalaciones y equipos
Importancla o2 la selecolon de materias primas
Metodos para lavar equipos y ulensllios

LI I

ina vez realizada |3 actividad reallaza un escrfip donde describas cada una de [as actividades que
realizasies duranta el proceso de enseflanza y enviala al Instructor por madio de comao elacinnico

o whatsapp.

3.3 Actividad de Apropiscion

WW'N.SETM.':"JLI.I'.'U
1215 D SENAComMUN|ca

SR H-E W03
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»  Acihividad 2

» Estrategla de aprendizajs

» Conocer e identiflear las materas pimas a utllizar en cada proceso de produeclon
sagin &l Hpo de producto 3 2laDorar.

8. Idensficar y delerminar |35 matenas primas a ullkzar.
b. Reallzar careleras, esquemas e luestracionss con respecio al fema

¢. Toma unafoto 3 |a cartelera que elaborastes y enviala a fu Instrucion via whatsapp.
[ mmmmmmm&ma.

»  Actividad 3

« Estrategla de aprendizajs

« Aprender 3 clasMcar 1as materias prmas en condiciones organokplicas para la
slalboracion gel producto.

Eztrategla de aprendizaje

- Eamummmmmqmmm las materias al momenio
de ser clasMcadas.

» Realizar lista de Insumos y equiDos Necasanios en |a elaborackin ge producios oe
derfvados de frutas y hortallzas.

» Rosponder dudas e Inquistudes por parts los aprandices.

Una vez tenminada Ia acthidad elabora un mapa conceptual donde  decribas la
Impotancla de |a clasficacion e 136 matenas primas.y envialo al istntor por medio
de comeo elechronico o whatsapg.

« Amblents Reguerido

Ambienta virtual, lamada tekefonica, mensales de taxto, mensajes de voz.mensajes B8 WNIEapp,
videos, correos entre odns.

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica

GTH-F-062 V.06



[Documento de apayo en Word

Lapices de colores

Lapicas negnos

Hojas en bianco

jCelulares — computadoras

[intemet

[Bomador

Libratas ge apuntes

[papsiograros

[Déspositivos Manos llbres

[Memosia USE

rle |l

4. ACTIIDADES DE EVALUACION

Evldanclas de Conocimlento

Conoclmlentes en materias
primas: pos, caraciensticas,
Tunclones,

dispana Ias matarlas primas,
INSUMOE, BqUIpas &
Instalacionss para el process
segun los

procedimicenios de 1
EMipresa y necesidates de
produwcchkin

Técnlca de evaluacion:
Fosmulachin de pregunias
Instrumanto de avaluacion:

Descripoion de actvidades por
medio d2 un essriin

wiwagenaeduco
=118 1L SENAComuNica

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica

GFPH- 8 W

|

GTH-F-062 V.06



Evidenclzs de Desampsafio: Tecnbea de  evaluaclin
Reconoce & adecuads Analsis oe I35 avidenclas

alistar Instalaciones, aquIpos, alsiamienin de Instalackones,

Miena prima 2 NEumos

{I:drk:irmmata'la primas & F:m Matena prma e Instrumenio de avaluacldn:

INGUTCeE Lista e Chequea

OpEEr SqUIPDE d8 PIOCEsD &

Insinumentas de madidion

Evldenclzs de Producio: Tecnica-formuiacion de

preguntas

Identifica y conoce el describe el proceso e

alistamientio de la maleras elaboracion artesanal de Instrumento-ista de chegquen

primas, Insumos y equipos para la | dervacnos de frutas y

elaboracion artesanal de hortalizzs segan

destvados de ftas y hotalzas | CrEM0S tEcnicos

5. GLOSARID DE TERMINOS

Busnas practicas de manufaciura: Son os pincplos basleos y praciicas generales de higiens en
la manipulzcon, preparacian, slaborackon, envasado, almacenamiento, ARsporta y @siibuckin de
almentas para consuUma humano, con el objeto ge garaniizar que los productos se fabrgquen en
condiclones sanitaras asecuadas y se disminuyan los Mesgos Inherentes a la produccion.
[DECRETO 30757

Higlans de los alimantos: Son & conjunis de meddas preventivas Necesanas para garanizar la
seguiidad, impleza y calltad de los alimenios en cualquier etapa de su manso.

Limpleza: Es el process o 13 operacion de elminacion de residucs de almentos u ofras materias
extrafias o Indeseables.

Desinfecclin - descontaminacion: Es el tratamiento Nsicoguimico o Mologico aplicado a las
supeclies Implas en contacio con el allimento con e in de desiruir las células vegetalivas de los
MilCrIorgAniEmos QUe pueden OCaSonar Nesgos para Ia salud piolica y reduchr sustanciaiments el
nameno ge oiros microorganismos Indeseabdes, sin que dicho ratamienio afecte adversamente 13
calidad e Inocuidad del allmento.

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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8. CONTROL DE CAMBIOS {oligenciar Onicamente 5l realza Jusies 3 la guia)

[THombne Targe Dependencla | Fecha | Razon gel Camoio |

I'm

www senaeduco
12 E @D SENAComunca

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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PROCESD DIRECCION DE FORMACKIN PEOFESIDRAL INTEGRAL

FORMATD GUIA DE APREND IZAIE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE N*1

Denominaclion del Programa da Formacion: EJECUTAR PROCESDS OE PRODUCCION DE
ALIMENTOS SEGUM PROCEDIMIENTCS DE LA EMPRESA.

» Codigo del Programa de Formaclon: 56151518

» Mombre del Proyacto [ 5l s formaciin Thulada) TRANSFORMAS TECMCAMENTE FRUTAS Y
HORTALIZAS FROFIAS DE LA REGICA EN EL DEPARTAMENTD DE CORDOEA

actividad de Proyecto (51 es formacion Tiuada): E|ecutar actividases asignadas en &l proceso
de producelon de @imenios segun procedimisnio definkios.

« Competencla: EJECUTAR FROCESOS DE PRODUCCION DE ALMENTOS SEGUN
PROCEDIMIENTCS DE LA EMPRESA.

Resultados de Aprandizale Alcanzar:
- CONTROLAR EL PROCESO DE ELABORACIKON ARTESAMNAL DE DERIVADOS DE FRUTAS Y
HORTALIZAS O ACLUERDD COM LOS PROCEDIMIENTOS DE LA EMPREZA Y
RECQUERIMENTCS DEL MERCADD:

- ELASORAR INFORMES DEL PROCESC DE ESTANDARIZACION ACORDE CON
PROCEDIMENTOS TECKICOS

Dwracion de la Gula: 130 H

2. PRESENTACION

Aralz de la emergencla sanitara que esta viviendo & mundo hoy dia sobre |3 pandemia del COVID
19 26ta gula de aprendizale |a estaremos desamollande con los sprendkees de forma virtual,donde
wilizaremos Las hamamilentas tecnolbgicos como son & cormeo electrinlco el whatsapp y lamadas
tessfidnicas, acatando el cumplmisnio de |3 cuarentena y seguidad de cada uno de nosoinos.

Es de destacar, que ustedss en su proceso de Tormacién profesional Integral deben adootar todas
estas tecnicas

wwiessenaaduca
=1E) ) SENACHmn| ca

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Apreciado aprendiz, mediante & desamolio de I3 siquianie guia de aprendizale, desamuilaremos
&l contmi fa |05 procesos en |3 elaboracitn artesanal de dervados de futas y hortallzas
ml}l’ﬁlﬂl’lmﬁ Infarme dﬂprmdeaﬁtaﬂarlzaﬂmmgm prmevllnlmtl:-s

= Inspeccionar & procesn de elaborachin artesanal de derivados de frutas y horallzas de
acuerda con los proce@imientos de 13 empresa y reguanmianios del mercado.
Técnicos y normsativa viganta.

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
. Descripcion de la(s) Actividad{es):

31 Actividad de reflexidn inlchal

Esfrategla de aprendlzale
Conocer la leglslacion almentaria, ambdenial, & cddigo sanitario naclonal, asl como el perfil
higlénico de una empresa, con &l fin de ponerio en practica duranie & desamoilo del proyecta.

Aciividad 1

4. Reallzar una actiidad practica [drematizado) atravez de  una gravaclon y emvida @
Instrector via wathsapp donoe s avidencle |3 Importansia de Segulr |35 nommas yio reglas
e sequnidad dentro de una Emprasa.
realizar minimo 15 reglas de Inspecelan en & proceso ge elaboracion ariesanal del products

3.2 Achividad de conlextualizaciin & identificacin de conocimianios previos

Aciividad 2

elaborar infiormes dal proceso de estandarizacion acorde con procedmienios
tecnikcos

3.3 Activided de Apropiacon

Elaborar un escrito 3 mano donde realices un informe sobre &l proceso de estandarizacion
relacionada con los proca@imienios Bonicos realizados en 13 alaboracion de los produchos.

Una waz terminado |a actividad enviaio al Istrucior por medio de comeo slectronico o whatsapp.

wiwwsenaeduco
=) 15 L) S E N A C Oy | C B

P

www.sena.edu.co
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«  Amblents Requarido

Ambplente virual, lamada teléfonlca, mensajes de texto, mansales de voz mensaes de Whatsapo,

vigans, COTEOS enire oinos.

MATERIALES

Documento de apoyo en Word

| apices o colores

| 3pices negros

Hojas an pianco

[Celulares — computadoras

Jntemet

Bomador

[ Ibrelas de apuntes

papaiogratos

DisnCERivos Manos IIores

Jemona UZE

Elr|lrle |-

wawLasna.edu.ca

¥ = M SFMACamuniea

www.sena.edu.co

® ® ® SENAComunica
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Evidanclas de Conocim

Tecnlca da avaluacian:

Fommulacion de pregunias

los requenimientos de la
EMmpresa

Conocimlentos an glaboracion arkesanal de

registros: tipos, formatos. deffvadot de mias y Inztrumento de awvaluackin:

diligenciamiznto nortaizas sequn Descrpelon de actvidades por

pOCEs mm ﬂm critanas 1ssnicas medlo e un

meiodos de produccian, escriio

AQTAMEs de proceso,

variables, medichan

¥ registno

Evidancias de Deasmpsio: Tecnica de avaluachan
documenia l3s operaclones | analisks de las evidenclas

a|ustar condicionss de proceso | realizadas en la elaboraciin

vesificar varables de proceso. | de productas aniesanales Instrumento de svaluachon:

regisirar Infarmacicn s=gun Lista de Cheques

Evidanciss de Producio:

controlar 8l proceso de

FeConoce 1a noim athvidad

vigente para |a produccion
g alimentos de acuerdo con

e fipo
ge products

Técnica-famulacion de escrito

Instrumento-ista de chequed

5. GLOSARID DE TERMINOS

Buenas practicas de manufaciura: Son ios princlplos Dasicos y praciicas generaes de higlene en
la manipulacken, preparacion, elaboracion, envasado, aimacenamiento, transporte y distibucion de
allmanios para consumo hiemano, con &l objelo de garantizar que los productss s2 Tabdgquen en

condiclones sanitarias adecuadas y 52 dsminuyan los riesgos Inherenies a |a producciin.

-.'\":‘-"{-'.Et'fl-n.l:l.ll.l =
=B @D SEMAComn|ca

www.sena.edu.co
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Higlene de los allmantos: Son & conjunto de medidas prevenilvas necesaras para garantizar 13
sequridad, impieza y calldad de los allmantos en cualquier etapa de su mangjo.

Limpleza: Es & proceso o I3 operacion de slminacion de residus de almentos u olras matarias
extrafias o Indeseables.

Desinfeccion - descontaminacién: Es e fratamients fisicoguimico o biciégico aplicado 3 las
supericles Implas en contacto con & almento con el fin de destrulr Ias c&luas vegetativas de los
microonganismos Que pueden ocaslonar resgos para la salud poblica y reducir sustanclalments el
namends o2 otros microbrganismcs indessables, sin gue dicho ralamiento afecte adversameanie @
calldad & Inocuidad ded allmanio.

B. CONTROL DE CAMEIOS (dligenciar inicaments 5 realza ajustes 3 13 gula)

https://www.google.com/search?ei=2uodx_-o
Romibre [Tan whg8lg=ejecutar+ procesos+de+producciOn+
rﬁﬁ, s+segln+procedimientos+ de+la+empresa.&ic

wiwwL e edu.ca
=HENL SEMACEmMuN G

-0 e

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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PLANEACION PEDAGOGICA SONIA ABISAMBRA LOP.pdf - Adobe Acrobat Reader DC
Archive Edicién Ver Ventana Ayuda

Inicio Herramientas PLANEACION PED.. %

w e B8 R Q

sENLA

7N

A MO ® wx o m F

B ¢ & @

GESTION DE FORMACION FROFESIONAL INTEGRAL
FPROCEDIMIENTO FLANEACION DEL DESARROLLO CURRICULAR
FORMATO PLANEACKSN PEDAGSSICA DEL PROVECTD FORMATIVG

®

Iniciar sesion

~

Fecha de Elaboracidn

Denominacion del Programa de Formacion

Medalidad de Ejecucion

Cadigo y version del Programa

bre del Proyecto | Diligencie esta casilla Gnic sies un de
formacion Titulada)

ta casilla Oni siesun de

formacion Titulada)

igo del Proyecto | Dilige

preg

Instructor{es) que elabora la planeacidn pedagdgica

TiE2020

EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO ARTESAMNAL DE DERIVADOS FRUTAS Y

HORTALIZAS

WVIRTUAL

26151518 VERSION 2

TRANMFORMAR TECNICAMENTE FRUTAS Y HORTALIZAS PROPIAS DE LA REGION EN EL DEPARTAMENTO DE CORDOBA

2084733

SONLA ABISAMERA LOFEZ

CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

Mombres y Apellidos

Regional y Centro de formacion

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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PLANEACION PEDAGOGICA SONIA ABISAMBRA LOP - Microsoft Excel (Error de activacion de productos) b4
m Inicio Insertar Disefio de pagina Farmulas Datos Revisar Vista & e' o @@ &
= & Cort . v [=] =.. . . ) ) =3 L=, [, Z Aut L
& Cortar Arial 12 AN ([F=E= @ =) Ajustar texto General - ﬂ ﬂjﬁ |_;|d - _f" d Hosma r:F
53 Copiar ~ — — o : = = 3 - ﬂ Rellenar = Z
Pegar . N & § - H A EE = EE @ Combinary centrar/*| $ + % 000 | o8 o8 Formato  Darformato Estilos de | Insertar Eliminar Formato Ordenar  Buscary
- jCoplarformato - - g *" | condicional~ comotabla~ celda = - v - (4 Borar y filtrar = seleccionar =
Portapapeles Fuente Alineacion MNimero Estilos Celdas Madificar
E10 - Je | SONIA ABISAMBRA LOPEZ : '
A B c E F G H J k E
12
ACTIVIDAD DE A AMBIENTES DE
FASE DE PROYECTO ; ACTIVIDADES DE DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE [HORAS) .
13 (Siel programa esde ROYEC 0(::' COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE APRENDIZAJEA B '”‘ﬁﬁ&gﬂmm APRENDIZAIETIPIFICADOS
titulada) . DESARROLLAR ]
tituladal HORAS TRABAJO MATERIALES DE INSTRUCTORE!
14 ] HORASTRABAIODIRECTO| o ENDIENTE AMBIENTE FORMACIGN RESPONSABLE
Ejecutar ) - .
actividades EJECUTAR 1-Alistar las materias primas, LE-EI"!ll' anal@r las r:?:erlas APRENDIZAJE BASADD -
ionad | PROCESOS DE insumos y equipos para la primasy equiposa utilizar en EN TRABAIO DE Papeleria, Telefono
BSIENACES EMEL | oo0DUCCIGN DE  |elaboracién artesanal de derivados |12 elaboracin de derivados PRACTICO Y movil,computador
EIECUCION proceso de ALIMENTOS de frutas y hontalizas |!e acuerdo al  |defrutasy hortalizas” 23 30 AUTONOMO TRABAIO marcadores. borradar SONIA ABISAMEBR
produccion de . programa de produccion 2-Elaborar  |antregada por el instructor PRACTICO X ! ' |LOPEZ
alimentos segin SEGUN productos am_*sanales'a par'til de que contiene los siguientes |lapices, lapiceros
5= |PROCEDIMIENTOS |frutas y hortalizas seginparimetros ) TRABAID
procedimiento récnicos § normativa vigente temas formativos e
definido DE L& EMPRESA ilustrativos: COLABORATIVO
15
s ToTEroTeTeT PO OT S TUTOTOT T =
Ejecutar EJECUTAR artesanal de derivados de frutasy APRENDIZAJE BASADO
actividades hortalizas de acuerdo con los Elaborar un escrito a mano .
asiznadas en el PROCESQS PE procedimientos de la emprasay donde realices un informe EN TRABAIO DE Papeleria, Telefono
prDCEIEED de PRODUCCION DE requerimiallntnsdel mercada. sobre el .meFm de . PRACTICO Y TRABAID movil,computador SONIA ARISAMBR.
EIECUCION duccion d ALIMENTOS 4-Elaborar informes del proceso de estandarizacion relacionada 33 30 AUTONOMO PRACTICO marcadores, borrador, LOPEZ
prl-J uccion de |sEGUN estandarizacidn acorde con con los procedimientas lapices, lapiceros
E:LT:;:;?;?;U” PROCEDIMIENTQS |Procedimientos técnicos realizados en la TRABAJD
técnicos elaboracion de los productos,
L DE L& EMPRESA COLABORATIVO
16 definido
1- establecer las condiciones optimas  [Los aprendices observaran
Ejecutar para el manejo de alimentes, con bage |2 videos (Higiene en I3
. ! ) - ) APRENDIZAIE BASADO
actividades MANIFULAR en criterios técnicos y normativa industria alimentaria, EN TRABAJO DE Papeleria. Telef
asignadas en el vigente 2- aplicar las buenas Enfermedades Transmitidas apn? eria, Telefono
proceso de ALIMENTOS DE précticas de manufactura durante el por los alimentos, INWIMA), PRACTICO Y TRABAID movil,computador SONIA ABISAMBR
EIECUCION roduccion de ACUERDO CON proceso de elaboracion de alimentos  [3nalizaran cada video y 33 12 AUTONOMO PRACTICO marcadares, borradar, LOPEZ
pl. R o |NORMATIVIDAD segln protocolos técnicos y normativa d???f!'ﬂ"ﬂl'ﬂﬂ_ &l P&Fm lapices, lapiceros
aﬂ';::;];?;ﬂi:”” VIGENTE alimentaria. higignico santtario de la TRABAID
B e &mprgsa BN SUS grupos de COLABORATIVO 3
Adafinifdn trahain &l cual deheran
W 4 ¢ M| EIECUCION SONIA ABISAMBRA ¥ |I| 4| Il 4 |I|
1 [l rrm — . — -
www.sena.edu.co &
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Anexo #4 aplica para Obligacion contractual 6

¢« Mi estado
¥ Hoy, 11:32a. m.

Programas Centro Agropecuario y de Biotecnologia El Porvenir SENA Cérdoba

ZONA CENTRO ZONA MEDIO SINU ZONA SAN JORGE
CENTRO AGROPECUARIO Y DE CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR HIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

Tecnologo Técnico Tecnico
« Sitvicultura y echamiento de « Informacidn y Servicia ol Clente « Adistencio Administrativa
Plantociones Forestoles
+ Produccion de Especies Menores
« Acuscultura
ZONA COSTANERA CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR
Teenico
ZONA SABANA CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE + Agroindustria Alimentoria

BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR i R heaiats
Téenico
CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE

BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

+ Con

rvoeion de Recurion

Naturoles

ZONA ALTO SINU

ZONA BAJO SINU CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR ]
Téenico l tudiar

CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE < Preduselon Agrcsvesinta
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

Tecnico
« Asstencio Adminitratve

! palabro )

CENTRO AGROPECUARIO ¥ DE P
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR :

Tecnica {Todos los servicios del SENA son
+ Informacion y Servicio ol Cliente ' ’ gratuitos y no necesitan intermediarios!

GTH-F-062 V.06
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2 Editar perfil

€
&
Magda Patricia  Yeii Mercado Fadis Elena
Romero Palomo  Barrios Sanches

Jhoana Mendoza Nebis Lopez Johnny Arroyo
Soto
Programas Centro de Comercio, Industria y Turismo del SENA Cérdoba

ZONA CENTRO ZONA MEDIO SINU ZONA SAN JORGE

Acontecimientos wory
importantes

5/a.2635579506659085/2635592623324440/7 cft [01=AZXnhVu2-mALvuuUXPBHawvXQ8KWzNUi s5i21f4xhBhYYGn eR7TXRHCXHfo5RaNX3tv7bVwvmrhubUTLEXAM6eoOV6apU1Yu z46Q43SKadbikz... 84

w.facebook.com/SENACordoba/p

f Q, Buscar en Facebook

2" B S
.& § Sonia Abisam #' Editar perfil ©

o B

Jhoana Mendoza Nebis Lopez Johnny Arroyo
Soto g% Sonia Abisambra

" la

Acontecimientos
importantes oferta.senasofiaplus.

2 L]
Empezo a estudiar en
Universidad de
Buenos Aires
2015

Empez6 un nuevo
trabajo en SENA
2007

SENA Cordoba
Q
:Coémo inscribirte a la nueva convocatoria de formacién
presencial y a distancia del SENA? Ingresa a 4
S , sigue este paso a paso ... Ver
mas

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Anexo #5 aplica para Obligacion contractual 12

certificacién de las normas de competencia

. Livertad y oren
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
otorga
Certificado de Competencia Laboral a

SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

Con CEDULA DE CTUDADANIA No. 30687389
Quien demostré su Competencia Laboral en la
Norma
NIVEL BASICO - Orientar formacion presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y

normativa

Codigo: 240201056 - Varsion: 1

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en MONTERIA. A los diez (10) dias del mes de Diciembre de dos mil diecinueve (2019)
Firmado Digitalmente por

741272 - 101122019 Vigencia:
No Y FECHA REGISTRO AURA JOSEFINA MIRANDA MENDOZA hasta el 10 de Diciembre de 2022
SUBDIRECTORA CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE CORDOBA
REGIONAL CORDOBA

La autenticided de este documento pueds ser venficada ez ol remistro slectromico que 6 smcuenta sm [y pagima web hupocertiSicados semasduco, bajo ol mumerc
952300240201056CC30687389C.

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Liteetad y oy
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
otorga
Certificado de Competencia Laboral a

SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

Con CEDULA DE CIUDADANIA No. 30687389

Quien demostré su Competencia Laboral en la
Norma

Manipular alimentos de acuerdo con normatividad vigente. - NIVEL INTERMEDIO
Cidigo: 200801023 - Versidn: 2

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en MONTERIA. A los diecinueve (19) dias del mes de Mar=o de dos mil veinte (2020)
Firmado Digitalmente por

754147 - 1903/2020 Vigencia:
No Y FECHA REGISTRO JOSE NICOLAS BARRIOS SIERRA hastael 19 de Marzo de 2023
Subdirector CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA - EL PORVENIR
REGIONAL CORDOBA

La amenticidad de este documento puade ser verificad: en el registm clectrdnico que se encuentra en la pigina web hap/centificados sema aduca, bxgo el namem
9115002908 01023 OC 068 TI89C.
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: SOMNIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

FECHA IMICIAL: 01/09/2020 00:00:00
FECHA FINAL:  30v09F2020 23:55:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2176804 - EMPREMDEDOR EN PROCESAMIENTO ARTESANAL DE
DE APRENDIEAJE: DERIVADOS FRUTAS ¥ HORTALIZAS

. EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
" COMPETENCIA DE ARRENDIZAE. SEGUN PROCEIMMIENTOS DE LA EMPRESA.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

TOE0N [0 ALISTAR LAS WATERIAS PRIMAS, |MT EQUIPGS PaRS L ELABORACION ARTESAMAL DE DERNVADOS DE
FRUTAS ¥ HORTALLEAS DE ACUERDO AL PROGRAMA DE PRODUCCION,

UE0T [CD ELABORAR PRODUCTOS ARTESAMALES & P‘AR'IIR DE FRUTAS ¥ HORTALEAS SEGUN PARAMETROS TECMICOS ¥
HIOAMA TV VGENTE

A0 (3T CONTROLAR EL PROCESD DE ELABORASK N ARTESAMAL DE DERVADOS DE FRUTAS ¥ HORTALLEAS DE ACUERDO
oM LOS PROCEDBIENTOS DE LA ENPRESA ¥ REGUERIMENTOS DEL MERCADD

R0 (304 ELABORAR INFORMES DEL PROCESD OE ESTANDAREAGON ACORDE COH PROCEDMIENTOS TECHICOE

MAMNIPULAR ALIMENTOE DE ACUERDD CON NORMATIVIDAD
WIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

LS00 [0 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS OF MAKLFACTURA DURANTE EL PROCESS DE ELABCRACHN DE ALIMENTOS
SEGUN PROTOCOLOS TECHICOS ¥ MORMATIVA ALIMEMTARIA

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

S0 (S MCHITOREAR EL CUNMPLIMENT O DE LAS BUEMAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN COMCORDAKCIA COH
CRITERIOS TECMICOS ¥ UMEAMENTOS DE Ls EMPRESA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ;l:gl;rnapm]mseg]n espacificacionas 1Bcnicas y meélndos
planeacian.
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HORLS DEDICADAS EN LA FICHA T2.00

FICHA 2147706 - EMPREMDEDOR EM PROCESAMIENTO ARTESANAL DE
DE APRENDEZA.JE: DERNADOS FRUTAS Y HORTALIZAS

CIZAJE: EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
" COMPETENCIA DE ARREN E SEGUN PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

FEGEO 1 (CER Y ALISTAR LAS WATERIAS PRIMAS, IRWSLIACE ¥ BOLIROS PARA LA BLABORACION ARTESAMAL BE DERWVADOS DE
FRUTAS ¥ HORTALLEAS DE ACUERDO AL PROGRAMA OE PRODUCCIGON

A0 (LA ELABORAR PRODUCTOS ARTESANALES & PARTIR OE FRUTAS ¥ HORTALLAS SEGON PARAMETROS TECMICOS ¥
HOAMATIVE WGENTE

A0 (L SONTHOLAR EL PROCESD DE ELABORACIKON ARTESAMAL DE DERVADOS OE FRUTAS ¥ HORTALLEAS OE ACUERDO
COH LOS PROCEDBIENT O DE LA ENPRESA ¥ REGUERIMENTOS DEL MERCADDO

FU0A01 (I ELABORAR: |NFORNES DEL PROCESD DE ESTANDARFAGION ACORDE CON PROCECMENTOS TECKICOS

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: :;Fg:_l}.llE_AR ALIMENTOS DE ACUERDD CON NCRMATIVIDAD

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

FO0EO1 LD AFLICAR LAS BLERAR PRACTICAS DE MAKLFACTURS DURENTE EL PROCESS DE ELABORACION DE ALIMENTOS
SESUN PROTOSOLOS TECHICOS ¥ MORMATIVA ALINENTARIA,

D S MONITOREAR EL CUNPLIMIENTO DE LAS BUEMAS PRACTICAS DE MANUFACTURS EN GOMCORDARCIA COK
CRITERIOS TECMICOS ¥ UMEAMENTOS DE L4 EMPRESA

- COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: | TOJ7amar proyecios sagn espacificacionae tecnicas y medodos

o2 plangaion,
HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : E4.00
FICHA 2153810 - EMPREMDEDOR EN PROCESAMIENTO ARTESAMAL DE

DE APRENDIZAJE: DERMNADOS FRUTAS Y HORTALIZAS

QENNITN AN P Pane ol d
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. EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE.  gpopmy pROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

RESULTADOS DE APRENDHZAJE

S0 CXY ALISTAR LAS MATERS PRINGS, INSLINGSE ¥ EOLIPOS PARS L& ELABORACION ARTESAMAL DE DERNWNADOS OE
FRUTAS ¥ HORTALLEAS DE ACUERDO AL PROGRAME DE PRODUCGION.

FU0S0 T (X ELABORAR PRODUCTOS ARTESANSLES & PARTIR OE FRUTAS ¥ HORTALPAS SEGUN PARAMETROS TECMICOS ¥
HORMAT VA WGENTE

FUE0 1 X SONTROLAR EL PROCESD DE ELABORASISN ARTESANAL DE DERWVADOS DE FRUTAS ¥ HORTALLEAS DE ASUERDD
COH LOS PROCEDMENTOS DE LA EMPRESS, ¥ REGLERIMENTOS DEL MERGADO

U001 CrM ELABORAR |NFORMES DEL PROCESD DE ESTANDARFACIGN ACORDE CON PROCEDMENTOS TECKODS

. COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: :.El‘g:_l;:llls_ﬁﬂ ALIMENTOS DE ACUERDD CON NORMATIVIDAD

FOANN XN APLICAR LAS BUEKAS PRACTICAS OF MAKLFACTURA DURANTE EL PROGESS DE ELABORECION OF ALIMENTOS
SECUN PROTOCOLOS TECHICOS ¥ NORMATI VA ALIMENTARILA

FOOE0 CrIE MOMITOREAR EL CUNMPLIMMIENT O DE LAS BLEMAS PRACTICAS DE MANUFSCTURA EN COMCORDANCIA CON
CRITERNDS TECMICOS ¥ LIMEAMENTOS DE L& EMPRESA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: m' '?m“ma'lp:'“‘“’“ Eegin eepacificacionas lechicas y métodoe

RESULTADOS DE APRENDHZAJE

HORLS DEDICADAS EN LA FICHA © T2.00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS:  203.00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's
|_FICHA | FECHAINICIO | FECHAFNAL | EVENTO | HORAS |

TOTAL TIEMPO EDT's: .00

ACTIVIDADES ADICIOMALES

w2020 5:04 PM Page3ard
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ACTIVIDADES ADICIONALES

20120 6:04 PM Page3of 4

TOTAL ACTIWVIDADES ADICIONALES: .00

INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL

FECHA INICIAL: 01/09/2020 00:00:00
FECHA FINAL:  30/09/2020 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2176804 - EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO ARTESANAL DE
DE APRENDIZAJE: DERIVADOS FRUTAS Y HORTALIZAS

EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION ARTESANAL DE DERIVADOS DE
FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO AL PROGRAMA DE PRODUCCION.

29080102202 ELABORAR PRODUCTOS ARTESANALES A PARTIR DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN PARAMETROS TECNICOS Y
NORMATIVA VIGENTE

29080102203 CONTROLAR EL PROCESO DE ELABORACION ARTESANAL DE DERIVADOS DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO
CON LOS PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA Y REQUERIMIENTOS DEL MERCADO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

29080102204 ELABORAR INFORMES DEL PROCESO DE ESTANDARIZACION ACORDE CON PROCEDIMIENTOS TECNICOS

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102302 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS
SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102303 MONITOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CONCORDANCIA CON
CRITERIOS TECNICOS Y LINEAMIENTOS DE LA EMPRESA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Programar proyectos segun especificaciones técnicas y métodos

*« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: i
de planeacion.

9/20/20 6:04 PM Page 1 of 4



HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 72.00

FICHA 2147706 - EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO ARTESANAL DE
DE APRENDIZAJE: DERIVADOS FRUTAS Y HORTALIZAS

EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION ARTESANAL DE DERIVADOS DE
FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO AL PROGRAMA DE PRODUCCION.

29080102202 ELABORAR PRODUCTOS ARTESANALES A PARTIR DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN PARAMETROS TECNICOS Y
NORMATIVA VIGENTE

29080102203 CONTROLAR EL PROCESO DE ELABORACION ARTESANAL DE DERIVADOS DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO
CON LOS PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA Y REQUERIMIENTOS DEL MERCADO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

29080102204 ELABORAR INFORMES DEL PROCESO DE ESTANDARIZACION ACORDE CON PROCEDIMIENTOS TECNICOS

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102302 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS
SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102303 MONITOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CONCORDANCIA CON
CRITERIOS TECNICOS Y LINEAMIENTOS DE LA EMPRESA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Programar proyectos segun especificaciones técnicas y métodos

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: e
de planeacion.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 64.00
FICHA 2153819 - EMPRENDEDOR EN PROCESAMIENTO ARTESANAL DE
DE APRENDIZAJE: DERIVADOS FRUTAS Y HORTALIZAS
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EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102201 ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION ARTESANAL DE DERIVADOS DE
FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO AL PROGRAMA DE PRODUCCION.

29080102202 ELABORAR PRODUCTOS ARTESANALES A PARTIR DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN PARAMETROS TECNICOS Y
NORMATIVA VIGENTE

29080102203 CONTROLAR EL PROCESO DE ELABORACION ARTESANAL DE DERIVADOS DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO
CON LOS PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA Y REQUERIMIENTOS DEL MERCADO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

29080102204 ELABORAR INFORMES DEL PROCESO DE ESTANDARIZACION ACORDE CON PROCEDIMIENTOS TECNICOS

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102302 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA DURANTE EL PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS
SEGUN PROTOCOLOS TECNICOS Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102303 MONITOREAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN CONCORDANCIA CON
CRITERIOS TECNICOS Y LINEAMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Programar proyectos segun especificaciones técnicas y métodos

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: S
de planeacion.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 72.00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS:  208.00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0.00

ACTIVIDADES ADICIONALES

9/20/20 6:04 PM Page 3 of 4



FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0.00

INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL
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