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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

San Gil 30 de septiembre de 2025

Sefior (a)

OSCAR WILLIAM VERGARA MORENO

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7504281

Instructor Grado 20

Coordinador de programa especiales

San Gil
Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual mes septiembre del ano
2025

Referencia: No CO1.PCCNTR.7504281 del 2025

(ANGELA MARIA ROJAS MILLAN), identificado con la cédula de ciudadania No. 52.262.544
de Bogota en mi calidad de Contratista del SENA, en coordinacién de programas especiales,
en cumplimiento del Contrato de Prestacién de Servicios de la referencia, a continuacién,

presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.
Valor y forma de Pago:

Se fija como valor total del contrato la suma de Cuarenta y un millones trescientos
noventay cinco mil quinientos noventa y nueve pesos Mcte ( $41.395.599) Esta suma
serd pagada por el  SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un pago proporcional
por los dias ejecutados en el mes de febrero de 2025 b) Ocho (8 ) pagos iguales por los

meses de marzo a Octubre de 2025, por valor de Cuatro millones quinientos noventa y
nueve mil quinientos once pesos M/cte (54.599.511). c) Un ultimo pago proporcional
por los dias ejecutados en el mes de noviembre de 2025. Los pagos se realizardn mes

vencido conforme se estipula en el estudio previo.
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Plazo: Serd hasta el 17 de noviembre de 2025.

OBIJETO:

Prestar servicios personales de caracter temporal como instructor de formacién titulada
complementaria y/o virtual, en la red de conocimiento agroindustria en el 4rea
tematica procesamiento de alimentos y demads de su competencia en el Centro Agroturi
stico, Regional Santander

Obligaciones Especificas:

No | Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Participar en la planeacién de los | Se realizé planeacién de las Evidencia No 1
procesos formativos de acuerdo | actividades a realizar con los
con los lineamientos | Programas: Higiene 'y Guia deaprendizaje
D . Manipulacidn de alimentos
institucionales, para el 4drea Ver evidencia
tematica del objeto contractual. 1. Ficha 3309497 Socorro Ficha:
Ficha 3324659 Plaza 3309497
Grupo 1 3324659
3. Ficha 3329256 San Gil | 3329256
4 3338418
4. Ficha 3338418 Plaza
Grupo 2
2 Participar cuando el centro de | N/A N/A
formacién lo requiera, en
jornadas de disefio y desarrollo
curricular de programas de
Formacién Profesional Integral,
conforme a las necesidades
nacionales y a los lineamientos
institucionales requeridos para
el drea tematica objeto del
contrato.
3 Evaluar los aprendizajes previos | N/A N/A
correspondientes a las fichas
asignadas, de acuerdo con los
procedimientos, plazos y
herramientas tecnoldgicas que
la entidad defina.
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Ejecutar la formacién
profesional integral de acuerdo
con el curriculo, desarrollo

curricular y proyecto formativo
de los programas del drea
tematica objeto del contrato.

Se ejecutd formacion
profesionalen las siguientes
fichas 1. Formacidn
Complementaria Ficha No

3309497
3324659
3329256
3338418
3289886
3174609

Evidencia No 2.
Formato de
asistencias de
Formacidn Diarias

Ver evidencia Ficha:
3309497
3324659
3329256
3338418

3289886 ANGELAM
ROJAS QUIMICA
3174609
https://drive.google.com/dri
ve/folders/1s71gwiSEctbZb
GSuvk2XYVnelsxs6QRF?
usp=drive_link

Aplicar segun la modalidad,
estrategias de  ensefianza,
aprendizaje, seguimiento vy
evaluacién de acuerdo a los
lineamientos pedagogicos vy
metodoldgicos de la entidad.

Este proceso es continuo,
dado que iniciaen la
planeacion y seevidencia
durante la formacioén.

Evidencia No 3.
Instrumento de
Evaluacion

cargados en el drive

Ver evidencia Ficha:
3309497,
3324659,
3329256,
3338418, 3289886

ANGELA M ROJAS
QUIMICA

3174609
https://drive.google.com/drive/f
olders/1s71gwiSEctbZbGSuvk2
XYVnelsxs6QRF?usp=drive_li
nk

Participar cuando el centro de
formacién lo requiera, en
proyectos de investigacion
técnica y/o pedagogica para
fortalecer el proceso de
formacién del area tematica
objeto del contrato.

Emitir juicio valorativo sobre el
nivel de cumplimiento de los
resultados de aprendizajes de las

Se realizd juicios evaluativos
de las fichas 3309497,3324659
3329256, 3289886 y 3174609

Evidencia No 4

Ver evidencia Ficha:
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competencias del programa, 3309497,
adquiridos por los aprendices en 3324659,
el desarrollo de su formacidn, 3329256
aplicando los procedimientos, 3289886 ANGELAM
plazos y herramientas ROJAS QUIMICA
tecnolégicas que la entidad 3174609
] g a https://drive.google.com/dri
defina. ve/folders/1s7IgwiSEctbZb
GSuvk2XYVnelsxs6QRF?
usp=drive_link
y se anexa
pantallazos
juicios.
Entregar los soportes del | Se realizo el proceso de Evidencia No 5

procedimiento de Ingreso de
aprendices al programa de
formacidn tales como: Ficha de
matricula, -fotocopia del
documento de identidad, y/o
requisitos definidos en el disefio
curricular, cuando ejecute
formacién complementaria.

solicitud de ficha y entrega de
documentos para apoyar el
proceso de Ingreso de
aprendices al programa de
formacion

Se anexan
evidencias
fotograficas del
correo de la
solicitud de ficha.

Registrar, verificar y hacer
seguimiento oportuno en el
sistema de informacion que la
entidad defina para la Gestion de
la Formacion Profesional Integral
mediante las siguientes
actividades: a). Verificando que
la totalidad de los aprendices
seleccionados y matriculados
queden en ese estado. b).
Registrando juicios evaluativos

del reconocimiento de
aprendizajes previos, los juicios
evaluativos, rutas de

aprendizaje, para los

beneficiarios nuevos,
reintegrados o trasladados. e).
Comunicando al Coordinador
Académico oportunamente
anomalias, inconsistencias,
novedades de aprendices y

Se realizo el proceso de ficha
de matricula para la formacidn
complementaria con los
aprendices

Evidencia No 6

Se anexan
pantallazos del
proceso de revision
de matricula

para la formacion
Complementaria.
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hallazgos en el registro de la
informacién.

10

Participar cuando el centro lo
requiera en el proceso de
seleccion, disefio de talleres e
instrumentos que alimenten los
bancos de pruebas para la
seleccion de aprendices.

N/A

N/A

11

Aplicar y hacer cumplir el
reglamento del aprendiz, asi
como el manual de convivencia
del Centro de Formacidn.

N/A

N/A

12

Apoyar procesos de Registro
calificado para los programas en
nivel tecndlogo del area
tematica objeto del presente
contrato, cuando el centro lo
requiera.

N/A

N/A

13

Acatar los lineamientos del
Sistema Integrado de Gestion y
el Sistema de Seguridad de Salud
en el Trabajo y asistir a las
convocatorias que el centro
programa.

14

Apoyar al centro de formacion
cuando este lo requiera, en la
promocién del portafolio de
servicios.

N/A

N/A

15

Realizar seguimiento en la etapa
productiva a los a los aprendices
que le sean asignados, cuando el
centro de formacién lo
requiera.

N/A

N/A

16

Responder por los bienes vy
elementos puestos a su
disposicién para el cumplimiento
del objeto del contrato y una vez
finalizado, quedar a paz y salvo
con el Almacén.

N/A

N/A

17

Acompafiar a /os aprendices alas
actividades que se encuentren
planeadas por el equipo de
Bienestar al Aprendiz.

N/A

N/A
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18

Apoyar 'y acompafar los
procesos de autoevaluacién de
programas de formacién en nivel
tecndlogo del Centro de
Formacion.

N/A

N/A

19

Participar en las labores de
montaje y puesta en marcha de
equipos y maquinaria utilizados
en la Formacién Profesional
Integral.

N/A

N/A

20

Asistir y participar activamente
en las reuniones programadas
por la(s) red(es) de conocimiento
propias del Centro de Formacion
a las cuales sea invitado.

N/A

N/A

21

Participar en reuniones y/o
transferencias  técnicas y/o
pedagogicas.

22

Ejecutar la formaciénprofesional
integral en losdiferentes niveles
y modalidades (titulada,
complementaria vy virtual) que
programe el Centro de
Formacién.

Ficha: 3324659
Fechas: 09-09 2025
Rango de hora:
8:00 a 13:00

Programa:

Higiene

y

Manipulacidnde alimentos

Competencia:

MANIPULAR ALIMENTOS DE

ACUERDO

NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de
Aprendizaje:
IDENTIFICAR LOS
RIESGOS DE

CONTAMINACION
DE LOS ALIMENTOS
DE ACUERDO CON
TIPO DEy ALIMENTO
Y PRACTICAS DE
MANIPULACION.
Fecha: -09-09-2025
Rango de hora:
14:00 a 19:00
Competencia:

CON

MANIPULAR ALIMENTOS DE

ACUERDO

NORMATIVIDAD VIGENTE

CON

Evidencia No 7

Ver Ficha 3324659
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Actividad de
Aprendizaje:

RECONOCER LOS
PELIGROS

ASOCIADOS A LA

SALUD PUBLICA DE
ACUERDO CON LA
FUENTE

DE CONTAMINACION DE LOS
ALIMENTOS.

Fecha: -10-09-2025

Rango de hora:

8:00a 13:00

Competencia:

MANIPULAR ALIMENTOS DE

ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de
Aprendizaje:
APLICAR LAS

BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA
EN LA PRODUCCION,

TRANSPORTE,
PREPARACION Y
SERVICIO DE
ALIMENTOS, SEGUN
NORMATIVA.

Fecha: -11-09-2025
Rango de hora:
8:00a 13:00
Competencia:
MANIPULAR ALIMENTOS DE

ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de
Aprendizaje:
IMPLEMENTAR

MEJORAS EN LA
APLICACION DE LAS
BUENAS PRACTICAS
DE MANUFACTURA
EN

LAS CADENAS DE
PRODUCCION,
TRANSPORTE,
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PREPARACION Y

SERVICIO DE
ALIMENTOS, DE
ACUERDO

CON DIAGNOSTICO.

Horas de formacion: 20 Horas.

Ficha: 3289886
Fechas: 10 y 11 de

sept de 2025 Ver Ficha 3289886
R . ANGELA M ROJAS
ango de hora: QUIMICA

18:00 pm a 23:00 pm
Programa: Pasteleria
Competencia:

APLICACION DE
CONOCIMIENTOS DE LAS
CIENCIAS NATURALES DE
ACUERDO CON SITUACIONES
DEL CONTEXTO PRODUCTIVO Y

SOCIAL.
Actividad de
Aprendizaje:
DESCRIBIR LOS
FENOMENOS,

PRINCIPIOS Y LEYES
DE LA QUIMICA A
PARTIR DEL ANALISIS
DE SU CONTEXTO
PRODUCTIVO Y
SOCIAL

Fechas: 17-09-2025.
Rango de hora:
18:00 pm a 23:00 pm
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Competencia:

APLICACION DE
CONOCIMIENTOS DE  LAS
CIENCIAS NATURALES DE
ACUERDO CON SITUACIONES
DEL CONTEXTO PRODUCTIVO Y

SOCIAL.
Actividad de Aprendizaje:
CORRELACIONAR LOS

FENOMENOS, PRINCIPIOS Y
LEYES DE LA QUIMICA CON LA
REALIDAD PRODUCTIVA Y
SOCIAL

Fechas: 18-09-2025.

Rango de hora:

6:00 pm a 11:00 pm
Competencia:

APLICACION DE
CONOCIMIENTOS DE LAS
CIENCIAS NATURALES DE
ACUERDO CON SITUACIONES
DEL CONTEXTO PRODUCTIVO Y
SOCIAL.
Actividad de Aprendizaje:
USAR PRINCIPIOS Y LEYES DE
LA QUIMICA EN SITUACIONES
CONCRETAS DE SU ENTORNO
Horas de formacion de la
ficha: 20 Horas.

Ficha: 3309497
Fechas: 5 -09-2025
Rango de hora: Ver Ficha 3309497
8:00a9:00
Programa: Higiene y
Manipulacidnde alimentos
Competencia:
MANIPULAR ALIMENTOS DE

ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de

Aprendizaje:
PLANEAR RECURSOS

PARA
IDENTIFICACION DE
FACTORES DE
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CONTAMINACION

DE ALIMENTOS Y
MEDIDAS

PREVENTIVAS

SEGUN LEGISLACION
SANITARIA Y
NORMATIVA

ALIMENTARIA

Horas de formacion de la
ficha: 1 Horas

Ficha: 3338418
Fechas: -23 y 24 de

sept

Rango de hora:
7:00a11:00y
13:00 3 17:00 Ver Ficha 3338418
Programa: Higiene y
Manipulacidnde alimentos
Competencia:
MANIPULAR ALIMENTOS DE
ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de
Aprendizaje: APLICAR
PRACTICAS
HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE
PROTECCION
RELACIONADAS EN LA
LEGISLACION
SANITARIA DE
ALIMENTOS.

Fechas: 25-09- 2025

Rango de hora:
7:00a11:00y
13:00a 17:00
Competencia:
MANIPULAR ALIMENTOS DE
ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de
Aprendizaje:
REALIZAR AJUSTES A

10
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PRACTICAS
HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE

PROTECCION  CON
BASE EN LEGISLACION

SANITARIA DE
ALIMENTOS Y
REQUERIMIENTOS DE
LA EMPRESA.

Fecha: 26 y 27 SEPT
Rango de hora:
7:00a11:00
13:00a 17:00
Competencia:
MANIPULAR ALIMENTOS DE

ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de
Aprendizaje:

VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE
LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE
PROTECCION

ESTABLECIDAS EN
LA LEGISLACION
SANITARIA DE
ALIMENTOS Y
REQUERIMIENTOS
DE LA EMPRESA.
Fecha: -29-09-2025
Rango de hora:

7:00a 11:00

13:00a 17:00
Competencia:
MANIPULAR ALIMENTOS DE
ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de Aprendizaje:
PLANEAR RECURSOS PARA
IDENTIFICACION DE FACTORES
DE  CONTAMINACION  DE
ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN
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LEGISLACION SANITARIA Y
NORMATIVA ALIMENTARIA
Horas de formacion de la
ficha: 48 Horas.

Ficha: 3174609

Fechas: -17 y 18 de

SEPT de 2025

Rango de hora:

6:30a12:29
Programa: COCINA
Competencia:

APLICACION DE
CONOCIMIENTOS DE
LAS CIENCIAS
NATURALES DE
ACUERDO CON
SITUACIONES DEL
CONTEXTO
PRODUCTIVO Y
SOCIAL.

Actividad de
Aprendizaje: APLICAR
FENOMENOS,

PRINCIPIOS Y LEYES

DE LA QUIMICA A
PARTIR DEL ANALISIS

DE SU CONTEXTO
PRODUCTIVO Y
SOCIAL

Horas de formacidon Ficha: 12
Horas.

Ver ficha:

3174609
https://drive.google.com/
drive/folders/1s71gwiSE
ctbZbGSuvk2XYVnelsx
S6QRF?usp=drive_link

Ficha: 3329256 Ver ficha 3329256
Fechas: 12 y 13 de
sept de 2025
Rango de hora:
7:00a11:00y
13:00a17:00
Programa: Higiene v
Manipulacidénde alimentos
Competencia:
MANIPULAR ALIMENTOS DE
ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de
Aprendizaje:
12
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APLICAR PRACTICAS

HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE
PROTECCION

RELACIONADAS EN
LA LEGISLACION
SANITARIA DE
ALIMENTOS
Fechas: 15-09- 2025
Rango de hora:
7:00a11:00y
13:00a17:00
Competencia:
MANIPULAR ALIMENTOS DE

ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de

Aprendizaje:
REALIZAR AJUSTES A

PRACTICAS
HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE
PROTECCION CON
BASE EN
LEGISLACION
SANITARIA DE
ALIMENTOS Y

REQUERIMIENTOS
DE LA EMPRESA.
Fecha: 16, 19 SEPT
Rango de hora:
7:00a 11:00
13:00a 17:00
Competencia:
MANIPULAR ALIMENTOS DE

ACUERDO CON
NORMATIVIDAD VIGENTE
Actividad de
Aprendizaje:

VERIFICAR EL

CUMPLIMIENTO DE
LAS PRACTICAS

HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE
PROTECCION

ESTABLECIDAS EN

GTH-F-062 V10
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LA LEGISLACION
SANITARIA DE
ALIMENTOS Y
REQUERIMIENTOS
DE LA EMPRESA.
Fecha: -20 DE SEPT de
2025
Rango de hora:
7:00a11:00
13:00 a 17:00
Competencia:

MANIPULAR ALIMENTOS DE

ACUERDO CON

NORMATIVIDAD VIGENTE

Actividad de Aprendizaje:
PLANEAR RECURSOS PARA
IDENTIFICACION DE FACTORES

DE CONTAMINACION DE
ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN

LEGISLACION ~ SANITARIA Y

NORMATIVA ALIMENTARIA

Horas de formacion de la

ficha: 48 Horas.

Total horas de formacion académicas: 149 Horas.
Total Horas Mes: 149 horas

23 Utilizar el LMS Institucional | N/A N/A
como apoyo a la formacién en
cualquiera de las estrategias
institucionales.

24 Cumplir con los lineamientos de | N/A N/A

orientacién del desempefio del
instructor en ambientes
virtuales de aprendizaje, de
acuerdo a lo establecido en el
aplicativo compromiso - Guia

Orientacion Formacién
ambientes virtuales de
aprendizaje (Aplica para

instructores que
formacién virtual).

apoyan

GTH-F-062 V10
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25

Participar en las actividades de
inducciéon y reinduccion que
sean requeridas por el centro de
formacion.

N/A

N/A

26

Apoyar cuando serd requerido
por la entidad, los procesos de
investigacion, desarrollo
tecnolégico e innovacion,
cooperacion técnica nacional e
internacional en los que el
Centro participe, dentro y fuera
del pais.

N/A

N/A

27

Realizar técnicamente cuando
sea requerido por la Entidad, la
identificacion, estructuraciény
definicidn de las
especificaciones técnicas de los
bienes y servicios necesarios
para el cumplimiento de la
mision institucional y apoyar la
planeacién de los procesos
contractuales de la Entidad.

N/A

N/A

28

Realizar cuando sea requerido
por la Entidad la verificacion y
evaluacion técnica o econdmica
de las propuestas que se reciban
dentro de los procesos de
contratacidn de la Entidad.

N/A

N/A

29

En aplicacién de la Ley 147 4 de
2011, realizar cuando sea
requerido por la entidad el
apoyo a la Supervisién de los
contratos que celebre el SENA,
de acuerdo con el Manual de
Supervisién del SENA vigente.

N/A

N/A

30

Brindar apoyo en todos los
aspectos relacionados con el
modelo de planeaciéon integral
participativa del Centro.

N/A

N/A

N/A

N/A

GTH-F-062 V10
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31

Apoyar en la elaboracién de
fichas técnicasl estudios de
mercadol analisis del sector,
analisis de riesgos y demas
documentos necesarios para la
adquisicion de materiales de
formacién y demds bienes y
servicios del Centro segun la red
de conocimiento a la cual
pertenezca.

32

Atender oportunamente los
requerimientos que haga el
supervisor del contrato vy
presentar informes mensuales
de la ejecucidn del contrato.

Solicitud realizada por el Ing.
Oscar William Vergara el dia
23 de sept via correo Gestion
cuenta de cobro mes de
septiembre Instructores
Complementarias -Victimas

Evidencia No 8

Pantallazo correo
cuenta de cobro

33

Las demds necesarias para el
cabal cumplimiento del objeto
contractual.

N/A

N/A

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este

informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe

en el Formato Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se

describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada

informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo

informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a

GTH-F-062 V10
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la presentacién del informe de ejecucién contractual, debera reportarlo en el siguiente

informe de ejecucién contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados

como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos

realizados y el No 89326606 de la planilla, Mi Planilla Compensar del mes de agosto de

2025. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en (23) folios

Cordialmente,

ookl

ANGELA MARIA ROJAS MILLAN
Contratista
C.C. No. 52.262.544

Recibi a satisfaccion:

Firma

OSCAR WILLIAM VERGARA MORENO

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7504281
Instructor Grado 20

GTH-F-062 V10
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EVIDENCIAS EJECUCION CONTRATUAL

MES DE SEPTIEMBRE 2025

ANGELA MARIA ROJAS MILLAN

CLASIFICACION DE LA INFORMACION
Publica X Publica Clasificada |:| Publica Reservada

Evidencia 1. Obligacion 1. Participar en la planeacion de los procesos formativos de
acuerdo con los lineamientos institucionales, para el area tematica del objeto
contractual.

v Realizar alistamiento de formacion, de los programas descritos a continuacion.

Fichas No: 3324659-3329256- 3338418 Higiene y Manipulacion de alimentos

ren Coro Higizacy Mariaudrion e Sincntea |- Wod L8N GUEVERA TIRRES

AaBbCe sebcine aaebCe Acsboe P4 CIE cemc sssecn anmnoo sszoce asmncope assscon Tnmnn
o i

PROCESD DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAIE

1. IDEMTIFICACHON DE LA GUIA DE APRENDIZAIE

renominacidn del Frograma de | ormacidn: HIGIEME Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
Cosaliga therl Prograr de Foomacian: 36151529 vensidn: 2

Wombre del Provects | ormativo: MA

"royecto: MA

A fer Proyissctes Mo

Competencia: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACLERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE.

fesultadas da Agrandizaie:

¥ PLANTAR TICURSOS PARA INTNTIFICACION OF FACTORMS T COMTAMINACKON DT
ALIMENTOS ¥ MEDIDAS PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACICN SANTARLS ¥ RORMATIVA
AIMFATARIA.

¥ BPLICAR PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS BT PROTECOION NELACIONADAS [N LA
LEGISLACION SAMITARIA DE AUMENTOS,

o VEHINCAR EL CURPLIMIENTO DE LAS FRACHIEAS HIGENICAS ¥ MEDIDAS LE
FROTECOION FSTARLECIDAS EN LA LEGISLACION SAMITARIA DF ALMENTOS Y
TTOLITRIRITNTES OF 1A TAPRISA,

¥ REAUZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION COM BASE EH

v Convocar a aprendices a inscribirse al proceso de formacion.
v Solicitar alistamiento de preinscripcién.
v Realizar solicitud de matricula a aprendices preinscritos.

GOR-F-012 V03
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Evidencia 2. Obligacion 4. Ejecutar la formacion profesional integral de acuerdo con el

curriculo, desarrollo curricular y proyecto formativo de los programas del area tematica
objeto del contrato.

Evidencias asistencia Formacion Complementaria Ficha No. 33094978 Socorro Curso
Higiene y Manipulacién de Alimentos Fechas: 5 de sept 2025

° SISTEMA BTEGRADO OE GEETION ¥ AUTOCONTROL BIGA
SENA INTEGRAL
7 V Procedimiento Ingreeo.
N\ ez
[PROSRAA: HGENE ¥ DE ALMENTOS FECHA OF (ECI0 OEL RSO
o mow 3308497 wsmucTon | AMGELA MARIA ROJAS MELLAN PECHA P L Cumso:
Focha (DALAA) Fecha (DWIAA) Fecha (DALY Focha (DAAA Fecma (DA 2
Firma aprenan ra Ll
* lec- 379as603 |AIDE MANRIQUE MORENO =
? lec. 37942298 ANGELA PELAYO. "
? lec. 1099204508 |angve n %
* lec 1100976002 |canios asenTo L0 MANTILA 00( M _‘Lw
* lec- 28110872 nooa 2ABALA o
- e~
. ,ja»-,/pO)‘;wi
. (}q@ﬁfb’)b
[ T I
E&g-\ Cbs aaced
r'/ml- AL
I_';x-;wx_]gmﬂ_m“_ﬂ“w i =
| wjec-nomoreszr  jwancy vasima arOUA GOMEZ K\Ow‘k‘6 [
!-‘E-xm |oLGA BARRETO DELGADILO Dhc‘ Gatelep
= o el oA Charlla
= |oc- 8532059 VICTOR JULIAN GUEVARA TORRES b LY
e (C- UNOZ
-
M)\ e Fura Fima e e
N — R — T " — — ) ——— )
. foerdmiagen - PO ) 2 "
com ExcusA o I AmsTINGA J
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Evidencias asistencia Formacién Complementaria Ficha No. 3324659 San Gil Plaza Grupo
1 Curso Higiene y Manipulacion de Alimentos Fechas: 09,10y 11 de sept de 2025

oe
SISTEMA INTEGRADO DE GESTION ¥ AUTOCONTROL SIGA

[+] INTEGRAL
SENA Procedumianto Ingreea
JA: Documents da Apeyo Mo controlado N2
—_— VRGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS AT — ":'::-
e Fucha (DMAA) Foche (DWAA) n—n-w" Foche [DARAN Focha (OARAN el
- DOCUMENTO APRENDZ QU [wm m [AWIeZITaTAN 5 I+ e
1 rma speundls. @ Firvma aprevis
F ec 91080509 __|YONI MIGUEL VILLAR QUINTERO RIS WA \,,._)\_\.uk\;f ) OO,
| " lcc 1007423083 _{Bmavan sTEVEN pATIRO TavERA Bragar posna Brayan fagww || Broyan Potiac
* |oc 1200966023 |NATALIA GALVIS ORTIZ NS 0. Q-
| * lccor072324 RUBEN PATINO RUEDA H""‘ ‘|9-'~ Y |
| * lcc 1100975281 [RICARDO ANAYA CARRERO me C 1R \'UIM\(L.‘QO ¥
| * lcc 37896716 [NINFA MARIA VARGAS BAYONA L)I(‘de‘-l—\ \}a.. LN }Qohc» ; ;
| ” |cc 1100851131 DARWIN RUEDA VARGAS Seon axon M,MW Doy
| * lcc 1100948164 |SANDRA LUCIA CHACON MANRIQUE Py e — i
| * lccoross10¢ |pEDRO CHACON RUEDA }.M cﬁm‘ fgzé o Sreein B
| ** lcc 91075200 y A
" i — i
B P ) == = ol
" ¢ ﬂjb
Lin
Z)
E__ géaﬁw s %W_
** |cC 1100968939 4 [1SBEL NATALIA ARAQUE CALA No\eh [ h‘a\ Rekelioh Qoo
w|CC37685588  |ELVIA LUCIA CALA FONSECA Rt C—Q/‘n‘g s 0 Aeor,
| " lcc 3708605 [twaacuervorisero < Lkl 2 vie |l “Gpla et
| " |cc 28208713 -|GLORIA DEL CARMEN ARIZA W/ ‘
0 v Al
CC37894909 | MARIA BELQUIS MEZA LOPEZ T ai vl U ania Bef Aan %’ b
™ | 1100962754 _|ANA IRLESA MENDOZA JAMES ﬂ. ?
™ |cc 91075573 [RENE MAURICIO TORRES A ﬁ,', ’% s ) OF ’M i
™lcc37833430  [MARTHA PARRALES SERRANO — g
"
CC 1100957068 _|YENY MARCELA ARAQUE CALA \LM \R{;{ X A‘-b—( *N %W
* |cc 1100963418 |VESICA VIVIANA ARAQUE CaLA i (}1 4 m w
™ lcc37s93998 _[FANNY PATIRO RUEDA A004 8, ,/ X0 ) N
" |cc 32795056 _AGLADYS MONSALVE PARRA 70’ e GVl ).
» J
»n
0
-
|Observaciones: -_—
r Qg d  |decdh [ o ,_
ANGELA MROJAS M ANGELA M ROJAS M ANGELA M ROJAS M ANGELA M ROJAS M ANGELA M ROMAS M ANCE]
i N ) T ——|
. ey s S S
! COM EXCUSA =3 T AsSTENGA
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Evidencias asistencia Formacion Complementaria Ficha No. 3329256 San Gil 4 Curso
Higiene y Manipulacién de Alimentos Fechas: 12,13,15,16,19 y 20 de sept de 2025

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA

SISTEMA INTEGRADO DE GESTION Y AUTOCONTROL SIGA|

N T ——
2'::: 3329256
L DOCUMENTO APRENDZ \
*lec oevs: onanna oz viviescas e Jtomes [
* fee CrisYiaa(adl
*lec DIA; Do K.Revdmy| |1
: W/ VAR
2 & Lol
* e A s [1
E el l
= 2 e [N G [[ B o7 ;
: o = | i
e III// [1 [] - 1
= brsngs! 4 i Hujonsel -2y ,//5. snpid e || et D | | My e
= :sunou:nom:u !e(/i : )%’, | L= ; ;' L _~f%'
: i ‘FT:#;;T e
:u : = = A 4 e , T v il
e o e e e
: e | Bt= V=2 [ 2E==
oo do Cuf Rpmandal - 20 & {hne s 20 AN oS Uhng\&&lc
e = == — e DK -
= = = & 5 oo
v Yona Ohapreo Alna chape <\ A thaomblaiuaydre, o '»\W\.Q e Blua3loe i
RaaNowess | Pasos Nowes || DutaeNoiops || Duton \oﬂ: Duton \owse®
CotaBucd ||LtAMRlosd, |0t ] flach || [Ty |riterfloc || |Gt 1fP ey
: — 2o, ~%:'7... DU PP P LG 75 Vs A (U XN P LM Do Doynd Al S
CC 1100962909 |JURLIANA PAOLA FERNANDEZ % — N : W= 1 ”'t 25| -‘- _—r bl
' comexcusa | :“‘"'_1‘ % m-'m =
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Evidencias asistencia Formacién Complementaria Ficha No. 3338418 San Gil Plaza Grupo
2 Curso Higiene y Manipulacion de Alimentos Fechas: 23,24,25,26,27 y 29 de sept de
2025

SISTEMA INTEORADO
SENA D GESTION Y AUTOCONTROL SI0A

N e o

cGAANA I WIGIENE Y MANIPULACION DE ALMENTOS PeCHA O G0 DELCURSO.
[ ! 3330418 TRUGTON | ANGELA MARIA ROJAS MILLAN reca rm o Um0

’ _,_Z_sﬁ qn——un Focha [DAAA) P ANAL) Pecha DAAAY (DA
| pocusento APRENDZ 24 /0 2

| ] N (NS S ) e e e =

' |PPT 6482515 |RAUDDY LOPEZ

Tcnwsosuss YUSEL EDITH BLANCO GOMEZ ! el Backo "’Uﬁlﬂmm “{U:dm

| 1009034332

| * lcc 52079558 __|LUZ ANGELA ROMERO 2 Anaela Romk ) asepla Lomerty L angela Comi
2
* lecsrroras __|oacowerto mateus Dot o |lihatia s =
! A
* |CC 1100963223 | ANGIE ZULAY BERNAL M /q_ ? ® 1} h\ns J \T A

s lﬁ 37900210 |CLAUDIA LILIANA BALLESTEROS

|7 lpersasorrs |anorema kaTiuskA PULIDO N fblo A8 o 2o | [Bubecin 7.&%- A
| * lppTasascs1 | DARWIN ENRIQUE FUMERO P || >
* lcc 1101992084 |MIGUEL EDUARDO CELIS VESGA NT\ GstoCen N:IAMA\ lg?\ Ak Cele

| *lcc 37893332 |SENAIDA SANCHEZ GOYENECHE
"

-

“

“

CC 1100954608 | DUVAN MIGUEL PINTO SANCHEZ WA (,\).(N\MQ DacnHagio

HOCIO BALLESTEROS MAYORGA 0 Bullederes D00 Bl o3 || Lew v Bulliolee>
_rug.qw!qmo CHACON M ratco A Clacep] [rapo & aien| | miatco A chaa]
CARLOS FELIPE PEDRAZA TAVERA Fe draza (‘n(\ol_? €A CM\» Qﬁ«uu

RODOLFOPEREZ FSPINOSA |

L+

] |
Luis FEANANDO MIEREDIA _ 271 [ASRA etz AT

LAURA PATRICIA ALVAREZ i

C 3005289136 _|DAVID MATEO RINCON 2ncon | |Noeo Riedn! | Maeo R i
| DAYANNA ALEXANDRA OO (e o Theeo, Cottha | DOV TEea O, |
JUAN ALEXANDER HERRERA 3 2 < {
MARIA FERNANDA TORRES MadoT Toes | Mool Torres Maa-,\'h(r’gli
YENIFER SUAREZ MARTINEZ L
FODY SANTIAGO BALLESTEROS

KAREN DAYANA GOMEZ w Voen Yoen O
- ~7

-—4—
C 1

[ I S . S e
- pon SN2 S DA W2

.
'
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Evidencias asistencia Formacidn Titulada Ficha No. 3289886 Programa Cocina Barichara
Fechas: 10,11,17y 18 de sept de 2025

LISTADO DE ASISTENCIA FICHA N° 3175104

Técnico en Asesoria Comercial

Ficya | T1P0-DOC  HUMERD_DOC HOMERE PRIMER_APELLIN | SEGUNDO_APELLIDA|  2Gi08/2025 | 26082025 | 110912025 | 20912025 | 810912025
7| UMEN] . |UMENTO - - -

3175104[CC 101280611 _|BRAYAN YEZD FERNANDEZ | CAMACHO X X

3175104[cC 1005479658 | DARWYN ALESANDER [GUALDRON __ |OSPINA RETRO VOLUNTARID

3175104[CC 1100956857 | DOLYS YAMILE PARDO ARAQUE X X

3175104[CC 101075522 |ESMD TAVERA APARLCIO X X |

375104[PRT 132418 ISABEL CRSTHA __[COLINA CAMARILLO X X [

3175104[CC 1100967640 |JAME ALEJANDRO | BERNAL CORTES RETRO VOLUNTARID

3175104[T1 1014481935 |JULIANRAFAEL BLANCO PINZON [BLANCO PNZON DESERCION

3H75104[TI 1098357152 | KAROL DANELA SALAZAR LIZARAZO X [ x [

3175104]CC 1012418133 _|LEIDY KATHERNE | CAMACHO AREVALD X [ x ] | |

3175104[CC 005450521 | LUZ WARIA BERNAL GARAVITO. RETRO VOLUNTARID

3175104[CC 1101684043 |WARLONYEC GOMEZ SUAREZ RETRO VOLUNTARID

3175104[CC 1098737256 |NICOLE DAYANA  |BOHORQUEZ | QUECHD NO VINO X

3175104[CC 1005464217 |SHARK YULANA _ |BECERRA ARDLA X X

3175104[T1 1101260757 | VURLEY TATIANA  |WEJA ARENAS X X

3H75104[TI 1097690202 | YEMMY DAYANNA _|DIAZ VARGAS X X

3175104[T1 1101623697 |SHARICK YAMILE __|BAYONA WACAREQ X X

3175104[CC 1102357411 | OSCAR SANTIAGO  |BUTRAGO. LUNA DESERCION

3175104[CC 1007644550 EMILYS YUREDY _ |VARGAS RUEDA X X

3175104[CC 1004508176 | JUAN DEGO ASCANID LUNA X

375104[T1 1103470634 | KAREN YNETH SANCHEZ MOREND X NO VIND

3175104[CC 1100951731 |CARMEN CECIIA___|BUEND CASTRO X X

3175104[CC 1100851322 |LUCY DAYANA DIAZ PAEZ X X

3175104[cC 1121533675 | SHANOON MICHELLE |NOVA BARRASA X X

3175104[CC 1005484300 |WAYERLY IMENEZ MONSALVE X X

Evidencias asistencia Formacion Titulada Ficha No. 3174609 Programa Cocina Fechas: 17,
y 18 de sept de 2025

| LISTADO DE ASITENCIA FICHA No 31745609 ‘

1

Z

3 Codigo Ficha I 3174609 ]

i Programa de Formacién_| COCINA. |

6 Identificacion Nombre 17-sep-25 | 18 sept 205
T CC - 1096512492 ALEJANDRA SANDOVAL GOMEZ X X
] Tl - 1101260830 ANGELICA NATALIA ARENAS HERNANDEZ X X
9 T1 - 1104184389 AQUILINO GUALDRON CAMACHO X X
10 CC - 1101260437 BRAYAN ALEJANDRO SUAN GOMEZ X X
1 CC - 1096186963 BRAYAN PADILLA BALCAZAR X X
12 CC - 1101260438 BRAYHAN ANDRES PABON ABRIL X X
13 T1 - 1100957486 CISSHEY VALENTINA RIBERO RODRIGUEZ X X
14 CC - 80449979 DANIEL CAMILO LATORRE SANMIGUEL X X
15 CC - 1005454348 DEISY KARINE CUEVAS BAEZ X X
16 CC - 1096512537 EMERSON LEONEL DUARTE ALVAREZ X X
17 Tl - 1087870204 EVELYNN DANIELA SOLANO BLANCO X X
18 Tl - 1101623502 FABIAN MAURICIO CARRENC SARMIENTO X X
19 CC - 1101260454 JEAN CARLOS GUEVARA BAYONA X X
20 CC - 1004366650 JHAN FRANK BOVEA QVIEDD X X
21 TI - 1100953680 JOHAN NICOLAS CHACON CARREND X X
22 T1 - 1019994923 JUAN MANUEL RODRIGUEZ MARIN X X
23 T1- 1100955473 KAROL DAMIELA CEPEDA GRANADOS X X
24 CC - 1101074414 LAURA VALENTINA PENALOZA CHAPARRO X X
25 Tl - 1082949403 LINA MAMUELA ROLON PRADA X X
26 Tl - 1087262113 LUISA FERNANDA MURILLO DIAZ X X
27 CC - 1065597939 MARIA DEL PILAR BAYONA BALLESTEROS X X
28 T1- 1097911895 MARIA ISABELA LANDINEZ PAREDES X X
29 Tl - 1099642076 MARIA VALENTINA VARGAS CAMACHO X X
30 Tl - 1087992547 MILER JARLOHT TRASLAVINA RODRIGUEZ X X
31 Tl - 1067604610 PIERINA PREMTHZ PEREZ PALMERA X X
32 Tl - 1101623698 SAMARY NEIRA ACOSTA X X
33 CC - 1143224357 SARITH CALDERON RUEDA X X
34 Tl - 1096512995 SHARID LISBETH BAYONA BAYOMNA X X
35 T1 - 1097497094 VIVIAN SOFIA ROJAS MORALES X X
36 Tl - 1100956878 WILMER ALONSO BAEZ PINEDA X X
r

38
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Evidencia No 3. Obligaciéon 5. Aplicar segun la modalidad, estrategias de ensefanza,

aprendizaje, seguimiento y evaluacion de acuerdo a los lineamientos pedagdgicos y

metodoladgicos de la entidad.

Evidencias haga Clic sobre el Enlace:
Evidencias haga Clic sobre el Enlace:
Evidencias haga Clic sobre el Enlace:
Evidencias haga Clic sobre el Enlace:
Evidencias haga Clic sobre el Enlace:

QUIMICA

Evidencias haga Clic sobre el Enlace:

Instrumento de evaluacion Ficha 3309497
Instrumento de evaluacion Ficha 3324659
Instrumento de evaluacion Ficha 3329256
Instrumento de evaluacion Ficha 3338418
Instrumento de evaluacién Ficha 3289886 ANGELA M ROIAS

Instrumento de evaluacion Ficha 3174609

https://drive.google.com/drive/folders/1s7IgwiSEctbZbGSuvk2XYVnelsxs6 QRF?usp=drive_link

SE?\IA PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

IN

INSTRUMENTO DE EVALUACION

INFORMACION GENERAL

CODIGO PARA IDENTIFICACION DEL PROGRAMA: 96151529

PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS Versidn No 2

CENTRO: SENA - CENTRO AGROTURISTICO

Competencia: MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO COMN NORMATIVIDAD VIGENTE

Rresultade: Aplicar las buenas practicas de manufactura en los procesos productivos segun leqgislacién vigente
CRITERIOS DE EVALUACION:

DEFINE ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR ALIMENTOS EN FUNCION DE LOS RIESGOS PRESENTES. R1 ENTREGA
DIAGNOSTICO SANITARIO DE LA FABRICA DE ALIMENTOS SEGUN LEGISLACION SANITARIA. R1 PRESENTA PROPUESTA
DE MEDIDAS PREVENTIVAS BASADA EN EL PERFIL HIGIEMICO SANITARIO DE LA EMPRESA. R2 MANIPULA PRODUCTOS
DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO Y LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS. R2 DESCRIBE PRACTICAS
HIGIENICAS ¥ MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS. R2 EMPLEA LA

IRIPU IRACRITADIA DADA RAARIDIN AR ALIACKMTAC SOOI DEANICDIRACMTAC PE | A | CeiS ACIFh CARITADIA NE AL IRICAMTOAC

GOR-F-012 V03


https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/complementariaca_sena_edu_co/Documents/PORTAFOLIO%20DEL%20INSTRUCTOR%202025/ANGELA%20MARIA%20ROJAS%20MILLAN/3309497?csf=1&web=1&e=iwBHaW
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/complementariaca_sena_edu_co/Documents/PORTAFOLIO%20DEL%20INSTRUCTOR%202025/ANGELA%20MARIA%20ROJAS%20MILLAN/3324659?csf=1&web=1&e=qOHIO8
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/complementariaca_sena_edu_co/Documents/PORTAFOLIO%20DEL%20INSTRUCTOR%202025/ANGELA%20MARIA%20ROJAS%20MILLAN/3329256?csf=1&web=1&e=RpPtik
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/complementariaca_sena_edu_co/Documents/PORTAFOLIO%20DEL%20INSTRUCTOR%202025/ANGELA%20MARIA%20ROJAS%20MILLAN/3338418?csf=1&web=1&e=TajZ2q
https://sena4.sharepoint.com/:f:/r/teams/PORTAFOLIOINSTRUCTOR/Shared%20Documents/Portafolio%20Centro%20Agrotur%C3%ADstico/CAMPESENA/SG-%203289886%20Tn%20Cocina/2%20Ejecuci%C3%B3n/2.%20F1%20An%C3%A1lisis/ANGELA%20M%20ROJAS%20QUIMICA?csf=1&web=1&e=Uav1JJ
https://sena4.sharepoint.com/:f:/r/teams/PORTAFOLIOINSTRUCTOR/Shared%20Documents/Portafolio%20Centro%20Agrotur%C3%ADstico/CAMPESENA/SG-%203289886%20Tn%20Cocina/2%20Ejecuci%C3%B3n/2.%20F1%20An%C3%A1lisis/ANGELA%20M%20ROJAS%20QUIMICA?csf=1&web=1&e=Uav1JJ
https://sena4.sharepoint.com/:f:/r/teams/PORTAFOLIOINSTRUCTOR/Shared%20Documents/Portafolio%20Centro%20Agrotur%C3%ADstico/3175104-ASESORIA%20COMERCIAL?csf=1&web=1&e=PL118A
https://sena4.sharepoint.com/:f:/r/teams/PORTAFOLIOINSTRUCTOR/Shared%20Documents/Portafolio%20Centro%20Agrotur%C3%ADstico/3175104-ASESORIA%20COMERCIAL?csf=1&web=1&e=PL118A
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N

. PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
A INSTRUMENTO DE EVALUACION
TALLER No 1

TIPOS DE CONTAMINACION Y ETAS

La presente actividad se lleva a cabo bajo parametros de la Resolucion 2674 de 2013, yla
manipulacién de Alimentos

v Objetivos

Cumplimiento de requisitos que se desarrollaron en el tema de la capacitacion de BPM y en
sitio de trabajo.

v Metodologia

Reconocer los diferentes tipos de contaminacion y los factores de crecimiento de los
microorganismos para desarrollo de las ETAS.

SE.FJA PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

;A: INSTRUMENTO DE EVALUACION

ACTIVIDAD N° 2 BPM

TALLERES BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA Y PLAN DE
SANEAMIENTO

La presente Actividad se lleva a cabo bajo parametros de la Resolucion 2674 y la
manipulacion de Alimentos

v Objetivos

Cumplimiento de requisitos que se desarrollaron en el tema de la capacitacion de BPM
Plan de Saneamiento Basico

¥ Metodologia

Seleccion del programa al que corresponde el concepto, reconocimiento claves de la
inocuidad a través de los errores en la manipulacion de alimentos.

GOR-F-012 V03
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. PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
/\ INSTRUMENTO DE EVALUACION

ACTIVIDAD No 3
MICROORGANISMOS Y ETAS

La presente actividad se lleva a cabo bajo pardmetros de las Buenas Practicas de
Manufactura y Los Microorganismos

v Objetivos

El cumplimiento gue se desarrollo en el tema de la capacitacion de BPM

v Metodologia Diligenciamiento del crucigrama

SE?\IA PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

;A: INSTRUMENTO DE EVALUACION

ACTIVIDAD No 4
PLAN DE SANEAMIENTO Y BPM
La presente actividad se lleva a cabo bajo parametros del Manejo integral de Plagas
v  Objetivos
El cumplimiento que se desarrollé en el tema de la capacitacion de BPM
¥  Metodologia

1. Marque con una X la respuesta correspondiente a Verdadero o Falso

Evidencia 4. Obligacion 7. Emitir juicio valorativo sobre el nivel de cumplimiento de los resultados
de aprendizajes de lascompetencias del programa, adquiridos por los aprendices enel desarrollo de
su formacién, aplicando los procedimientos,plazos y herramientas tecnoldgicas que la entidad

defina.

GOR-F-012 V03



SENA
n v w o s '
1
2 Fecha del Reporte: 12/09/2025
4 Ficha de Caracterizacién: 3309497
4 Cogigo: Bo151529
5 Version: 2
g Denominacién: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
7 Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
8 Fecha Inicio: 2210812025
g FechafFin: 1910912025
10 |Modalidad de Formacion: PRESENCIAL
11 Regional: 68 - REGIONAL SANTANDER
12 Centro de Formacion: 9541 - CENTRO AGROTURISTICO
13 Tipo de Documento|Nimero de Documento |Nombre Apellidos Estado Competencia
- cc 1018416425 MARIO ANDRES ARCHILA ARGEL POR CERTIFICAR  |36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CO
\VIGENTE
cc 1018416425 MARIC ANDRES ARCHILA ARGEL POR CERTIFICAR  |36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CO
VIGENTE
15
cc 1018416425 MARIC ANDRES ARCHILA ARGEL POR CERTIFICAR  |35566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CO
VIGENTE
16
cc 1018416425 MARIO ANDRES ARCHILA ARGEL POR CERTIFICAR  |36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CO
Reporte Juicio Evaluativo Ficha 3309497
Reporte de
4
2 Fecha del Reporte: 15/09/2025
3 |Ficha de Caracterizacion: 3324659
4 |Cégigo: 66210009
5 |Version: 2
5 Denominacién: |H\G\ENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
7 |Estado de la Ficha de Caracterizacion: TERMINADA POR FECHA
3 Fecha Inicio: 09/09/2025
o |Fecha Fin: 11/09/2025
10 Modalidad de Formacién: PRESENCIAL
11 Regional: 68 - REGIONAL SANTANDER
12 Centro de Formacion: 9541 - CENTRO AGROTURISTICO
13|Tipo de Documen_ [Nimero de Documenr [Nombre —TApellidos ~[Estado —|Competencia
cc 1007423983 BRAYAN STEVEN PATINO TAVERA POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NOF
VIGENTE.
14
cc 1100951131 [JEAN DARWIN RUEDA VARGAS POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NOF
VIGENTE.
2
cc 1100957068 [YENNY MARCELA ARAQUE CALA POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NOF
VIGENTE.
26
cc 1100962754 [ANA IRLESA MENDOZA JAIMES POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NOF
0 VIGENTE.
cc 1100963418 [YESICA VIVIANA ARAQUE CALA POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NOF
VIGENTE.
kL3
cc 1100966023 NATALIA GALVIS ORTIZ POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NOF
VIGENTE.
38

Reporte Juicio Evaluativo Ficha 3324659

GOR-F-012 V03
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N

Reporte de Juicio:

2 Fecha del Reporte: 2092025
3 Ficha de Caracterizacion: 3329256
4 Cogigo: "%B6151529
o |Version: |2

g Denominacion:

7 Estado de la Ficha de Caracterizacion:
8 Fecha Inicio:

g Fecha Fin:

10 Modalidad de Formacion:

1 Regional:

1z Centro de Formacién:

HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS.

EN EJECUCION

121092025

30092025

PRESENCIAL

68 - REGIONAL SANTANDER
9541 - CENTRO AGROTURISTICO

13 Tipo de Documento [Namero de Documento [Nombre Apellidos Estado Competencia
3 01599063 CRISTIAN ANDRES CASTILLO OSPING [POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
" \IRENTE
cC 015996063 CRISTIAN ANDRES CASTILLO OSPING [POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
. VIGENTE
cC 015996063 CRISTIAN ANDRES CASTILLO OSPING FOR CERTFICAR | 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
- VIGENTE
3 015996063 CRISTIAN ANDRES CASTILLO OSPINO [POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
17 VIGENTE.
. cc 1020797878 ANGIE PAOLA MERCADQ YANCY POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
\ICENTE
cc 1020797878 [ANGIE PAOLA MERCADQ YANCY POR CERTIFICAR 36566 - MANIPULAR ALIMENTOQS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
- VIGENTE
o N20TATRTR ANCIF PADI A IMFRCAND YANCY POR CERTIFICAR IREAR - MANIPUIL AR Al IMFNTOS NF ACHIFRNO COM NORMATIVINANR

Reporte Juicio Evaluativo Ficha 3329256

F

1

Reporte de Jui

2 Fecha del Reporte:

3 Ficha de Caracterizacion:

4 Cagigo:

5 Version;

§ Denominacion;

7 Estado de la Ficha de Caracterizacion:
3 Fecha Inicio:

9 |Fecha Fin:

10 |Modalidad de Formacion:

1" Regional:

12 Centro de Formacion:

2610872025
3289686
635503

103

COCINA.

EN EJECUCION
28107/2025

|27f10f2025

PRESENCIAL
66 - REGIONAL SANTANDER
9541 - CENTRO AGROTURISTICO

13 Tipo de Documen’_ |Nimero de Documen’ |Nombre - |Apellidos . |Estado - |Competencia
cc 1005455403 MAUREN ALEXIA DELGADO GOMEZ EN FORMACION 37801 - APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS NATL
@ DE ACUERDO COM SITUACIONES DEL CONTEXTO PRODUCTIVO
cc 1005455403 MAUREN ALEXIA DELGADO GOMEZ EN FORMACION 37801 - APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS NATL
T DE ACUERDO COM SITUACIONES DEL CONTEXTO PRODUCTIVO
cc 1005455403 MAUREN ALEXIA DELGADD GOMEZ EN FORMACION 37801 - APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS NATL
2 DE ACUERDO COM SITUACIONES DEL CONTEXTO PRODUCTIVO Y
cc 1018464592 LINA MARIA PORRAS SALDARRIAGA EN FORMACION 37801 - APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS NATL
@ DE ACUERDO COM SITUACIONES DEL CONTEXTO PRODUCTIVO Y
cc 1018464592 LINA MARIA PORRAS SALDARRIAGA EN FORMACION 37801 - APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS NATL

Reporte Juicio Evaluativo Ficha 3289886

GOR-F-012 V03
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A B B D E E
Reporte de Juicios di
; Fecha del Reporte: 26/09/2025
5 Ficha de Caracterizacién: 3174609
4 Cogigo: 635503
5 Version: 103
& Denominacion: COCINA-
+ (Estado de la Ficha de Caracterizacion: EN EJECUCION
g Fecha Inicio: 29/04/2025
o |Fecha Fin: 2610772026
10 Medalidad de Formacién: PRESENCIAL
11 Regional: 66 - REGIONAL SANTANDER
12 Centro de Formacian: 9541 - CENTRO AGROTURISTICO
13 Tipo de Documen/ _ [Nimero de Documen/ _ [Nombre ~JApellidos ~[Estado ~[Competencia Res
cc 71004366650 JHAN FRANK BOVEA OVIEDO EN FORMACION 37801 - APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS NATURALES [5321
“ DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL CONTEXTO PRODUCTVO ¥ SOCIAL. [DE
cc 1004366650 [JHAN FRANK BOVEA OVIEDO EN FORMACION 37801 - APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS NATURALES 532
" DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL. [aul
cC 1004366650 JHAN FRANK BOVEA OVIEDO EN FORMACION 37801 - APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS NATURALES  [532:
" DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL CONTEXTO PRODUCTIVO ¥ SOCIAL. [STTL
I TAREAEA AR FETeV ZABINE FTIEVAS REFT EN EABA I AT - BT IFAFIAN NE FANAFTMIENTAS M T 28 FIENFIAS NATIDATFS 12

Reporte Juicio Evaluativo Ficha 3174609

Evidencia 5. Obligacion 8. Entregar los soportes del procedimiento de Ingreso de
aprendices al programa de formacion tales como: Ficha de matricula, fotocopia del
documento de identidad, y/o requisitos definidos en el disefio curricular, cuando ejecute

formaciéon complementaria.

Se anexan evidencias fotograficas del correo de la solicitud de ficha.

Solicitud Complementaria San Gil Plaza Mercado Grupo 1

Angela Maria Rojas Millan

® Para: ® complementariaca

o Retencién: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Dom 26/08/2035 17:15

& Fa .Salc.tt.d de comple Plaz... ,

F CrTIDC Acnir:
g FormatolnscripcionAspirante... .,

© & Responder

[y GRUPO 1 PLAZA 27.pdf

Responder atodos /2 Reenviar

Hola Eileen buenas tardes adjunto documentacion para creacion de la complementaria San Gil Plaza Mercado Grupo 1y muchas gracias

Cordialmente,

Angela Maria Rojas M

Ficha 3324659

GOR-F-012 V03
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Solicitud Complementaria San Gil 4 @ pibiica | (F) Resumir

Angela Maria Rojas Millén © 4 Responder &\ Responderatodos 2 Reenvir 5. Bv & @

® Para: @ complementariaca Mar 02/09/2025 16:55

0 Retencién: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Vie 31/08/2035 16:55

D San Gil 4 sept 27.pdf o @ For Solicitud de comple San .., @ FormatolnscripcionAspirante... ,,
o ymp - ek - ke

3 archivos adjuntos (MB) & Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje & Descargar todo
Hola Eileen buenas tardes adjunto formatos y documentos para creacion de complementaria en Higiene y Manipulacidn de Alimentos en San Gil y muchas gracias

Cordialmente

Angela Maria Rojas M

Ficha 3329526

Solicitud Complementaria Plaza San Gil Grupo 2 @ pablica () Resumir

Angela Maria Rojas Millan © & Responder & Responderatodos > Reenviar 3+ B. & @

® Para: @ complementariaca Jue 11/08/2025 1404

o Retenci6n: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Dom 09/09/2035 14:04

v

@ For Solicitud de comple Plaz...

@ FormatolnscripcionAspirante...
615 K8

G ;
o @ ‘{upozP\azaIZEpdf "
409 KB 4MB
3 archivos adjuntos (5 MB) & Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje & Descargar todo

Hola Eileen buenas tardes adjunto documentacidn para creacion de la complementaria San Gil Plaza Mercado Grupo 2 con inicio el 23y muchas gracias

Cordialmente,

Angela Maria Rojas M

Ficha 3338418

Evidencia 6 obligacidn 9 Registrar, verificar y hacer seguimiento oportuno en el sistema de
informacidn que la entidad defina para la Gestion dela Formacidn Profesional Integral mediante las
siguientes actividades: a). Verificando que la totalidad de los aprendices seleccionados vy
matriculados queden en ese estado. b).Registrando juicios evaluativos del reconocimiento de
aprendizajes previos, los juicios evaluativos,  rutas de aprendizaje, para los  beneficiarios

13
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nuevos,reintegrados o trasladados. e). Comunicando al Coordinador Académico oportunamente
anomalias, inconsistencias, novedades de aprendices y hallazgos en el registro de lainformacién.

Se realizd la revisidon de los aprendices matriculados para continuar el proceso de ingreso en los

programas de formacion.

s Solicitud Complementaria San Gil Plaza Mercado Grupo 1

CC: @ Angela Maria Rojas Millan

© Retencién: 10 Year Delete (10 afios) Expira: S4b 01/09/2035 17:46

% reporte inseripcion.sls

BKE

Cordial saludo;

De manera atenta adjunto reporte de matricula de la ficha 3324659 (HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS); De igual manera verificar el namero ¢
documento, nombres y apellidos, lo anterior con el objetivo de no tener ninguna dificultad con el certificado, de presentar algin problema en el docum
comunicar a este mismo correo.

Reporte de Inscripciones |

Cédigo Ficha 3324659 |
Programa de Formacié HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS |
Identificacion Nombre Estado
CC-91075240 ALDEMAR HERNANDEZ AMAYA Matriculado
CC - 1100962754 ANA IRLESA MENDOZA JAIMES Matriculado

Ficha 3324659

Solicitud Complementaria San Gil 4

% Resumir

documento, nombres y apellidos, lo anterior con el objetivo de no tener ninguna dificultad con el certificado, de pres:

comunicar a este mismo correo.

MOTA: Existe un documento de identidad que su fecha de vencimiento esta proximamente de vencer; por lo anterior

del tipo de documento antes de culminar el programa para evitar inconvenientes en el proceso de certificacion.

Reporte de Inscripciones

Cédigo Ficha 3329256
Programa de Formacion HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS.
Identificacién Nombre Estado

CC - 1020797878

ANGIE PAOLA MERCADO YANCY

Matriculado

TI- 1101623476

CAMERON MISCHEL BECERRA JIMENEZ

Matriculado

CC - 1015996063

CRISTIAN ANDRES CASTILLO OSPINO

Matriculado

i - 1127330821

CRISTIN VHOANA PAI ACIOS SANTAMARIA

Matricnladn

Ficha 3329256

GOR-F-012 V03
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Solicitud Complementaria Plaza San Gil Grupo 2 @ Piblica | () Resumir

o Retencion: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Vie 21/09/2035 17:43

g reporte_inscripcion.ls -
8KB

Cordial saludo;

De manera atenta adjunto reporte de matricula de la ficha 3338418 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS); De igual manera verificar el nimero de cédula, tip
documento, nombres y apellidos, lo anterior con el objetivo de no tener ninguna dificultad con el certificado, de presentar algun problema en el documento se pue
comunicar a este mismo correo.

| Reporte de Inscripciones ‘

\ Cadigo Ficha [ 3338418 |
| Programa de Formacién | HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS. |

Identificacion Nombre Estado
PPT - 5390775 ANDREINA KATIUSKA PULIDO BRICENO Matriculado
CC- 1100963223 ANGIE ZULAY BERNAL MARTINEZ Matriculado
CC - 1101623056 CARLOS FELIPE PEDRAZA TAVERA Matriculado
CC -37900210 CLAUDIA LILIANA BALLESTEROS FUENTES Matriculado
CC-5770745 DAGOBERTO MATEUS RUEDA Matriculado

Ficha 3338418

Evidencia 7. Obligacidn 22. Ejecutar la formacion profesional integral en los diferentes
niveles y modalidades (titulada, complementaria y virtual) que programe el Centro de
Formacion.

Evidencias Ficha 3309497 Complementaria Curso Higiene y Manipulacion de Alimentos
Socorro por medio Presencial. Fecha 05 de sep de 2025

FECHA: 05-09-25

15
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Evidencias Ficha 3324659 Curso Higiene y Manipulacién de Alimentos San Gil Plaza
Grupo 1 por medio Presencial. Fecha 09,10 y 11 de septiembre de 2025

FECHA: 09-09-25

GOR-F-012 V03
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FECHA: 10-09-25

Evidencias Ficha 3329256 Curso Higiene y Manipulacion de Alimentos San Gil 4 por
medio Presencial. Fecha 12,13,15,16, 19 y 20 de septiembre de 2025

FECHA: 12-09-25

17
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FECHA: 13-09-25

SENA

GOR-F-012 V03
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FECHA: 19-09-25

FECHA: 20-09-25

Evidencias Ficha 3338418 Curso Higiene y Manipulacion de Alimentos San Gil Plaza
Grupo 2 por medio Presencial. Fecha 23,25,25,26,27 y 29 de septiembre de 2025

FECHA: 23-09-25

GOR-F-012 V03
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FECHA: 24-09-25

Evidencias Ficha 3289886 Formacion Titulada Programa Cocina Barichara por medio
presencial 10,11 y 18 por medio virtual 17 de septiembre de 2025

FECHA: 10-09-25

20
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FECHA: 11-09-25

FECHA: 17-09-25

FECHA: 18-09-25

GOR-F-012 V03
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EVIDENCIAS EJECUCION CONTRATUAL

MES DE SEPTIEMBRE 2025

ANGELA MARIA ROJAS MILLAN

CLASIFICACION DE LA INFORMACION
Publica X Publica Clasificada |:| Publica Reservada

Evidencias Ficha 3174609 Titulada Cocina Unisangil por medio Virtual Fecha 17 y 18
de septiembre de 2025

FECHA: 17-09-25

22
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FECHA: 18-09-25

— S

M MV

Evidencia 8. Obligacion 32 Atender oportunamente los requerimientos que haga el
supervisor del contrato y presentar informes mensuales de la ejecucién del contrato.

Solicitud realizada por el Ing. Oscar William Vergara el dia 23 de septiembre por correo
electrénico Gestién cuenta de cobro mes de julio -Instructores Complementarias -Victimas

=N Gestién cuenta de cobro mes de Septiembre -Instructores Complementaria-victimas @ piblica =~ () Resumir

Oscar William Vergara Romero © & Responder € Responderatodos > Reenviar 3. @

® Para: complementariayvictimascat2025

CC: © Tania Vaneza Naranjo Lopez

@ Retencién: 10 Year Delete (10 afios) Expira: Vie 21/09/2035 11:25
Cronograma Complementari...
K

Cordial Saludo,

Estimado equipo de Instructores del programa de complementaria, en atencién al calendario de pagos del Centro, me permito, de manera atenta,
relacién de los documentos solicitados para la cuenta de cobro correspondiente al mes de Septiembre . Estos documentos deberan cargarse en e

s SECOP II, para su revision y posterior aprobacion. La revision se realizara de manera presencial en la oficina de la Coordinacion Académica de prc
3 especiales, ubicada en la sede principal. Lo anterior, con el fin de realizar retroalimentacién de los informes de actividades, en el siguiente cronogr:
N°_[Nombre y Apellido [Nro. Contrato Horario [Fecha |
b 1|Doris Mireya Chacon Ariza CO1.PCCNTR.7841328 8:00) miércoles, 24 de septiembre de 2025|
2 2|Luis Fernando Velasquez Duarte ICO1.PCCNTR.7552892 8:30] miércoles, 24 de septiembre de 2025
3Paime Andres Salazar ICO1.PCCNTR.7537764 9:00‘ miércoles, 24 de septiembre de 2025
> 4lingrid Johana Alvarez Cortez ICO1.PCCNTR.7616194 9:30| miércoles, 24 de septiembre de 2025|
“ 5|Margarita Gomez Corzo ICO1.PCCNTR.7708752 10:00| miércoles, 24 de septiembre de 2025
s 6lMaria Edith Mendez CO1.PCCNTR 7520111 10:30] miércoles. 24 de septiembre de 2025
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23

GOR-F-012 V03



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: ANGELA MARIA ROJAS MILLAN

CENTRO DE ,
FORMACION: CENTRO AGROTURISTICO

FECHA INICIAL: 01/09/2025 00:00:00
FECHA FINAL:  30/09/2025 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3324659 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: VIGENTE.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080110601 IDENTIFICAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS DE ACUERDO CON TIPO DE ALIMENTO Y
PRACTICAS DE MANIPULACION.

29080110602 RECONOCER LOS PELIGROS ASOCIADOS A LA SALUD PUBLICA DE ACUERDO CON LA FUENTE DE CONTAMINACION
DE LOS ALIMENTOS.

29080110603 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y
SERVICIO DE ALIMENTOS, SEGUN NORMATIVA.

29080110604 IMPLEMENTAR MEJORAS EN LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE
PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS, DE ACUERDO CON DIAGNOSTICO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 20,00

FICHA 3289886 - COCINA.
DE APRENDIZAJE:
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

REALIDAD PRODUCTIVA'Y SOCIAL.

SU ENTORNO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

1.DESCRIBIR LOS FENOMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUIMICA A PARTIR DEL
ANALISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL

2.CORRELACIONAR LOS FENOMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUIMICA CON LA

3.USAR PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUIMICA EN SITUACIONES CONCRETAS DE

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

ALIMENTOS.

PRACTICAS DE MANIPULACION.

DE LOS ALIMENTOS.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080110601 IDENTIFICAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS DE ACUERDO CON TIPO DE ALIMENTO Y
29080110602 RECONOCER LOS PELIGROS ASOCIADOS A LA SALUD PUBLICA DE ACUERDO CON LA FUENTE DE CONTAMINACION

29080110603 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y
SERVICIO DE ALIMENTOS, SEGUN NORMATIVA.

29080110604 IMPLEMENTAR MEJORAS EN LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE
PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS, DE ACUERDO CON DIAGNOSTICO.

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

Resultado de Aprendizaje de la Induccién.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

25/09/25 15:55
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 20,00

FICHA 3309497 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080110601 IDENTIFICAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS DE ACUERDO CON TIPO DE ALIMENTO Y
PRACTICAS DE MANIPULACION.

29080110602 RECONOCER LOS PELIGROS ASOCIADOS A LA SALUD PUBLICA DE ACUERDO CON LA FUENTE DE CONTAMINACION
DE LOS ALIMENTOS.

29080110603 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y
SERVICIO DE ALIMENTOS, SEGUN NORMATIVA.

29080110604 IMPLEMENTAR MEJORAS EN LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE
PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS, DE ACUERDO CON DIAGNOSTICO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 1,00

FICHA 3338418 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA'Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080110601 IDENTIFICAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS DE ACUERDO CON TIPO DE ALIMENTO Y
PRACTICAS DE MANIPULACION.

29080110602 RECONOCER LOS PELIGROS ASOCIADOS A LA SALUD PUBLICA DE ACUERDO CON LA FUENTE DE CONTAMINACION
DE LOS ALIMENTOS.

29080110603 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y
SERVICIO DE ALIMENTOS, SEGUN NORMATIVA.

29080110604 IMPLEMENTAR MEJORAS EN LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE
PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS, DE ACUERDO CON DIAGNOSTICO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

FICHA 3174609 - COCINA.
DE APRENDIZAJE:

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

1.DESCRIBIR LOS FENOMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUIMICA A PARTIR DEL
ANALISIS DE SU CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL

2.CORRELACIONAR LOS FENOMENOS, PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUIMICA CON LA
REALIDAD PRODUCTIVA'Y SOCIAL.

3.USAR PRINCIPIOS Y LEYES DE LA QUIMICA EN SITUACIONES CONCRETAS DE
SU ENTORNO.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.
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ALIMENTOS.

PRACTICAS DE MANIPULACION.

DE LOS ALIMENTOS.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080110601 IDENTIFICAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS DE ACUERDO CON TIPO DE ALIMENTO Y

29080110602 RECONOCER LOS PELIGROS ASOCIADOS A LA SALUD PUBLICA DE ACUERDO CON LA FUENTE DE CONTAMINACION
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29080110603 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y
SERVICIO DE ALIMENTOS, SEGUN NORMATIVA.

29080110604 IMPLEMENTAR MEJORAS EN LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE
PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS, DE ACUERDO CON DIAGNOSTICO.

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: - e
procedimiento técnico

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matemética en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12,00

FICHA 3329256 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080110601 IDENTIFICAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACION DE LOS ALIMENTOS DE ACUERDO CON TIPO DE ALIMENTO Y
PRACTICAS DE MANIPULACION.

29080110602 RECONOCER LOS PELIGROS ASOCIADOS A LA SALUD PUBLICA DE ACUERDO CON LA FUENTE DE CONTAMINACION
DE LOS ALIMENTOS.

29080110603 APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y
SERVICIO DE ALIMENTOS, SEGUN NORMATIVA.

29080110604 IMPLEMENTAR MEJORAS EN LA APLICACION DE LAS BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LAS CADENAS DE
PRODUCCION, TRANSPORTE, PREPARACION Y SERVICIO DE ALIMENTOS, DE ACUERDO CON DIAGNOSTICO.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 149,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: ANGELA MARIA ROJAS MILLAN

CENTRO DE ,
FORMACION: CENTRO AGROTURISTICO
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