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INFORME DE ACTIVIDADES No. 3 

NUMERO DE CONTRATO: 
CONTRATISTA: 
OBJETO: 

VALOR: 
PLAZO DE EJECUCION: 
FECHA DE INICIACION: 
FECHA DE VENCIMIENTO: 
PERIODO DE INFORME: 

FECHA DEL PRESENTE: 
SUPERVISOR: 

INTERVENTOR:  

304 DE 10 DE JULIO 2025. 
DIANA CATERINNE ARCOS ESCOBAR 
SERVICIOS PROFESIONALES DE 
NUTRICIONISTA COMO APOYO A LA 
SUPERVISIÓN TECNICA AL CONVENIO No. 
015 DE JUNIO 05 DE 2025, CUYO OBJETO 
ES: DESARROLLAR EL PROGRAMA DE 
ALIMENTACIÓN ESCOLAR — PAE PARA 
LOS ESTUDIANTES DE LAS 
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES 
DE LA ZONA URBANA DEL MUNICIPIO DE 
TAURAMENA CASANARE. 
$ 13.061.013.00 
CUATRO (04) MESES Y OCHO (8) DIAS 
21 DE JULIO DE 2025 
28 DE NOVIEMBRE DE 2025 
01 DE SEPTIEMBRE AL 30 DE 
SEPTIEMBRE DE 2025 
06 DE OCTUBRE DE 2025 
WILLIAM HERNAN ABRIL VALCARCEL 
Secretario de Desarrollo Social, mediante 

resolución 025 del 11 de enero de 2024 

N/A 

REEVALUACION DE PROVEEDORES: (NOTA: APLICA UNICAMENTE PARA EL INFORME 
FINAL) 

1. OBLIGACIONES CONTRACTUALES 
1. Supervisión de la calidad nutricional del menú. Verifica que los menús cumplan con los 

requerimientos nutricionales establecidos por el Ministerio de Educación y las guías 
alimentarias colombianas. Revisa las minutas patrón y su adecuación al contexto regional 
(productos típicos, cultura alimentaria, disponibilidad de alimentos). 

2. Control de calidad en la preparación y distribución. Evalúa las condiciones de higiene y 
manipulación de alimentos en los sitios de preparación (cocina, comedores), Revisa 
temperaturas de cocción, conservación y transporte de alimentos. Supervisa la correcta 
implementación del sistema de Buenas Prácticas de Manufactura (BPM). 

3. Capacitación y acompañamiento al personal, brinda formación continua a manipuladores 
de alimentos sobre, higiene, nutrición y servicio. Realiza sensibilización a docentes, 
padres y estudiantes sobre hábitos saludables y educación alimentaria. 

4. Monitoreo y evaluación del servicio, visita instituciones educativas para evaluar la entrega 
del complemento alimentario (almuerzo), aplica listas de chequeo y formatos de 
seguimiento para verificar el cumplimiento del servicio, reporta inconsistencias o no 
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conformidades ante las autoridades pertinentes. 
5. Documentación y reporte, elabora informes técnicos periódicos (semanales, mensuales) 

sobre el estado del servicio alimentario, lleva registro fotográfico, formatos de visitas, 
controles de calidad y actas de seguimiento. 

6. Coordinación con otros actores del programa, participa en comités de alimentación 
escolar, coordina acciones con rectores, operadores del PAE, entes territoriales y entes 
de control (ICBF, Secretaría de salud, entre otros). 

7. Vigilancia sanitaria y nutricional, monitorea el estado nutricional de los beneficiarios 
(cuando se requiere), detecta posibles riesgos sanitarios en alimentos, insumos o 
procesos. 

ACTIVIDADES GENERALES 

1. CONFIDENCIALIDAD. EL CONTRATISTA se obliga a no divulgar la información 
confidencial a la cual tendrá acceso con ocasión de este contrato, incluida su etapa pre-
contractual, salvo cuando sea necesario suministrarla a los organismos oficiales a efecto 
de cumplir el objeto contractual. La obligación de reserva se extiende hasta después de 
terminado el contrato y subsistirá mientras la información tenga las características para 
ser considerada secreta, de conformidad con la ley 1712 de 2014. 

2. Participar en la implementación y el mantenimiento del Sistema Integrado de Gestión y 
mejorar continuamente su eficacia, eficiencia y efectividad, del o de los procesos en los 
cuales participa, de acuerdo con la normatividad vigente, de lo cual se debe dejar 
evidencia. 

3. Participar en la inducción al Sistema de Gestión de Seguridad y Salud en el Trabajo — 
SGST, asistir a las capacitaciones de promoción y prevención, pausas activas, charlas 
de seguridad, y en general toda actividad encaminada al bienestar físico, psicológico y la 
adopción del auto cuidado. 

4. Aplicar las herramientas y demás formatos documentados, aprobados y aplicados por la 
Entidad, según el sistema integrado de gestión MIPG. 

5. Cumplir con el objeto del contrato de conformidad con los estudios previos. 
6. Atender los requerimientos que al respecto haga el Supervisor del contrato, tendientes a 

una correcta ejecución del mismo. 
7. Informar oportunamente por escrito a la Alcaldía Municipal de Tauramena, directamente o 

a través del Supervisor, los inconvenientes que afecten el desarrollo del contrato. 
8. Presentar debidamente soportados, los informes que se le requieran relacionados con el 

cumplimiento de sus obligaciones. 
9. Responder por sus actos u omisiones en ejecución del contrato, cuando con ello cause 

perjuicios a la administración o a terceros. 
10. Registrarse y/o actualizar la hoja de vida en el SIGEP a la firma del contrato. 
11. No se tendrá ningún vínculo laboral con el municipio, las actividades se cumplirán sin 

subordinación alguna de horarios, y el contratista aportará todos los elementos y equipos 
necesarios para realizar las actividades y dar cumplimiento a las obligaciones pactadas. 

3. ACTIVIDADES EJECUTADAS. 

No. ACTIVIDADES REALIZADAS EVIDENCIAS! 
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ACT OBLIG SOPORTES 
Supervisión de la calidad nutricional del menú. 
Verifica que los menús cumplan con los 
requerimientos nutricionales establecidos por el 
Ministerio de Educación y las guías alimentarias 
colombianas. Revisa las minutas patrón y su 
adecuación al contexto regional (productos típicos, 
cultura alimentaria, disponibilidad de alimentos). 

Se realiza visita a las instituciones educativas así: 1. 
José María Córdoba sede semilleros del saber e 
instituto técnico empresarial del llano el día 23 de 
septiembre de 2025, 2. José María Córdoba sede 
semilleros del saber el día 26 de septiembre de 2025 y 
3. instituto técnico empresarial del llano el día 29 de 
septiembre de 2025, donde se realiza verificación de los 
requerimientos nutricionales, características 
organolépticas, cumplimiento de ciclo de menú y 
gramajes según grado de escolaridad, en el marco de la 
resolución 00335 de 2021. 

ANEXO 01 
Acta No 44 de 23 de 
septiembre de 2025. 

(09 folios) 

(05 folios) 

Acta No 48 de 29 de 
septiembre de 2025. 

( O los) 

2 1 Control de calidad en la preparación y distribución. 
Evalúa las condiciones de higiene y manipulación 
de alimentos en los sitios de preparación (cocina, 
comedores), Revisa temperaturas de cocción, 
conservación y transporte de alimentos. Supervisa 
la correcta implementación del sistema de Buenas 
Prácticas de Manufactura (BPM). 

Dentro del formato de VERIFICACION 
TEMPERATURAS Y CARACTERISTICAS 
ORGANOLEPTICAS ALIMENTOS PREPARADOS Y 
DISTRIBUIDOS RACION PREPARADA EN SITIO 
FDSO47-09 Versión:1, se realizó el control de 
temperaturas de distribución en la sede José María 
Córdoba principal e instituto técnico empresarial del 
llano. 

ANEXO. 01 
Acta No 44 de 23 de 
septiembre de 2025. 

Acta No 47 de 26 de 
septiembre de 2025. 

(05 folios) 

Acta No 48 de 29 de 
septiembre de 2025. 

(05 folios) 

3 1 Capacitación y acompañamiento al personal, brinda 
formación continua a manipuladores de alimentos 
sobre, higiene, nutrición y servicio. Realiza 
sensibilización a docentes, padres y estudiantes 
sobre hábitos saludables y educación alimentaria. 

Se realizó capacitación al personal manipulador de 
alimentos, por parte de ingeniera de alimentos con el 
operador, de igual manera se realizó acompañamiento, 
se desarrolló la temática de "microorganismos". 

ANEXO. 02 

(03 folios) 
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4 1 Monitoreo y evaluación del servicio, visita 
instituciones educativas para evaluar la entrega del 
complemento alimentario (almuerzo), aplica listas 
de chequeo y formatos de seguimiento para 
verificar el cumplimiento del servicio, reporta 
inconsistencias o no conformidades ante las 
autoridades pertinentes. 

Se aplicaron conforme al "PROCEDIMIENTO PARA LA 
EJECUCIÓN DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION 
ESCOLAR — PAE - RDSO4-01 Versión: 1" los formatos 
REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y 
NUTRICIONALES RACION PREPARADAEN SITIO 
FDSO4-10 Versión:1 y VERIFICACION 
TEMPERATURAS Y CARACTERISTICAS 
ORGANOLEPTICAS ALIMENTOS PREPARADOS Y 
DISTRIBUIDOS RACION PREPARADA EN SITIO 
FDSO47-09 Versión:1. 

ANEXO. 01 
Acta No 44 de 23 de 
septiembre de 2025. 

Acta No 47 de 26 de 
septiembre de 2025. 

(05 folios) 

Acta No 48 de 29 de 
septiembre de 2025. 

(ü5folios) 

5 1 Documentación y reporte, elabora informes técnicos 
periódicos (semanales, mensuales) sobre el estado 
del servicio alimentario, lleva registro fotográfico, 
formatos de visitas, controles de calidad y actas de 
seguimiento. 

No aplica para este periodo. 

No aplica 

6 1 Coordinación con otros actores del programa, 
participa en comités de alimentación escolar, 
coordina acciones con rectores, operadores del 
PAE, entes territoriales y entes de control (ICBF, 
Secretaría de salud, entre otros). 

Se adelanto la mesa pública 03 de septiembre de 2025, 
en la biblioteca de José maría Córdoba sede principal. 

ANEXO. 03 

(06 folios) 

7 1 Vigilancia sanitaria y nutricional, monitorea el 
estado nutricional de los beneficiarios (cuando se 
requiere), detecta posibles riesgos sanitarios en 
alimentos, insumos o procesos. 

No se requirió ni se presentaron eventos de carácter 
sanitario durante el periodo. 

No aplica 

2. LOGROS/IMPACTO 

1. Verificación de los requerimientos técnicos nutricionales, en la prestación del servicio del 
programa de alimentación escolar PAE en el municipio de Tauramena, verificando 
cumplimiento en menú, cantidad y características organolépticas. De acuerdo con los 
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lineamientos de la resolución de la UAPA 00335 del 23 de diciembre 2021. 

2. Participación y aclaración de dudas frente al cargue de información en el aplicativo 
SIPAE. 

3. OBSERVACIONES 

1. Realizar visitas periódicas a los restaurantes escolares, a verificar el cumplimiento de las 
actividades contenidas en los estudios previos y minuta del contrato. 

2. Seguir los lineamientos del Unidad Administrativa especial del Programa de Alimentación 
Escolar Resolución 00335 de 23 de diciembre de 2021 "Alimentos para Aprender" y las 
demás normas vigentes PAE. 

4. ANEXOS 

ANEXO. 01. Acta No 44 de 23 de septiembre de 2025. (09 folios), Acta No 47 de 26 de septiembre de 2025. (05 folios) y Acta 
No 48 de 29 de septiembre de 2025. (05 folios) 
ANEXO. 02. Acta No 45 de 23 de septiembre de 2025. (03 folios) 
ANEXO. 03. Acta No 34 de 03 de septiembre de 2025. (06 folios) 
ANEXO 04: PLANILLAS DE SEGURIDAD SOCIAL MES DE SEPTIEMBRE DE 2025. (01 folio) 

EL SUPERVISOR (x) ¡INTERVENTOR: EL CONTRATISTA: 

() 

WILLIAM HERNAN ABRIL VALCARCEL  LflANACATERINNE ARCOSSCOBAR 
Secretario de Desarrollo Social, supervisor Profesional apoyo Nutricionista 
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ACTA DE REUNION 
FSI14-08 

Versión: 5 

ACTA No. 44 

DE SEGUIMIENTO A LAS OBLIGACIONES ASUMIDAS POR EL OPERADOR DEL 
PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR (PAE), CUYO OBJETO ES 
DESARROLLAR EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE - PARA LOS 
ESTUDIANTES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DE LA ZONA 
URBANA DEL MUNICIPIO DE TAURAMENA, CONVENIO DE ASOCIACION No. 015 
DEL 5 DE JUNIO DE 2025. 

FECHA: Tauramena, 23 de septiembre de 2025 

HORA: a las 09:00 am a 10:00 am. 

LUGAR: 
• Restaurante Institución Educativa José María Córdoba sede semilleros del saber e 

instituto técnico empresarial del llano 

ASISTENTES: 

• Angela Vega, Ecónoma 
• Zoraida Mejía - Ecónoma 
• Blanca Fernanda Gutiérrez Ibáñez, Profesional de apoyo SDS 
• Diana Caterinne Arcos Escobar, Profesional de apoyo SDS 

INVITADOS: 

AUSENTES: 

ORDEN DEL DIA 

1. Saludo 

2. Actividades de seguimiento monitoreo y control al programa de alimentación 
escolar PAE del municipio de Tauramena. 

DESARROLLO 

Se adelantaron las actividades de seguimiento, monitoreo y control, en relación con el 
componente nutricional (cumplimiento de documentos técnicos de nutrición), en la 
institución educativa José María Córdoba sede semilleros del saber y en el instituto técnico 
empresarial del llano se realizó seguimiento a las condiciones de operación. 
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Se aplicaron conforme al "PROCEDIMIENTO PARA LA EJECUCIÓN DEL PROGRAMA DE 
ALIMENTACION ESCOLAR — PAE - RDSO4-01 Versión: 1" los formatos 
REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREPARADAEN 
SITIO FDSO4-10 Versión:1, VERIFICACION TEMPERATURAS Y CARACTERISTICAS 
ORGANOLEPTICAS ALIMENTOS PREPARADOS Y DISTRIBUIDOS RACION 
PREPARADA EN SITIO FDSO47-09 Versión:1 y CONDICIONES DE OPERACIÓN 
RACION PREPARADA EN SITIO FDSO4-08 Versión:1. 

1. l.E José María Córdoba sede semilleros del saber. 

En esta institución se presta el servicio a 848 estudiantes modalidad de atención ración 
preparada en sitio complemento alimentario almuerzo, por tanto, el equipo supervisor 
procede a explicar a las manipuladoras de alimentos el ejercicio a realizar, de manera 
aleatoria se toman tres platos del nivel de escolaridad preescolar, durante la etapa de 
distribución inicial, se aplica en primer instancia el formato de VERIFICACION 
TEMPERATURAS Y CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ALIMENTOS 
PREPARADOS Y DISTRIBUIDOS RACION PREPARADA EN SITIO FDSO47-09 Versión:1 
(adjunto 1), el cual se divide en 04 secciones: 

a. Verificación de cumplimiento de menú: teniendo en cuenta la planeación el menú 
corresponde al número 17 de la semana 3, evidenciando cumplimiento de cada una 
de las preparaciones como se observa en formato adjunto y en tabla 1, sin embargo, 
se hizo uso de la lista de intercambios para la componente bebida de fruta, bajo 
autorización de oficio del 16 de septiembre de 2025. 

Tabla 1. Planeación menú vs Menú entreuado 
COMPONENTE MENÚPROGRAMADO 

Semana 3 Menu N- 17 
MENÚ ENTREGADO 
Semana 3 menu 17 

ALIMENTO PROTEICO 
Huevo revuelto Huevo revuelto 

Arveja seca Arveja seca 
CEREAL Arroz blanco Arroz blanco 
TUBÉRCULOS, 
RAICES, PLATANOS O 
DERIVADOS DEL 
CEREAL 

Plátano cocido Plátano cocido 

ENSALADA O 
VERDURA 
CALI ENTES 

Ensalada tomate, zanahoria 
y cebolla con mayonesa 

Ensalada tomate, zanahoria 
y cebolla con mayonesa 

BEBIDAS (FRUTAS EN 
JUGO) - 

Jugo de tomate Jugo de maracuyá* 

*Nota: Intercambio aprobado. 
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ACTIVIDAD: Verificación cumplimiento de menú. 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar I.E José María 
Córdoba sede semilleros del saber. 

ACTA DE REUNION 
FSl 14-08 

Versión: 5 

/f4  

b. Verificación de gramajes: se realizó la toma de tres platos aleatoriamente, los cuales 
con ayuda de una gramera para alimentos fueron verificados cada uno de los 
componentes, evidenciando cumplimiento. Para efecto de la presente verificación se 
seleccionó el grado preescolar. 

SEMANA 3 MENU 17 

MUESTRA 1 MUESTRA 2 

____________ 

MUESTRA 3 PROMEDIO PESO 
ESPERADO 

_____________ 

4 

IL 1 

51 q 48-50 q 

Componente de proteico — 
Huevo revuelto 52g. 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E 
José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Componente de proteico — 
Huevo revuelto 50g. 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
l.E José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Componente de proteico — 
Huevo revuelto 51g. 
FECHA: 23 de septiembre 
de 2025 
LUGAR: Restaurante 
escolar l.E José María 
Cordoba sede semilleros del 
saber 

CUMPLE 
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SEMANA 3 MENU 17 

MUESTRA 1 MUESTRA 2 MUESTRA 3 PROMEDIO PESO 
ESPERADO 

_____ 

O 
-

/ 

16 g 15 g 

IT: __ 

Componente de protei o — Arveja 
seca 17g. 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E 
José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Componente de proteico — 
Arveja seca 16g. 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escotar 
l.E José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Componente de proteico — 
Arveja seca 15g. 
FECHA: 23 de septiembre 
de 2025 
LUGAR: Restaurante 
escolar l.E José María 
Cordoba sede semilleros del 
saber 

CUMPLE 

56g 55q 

'1 
Componente de cereal, Arroz Componente de cereal, Arroz Componente de cereal, Arroz 

CUMPLE 
blanco 57 g. 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E 
José, María Cordoba sede 
semilleros del saber 

blanco 55 g. 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
l.E José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

blanco 56 g. 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
escolar l.E José María 
Cordoba sede semilleros del 
saber 
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SEMANA 3 MENU 17 

MUESTRA 1 MUESTRA 2 MUESTRA 3 PROMEDIO PESO 
ESPERADO 

/ 

__ 

• 

60g. 57q. 

- T 000 y  000 
,Lr 

Componente tuberculos, 
raices,platanos o derivados del 
cereal, Platano cocido 62 g 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E 
José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Componente tuberculos, 
raices,p!atanos o derivados del 
cereal, Platano cocido 61 g 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
l.E José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Componente tuberculos, 
raices,platanos o derivados 
del cereal, Platano cocido 58 
g 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
escolar l.E José María 
Cordoba sede semilleros del 
saber 

CUMPLE 

'> 

/ .. 

- ' - . 

/ 

1 

1 

j' 

N 

- 

: 5i,'  000 

51 q. 50 q. 

5 
r 

Componente Ensalada y verdura 
cocida, Ensalada tomate, 
zanahoria y cebolla 51 g 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E 
José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Componente Ensalada y 
verdura cocida, Ensalada 
tomate, zanahoria y cebolla 53 
g 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
l.E José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Componente Ensalada y 
verdura cocida, Ensalada 
tomate, zanahoria y cebolla 
50 g 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
escolar l.E José María 
Cordoba sede semilleros del 
saber 

CUMPLE 
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SEMANA 3 MENU 17 

MUESTRA 1 MUESTRA 2 MUESTRA 3 PROMEDIO PESO 
ESPERADO 

r 

J - 202 cc 200 cc 

' 
- 

:IiP. ( 

Componente bebidas (jugo de 
Maracuyá) 205 cc 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar I.E 
José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Componente bebidas (jugo de 
Maracuyá) 202 cc 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
I.E José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Componente bebidas (jugo 
de Maracuyá) 201 cc 
FECHA: 23 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
escolar I.E José Maria 
Cordoba sede semilleros del 
saber 

CUMPLE 

c. Verificación de características organolépticas: se evaluó apariencia, sabor, olor y 
textura, evidenciando cumplimiento. 

d. Verificación de temperaturas: debido a que el ejercicio se realizó durante la finalización 
del servido no fue posible tomar temperaturas. 

e. En relación con el suministro del componente agua, se evidenció dispensador con 06 
botellones de recarga, permitiendo garantizar su suministro conforme a lo contratado. 

• •..» 

/ 

3 -- - -.- 

Actividad: Dispensador de agua de la l.E José María Cordoba Actividad: Diligenciamiento de formatos y socialización de 
sede semilleros del saber hallazgos. 
Fecha: 23 de septiembre de 2025 Fecha: 23 de sestiembre de 2025 
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La Institución educativa José María Córdoba sede semilleros del saber obtuvo un 100% de 
cumplimiento en relación con el componente nutricional, dando cumplimiento al objeto 
contractual del convenio en ejecución. 

De igual manera y en aras de verificar el cumplimiento de las actividades de cooperación 
se realizó la verificación de toma de contramuestras la cual por calendario para 23 de 
septiembre, se debería encontrar en almacenamiento la muestra correspondiente al día 22 
de septiembre de 2025 del menú 16, lo cual cumple conforme se evidencia en registro 
fotográfico: 

- 
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- -' 
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Muestra menu 16 deI 22 de septiembre - Componente bebidas 
201 cc 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Muestra menu 16 del 22 de septiembre - Componente proteico y 
verduras 204 cc 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Se evidencia cumplimiento del gramaje mínimo requerido para contramuestras el cual 
corresponde a 200 g o 200 cc. 

2. Instituto técnico empresarial del llano. 

En esta institución se presta el servicio a 824 estudiantes modalidad de atención ración 
preparada en sitio complemento alimentario almuerzo, por tanto, el equipo supervisor 
procede a explicar a las manipuladoras de alimentos el ejercicio a realizar, se analizarán 46 
ítems del formato de condiciones de operación, evidenciando lo siguiente: 

Conforme se evidencia en el anexo el porcentaje de cumplimiento es de 97.5%, quedando 
como hallazgo que requiere plan de mejora el ítem 13, dado que se requiere de la dotación 
y organización de las canecas de residuos sólidos. 
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Caneca de residuos orgánicos. 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E José María Cordoba sede 
semilleros del saber 

Caneca de residuos aprovechables. 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E José Maria Cordoba sede 
semilleros del saber 

Se realiza observación a las manipuladoras de alimentos debido a que se cuentan con las 
bolsas conforme a ¡a clasificación de colores, pero no se hizo uso de las mismas, por ende, 
se afecta la calificación a espera de acciones de mejora. 

De igual manera y en aras de verificar el cumplimiento de las actividades de cooperación 
se realizó la verificación de toma de contramuestras la cual por calendario para 23 de 
septiembre, se debería encontrar en almacenamiento la muestra correspondiente al día 22 
de septiembre de 2025 del menú 16, lo cual cumple conforme se evidencia en registro 
fotográfico: 
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Muestra menu 16 deI 22 de septiembre - Componente bebidas 
201 cc 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E tecnico em.resarial del llano 

Muestra menu 16 del 22 de septiembre - Componente proteico y 
verduras 204 cc 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E tecnico em.resarial del llano 

Se evidencia cumplimiento del gramaje mínimo requerido para contramuestras el cual 
corresponde a 200 g o 200 cc. 
Para finalizar en las dos instituciones educativas visitadas se evidencia prestación del 
servicio con normalidad. 

Prestacion de servicio 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E jose maria cordoba sede 
semilleros del saber. 

Prestacion de servico 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E jose maria cordoba sede 
semilleros del saber. 
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CONVOCATORIA: Cuando se requiera 

Prestacion de servicio 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E tecnico empresarial del llano 

Prestacion de servicio 
FECHA: 23 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar l.E tecnico empresarial del llano 

Compromiso 

COMPROMISOS 
Responsable Tiempo Cumplimiento 

ACTA DE REUNION 
FSI14-08 

Versión: 5 

BLANCA RNANDA GUTIERREZ IBAÑEZ DIANA CATERRINNE ARCOS ESCOBAR 
Profesional apoyo supervisión Profesional apoyo — Nutricionista 

Proyecto: caterinne Arcos, Profesional de Apo 
Anexo: 1. planilla de asistencia (1 folio) 

2. Formato de requerimiento alimentario y Nutricionales Ración Preparada en sitio y Formato de verificación de temperaturas y caracteristicas organolépticas 
alimentos preparados en Sitio y toma de gramaje (folios 2) 

3 Formato de condiciones de operación (folio 1) 

GESTIÓN DOCUMENTAL 
Original: Oficina Asesora Jurídica 
1 Copia: Secretaria de Desarrollo Social 
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Nombr 1 6u  - Documento: (1•  UOCUFflC11LO ol-)L% — 1 9 LLL) ¡_'4 
Cargo: ..p A-dpci —. ep d . - N.UI 

VERIFICACIÓN TEMPERATURAS Y CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS ALIMENTOS PREPARADOS Y DISTRIBUIDOS RACIÓN PREPARADI 

ENTIDADTERRITORIAL: cccsi d2 qrcfl4QnCA ALCALDIA DETAURAMENA 

Fecha de la visita: 3 ç  9 Ç Nivel de escolaridad a verificar: P(EÇ3aCCl tC1 Sede educativa: ( Spe7 .€v_ 
Tipo de 

corttpiemertto. 

Almuerzo Desayuno R. mañana fi. tarde Cena 

Operador: 1 NoServicios 

Oaganoldpticu y tempeeatmas 

Preparación 

programada 
Preparación entregada 

Cumplimiento 
de menú 

Cumplimiento de gramajes Apariencia Sabor 0 or Textura 
Temperatura final de 

cocción 
Temperatura distribución 

inicial 
Tempe atura distribución 

final 
Cumplimiento 

MUESTRAS MULSIRA 2 MUESTRA 3 
Promedio 

muestra 

Peso 

esperado 
Cumple  

No 

cumple Cumple No rumnpie Cumple No rumple Cumple No cumple Cumple No cumple T lCl Cumple 
No 

cumple 
3 1C1 Cumple 

No 

imple 
1 lCl Cuotpl e 

No 

cumple 
Cumple No cumple 

Cumple 
No 

cumple 

PeSo/ 

volumen 

PeSof 

volumen 

Peso/ 

volumen 

.kcci Secc / 4' A ( '1 s 'lb 4 y' '7 
/ 

iko cuf1O  t-kc twe!-k y' 1 4-SO " y Y / 

Aw& yico Pr 1 btoico '-' Ç (oS fo ,Ç -' V 1/ ¿7 

2iIkSe.tiç / 1 S3 SC)  1 C) V V fr' / 
7 

IXJa ÍCC 2O 20.2 2.0-4 202.  t00 - 7 

{cLc cocido c(cno cocido / z s Co S , y / 

INDICADOR: No de preparaciones que cumplen criterios de calidad y organolepticos / No de preparaciones verificadas 
Porcentaje de 
cumplimiento: J cü/. 

Sede eieet,Ó*.:w...tu,a.mee.-cn.ir.ie4m 
Coetrt,ó,um;vOor.0000Setalnmee.aSaflu,e8oVw 
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Calificación cumplimlentode la mkw a patrón  

ENTIDAD TERRITORIAL: ALCALDIA DE TAU RAMENA 

.3 O2ç 2 - 5errsdterc czt Sc4,er. Fecha de la visita: Sede educativa: 

íkpcdre. jrAa 
 Residencias 

escolares 

Operador: 

Tipo de Complemento: 
Almuerio Desayuno R.Maíiana R.Tarde Cena No de 

servicios: 

\JC rO)Q4 2, f\(u')o. oUctc 
1 c bo, 3oo ck

•Cn -*rrtc t'.OrLc 
pfcr)-cho cOCId'O 

Información de las raciones entregadas 

Descripción del menú: 
1 

rv,Qle  c cr 6oI iCjV2 c%a  t-FrcxJ'c 

b1sFcnIDIc1cc PLU'Y1QrrJO 
Intercambios 

Motivo del 

intercambio 

Alimento: 

Fecha: Autorizado por: 

Califique ne5ún noei de vumplirniento: C lcarnpiel NC INo curnple( N/A (No ap ¡val 

RáverIrnleeitos állméntarlo ynutridonal 

Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al cálculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el número de servicios y tipo de menú. 

El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minuta patron adoptada. e- 

3 Se encuentran estandarizadas el tamaflo de porciones de las preparaciones según el grado de los estudiantes. 

El ciclo de menú se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. 

El menú entregado según el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. 3, 

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de aprobación. 3, 

Los alimentos preparados cumplen con las características organolépticau propias dele preparación o alimentos que hacen parte del menú servido. 3, 

Todas las preparaciones qse se incluyen en el ciclo de menús, cuentan con su respectIva receta estandarizada. 3, 

El menú entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentación. e- 

Se cuenta con elementos de estandarización tanto para servido como para preparacion. c. 

Se cumple con los horarios de distribución establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. c 

En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio o. 

En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en (os estudiantes beneficiarios. 

La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. 

El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo. 

Obseradoñós 

Nomb 

Dotumento: ur c Al1 Documento: '-( 

Cargo:9 (  - t4Q -.oí.4sJO ,ÇØ,Cargo: ,cr)k,s3 -_ 

2 

6 

7 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACIÓN PREÁRADA EN SITIO 
FDSO4-1O 
Versión: 1 
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CONDICIONES DE OPERACIÓN RACIÓN PREPARADA EN SITIO 
FDSO4-08 
Versión: 1 -14 

ENTIDAD TERRITORIAL: ALCALDIA DE TAURAMENA 

Fecha de la visite: 2 2 O f . 0 .2. Ç Sede educativa: Lni1'eIcr}o 4.ntC errs pca-tcai cai 

Operador: /kOpcidlt) ,jiYtC.. 
Tipo de Complemento: 

Residencias 0°'m"° flefrriom5on ReÇrvv,1,ra Coria Almuerzo No de 
servicios: escolares 

Califique: (1) cumple, (0) No cumple, N/A (No aplica) yN/O (No observado) Calificación 
Condiciones higiénico sanitarias 

Edificaciones e instalaciones 

El servicio de alimentación esta aislado de focos de insalubridad. Sus accesos y alrededores se mantienen limpios, libres 

de acumulación de basuras, estancamiento de aguas yen buen estado de mantenimiento. 

2 
Las instalaciones están dise)iadas y construidas para proteger los ambientes de producción de contaminantes e ingreso 

de plagas, animales domésticos y otros. 

Las instalaciones son de materiales que no generan sustancias tóxicas, resistentes, no porosos, impermeables, no 

absorbentes, no deslizantes y con acabados libres de grietas o defectos que dificulten la limpieza y desinfección. 

4 Se cuenta con servicios sanitarios exclusivos para el personal y se encuentran en buen estado de funcionamiento 

Las Instalaciones sanitarias se encuentran limpias y con la dotación adecuada (jabón líquido,gel antibacterial toallas, 

papel higiénico y papeleras con bolsa). 
c 

Plan de saneamiento 

Programa de Limpieza y Desinfección 

Todas las áreas y superficies del servicio se encuentran en adecuadas condiciones higiene y limpieza, se evita la 

acumulación de agua y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.. 

7 

Se aplican protocolos para la limpieza y desinfección de equipos, menaje y utensilios )platos, vasos, cubiertos, pocillos, 

bandejas, tablas de picar, cuchillos, entre otros) y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera 

oportuna. 

C.- 

8 
Los implementos (paios absorbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otros) que se utilizan para el aseo, 

permanecen en adecuadas condiciones de limpieza y en el lugar establecido. C 
Los equipos, utensilios y menaje empleados se limpian y desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes 

al uso ya la corrosión . a. 

Los sistemas de extracción cumplen con las condiciones higiénicas establecidas, mantenimiento, procedimientos del 

lavado y los registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera oportuna. C. 

Control de plagas 

11 No se evidencia indicio o presencia de plagas y las áreas cuentan con barreras que minimicen el ingreso de vectores. 

12 

Se realiza un control de plagas y se cuenta con los siguientes documentos 

cronograma, formato de inspección interno, documentación de 

diligenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de la ultime 

soportes: diagnóstico empresa fumigadora, 

empresa fumigadora, fichas técnicas, Se encuentran 

fumigación: .2.4 c%a erQrb 2.cLS 
C1 

Manejo y disposición de residuos sólidos y liquidos 

Existe al interior del servicio de alimentación, recipientes de material sanitario, para la recolección de residuos sólidos, 

en buen estado, en cantidad suficiente, bien ubicados e identificados conforme a la norma sanitaria vigente. 

14 

La clasificación de residuos sólidos se realiza de acuerdo con lo establecido en el programa de manejo de residuos. 

Adicionalmente, los residuos sólidos son retirados con la frecuencia necesaria para evitar generación de olores y/o 

proliferación de plagas. 
El manejo de los residuos líquidos y sólidos no representa riesgo de contaminación para los alimentos ni para las 

superficies en contacto con estos. 

16 Se cumple cuenta con protocolos para el manejo y disposición de aceite vegetal usado. e 

17 Existe documentación y registro de la limpieza de trampas de grasas. 

AbastecimIento de agua y control de plagas 

Disponen de un tanque de almacenamiento de agua potable y se encuentra construido de material higiénico sanitario, 

hermético y se encuentra en constante circulación, además tiene la capacidad suficiente para un día de producción. 

Se realiza la limpieza y desinfección periódica del tanque de almacenamiento de agua potable. 

Fecha de la última limpieza y desinfección realizada:  C' 
Personal manipulador 

20 El personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas. 

21 
Cuenta con la dotación complete, limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acuerdo a lo establecido 

en la normatividad vigente. 

22 
Cumple con las buenas practicas de manufactura durante todas las etapas del proceso de acuerdo a lo establecido en la 

normatividad vigente. 
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Condiciones de distribución y transporte en recepción de materia prima 

23 
Las condiciones sanitarias del vehículo transportador de alimentos, cumple con lo establecido en la normatividad 

sanitaria vigente. (Condiciones de higiene y limpieza adecuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas). 1 0 
24 El vehículo cuenta con concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable. ,4 1 0 

2 
Los conductores y auxiliares cumplen con los documentos exigidos para manipular alimentos, portan la dotación de 

acuerdo a lo establecido en la Resolución 2674 de 2013 e implementan buenas practicas de manufactura. 
¡ 
1 

26 
Las materias primas, se reciben en un lugar limpio y en condiciones físicas que minimicen el riesgo de contaminación o 

alteración de las características propias de cada producto. O 

27 

Se da cumplimiento a los criterios de aceptación y rechazo de la materia prima recibida y existen controles de este 

proceso (fecha de vencimiento, lote, condiciones de empaque y cumplimiento de la Resolución 5109 de 2005 y  demás 

normatividad vigente), 
Ñ lo 

28 El personal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requieren refrigeración y congelación. 

Almacenamiento 

29 
Se almacenan los alimentos de alto riesgo (lácteos y cárnicos etc.) dentro de los rangos de temperatura exigidos en la 

resolución 2674 de 2013 y normatividad sanitaria vigente. 
Se almacenan los productos de acuerdo con las características de los mismos, en sitios adecuados minimizando el riesgo 

de contaminación. 
c. 

Los alimentos y materias primas se encuentran libres de presencia de moho, abombamiento, pérdida del vacío, fecha 

caducada u otro aspecto que incumpla con las características de calidad o inocuidad de los productos. C. 
32 

El rotulado y etiquetado del empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resolución 5109 de 2005 

y demás normatividad vigente. 

Los registros de control de temperatura de los alimentos en refrigeración y congelación, son diligenciados correctamente 

y se realizan de manera oportuna. 

Se asigna rotulación que permite la identificación de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeros en 

vencer, primero en salir con el fin de garantizar la adecuada rotación de materia prima 

35 La materia prima no conforme se encuentra en un área específica, está debidamente identificada para evitar su uso. c:. 

Preparación, ensamble y distribución 

36 
Los procesos de producción se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de 

posibles riesgos de contaminación. 

Se lavan y desinfectan los empaques, los alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hortalizas y 

productos de pesca con agua potable, antes de su preparación y en los tiempos establecidos de desinfección. C_ 

38 
Los procedimientos de operación como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera 

que se protejan los alimentos y materias primas de posibles riesgos de contaminación. 

39 

Los tiempos de exposición de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en la normatividad vigente y no 

generan posibles riesgos de contaminación. Adicionalmente, los procesos de descongelación requeridos se realizan de 

forma controlada para evitar el desarrollo de microorganismos. 

Todos los complementos están libres de contaminación física, biológica, química y cumplen con las características de 

calidad o inocuidad, 

41 

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos que aplica, según lo establecido en los manuales del 

fabricante y se garantiza el cuidado, buen uso y buen estado de la totalidad de equipos y utensilios dispuestos para la 

operación. 

42 Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos fríos y calientes en las diferentes etapas de proceso C 
Las temperaturas para los alimentos fríos y calientes en las diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango 

de seguridad que garantiza inocuidad. 

Se dispone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al número de raciones y se encuentra en buen 

estado. 
Aseguramiento y control de la calidad 

El comedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene concepto Sanitario Favorable o 

Favorable con Requerimientos .S /09 / 2e2S 
46 

Se cuenta con instrumentos de medición con el fin de realizar control en cada una de las etapas de producción y se 

garantiza la confiabilidad de las medciones realizadas. C.. 
INDICADOR: Variables cumplidas de condiciones operativas/ total variables evaluadas*100 Porcentaje de 

Cumphmento: 
cj .. ,— 

Observaciones 

F :MAS FIRMAS 

..' t__ 
o breyçjv rr(om re: Aii'í t!f Ve9cs. 

Cargo: 

Documento:-t -IttltLc  c-' 
Cargo:jíç-sc ch  

- '
Documento: -{q 



FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA 

FTHOO-12 

Version :6 

TEMA: / 

OBJETIVO:
ttCC4í 

Qrc1cck c* kiyvc e. 
ct Iktpo. 

Q 
1 +-cccD 

FACILITADOR: ' j\ycc, 

FECHA: 3 Seor4oe Lugar: 3oe (V1cr c, JiLcA .Sck cc 1.: cno 

Horainicio: Horaterminación: i:bOprv 

NOMBRE CEDULA DE CIUDADANIA DEPENDENCIA Y/O ENTIDAD FIRMA 

&iLr SOS. 

2ó-L (6 3 , 1 
/ 

L 

tcZ\ Vi 
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Versión: 5 
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ACTA No. 47 

DE SEGUIMIENTO A LAS OBLIGACIONES ASUMIDAS POR EL OPERADOR DEL 
PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR (PAE), CUYO OBJETO ES 
DESARROLLAR EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE - PARA LOS 
ESTUDIANTES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DE LA ZONA 
URBANA DEL MUNICIPIO DE TAURAMENA, CONVENIO DE ASOCIACION No. 015 
DEL 5 DE JUNIO DE 2025. 

FECHA: Tauramena, 26 de septiembre de 2025 

HORA: a las 10:20 am a 11:55 am. 

LUGAR: 
• Restaurante Institución Educativa José Maria Córdoba sede semilleros del 

ASISTENTES: 

• Zoraida Mejía, Ecónoma 
• Blanca Fernanda Gutiérrez Ibáñez, Profesional de apoyo SDS 
• Diana Caterinne Arcos Escobar, Profesional de apoyo SDS 

INVITADOS: 

AUSENTES: 

ORDEN DEL DIA 

1. Saludo 

2. Actividades de seguimiento monitoreo y control al programa de alimentación 
escolar PAE del municipio de Tauramena. 

DESARROLLO 

Se adelantaron las actividades de seguimiento, monitoreo y control, en relación con el 
componente nutricional (cumplimiento de documentos técnicos de nutrición), en la 
institución educativa José María Córdoba sede semilleros del saber. 
Se aplicaron conforme al "PROCEDIMIENTO PARA LA EJECUCIÓN DEL PROGRAMA DE 
ALIMENTACION ESCOLAR — PAE - RDSO4-01 Versión: 1" los formatos 
REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREPARADA EN 

Sede electrónica: www.tauramena-casanare.gov.co  
Correo electrónico: contactenostaurarnena-casanareqov.co  

Dirección: Calle 5 No. 14 -34 Centro AdmInistrativo Municipal - Código Postal 854030 



ACTIVIDAD: Verificación cumplimiento de menO. 
FECHA: 26 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar Institución 
Educativa ,José Maria Córdoba Sede semilleros 
del saber 

ACTA DE REUNION 
FS114-08 

Versión: 5 

SITIO FDSO4-1O Versión:1 y VERIFICACION TEMPERATURAS Y CARACTERISTICAS 
ORGANOLEPTICAS ALIMENTOS PREPARADOS Y DISTRIBUIDOS  RACION 
PREPARADA EN SITIO FDSO47-09 Versión:1. 

1. Institución educativa José María Córdoba sede semillerps del saber. 

En esta institución se presta el servicio a 848 estudiantes modaliIad de atenciÓn ración 
preparada en sitio complemento alimentario almuerzo, por tantc, el equipo supervisor 
procede a explicar a las manipuladoras de alimentos el ejercicio a realizar, de manera 
aleatoria se toman tres platos del nivel de escolaridad primaria (1, y  3), durante la etapa 
de distribución, se aplica en primer instancia el formatc de VERIFICACION 
TEMPERATURAS Y CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ALIMENTOS 
PREPARADOS Y DISTRIBUIDOS RACION PREPARADA EN SITIO FDSO47-09 Versión:1 
(adjunto 1), el cual se divide en 04 secciones: 

a. Verificación de cumplimiento de menú: teniendo en cuenta Ja planeación el menú 
corresponde al número 20 de la semana 4, evidenciando cumplimiento de cada una 
de las preparaciones como se observa en formato adjunto y en tabla 1. 

Tabla 1. Planeación menú ve Menú entregado 

COMPONENTE MENO PROGRAMADO 
Semana4MenOP42O 

MENO ENTREGADO 
S.rnana4m0nú20 

ALIMENTO PROTEICO CARNE EN BISTECK CARNE EN BISTECK 
CEREALES ARROZ BLANCO ARROZ BLANCO 
TUBÉRCULOS, RAICES, PLATANOS 
O DERIVADOS DEL CEREAL 

DEDOS DE QUESO DEDOS DE QUESO 

ENSALADA O VERDURA CALIENTES ENSALADA SOl. (Leahuga, 
zanahoria rallada, cebolla y 

mayonesa) 
zanahoria 

NSALADA SOL (Lechuga, 
rallada, cebolla y 

mayonesa) 
BEBIDAS (FRUTAS EN JUGO) JUGO DE MANGO ¡ JUGO DE MANGO 

AGUA AGUA POTABLE AGUA POTABLE 

Sede electrónica: www.tauramena.casanaregov.co  
Correo electrónico: contactenos@tauranlena-casanare.Qovcp  
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Versión: 5 

141 

b. Verificación de gramajes: se realizó la toma de tres platos aleatoriamente, los cuales 
con ayuda de una gramera para alimentos fueron verificados cada uno de los 
componentes, evidenciando cumplimiento. Para efecto de la presente verificación se 
seleccionó el grado: primaria (1,2,3). 

SEMANA 4 MENU 20 

MUESTRA 1 MUESTRA 2 MUESTRA 3 PROMEDIO PESO 
ESPERADO 

" P -. 

36q 35q 

__ :f 

Componente de proteina, (carne Componente de proteina, Componente de proteina, 
en bisteck.) 36 g. (carne en bisteck.) 35 g. (carne en bisteck.) 37 g. CUMPLE 
FECHA: 26 de septiembre de FECHA: 26 de septiembre de FECHA: 26 de septiembre de 
2025 2025 2025 
LUGAR: Restaurante escolar LUGAR: Restaurante escolar LUGAR: Restaurante escotar 
Institución educativa José Maria Institución educativa José Institución educativa José María 
Córdoba sede semilleros del 
saber 

Maria Córdoba sede semilleros 
del saber 

Córdoba sede semilleros del 
saber 

70q 

.. 
, .., 

Z:1:. TL...... 
Copponente cereales, arroz con 
blanco, 72 g 

Componente cereales, arroz 
con blanco. 71 g 

Componente cereales, arroz 
con blanco. 73 g 

FECHA: 26 de septiembre de FECHA: 26 de septiembre de FECHA: 26 de septiembre de CUMPLE 
2025 2025 2025 
LUGAR: Restaurante escolar LUGAR: Restaurante escolar LUGAR: Restaurante escolar 
lnstución educativa José MarIa Institución educativa José Institución educativa José Maria 
Córdoba sede sernilleros del 
saber 

María Córdoba sede semilleros 
del saber 

Córdoba sede semilleros del 
saber 

Sede electrónica: www.tauramena-casanare.gov.co  
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ACTA DE REUNION 
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Versión: 5 

SEMANA4MENU 20 

MUESTRA 1 MUESTRA 2 MUESTRA 3 PROMEDIO PESO 
ESPERADO 

- ..- 
.—.. 

) 
- . 

/ - . 1 
' 

. . 
. - 72 __2 

.- - 

Componente tuberculos, 
raices,platanos o derivados del 
cereal, dedos con queso. 749 
FECHA: 26 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
Institución educativa José María 
Córdoba sede semilleros del 
saber 

Componente tuberculos, 
raicesplatanos o derivados del 
cereal, deditos con queso. 71 g 
FECHA: 26 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
Institución educativa José 
María Córdoba sede semilleros 
del saber 

Componente tuberc 
raicesplatanos o derivados 
cereal, deditos con queso, 
FECHA: 26 de septiembr 
2025 
LUGAR: Restaurante esco 
Institución educativa José 
Maria Córdoba sede semil 
del saber 

los, 
del 
29 
de 

- 

ros 

CUMPLE 

62q 60q 

: __ 

Componente ensalada y 
verduracaliente (ENSALADA SOL 
(Lechuga, zanahoria rallada, cebolla 
y mayonesa)) 63 g 
FECHA: 26 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
Institución educativa José Maria 
Córdoba sede semilleros del 
saber 

Componente ensalada y 
verduracallente (ENSALADA 
SOL (Lechuga, zanahoria rallada, 
cebolla y mayonesa)) 60 g 
FECHA: 26 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
Institución educativa José 
Maria Córdoba sede semilleros 
del saber 

Componente ensalada y 
verduracallente (ENSALAD-
SOL (Lechuga, zanahoria raIl. 
cebolla y mayonesa)) 629 
FECHA: 26 de septiembre 
2025 
LUGAR: Restaurante esco 
Institución educativa José 
Maria Córdoba sede semill 
del saber 

e 

r 

ros 

— 203cc 200 cc 

- i -  ____ - 
- '- 

- 
___ -

- 
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SEMANA 4 MENU 20 

MUESTRA 1 MUESTRA 2 MUESTRA 3 PROMEDIO PESO 
ESPERADO 

Componente bebidas (jugo de 
mango) 202 cc 
FECHA: 26 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
lnsfltución educativa José María 
Córdoba sede semilleros del 
saber 

Componente bebidas (Jugo de 
mango) 205 cc 
FECHA: 26 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
Institución educativa José 
Maria Córdoba sede semilleros 
del saber 

Componente bebidas Gugo de 
mango) 203 cc 
FECHA: 26 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante escolar 
lnsffiución educativa José 
Maria Córdoba sede semilleros 
del saber 

CUMPLE 

c. Verificación de características organolépticas: se evaluó apariencia, sabor, olor y 
textura, evidenciando cumplimiento. 

d. Verificación de temperaturas: teniendo en cuenta que finaliza el procéso, de ensamble 
y se encuentra en la distribución no fue posible realizar la toma de temperatura de los 
alimentos. 

Actividad: Proceso de recepcion de racion preparada en sitio por beneficiariarios de la LE Jose Maña Cordoba sede semilleros 
del saber. 
Fecha: 26 de se.tiembre de 2025 

Sede electrónica: www.tauramena-casanare,gov.co 
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ACTA DE REUNION 
FSII4-O8 

Versión: 5 

la l.E José María Córdoba sede semilleros del saber, obtuvo un 1O% de cumplimiento en 
relación con el componente nutricional, dando cumplimiento al objeto contractual del 
convenio en ejecución. 

COMPROMISOS 
Compromiso Responsable Tiempo Cumplimiento 

CONVOCATORIA: Cuando se requiera 

BLAN T".t .. GUTI RREZIBAÑEZ 
Profesional apoyo supervisión DIANA CPÑÍN ' • - ESCOBAR 

Profesior(al apoyo NUtricionista 

Proyecto: Blanca Fernanda Gutiérrez, Profesional de Apoyo 
Anexo: 1. planilla de asistencia (1 folio) 

2. Formato de requerImiento alurrenlario y Nutrioonaies Ración Preparada en sitio (fohos 1) 
2. Formato de verIficación de temperaturas y carecteristicas oganolépticas alimentos preparados en sitio y toma de gramaje. (tollOs 1) 

GESTIÓN DOCUMENTAL 
Original: Oficina Asesore JuiidiC8 
1' Copia: Secretaría de Desanoi10 Socia! 
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EN ALIlO APOVOALA SUPERASIÓN 
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5100310* 
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— iNDICASOR: Nodo preparaciones que cumplen cfltertos de calidad y organolepticos 1 No de preparaciones vertftcadas Porcentaede 
rammento' 

Ob,.qnolonnr 

FIRMAS FIRMAS 

Nombre:C 
—'.---)-, 
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rcbickeY 

FORMATO DE REQUERIMIENTOS AUMENTARlOS Y NUTRICIONALES RACIÓN PREÁRADA EN SITIO, APOYO A LA 
SUPERVISIÓN PAE. 

ENTIDAD TERRITORIAL: ALCALDIA DE TAURAMENA UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR, UApAPAE; RESOLUCIÓN 00335 2021 

Fecha de la visita: Q '1 •5 Sede educativa: ? (DS ) 

Operador: p- T1V\ L 
T' de Com lemento tpo p 

AImue,o ResidencIas 
escolares 

Desayuno R.Maflana R.Tarde Cena No de 
servicios: - 

InformacIón de las raciones .negadas 

Descripción del menú: 
Cot '' (' < - r" ec. - CI, T cr d c c' (c r' 

, \ (. / 1 ct6m -Dc- rvv-cV 

Intercambios 

Alimento: —' ___— 

Motivo del 
intercambio Fecha: Autorizado por: 

Califique según nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica) 
Requerimientos alImentario y nutricional 
CumplImiento da la mlnuta patrón CalIficación 

1 

2 

3 

4 

5 

8 

9 

10 

11 

12 

13 

14 

15 

Se cuenta con la totalidad de la materia prima correspondientes al cálculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el número de servicios y 
tipo de menú. 

El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus y minute patron adoptada. 
c 

Se encuentran estandarizadas el tamaño de porciones de las preparaciones según el grado de los estudiantes. 

El ciclo de menú se ejecute bajo las especificaciones técnicas definidas. 
C 

El menú entregado según el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. 

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de 
aprobación. 
Los alimentos preparados cumplen con as caracteristicas organolépticas propias de la preparación o alimentos que hacen parte del menú 
servido. 

Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menús, cuentan con su respectiva receta estandarizada. 

El menú entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentación. 

Se cuenta con elementos de estandarización tanto para servido como para preparacion. 
c 

Se cumple con los horarios de distribución establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. 

En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del temtono 

En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. 

La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. 

El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo. C ObservacIones 

FIRMA FIRMA 

Documento: q Document 

Cargo: u- eYj.>i\ 0Cargo: -7-- 

Sede electrónica: ww.tauramena-casanare.gov.co  
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FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA 

FTHOO-12 

Version:6 

TEMA: 

CO G -ç r-p- ro U ( 
Ler\- L° 4I(co? CrJ-QttQ  

-ZÇ.. 

OBJETIVO: e 'k \ '-( e i --- i -ey-o ,\ fro(o,- 
¿Y -e coL_o'r- d'A 

je 7O7:5 
»w\o\ A('C rcÁ\ E 

- Ao) 
fECHA: — ct

'- z Ç Lugar:
\-Ü' -_ et"t Yc C) J 

Hora inicio: Hora terminación: ' . 

NOMBRE CEDULA DE CIUDADANIA DEPENDENCIA Y/O ENTIDAD FIRMA 

,-'----ç •:t' 

6i o \ Q 
C&íi o4Lo2 
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ACTA DE REUNION 
FSI14-O8 

Versión: 5 

ACTA No. 48 

DE SEGUIMIENTO A LAS OBLIGACIONES ASUMIDAS POR EL OPERADOR DEL 
PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR (PAE), CUYO OBJETO ES 
DESARROLLAR EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR ..PAE - PARA LOS 
ESTUDIANTES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DE LA ZONA 
URBANA DEL MUNICIPIO DE TAURAMENA, CONVENIO DE ASOCIACION No. 015 
DEL 5 DE JUNIO DE 2025. 

FECHA: Tauramena, 29 de septiembre de 2025 

HORA: a las 10:20 am a 12:40 m. 

II l(AP 
. Restaurante Institución Educativa Técnica Empresarial del Llano 

ASISTENTES: 

» Angela Vega, ecónoma 
> Blanca Fernanda Gutiérrez Ibáñez, Profesional de apoyo SDS 

Diana Caterinne Arcos Escobar, Profesional de apoyo SDS 

INVITADOS: 

AUSENTES: 

ORDEN DEL DIA 

1. Saludo 

2. Actividades de seguimiento monitoreo y control al programa de alimentación 
escolar PAE del municipio de Tauramena. 

DESARROLLO 

Se adelantaron las actividades de seguimiento, monitoreo y control, en relación con el 
componente nutricional (cumDlimiento de documentos técnicos de nutrición. en la 
institución educativa Tecina empresarial del llano. 
Se aplicaron conforme al "PROCEDIMIENTO PARA LA EJECUCIÓN DEL PROGRAMA DE 
ALIMENTACION ESCOLAR — PAE - RDSO4-01 Versión: 1" los formatos 
REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACION PREPARADA EN 

Sede electrónica: www.tauramena-casanare.gov.co  
Correo electrónico: contactenosMaurarnefla-caSaflare. qovco 

Dirección: Calle 5 No. 14 - 34 Centro Administrativo Municipal - Código Postal 854030 



ACTA DE REUNION 
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Versión: 5 

  

SITIO FDSO4-10 Versión:1 y VERIFICACION TEMPERATURAS Y CARACTERISTICAS 
ORGANOLEPTICAS ALIMENTOS PREPARADOS Y DIStRIBUIDOS RACION 
PREPARADA EN SITIO FDSO47-09 Versión:1. 

RESTAURANTE INSTITUCIÓN EDUCATIVA TÉCNICAI EMPRESARIAL DEL 
LLANO (primaria ( 4y 5)). 

En esta institución se presta el servicio a 824 estudiantes modalidad de atención ración 
nrnrd n ifir Iimrfrin 21m1 Ir7r nnr tnfr I rii iifln i nrvirr 

procede a explicar a las manipuladoras de alimentos el ejercicio a realizar, de manera 
aleatoria se toman tres platos del nivel de escolaridad primaria (4 ' 5), durante la etapa de 
distribución, se aplica en primer instancia el formato de VERIFICACION TEMPERATURAS 
Y CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ALIMENTOS PREPARADOS Y 
DISTRIBUIDOS RACION PREPARADA EN SITIO FDSO47-09 Versión:1 (adjunto 1), e) cual 
se divide en 04 secciones: 

\Imrifi r'irSr r1 r'umnlimimntn rim mru'r fninr4r n riunt I nl rnrii'i 

corresponde al número 1 de la semana 1. Se evidencia cumplimiento de cada una de 
las preparaciones como se observa en formato adjunto y en tabla 1. 

Tabla 1. Planeación menú vs Menú entregado 

COMPONENTE MENÚ PROGRAMADO 
Semanal MenúN.I 

MENO ENTREGADO 
Semanal menúl 

ALIMENTO PROTEICO PECHUGA GUISADA EN 
CUBOS 

PECHUGA GUISADA EN 
CUBOS 

CEREALES ARROZ CON FIDEOS ARROZ CON FIDEOS 
TUBÉRCULOS, RAICES, PLATANOS 
O DERIVADOS DEL CEREAL 

LENGUETAS DE PLATANO VERDE LENUETAS DE PLATANO VERDE 

ENSALADA O VERDURA CALIENTES VERDURA COCIDA 
(Habichuela, zanahoria y 

cebolla cabezona) 

VERDURA COCIDA 
(Habichuela, zanahoria y 

cebolla cabezona) 
BEBIDAS (FRUTAS EN JUGO) SORBETE DE GUAYABA SORBETE DE GUAYABA 

AGUA AGUA DE DISPENSADOR AGUA DE DISPENSADOR 

Sede electrónica: www.tauramena-casanare.gov.co  
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Versión: 5 

ACTIVIDAD: Verificación cumplimiento de menú. 
FECHA: 29 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante escolar Institución 
Educativa técnica empresarial del llano  

b. Verificación degramajes: se realizó la toma de tres platos aleatoriamente, los cuales 
con ayuda de una gramera para alimentos fueron verificados cada uno de los 
componentes, evidenciando cumplimiento. Para efecto de la presente verificación se 
seleccionó primaria (4y5). 

SEMANA 1 MENU 1 

MUESTRA 1 MUESTRA 2 MUESTRA 3 PROMEDIO PESO 
ESPERADO 

1 

• 

- 

_____ 
•.. - 

/• 
43g 

. ., :i 

Componente de proteina,( 
pechuga guisada en cubos). 45 
g. 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante Institución 
Educativa Técnica Empresaal 
del Llano 

Componente de proteina,( 
pechuga guisada en cubos). 41 
g. 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
Institución Educativa Técnica 
Empresaal del Llano 

Componente de proteina,( 
pechuga guisada en cubos). 
42g. 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
Institución Educativa Técnica 
Empresaal del Uano 

CUMPLE 

: - • . 
fr- 

L 

.. 

" '' 90q 
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ACTA DE REUNION 
FS114-08 

Versión: 5 

 

  

SEMANA 1 MENU 1 

MUESTRA 1 MUESTRA 2 MUESTRA 3 PROMEDIO PESO 
ESPERADO 

Componente de cereal, Arroz 
con fideos 909. 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante Institución 
Educativa Técnica Empresarial 
del Llano 

Componente de cereal, Arroz 
con fideos 919. 
FECHA: 29 de sepbembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
Institución Educativa Técnica 
Empresarial del Llano 

Componente de cereal, Arroz 
con fideos 929. 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
Institución Educativa Técriica 
Empresarial del Llano 

CUMPLE 

—.. 

jv 

- ...,.. 

iIIk 

r 
. 

- 

. 

- 1 

85q 85q 

Componente tuberculos, 
ralces,platanos o derivados del 
cereal, (longuetas de platano) 83 
g 
FECHA: 29 do septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante Institución 
Educativa Técnica Empresarial 
del Llano 

- 

Componente tuberculos, 
ralces,platanos o derivados del 
cereal, (lenguetas de platano) 
859 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
Institución Educativa Técnica 
Empresarial del Llano 

Componente tubercos, 
raicesplatanos o derivados 
del 
cereal, (lenguetas de platno) 
869 
FECHA: 29 de septiembr de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
Institución Educativa Técflica 
Em resarial del Llano 

CUMPLE 

.4 

1 -' - 
- 

- . 

\íz '  . 

"' 

.-
.

•.
- - 

.- . . 

/' j: 
- . .- - _.t 

' .q-..--. . uutl. 

---•3:- 

Componente ensalada y verdura 
caliente (verdura 
cocida:habichuela, zanahoria y 
cebolla cabezona) 65g 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante Institución 
Educativa Técnica Empresarial 
del Llano 

Componente ensalada y 
verdura caliente (verdura 
cocida:habicliuela, zanahoria y 
cebolla cabezona) 67g 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
Institución Educativa Técnica 
Empresarial del Uano 

Componente ensalada 
verdura caliente (ven,  
cocida:habichuela, zanahnia 
y cebolla cabezona) 65g 
FECHA: 29 de septiembre 
2025 
LUGAR: Restaurante 
Institución Educativa Técllica 
Empresarial del Uano 

y 
ura 

de 

CUMPLE 
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ACTA DE REUNION 
FS114-08 

Versión: 5 

SEMANA 1 MENU 1 

MUESTRA 1 

_______ 
j MUESTRA 2 MUESTRA 3 

1 
PROMEDIO 1 PESO 

ESPERADO 
—II _ . 

203g 200 q 

A 
-- 

Componente bebidas (sorbete 
de guayaba) 204 cc 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante Institución 
Educativa Técnica Empresarial 
del Llano 

Componente bebidas (sorbete 
de guayaba) 200 cc 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
lnsttución Educativa Técnica 
Empresarial del Llano 

Componente bebidas 
(sorbete de guayaba) 206 cc 
FECHA: 29 de septiembre de 
2025 
LUGAR: Restaurante 
Institución Educativa Técnica 
Empresarial del Llano 

CUMPLE 

c. Verificación de características organolépticas: se evaluó apariencia, sabor, olor y 
textura, evidenciando cumplimiento. 

u. veriiiacion ce terripetiurs. ueuiuo d que ci ejectuio se ÍCdIIZO uurrite i entrega 
de los alimentos, se procede a tomar temperaturas de distribución a todos los 
alimentos en caliente, evidenciando todos los alimentos y preparaciones a 
temperaturas superiores a 6000,  es decir, en rango de temperatura segura. 

ACTIVIDAD: Toma de temperatura de distribución al 
componente de proteina (pechuga sudada en cubos) 74.4 

FECHA: 29 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante Institución Educativa Técnica 
Empresarial del Llano 

ACTIVIDAD: Toma de temperatura de distribución al 
componente cereal (arroz con fideos) 70.4c° 
FECHA: 29 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante Institución Educativa Técnica 
Empresarial del Llano 

Sede electrónica: www.tauramena.casanare.gov.co  
Corroo electrónico: coiitacienost?tauramena-casanare.Qovco 

Dirección: Calle 5 No. 14-34 Centro Administrativo Municipal -Código Postal 854030 
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- . 

:
..

- 

ACTIVIDAD: Toma de temperatura de distnbución al 
componente tuberculos, raices,platanos o derivados del 
cereal, (lenguetas de platano) 72.4 c° 
FECHA: 29 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante Institución Educativa Técnica 
Em.resarial del Llano 

IIPuH
., 

/ 

ACTIVIDAD: Toma de temperatura de distribución al 
componente ensalda y (verdura cocida:habichuela, 
zanahoria y cebolla pabezona) 71.lg 
FECHA: 29 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante Institución Educativa Técnica 
Empresarial del Llaro 

••, ¡ •.., ø-, , U... 

ACTIVIDAD: Toma de temperatura de distribución al 
Componente bebidas (sorbete de guayaba) 3.6 c° 
FECHA: 29 de septiembre de 2025 
LUGAR: Restaurante Institución Educativa Técnica 
Empresarial del Llano . 

Sede electrónica: w.tauramena.casanare.gov.co  
Correo &ectrónico; coniacienostaurarnena-casan&e.çovco 
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ctividad: Proceso de recepcion de racion preparada en siflo por beneficiananos de la LE Tecnica Empresarial del Llano 
echa: 29 de septiembre de 2025 

Actividad: Proceso de diligenciamiento de formatos. 
Fecha: 29 de septiembre de 2025  

1 1 

la l.E Técnica Empresarial del Llano, obtuvo un 100% de cumplimiento en relación con el 
componente nutricional, dando cumplimiento al objeto contractual del convenio en 

ejecución. 
COMPROMISOS 

Compromiso Responsable Tiempo Cumplimiento 

CONVOCATORI Cu 
2 

ACTA DE REUNION 
FSII4-08 

Versión: 5 

equiera 

'BLA" !"AND - TIERREZ IBAÑEZ 
Dl NA' - E " A -  COS ESCOBAR Profesional apoyo supervisión
Profesional apoyo — Nutricionista 

Proyecto: Blanca Fernanda Gutiérrez, Profesional de Apoyo 
Anexo 1. olenllle de asistencIa (1 foflo( 

2. 1-ormero ce requenmiento aitmenteno y NutnciOnales Nacen Preparaca en sitio (tosas 1) 

3.ForTneto de verlflcacia de temperaturas y carscterlsticaa organolépticas alimentos preparados en sitio y toma de grarnaje. (Folios i) 

GESTIÓN DOCUMENTAL 
Original: OI(cina Asesoro Jwfdica 
I Copia: Sectetasle ci. bese,roiio Social 
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T IU-E 'S FDRE A LE SFR PICA ION TEN PERATURAS Y CNRAÇTER SECAS ORGANOLÉPTICA LIC STO EF A DOS YO STRIOUIDOS RACIÓN P PARATA 

N SITIO A 0521 A LA SUPERA 

ENTiDAD TEDRITURLNL: ULCNI.DIADE TAURAMENU í UNIDAD ODMISICTRATWA ESPECIAL DE AUMENTACIÓN ESCOLAR. SAPA PAE: RESOLUCIÓN 00225 DE 2021 

Fecha ERAL DE ESCOLAOIDA. P '."' ]:f A34acnc 
Me$RAA 

Ds. 0. RaE. 5.0134. C.c. 

1 

TAR 
01N T: MRAA TmM 

dIlPIbeC AR  CCII mp! neo 

FC.PIr.OiSCPCMgOOCIOAI Pmp.rttk0HIPR9.d* 
5 CM 
1 

E C 
2 

UERIRA 
5 PIencdio Pc, CcCpl So - 

OC 

'I 
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T CCI 
Clop 

le 
Cono I 

A 
5 AlCe. 

CU p.nLA e1. Con CC 
la CaCE! T rc UPU r i 

/ " 

/ 
/ / 

/ 
/ 

/ 

/ 
/ 
/ 1 1 1 2 1 

Nodo prepAraciones que cumplen criterios dR calidad y organolepticos 1 NO de preparadoReS verlllcadaN 

DoeoS.SICiC4. 

FIRMAS . FIRMAS 

& 

Nombre:C Nombre:onÇ 

DocurnenIo , U J  f2)-.Oz r QD \2J - °UI 
Documenlo 4lí1( 2 2k - 

Cargo. í'—I\\
J0Cargo. L 

S.S, ekcSóc,c. ccc,, I.OaCOC,.C.,,I,.le 

Ceceo CICCESCII, PoIO.00000cTIe,,C,c.-c...e.,l rece 
0.011100 Cono SN,. 4.34 COcEO Ud,IlO.oS.Ec. MC0,p,I - Colgó 0051,1694033 



4si 
\ , t tiOS FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES RACIÓN PREÁRADA EN SITIO APOYO A LA 
¡! 1 SUPERVISIÓN PAE. 

ENTIDAD TERRITORIAL: ALCALDIA DE TAURAMENA UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR, UApAPAE; RESOLUCIÓN 00335 2021 

Fecha de a visita: '2Q Jó ? S Sede educativa: €. (" G".ClLj_ c.t 
Operador: O&3C-::, tjr1c 

 /. 

Tipo de Complemento: Almuerzo Residencias 
escolares 

Desayuno R.Mañana RJarde Cena Node 
servicios: 

Información de las racIones entregadaé 

Descripcton del menu. 
1 7 a CUL, c -.ó-.c,S1  t -1QO.*c 

j-e'jJ ,'i  ce- (-u'  c-"c)c2 ,\rCi.k1 c. \CA L 
— ' ,C7 \" C 2d>tYA) ,- e-4f' , j G',..'-1C V, 

Intercambios 

Alimento: 
- 

.-- - 

Motivo del 
intercambio Fecha: ____-- Autorizado por: _--__ 

Califique según nivel de cumplimiento: C (Cumple) NC (No cumple) N/A (No aplica) 
Requerimientos alimentario y nutricional 
CumplimIento de la minute patrón Calificación 

1 
Se cuenta con la totalidad dele materia prima correspondientes al cálculo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el número de servicios y 
tipo de menú. 

2 

a 

4 

5 

El menu del dia es acorde a lo establecido en el ciclo de menus Y  minuta patron adoptada. 

Se encuentran estandarizadas el tamaño de porciones de las preparaciones según el grado de los estudiantes. 
C 

El Ciclo de menú se ejecuta bajo las especificaciones técnicas definidas. C 
El menú entregado según el tipo de complemento corresponde a lo programado y aprobado. 

6 

a 

9 

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan de acuerdo al componente, a la frecuencia y cuentan con documento soporte de 
aprobación. 
Los alimentos preparados cumplen con las caracteristicas organolépticas propias de la preparación o alimentos que hacen parte del menú 
servido. 

Todas las preparaciones que se incluyen en el ciclo de menús, cuentan con su respectiva receta estandarizada. 

El menú entregado a los estudiantes tiene aspecto atractivo y buena presentación. 

lo Se cuenta con elementos de estandarización tanto para servido como para preparados. 

11 

12 

Se cumple con los horarios de distribución establecidos para el servicio y no se generan retrasos durante el suministro. 
C 

En el ciclo de minutas incluye alimentos y/o preparaciones propias del territorio 
C 

ia En el comedor escolar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes beneficiarios. 

14 La aceptabilidad de los alimentos preparados es adecuada. 

15 El desperdicio de alimentos en la etapa de descomide es bajo. 

Observaciones 

FIRMA .. FIRMA 

flJ,)fce Nombre. \j-z 
Documento:1 to.qfl . GOL\ Documento:  .1.1.: -='1( ¿2 - 
Cargo tO(d \ (Pr A-io 
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FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA 

FTFIOO-12 

Version:6 

'jet \ CC( ¶C\9 e ç c\-\•o í '- Ca Liei1\crOBJETIV0  

TEMA: Oo- )-k\Cc -'i prb 
CyJ'to s de 

C--k y\ fc5 ("4 e-r - 3 (\ 6;Yo.j ('Ú\ 
- -' COCX 4 

CcJef\o w óe ZO5 

FACILITADOR: 6\ 'CQ r 1 -/ \(Ç\C Co- e A co) 
G --Ec'y Ce' C\ \CA\ FECHA: —cct — 70?s-  Lugar: 1- Y \ G 

Hora Inicio: Hora terminación: - 

NOMBRE CEDULA DE CIUDADANIA DEPENDENCIA VIO ENTIDAD FIRMA 

45—? \ Á1L 
C rc p(r-- 

Cnne ícos 
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ACTA DE REUNION 
FSI14-08 

Versión: 5 

ACTA No. 45 

DE SEGUIMIENTO A LAS OBLIGACIONES ASUMIDAS POR EL OPERADOR DEL 
PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR (PAE), CUYO OBJETO ES 
DESARROLLAR EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE - PARA LOS 
ESTUDIANTES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DE LA ZONA 
URBANA DEL MUNICIPIO DE TAURAMENA, CONVENIO DE ASOCIACION No. 015 
DEL 5 DE JUNIO DE 2025. 

FECHA: Tauramena, 23 de septiembre de 2025 

HORA: a las 03:00 pm a 05:00 pm. 

LUGAR: 
Restaurante Instituto técnico empresarial del llano. 

ASISTENTES: 

• Manipuladoras de alimentos 
• Ingeniera Durley Enid Murcia 
• Blanca Fernanda Gutiérrez Ibáñez, Profesional de apoyo SDS 
• Diana Caterinne Arcos Escobar, Profesional de apoyo SDS 

INVITADOS: 

AUSENTES: 

ORDEN DEL DIA 

1. Saludo 

2. Capacitación personal manipulador de alimentos 

DESARROLLO 

Siendo las 3 pm se da inicio a la capacitación con la temática: Microorganismos, da inicio a 
la capacitación la Ingeniera Durley Murcia, socializando la teoría acerca de la clasificación 
de los microorganismos. 

Posterior a esto realiza actividad participativa y dinámica con las manipuladoras de 
alimentos, donde se pide clasificarlos según los conocimientos adquiridos. 

Sede electrónica: www.tauramena-casanare.gov.co  
Correo electrónico: contactenostauramena-casanare.qov.co   
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ACTA DE REUNION 
FSI14-08 

Versión: 5 

II? 
- < 

A /fl - 

\\\\\\\' 
- 

Ejecución plan de capacitación continuado 
Fecha: 23 de septiembre de 2025 
Lu.ar: 1. técnico em.resarial del llano 

Ejecución plan de capacitación continuado 
Fecha: 23 de septiembre de 2025 
Lusar: 1. técnico em.resarial del llano 

Se valida que la intensidad horaria de 2 horas cumple con lo planeado en el P00 y que 
conforme el cronograma se desarrollo la temática establecida para el mes de septiembre 

COMPROMISOS 
Compromiso Responsable Tiempo Cumplimiento 

Realizar refuerzo en el diligenciamiento de 
formatos del plan de saneamiento y de 
aseguramiento a la calidad. 

Aso padres JMC OCTUBRE 

CONVOCATORIA: Cuando se requiera 

BL NCA FERNANDA GUTIERREZ IBAÑEZ 
Profesional apoyo supervisión 

DIANA CATERINNE ARCOS ESCOBAR 
Profesional apoyo — Nutricionista 

Proyecto: Caterinne Arcos, Profesional de Apoyo 
Anexo 1. planilla de asistencia (2 folios) 

GESTIÓN DOCUMENTAL 
Original: Oficina Asesora Jurídica 
I Copia: Secretaría de Desarrollo Social 
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FORMATO CONUEASISTENCIA 

FTHOO-12 

Version :6 

TEMA
ct)mphnh1e1-o r*m OBJETIVO. T1ar cQ p[crAc(r 

eori irccJo Trv'a Mcocsc5s 

FACILITADOR: Jnj. tr L'j cl ÑtorcJc4 

FECHA: 23 joot  1toLS - Lugar: J 4ciCo enp ic c&t ckí Ibro 
Hóra inicio: c Hora terminación: OOpm. 

NOMBRE CEDULA DE CIUDADANIA DEPENDENCIA YIO ENITIDAD FIRM 

ji ri •'11ii 4 2)J 

o 

/1 (/ ?4 /9cV 

vf Jc CQ1C?r) 

í-A LCZtvdC)Oa1 HISqIqÍ 7ctcke$ 
cc9c& Ycc 3 
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cC1\ 'flcJ Ç-c) c  
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/i/ ¡ Op /) s / 

rt1 d A, 4 S epc d ______________ 

A1 u 1. SO 1S p c ci rc Ç Li L PJVJ- 
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FORMATO CONTROL DE ASISTENCIA 

FTHOO-12 

Version :6 

\kcktctc Cj%1Jctwuen4c plon cJ actc.1'\ 
TEMA: 

On1 t r 

OBJETIVO: pni pbr c 

c.c--L zdc — 

epo4ckc 

FACILITADOR: :Li e'j (i 4.ÍCIa 

FECHA: 23/Ocj /?Lzf Lugar: .ln. 4ecvtcc Grric&VtC4 dei ílqnó 
Hora inicio: 3 0p Hora terminación: 3:00 p 

NOMBRE CEDULA DE CIUDADANIA DEPENDENCIA VIO ENTIDAD FIRMA 

en Uas 4t (c +) . 
3 

T) E ') 1 1 

Lci 
JI Q  Ir 

-Jurcic. LL 3 43 J4\krver4ci 
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ACTA DE REUNION 
FSII4-08 

Versión: 5 

ACTA No. 34 

DE SEGUIMIENTO A LAS OBLIGACIONES ASUMIDAS POR EL OPERADOR 
DEL PROGRAMA DE ALIMENTACIÓN ESCOLAR (PAE), CUYO OBJETO ES 
DESARROLLAR EL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR -PAE - PARA 
LOS ESTUDIANTES DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DE LA 
ZONA URBANA DEL MUNICIPIO DE TAURAMENA, CONVENIO DE 
ASOCIACION No. 015 DEL 5 DE JUNIO DE 2025. 

FECHA: Tauramena, 03 de septiembre de 2025 

HORA: a las 03:00 pm a 05:30 pm. 

LUGAR: 
Biblioteca I.E José María Córdoba 

ASISTENTES: 

• William Hernán Abril Valcárcel — Secretario de Desarrollo Social, supervisor 
• Blanca Fernanda Gutiérrez Ibáñez, Profesional de apoyo SOS 
• Diana Caterinne Arcos Escobar, Profesional de apoyo SDS 

INVITADOS: 

AUSENTES: 

ORDEN DEL DIA 

1. Presentación mesa protocolaria. 
2. Himno nacional de la república de Colombia. 
3. Himno Departamento de Casanare. 
4. Himno Municipio de Tauramena. 
5. Palabras secretario de Desarrollo social o su delegado. 
6. Generalidades proyecto PAE 2025 
7. Respuesta SPQRF. 
8. Proposiciones y varios. 

DESARROLLO 
Siendo las 03:00 pm del día 03 de septiembre de 2025, se dio apertura a la mesa 
pública del Programa de Alimentación Escolar (PAE), presidida por el Licenciado 

Sede electrónica: wwwtauramena-casanare.gov.co  
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William Hernán Abril Valcárcel, Secretario de Desarrollo Social y supervisor del 
programa. El Secretario agradeció la asistencia de los directores de las instituciones 
educativas, del representante legal de la Asociación de Padres, de la organización 
de padres de familia, de los personeros estudiantiles, de los trabajadores vinculados 
al programa, de la nutricionista responsable, de la profesional precontractual, así 
como de la comunidad en general. 

En representación del señor alcalde Javier Álvarez y de la Doctora Deisy Olarte—
Gestora social, quienes por motivos de fuerza mayor no pudieron asistir, se reiteró 
el compromiso de la administración municipal con la atención de inquietudes y el 
fortalecimiento de los espacios de participación en torno al PAE. 

A continuación, se presentaron las generalidades del programa a cargo de la 
nutricionista Caterina Arcos, quien explicó la dinámica de las mesas públicas, 
orientadas a generar espacios de diálogo entre beneficiarios, rectores, docentes, 
padres de familia y demás actores, con el fin de evaluar el funcionamiento del 
programa y promover su mejora continua. 

Se socializó la ejecución contractual correspondiente a la vigencia 2025, indicando: 

• Inicio con el Convenio 009 (19 de abril de 2024 —6 de mayo de 2025). 

• Continuación con el Convenio 012 (7 de mayo — 3 de junio de 2025). 

• Actualmente en ejecución el Convenio 015 (9 de junio —22 de noviembre de 
2025), con cobertura total del calendario escolar. 

Se destacó que el municipio cumple al 100% con la meta de garantizar alimentación 
escolar a los 2.494 estudiantes focalizados de las instituciones Instituto Técnico 
Empresarial del Llano y Colegio José María Córdoba (incluidas sus sedes 
urbanas). 

En materia de ejecución financiera, se reportó un valor contractual de 
$2.333.204.813, con aportes de $2.302.982.046 provenientes del municipio y 
$30.222.767 por cooperación de la Asociación de Padres. A corte del 31 de agosto 
de 2025, se habían ejecutado $995.884.128. 

Se presentó también un balance de raciones: 

• Ejecutadas: 119.712 raciones (48 días de prestación). 

• Pendientes: 157.122 raciones hasta la finalización del convenio. 

Sobre el componente nutricional y de menús, se informó que se realizaron ajustes 
conforme a las observaciones en campo, incorporando nuevas preparaciones y 

Sede electrónica: www.tauramena-casanare.gov.co  
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variaciones en los alimentos, garantizando el cumplimiento del 30% de 
requerimientos nutricionales diarios mediante los almuerzos. 

En cuanto a calidad e inocuidad, se resaltó que las instituciones educativas 
obtuvieron conceptos favorables superiores al 80% en visitas realizadas por la 
Secretaría de Salud, presentándose únicamente observaciones menores 
relacionadas con infraestructura. 

En lo referente a compras públicas locales, se señaló el cumplimiento del 30% de 
adquisición de productos alimentarios en el municipio, en conformidad con la Ley 
2046 de 2020. 

Respecto al componente de participación ciudadana, se resaltó la presencia 
activa de veedurías conformadas por padres de familia y la realización efectiva de 
las mesas públicas, cumpliendo así con los requerimientos de la Contraloría. 

Posteriormente, se abrió el espacio de intervenciones de la comunidad, en el cual 
se expusieron las siguientes inquietudes y solicitudes: 

1. Ampliación de cobertura del PAE para atender la creciente demanda, 
especialmente en estudiantes provenientes de zonas rurales, que vienen a 
cursar bachillerato en el casco urbano. 

2. Necesidad de menajes y equipos de cocina (congeladores, utensilios, 
mesas y sillas), priorizando la adquisición de elementos de calidad. 

3. Situaciones de desperdicio de alimentos, principalmente en preescolar, 
ante lo cual se informó que se implementó la estrategia de reasignar cupos 
a estudiantes de primaria cuando los padres manifiestan voluntariamente la 
no utilización del servicio. 

4. Recomendaciones para campañas de reducción de desperdicios y 
fortalecimiento de hábitos alimentarios desde el hogar. 

5. Garantizar continuidad del servicio en 2026, una vez finalice el convenio 
vigente. 

6. Registro y control de beneficiarios, con el fin de evitar que estudiantes no 
focalizados accedan al servicio en reemplazo de quienes no hacen uso 
frecuente del mismo. 

Los representantes de la Asociación de Padres resaltaron los avances logrados en 
la aceptación de los menús, la importancia de mantener estrictos controles 
sanitarios, así como el compromiso de las manipuladoras de alimentos. Igualmente, 
manifestaron su disposición a continuar trabajando en articulación con docentes y 
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rectores, y reiteraron la necesidad de apoyo institucional en infraestructura y 
equipamiento. 

Finalmente, el secretario de Desarrollo Social destacó la importancia de mantener 
abiertos estos espacios de participación y diálogo, e invitó a la comunidad educativa 
a continuar informando oportunamente cualquier situación que afecte el normal 
desarrollo del programa. 

No habiendo más asuntos por tratar, se dio por cerrada la mesa pública siendo las 
05:30pm. 
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COMPROMISOS 
Compromiso Responsable Tiempo Cumplimiento 

CONVOCATORIA: Cuando se requiera 

WILLIAM HERNAN ABRIL VALCARCEL 
Secretario de Desarrollo Social, supervisor 

Proyecto: catenne Arcos y Blanca Gutiérrez, Profesional de Apoyo 

GESTIÓN DOCUMENTAL 
O,igínal: Oficina Asesora Jurídica 
1a Copia: Secretaria de Desarrollo Social 
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aportes Resumen General de Pago 

 

DATOS GENERALES DEL APORTANTE 

Identificación dv Razon Social Clase AporRante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e 
ICBF 

CC 1018422024 ARCOS ESCORAR DIANA CATERINNE INDEPENDIENTE PRINCIPAL TV 23 N 3787 YOPAL-CASANARE 6782652 No 

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION 

Periodo Clave Tipo Fecha Pago 

Pensión Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dlas Mora Valor 

2025-09 2025-09 1812936836 9492101070 1 2025/10107 2025/09/30 NEQUI O 5413,300 

RESUMEN DE PAGO 

lES GO CODIGO N IT DV AFILIADOS VALOR LIQUIDADO INTERESES MORA SALDOS E 
INCAPACIDADES 

VALOR A PAGAR 

AFP (ADMINISTRADORAS: 1) 5227,800 $0 $0 5227,800 

COLPENSIONES 25-14 900,336,004 7 $227800 $0 $0 $227800 

ARL (ADMINISTRADORAS: 5) $7, 500 so $0 57, 500 

POSITIVA COMPAÑIA DE SEGUROS 14-23 860,011,153 6 $7, 500 so So 57, 500 

EPS (ADMINISTRADORAS: 1) 5178,000 so So 5178,000 

SANITAS EPSOOS 800,251,440 6 5178,000 $0 $0 $1 78,000 

TOTAL $413,300 $0 $0 $413,300 
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V aportes 
en línea 

Resumen General de Pago 

DATOS GENERALES DEL APORTANTE 

Identificación dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e 
ICBF 

CC 1018422024 ARCOS ESCOBAR DIMíA CATERINNE INDEPENDIENTE PRINCIPAL TV 23 N 3787 YOPAL-CASAI4ARE 6782650 No 

DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION 

Periodo Clave Tipo Fecha Pago 

Pensión Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dios Mora Valor 

202509 2025-09 1812936836 9492101070 1 2025110/07 2025/09/30 NEQUI O $413.300 

LIQUIDACION DETALLADA DE APORTES 

EMPLEADO PENSION SALUD CCF RIESGOS PARAFISCALES 

No. Identificación Nombres Codigo Dios OC Aporte Codigo Días IBC Aporte Codigo Días OC Aporte Codigo Días IBC Aporte Días OC Aporte 

Centro de Trabajo: PRINCIPAL 

g" 

(1 Afiliados) 

1423S0O $1 

$178000 $0 51,423,500 $227.800 51,423,500 $0 51,423,500 57,500 $0 $0 

Dudad: YOPAL Depto: CASANARE (1 Afiliados) $1.423.500 $227.800 $1.423.500 $178.000 $0 $0 $1.423.500 $7.500 $0 $0 

1 CC 1015422024 .IRCOS DIAIIA 25.14 313 81,423,300 5227,802 EP5005 30 01,423,500 0178,800 0 50 50 14-23 30 51 .423,500 57,500 0 50 $0 

Total Afiliados( 1) $1 423 500 $227 800 $1 423 500 $178 000 $0 $0 $1 423 500 $7 500 $0 $0 
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