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PRODUCTO / NOMBRE CAFE CONSUMO TIPO | (Materia Prima)
Codigo | 500000095 |
Clasificacion I Commodities de origen o destinacion agricola, pecuaria o agropecuaria
| ]Café verde para uso industrial. Producto de la trilla del café pergam_in?
' REQUISITOS que se caracteriza por ser un grano proveniente del monitor de almendra.
GENERALES | También se obtiene como producto proveniente de la cabeza de retrilla

Descripcion del

|ylo de la tercera fraccion de la ultima separadora por gravedad.
' Debe tener color caracteristico.

Producto ' Debe tener sabor y aroma caracteristico, debiendo estar libre de sabores |
| defectuosos. :
El producto debe estar libre de infestacion de insectos vivos y muertos.
) - i El empaque debe ser de primer uso. - R
Ingredientes NO APLICA .
~|El producto debe cumplir los siguientes parametros, que se deben|
| reportar en el analisis de laboratorio: |
l TIPO | 1
|
i REQUISITO Min. Max. i
' Humedad, % (Fraccion de masa) 95 12,9
- 5 —
Materia E‘xt_raﬁa, % (Fraccion de NO DEBE CONTENER
masa) maximo o T
Impurezas, % (Fraccion de masa) - 02
Ripio, % (Fraccion de masa) w 05 |
Densidad, g/L 660 = )
REQUISITOS Total defectos mayores, % (m/m) - 7 _
ESPECIFICOS Requisitos Granos Aprovechables, % (m/m) 80** - |
i e i |

Fisicoquimicos

|
‘Medida en equipos basados en la constante dieléctrica del café, f
calibrados previamente segin método de estufa ISO 6673 a 105°C, con |
peso de la muestra no inferior a 400 gramos, |

** Grano aprovechable se define como todo grano bueno incluyendo los
granos con los siguientes defectos: cristalizado, decolorado veteado,
decolorado reposado, decclorado ambar, decolorado sobre-secado,
grano flojo y grano picado por insectos no deteriorado.

1

| Fraccion retenida por encima de la malla 4.76 mm (12/64 de pulgada).

Analisis sensorial: Taza sin defectos fermento, vinagre, moho fenol,
stinker, quimico, terroso, de olores y sabores extrafios.
Olor: Caracteristico del Café Consumo Colombiano.
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Requistos |  aAabtiea

_Microbiolégicos N A_P.I__I_C{R_ o
Requisitos NO APLICA

Contenido

Requisitos
Normativos

NO APLICA

Debe cumplir con lo establecido en la NTC 5938
El café verde para uso industrial debe ser elaborado y manipulado
cumpliendo Buenas Practicas de Manufactura, segun NTC 5181,

Presentacion del
Producto

El bulto debe contener 70.0 kg de producto en peso neto.

‘Condiciones de
Transporte vy

‘Almacenamiento |

Debe tener el Certificado de Nivel de Plaguicidas, segun los estandares |
estipulados por el CODEX ALIMENTARIUS.
Acreditacion certificada denominacion de origen Café de Colomb|a|
(que garantiza el origen colombiano del grano)

El producto debe ser transportado en furgon y/o vehiculo que conserve
las condiciones sanitarias del producto.
El café Consumo Tipo Il se debe empacar en sacos de fibra natural o
sintética secos, limpios, sin olores, libre de compuestos toxicos, los
cuales deben estar cosidos y permitir su inspeccién y muestreo con
sondas, sin que la perforacion ocasione perdidas de producto. El
empaque debe ser de primer uso, empaque numero 6 (minimo de 600

Empaque gramos).
La planilla que acompafia cada lote debe contener como minimo la
siguiente informacion: Nombre del producto y del vendedor, numero de|
EMPAQUE Y |[ot_e, numero Qe sacos_d_el Iotely el contenido por saco, indicado en
ROTULADO o unld_ades del sistema Imetrlco decrmall._ R |
El rotulo debe cumplir con los requisitos exigidos en la Resolucion del
Ministerio de Proteccion Social No. 5109 de 2005. El rotulo del saco debe
estar de forma legible y se coloca de la tal forma que no desaparezca en
condiciones normales de almacenamiento y transporte
| El rotulado debe realizarse con azul de metileno indicando:
Rotulado . Tipo de Cafe
| . Numero de Lote
i . Peso neto por Bulto
| . Nombre empresa vendedora
i . Condiciones de conservacion
, Duracién Minima del Producto
o B Fecha de empaque .
‘ El producto se requiere con una vida util minima de 6 meses contados a |

Vida Util

| partir de la fecha de empaque.

CERTIFICACIONES Proveedor /
Maquilador/ Comercializador

Las trllladoras y cemros de acoplo que summtstraran este producto,
deberan contar con Ia mscnpmon en la Federacion Naaonai d

[
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Cafeteros, por lo cual, se debera adjuntar copia de la inscripcion o dltima |

actualizacion del Registro vigente (no mayor a 1 afio). Adicional a los
certificados sanitarios que haya lugar por parte de la entidad competente |
nacional, regional o local actualizados con una expedicién no mayor a un ‘
- afio (cuando aplique). ]

| FECHA ACTUALIZACION DE
CONTENIDO: JULIO DE 2020

MAESTRO CONTROL DE CAMBIOS

VERSION DESCRIPCION DE CAMBIOS

e

1 Version Inicial por cambio modelo operacional de la entidad |

|

Ajustes de parametros microbiolégicos y requisitos normativos sanitarios adecuandolos al
mercado actual.
Presentacion del producto cambio a 62,5 kg teniendo en cuenta el mercado actual
| Se actualiza certificaciones Proveedor / Maquilador / Comercializador, teniendo en cuenta

2 normatividad aplicable
Se afiade definicion de método aplicable en la determinacion de humedad. Como también
definicion de grano aprovechable, el cual también se modificd teniendo en cuenta la
disponibilidad del mercado. e
Actualizacion del Formato Ficha Técnica de producto — Alimentos |
3 Ajuste de presentacion del producto — peso empaque en coherencia con codigo SAP |
Ajuste de las condiciones de empagque (minimo 600 gramaos) y rotulado (informacion a incluir en |
B el rotulado) B - B - ]
4 Se incluye "Acreditacion certificada denominacion de origen Café de Colombia (que garantiza el
_|origen colombiano del grgno)”
i | CARGO NOMBRE FECHA | FIRMA7J |
. Profesional de Defensa Ing. Alm. Luis Carlos \
Elabord | pireccion de Produccion Chavarro Becerra 91072020 /
Subdirector General de Coronel (RA) Carlos 31-07-2020 L
Abastecimientos y Servicios | Ernesto Camacho Diaz
. . | Directora Abastecimientos Adm. Emp. Rose Mary /
| Reviso Clase | Enciso Melo S{-07:2020 >
Subdirector General de Mag. Adm. Emp. Hector
l Contratacion Vargas Rodriguez S:07:2020 N
" . : Coronel Juan Carlos '
Apropo | Secretario General l Riveios Pilieds 31-07-2020 /é:/
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