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Solution

COMPANY COLOMBIA SAS
NIT. 900 864 956-8

PLAN DE CAPACITACION EN MANIPULACION HIGIENICA DE LOS ALIMENTOS

INTRODUCCION

El articulo 12 de la Resolucién 2674 de 2013 establece:

A) Todas las personas que han de realizar actividades de manipulacion de alimentos deben de
tener formacion en materia de educacion sanitaria, especialmente en cuanto a practicas higiénicas
en la manipulacién de alimentos. Igualmente deben de estar capacitados para llevar a cabo las tareas
que se les asignen, con el fin de que sepan adoptar las precauciones necesarias para evitar la
contaminacion de los alimentos.

B) Esta capacitacion estara bajo la responsabilidad de la empresa y podra ser efectuada por la
misma o por personas naturales o juridicas contratadas y por las autoridades sanitarias. Cuando el
plan de capacitacion se realice a través de personas naturales o juridicas diferentes a la empresa,
estas deberan contar con la autorizacion de la autoridad sanitaria competente. Para este efecto se
tendran en cuenta el contenido de la capacitacion, materiales y ayudas audiovisuales utilizadas, asi
como la idoneidad del personal docente.

OBJETIVO GENERAL

Capacitar a manipuladores de alimentos de GLOBAL SOLUTION COMPANY COLOMBIA SAS,
que suministran servicios de alimentos, en las buenas practicas de higiene, manegjo,
preparacion, conservacion y distribucidon para mejorar las condiciones higiénico sanitarias,
la calidad y garantizar lainocuidad de los alimentos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

* Concientizar a los manipuladores de alimentos del grado de riesgo que puede generar sobre la
salud humana un alimento inadecuadamente manipulado.

* Impartir los conocimientos necesarios para que los operarios cuenten con la suficiente
ilustracion para prevenir los riesgos sobre la salud humana por enfermedades de transmisién
por alimentos (ETAS).

* Entender la importancia que tiene la higiene en la preparacién, suministro y consumo de
alimentos e identificar las fuentes de contaminacién de los mismos.

* Conocer las formas de prevenir la contaminacién de los alimentos.

Capacitar a los operarios sobre el uso y aplicacion de los medios y equipos necesarios para
realizar una adecuada limpieza y desinfeccion de las areas de trabajo.
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TALENTO HUMANO
Solution
COMPANY COLOMBIA SAS
NIT: 900.864.956-8 El plan de capacitacion de GLOBAL SOLUTION COMPANY COLOMBIA SAS, estd

orientado por un Ingeniero de Alimentos, quien en su especializacién maneja habilidades y
fortalezas en diversos campos pero todos con el propdsito comuin de otorgar conocimientos claros
y veraces logrando eficiencia, efectividad y calidad en su trabajo. El Profesional que se encarga de
orientar el Curso de Manipulacién Higiénica de Alimentos, cuenta con la idoneidad para brindar a
los trabajadores las herramientas necesarias para manipular y transformar los alimentos en las
condiciones higiénico sanitarias requeridas para obtener alimentos inocuos.

CONTENIDO TEMATICO

Resolucion 2674 de 2013
INTRODUCCION 1. PELIGROS
1.1 Peligros biolégicos
1.2 Peligros quimicos
1.3 Peligros fisicos
2. MANIPULADOR DE ALIMENTOS
3. PRACTICAS DE HIGIENE PERSONAL
4. SANEAMIENTO
4.1 Programa de limpieza y desinfeccidn.
.1 ¢Donde y cuando limpiar?
.2 ¢Qué se debe limpiar?
.3 ¢Quién debe limpiar y como controlar la limpieza?
.4 Programa de desechos sélidos (Basuras)
.5 Programa de control de plagas
.6 Desratizacion
.7 Desinsectacién
NSTALACIONES
Edificacién, instalaciones y equipos
Localizacion y accesos
Disefio y construccion
4 Pisos y paredes
5.5 Techos, puertas, ventanas y otras aberturas
5.6 Ventilaciéon
5.7 Iluminacién
5.8 Instalaciones sanitarias
5.9 Equipos y utensilios

4,
4,
4,
4,
4,
4,
4,
5.
5.
5.
5.
5.

5.10 Abastecimiento de agua

6. PRACTICAS CORRECTAS DE HIGIENE

6.1 Manejo de materias primas

6.2 Responsabilidad

7. ALMACENAMIENTO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS
7.1 Almacenamiento a temperatura ambiente

7.2 Almacenamiento a temperaturas de refrigeraciéon y congelacién
7.3 Descongelacion

8. PREVENCION DE CONTAMINACION CRUZADA

8.1 Como se puede controlar la contaminacion cruzada

9. PREPARACION Y SERVIDO

10. TRANSPORTE
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GlOle ’ol“tion METODOLOGIA EDUCATIVA

COMPANY COLOMSIA SAS i L. .. .
NIT: 900.864.956-8 El curso se desarrollard en forma tedrico-practica, donde el profesional en

ingenieria de alimentos cuenta con ayuda audiovisual, realiza charlas magistrales, un taller practico
de limpieza y desinfeccién que se realiza en el lugar destinado por la empresa GLOBAL SOLUTION
COMPANY COLOMBIA SAS.

DIRIGIDO A

las personas que trabajan en la empresa GLOBAL SOLUTION COMPANY COLOMBIA SAS, que
desarrollan actividades de transformacidn, procesamiento, preparacion, conservacion, envase,
almacenamiento, transporte, distribucion y comercializacion.

INSTENSIDAD DEL CURSO
El curso tiene una intensidad de 20 horas, realizadas en diferentes sesiones de acuerdo con

las necesidades de las personas que laboran en la empresa GLOBAL SOLUTION COMPANY
COLOMBIA SAS.

CRONOGRAMA DE CAPACITACION MENSUAL

ABRIL MAYO JUNIO JuLiOo
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26/7/23, 14:18

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras
Datos Generales del Producto
Expediente Nombre
Sanitario 20211801 producto CHORIZOS DE CARNE DE CERDO
Registro . . Estado .
Sanitario RSA-0014684-2021 Vencimiento 2026/09/22‘ Modalidad FABRICAR Y VENDER Registro Vigente
Observaciones CS,9014170429

Marcas CARNECOL

Datos de Interés

. Condiciones de
Tratamiento H MEZCLADO | conservacion | REFRIGERADO
- ||| Radicado | Estado | Archivo H”
tiquetas I
||| No Aplica I No Aplica I No Aplica “”
Presentaciones Comerciales
Presentacion Comercial
100gramos a 1Kg
Roles por Producto
Rol Nombre / Razon Social Direccion Pais Depto Ciudad Email
GRUPO EMPRESARIAL LA TRINIDAD S.A.S CON o
FABRICANTE ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO EN VALLEDUPAR CALLE 17 N° 9 -28 -38 LOCAL 101 COLOMBIA|| CESAR VALLEDUPAR
TITULAR REGISTRO SANITARIO GRUPO EMPRESARIAL LA TRINIDAD S.A.S CARRERA 8 N° 23 - 09 OFICINA 1503 COLOMBIA||RISARALDA PEREIRA
Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

7



javascript:history.back()
javascript:window.print();
javascript:history.back()

26/7/23, 14:19

Sistema de Tramites en Linea - Consultas Publicas

<< Atras
Datos Generales del Producto
Expediente Nombre
Sanitario 20208595 producto BUTIFARRA
Registro . . Estado .
Sanitario RSA-0013809-2021 Vencimiento 2026/08/13‘ Modalidad FABRICAR Y VENDER Registro Vigente
Observaciones CS,9014170429

Marcas CARNECOL

Datos de Interés

. Condiciones de
Tratamiento H COCCION conservacion | CONGELADO ”
- ||| Radicado | Estado | Archivo H”
tiquetas I
||| No Aplica I No Aplica I No Aplica “”
Presentaciones Comerciales
Presentacion Comercial
50g a 100g
Roles por Producto
Rol Nombre / Razon Social Direccion Pais Depto Ciudad Email
GRUPO EMPRESARIAL LA TRINIDAD S.A.S CON o
FABRICANTE ESTABLECIMIENTO DE COMERCIO EN VALLEDUPAR CALLE 17 N° 9 -28 -38 LOCAL 101 COLOMBIA|| CESAR VALLEDUPAR
TITULAR REGISTRO SANITARIO GRUPO EMPRESARIAL LA TRINIDAD S.A.S CARRERA 8 N° 23 - 09 OFICINA 1503 COLOMBIA||RISARALDA PEREIRA
Imprimir << Atras

https://consultaregistro.invima.gov.co/Consultas/consultas/consreg_encabcum.jsp

7
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s Global Solution

COMPANY COLOMBIA SAS
€ Nit 900,864 .956-8

Valledupar, marzo 26 de 2025

Sefores
SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE — SENA

Cordial saludo,

ADRIANA CAMILA ALVAREZ TAMARA, identificada con Cedula de ciudadania N
1.065.845.608, en mi condicion de Representante Legal de GLOBAL SOLUTION
COMPANY COLOMBIA SAS identificada con NIT 900.864.956-8, certifico que, en
caso de resultar favorecida nuestra se cumplira con los requisitos basicos para el
transporte, que no se logran evidenciar en las fotos, tales como:1 Sefalizacion con
la leyenda de transporte de alimentos en ambos laterales. 2. Dotacion: estibas
plasticas, canastillas, si se requieren instrumentos de medicién (termémetros). En
caso de furgones térmicos, ganchos, empaques, bandejas, entre otros.

s REPUBLICA DE COLOMBIA vl L — Mgy
MINISTERIO OF TRANSHORTE 03202200 1459347 !- ;;:-—'
B it LTV, —— 2

we'sow  LICENCIA DE TRANSITO No 10030327 PR =
e w——— . —— T S T
ESUSSZ  CHEVROLET NOR 2023 I oy
e = v el 5

PUBLICO '
Limad BE VIMC AN e . e poe u 3
CAMION FURGON DIESEL 4627
WO O T ~a -~
AHMKT-ONST1Y N SGONIRTIEPASHZS1L
e e N WO O L -
SGONTR7SIPEIOISTI N PGONTRTSIPBSSTI N
4 " 4 5 ¥/ hJ = 2

PRSPEETIEED. APILORD W NIT soraima ~ LTO2006842072 S

GRUPO EMPRESARIAL LA TRINIDAD 5.A.

‘A‘L""‘"‘Q C ‘A\dolel T
ADRIANA CAMILA ALVAREZ TAMARA

C.C. 1.065.845.608
Rep. Legal GLOBAL SOLUTION COMPANY COLOMBIA SAS

© 302 5333840 @ gsoluc25@gmail.com
- Q Calle 4c N°19d-56 / Callejas del Norte - Valledupar, Cesar
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I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

EDIFICACIONE
INSTALACIONES

A

AR

HALLAZGOS

1.1

Localizacion y disefio.

(Ley 91979, Articulo 168, 262
Resolucidn 30082010, Articulo
67. Numeral 1, 2, 10. Resolucién
240/2013, Articulo 130 Numeralas
1. 2, 10. Resolucitn 24272013,
Articulo 55 Numerales 1, 2, 10)

&

Y

12

Condiclones de pisos y paredes.

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
MNumeral 1.1, 1, Resolucidn
30092010, Articulo 67, Numerales
4. 5. 11.2 Resoclucién 240/2013,
Articulo 130 Numerales 4, 5, 11.2.
Resolucion 242/2013, Ariculo 55;
Numerales 4, 5, 11.2)

/7

1.3

Techos, luminacién y
ventilacisn,

(Decreto 15002007, Articulo 26
Numaral 1.1.1. Resolucidn
300922010, Articula 67: Numerales
36 7.8 9 13 14 Resolucidn
24072013, Articulo 130 Numerales
38,7 8. 9 13 14 Resolucién
24272013, Artlculo 55: Numerales
367891314)

14

Instalaciones sanitarias.

(Resolucién 30092010, Articulo
67 Numerales 15, 16, 17, 18, 19.
Resolucidn 240/2013, Articulo
130 Numerales 15, 16, 1T, 18, 19.
Resolucién 242/2013. Articula 55
Numerales 15, 16, 17, 18, 19)

~, zyrdencltay ( NSTAAE AIES
S i TOLA#S DE Acchonnnafto [mwa]

O

15

Programa de Mantenimiento de
Instalaciones.

(Decreto 150072007, Articula 26,
Numeral 1.2.1)

0

0,5

4

[]

CALIFICACION DEL BLOQUE

10

La cahlicacién del blogque corresponda ol 10% ded total del acta

EQUIPOS Y UTENSILIOS

A

AR

HALLAZGOS

21

Condiclones de equipos y
utensilios.

{Decrelo 1500/2007, Articulo 26
Nurmeral 1.1.1. Resaluciédn
3000/2010, Articulo 67
Numneralas 22 23y 24
Resolucidn 683 de 2012
Resolucidn 4142 de 2012,
Resolucidn 4143 de 2012
Resolucidn 240/13 Artlculo 130
Numerales 22, 23 y 24.
Resolucién 242 /2013 Aticulo 22
Numeral 2 1, 3 2. Articulo 55
Numerales 22, 23, 24, 32, 33
Resolucrén 835 de 2013 )

¢

2,5

Y
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Condiclones de los equipos de
conservaclon,

{Decrofo 15002007, Articulo 36
Numeral 4 Resolucién 30092010,
Artlcuio 17. Numeral 3.3 2 1 Litera!
e. Articulo 66, Numaral 8, 7,
Arficulo 67 Numerales 25,26.27.
Resolucidn 24072013, Artlculo
129 Numerales 1, 6. T, Arilculo
130 Nurnerales 25, 26, 27
Resoclucidn 242/2013, Articulo 24
MNumerales 1.5, 2.1, Articulo 54
Numerales 7, 8. Articulo 55
Numerales 25, 26, 27)

/7

23

Programa de Mantenimiento da
Equipos y Utensillos.

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1)

)

CALIFICACION DEL BLOQUE

12

La callficackon deol bloque corresponde al 12% del lotal dol acta

PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3

Estado de salud
(signos/lesiones),

(Decreto 150072007, Atlculo 26,
Numeral 1.1.13 Resolucién
30092010, Articulo 15 Numeral
1, 3.16; Artlculo 67: Numeral 21.2.
Rasolucién 240/2013, Articulo 14:
Numeral 1, Articulo 15, Articulo
17. Numeral 15 Articulo 130
Nurmeral 21.2 Resolucién
2422013, Articule 13 Numeral 1;
Articulo 14, Articulo 16: Numeral
16. Articuio 55 Numeral 21.2. )

&

/

32

Reconocimiento médico,

(Resolucion 3008/2010, Articulo
15 Numerales 1, Articulo 67
Numeral 21.2. Decreto 150072007,
Articulo 28: Numeral 1.1.13
Resciucién 2402013, Articulo 14
Numeral 1; Articulo 15 Resclucién
2422013, Articulo 13 Numeral 1,
Articulo 14)

33

Pricticas higiénicas.

(Resoluotn 300872010, Articulo
15 Numerales 31,38 37, 38,
311,312,314, 315 217,318,
Articulo 67, Numeral 21
Resolucidn 2402013, Articulo 14
MNumeral 3, Articulo 17. Numerales
1,68.7,8,11,12, 14,15, 18, 17,
18, Articudo 130, Numeral 21.2.
Resolucidn 242/2013, Articulo 13
Mumeral 3, Atticulo 16 Numerales
1,6, 7,8,11,12, 14,1517, 19)

Powered by @ CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

3.

L3

Dotacién personal.

(Resalucion 300972010, Articulo
15 Numerales 3.2, 3.3, 3.10, 3.13,
3.18, 3 20. Resolucidn 240/2013,
Articulo 17. Numerales 2, 3, 10,
13, 18, 20. Resolucién 242/2013,
Articulo 16; Numerales 2, 3, 10,
13, 18, 20)

/

0

35

Educacién y Capacitacién.

{Resalucion 3008/2010, Articulo
67: Numeral 21 3, Articulo 69
Mumarales 1, 2, 3, 6. Resolucidn
24012013, Articulo 14: Numeral 2;
Articulo 132 Numerales 1,2, 4
Resolucidn 24272013, Articula 13
Numeral 2, Articulo 57 Numerales
1,2 4)

Se ewncoenren @Poe Vo) OS '
rIpLTnDeS  Fhewap wl CERTIFE €A o
DE r/9vipulaclon  YeEncedo.

a

CALIFICACION DEL BLOQUE

22

La calificacidn del blogue cormesponds al 22% def Lotal del acta

REQUISITOS HIGIENICOS

A

AR

HALLAZGOS

4.1

Recepcién de materia prima,

{Ley 09 de 1979 Artculo 345
Decreto 1500 de 2007, Articule 31:
Numeral 4 2 2, Articulo 36,
Numeral 1, 3, Articulo 41
Resclucion 2000026594 de 2009
(en las especies que aphque)
Resolucdn 30082010, Articulo 66
Numeral 3, Articuds 67 Numerales
28 29 Resolucon 240/2013,
Artcudo 129 Numeral 3, Articulo
130 Numerales 28, 29 Resolucitn
28272013, Articulo 54 Numeral 4,
Articulo 55 Numerales 28, 29)

&

/

/

42

Trazabilidad

(Decrets 15002007, Articulo 26
MNumerales 122 Aticulo 26
Numeral 5§ Reschucdn 2422013,
Articudo 22 Numeral 3 3, Articulo
55 Numersl 32 )

1,6

43

Empaque y etiquetado

(Reschucdn 402 de 2002 Decreto
1500 de 2007 Articudo 14, Numeral
1,2, 3 Abcuo 42, Humeral 1. 5,
6,7.8 6 Resolucdn 5106 de
2005

Resoluciones 551 4142, 4142 de
2012 y B34 ge 2013 Renchucidn
0082010 Ardculo 67 Numeral
32 Resolucssn 272690 Articulo
3 Resolucon 2402013 Articuo
130 Numeral 32, Resolucsin 242
2013 Artcula 55 numeral 31)

/

/
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4.4[3323, Literal a Articulo 66

Manejo de temperaturas.

iLey B de 1879, Art 425, Decreto
150072007 Articulo B, Paragrafo 1
Decreto 2270 de 2012 Articulo §

Resolucién 3009/2010 Articulo 17:
Numeral 3322, Literal b, Numeral

Numeral 2.1, 2 2, 6, Articulo 67
Numeral. 27 Resolucidn 240 de
2013 Articulo 129 numeral, 2, 4,
Articulo 130, Numeral 27.
Resolucion 24272013, Articulo 22.
Numeral 22, 3.1, Articulo 54
Numerales 3, 5, Articule 55:
Numerales: 27, 32)

45

Condiciones de
almacenamiento.

{Resolucién 30092010, Arflculo
17: Numeral 33.2 2, Literal a, ¢, d,
o. Numeral 332 3, Literal
Articulo 67: Numeral 31, 32
Resolucidn 240/ 2013 Artleulo
129; Numerales 1, 7; Articulo 130
Numeral 30, 31; Resolucién
242/2013, Articulo 22° Numeral
2.3; Articulo 54- Numeral 2
Articulo 55 Numeral 30, 32, 36)

=3

) 2.5

#

Vs

CALIFICACION DEL BLOQUE

24

La calificacién del biogque comesponde al 24% del lotal del acta

SANEAMIENTO

A | AR

HALLAZGOS

5.1

Suministro y calidad de agua
potable.

{Decrato 15002007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10° Numneral 2.
Resolucién 21152007, Aticulo 9.
Resolucidn 30092010, Articulo
&7 Numeral 3 Resolucién
24072013, Articulo 130. Numeral
3. Resolucién 24212013, Articulo
35 Numeral 3)

77

6.2

Residuos liquidos.

(Decrefo 15002007, Articule 26
Numeral 1.1.9 Resolucién
3008/2010, Articulo 57° Numeral
20. Resolucitn 240/2013, Articulo
130. Numeral 20. Resolucidn
242/2013, Articulo 22 Numeral
2.4; Aticulo 55° Numeral 20. 32)

1,5

N

1 [€]

53

Residuos sélidos.

(Decrato 150002007, Articulo 26
Numeral 1.1.9 Resolucién
300972010, Articulo 67: Numeral
20 Resolucidn 240/2013, Articulo
130: Numeral 20. Rasolucién
24272013, Articulo 55 Numeral
20)

2,5
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Control integral de plagas. Q

(Decrelo 15002007, Articulo 26
Numeral 1.18)

54

Limpieza y desinfeccién de
dreas, equipos y utensilios.

(Decreto 15002007, Articulo 26, A ’
Numerol 1112 )
5.5| Resolucién 3009/2010, /y 3

Resolucidn 240/2013, Articulo
130 Numaral 12. Resolucion
2422013, Artlculo 55 Numerales

12, 38) ]T

Soportes documentales.

A8 {Decrelo 1500/2007, Aticulo 26, t 2) 1 0
Numerales 1 18, 1,19 1111)

CALIFICACION DEL BLOQUE 28 ¢ Lo oalifoscidn del blogiss corresponds ol 20% el total del acte
ACTIVIDADES
Condiclones del drea.

Numerales 1.1, 1.2, 1.3; Articulo

6.1|(Resolucién 242/2013, Articulo 22 @ 2 0
55 Numeral 32)

CALIFICACION DEL BLOQUE 4 La calificackén del bloque cormesponde al 4% del total del scla

= CONCEPTO. Y pre— A
% DE CUMPLIMIENTO e NIVEL DE CUMPLIMIENTO  |En caso que uno o més de los aspectos a evakuar sen

FAVORABLE 80-100% Identificndo como critico y calificado como Inacepl:

o (1). ndependiente del porcentaje de cumplimienlo
g5 " PENDIENTE 60 - 89,.9% obienido, el CONCEPTO SANITARIO a emitir sord
DESFAVORABLE y se procederd a aplicar Ia MEDID
DESFAVORABLE < 59,9% SANITARIA DE SEGURIDAD respectiva.

TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTC

NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS
NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

IV. REQUER

[ENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta.

Si el establecimiento obtuvo concepto sanitario PENDIENTE, se concede ____ dias (maximo 30 dias, conlados a partir de la fecha de
nolificacién), para corregir los hallazgos regisirados en la presente acta.
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De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendid la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita,
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