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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Monteria, 17 de Octubre de 2025

Sefior (a)

JOSE ANASTASIO RESTREPO CASTELLANOS

SUPERVISOR CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7660818

INSTRUCTOR G 20

Centro de Comercio Industria y Turismo de Cdrdoba

Monteria - Cérdoba
Asunto: Informe mensual de ejecucidn
contractual mes Octubre del afio 2025

Referencia: Contrato No. CO1.PCCNTR.7660818 del afio 2025

SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ, identificado con la cédula de ciudadania No. 30.687.389 de
Cereté Cordoba, en mi calidad de Contratista del SENA, en el Centro de Comercio Industria y
Turismo del SENA Regional Cérdoba, en cumplimiento del Contrato de Prestacidn de Servicios de
la referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de
cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma CUARENTA MILLONES
CUATROCIENTOS SETENTA Y CINCO MIL SEISCIENTOS NOVENTA Y SEIS PESOS M/CTE (540.475.696)
Esta suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) un primero pago
correspondiente al mes de marzo de 2025 por valor DOS MILLONES CIENTO CUARENTA'Y SEIS MIL
CUATROCIENTOS TREINTA Y OCHO PESOS M/CTE. (52.146.438); b) ocho (8) pagos iguales por los
meses de abril a noviembre de 2025 por valor de CUATRO MILLONES QUINIENTOS NOVENTA Y
NUEVE MIL QUINIENTOS ONCE PESOS M/CTE. (54.599.511) cada uno.; c) un pago por el mes de
diciembre de 2025 por valor UN MILLON QUINIENTOS TREINTA Y TRES MIL CIENTO SETENTA PESOS
M/CTE. ($1.533.170).

Plazo: Sera hasta el 10 de Diciembre de 2025.

OBJETO: PRESTAR SERVICIOS PROFESIONALES Y/O DE APOYO A LA GESTION, EN LA PLANEACION Y EJECUCION DE
LA FORMACION, ASi COMO LA EVALUACION DE LOS RESULTADOS DE APRENDIZAJE DEFINIDOS EN LOS DISENOS
CURRICULARES ASIGNADOS, PARA EL DESARROLLO DE HABILIDADES Y COMPETENCIAS TECNICAS DE LA
POBLACION CAMPESINA, APORTANDO AL FORTALECIMIENTO DE LA ECONOMIA CAMPESINA, FAMILIAR, ETNICA Y
COMUNITARIA, EN CONCORDANCIA CON LINEAMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA DIRECCION DEL SISTEMA
NACIONAL DE FORMACION PARA EL TRABAJO Y LA COORDINACION NACIONAL DE ATENCION INTEGRAL,
DIFERENCIAL E INCLUYENTE A LA ECONOMIA CAMPESINA - CAMPESENA

Obligaciones Especificas:
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No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias

1 Planear y ejecutar la formacion
profesional cumpliendo con la | Se plane6 y ejecuto la formacion | Se anexa
programacion académica | complementaria del programa HIGIENE Y registro
predeterminada por la | MANIPULACION DE ALIMENTOS, cddigo fotogréficoy
coordinacién respectiva en los | 96151529, fichas: 3340491, 3340506, | copiade la
programas y  competencias | 33212021, asistencia de los
asignada, para el Logro de los aprendices.
resultados ~ de  aprendizaje | TRANSFORMACION ~DE  FRUTAS ficha
definidos, cumpliendo las horas 3343596 Anexo 1.
de formacion de las
competencias de los programas
de formacién equivalentes a la
programacion de la Formacion
Profesional Integral

2
Apoyar la elaboracion de la | Se apoyo en la elaboracion de la planeacion | Se anexa guia
planeacion pedagdgica, guias de | pedagodgica y guias de aprendizaje en la | de aprendizaje
aprendizaje, instrumentos de | formacion de las fichas: 3340491, 3340506, | Anexo 2
evaluacion, plan de trabajo, | 33212021, 3343596
ayudas didacticas requeridos
para el desarrollo de los procesos
de formacidn asignados

3 Registrar en el aplicativo SOFIA | Se registr6 en el aplicativo Sofia Plus | Informacién
PLUS, todas las evidencias del | evidencias del proceso formativo, se cred | registrada en
proceso formativo: crear las rutas | ruta de aprendizaje y se asocio las fichas plataforma Sofia
de aprendizaje, asociar | 3340491, 3340506, 33212021, 3343596 plus.
aprendices, realizar registro de | Se registraron juicios evaluativos Pantallazo de
inasistencia de  aprendices, Sofia plus.
planes de mejoramiento vy Anexo 3
registrar  juicios  evaluativos,
acorde con los lineamientos
institucionales

4 Participar en las reuniones de No aplica

equipos de ejecucién de la
formacién por grupo o areas,
seglin la determinacion de la
respectiva Coordinacion
Académica y de acuerdo con el

No aplica
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procedimiento establecido por la
institucion, para  garantizar
integralidad en el disefio de
actividades de aprendizaje

Presentar las actas finales de
cierre de etapa lectiva de las
fichas asignadas como
responsable, acorde con los
lineamientos institucionales

No se presentd acta final en el mes de
ejecucion

No aplica

Apoyar el trdmite de las
novedades de desercion de
aprendices acorde con lo
establecido en el reglamento del
aprendiz

No se presentd novedad de desercién en el
mes de ejecucion

No aplica

Asistir a los aprendices en las
novedades acorde con lo
establecido en el reglamento del
aprendiz

No se presentd novedad con los aprendices
en el mes de ejecucion

No aplica

Aportar todos los documentos
soporte del proceso de formacion
profesional, publicados en la
plataforma SIGA, asi como los
requeridos para aseguramiento
de la calidad (Autoevaluacion vy
Registro calificado)

Se aportan guias de aprendizaje usadas en
el desarrollo de la F.P.I. en el mes de
ejecucion

Formatos GFPI-
F-135 (Guia)
Anexo 2

Participar en proyectos de
investigacion aplicada, técnica y
pedagégica en funcién de la
formacién profesional de los
programas relacionados con el
area temética

No aplica

No aplica

10

Gestionar la colocacion de
aprendices en alguna de las
modalidades de etapa productiva

No aplica

No aplica
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y rendir informes periddicos de
los resultados alcanzados,
conforme a las instrucciones que
les sean impartidas.

11 Se subieron los documentos soportes del | Informacion
Subir los documentos soporte del | pago en la plataforma SECOP Il de acuerdo | registrada en el
pago en la plataforma del SECOP | 3 |os lineamientos establecidos del mes de | aplicativo

Il en los plazos establecidos porla | Octubre Secop?.
entidad y acorde con los Planillas SI
requisitos legales exigidos. De contratistas y
evidenciarse la falta de cargue de pagos seguridad
los documentos para el social.
respectivo pago en la plataforma Formato
por dos meses seguidos se informe
procederd con el inicio de mensual de
proceso de incumplimiento ejecucién GTH-
contractual F-062 V10
Evidencias
12 | Comunicar al Supervisor del | No aplica No aplica

contrato en un plazo maximo de
tres (3) dias habiles anomalias,
inconsistencias, novedades de
aprendices y hallazgos en el
registro de la informacion

13 No aplica No aplica
Comunicar al Supervisor del

contrato en un plazo no inferior a
quince (15) dias habiles las
anomalias, inconsistencias,
novedades del Contrato (Cesion -
Terminacién)

14 | Atender las solicitudes realizadas | Se atendid la solicitud del supervisor de Verificacién en
por el supervisor del contrato cuenta de cobro del mes de Octubre. el Drive

A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacidn de este informe.
Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato
Informe Legalizacidn Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las
actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto
bueno del Supervisor.
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Se lista a continuacidn el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los cuales
forman parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

ITEM No DE LA LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
ORDEN DE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO
VIAJE INICIAL FINAL

1 117925 BUENAVISTA 15 Septiembre 2025 15 Septiembre 2025

2 117925 PURISIMA 16 Septiembre 2025 16 Septiembre 2025

3 117925 PURISIMA 17 Septiembre 2025 17 Septiembre 2025

4 117925 SAN ANDRES DE 18 Septiembre 2025 18 Septiembre 2025
SOTAVENTO

5 117925 BUENAVISTA 19 Septiembre 2025 19 Septiembre 2025

6 117925 PURISIMA 22 Septiembre 2025 22 Septiembre 2025

7 117925 PURISIMA 23 Septiembre 2025 23 Septiembre 2025

8 117925 SAN ANDRES DE 24 Septiembre 2025 24 Septiembre 2025
SOTAVENTO

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe
que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion
del informe de ejecucion contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucién
contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electronicos enunciados como
evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y, No. 9492771782 de la planilla,
operador Aportes en linea y periodo SEPTIEMBRE del afio 2025, Planilla Si Contratista y Certificacién
de cuenta bancaria. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en cuarenta y ocho (48) folios

Cordialmente,

Oeonea Abaambra
SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ
C.C. N0.30.687.389 de Cereté
Contratista

Recibi a satisfaccion:

i

JOSE ANASTASIG'RESTREPO CASTELLANOS
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7660818
INSTRUCTOR G20

Centro de Comercio Industria y Turismo
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ANEXO 1. Aplica para obligacion 1

3340491

SENA

* REGISTRO DE Aa\‘%?rg I. EM;\ICIAS
— B e
[r——" 3340801 [—— |“m- AP IACION D8 ARENTOS unicipio: SAN ANDRES DESOTAVENTO
[ Sona Cristing Abismibra Lipez | T . )
[— [Em— [P | SEPT_OCT
1087281132 SANDRA MARCELA MADERA ROSARIO X x| [x X
: 20578575 MONICA PATRICIA HUMANEZ LOZANO X x| [x Ed
> 0872631 TERESA DE JESUS RUZ PEREZ X EdIES X
- 1067280035 L~ PATRICIA PERALTA ARTEAGA X EAES X
50840445 MARIA LUCIA CONTRERAS MARQUEZ X XX X
. 50852318 LUCIA YOLANDA AGUILERA TORDECILLA X x| [x %
50848883 JOSEFINA INES BETTIN CARDOZO X EES X
" prm— TR D LA MRS UASUORGR % I Tx M
43603028 DEYSI DEL CARMEN SANCHEZ X X X
50853531 |CORA MELANIA FACHECO ECHEVERRY X x| [x X
1067284308 NUR NELLYS CAMPO GIL X E4IES X
3 50850060 IS DEL CARMEN TAMARA GUEVARA X x| [x X
3 S0e48855 MERLY MARGOTH ACOSTA MONTIEL X x| [x S
. 1087285520 ANA MARCELA CONTRERAS COTERA X x| [x X
20575412 ALBA LUZ OLIVERO OLIVERO X x| [x X
T re——

7 o o e i

[Ele=s
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3340506

3 Servicio Nacional de Aprendzsle SENA
= = |
[—— saanses e caramacan. | HGENE Y MAPACIN DR NMENTOS [Municipio: PUEBLO NUEVO
— ‘Sonia Cristina Abisambra Lipsz [ mos | [« [
— — [P— | SEPT_OCT
=
1087201784 SARA ELENA ALVAREZ FERNANDEZ X X X X 3 X
? 50040278 NATALI LUCIA (GARA MARTINEZ X X
1087267341 KAREN LORENA CEDENIO SALGADO X X
. 11108412 LUIS ALFONSO BRACAMONTE MORELO X X
. 64586523 SOL INES PACHECO OSORIO X X
. 1087282620 DIANA PAOLA BERTEL VERONA X X X X X
; 107281821 MARIA ANDREA BULA PERALTA X X EES X
. 50050440 K ¥ JOHANNA BOHORQUEZ BERTEL X X X X LS
] 50050167 CARMEN ANA RAMOS MONTALVO X X X X X
[<| _ oo33sea03 |ANDREAHERNANDEZ OLIVERD X X EYMES X
50853162 | SANDRA ESTELA VILLEGAS DIAZ X X X X X
(=] 1087280580 NILO FRANCISCO VERGARA MARTINEZ X X
[~] 1087201527 LUCIA MARGARITA DAVID CHICA X X
. 1088478188 DUANIS DEL CRISTO MADERA ARROYO X X
1087845317 LUZ DARY SOTO RIVERO X X
ul 50080005 YESENIA KARINA ARRIETA BITAR X X
R T R [T
[ i

Prem ittt T80 At
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3322021

SENA

-t Serviclo Naconal de Aprendizale SENA
N REGISTRO DE ASISTENCIAS
e Gz e il
r——— = [ e cipio: MONTERIA
[ Sonia Cristina Abisambra Lopez | Tipo de 04 | | - [
|Convaric: campezera Parice de kaistancls (s ‘ SEPT
=
1017240379 X X X
: 1067845811 KAREN YAHANA NARVAEZ HENRIQUEZ X [ X X
3 45689870 Al .YS PEREZ VARILLA X X X
4 39673302 OLGA VICTORIA FLOREZ ALCIA X X X
1062431080 DANILO JOSE ARCIA GUERRA
* 50900585 DIANA ESTHER CALDERA AGAMEZ X X
34000875 ETTY DEL ROSARIO CASTANEDA OLASCOAGA X
. 34995219 YASMIR DE JESUS HOYOS ESPITIA [ X
* 1067862723 LILIANA PATRICIA LOPEZ PINEDC X X
- 50891159 TANIA MARGARITA BERROCAL FONSECA
50805706 'YASMIN DEL CARMEN VELASQUEZ NOBLE X X X
ol 34005060 DELSY DEL CARMEN VELASQUEZ NOBLE
s 10966083 LUIS WUARDO DIAZ ZULUAGA
" 50000432 EDILMA ROSA BERROCAL MOREI X
1064078034 J X X X

R T y——

[EIES
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3343596

= mwmwt@s&u
w REGISTRO DE ASISTENCIAS

= Cardob il

—— [ELABCRACION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS | Frrmesieromesie [ HOSE Y ANEULAGIEN 0E AENTOS

p— s [— |

— Sonia Cristina Abisambra Lopez [ wmmes | = | - 30687380

— [o—— o | SEPT OCT

=

e i et e T AT K3 A R 3 3 Y 8 2 3 8 8 e ) e Tmm————
: 1063150751 [JESE DAVID BURGOS MONTALVO X X X X
s 7020672 [JHOAN JOSE COLINA RAMIREZ X X X X
. 1131104448 [JOSE DAVID ZUNIGA MERCADO X X X X

-] 1063156752 [JEMINA MERCEDES BURGOS MONTALVO X X X X
s 1131108105 [JUAN JOSE RODRIGUEZ PATRON X X X X
. 1085377027 [JUAN PABLO HERNANDEZ YEPEZ X X X X
v 1067403864 [KARL TATIANA FLOREZ BURGOS X X X X
. 1088242268 Lz DAYANA MOGOLLON VERGARA X X X X
. 1088242127 LUIS ALFREDG MARTINEZ SALCEDG X X X X
- 1131108630 [HAHOMI MARIA MORALES HERNANDEZ X X X X
" 1131107654 [MATALIA SANDOVAL GUILLEN X X X X

1068484410 [ORLANDO JOSE MARTINEZ HERRERA X X K X

=] 1067404557 [PABLO ANTONIC FLORES BURGOS

~ 1131107841 [SARA MILETH GALLEGO MERCADO

- 1131107004 [SEBASTIAN DE JESUS CASTRO PEREZ

" 1067403920 [YOIFRE ESPITIA FUENTES

] 1067403986 [YARISETH ALVAREZ BLANQUISET

T e ——

S Adiscmdr
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ANEXO 2. Aplica para obligacién 2y 8

PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacién del Programa de Formacion: Higiene y manipulacion de
alimentos

Caodigo del Programa de Formacion: 92130026

Nombre del Proyecto (si es formacion Titulada): N/A

Fase del Proyecto (si es formacioén Titulada): N/A

Actividad de Proyecto (si es formacion Titulada): N/A

Competencia: realizar la asepsia en el area de trabajo de acuerdo con los
parametros de seguridad e higiene requeridos por el producto.

Resultados de Aprendizaje Alcanzar:

Garantizar la inocuidad de los productos preparados o procesados, segun

la legislacion y normatividad de la empresa.

Aplicar buenas practicas de manufactura segun normas de bpm y salud y
seguridad vigentes

Higienizar instalaciones, utensilios y equipos, mediante la aplicacion de
técnicas de limpieza y desinfeccion definidas en los programas de
saneamiento en el marco de desarrollo de la norma

Manejar y disponer residuos sélidos y liquidos resultantes de los procesos
con responsabilidad, de acuerdo con los parametros establecidos de
bioseguridad para la disposicion final y tecnologias limpias.

Duracion de la Guia: 40 Horas

2. PRESENTACION

15
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El acelerado ritmo de la vida actual ha motivado a la produccion de grandes cambios
en las costumbres de la poblacién, entre ellos la del consumo de alimentos
reemplazando las tradicionales comidas hechas en casa, para ingerirlas en
restaurantes, comedores, tiendas y en general sitios estacionarios y aun
ambulantes de venta de alimentos preparados para ser consumidos.

Los alimentos son la principal fuente de energia del ser humano e indispensables
para su subsistencia. Sin embargo, a pesar de ser una fuente rica en nutrientes para
los desarrollos bioldgicos, los alimentos estan altamente expuestos a la accion
contaminante de los microorganismos. Esta situacion puede ocasionar riesgos para
las personas que los ingieren, incluso llegando a causar la muerte.

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

3.1 Actividades de Reflexion inicial.

e Descripcion de la(s) Actividad(es)

El manipulador de alimentos es un actor fundamental en la cadena
alimentaria, ya que tiene contacto directo con los alimentos en las distintas
etapas de su produccion, almacenamiento, distribucion, transporte, venta y
preparacion. Su rol va mas alla de una simple tarea, se convierte en un
guardian de la salud del consumidor al garantizar la inocuidad alimentaria.
Los manipuladores de alimentos son agentes clave en la cadena
alimentaria. Por lo tanto, deben conocer la legislacién que los rige la
resolucién 2674 de 2013, su formacién continua y el compromiso con la
higiene y seguridad alimentaria son pilares fundamentales para la
proteccion de la salud publica.
Es importante reflexionar sobre las siguientes preguntas

16
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¢, Por qué es importante que los manipuladores de alimentos tengan una
formacion adecuada en higiene y seguridad alimentaria?

¢, Cuales son las principales responsabilidades de un manipulador de
alimentos en cuanto a la higiene y seguridad alimentaria®?

e Ambiente Requerido: Biblioteca, oficina o ambiente de estudio
e Materiales: Computador y programas de Microsoft

3.2 Actividades de contextualizacion e identificacion de conocimientos
necesarios para el aprendizaje.

e Descripcioén de la(s) Actividad(es):
Actividad 1: Cuestionario 1
Tema 1 clasificacién y contaminacion de alimentos

Para completar este cuestionario, es fundamental leer detenidamente el material
de formacion sobre el Tema 1: Clasificacion y Contaminacion de Alimentos.

https://fforms.gle/KSmBzNsxHdHa4Xb37

NOTA: solo tiene un intento para presentar el cuestionario
e Ambiente Requerido: Biblioteca, oficina o ambiente de estudio

e Materiales: Computador, celular y programas de Microsoft

3.3 Actividades de contextualizacion e identificacion de conocimientos
necesarios para el aprendizaje.

e Descripcion de la(s) Actividad(es):
Actividad 1: Sopa de letras
Tema 2 Enfermedades transmitidas por los alimentos

Para el buen desarrollo de esta actividad debes de leer muy bien el material de
formacion Tema 2 Enfermedades transmitidas por los alimentos, ingresa a la sopa
de letras por el enlace o por el cédigo QR que te comparto a continuacion.

17
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Instrucciones: cuando encuentres la palabra, selecciona la primera y ultima letra
de la palabra y de esta manera, la palabra se resaltara.

Cuando ya esté completa la actividad con las 8 palabras, le tomas un pantallazo
y pones tu nombre completo y lo envias al correo electronico
abisambrasonia@gmail.com

https://puzzel.org/es/wordseeker/play?p=-Nu dj-QwRqg3-iDQpHeq

e Ambiente Requerido: Biblioteca, oficina o ambiente de estudio

e Materiales: Computador, celular y programas de Microsoft

3.4 Actividades de apropiacién del conocimiento (Conceptualizacion y
Teorizacion)

e Descripcion de la(s) Actividad(es):

e Actividad 1: Cuestionario final

Para la realizacién de este cuestionario final es necesario que haya leido muy bien
todo el material de formacion, lee detenidamente cada pregunta antes de
seleccionar la respuesta.

Comparto el enlace para el cuestionario final:

https://fforms.gle/AyMUPpegaheY2RuG8
NOTA: solo tiene un intento para presentar el cuestionario

e Ambiente Requerido: Biblioteca, oficina o ambiente de estudio

e Materiales: Computador, celular y programas de Microsoft

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION

Tome como referencia la técnica e instrumentos de evaluacion citados en la guia de

Desarrollo Curricular

18
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Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluaciéon  Técnicas e Instrumentos
de Evaluacion

Evidencias de Identifica y selecciona Técnica: método de
Conocimiento: detergentes y preguntas
desinfectantes para el
proceso de higienizacion y ) )
Evidencias de Producto: sanitizacion de equipos e cuestionario
instalaciones con
cumplimiento de la

Evidencias de Desempeiio Instrumentos:

e Cuestionario 1 e Cuestionario 1

e Sopa de letra clasificacion y
. . L legislacion vigente. ; ;-
e Cuestionario final g 9 contaminacioén de

Aplica las normas de allmer)tos o
higiene personal e Cuestionario final

garantizando la inocuidad
de los productos
terminados.

5. GLOSARIO DE TERMINOS

- Plan de saneamiento basico: Documento escrito compuesto por cuatro
programas especificos que garantizan el cumplimiento de la normatividad
higiénico sanitaria estipulada por la legislacion nacional.

- Higiene de los alimentos: son el conjunto de medidas preventivas
necesarias para garantizar la seguridad, limpieza y calidad de los alimentos
en cualquier etapa de su manejo.

- Manipulador de alimentos: es toda persona que interviene directamente vy,
aunque sea en forma ocasional, en actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte vy
expendio de alimentos.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

Mesa, R. D., Rodriguez, O., & Rubiano, E. M. (1989). MANIPULACION
HIGIENICA. MANEJO HIGIENICO DE ALIMENTOS, 9-21.

19
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7. CONTROL DEL DOCUMENTO
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N

Nombre Cargo Dependencia | Fecha
Autor Sonia Abisambra Instructora | CCIT Junio 2025
(es) area

Agroindustria

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar unicamente si realiza ajustes a la guia)

Nombre

Cargo

Dependencia

Fecha

Razon del

Cambio

Autor

(es)
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ANEXO 3: aplica para obligaciéon 3
RUTA

O |3 Comeoisoniaabisar X | & betawasena-Bisa: X So Sofia plus X O sicontratista-Bdsq X | . aportesenlinea-B X | secopii-Bisqueda X | +

(=) X

<« C ® A Noseguro | senasofiaplus.edu.co/sofia’home/principal faces aQa A v a3 = ‘ Actualizar ==+ o
@ W 3 rompehielos dina.. @ Resolucion 2674 de... @ Legislacion de Alim... @ Tecnicas de Aimace.. @ Enfermedades trans.. @) Certifi de Pro... > B Otros favoritos
R e et
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CENTRO DE CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO DE
FORMACION:  CORDOBA

FECHA INICIAL: 01/10/2025 00:00:00
FECHA FINAL:  31/10/2025 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3343596 - ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS'Y
DE APRENDIZAJE: HORTALIZAS

EJECUTAR PROCESOS DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

AJUSTAR EL PROCESO DE ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS ACORDE CON LOS PROCEDIMIENTOS
TECNICOS Y NORMATIVA VIGENTE

DETERMINAR NECESIDADES DE MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA PRODUCCION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y
HORTALIZAS DE ACUERDO CON PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE.

EJECUTAR LA ELABORACION ARTESANAL DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN PARAMETROS TECNICOS Y
NORMATIVA VIGENTE.

REVISAR LA ELABORACION ARTESANAL DE CONSERVAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS DE
LA EMPRESA Y REQUERIMIENTOS DEL MERCADO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00

FICHA 3340506 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

16/10/25 19:35 Page 1 of 3



29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 23,90

FICHA 3348709 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 39,90

FICHA 3340491 - HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.
DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080102301 PLANEAR RECURSOS PARA IDENTIFICACION DE FACTORES DE CONTAMINACION DE ALIMENTOS Y MEDIDAS
PREVENTIVAS SEGUN LEGISLACION SANITARIA Y NORMATIVA ALIMENTARIA.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:
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29080102302 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION RELACIONADAS EN LA LEGISLACION SANITARIA DE
ALIMENTOS.

29080102303 VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION ESTABLECIDAS EN LA
LEGISLACION SANITARIA DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

29080102304 REALIZAR AJUSTES A PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION CON BASE EN LEGISLACION SANITARIA
DE ALIMENTOS Y REQUERIMIENTOS DE LA EMPRESA.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 23,90

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 103,70

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ

CENTRO DE CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE
FORMACION:  CORDOBA
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L ™! __I Documento de Autorizacion, Reconocimiento y Usuario que Genera Reporte: MHjehernan JORGE ENRIQUE HERNANDEZ

Ordenacién de Pago Comision al Interior del Pais GUERRA
Nacion Unidad 6 Subunidad que Genera  36-02-00-023-  CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA
Reporte: 952310 Y TURISMO DE CORDOBA-CORDOBA

Fecha y Hora Generacion Reporte:  lunes, 15 de septiembre de 2025

Comision Servicio al Interior del Pais - Tramite - Inicial

Solicitud de Comisién No 117925 Fecha Solicitud 2025-09-11 Estado de la Comisién Autorizada Unidad Ejecutora o Subunidad - 36-02-00-023-952310 CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA Y TURISMO
. DE CORDOBA-CORDOBA
Tipo de Comisién Servicio Fecha Aut./ Rech. 2025-09-15 Genera Viaticos SI Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO
Transporte por Via Terrestre Area u Oficina CAMPESENA Tipo de tramite Inicial Comisioén Inicial
CDP de viaticos
. 4225 . L 952338 CENTRO DE COMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO DE CORDOBA - CESAR - ECONOMIA
Consecutivo CDP Dependencia Solicitante CAMPESINA Y SER
C-3603-1300-20-20305C-3603025-02 - ADQUIS. DE BYS - SERVlClO'DE FORMACION C-3603-1300-20-20305C-3603025-02 - ADQUIS. DE BYS - SERVICIO DE
PROFESIONAL |NTEGRAL - FORTALECIMIENTO DE LA PRESTACION DEL FORMAClO'N PROFESIONAL INTEGRAL - FQRTALEClMlENTO DE LA
Rubro Presupuestal de Viaticos SERVICIO DE FQRMAClON PROFESIONAL Y EL RECONOCIMIENTO DE SABERES |Rubro Presupuestal de Gastos de Viaje PRESTACION DEL SERVICIO DE FORMACION PRQFESlONAL Y EL
PREVIOS CON ENFASIS EN POBLACIONES CAMPESINAS Y POPULARES EN RECONOCIMIENTO DE SABERES PREVIOS CON ENFASIS EN
COLOMBIA NACIONAL POBLACIONES CAMPESINAS Y POPULARES EN COLOMBIA NACIONAL

N° Pernocta | Porcentaj
§ Ultimo dia e Total dias
Comision | Pernocta

Tipo y Nimero de
Documento

Fecha Inicial Fecha final Dpto. / Municipio | Dpto./Municipio
Comisiéon Comision Origen Destino Dias

Base de Valor Viatico Valor Total Valor Gastos Valor total a
Liquidacion Diario Viaticos de Viaje pagar

Nombre Cargo Estado

Objeto de la Comision por Tercero

M I N ISTERIO DE HACI EN D Eléné%(:_(l)_gllg:’lglsrtleg(l)e por: MINISTERIO DE HACIENDA Y

Serial del certificado: 5540827336374662968

Y CREDITO PUBLICO Entidad: Persona Juridica
Unidad Organizacional: SUBDIRECCION DE OPERACIONES
Hora de firma: 2025/09/15 17:04:44 -05:00

Pagina 1 de 3

Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrénico y goza de autenticidad, integridad y no repudiacién. Los
certificados digitales de firma del presente documento se han emitido por una entidad de certificacién digital Abierta de confianza.
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Documento de Autorizacién, Reconocimiento y
Ordenacién de Pago Comision al Interior del Pais

Usuario que Genera Reporte:

Unidad 6 Subunidad que Genera

Reporte:

Fecha y Hora Generacion Reporte:

MHjehernan

36-02-00-023-

952310

JORGE ENRIQUE HERNANDEZ
GUERRA

CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA
Y TURISMO DE CORDOBA-CORDOBA

lunes, 15 de septiembre de 2025

SONIA
ABISAMBRA
LOPEZ

CC: 30687389

CONTRATIS
T

Autorizada

2025-09-15

2025-09-16

2025-09-17

2025-09-18

2025-09-19

2025-09-22

2025-09-15

2025-09-16

2025-09-17

2025-09-18

2025-09-19

2025-09-22

CORDOBA /
MONTERIA

CORDOBA /
MONTERIA

CORDOBA/
MONTERIA

CORDOBA /
MONTERIA

CORDOBA /
MONTERIA

CORDOBA/
MONTERIA

CORDOBA /
BUENAVISTA

CORDOBA /
PURISIMA

CORDOBA /
PURISIMA

CORDOBA/ SAN - D
SOTAVEN

CORDOBA /
BUENAVISTA

CORDOBA /
PURISIMA

0,5

0,5

0,5

0,5

0,5

0,5

No

No

50

50

50

50

50

50

4.599.511,00

235.178,00

940.712,00

464.000,00

1.404.712,00

Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrénico y goza de autenticidad, integridad y no repudiacién. Los

certificados digitales de firma del presente documento se han emitido por una entidad de certificacion digital Abierta de confianza.

IMPARTIR FORMACION INTEGRAL
PROFESIONAL DEL PROGRAMA
CAMPESENA MES DE SEPTIEMBRE
2025

Pagina 2 de 3
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Nacion

Documento de Autorizacién, Reconocimiento y
Ordenacién de Pago Comision al Interior del Pais

2025-09-23

2025-09-24

2025-09-23

2025-09-24

CORDOBA /
MONTERIA

CORDOBA/
MONTERIA

CORDOBA /
PURISIMA

CORDOBA/SAN -D
SOTAVEN

0,5

0,5

Usuario que Genera Reporte:

Unidad 6 Subunidad que Genera
Reporte:

Fecha y Hora Generacién Reporte:

50

50

MHjehernan JORGE ENRIQUE HERNANDEZ
GUERRA

36-02-00-023- CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA
952310 Y TURISMO DE CORDOBA-CORDOBA

lunes, 15 de septiembre de 2025

Totales Solicitud de Comision

940.712,00 464.000,00 | 1.404.712,00

OBJETO DE LA COMISION

IMPARTIR FORMACION INTEGRAL PROFESIONAL DEL PROGRAMA CAMPESENA MES DE SEPTIEMBRE 2025

ORDENADOR DEL GASTO

Identificacion: 78713475 Nombre: JORGE HERNANEZ GUERRA Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO DE COMERCIO,
INDUSTRIA Y TURISMO DE CORDOBA
VISTO BUENO JEFE INMEDIATO
Nombre: Cargo:
Firma Responsable
Verificado Por: ALVARO ALFONSO BULA MARTINEZ Fecha Verificacion: 15/09/2025 16:33:01
F“ ~| Firmado digitalmente por:
AP Nombre: JORGE ENRIQUE HERNANDEZ
y v GUERRA
uﬂ Cédula de ciudadania: 78713475
== Usuario SIIF: MHjehernan
NacIon 15092025 5:05:00 p. m.
Pagina 3 de 3
Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrénico y goza de autenticidad, integridad y no repudiacion. Los
certificados diaitales de firma del bresente documento se han emitido bor una entidad de certificacion diaital Abierta de confianza.
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FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: Monteria 1 de Octubre 2025

PRESENTADO A: JORGE ENRIQUE HERNANDEZ GUERRA

ORDEN DE VIAJE No: FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:

117925 15, 16,17, 18, 19, 22, 23, 24 15,16,17,18, 19, 22, 23,24
Septiembre 2025 Septiembre 2025

LUGAR A DONDE REALIZO | REGIONAL / CENTRO DE OTRA : ( ciudad)

EL DESPLAZAMIENTO FORMACION

Buenavista 15-09-25 CENTRO DE COMERCIO INDUSTRIA Y

Purisima 16-09-25 TURISMO. CORDOBA

Purisima 17-09-25

San Andrés de Sotavento
18-09-25

Buenavista 19-09-25
Purisima 22-09-25
Purisima 23-09-25

San Andrés de Sotavento
24-09-25

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: Ejecutar las acciones de formacién de manera presencial, haciendo
uso de la estrategia pedagodgica de formacion por proyectos de acuerdo con los procedimientos y
lineamientos establecidos por direccion de formacidn integral.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

1. Dia1.15-09-25
MONTERIA- BUENAVISTA
Actividades ejecutadas: Impartir formacién integral relacionada con Aplicar las buenas
prdcticas de manufactura en los procesos productivos segun legislacion vigente; nimero de
Ficha: 3311544 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS. Vereda EL 35

2. Dia 2 16-09-25
MONTERIA - PURISIMA
Actividades ejecutadas: Impartir formacién integral relacionada con Aplicar las buenas
prdcticas de manufactura en los procesos productivos segun legislacion vigente; nimero de
Ficha: 3343596 TRASNFORMACION DE FRUTAS. Vereda el aserradero

3. Dia317-09-25
MONTERIA - PURISIMA
Actividades ejecutadas: Impartir formacién integral relacionada con Aplicar las buenas
prdcticas de manufactura en los procesos productivos segun legislacion vigente; HIGIENE Y
MANIPULACION DE ALIMENTOS.

4. Dia4 18-09-25
MONTERIA- SAN ANDRES DE SOTAVENTO

GTH-F-087 V.02
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Actividades ejecutadas: Impartir formacién integral relacionada con Aplicar las buenas
prdcticas de manufactura en los procesos productivos seqgun legislacion vigente; nimero de
Ficha: 3340491 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

Dia 5 19-09-25

MONTERIA — BUENAVISTA

Actividades ejecutadas: Impartir formacién integral relacionada con Aplicar las buenas
prdcticas de manufactura en los procesos productivos seqgun legislacion vigente; nimero de
Ficha: 3311544 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS. Vereda EL 35

Dia 6 22- 09-25

MONTERIA - PURISIMA

Actividades ejecutadas: Impartir formacién integral relacionada con Aplicar las buenas
prdcticas de manufactura en los procesos productivos segun legislacion vigente; nimero de
Ficha: 3343596 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS. Vereda el aserradero

Dia 7 23-09-25

MONTERIA PURISIMA

Actividades ejecutadas: Impartir formacién integral relacionada con Aplicar las buenas
prdcticas de manufactura en los procesos productivos segun legislacion vigente; HIGIENE Y
MANIPULACION DE ALIMENTOS.

Dia 9 24-09-25

MONTERIA- SAN ANDRES DE SOTAVENTO

Actividades ejecutadas: Impartir formacién integral relacionada con Aplicar las buenas
prdcticas de manufactura en los procesos productivos segun legislacion vigente; nimero de
Ficha: 32340491 HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS.

RESULTADOS:

1.

Identificar los factores de contaminacidn de los alimentos y las medidas preventivas segln
procedimientos establecidos.

Limpieza y desinfeccidn: preparacidn de solucidn y protocolos limpieza, normativa
relacionada.

EVIDENCIAS O SOPORTES:

1. LISTADO DE ASISTENCIAS
2. REGISTRO FOTOGRAFICO
COMPROMISOS
ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
1. Seimpartié formacion SONIA CRISTINA ABISAMBRA 15, 16,17, 18, 19, 22, 23, 24
profesional relacionada LOPEZ Septiembre 2025
con la competencia Instructor ruta 3 Campesena

Adecuar materias primas
alimenticias segun
buenas prdcticas de
manufactura y
pardmetros de
produccion del programa
HIGIENE Y
MANIPULACION DE
ALIMENTOS

GTH-F-087 V.02
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2.

CONCLUSIONES:
1. Se cumplid con todas las actividades de formacién y entregables.

DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SONIA CRISTINA ABISAMBRA LOPEZ 5-‘.9' ' ﬁé ' ém
VISTO BUENO SUPERVISOR
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR
INSTRUCTOR G20 JOSE ANASTACIO RESTREPO

GTH-F-087 V.02
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