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ANALISIS DEL SECTOR

Atendiendo a lo establecido en el articulo 2.2.1.1.1.6.1 del Decreto 1082 de 2015 modificado vy
adicionado por el Decreto 1860 de 2021 sobre el deber de las entidades estatales de efectuar el
andlisis necesario para conocer el sector relativo al objeto del proceso y en concordancia con el
articulo 2.2.1.2.5.2. del mencionado decreto, la Agencia Catastral de Cundinamarca adoptard los
lineamientos establecidos en los manuales y guias disenados e implementados por Colombia
Compra Eficiente.

El andlisis del sector cubre cuatro dreas:
A. Aspectos generales.

B. Estudio de la oferta.

C. Estudio de la demanda.

D. Andlisis financiero del sector

OBJETO: “PRESTACION DE SERVICIOS DE APOYO LOGISTICO PARA LAS DIFERENTES MESAS DE TRABAJO
O REUNIONES A QUE ADELANTE LA AGENCIA CATASTRAL DE CUNDINAMARCA.".

A. ASPECTOS GENERALES

La actividad econdmica en Colombia estd dividida en sectores econdmicos, Cada sector se refiere
a una parte de la actividad econdmica cuyos elementos tienen caracteristicas comunes, guardan
una unidad y se diferencian de otras agrupaciones. Su division se realiza de acuerdo a los procesos
de produccidn que ocurren al interior de cada uno de ellos.

Segun la division de la economia clésica, los sectores de la economia son los siguientes:

Sector primario o agropecuario: Es el sector que obtiene el producto de sus actividades
directamente de la naturaleza, sin ningdn proceso de transformacion. Dentro de este sector se
encuentran la agricultura, la ganaderia, la silvicultura, la caza y la pesca. No se incluyen dentro de
este sector a la mineria y a la extraccién de petréleo, las cuales se consideran parte del sector
industrial

Sector secundario o industrial: Comprende todas las actividades econdmicas de un pais
relacionadas con la tfransformacion industrial de los alimentos y otros tipos de bienes o mercancias,
los cuales se utilizan como base para la fabricacidn de nuevos productos. Se divide en dos
subsectores: industrial extractivo e industrial de transformacion: Industrial extractivo: extraccion
minera y de petréleo. Industrial de transformacién: envasado de legumbres y frutas, embotellado de
refrescos, fabricacién de abonos y fertilizantes, vehiculos, cementos, aparatos electrodomésticos,
etc.

Sector terciario o de servicios: Incluye todas aquellas actividades que no producen una mercancia
en si, pero que son necesarias para el funcionamiento de la economia. Como ejemplos de ello
tenemos los servicios de comercio, construccion, restaurantes, los hoteles, transporte, los servicios
financieros, las comunicaciones, los servicios de educacion, los servicios profesionales, logisticos, etc.

De conformidad con lo anterior, el objeto a contratar: “PRESTACION DE SERVICIOS DE APOYO
LOGISTICO PARA LAS DIFERENTES MESAS DE TRABAJO O REUNIONES QUE ADELANTE LA AGENCIA
CATASTRAL DE CUNDINAMARCA."” Se encuentra ubicado en el Sector Terciario o de Servicios.

En la Agencia, las reuniones y mesas de frabajo son una parte integral de nuestras funciones diarias.
Estas actividades, que incluyen desde encuentros internos hasta sesiones con otras enfidades
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publicas y privadas, son cruciales para la planificacién, coordinacion y ejecucién de nuestras
politicas y proyectos.

El servicio de catering permitird cubrir las necesidades alimenticias y de hidratacién de los
participantes durante estas reuniones, confribuyendo a mantener un ambiente productivo y
confortable. Ademds, ofrecer un servicio de calidad es una muestra de consideracion y respeto
hacia los asistentes, fortaleciendo Ias relaciones interinstitucionales y la imagen de nuestra entidad.

3. Beneficios del Servicio de Catering

o Mejora del Ambiente Laboral: Un ambiente confortable, con acceso a alimentos y
bebidas, contribuye a mantener la concentracién y el bienestar de los participantes
durante reuniones prolongadas.

o Eficiencia en el Tiempo: Al contar con un servicio de catering, se evita la necesidad
de interrupciones largas para salir a buscar alimentos, 1o que permite un mejor
aprovechamiento del tiempo y la continuidad en el desarrollo de las actividades.

o Atencién a Invitados Externos: Proveer un servicio de catering adecuado mejora la
percepcidn de nuestra entidad por parte de visitantes y colaboradores externos,
mostrando un alto nivel de profesionalismo y hospitalidad

4. Requisitos del Servicio

El servicio de catering deberd cumplir con los siguientes requisitos:

e Cdlidad y Variedad: Ofrecer alimentos y bebidas de alta calidad, con opciones variadas
que incluyan alternativas para personas con dietas especiales (vegetarianos, veganos, sin
gluten, etfc.).

e Puntualidad y Eficiencia: El proveedor deberd garantizar la puntualidad en la entrega y
montaje del servicio, asi como en la recoleccién del mismo al finalizar las reuniones.

¢ Higiene y Seguridad: Cumplir con todas las normativas de higiene y seguridad alimentaria,
asegurando que los productos ofrecidos sean seguros para el consumo.

La contratacion de un servicio de catering es una inversidbn necesaria para el adecuado desarrollo
de las reuniones y mesas de trabajo de la Agencia. Este servicio no solo mejora la productividad y el
bienestar de los participantes, sino que también contribuye a proyectar una imagen positiva y
profesional de nuestra institucién.

Econéomico

En 2025, el sector terciario de la economia colombiana mantiene su cardcter de “no productivo”
en el sentido fradicional, ya que no genera bienes tangibles; sin embargo, desempena un papel
fundamental en la consolidacién del ingreso nacional y el producto interno mediante la provisidén
de servicios en dreas criticas como comercio, turismo, salud, educacién y entretenimiento. En
particular, la actividad CIIU 5621 (“Catering para eventos”) representa un eje clave: su funcién
principal consiste en la provisién especializada de servicios alimentarios, preparados bajo acuerdos
confractuales, para atender las necesidades de eventos empresariales, sociales y familiares, como
banquetes, recepciones, bodas y celebraciones, siempre en ubicaciones senaladas por el cliente y
bajo estdndares exigentes de calidad y puntualidad.

El catering, segin la Encuesta Mensual de Servicios del DANE para julio de 2025, se integra al
subconjunto “Restaurantes, catering y bares”, que evidencié una variacién anual positiva en
ingresos nominales, en contexto de recuperacion y ajustes por politicas de reactivacion. Estas cifras
confirman una revitalizacién gradual del sector después de periodos de contraccidn generados por
la coyuntura econdmica nacional y global.
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Los servicios de catering se caracterizan por la ausencia de un portafolio formal de productos; las
empresas operan con menus flexibles adaptables tanto a cocina nacional como internacional y
“nouvelle cuisine”, con énfasis en productos gourmet y presentaciones sofisticadas, fruto de la fusidn
de técnicas y sabores globales. A nivel operativo, el sector implica una coordinacién logistica
sustancial: desde la adquisicion de materias primas, gestion de personal y transporte, hasta la
ambientacion y montaje de espacios, todo orientado a satisfacer las expectativas de empresas y
particulares para celebraciones, coffee breaks y cécteles.

Esta labor econdmica implica elaborar alimentos frescos y procesarlos en funcién del evento y sus
requerimientos logisticos, lo que deriva en costos variables y complejos, afectados directamente por
los movimientos del mercado, el precio de la canasta familiar, la variacion del PIB, la tasa de inflacidn
y las condiciones climdaticas. Los cambios en la canasta familiar y el clima, por ejemplo, repercuten
en la oferta y precio de insumos alimenticios, obligando a las empresas a reajustar su operacion:
optimizan el uso de productos, diversifican menuUs o trasladan incrementos de precio, siempre
buscando mantener la calidad y evitar la pérdida de clientes o contratos.

Internamente, las empresas de catering se ven influenciadas por las politicas laborales, afectando
la gestion y bienestar de sus colaboradores, quienes constituyen el activo humano mds valioso.
Externamente, repercuten en la sociedad al satisfacer necesidades alimentarias y logisticas de
poblaciones, ofreciendo servicios que influyen en la vida diaria de usuarios directos e indirectos.

Los retos principales del sector en 2025 incluyen la adaptacién continua a tendencias globales, el
cumplimiento de regulaciones sanitarias, la sostenibilidad, la seguridad alimentaria, y la capacidad
de respuesta ante shocks econdmicos y climdticos. La evidencia estadistica del DANE muestra que,
aunque las medidas post-pandemia no lograron compensar fotalmente los cierres pasados, el sector
de "Restaurantes, catering y bares” crecid 14.8% en ingresos en el primer semestre de 2025 frente a
2024, confirmando una recuperacién, con perspectivas de mayor dinamismo y profesionalizacion.

Si necesitas que la respuesta incluya andlisis de subsectores especificos, proyeccién de tendencias
o referencias internacionales, puedo incorporarlos con los datos oficiales mds recientes.
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Encuesta Mensual de Servicios (EMS)
Julio de 2025°

Grafico 1. Variacion anual de los ingresos nominales, segtin subsector de servicios
Total nacional
Julio 2025P / julio 2024

Actividades administrativas y de apoyo de oficinay otras actividades excepto call center
Actividades de empleo, seguridad e investigacién privada, servicios a edificios
Publicidad
Almacenamiento y actividades complementarias al transporte
Salud hurana privada sininternacién
Desarrollo de sistemas informaticos y procesamiento de datos
Correoy servicios de mensajeria
Educacion superior privada
Telecomunicaciones
Salud humana privada con internacion
Restaurantes, catering y bares
Actividades profesionales cientificas y técnicas
Actividades de edicién
Inmobiliarias, alquiler de maquinaria y equipo
Actividades de centros de llamadas (Call center)
Otros servicios de entretenimiento y otros servicios

Actividades de programacién y transmisién, agencias de noticias

Produccién de peliculas cinematograficasy programas de television
-§0 =30 2,0 7.0 12,0 17,0 22,0
W Variacion (%)

Fuente: DANE, EMS.
P Cifra provisional

Fuente: https://www.dane.gov.co/files/operaciones/EMS/bol-EMS-jul2025.pdf

El Boletin Técnico de la Encuesta Mensual de Servicios (EMS) de julio de 2025, publicado por el DANE,
muestra un panorama positivo y detallado sobre la evolucidon anual de los salarios y la contribucidn
por tipo de contratacion en los principales subsectores de servicios de Colombia. En particular, el
informe destaca que en julio de 2025 todos los subsectores de servicios —incluyendo restaurantes,
catering y bares— presentaron una variacion anual positiva de salarios respecto a julio de 2024.

La tabla principal revela que el subsector “Restaurantes, catering y bares” alcanzd un incremento
anual del 10,8% en los salarios promedio, situdndose entre los sectores de mayor crecimiento dentro
de los servicios. Este desempeno es resultado del proceso de recuperacidén econdmica, las medidas
de reactivacion sectorial y la creciente demanda de servicios gastrondmicos para eventos
empresariales y sociales. El contexto confirma la resiliencia y dinamismo del sector terciario, que sin
producir bienes tangibles, genera ingresos y empleo esenciales para la economia nacional.

Este crecimiento se observa en distintos componentes del mercado laboral: personal ocupado sin
agencia, empleo permanente y temporal directo, todos mostrando confribuciones positivas aunque
en proporciones variables. La tendencia es consistente también en otros subsectores relevantes
como actividades logisticas, salud privada, telecomunicaciones, educacidén superior, publicidad y
actividades cientificas, lo que ratifica el aporte esencial del sector de servicios al ingreso nacional,
la formalizacién laboral y la sostenibilidad econdmica.
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Los resultados reflejan la importancia estratégica del catering y los servicios conexos no solo para el
PIB y el empleo, sino también como dinamizadores de la vida social, empresarial y cultural del pais.
El aumento en los salarios confirma la progresiva estabilizacion del sector frente a las volatilidades
previas, e impulsa nuevas inversiones, innovacidén en menuys, estdndares de calidad, formacién
especializada y mayor exigencia en la prestacién del servicio.

Factores externos como la inflacién, la canasta familiar y la estacionalidad climdtica contindan
influyendo en los costos y precios, pero el comportamiento observado en el boletin del DANE
evidencia que, en 2025, el "“tercer sector” es esencial para la economia colombiana y responde
dgilmente a las nuevas condiciones del mercado. La oferta de catering para eventos sigue
adaptdndose, diversificando productos, servicios y experiencias para mantener la competitividad y
satisfacer las necesidades cambiantes de las empresas y consumidores.

Si necesitas informacién especifica para otros subsectores de servicios, puedo ampliarla utilizando
datos del boletin técnico y andlisis sectoriales mds detallados del DANE.

Tabla 3. Variacion anual de los salarios y contribucién por categoria de contratacion, segun subsector
de servicios

Total nacional

Julio 2025P/ julio 2024

= s Personal ocupado sin & Mision**
Clasificacion CllU Rev. 4 A.C. agencias® Permanente Temporal directo Horacitedra=
Seccion Division D ipcié Variacién (%) Contribucién (PP)
" S Almacenamiento y actividades complementarias al = o
transporte
H Divisién 53 Corrzo y servicios de mensajeria 14,3 . 9,9 . 44 l
1 Divisién 56 Restaurantes, catering y bares 108 l 52 I 57 I
J Divsi6n 58 Actividades de edicion 66 I 32 l 34 l
) Divisibn 59, excepto Clase 5920 Prodiicaicors petiailas dnemattoraicasy, 67 22 44
programas de televisién
j Divisién 60y Clase 6397 Actividades de pvr?gramacm.n.y transmision, 65 33 33
agencias de noticias
J Divisi6n 67 Telecomunicaciones 71 I 51 l 20 I
J Divisién 62, Divisién 63 excepto Clase Desarrollo de sistemas informaticos y 70 45 25
6391 procesamisnto de datos g % i
Seccién L. Divisién 68 Seccidn N. e = e "
LN ?C.q.or el o Inmobiliarias, alquiler de maquinaria y equipo 10,0 71 29
Divisiones 7710, 7729 y 7730
Divisi 69,70, 71, 72, Clase 7320, gh. ’ . . P
M xvx Ec')nes e Actividades profesionales cientificas y técnicas 6,7 41 26
Division 74
M Clase 7310 Publicidad 96 I 44 52 l
N Divisiones 78 80 y 81, excepto Clase Actividades d.e empleo, .s:?gurldad e.lnvestlgaclon 64 33 33 18
8130 privada, servicios a edificios
N Clase 8220 Actividades de centros de llamadas (Call center) 81 l 44 37 l
s Actividades administrativas y de apoyo de oficina
N Division 82 excepto Clase 8220 iRy ) i y 88 6,1 27 --
otras zctividades, excepto call center
P Grupo 854 Educacién superior privada 73 I 20 23 I 30 I
Q Clase 8510 Salud humana privada con internacion 6,1 l 28 33 l
Q Division 86 excepto Clase 8510 Salud humanz privada sin internacién 75 I 35 40 l
S Divisiones 90, 92,93 95y 96 Otros servicios de entretenimiento y otrcs servicios 93 ! 53: ! 40 l

Fuente: DANE, EMS.

P Cifra provisional

(PP) Puntos porcentuales

* Hace referencia a la variacién de los salarios promedio del personal ocupado total excluyendo al personal contratado
a través de agencias de suministro de personal.

** Personal en misién aplica para la seccion N, divisiones 78, 80 y 81, excepto Clase 8130.

*** Personal hora catedra aplica para la seccién P - grupo 854.

Nota: por aproximacién decimal, se puede presentar diferencia en la suma de las contribuciones frente a la variacion
total.
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TECNICO

servicio de catering implica una serie de procesos técnicos que deben ser gestionados de manera
eficiente para garantizar la satisfaccién del cliente y el éxito del evento. A continuacion, se detalla
el proceso técnico tipico del servicio de catering:

e Planificacién inicial:

o Recepcidn del pedido: El proceso comienza con la recepcion del pedido del cliente,
gue puede incluir detalles sobre el tipo de evento, la fecha, la hora, el niUmero de
invitados, las preferencias dietéticas y las especificaciones del menu.

o Evaluacion de necesidades: El equipo de catering evalia las necesidades
especificas del cliente y del evento, incluidos los requisitos de alimentos y bebidas, el
equipo necesario, el personal requerido y cualquier solicitud especial.

e Disefio del menu:

o Seleccidn de alimentos: Basdndose en las necesidades y preferencias del cliente, se
seleccionan los platos que formardn parte del menu. Esto puede incluir opciones de
enfradas, platos principales, acompanamientos, postres y bebidas.

o Creacion del ment: Se diseha el menU teniendo en cuenta la coherencia vy el
equilibrio en términos de sabores, texturas y presentaciones. Se pueden ofrecer
opciones para adaptarse a diferentes dietas y preferencias.

e Preparacion y produccion:

o Abastecimiento de ingredientes: Se adquieren los ingredientes frescos y de calidad
necesarios para preparar los platos del mend. Esto puede implicar la coordinacién
con proveedores y la realizacién de compras en mercados locales o mayoristas.

o Preparacién de alimentos: Los chefs y el personal de cocina preparan los alimentos
de acuerdo con el menU acordado, siguiendo estédndares de higiene y seguridad
alimentaria. Esto puede incluir la coccidn, el montaje y la presentacion de los platos.

o Logistica de transporte: Se planifica la logistica para transportar los alimentos y el
equipo necesario al lugar del evento, asegurando que todo llegue en condiciones
éptimas y a tiempo.

e Montaje y servicio:

o Preparacion del lugar: El equipo de catering llega al lugar del evento con suficiente
antelacién para preparar el drea de servicio, que puede incluir la disposicion de
mesas, sillas, manteleria, vaijilla, cristaleria y decoracion segun las especificaciones del
cliente.

o Servicio de alimentos: Durante el evento, el personal de catering se encarga de servir
los alimentos y bebidas a los invitados de manera profesional y cortés. Se pueden
ofrecer diferentes estaciones de comida, buffet o servicio a la mesa segun el estilo
del evento.

o Supervision continua: Se asigna personal para supervisar el servicio y abordar
cualquier problema o solicitud de los clientes. Esto puede incluir ajustes de Ultimo
minuto en el menu o la disposicidn del lugar.

¢ Desmontqgje y limpieza:

o Recolecciéon de equipo: Una vez finalizado el evento, el equipo de catering
desmonta y recoge todos los equipos y materiales utilizados, asegurdndose de dejar
el lugar limpio y ordenado.

o Retiro de alimentos: Se retiran los alimentos no consumidos y se manejan de manera
adecuada para garantizar la seguridad alimentaria y la prevencién del desperdicio.

o Evaluacién post-evento: Se lleva a cabo una evaluacién post-evento para recopilar
comentarios y retroalimentacion de los clientes, con el fin de identificar dreas de
mejora y asegurar la satisfaccién del cliente en futuros eventos.

Enresumen, el servicio de catering implica una planificacién detallada, una preparacién cuidadosa,
una ejecuciéon profesional y una atencidon continua a los detalles para garantizar una experiencia
exitosa para el cliente y los invitados del evento.
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Inicio

Planificacion Preparacion

Montaje Servicio Desmontaje

DINAMICA DE DISTRIBUCION:

La dindmica de la distribucién del servicio de catering es un aspecto crucial para garantizar que
los alimentos y las bebidas se entreguen de manera oportuna, eficiente y con la calidad esperada.
Esta dindmica implica una serie de pasos y consideraciones que deben tenerse en cuenta para
satisfacer las necesidades del cliente y garantizar una experiencia exitosa. A continuacion, se
detallan los principales aspectos de la dindmica de distribucién del servicio de catering:

1. Planificacién logistica:

o Seleccionar la ubicacién adecuada: La seleccidén de la ubicacién para la entrega
del servicio de catering es fundamental. Se debe considerar la accesibilidad, las
instalaciones disponibles y cualquier restriccion logistica que pueda afectar la
enfrega.

o Coordinaciéon del transporte: Se debe planificar y coordinar el transporte de los
alimentos, las bebidas y el equipo necesario al lugar del evento. Esto puede implicar
el uso de vehiculos de transporte refrigerados para mantener la frescura de los
alimentos durante el trayecto.

o Programacién de horarios: Es importante establecer horarios precisos para la
entrega vy la distribucién del servicio de catering. Esto garantiza que los alimentos se
sirvan en el momento adecuado y que se eviten retrasos que puedan afectar la
experiencia del cliente.

2. Montaje y disposicion:

o Preparacién del drea de servicio: Una vez que los alimentos y el equipo llegan all
lugar del evento, se debe preparar el drea de servicio de acuerdo con las
especificaciones del cliente. Esto puede incluir la disposicién de mesas, sillas,
manteleria y vajilla, asi como la creacidn de estaciones de comida o buffet.

o Presentacion de alimentos: Los alimentos deben presentarse de manera atractiva y
apetitosa. Esto puede implicar la decoracién de platos, la creacion de exhibiciones
de comida temdticas y el uso de decoraciones adicionales para realzar la
presentacion visual de los alimentos.

3. Servicio de alimentos:

o Atencién al cliente: Durante el evento, el personal de catering debe proporcionar
un servicio atento y profesional a los invitados. Esto puede incluir la orientacion sobre
el menu, la reposicion de alimentos y bebidas, y la atencidn a las solicitudes
especiales de los invitados.

o Mantenimiento de la calidad: Es importante mantener la calidad de los alimentos y
las bebidas durante todo el servicio. Esto puede implicar monitorear la temperatura
de los alimentos, asegurarse de que los platos se sirvan frescos y calientes, y
mantener una presentacion impecable en todo momento.

4. Gestidn de residuos:

o Recoleccioén y disposicion adecuada: Una vez finalizado el evento, se deben

recolectar los residuos generados durante el servicio de catering y disponerlos de
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manera adecuada. Esto puede incluir la separacion de materiales reciclables y
orgdnicos, asi como el manejo seguro de los desechos de alimentos.

o Limpieza del drea de servicio: Después de que los invitados se hayan ido, es
importante limpiar y desmontar el drea de servicio de manera rédpida y eficiente.
Esto garantiza que el lugar del evento se deje en condiciones éptimas y se minimice

cualguier impacto ambiental negativo.

MARCO REGULATORIO GENERAL Y ESPECIFICO:

ALIMENTOS: Inspeccién, Vigilancia y Control

Ano | Documento DESCRIPTOR

“por el cual se adopta una

200 | Decreto 415 de 2007 permitan asumir al Instituto

sobre los productos,

medida transitoria en materia de
salud pUblica. Adopta” como
medida transitoria en materia de
salud publica, la de adelantar
acciones administrativas que

7 | Nivel Nacional Nacional de Medicamentos y
Alimentos las competencias de
inspeccioén vigilancia y control

establecimientos y actividades
senaladas en los literales b y ¢
del art. 34 de la ley 1122 de 2007

“Por la cual se derogan las

para el cumplimiento de lo

dictan otras disposiciones.”

directrices de regulacion al

201

de alimentos y de los

lugar a la aplicacién de las

articulo 577 idem en

Resoluciones No 1090 de 1998 y
127 de 2001, se fijan directrices

ordenado por los articulos 13 y
14 del Decreto 3075 de 1997, y se

Deroga las Resoluciones de la
Secretaria Distrital de Salud 1090
de 1998y 127 de 2001, la cual fija

proceso de capacitaciéon para
Resolucién 765 de 2010 |la manipulacion de alimentos.
Secretaria Distrital de Senala que el desconocimiento
Salud del presente acto administrativo
por parte de los manipuladores

capacitadores autorizados dard

medidas sanitarias de seguridad
y preventivas, establecidas en los
articulos 576 y 591 de la Ley 09
de 1979 y ala aplicacion de las
sanciones establecidas en el

concordancia con el Capitulo
XIV del Decreto 3075 de 1997.
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“Por la cual se deroga la
Resolucién 765 de 2010, se fijan
direcirices para el cumplimiento
de lo ordenado por los articulos
13, 14 y 40 del Decreto 3075 de
1997 y se dictan otras
disposiciones.”
Deroga la Resolucion 765 de
2010, se fija directrices para el
cumplimiento de lo ordenado
por los articulos 13, 14y 40 del
Decreto 3075 de 1997. El
Resolucién 378 de 2012 incumplim.ie'n’ro Qel PSS
201 P acto administrativo por parte de
2 secrefaiig Distiial de los capacitadores autorizados

Salud 3 . .,

dard lugar a la aplicacion de las

medidas sanitarias de seguridad
y preventivas, establecidas en los
articulos 576 y 591 de la Ley 09
de 1979 y ala aplicaciéon de las
sanciones establecidas en el
articulo 577 idem en
concordancia con el Capitulo
XIV del Decreto 3075 de 1997,
aplicando para ello el
procedimiento previsto en la
parte general del Cédigo
Contencioso Administrativo.
“Por la cual se establece el
reglamento técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos,
envases y equipamientos
metdlicos destinados a entrar en
contacto con alimentos y
bebidas para consumo humano
en el territorio nacional.”
Establece el reglamento técnico
sobre los requisitos sanitarios que
deben cumplir los materiales,

Resolucién 4142 de objetos, envases y
201 | 2012 Ministerio de equipamientos metdlicos
2 | Salud y Proteccidn destinados a entfrar en contacto
Social con alimentos y bebidas para

consumo humano en el territorio
nacional con el fin de protegerla
salud humana y prevenir las
prdcticas que puedan inducir a
error o engano a los
consumidores. En los procesos
industriales de fabricacién de
materiales, objetos, envases y
equipamientos metdlicos
destinados a enfrar en contacto
con alimentos y bebidas, sélo se
podrdn utilizar los metales y otras
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sustancias que estén reportadas
en las listas positivas en la FDA
(Food and Drug Administration),
CE (Union Europea o Estados
Miembro de la Unién Europea) o
Mercosur.

“Por la cual se establece el
reglamento técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos,
envases Yy equipamientos
plasticos y elastoméricos y sus
aditivos, destinados a entrar en
contacto con dalimentos vy
bebidas para consumo humano
en el territorio nacional.”
Establece el reglamento técnico
sobre los requisitos sanitarios que
deben cumplir los materiales,
objetos, envases y
equipamientos pldsticos y
elastomeéricos y sus aditivos,
Resolucién 4143 de destinados a enfrar en contacto
201 | 2012 Ministerio de con alimentos y bebidas para

2 | Salud y Proteccidén consumo humano en el territorio
Socidal nacional, con el fin de proteger
la vida, la salud y prevenir las
prdcticas que puedan inducir a
error o engano a los
consumidores. Las sustancias,
polimeros y aditivos empleados
en la fabricacion de objetos,
envases, materiales y
equipamientos pldsticos y
elastoméricos y sus aditivos,
destinados a enfrar en contacto
con los alimentos y bebidas,
deben estar en las listas positivas
sean de la FDA (Food and Drug
Administration); CE (Unidn
Europea o Estados Miembro de
la Unién Europea) o Mercosur.
“LINEAMIENTOS PARA LA
ARTICULACION Y
COORDINACION DE LAS
ACTIVIDADES DE INSPECCION,
VIGILANCIA Y CONTROL
Circular 46 de 2014 RELACIONADAS CON ALIMENTOS
Ministerio de Salud y DESTINADOS Al CONSUMO
Proteccién Social HUMANO."”
Se dirige al Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos -INVIMA-,
Gobernadores, Alcaldes,
secretarias de salud

201
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departamentales, distritales y
municipales, senalando
lineamientos para la articulacion
y coordinacién de las
actividades de inspeccion,
vigilancia y control relacionadas
con alimentos destinados al
consumo humano. Indica los
sujetos y objeto de vigilancia y
control; y las responsabilidades
del INVIMA, Gobernadores y
Alcaldes.

“Por el cual se expide el
reglamento técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben
cumplir los importadores y
exportadores de alimentos para
el consumo humano, materias
primas e insumos para alimentos
destinados al consumo humano y
se establece el procedimiento
para habilitar fdbricas de
alimentos ubicadas en el
exterior”

Corresponde al Invima ejercer las
funciones de inspeccion,
vigilancia y confrol, en
coordinacién con las Direcciones
Territoriales de Salud, conforme a
lo dispuesto en el articulo 34 de
la Ley 1122 de 2007 o la norma
que la modifique, adicione o
sustituya, y en desarrollo del
Modelo de Inspeccidn,

Vigilancia y Confrol Sanitario,
definido por el Ministerio de
Salud y Proteccién Social.

“En ejercicio de sus atribuciones
constitucionales y legales, en
especial la conferida en el
numeral 11 del articulo 189 de la
Constitucion  Politica y en
desarrollo de la Ley 9° de 1979”
Modifica la vigencia y
derogatoria del Decreto 539 de
2014 por el cual se expide el
reglamento técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben
cumplir los importadores y
exportadores de alimentos para
el consumo humano, materias
primas e insumos para alimentos
destinados al consumo humano
y se establece el procedimiento
para habilitar fabricas de
alimentos ubicadas en el exterior.

201 | Decreto 539 de 2014
4 | Nivel Nacional

201 | Decreto 590 de 2014
4 | Nivel Nacional
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El decreto empezard a regir a
partir de la fecha de su
publicacion, excepto lo
dispuesto en el Capitulo V, que
entrard a regir después de seis
(6) meses, contados a partir de
la publicaciéon del acto que
defina la clasificacién de
alimentos de mayor riesgo

“IMPORTADORES Y
EXPORTADORES, AGENCIAS DE
ADUANAS Y DEMAS USUARIOS DE
COMERCIO EXTERIOR,
FUNCIONARIOS ICA E INVIMA DE
LOS SITIOS DE CONTROL EN
PRIMERA BARRERA: PUERTOS,
Circular Conjunta 001 GERORIERIO) PASOS DE
de 2019 Instituto FRONTERA DEL PAIS. ENTIDADES
201 - . . | TERRITORIALES DE SALUD”
Nacional de Vigilancia e .
- Clarifica el procedimiento del
de Medicamentos y . .
Alimentos - INVIMA e L e
certificacion en importacion y
exportacion de los productos
hortofruticolas, especificamente
las frutas y hortalizas sin proceso
de trasformacién que sean
dirigidas exclusivamente para el
sector gastronémico, o a granel,
destinados al consumo humano.

ALIMENTOS: Preparacion, Manipulaciéon y Expendio
Ano | Documento DESCRIPTOR

“Por la cual se reglamenta
parcialmente el titulo V de la Ley
9¢ de 1979, en cuanto a las
condiciones sanitarias de las
ventas de dalimentos en la via
publica".

Reglamenta parcialmente el
titulo V de la Ley 9° de 1979, en
cuanto a las condiciones
sanitarias de las ventas de

199 | Resolucion 604 de 1993 | alimentos en la via publica.

3 | Ministerio de Salud Senala los requisitos de
presentacion personal y de
capacitacion del manipulador-
vendedor, condiciones del
puesto de venta, preparacién y
servido de alimentos, requisitos
en el fransporte de alimentos
preparados, permiso sanitario de
funcionamiento y conftrol;
dispone que corresponde a las
direcciones seccionales,
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distritales y locales de salud
ejercer el control e inspeccion
necesarios para que se cumplan
de manera permanente los
requisitos y las prescripciones que
para cada caso en particular se
establecen.

“Por medio de la cual se expide
el Reglamento Técnico sobre los
requisitos sanitarios que deben
cumplir los materiales, objetos,
envases Yy equipamientos
destinados a entrar en contacto
con dlimentos y bebidas para
consumo humano.”

Establece el Reglamento
Técnico, mediante el cual se
senalan los requisitos sanitarios
que deben cumplir los
materiales, objetos, envases y
equipamientos destinados a
entrar en contacto con
alimentos y bebidas para
consumo humano, con el fin de
Resolucién 683 de 2012 | proteger la salud humana y
Ministerio de Salud y prevenir las prdcticas que
Proteccién Social puedan inducir a error a los
consumidores. Se estipula que
corresponde al Instituto Nacionall
de Vigilancia de Medicamentos
y Alimentos (Invima), y alas
Direcciones Territoriales de Salud,
ejercer las funciones de
inspeccion, vigilancia y control.
Finalmente, se establece que la
Resolucidon empezard a regir
denfro de los 9 meses siguientes
contados a partir de la fecha de
su publicacién en el Diario
Oficial, para que las personas
naturales o juridicas puedan
adaptar sus procesos y/o
productos a las condiciones
establecidas en la misma.

“Por la cual se reglamenta el
articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan ofras
disposiciones”

Resolucién 2674 de Establece los requisitos sanitarios
2013 Ministerio de que deben cumplir las personas
Salud naturales y/o juridicas que
ejercen acftividades de
fabricacion, procesamiento,
preparacion, envase,
almacenamiento, fransporte,

201

201
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distribucion y comercializacién
de alimentos y materias primas
de alimentos y los requisitos para
la notificacion, permiso o registro
sanitario de los alimentos, segun
el riesgo en salud publica, con el
fin de protegerla vida y la salud
de las personas.

“INFORMACION MINIMA AL
CONSUMIDOR DE PRODUCTO
ALIMENTICIO”

En los rétulos o etiguetas de un
alimento envasado y de las
materias primas utilizadas para la
elaboracién de alimentos para
consumo humano, no se acepta
el uso de declaraciones, tales
como "libre de OGM" o "no
contienen OGM', salvo que el
fabricante demuestre y sustente
que la afirmacién es veraz y no
enganosa. En este caso, el
fabricante delbbe demostrar a
través de resultados de
laboratorio que serdn avalados
por el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos Invima, y mediante
mecanismos de trazabilidad a lo
largo de la cadena de
produccién'. Todas las
caracteristicas anteriormente
senaladas hacen imperativo que
de una parte, los consumidores
colombianos tengan la
oportunidad de conocer mds de
cerca el intenso debate que a
nivel mundial ha originado el uso
o introducciéon de alimentos de
origen animal o vegetal con
algunos o la totalidad de los
componentes resulfado de
procesos de biotecnologia
moderna; de otra parte se hace
necesario que en cada
producto se encuentre impresa
la informacién que le permita
discernir sobre la adquisicion a
realizar de manera libre y
consciente, en relacién con los
componentes de esa clase.

201 | Sentencia 583 de 2015
5| Corte Constitucional
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202

Ley 2120 de 2021 Nivel

Nacional

“Por medio de la cual se
adoptan medidas para fomentar
entornos alimentarios saludables
y prevenir enfermedades no
transmisibles y se adoptan otras
disposiciones”

Adopta medidas efectivas que
promueven entornos alimentarios
saludables, garantizando el
derecho fundamental a la salud,
especialmente de las ninas, ninos
y adolescentes, con el fin de
prevenir la aparicion de
Enfermedades No Transmisibles,
mediante el acceso a
informacioén clara, veraz,
oportuna, visible, idénea y
suficiente, sobre componentes
de los alimentos a efectos de
fomentar hdbitos alimentarios
saludables.

MINISTERIO DE SALUD Y PROTECCION SOCIAL: Alimentos y

bebidas

Ano

Documento

DESCRIPTOR

202

Resolucion 810 de 2021

Ministerio de Salud vy

Proteccion Social

“Por la cual se establece el
reglamento técnico sobre los
requisitos de etiquetado
nutricional y frontal que deben
cumplir los alimentos envasados
o empacados para consumo
humano”

Establece el reglamento técnico
a través del cual se disponen las
condiciones y requisitos que
debe cumplir el etiquetado o
rotulado nutricional y frontal de
advertencia de los alimentos y
bebidas envasadas o
empacadas para consumo
humano.

ALIMENTOS: Transporte

Documento

DESCRIPTOR

Decreto 1344 de 1970

Nivel Nacional

“por el cual se expide el Cédigo
Nacional de Transito Terrestre.”
Articulo 195 Decreto Nacional
1344 de 1970 Sancién por
fransportar materiales
inflamables, explosivos, téxicos o
corrosivos al mismo tiempo que
pasajeros o alimentos

197

Ley 9 de 1979 Nivel
Naciondl

“Por la cual se dictan Medidas
Sanitarias”

Dicta Medidas Sanitarias
referentes a los mataderos, la
manipulacion de las carnes y su
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https://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/normas/Norma1.jsp?i=115623&dt=S
https://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/normas/Norma1.jsp?i=115623&dt=S
https://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/normas/Norma1.jsp?i=113678&dt=S
https://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/normas/Norma1.jsp?i=113678&dt=S
https://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/normas/Norma1.jsp?i=113678&dt=S
https://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/normas/Norma1.jsp?i=1513&dt=S
https://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/normas/Norma1.jsp?i=1513&dt=S
https://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/normas/Norma1.jsp?i=1177&dt=S
https://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/normas/Norma1.jsp?i=1177&dt=S
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transporte, asi como de sus
derivados y afines.

“Por la cual se expide el Cédigo
Nacional de Trdnsito Terrestre y
se dictan otras disposiciones”
Se establecen lo Procedimientos
de Control de Trdnsito, art. 116 a
200 | Ley 769 de 2002 Nivel 121. Sanciones y procedimientos,
2 | Nacional multa para el fransporte de
carne, pescado o alimentos
facilmente corruptibles, en
vehiculos que no cumplan las
condiciones fijadas por el
Ministerio de Transporte, art. 132.
“Por la cual se reglamenta el
articulo 126 del Decreto-ley 019
de 2012 y se dictan otras
disposiciones”

Establece los requisitos sanitarios
que deben cumplir las personas
naturales y/o juridicas que
ejercen actividades de

Resolucién 2674 de fabricacion, procesamiento,
201 — -,
3 2013 Ministerio de preparacion, envase,
Salud almacenamiento, fransporte,

distribucion y comercializacion
de alimentos y materias primas
de alimentos y los requisitos para
la notificacion, permiso o registro
sanitario de los alimentos, segin
el riesgo en salud publica, con el
fin de proteger la vida y la salud
de las personas.

Fuente: https://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/consulta_tematica.jsp

B. ESTUDIO DE LA OFERTA

Una vez efectuado el estudio de los potenciales proveedores que se encuentran en capacidad de
prestas el servicio requerido por la entidad, contemplando todos los aspectos técnicos, logisticos, de
infraestructura, asi como de permisos y licencias; se procedié a solicitar cotizaciones a diferentes
proveedores que prestan el servicio, asi:

No NOMBRE O RAZON SOCIAL NIT
1 ABADIA V SAS 701 '6]80'33
FUNDACION UNIDOS POR
2 EL MARANA 901789184
3 Craing Itda 830'?_27'97

De las cuales allegaron cotizacién las siguientes empresas:

No NOMBRE O RAZON SOCIAL NIT
1 ABADIA V SAS 701 ’6]80'33
FUNDACION UNIDOS POR
2 EL MARANA 901789184
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3 Craing Itda 830'?_27'97

Una vez allegadas las cotizaciones, para la determinacion del presupuesto Oficial, se tomaron los valores
unitarios de las cotizaciones allegadas, se determind la desviacidn esténdar, se establecid el coeficiente
de variacion de las cotizaciones, e igualmente se establecieron los rangos de valores méximos y minimos,
con los cuales se descarté los valores que estuvieran por fuera del coeficiente de variacién del proceso.

C. ESTUDIO DE LA DEMANDA

Histérico ofras entidades (publicas y privadas)

ID del
Proceso

Entidad

Fecha
de
Publica
cion del
Proceso

Referencia del
Proceso

Descripcion del
Procedimiento

EL SERVICIO DE
CATERING PARA
LA ATENCION DE

Precio
Base

Modalid
ad de
Contrata
cion

REUNIONES
PROTOCOLARIAS
BATALLON CON DESTINO A
Ao LA FUERZA DE
vservicios SOIRE - osgpaspctr-  TAREACONJUNTA 7)1, 5 53000, Minima  07/21
PARAEL 483598 ,45q AQLILED UNIBAD gony 000  cuantia /2023
e 3 CENTRALIZADA
oo POR EL BATALLON
DE APOYO Y
SERVICIOS PARA
EL COMBATE N°
11 CACIQUE
TIRROME
VIGENCIA 2023.
APOYO
LOGISTICO Y
CATERING PARA
EL PROGRAMA DE
ALCALDIA oo BIENESTAR Y
DISTRITAL DE ' ESTIMULOS DE LA 08/28/2 70,000, Minima  08/31
SANTA ?'498758 INV-026-2023 POLICIA 023 000  cuantia /2023
MARTA NACIONA EN EL
MARCO DEL
DESARROLLO DEL
CONVENIO
CCO002-2023
BATALLON CONTRATAR LOS
DEAPOYO . o SERVICIOS DE
YSERVICIO  SOLRE . Mc-020- CATERING PARA  05/16/2 65,000, Minima  05/19
PARAEL BASPC15-2023 LA FUERZA DE 023 000  cuantia /2023
COMBATE TAREA CONJUNTA
NeT5 TITAN
SUMINISTRO DE
GAS PROPANO Y
AGENCIA GAS LICUADO DE
LOGISTICA  CO1.RE PETROLEO PARA n
O8] S iSo MC 0140420023 AS UNIDADES DE  12/14/2 65,000, Minima  12/2]
NEGOCIO 023 000  cuantia /2023
FUERZAS 8
PAEREAS CATERING DE LA
REGIONAL
SUROCCIDENTE Y

DEMAS UNIDADES

2
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CENTRAL
ADMINISTRA COI1.RE
TIVAY Q.481746 CENACMEDELLIN
CONTABLE

MEDELLIN

CENTRAL
ADMINISTRA
TIVAY
CONTABLE -
CENAC -
BUCARAMA

NGA

MUNICIPIO
DE SAN
JOSE DE
CUCUTA

105-MC-

2 -2023

CO1.RE  MC-067-

Q.501854 CENACBUCARA
3 MANGA-2023

COI1.RE

Q.520430 SG-MC-026-2023

0

QUE LO
REQUIERAN
PRESTACION DE
SERVICIOS
LOGISTICOS Y DE
CATERING PARA
LA REALIZACION
DE ACTIVIDADES
DE LA CARCEL Y
PENITENCIARIA DE
ALTA Y MEDIA
SEGURIDAD PARA
MIEMBROS DE LA
FUERZA PUBLICA
(CPAMS-EJEBE)
UNIDAD
CENTRALIZADA
ADMINISTRATIVAM
ENTE POR LA
CENAC REGIONAL
MEDELLIN
PRESTACION DE
SERVICIOS DE
CATERING PARA
LAS UNIDADES
CENTRALIZADAS
ADMINISTRATIVAM
ENTE POR ESTA
CENAC
PRESTACION DE
SERVICIOS DE
APOYO
LOGISTICO Y
CATERING EN EL
DESARROLLO DE
TODOS LOS
EVENTOS Y
ACTIVIDADES
SOLICITADOS POR
EL DESPACHO DEL
SENOR ALCALDE
DEL MUNICIPIO DE
SAN JOSE DE
CUCUTA

07/11/2 55,000,
023 000

09/06/2 50,000,
023 000

10/25/2 50,000,
023 000

Minima
cuantia

Minima
cuantia

Minima
cuantia

07/19
/2023

09/12
/2023

11/01
/2023

Conclusion: Concluimos del cuadro anterior que la prestacion servicio de CATERING en ofras entidades,
se ha adelanta bajo la modalidad de Minima Cuantia, y presentan objetos similares atendiendo las
necesidades propias. De cada entidad.

HISTORICO AGENCIA CATASTRAL DE CUNDINAMARCA

LEEE Fecha
. Nombre
ncia del de
Entidad del . Descripcién del Procedimiento Ultima
Procedi .
Proce ) Publica
miento g
£ o] cion
Xgﬁﬁsm ATIVA ?2 CO1 |CMC- | CO1l. | CONTRA | PRESTACION DE SERVICIOS DE APOYO
ESPECIAL PARA LA 51 | REQ |ACC- |BDO |TODE LOGISTICO A LAS DIFERENTES MESAS DE 06/06/2
GESTION CATASTRAL DE | 04 |:635 [002-  |5.622 | MINIMA | TRABAJO O REUNIONES A QUE ADELANTE LA | 024
CUNDINAMARCA 1 [0235 [ 2024 | 6551 | CUANTIA | AGENCIA CATASTRAL DE CUNDINAMARCA.
Conclusién: Del andlisis anterior se concluye que la Agencia basada en la confratacion, puede

adelantar la presente seleccidn bajo la modalidad de minima cuantia para atender las mesas de trabajo
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o reuniones que adelante la agencia catastral de Cundinamarca con un servicio de CATERING, toda
vez que el monto para suplir dicha necesidad no supera el 10% de la menor cuantia.

D. ANALISIS FINANCIERO DEL SECTOR

De conformidad con lo establecido en el ARTICULO 2.2.1.2.1.5.1. Estudios previos para la contratacion de
minima cuantia, del Decreto 1860 de 2021, los procesos de Minima Cuantia solo podrdan "exigir la
capacidad financiera cuando no hace el pago contra entrega a satisfaccién de los bienes, obras o
servicios" caso que para el desarrollo de la presente contratacién no es aplicable. Por tanto, la
Capacidad Financiera, no serd objeto de calificacién.

RESPONSABLE:

JENNY KATERINE MORA HORTUA
Subgerente Administrativo y Financiero
AGENCIA CATASTRAL DE CUNDINAMARCA

Elabord: Héctor Steve Ballesteros Sanabria -Economista Contratista F—

o
Reviso: Luz Mery Herndndez Pinzon — Abogada Contratista ; [
Aprobé: Jenny Katerine Mora Hortua, subgerente Administrativo y Finoncieroﬁﬂ%ﬂ
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