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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Manizales octubre 2025

Sefior (a)
CLAUDIA LORENA KLIGER VILLA
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7421911

Coordinadora Académica
Centro de Comercio y Servicios

Manizales Caldas

Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual octubre del afio 2025

Referencia: No CO1.PCCNTR.7421911 del afio 2025

ANDRES LEONARDO VARGAS RIOS, identificado con la cédula de ciudadania No. 9976071 de
Villamaria Caldas, en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro de comercio y Servicios, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacidn, presento el
Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de CUARENTA Y SIETE
MILLONES SESENTA Y OCHO MIL TRESCIENTOS SESENTA PESOS MCTE ($47.068.330). Esta suma serd
pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Un primer pago correspondiente al mes
de febrero 2025 por valor de DOS MILLONES SETECIENTOS CINCUENTA Y NUEVE MIL SETECIENTOS
SIETE PESOS MCTE. ($2.759.707), b (9) pagos iguales por los meses de marzo a noviembre de 2025,
por valor de CUATRO MILLONES QUINIENTOS NOVENTA Y NUEVE MIL QUINIENTOS ONCE PESOS
M/CTE ($4.599.511) cada uno, c) Un (1) ultimo pago por valor de DOS MILLONES NOVECIENTOS
TRECE MIL VEINTICUATRO PESOS MCTE. ($2.913.024) correspondiente al mes de diciembre de 2025,
con cargo al CDP 2125.
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Plazo: Sera hasta el 19 de diciembre de 2025.

OBIJETO: (Trascriba el objeto del contrato, dentro del siguiente cuadro)

Prestar servicios profesionales, en la planeacidn y ejecucion de la formacién, asi como la evaluacién de
los resultados de aprendizaje definidos en los disefos curriculares asignados, para el desarrollo de
habilidades y competencias técnicas de la poblacion campesina, aportando al fortalecimiento de la
economia popular, familiar, étnica y comunitaria, en concordancia con lineamientos establecidos por |3
Direccidn del Sistema Nacional de Formacién para el Trabajo y la Coordinacién Nacional de Atencién
Integral, Diferencial e Incluyente a la Economia popular - Campesena. COCINA del programa de
CAMPESENA del centro de comercios y servicios.

Obligaciones Especificas: (Trascriba las obligaciones especificas del contrato, dentro del

siguiente cuadro)

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1
1. Orientar, asesorar y acompanfar Serealizan las formacionesen | Guias de aprendizaje segun
de forma permanente a los los diferentes municipios formato GFPI-F-135 VO04.
aprendices en el desarrollo de las acordados desde coordinacion
actividades establecidas en la guia académica para la oferta de
de aprendizaje de acuerdo lo cursos de cocina Campesena,
establecido en las guias, los se solicitaron los cursos por
procedimientos y el Sistema FORM se finalizan 2 grupos en
Integrado de Gestiony el municipio de Salamina
Autoevaluacion “SIGA” del SENA el | 32761616 - 3297668; en el
cual se encuentra documentado en | municipio de Salamina cocina
la plataforma Compromiso, en los bdsica se orienta cocina basica
programas del area temética objeto | la cual termina en el mes de
del contrato segun asignacion de octubre. Se continua
grupos. brindando formacion en los
municipios de Viterbo, Neiray
Chinchina ids 3347365-
3358152-3373637.
2
Realizar reconocimiento de Se implementaron Aplicacién de estilos de
aprendizajes previos y estilos de metodologias innovadoras aprendizaje através dela
aprendizaje. parafomentar la creatividady | metodologia SENA.
el pensamiento critico segun
las instrucciones en la guia
GFPI-F-135 V04 descriptiva.
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Acompafiar a la poblacion
campesina; en la planificacién de
mejoras de produccion familiar,
capacidad productiva y condiciones
ambientales en concordancia con el
protocolo de atencion definido por
la Coordinacién Nacional de
Atencion Integral, Diferencial e
Incluyente a la Economia popular —
Campesena

Se genera la oferta de los
cursos de Campesena y se les
informan los conocimientos
previos de los aprendices. Se
inicia formacion en talleres de
cocina parte practica.

Resultados de pruebas
diagndsticas y evaluacion
de aprendizajes en cada
una de las sesiones.

Reportar lainformacion académica
y administrativa requerida en el
proceso de formacién con claridad,
oportunidad y veracidad en los
sistemas de trazabilidad y
seguimiento dispuestos de manera
temporal o permanente por el SENA
para el seguimiento de actividades
especificas, entregando informe al
supervisor del contrato.

Ejecucion de clases conforme a
los planes curriculares y
proyectos formativos
establecidos. Se realizan las
formaciones en los diferentes
municipios acordados desde
coordinacién académica para
la oferta de cursos de cocina
Campesena, se solicitaron los
cursos por FORM se finalizan 2
grupos en el municipio de
Salamina 32761616 - 3297668;
en el municipio de Salamina
cocina basica se orienta cocina
basica la cual termina en el
mes de octubre. Se contintda
brindando formacion en los
municipios de Viterbo, Neira y
Chinchina ids 3347365-
3358152-3373637.

Registros de asistenciay
ejecucion de clases
conforme a planes
formativos.

Programar y reportar a su
supervisor de contrato, con una
antelacién minima de una semana
las formaciones extramurales a
atender, de manera que se autorice
por escrito su movilizacidn previa a
la salida, en el marco de su objeto
contractual.

Se genera oferta en los
municipios y se hace la
solicitud a las organizaciones
encargadas de realizar la
solicitud de las formaciones
por correo escrito al supervisor
del contrato.

Uso de plataformas
educativas y reportes de
estrategias aplicadas.
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Emitir juicio valorativo sobre el
nivel de cumplimiento de los
resultados de aprendizaje de las
competencias del programa,
aplicando los procedimientos y
herramientas tecnoldgicas que la
entidad defina, en un plazo maximo
de tres (3) dias después de haber
terminado el resultado de
aprendizaje correspondiente.

Durante el mes se realizaron
los juicios evaluativos de las
formaciones en cocina aula
movil Se continda brindando
formacion en los municipios de
Viterbo, Neira y Chinchind ids
3347365-3358152-3373637.

Creacion de rutas de
aprendizajes, y asociacion
de los aprendices a la ruta
para la posterior
evaluacion de los
resultados.

Reportar lainformacién parala
creacion de unidades productivas,
bajo criterios de calidad,
oportunidad y veracidad, cuando se
le haya asignado formaciones
complementarias en la ruta
creacion de unidades productivas.

Durante el mes aun no se
registran unidades
productivas, se genera la
solicitud de 3 formaciones en
cocina del programa
Campesena. Se realizan las
formaciones en los diferentes
municipios acordados desde
coordinacién académica para
la oferta de cursos de cocina
Campesena, se solicitaron los
cursos por FORM se finalizan 2
grupos en el municipio de
Salamina 32761616 - 3297668;
en el municipio de Salamina
cocina basica se orienta cocina
basica la cual termina en el
mes de octubre. Se continta
brindando formacion en los
municipios de Viterbo, Neiray
Chinchina ids 3347365-
3358152-3373637.

Correo solicitud programas
complementarios,
formulario forms.

Participar y apoyar en el proceso de
induccidn de las estrategias
CampeSENA: Objetivos, alcance,
estrategias, cadena de valor,
metodologia, procedimientos e
impacto.

Se entregaron documentos de
ingreso, garantizando el
cumplimiento de los requisitos
para matricula a los programas
de formacién en los
programas ofertados de cocina
Campesena

Documentos entregadosy
registros de admision
confirmados.
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9
Informar a la subdireccién de centro | Se envid lainformacion parael | Registro de lainformacidn
las oportunidades de registro y actualizacién de para la conformacion por
relacionamiento con el sector informacién de alianzas con actas de seguimiento
productivo o social que en el alcaldias o centros de Campesena, correos
cumplimiento de su objeto formacion. electrénicos.
contractual pudieran ser
gestionadas.

10
Participar mensualmente en la Se realizan informes Formato de acta GOR-
reunion de seguimiento operativo bimestrales de los avances del | FO84FORM.
del programa convocadas por la programa en los diferentes Evidencias fotograficas.
coordinacion académica y/o municipios de Caldas.
misional con observancia del
esquema operativo establecido por
la Coordinacion Nacional de
Atencion Integral, Diferencial e
Incluyente a la Economia popular —
CampeSENA para tal fin y generar
las respectivas evidencias.

11

Participar en eventos de caracter
técnico, estratégico, de socializacion
y de otro tipo de evento al que sea
convocado por la direccion general,
regional o centro de formacion,
garantizando la transferencia de
conocimiento obtenido al equipo de
trabajo.

Se adjuntan listas de
asistencia, informes de planes
de salida y fotografias de las
diferentes formaciones
orientadas en el mes de
octubre.

Actasy listas de asistencia.
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12
Presentar informe mensual sobrela | Serealizan las formacionesen | Ofertas por medios web,
ejecucion de las obligaciones los diferentes municipios correos electrénicos,
contractuales donde se evidencie el | acordados desde coordinacién | reuniones con entidades
avance a las metas asignadas, asi académica para la oferta de para consolidacion de las
como el respectivo andlisis y cursos de cocina Campesena, formaciones en
acciones de mejora cuando dé a se solicitaron los cursos por Campesena.
lugar y a la terminacién del FORM se finalizan 2 grupos en
contrato presentar al supervisorde | el municipio de Salamina
contrato informe anual de gestién 32761616 - 3297668; en el
de centro en los términos municipio de Salamina cocina
solicitados basica se orienta cocina basica
la cual termina en el mes de
octubre. Se continta
brindando formacion en los
municipios de Viterbo, Neiray
Chinchind ids 3347365-
3358152-3373637.
13

Vigilar y salvaguardar los bienes
gue hagan parte del patrimonio del
SENA o de otras entidades o de
particulares puestos al servicio de la
entidad, y que le hayan sido
entregados para el desarrollo del
objeto del contrato, por lo que son
sujetos de control y vigilancia. En
consecuencia, deberan sujetarse a
las guias y/o procedimientos
aplicables a los bienes fijados en la
plataforma Compromiso;
adicionalmente deberd estar atento
alos mantenimientos preventivos y
correctivos de los elementos, asi
como la hoja de vida de los bienes
en la cual se date la informacién
actualizada de los mismos, dar
cuenta sobre la entrega de los
bienes al supervisor y/o interventor
del contrato respectivo y a los
drganos de control fiscal y
disciplinario, de ser procedente.

Se realiza seguimiento de
instalaciones y material
solicitado de las formaciones a
través de los formatos SENA,

Formatos establecidos para
el control y verificacion de
espacios y entrega de
materiales Campesena.
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14 Realizar de manera oportuna el En la oferta técnica del auxiliar | Formato seguimiento
proceso de seguimiento y de cocina, se generan formatos | evaluaciony practica.
evaluacion de la etapa productiva de seguimiento y evaluacién
del aprendiz, implementando los de etapa practica, este aun
formatos vigentes para tal fin, sigue en consolidacion en el
disponibles en la plataforma afio en curso.
compromiso para las diferentes
alternativas de desarrollo de etapa
productiva, cuando sea asignado.

15

Validar novedades académicas y
disciplinarias de los aprendices
conforme al reglamento del
aprendiz: Reintegros, traslados,
aplazamientos, deserciones;
conforme lo establece el
reglamento del aprendiz
comunicando al Coordinador
Académico oportunamente
anomalias, inconsistencias, y
hallazgos en el registro de la
informacién, cuando aplique.

Se generan las listas de
asistencias y se hace
seguimiento a las novedades
del aprendiz conforme a los
formatos establecidos.

Formato de evaluaciény
seguimiento etapa lectiva.
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16

Mantener actualizado el Portafolio
del Instructor, adjuntando los
formatos actualizados del sistema
Integrado de gestion dispuestos en
la plataforma COMPROMISO,
pertenecientes a la guia de
procesos formativos, presentado
minimo los siguientes soportes: a.
Plan de trabajo concertado con el
aprendiz para el desarrollo de la
ruta de aprendizaje, segun guia
para desarrollar los procesos
formativos. b. Guia de aprendizaje.
c. Actas con los planes de
mejoramiento académicos para
aprendices que lo requieran. d.
Planeacidn, seguimiento evaluacion
de etapa productiva (si aplica). e.
Bitacora del Aprendiz en etapa
productiva (si aplica) f. Formato de
asistencia y Registro de
inasistencias en aplicativo SOFIA
PLUS. g. Formato de juicios
evaluativos debidamente
diligenciada para cada resultado de
aprendizaje.

Se genera portafolio del
instructor por cada formacion
del programa Campesena. Se
hace seguimiento, y se llevan
los respectivos informes de
solicitud de los cursos.

Formatos actualizados del
sistema Integrado de
gestion dispuestos en la
plataforma COMPROMISO,

17

Participar en la formulaciony
ejecucion de los proyectos cuando
sea requerido segun el drea de su
especialidad y de conformidad con
la programacion académica
establecida.

Proyecto auxiliar en cocina,
plataforma Sofia plus,
evidencias de matriz de
resultados SENA

Formato proyecto Sofia
auxiliar en cocina.
Formato planeaciény
matriz de resultados.

A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada
informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los
cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.
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ITEM | No DE LA ORDEN | LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1 118525 Manizales- Salamina- |17 de septiembre de |18 de septiembre de
Manizales 2025 2025
2 118525 Manizales- Aranzazu- 22 de septiembre 26 de septiembre de
Manizales 2025 2025

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucidon contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucién contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
realizados y el No. 9493188524 de la planilla, operador Aportes en linea y periodo
septiembre de 2025. (Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en (20) folios

Cordialmente,

Andres Leonardo Vargas Rios
Contratista

C.C. No. 9976071 de Villamaria Caldas

Recibi a satisfaccion:

Firma

CLAUDIA LORENA KLINGER VILLA

Supervisor(a) Contrato. CO1.PCCNTR.7421911 de 2025
Coordinador Académico.
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A continuacion, se adjunta el programador de horas, diagramador del instructor de formacion del
mes de octubre de 2025, evidencias fotograficas y lista de asistencia del mes de septiembre. Se
contintian realizando gestiones para abrir grupos de los dias complementarios en el mes

Noviembre.

OCTUBRE

RESULTADO DE
APRENDIZAJE

[SALAMINA VEREDA LA PALMA:

14:002 20:00 0| 0 0| 0
LOUMA BASKA Ul 0 0| 0
ELABORACION DF IMEEPARACIONES

0% BASE RAP 1 / 20 HORAS 0 0 0 0

PROGRAMA: Campiaina |

[0 /AMBIENTE 0 OlansseNTE: Aa ol vitsebe 0 0
HORARIO 0 0[DE 7AMA 12PM 0| 0 0| 0
[COMPETENCIA 0 0JCOUNA INTERNACOHAL 0 0 0| 0
ELABORAR RELLEN(S CONSALSAS
RESULTADO DE HASE DE ACUERDO A LA RECETA
APRENDIZAJE 0 OJstiniat hap &7 5 HORAS 0 0 0 0
1 DE HORAS 0 0 5 0 0 0 0 5|
PROGHAMA: Campraina / MOCRAMA: Lampevena / POCRAMA: Campaiina [ [ROGHAMA: Campeaena / PHOCRAMA: Campenina /
D /M‘m AMSENTE; Adu muwil viterbo AMBIENTE: Auls movd vilorko SALAMINA VEREDA LA PALMA AMBIENTE: Aula moed vleibe AMSENTE: A movil viserbo AMBIENTE: Aula mowd vilerbe 0
DETAMA 12PMRAP1/5 [DETAMA 12PMRAP1/S DE7AMA 12PMRAP1/5 |DETAMA 12PMRAP1/5
HORAS DE 12PM A SPM | HORAS DE 12PM A 5PM HORAS DE 12PM A SPM  |HORAS DE 12PM A 5PM
HORARIO RAP 2/ S HORAS RAP 2/ 5 HORAS 14:00 2 20:00 RAP 2/ 5 HORAS RAP 2/ 5 HORAS DE TAM A 12PM 0
COMPETENCIA LOUNA INTERNACONAL COCINA I TERNACIONAL LOUNA BASTA COCINA INTERNACIONAL LOUNA INTERNACONAL COCINA INTERNACIONAL 0
ELABORAR PREPASACONES
CAUENTES PARTENDO DEUN PHEIMAAR SALSAS CALENTES ¥
AMASIO APLCANDO SALSAS FRIAS INTERNACIONALES,
FROCEDIENTOS TECNKOS Y OF |DE ACUERDO A LS ESTANDARES & FINIR PROPUESTAS DE
ACLED0 CON LAS DEMANDRS  [ESTABLECIDOS. RAD 3 /S HORAS MEIHANSENTD DF LOS
D60 CLIENTE. DURALION AP 15 |REALIZAR EL MISE EN PLACE [PhE IROOULTOS CON BASE EN LS [FLABORAR POSTRES CALENTES ¥
HORAS DPONER DF LOS ALSTAMENTO, EXFRESION ELASORAR PLATOS CALIENTES Y [RESLATADD OF TRABAX) FRICS DF LA COCINA
ESIDUOS AL FINAL DE L4 TECHICA £N FRANCES) bE ATOS FRIOS INTERNACIONALES [NEALZADD € SFORMACON [ WTERNACIONAL SIGUIENDO LOS
[ORNADA SEGUN LA ACUEADO A LA OGRAMACON 1 DE ACUERDO A LA CONSUATADA SN QIFERENTES  |PARAMETAOS OF RENTABIIOAD
RESULTADO DE NORMATIVIOND VIGENTE RECETAS ESTANDAR. RAP 45 [ELABORACION DF ISEPARACIONES [MOGRAMACION Y A LA RECETA  [FUENTES OF4 CONOCMSENTO RAJ |CALIDAD ¥ ESTANDARLZACION O
IAPRENDIZAJE DURACION SAP 2/5 HORAS HORAS 0% BASE AP 1 / 20 HORAS ESTANOAR, RAP 6 /10 HORAS |7 /20 HORAS LA EMPRESA. RAIE | § HORAS 0

10

RESULTADO DE
APRENDIZAJE

10

10

¥ DE HORAS

INEIRA PARQUE PRINCIPAL NEIHA IADUE PRINCIMAL MEIRA PARCUE PUNCIPAL NEIRA IACUE PRINCIWL NEIRA PARCAIE PUNLIPAL

TAASI DAASIM TARSIM AASIM TAASIM 0

COCINA TIPICA COLOMBIANA  |COUNA TINCA COLOMBIARA  [COCINA TIPICA COLOMBIANA  JCOONA TINCA COLOMBANA  |COCINA TIPICA COLOMBIANA 0

DEFING PROPUESTAS OF

MEJORAMIENTO DE LOS

PRODUCTCS CON BASE ENLOS

RESULTADO DEL TRABRI0 ELABORAR PLATOS CALIENTES Y

REALIZADO £ INFORMACION PLATCS FRICS NACIONALES OF

(CONSULTADA EN DiFERENTES REALIZAR EL MSE BN PLACE (PRE ACUERDO CON LA

FLENTES DEL CONOCIMIENTO.  [AUSTAMIENTO, EXPRESION ELABORAN PREMAACONES PROGRAMACON Y LA RECETA

AR 8 /5 HORAS DISIONER OF LOS|TECNICA EN FRANCES) OF CAUENTES PARTENDO DEUN  [ESTANOAR, ELABORAR POSTRES

HESIOUOS AL FINAL DF LA ACUEAD0 A LA PROGRAMACION Y ANMASIO APUCANDO (CALENTES ¥ POSTRES FRIOS

HORNADY SEGUN LA RECETAS ESTANDAR. AP 3 /10 [ELASORAR RELLENOS CON SALSAS [PROCEDAMENTOS TECNICS Y OF |NACIONALES, SIGUIENDD LOS

NORMATAVQAD VIGENTE RAP 2/ 5 |HORAS SASE DF ACUERDO A LA KECETA  JACLESDD CON LAS DEMANDAS  [PARAMETROS DE CALOAD HAP / &

HORAS ECTANOAR AP & / JOHORAS 6L CLIENTE, RAPS / S0 HORAS  [JURACION 10 HORAS 0
10 10 10 10 0 50|
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10 JAMBIENTE 1] 0 0| 0| 1] 0 0|
HORARID ] 0 il 0 ] 0 0|
COMPETENCIA [ ] [ ] [ ] 0|
RESULTADO DE
APRENDIZAJE 1] 1] 0| 1] 1]
W DE HORAS 0 1] 1] 0 1] 0
I /AMBIENTE CHICNHMA CALDAS CHILKEINL EALDAS CHICNHMA CALDAS oI efINg CALDWS CHCNHMA CALDAS
HORARID TAM A A TAM AEPH TAM A A 148 A 5N i A S5
COMPETENCIA O INTERRACDRNAL COCINA S TERNACIONAL O INTERRACDRNAL 0 HTERNACIONAL 0o INTERALIEINAL
[£F IR PROPLESTAS DE
MEIGRAMENTO OF L0S
[FRODUCTON CON BASE BN L
ELABIRAR FEPARACIONES HESULTADID DFL TRARAS
CALIENTES PARTIENDN D€ UK HEALIZADO £ IFOAMACTN
ARSI APLICANDG LORELLTADE EN DIFERENTES
RO DAMIENTOS TECHKES ¥ OF ELABGAAR RELLENOS CONSALSAS [FUENTES DFL CONOORENTE,
ACLIER0 CON L85 BEMANGAS SASE DF ACUERDO A LARECETA  [RAF 7/ 5 HORAS ELABORAR
DEL CLIENTE, RAR1 REALIZAR EL MISE EN PLACE [PRE [ESTAMDWRRARS 5 HORAS  [POSTRES CALIERTES ¥ FAIDS LE LA
G HAAS DISFONER DE LG ALISTAMIEMTE, EXPRES KO8 ELASOMAS PLATOS CALIENTES Y |COCMA iNTERRACIOMAL
SIS AL FINAL DE LA PREMAAR SALSAS CALENTESY  [TECNICA ENFRANCES) OF PLATOS FRIGS INTERNACIONALES ~ [SGLRENDG LS PRRAMETROS DF
(CIRMAL SFGLN LA SALGAS FRIAS INTERMACKIMALEE,  (ACUIEADD A LA PROGEAMALION ¥ |OF ACLIERDO & L& REMTASLOAD CALDAL
RESULTADO DE WOUMATIVIDAD VIGENTE AP 2, 5|0F ACLIERDO & L% ESTANDARES  [RECETAS ESTANDAR.AAP4 /10 |FROGRAMACIONY A LA RECETA  [FSTANDARZACK LE LA
APRENDIZAJE T ESTABLECIDOS AP 3/ 10 HORAS  [HOMAS ECTAMDAR. BAP 6,5 HORAS EPREGA HAP B & HORAS
W DE HORAS 10 10 10) 10| 10 50|
| T
29/09/25 30/09/25 01/10/25 02/10/25 03/10/25 04/10/25
00:00 - 13:00: Disponible 4 00:00 - 13:00: Disponible 4 00:00 - 23:59: Disponible 00:00 - 23:59: Disponible
05/10/25
USTRIA v INDUSTR v
06/10/25 07/10/25 08/10/25 09/10/25 10/10/25 14/10/25

00:00 - 07:00: Disponible

{31025
00:00 - 23:59: Disponible

2/10/25

00:00 - 23:59: Diponible

/10/25

00:00 - 07:00: Disponible

4 00:00 - 07:00: Disponible

v AMIENT
14/10/25
00:00 - 07:00: Disporible

20

00:00 - 23:59: Disponible

28/10/25

& 00:00 - 07:00: Disponible

4 00:00- 0700: isporible

R 12:00 - 23:59: Disponible
v
15/10/25
4 00:00 - 07:00: Disponible

2/10/%5
00:00 - 23:59%: Disponible

29/10/25
& 00:00 - 07:00: Disponible

00: s 700:
16/10/25
4 00:00 - 07:00:

7:00- 2355

1
v
23/10/25
00:00 - 23:59:

30/10/25
A 00:00 - 07:00:

Disponible

v CoN
1710725

Dbl

nible i
21025

Disponible

311025
400

Disponitle

4 00:00 - 07:00: Disponible

00:00 - 07:00: Disponible

00:00 - 23:59: Disponible

00 - 07:00: Disporible

4 00:00 - 07:00: Disponible

| 12110725

v
18/10/25
4 00:00 - 07:00: Disponible
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25/10/25
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: ANDRES LEONARDO VARGAS RIOS

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS

FECHA INICIAL: 01/10/2025 00:00:00
FECHA FINAL: 31/10/2025 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3347365 - COCINA INTERNACIONAL
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO)

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIOS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE
ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIOS INTERNACIONALES DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y A LA RECETA

ELABORAR POSTRES CALIENTES Y FRIOS DE LA COCINA INTERNACIONAL SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE RENTABILIDAD
CALIDAD Y ESTANDARIZACION DE LA EMPRESA.

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR
MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR SALSAS CALIENTES Y SALSAS FRIAS INTERNACIONALES, DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 50,00

28/10/25 7:31 Page 1 of 3



FICHA 3358152 - COCINA TIPICA COLOMBIANA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRiQS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE
ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIOS INTERNACIONALES DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y A LA RECETA

ELABORAR POSTRES CALIENTES Y FRIOS DE LA COCINA INTERNACIONAL SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE RENTABILIDAD
CALIDAD Y ESTANDARIZACION DE LA EMPRESA.

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR
MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR SALSAS CALIENTES Y SALSAS FRIAS INTERNACIONALES, DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 50,00

FICHA 3297668 - COCINA BASICA
DE APRENDIZAJE:

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO A LA SOLICITUD DEL
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  CLIENTE. (EQUIVALE A LA NORMA NTS USNA 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRiQS NACIONALES DE ACUERDO CON LA PROGRAMACION Y LA RECETA ESTANDAR.
ELABORAR POSTRES CALIENTES Y POSTRES FRIOS NACIONALES, SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE CALIDAD

DEFINIR PROPUESTAS DE MEJORAMIENTO DE LOS PRODUCTOS CON BASE EN LOS RESULTADO DEL TRABAJO REALIZADO E
INFORMACION CONSULTADA EN DIFERENTES FUENTES DEL CONOCIMIENTO.

DISPONER DE LOS RESIDUOS AL FINAL DE LA JORNADA SEGUN LA NORMATIVIDAD VIGENTE

28/10/25 7:31 Page 2 of 3



ELABORACION DE PREPARACIONES DE BASE

ELABORAR PLATOS CALIENTES Y PLATOS FRIOS INTERNACIONALES DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y A LA RECETA

ELABORAR POSTRES CALIENTES Y FRIOS DE LA COCINA INTERNACIONAL SIGUIENDO LOS PARAMETROS DE RENTABILIDAD
CALIDAD Y ESTANDARIZACION DE LA EMPRESA.

ELABORAR PREPARACIONES CALIENTES PARTIENDO DE UN AMASIJO APLICANDO PROCEDIMIENTOS TECNICOS Y DE ACUERDO
CON LAS DEMANDAS DEL CLIENTE.

ELABORAR RELLENOS CON SALSAS BASE DE ACUERDO A LA RECETA ESTANDAR
MANEJO DE MATERIA PRIMA.

PREPARAR SALSAS CALIENTES Y SALSAS FRIAS INTERNACIONALES, DE ACUERDO A LOS ESTANDARES ESTABLECIDOS.

REALIZAR EL MISE EN PLACE (PRE ALISTAMIENTO, EXPRESION TECNICA EN FRANCES) DE ACUERDO A LA PROGRAMACION Y
RECETAS ESTANDAR.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 12,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 112,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA -EDT's
| FICHA | FECHAINICIO | FECHAFINAL |  EVENTO | HORAS |

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD | HORAS |

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: ANDRES LEONARDO VARGAS RIOS

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS

28/10/25 7:31 Page 3 of 3






ID: 3326152

COCINA TIPICA COLOMBIANA

INSTRUCTOR:

ANDRES LEQNARDO YVARGAS RIS

ASISTENCIASIMES SEPTIEMBRE

AN

Feckas
NOMBRES Y APELLIDOS |Doceneato 22-sep | 23-sep| 2-sep | Zorsep | Zb-sep
ORRESHEDALOPE wseor o (o 0 0
HBENDARILEF el 0 0
SANDRA LILIANA YILLA 24436266 OF ok | 0k I
SANORA MILERA LOAIZA MARIN CARITES OF 0O 0 I
= ATRICIA MAHECHS INGER ok ook 0 I
WARTHE 050R0 CARITO ok S I 0 I
SERNANFOO CASTAND fI2285H) ok S [ 0 I
JZESTELLA CORREA AE30A03 ok O O 0 I
S\IBIALEA HERNANDEZ LRI oF S L 0 I
IDRMA ESPERANZA GOMEZ ARG OF o o 0 I
aL0RIA TERESA GOMEZ AT O ok | 0 I
SLAUDLORENA TRULLD CAGABI3H | OF O oK 0 I
ALCRIAELENA ARANGD {3439002] ok o oK 0 I
8LBALUCIA SALAZER LAETMOF oo 0 I
SERENICE SALZER AL O ok | 0 I
KA HES 54 0CAHFD 1056304313 0K Ok 0K 0K oK
AHURASALAR 03630520 O 0K 0K 0K 0K
1 YEROHICA CFUEHTES 1036.303435) OK 0K 0K 0K 0K
JIZDARY VERA 43T3410) 0K Ok 0K 0K oK
MARTURI MOZGUERA PRT 430531 OK 0K 0K 0K 0K
£ N2 10336tHat3) OK. OF 0K 0K 0K




ID: 338152 INSTRUCTOR: ANDRES LEDNARDD VARGAS RIDG Evidencia (D-6-P):
Mg
COCINATIPCA cumMBmlA o
| Deseripcion evidencia
ASISTENCIASIMES SEPTIEMBRE - OCTUBRE
\ fect
verific | elabo| ua
A | 1A |mise
Fechas proces | plato | en
NOMBRES Y APELLIDOS | Documento Wort | 150ct | J6act | 17oct 05 | 5 |plae
FRANCI ELEN YALENCIA il ! "
ELIDA SANCHES ot i i
IARIA YICTORYA CASTAND RAMIRE BT i i
LLIZ ADRIANA GRANADA BRI ¥ ! "

JULIAHIA CARDERAS ARz ¥ i
ELITON CARDON, fleterezs
SANORA ESPIIDGA e
S8N0RA RAMREZ Hiih
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Version No.

4
118525

.

CENTRO DE FORMACION: CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS LEGALIZACION COMISION No.
COMISIONADO: ANDRES LEONARDO VARGAS RIOS CEDULA: 9.976.071
] o . Vehiculo Registro . . ;
La Entidad Suministra vehiculo S| NO X particular Presupuestal 161925 Funcionario Contratista X
recursos |PToPios|  [Nacion Comision Legalizacion
valor total Gtos
MUNICIPIO SALIDA LLEGADA de viatico valor Total Gtos transporte
No. liquidado | gastos de TOTAL Viaticos | transporte Gtos intermunici
Dia Mes Afo | Dia Mes Afo | Dias SIIF viaje SIFF | ANTICIPO | legalizado | comision vehiculo pal
1| SALAMINA 17| SEPTIEMBRE| 2025| 18|SEPTIEMH 2025 1,5 $352.767 $90.473| $443.240[ $352.767 $26.473 $ 64.000
2|ARANZAZU 22| SEPTIEMBRE| 2025| 26|SEPTIEME 2025 4,5 $ 1.058.301 $ 1.058.301| $ 1.058.301
3 $0
4 $0
5 $0
6 $0
7 $0
8 $0
9 $0
10 $0
11 $0
12 $0
13 $0
14 $0
TOTAL $ 1.411.068 $90.473| $1.501.541| $ 1.411.068 $ 26.473 $0 $ 64.000
OBSERVACIONES: 1*VALORES A LEGALIZAR Diferencia
1.1 Total Viaticos 1.411.068
1.2 Gtos transporte comision 26.473
1.3 Gtos vehiculo 0
1.4 Gtos transporte intermunicipal 64.000
1.5 TOTAL legalizacion 1.501.541
Firmado digitalmente 2*SALDOS AFAV O AREINTG
por FERNANDO
ARCINIEGAS Valor Neto Legalizacion 1.501.541
Paguese CORDORA (Menos) Valor neto antic. 1.501.541
—A "Fecha: 2025.09.30 Saldo positivo a favor del F/rio 0
ORDENADOR 11:16:18 -0500 Saldo negativo a reinteg al SENA 0
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Documento de Autorizaciéon, Reconocimiento y
Ordenacion de Pago Comision al Interior del Pais

Reporte:

Fecha y Hora Generacion Reporte:

Usuario que Genera Reporte:

Unidad 6 Subunidad que Genera

MHfarcinie

36-02-00-017-

930610

FERNANDO ARCINIEGAS CORDOBA

CENTRO DE COMERCIO Y
SERVICIOS-CALDAS

martes, 02 de septiembre de 2025

Comision Servicio al Interior del Pais - Tramite - Inicial

Solicitud de Comisién No. 118525 Fecha Solicitud 2025-09-02 Estado de la Comisién Autorizada Unidad Ejecutora o Subunidad - 36-02-00-017-930610 CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS-CALDAS
Tipo de Comisién Servicio Fecha Aut./ Rech. 2025-09-02 Genera Viaticos S Genera gastos de viaje Si Requiere Pasajes Aéreos NO
Transporte por Via Terrestre Area u Oficina FORMACION PROFESIONAL CERTIFICACION COMPETENCIA TIPO de tramite Inicial Comision Inicial
CDP de viaticos
Consecutivo CDP 2325 Dependencia Solicitante 930638 CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS-CALDAS - ECONOMIA CAMPESINA'Y SER
C-3603-1300-20-20305C-3603025-02 - ADQUIS. DE BYS - SERVICIO DE FORMACION C-3603-1300-20-20305C-3603025-02 - ADQUIS. DE BYS - SERVICIO DE
PROFESIONAL INTEGRAL - FORTALECIMIENTO DE LA PRESTACION DEL FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL - FORTALECIMIENTO DE LA
Rubro Presupuestal de Viaticos SERVICIO DE FORMACION PROFESIONAL Y EL RECONOCIMIENTO DE SABERES | Rubro Presupuestal de Gastos de Viaje PRESTACION DEL SERVICIO DE FORMACION PROFESIONAL Y EL
PREVIOS CON ENFASIS EN POBLACIONES CAMPESINAS Y POPULARES EN RECONOCIMIENTO DE SABERES PREVIOS CON ENFASIS EN
COLOMBIA NACIONAL POBLACIONES CAMPESINAS Y POPULARES EN COLOMBIA NACIONAL
. . - I . o Pernocta [Porcentaje N
Tipo y Nimero de Fecha Inicial Fecha final Dpto. / Mt Dpto. /Mt K Ne. it c . Base de Valor Viatico Valor Total Valor Gastos Valor total a N ey
Nombre Documento Cargo Estado Comision Comision Origen Destino Dias g:;‘::;:ig:‘a Pemocta | Total dias Liquidacion Diario Viaticos de Viaje pagar Objsto ds la Comision por Tercero
IMPARTIR FORMACION
PROFESIONAL INTEGRAL APOYO
AULA MOVIL DE COCINA EN LOS
6 4.599.511,00 235.178,00 1.411.068,00 90.473,00 1.501.541,00 | MUNICIPIOS DE ARANZASU COCINA
TIPICA COLOMBIANA, - COCINA
TIPICA COLOMBIANA'Y COCINA
BASICA IDS 3276161 - 3290699
2025-09-17 2025-09-18 | CALDAS / MANIZALES| CALDAS / SALAMINA 15 No 50
ANDRES
LEONARDO cc: gor6071 | SONTRATIS | Autorizada
VARGAS RIOS
2025-09-22 2025-09-26 | CALDAS / MANIZALES| CALDAS/ARANZAZU| 45 No 50
Totales Solicitud de Comision 1.411.068,00 90.473,00 1.501.541,00

OBJETO DE LA COMISION

IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL APOYO AULA MOVIL DE COCINA EN LOS MUNICIPIOS DE ARANZASU COCINA TIPICA COLOMBIANA, - COCINA TIPICA COLOMBIANA Y COCINA BASICA IDS 3276161 - 3290699

[ MINISTERIO DE_HACIENDA

Firmado digitalmente por: MINISTERIO DE HACIENDA Y
CREDITO PUBLICO

ORDENADOR DEL GASTO

Y CREDITO PUBLICO

Serial del certificado: 5540827336374662968

Entidad: Persona Juridica

Unidad Organizacional: SUBDIRECCION DE OPERACIONES

Hora de firma: 2025/09/02 14:32:40 -05:00

Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrénico y goza de autenticidad, integridad y no repudiacion. Los

certificados digitales de firma del presente documento se han emitido por una entidad de certificacion digital Abierta de confianza.
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A ly Documento de Autorizaciéon, Reconocimiento y Usuario que Genera Reporte: MHfarcinie FERNANDO ARCINIEGAS CORDOBA

n- Ordenacién de Pago Comisidn al Interior del Pais Unidad 6 Subunidad que Genera  36-02-00-017-  CENTRO DE COMERCIO Y
Reporte: 930610 SERVICIOS-CALDAS

Fecha y Hora Generacion Reporte:  martes, 02 de septiembre de 2025

Identificacion: 98392877 Nombre: FERNANDO ARCINIEGAS CORDOBA Cargo: SUBDIRECTOR CENTRO DE COMERCIO Y
SERVICIOS - CALDAS

VISTO BUENO JEFE INMEDIATO

"

Nombre: Cargo:

Firma Responsable

Verificado Por: XIMENA RESTREPO FARFAN Fecha Verificacion: 02/09/2025 13:30:29

r Firmado digitalmente por:
A Nombre FERNANDO ARCINIEGAS
RDOBA
Cedula de ciudadania: 98392877
Usuario SIIF: MHfarcinie
Nﬂ[}lﬂﬂ 02/09/2025 3:32:54 p. m.

Este documento se encuentra firmado digitalmente de acuerdo a los lineamientos legales definidos en la ley 527 de 1.999 y sus decretos reglamentarios. Por lo tanto, el original de este documento se encuentra en formato electrénico y goza de autenticidad, integridad y no repudiacion. Los
certificados digitales de firma del presente documento se han emitido por una entidad de certificacion digital Abierta de confianza.
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SENA

:A: FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA

CIUDAD Y FECHA: Manizales 26 de septiembre de 2025

PRESENTADO A: Fernando Arciniegas Cordoba subdirector de Centro Comercio y Servicios

ORDEN DE VIAJE FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION:

118525 17/09/2025 26/09/2025

LUGAR A DONDE REGIONAL / CENTRO DE OTRA: (ciudad)

REALIZO EL FORMACION

DESPLAZAMIENTO Caldas/comercio y servicios Manizales - Salamina —
Manizales Manizales —
Aranzasu - Manizales

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: impartir formacion profesional integral en el programa

Campesena cocina basica y cocina tipica colombiana 3276161- 3276162 Cocina Tipica
Colombiana aula movil Aranzazu id 3326147

ACTIVIDADES DESARROLLADAS:

En el municipio de Salamina los dias 17 y 18 de septiembre se elaboraron
preparaciones de la cocina colombiana en los cuales los aprendices aprendieron a
identificar el manejo de pescados y maricos en los cuales elaboramos un menu de
papillote de pescado con verduras ademas de una popieta de pescado y arroz morena.
En farsas y rellenos aprendieron a elaborar galatinas de pollo y con un acompafante
de papas rebosadas los cuales aplicaron los diferentes métodos de coccion.

En el municipio de Aranzazu en los dias del 22 al 26 de septiembre se desarrollo la
formacion de cocina tipica con 20 aprendices participantes de los cuales aprendieron a
elaboras los diferentes menus de la cocina tipica colombiana, en los cuales
desarrollaron, farsas rellenos amasijos y platos tipicos de Colombia.

RESULTADOS:

1. En el municipio de Salamina se entregan los planes de sesion y se realizan los talleres
practicos para el taller del dia 1 y 2 de octubre cocina colombiana en las instalaciones
alcaldia de Supia

2. Los dias 6 al 10 de octubre se realizan talleres de cocina internacional, cocina tipica
conformados en el municipio de Viterbo con muy poca participacion y numero de
aprendices.

EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo
correspondiente en este Informe

1. Documentos de asistencias al proceso de formacion de los grupos de cocina bésica, cocina
tipica cocina internacional.
2. Registro fotografico del proceso de formacion.

GTH-F-087 V.01




3. Formatos procedimiento formacion profesional integral.

COMPROMISOS

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA
Realizar las actividades entregadas | Instructor y aprendices | 1 y 2 de octubre de 2025
por el instructor Andres Leonardo inscritos a los
Vargas Rios y hacerlas llegar al programas de cocina
correo electronico (descargar basica, tipica.
certificados de notas y acta de grado
del aplicativo Sofia plus.

CONCLUSIONES:

Se oriento la formacion profesional integral en el programa Campesena en los cursos de cocina basica y Con cocina
tipica elaboramos menus como chorizos, arroces y menu caldense y colombianos menu completo de
cocina internacional con cocina mexicana, arabe, china e italiana. Cabe resaltar que en el municipio se

cumplié con el itinerario propuesto en las actividades contempladas con la alcaldia. donde se
establecieron compromiso tanto de las instituciones como de los aprendices.

DATOS DEL CONTRATISTA

NOMBRE Y APELLIDO FIRMA

Andres Leonardo Vargas Rios ///i/@‘/??

VISTO BUENO SUPERVISOR ~

CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO FIRMA
SUPERVISOR
Coordinador Académico Campesena Claudia Lorena Klinger

ANEXOS: Tiquetes de desplazamiento Salamina 17 al 18 de septiembre FOTOGRAFIAS Y
LISTA DE ASISTENCIA MUNICIPIO DE ARANZASU 22 AL 26 DE SEPTIEMBRE

GTH-F-087 V.01



Cootransnorcaldas FACTURA ELECTRONICA DE 1g5705,
Cosporotiva do Trrspanodres del Norte do Coldos
£90.802.337-8
No somos grandas contribuyentes resolucion 000041 de enero 30 de 2014
Regimen Comun
No practicar retencion en a fusnte
Personeria Juridica 00SOE = [ubo 17 de 1367
Manizaies Cra 32 103 A 13 PEX 8747573
Facturacion slectrémica resclcion DIAN N* 1784075782121 Fecha 2024-07-25 HASTA EL 2025-07-25
HABILITACION del N*1S00000 hassa 2500000
Chente VARGAS ANDRES Focha Factun:  y7)0e/2025H390:22  Forma de Page: Contado
CCeNT 9760714 Fecha Validacion: 17/05/2025- 10:22  Fecha Vencimiento: 17/09/2025
Direccibe: SIN DIRECCION Proyacts: TERMINAL Medio de Pago: Acuerdo mutuo
Tedddona: 3011755375
NC Fecha NC Remeor P Desting Valor Unit Valor Total
XVXIBD  1TIORNARS TIGUETE %66 MANZALES - SALANI! 37,600 37.500
mwvmnwm—m
Valor an Letras: Descuento 0% 0
TREINTA Y SIETE MIL QUINIENTOS PESOS CON CERO CENTAVOS Subtotal 37.500
VA 0% 0
otal 37.500

Consignar 3 i cuenta comente 085663999931
mahmmmmnuam

mmammmmchnmlamyumummumam.

Renamente,

COOPERATIVA DE TRANSPORTADORES DEL NORTE DE CALDAS

ACEPTACION EXPRESA DEL CONTENIDO DE LA FACTURA

cC,

FIRMA_

FECHAREBDO __/____J

FACTUREEAES NIT 000 308.714-7 Fecha de Oeneracion 17,

DOZ02S . W02

GTH-F-087 V.01




T Sedtransnorcaldos 17 =) £

NIT. 890.802.337-8 « REGIMEN COMUN
Terminal de Transportes de Manizales Taquilla 34
Manizales 321 6415909 - 606 8788075
Neira 321 6478521 - Salamina 314 8903885
WWW. coot nsnorcaldas.com

ORIGEN: 5(&(\ oy

DESTINO: Y \\N\V O\

INTERNO

Bz
e “7‘5\% "“X61606

Teléfono

TIQUETE
Dertro el vehiculo ublque las sakdas de emergencia. En caso de acoidents o notar una inracotn o parte
ol conduuctor 0 of vehiouo, fivor comunicana & los bekélonos 606 8747979 - 608 8788075 - Lineas 1234 787

s ESTE DOCUMENTO NO EQUIVALE A FACTURA O
VIR DOCUMENTO SOPORTE, SOLO INFORMATIV

GTH-F-087 V.01



1D: 3297668 INSTRUCTOR: ANORES LEQRARDO WARGAS RIOS

COCINA BASICA

ASISTENCIASIMES SEPTIEMBRE

efect
verific | elabo [ ua
a ra mize
Fechas proces | plato en
NOMBRES Y APELLIDOS Documento d-sep 18-sep o5 5 place
MARLA CARMENZ A AREANGO GALY| 2E100355 | QK
PALLA ANDREA PEREZ CAST AHO 1014186761 Ok
FRAMCIZCD JAYVIER GOMEZ 10267513 [ OK
JAIRD RODRIGUEZ 1ZI0E5ET | Ok
MARIA ELENA GUTIERREZ #2 2A095582 [ OK
LUZ MARINA %W ALENCIA GALLEGD 2095523 [ 0K
MARIA SULENY RIOS 26095912 [OK

CLAUDIA FLOREZ 30374411 [ DK

FEFIA FERRARD A DSEIRE weersoel (| (| [ [ [ | [ [ | ] I |

maria Hornecia Llano 2E099220

MAFRIA OLGA AGUDELD 25095004

GLADYS GOME GOMEZ 26097970

JHOM ALEXAMDER waLENCIA 1053859024

10: JI2T6161 INSTRUCTOR: AMNDRES LEOMARDD VARGAS RIOS Evidancia ([D-G-F]:
»

COCINA TIPFICA COLOMBIANA
10O 3276161 Descripcion evidencia

ASISTENCIASI/MES SEFTIEMERE

efect
verific | elabo | ua

a ra mise
Fechas proces | plato en
NOMBRES Y APELLIDOS | Documento 3-sep 17-sep os s |place

CLARA HELEMA GONZALES #2 2A100597
CARMENZA GOMEZ SALAZAR ZE095350
¥URI ECHEVERRY 43921378
ANGELA GOMEZ FE4T124
LAaLRA FIARMLUEL LOAIZA 002938737
OlanA MARLS SEPULYEDA 25100237
FARIA LUEZRMARMLA MARLILA, 20102455
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ID: 3326152 INSTRUCTOR: ANDRES LEOMARDOD YARGAS RIOS
COCINA TIPICA COLOMBIANA
ASISTENCIASIMES SEFTIEMERE
efect
verific | elabo | ua
a ra | mise
Fechas proces | plato | en
NOMBRES ¥ APELLIDOS Documento 22-sep 23-sep 24-sep 25-sep 26-sep os s |place
GLOFI& ESNEDA LOFEZ 24363460[ Ok " 0K, Ok, [a
RUBEN DARIO LOPZ TIGEIEET| OK oK Ok Ok Ok
SANORA LILIANA VILLA 24436766] 0K [ Ok [ [
SANDRA MILENA LOAIZA MARIN 24437231 0K 0K 0K Ok 0K
PATRICIA MAHECHA 210167238 | 0K Ok oK 0K Ok
MARTHA DSORIO 24434170 0K oK oK Ok oK
BERNANROC CAST AR 0228514 | 0K Ok Ok [ Ok
LUZESTELLA CORREA 30235403 | 0K oK 0K Ok 0K
RUBIALEA HERMANDEZ 244320712 0K Ok oK 0K Ok
MORMA ESPERAMNZA GOMEZ 24432248| 0K oK oK Ok oK
GLORIA TERESA GOMEZ 24307247 | 0K Ok Ok [ Ok
CLALID LORENA TRUMILLD 24646036 | 0K 0K 0K Ok 0K
GLORIAELEMA ARANGO 43433502 | 0K Ok oK 0K Ok
ALEA LUCIA SALAZAR 24433344 | 0K oK oK Ok oK
BEREMICE SALZAR 244352548 | 0K Ok Ok [ Ok
ERIEA ¥ANESEA DCAMPO 1056304313 | 0 [=] 0 [« [=]
LAURA SALAZR I0BEZ0262E| 0 [u] L] [u] [u]
LINA YERONICA CIFUENTES 056303455 O [=] 0 O [a]
LUZ DART VERA 437310/ 0 [u] L] [u] [u]
MARYURI MOSQUERA FET 430631 O [u] ] [u] [u]
ELINA MURDZ 1063511279/ 0 [u] L] [u] [u]
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gportes Resumen de Pago por Administradora

enlinea
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
Identificacion dv Razon Social Clase Aportante Sucursal Principal Direccion Ciudad-Departamento Teléfono Exonerado SENA e

ICBF

CC 9976071 VARGAS RIOS ANDRES LEONARDO INDEPENDIENTE PRINCIPAL Carrera 5N 5 - 50 edificio MANIZALES-CALDAS 8947494 No

Lima Real
DATOS GENERALES DE LA LIQUIDACION
Periodo Clave Tipo Fecha Pago
Pension Salud Pago Planilla Planilla Limite Pago Banco Dias Mora | Fecha Mora Proyectada Valor
2025-09 2025-09 1849551421 9493188524 | 2025/10/17 2025/10/14 BANCOLOMBIA 0 2025/10/17 $569,300

RESUMEN DE PAGO

RIESGO CODIGO AFILIADOS VALOR LIQUIDADO  INTERESES MORA SALDOS E VALOR A PAGAR
INCAPACIDADES

AFP (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $294,400 S0 $0 $294,400
PROTECCION 230201 800,229,739 0 1 $294,400 S0 S0 $294,400

ARL (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $44,900 S0 S0 $44,900
POSITIVA COMPANIA DE SEGUROS 14-23 860,011,153 6 1 $44,900 S0 S0 $44,900

EPS (ADMINISTRADORAS: 1) 1 $230,000 S0 S0 $230,000
EPS SURA (ANTES SUSALUD) EPS010 800,088,702 2 1 $230,000 S0 S0 $230,000

TOTAL 1 $569,300 ) ) $569,30!
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