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ASUNTO:. informe de supervision.contrato PN CENOP 105-1-10032-24 del 01 de octubre de 2024
TIPO DE INFORME

PERIODICO. X~ FINAL

Periodo del informe de supervision

| Desde | 01/10/2025 | Hasta | 2471072025 |

Entcumplimiento a los articulos 83 y 84 de la Ley- 1474 de 2011 "Por la_cual se dictan normas orientadas a
fortalecer los mecanismos de prevencion, investigacion y sancion de actos de corrupcion y.1a‘efectividad del
control de la gestion publica”, asi como de la-Resolucion No.0304% del 30 de julio del 2014Por la cual se adopta
el Manual-de Contratacién de la Policia Nacional’, Resolucidén No. 00090 del 15/01/2018, “Por la cual se
actualiza, modifica y complementa el Manual de Contratacion de la Policia ‘Nacional adoptado. mediante
Resolucion No. 03049 de 2014", y la “Guia para el ejercicio dg las funciones de Supervision ednterventoria de
los contratos del Estado” expedida por Colombia Compra Eficiente; /o las normas gue las modifiquen, adicionen
o sustituyansin perjuicio de las funciones establecidas contractualmente y aquellas.inherentes a la naturaleza
del ejercicio de la supervisiéon, me'permito presentar el-correspondiente informe'del contrato u orden de.compra
del\@sunto a través del-cual se detalla, el seguimientc y el grado de'\cumplimiento de las obligaciones
establecidas en el respectivo contrato u orden casi:

INFORMACION GENERAL:

e Mediante comunicacion oficial No. GS-2024-011344-CENCOP del 24/10/2024, el sefiorccoronel JOHN
HERNANDO TELLEZ ARIZA, obrando en calidad de Director de la ESCUELA INTERNACIONAL DE
ENTRENAMIENTO DE LA'POLICIA DE COLOMBIA BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP), nombré
como supervisor del 'contrato en asunto al sefior Mayor William Fernando Medina Ramirez, «cargo
comandante de Agrupacion CENOP.

e Mediante comunicacion oficial\No. GS-2025-001856<CENOP del 17/02/2025; el sefior coronel JOHN
HERNANDO TELLEZ ARIZA, obrando en calidad de Director de la ESCUELA INTERNACIONALDE
ENTRENAMIENTODE LA POLICIA DE GOLOMBIA BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP); nombré
como supervisor del contrato en asunto al sefior Capitan Fax Lloel Pereira Vasquez, cargo comandante
de Agrupacion CENOP.

e Mediante comunicacion oficial No. GS-2025-00007-CENOP del 07/07/2025, el sefor Teniente \coronel
JOHAN DARIO-CALA GONZALEZ, obrando en calidad de Director de la ESCUELA INTERNACIONAL
DE ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA'BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP),
nombré como supervisor delcontrato en asunto al sefior Capitan Wilmer Augusto Uruefia Acosta, cargo
comandante de Compafiia estudiantes CENOP.
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Mediante comunicacion oficial No, GS<2025-009276-CENOP del 14/08/2025 el sefior Teniente coronel
JOHANDARIO CALA GONZALEZ, obrando en calidad de Director de la ESCUELA INTERNACIONAL
DE'ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE CQLOMBIA BG. JAIME:RAMIREZ GOMEZ (CENOP),
nombré como supervisor del contrato en_ asunto al sefior Capitan Fax Lloel Pereira Vasquez, cargo
comandante de Agrupacién CENOP

 Periodicidad establecida para la entrega del informe de supervisién: Mensual

No. de informes de supervision presentados y publicados en SECOP II: A1

Informe de supervision del mes de noviembre comprendido entre “&-'01/11/2024 al 30/1172024,
presentado mediante comunicado oficial GS-2024-013352-CENQP dé&l dia10 de diciembre.de 2024,

Informe“de supervisién del mes de diciembre comprendido entre el 01/12/2024 al 31/12/2024;
presentado mediante comunicado oficial GS-2025:000339-CENOP del dia'9 de enero de 2025

Informe de supervision del mes de enéro comprendido entre @l 01/01/2025 al 31/01/2025, presentado
mediante comunicado oficial GS<2025-001436- CENOP ‘del dia 9 de febrero de 2025

Informe de supervision del mes de febrero comprendido entre el 01/02/2025 al 28/02/2025, presentado
mediante comunjcado oficial GS-2025-002430- CENOP del dia’5.de marzo de 2025.

Informe ‘de supervisién del mes 'de marzo comprendido entre el 01/03/2025 al 31/03/2025, presentado
mediante comunicado eficial GS-2025-003595-CENOP del dia 1 de abril'de 2025.

Informe de. supervision del mes de-abril comprendido entre €101/04/2025 al 30/04/2025, presentado
mediante comunicado oficial G8<2025-004993-CENQP dél dia 3 de mayo de 2025

Informe de supervision ‘del mes de mayo comprendido entre el 01/05/2025 al 31/05/2025, presentado
mediante comunicado oficial GS-2025-006437-CENOP del dia 4 de junio de 2025.

Informe de supervision del-mes de junio comprendidd entre el 01/06/2025 al 30/06/2025, presentado
mediante comunicada©oficial GS-2025-00020-CENOP del dia 3 de julio.de 2025. El anterior numero fue
radicado en la planilla de numeracion de tipos documentales, teniéndo en cuenta la migracién de cargos
en la unidad; por lo anterior al momento de normalizarse el gestor de contenidos paliciales, su numero
de radicado quedo asi: GS-2025-007589-CENOP del 03/07/2025.

Informe de supervision del mes de julio cemprendido entre el 01/07/2025 al 31/07/2025, presentado
mediante comunicado oficial GS-2025-008795-CENOP del dia'4 de agosto de 2025.

Informe de supervision del'mes de agosto comprendido entre el 01/08/2025-al 31/08/2025, presentado
mediante comunicado oficial GS-2025-010248-CENOP del dia 1 de septiembre de 2025.

Informe  de“supervisién del mes'de septiembre comprendido entre el 01/09/2025 al 30/09/2025,
presentado mediante comunicado oficial GS-2025-011768-CENOP del dia 1.dé septiembre de 2025,
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Informacion del contrato

u orden de compra:

Contrato’ No. / Orden
de compra No.

Contrato No PN CENOPR 105-1-10032-24 DEL 01 DE OCTUBRE DE 2024

Objeto del Contrato: /
instrumento de
agregacionde la orden
decompra

ARRENDAMIENTO “DE UN AREA_ DE (647.65 M2 DESTINADA PARA EL
FUNCIONAMIENTO DEL COMEDOR PRINCIPAL, DE LA ESGUELA INTERNACIONAL
DE ENTRENAMIENTO DE LA ROLICIA DE COLOMBIA BG/ JAIME RAMIREZ GOMEZ
(CENOP).

Contratista

NOMBRE: COMPETITIVIDAD S.AS.

NIT.: 900.653.830-3

REPRESENTANTE LEGAL: CARLOS'YESID BRINEZ TORRES
CEDULA DE CIUDADANIA Ngz:'12.142.020 de San Agustin’ (Huila)
CIUDAD NOTIFICACION;:/Bogota D.C.

DIRECCION: Carrera 7 No 82-62 Oficina 701

CELULAR: 3153162177

E-MAlL: competitividadsas@gmail.com

Representante legal

CARLOS YESID BRINEZ TORRES CEDULA DE CIUDADANIA No.: 12.142.020 de
San Agustin (Huila)

Valor inicial del
contrato u.(orden de
compra

El valor total del contrato es de TRE[NTA Y SEIS MILLONES TRECIENTOS TREINTA
Y TRES MIL SEISCIENTOS PESOS' M/CTE ($36.333.600.00) de canon de
arrendamiento durante 12 meses, en pagos mensuales'.'de TRES MILLONES
VEINTISIETE MIL OCHOCIENTOS PESOS M/CTE ($3.027.800.00).

Valor adiciones & del
confrato u orden de | NO APLICA
compra

Valor total del contrato
u orden de compra

El valor total del contrato es . de TREINTA Y SEIS MILLONES TRECIENTOS TREINTA
Y TRES MIL SEISCIENTOS PESOS M/CTE ($36.333.600.00) de -canon de
arrendamiento durante 12 meses, en pagos mensuales de TRES“MILLONES
VEINTISIETE'MIL OCHOCIENTOS PESOS M/CTE ($3.027.800.00).

Plazo de~ ejecucion | ., \kers (24/10/2025)
inicial
Fecha de inicio, del

plazo de ejecucion del
contrato (4 \'orden de
compra

iniciando desde el 24/10/2024

Fecha de terminacién
del plazo de ejecucion
del contrato v orden de

Terminacion el 24/10/2025

compra (pactada
inicialmente)

Fecha de inicio/  del

plazo de ejecucion de | NO APLICA
la(s) adicion(es)

Fecha'de terminacion

del plazo de ejecucion | NO APLICA
de la(s) adicion(es)

Adiciones NO APLICA
Modificatorios NO APLICA
Prorrogas NO APLICA
Otros NO APLICA
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1. DESARROLLO DE'LA SUPERVISION AL CONTRATO U ORDEN'DE COMPRA

1.1 ~Acciones adelantadas:

se realizaron revistas fisicas esporadicas.del espacio arrendado para verificar el cumplimiento de los diferentes
puntos y condiciones minimas a cumplirentre estas, las obligaciones y compromisos@asumidos en el marco del
contrato ‘estatal suscrito entre :\COMPETITIVIDAD SAS'Yy la Policia Nacional’— Escuela Internaciéhal de
Entrenamiento de la Policia de Colombia, se supérvisé la optimizacion de recursos, la comunicacion fluida entre
el personal y el :acatamiento a las medidas de bioseguridad, el monitoreo constante por parte de los
administradoresy expertos en nutricion para la correcta ejecticion del proceso dela preparacion de los
alimentos| para garantizar que los objetivos del contrato sé alcancen de manera exitosa.

2. VERIFICACION DEL'CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES
CUMPLIMIENTO OBLIGACIONES LEGALES DEL CONTRATISTA

Las obligaciones que seencuentran estipuladas en el contrato 105-1-10032-24 del 01 de octubre de 2024

ITEM DESCRIPCION

ARRENDAMIENTO DE UN AREA DE 647.65 M2 DESTINADA PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL
1 COMEDOR PRINCIPAL, DE LA ESCUELACINTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA
POLICIA DE COLOMBIA BG. JAIME RAMIREZ GOMEZ (CENOP)

CUMPLE NO
No. CONDIGIONES A CUMPLIR CUMPLE OBSERVACIONES

Con el fin de establecer un orden ¢on el personal que haga uso de los servicios de restaurante en el comedor
principal, el contratista se compromete acorde al espacio tomado en arfiéndo a brindar atencion en el comeder
principal de toda la poblacidn flotante de la escuela asi:

. unala para el personal de auxiliares de pglicia
1. . un ala para el personal de oficiales y-comisicnes especiales X
. un ala para personal de escuelas y especialidades

El horario de atencion al cliente serd todos los dias, desde las 04:00 horas a las 22:00 horas, de igual forma
se debera dejar entre.las 22:00 horas y las 04:00 horas al ménos un funcionario dispenible para cualquier
eventualidad, también se debe tener la disponibilidad.

El oferente s& compromete hacer uso Unicamente dé |as areas que le fueron dadas en arrlendo, pero debe
velar por.el mantenimiento y aseo de las siguientes zonas, asf:

. Comedor principal gue'comprends tres alas, seccion de cagina, bafios, lavaplatos de zonas
comunes, espejos-de agua y jardines.

El contralista sera ‘el responsable del aseo y del mantenimiefto preventivo y correctivo de las zonas dadas en
arriendo, y-de las zonas de uso comun ulilizadas por el contralista para servir y que el personal censuma los
alimentos incluyendo redes eléctricas, cuartos frios, iluminacién, alcantarillado, tuberias de agua, tuberfas de
gas,linfraestructuras, bienes muebles e inmuebles, zonas verdes, bafios, y deméas que-sean de competencia
del-conlrato.

El Oferente sera el responsable’ de adquirir, suministrar y adecuar, los utensilios de cocina, las marmitas,
estufas, hornos, calentadores, ‘eUartos frios, redes eléciricas, biens muebles e inmuebles y demas equipos
que se utilizan diariamente, insumos para preparacion de |os alimentos, equipos para la conservacion.da los
3 alimentos, equipos hecesarios para el enfriamiento de alimentos y bebidas, neveras, vitrinas, bandejas. platos, X
' ollas, cubiertas, equipos para conservacién del alimantos, equipos de lavado, equipos y elementos para el
almacenaje de alimenlos, equipos y elementospara el almacenaje de basuras, equipos’y elementos de oficina
en caso de que requieran, insumos de aseo y la tolalidad de equipos y elementos que se requieran para el
cumplimianto del servicio v el objeto contractual,

El oferente debera tener presente la aplicacion de las buenas practicas-de manufactura —BPM, con arreglo a
4. lo previsto en el decrelo 3075 de 1997 y la resolucién 2674 de 2018 expedida por el Ministerio de Salud, o X
cualquiera olra disposicion que los modifique, adicione o sustiluya.
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5.

Garantizar que los detergentes, desinfectantes y demas sustancias utilizadas en el servicio de restaurante
estén debidamente identificados y guardados de acuerdo a las récomendaciones del fabricante y fuera 'del x
drea de procesamiento de los alimentos.

El oferente durante el desarrello de su actividad egendmica debera cumplir con las PRACTICAS HIGIENICAS Y
MEDIDAS DE PROTECCION, as':

Toda persona mientras trabaje directamente en la manipulacion o elaboracion de alimentos, debe adoptar las
practicas higiénicas y medidas-de proteccién que a continuacién se establece:

~ Mantener una‘esmerada limpieza e higiene persanal (uniformes limpios, que existe unifermidad en el
personal;no use de joyas, uso correcto del tapaboca y del gorro para la cabeza) y aplicar buenas practicas
higiénicas en sus labores (no consumir alimentos dentro del comedor), de manera que se evite la
contaminacion del alimento y de las superficies de contacte con este.

».  Lavado de manos con agua yjabén antes de comenzar su trabajo, ¢ada vez que salga y regrese al drea
asignada y después. de manipular cualquier material u objeto ‘que pudiera represéntar un riesgo_de

contaminacion para la alimentacion. Debera ubicar en determinadas areas de la cocina dispensadores

de gel liquido anti-bacterial para uso del personal que mamipula alimentos.

Desinfeccién de las manos cuando los riesgos aseciados con la etapa del proceso asilo justifiquen,

Mantener el cabello recogido y cubiertototalmente mediante malla, gorro u. otra-medio efectivo, y

utilizacién de tapabocas.

v

<

#  Mantener las ufas limpias, cortas y-sin esmalte,

> Uso de calzado blanco, cerrado, antideslizante, de material resistente; impermeable y tacén bajo,

~  Prever y garantizar la calidad de la alimentacion para evitar brotes de Enfermedades Transmitidas por
Alimentos ETAS.

~  Los alimentos que han sido descongelados, no-se pueden volver a congelar.

v

El tiempo de manipulacién de alimentos petencialmente peligrosos antes de tratamiente térmico debe ser

menior a tres horas. X

~- Debera hacerse una revision cuidadosa para descartar cualquier alimeritoien mal estado (que presente
cambios de olor, color, sabor;)

»  Los alimentos que se sifven crudos o frios deberan prepararse lejos del calor parz luego ser almacenados
en refrigerador, enrecipientes debidamente tapados hasta el momento de ser servidos. (Ensaladas, frutas,
postres,,cames frias).

» Lasgrasas o aceites utilizados no lo deberan utilizar en forma excesiva y menos cuando 'se haya usado
para preparar alimentos fuentes como’ pescado, debera toda la grasa ser refirada, toda la grasa que
presente olor o aspecto desagradable. -

~  Deberan descartarse todos Ios productes, cuya envoltura se encuentre rota, raida, contaminada con orina,
heces fecales de roederes y otros animales.

- Deberan descartarse los preductos envasados que présenten decoloracidn, hengos, natas @ cuyos
envases estenrotos, quebrados, entreabiertos o cafroidos y los enlatados inflados o cuyo contenide este
lleno'de espuma o mal olor.

> ~Deberan descartarse los huevos cuyas cascaras tengan fisuras, rotos o manchas. No se deberd
sobrecargar de alifios en forma,que encubra caracteristicas de |2 normalidad o que pueden ocasicnar
trastornos gastricos.

~  Se deberan utilizar alimentos tuyas fechas de vencimiento seran anterior al del dia de utilizacién.

r  Enel almacén sedebe utilizar el sistema PEPS "Las primeras en entrar seran las primeras en salir’,

EL ARRENDADOR se compromete a dar estricto cumplimiento a le establecido en la Resolucion 2674 del 22 de
julio de/2013 'en especial lo concerniente a os, Capitulos [1l Personal manipulador de-alimentos, IV Requisitos
higiénicos de fabricacién, VIl Almacenamiento de materias primas, VIl Restaurantes y establecimientos
gastrondmicos.

Una vez adjudicado el contrato, EL’/ARRENDATARIO se compromete’ a desarrollar acciones necesarias para
prevenir accidentes de trabajo para lo cual deber ejecutar el SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD Y
SALUD EN EL TRABAJO en cumplimiento de la Ley 1562 de2012 (Antiguo Programa de Salud Ocupacional) y X
la sefalizacién correspondiente el cual deberd ser de'canocimiento del supervisor del contrato v demas normas
y/o disposiciones que la modifique, adicione, complementé o reemplace.

El'cferente acorde al 4rea entregada ep.arriendo se compromete a ofrecer un precio-estable y acorde con el
mercado de los productos que comercialice, durante la ejecucion del contrate; manteniendo un stock de X
productos en inventario para atender la demanda correspondiente.

El oferente acerde al drea entregada en arriendo se compromete ajpublicar la lista de precios de los productos
ofrecidos en lugar visible al publice X

10.

El oferente acorde al 4rea arrendada se compromete a utilizar insumos y productos de primera calidad los cuales
deberan cumplir entre otros con las exigenscias-de los reglamentos sanitarios vigentes, para lo cual la Policia
Nacional podra solicitar inspeccion de autoridades sanitarias.

Dentro de sus documentos debe encontrarse una carpeta por cada proveedor del comedor, donde se encuentre
certificado de Camara de Comercio, permisos INVIMA, permisos secretaria de Salud Departamental etc./a fin
que sea posible efectuarcualquier investigacion o rastreabilidad sobre la procedencia de los productos. X
Igualmente los vehiculos destinados al transporte de @limentos y materias primas deben cumplir dentro del
Territorig Celombiano con los requisitos sanitaries que garanticen la adecuada proteccién'y conservacion de los
mismos, para lo cual las autoridades Sanitarias incluida Sanidad de la Policia Nacional'realiza las actividades
de-inspeccién, vigilancia y control nécesarias para velar por su cumplimiento, buséando garantizar la cadena de
frio de los alimentos perecederos:y condiciones higiénicas de los mismas, para le cual debe ser minime un
vehiculo tipo furgén adecuado con sistema de refrigeracion.

Al

El oferente acorde al drea entregada en arriendo se compromete a realizar el procedimiento de recepcion y
almacenamiente de los viveres y alimentos de acuerdo a lo-establecido por las normas de estdndares de alta
calidad, Las materias primas e insumos para alimentos cumpliran con los siguientes requisitos;

= “Recepcién de materias primas deben realizarse en condiciones que eviten-su contaminacion, alteracion y
danos fisicos.

»  Las materias primas-e insumos deben ser inspeccionados previos-al uso, clasificados y sometidos a X
andlisis de elaberacién cuando asi se requieran, para determinar’si cumplen con las especificaciones'de
calidad establecidas.

> Las materias primas se someteran a la limpieza con agua potable y otro medio adecuado de ser requerido
¥ ala descontaminacién previa a su incorporacion en las etapas sucesivas del proceso.

'~ “Las materias primas conservadas per.congelacion gue requieran ser descongeladas previo al uso, debe
descongelarse a una velocidad controlada para evitar el desarrollo de microorganismos; ne podran ser re
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congeladas, ademas, se manipularan de manera que se minimice la contaminacion proveniente de ofras
fuentes,

#  Las malerias primas e insumos que requieran ser almacénadas antes de enlrar a las elapas de'proceso,
deberan almacenarse en sitios adecuados que eyiten su contaminacion y alteracién. (estribos ylo estantes
a una allura de 15 cm del piso) W

# . (Les depésilos de malerias primas ycproductos terminadds ocuparan espaciosindependientes, salvo en
aquellos casos en que a juicio-de\la autoridad sanitaria competenteno. se presenten peligros de
contaminacion para alimentes,

> Las zonas donde se reciban’c almacenen materias primas estaran separadas de las que se destinara a
elaboracion o _envasado del producto final, La autoridad’ sanitaria competente podra eximir - del
cumplimiento de este requisito a los establecimientosa los cuales no existe peligro de contaminacion para
los-alimentos.

12,

Acorde @l 4rea entregada en arriendo y lenienda en cuenta que se encuentra dentro de una unidad policial, El
herario para el ingreso de alimentos y proveedores se realizara bajo la supervision del personal de seguridad de
las instalaciones de la Policia Nacienal, para lo cual el conlratista debe permitir-fa revision de los vehiculos y
elementos ingresados, dicho horarie serd de 04:00 a 06:00 horas y de’08:00 hasta 17:00 horas.

El oferenle acorde al drea entfegada en arriendo, debera contar corn personal idéneo para la manipulacién,
preparacion y sefvido de los alimentos, por lo tanto, deberd garantizar que todo el personal gueintervenga
directa o.indireclamente en la preparacion de los alimentos cuente con el certificado de manipulador de
alimentes y los certificados médicos de ley, los cuales deberan mantenerse vigentes durarite la ejecucion del
contrato. Ademds, se debera conlar con persanal encargado exclusivamente derealizar el aseo respectivo a
las dreas que comprende los comedoras.

14.

Para reforzar el cumplimiento.de las préclicas higiénicas, se han de colocar en sitios eslratégicos avisos alusivos
en la manipulacion de alimentos.

El manipulador debe ser entrenado para comprender. y-manegjar el conlrol de los puntos criticos que estan bajo
su responsabilidad y la importancia de su vigencia 0.monitoreo; ademas, debe conocer 16 limites criticas ylas
acaiones-correclivas a lomar cuando existan desviaciones en dichos limites,

16,

Eloferente se compromete a tener personal calificado e idéneo y que cumpla cgn-los requisitos de salubridad &
higiene, adicionalmente debera contar con la asesoria de Ingeniera de Alimentos y Profesional Nutricionista;
para lo cual debera presentaria hoja de vida con certificaciones académicas, las cuales una vez se notifique de X
su adjudicacién serdn-entregadas para ser verificadas por el-supérvisor del contrato.

16.

Acorde al espacio entregado en arriendo, el oferente sécompromete a ofrecer diferentes formas. de pago para
el persanal\que haga uso del servicio de reslaurante; entre ellos, dinero en efeclivo, pages por plataforma de X
ferma permanente.

El'oferente acorde al espacio entregado-en arriendo, se compromete a que el personal que labore dentro del
restaurante eslé debidamente dotado de su vestuario y uniformado, 'con. los accesorios necesarios para una
Impecable presentacion persenal (gorros, guantes, tapabocas; zapato cerrado antideslizante, traje térmico
para ingreso a cuarlos frios etc.), el personal gue sea contratado per el Arrendatario, debe portarun brazalete
de identificacion que indique nombres y apellides, RH;tipo de sangre, EPS, ARL, teléfono da G acudiente
para identificacion en caso de presentarse alguna eventualidad, fotocopia del carnet'de ‘vacunacién, debe
presentar regisiro de vacunas contra la Hepatilis B. Asi mismo, debe dotar al persenal de un sistema de
identificacion (carnet) en coordinacién con la oficina de seguridad de la unidad.

18.

Queda prohibido que el oferentd y-sus empleados ingresen menores de edad y personas ajenas al servicio a
las instalaciones dadas en arrendamiento, asi mismo se prohibe eluse de las piscinas y/o zonas comunes.de X
la unidad.

18.

El oferente se_ gompromete a remitir como minime con siste (7) dias después al inicio de labores, las hojas de
vida corraspendiente del personal que laboraré can &l asi como la del mismo conlratista, 'De igual forma debera X
informar cualgquier cambio que quiera realizar @l personal que labora en los locales arfendados.

20.

El-oferente se compromele a cumplir, las obligaciones laborales y las establecidas como patrono en el del
cadigo sustantivo de trabajo, con &l personal contratado por su cuenla yriesgo, el cual serd a cargo exclusiva
del arrendatario incluido los salarios, prestaciones, afiliacion al sistema de seguridad social integral (SALWUD —
PENSION — ARL) en calidad de trabajadores suyos y aportarlos con el pago en forma mensual, requisite de
cumplimiento verificado por el Supervisor del contrato, Es obligacién del arrendatario que_sus trabajadores
estén afiliadas & la ARL Administradora de Riesgo/Labarales un dia anteriar al ingrese alaborar en el Comedor.

21,

Acorde al espacio entregado en arriendo, el oferente se compromele a garanlizar €/ menaje necesario (platos,
cuchara y vasos) para brindar una adecuada atencién y distribucion de los aliméntos ofrecidos, teniendo en X
cuenta que en esta unidad puedei llegar a pernotar alrededor de 2500 persenas, de igual forma se abliga a

cumplir lo estipulado en la.norma segun en su articulo 9 Decreta 2674.del 2013,

22,

Acorde al espacio entregado en arriendo, el oferente debe garantizar el buen manejo y conservacion de los
elementos, instalaciories y materiales entregados parala ejecucion del contrato. Los cudles serdn entregados X
con los respectivos inventarios.

23.

El ofefente acorde al espacio entregado en arriendo, se compromete a presentar el programa de aseo
desinfeccion, fumigacién v control micrgbioléaico que adelantara especificanda entre olros su eriodicidad, la
cual deberd ser como minimo Ia exigida por las autoridades competenles, es dacir presentara un PROGRAMA
DE SANEAMIENTO, que debe estar conformado por programa de limpieza y desinfeccién, manejo de residucs X
y liquidos, programa.de/control de plagas, programa de agua, patable, igualmente debe llevar de manera diaria
diligenciacas las llstas de chequeo que gararliza el cumplintiento del respectivo Programa de’Saneamiento,
durante la ejecueién del canlrato que se derive del presente proceso.

24,

El oferente se compromelte a efectuar programas (rimesirales de fumigacion y presentar los antecedentes al
supervisor, para ser anexadas al contrato. X

25,

COMPROMISOS SISTEMA-DE GESTION AMBIENTAL:

El oferente se compromele que durante el desarrollo de-sii actividad economica debera cumplir con el Sistema
de Gestion Ambienlal de la Policia Nacional, y la implementacién de las compras verdes o, compras piblicas
sostenibles el ARRENDADOR debera:

» Hacer uso de TECNOLOGIAS LIMPIAS, dando uso correcto al consumo de‘@gua y energia, desarrollando X
programas ahorradores en pro del bienestar del medio ambiente.

»  El oferente empleara dé& prefarencia productos de sello ambiental colombiane u otro reconocimiento. a

nivel Naciofal o /Internacional, como certificaciones en 1a. Norma 150 14001 por entes ceflificadores

acreditados. '

El@rrendalario dispondra de un funcionario quiertserd el encargado de hacer cumplifia normatividad en

las practicas y manejo de residuos, quien réalizara las coordinaciones con el responsable de geslion

v
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MANEJO _ADECUADO DE RESIDUOS:

= ) “El oferente realizara un plan-de gesticn integral de residuos no peligrosos aprovechables, (30 dias
después del contrato), donde se establezca en cumplimiento a las diferentes regulaciones ambientales v
el adecuado manejo gue-se realizaré a los mismos.

»  Los residuos sdlidos deben ser removidos frecuentemente de las éreas de produccion y disponerse de
manera que se elimine la generacion de malos olores, insectos y roedores.

>  El establecimiento debe disponer de recipientgs con tapas de tamano acorde a |a cantidad de residuos
generados y bolsas apropiadas, segun elcodigo.de colores establecidos por |a unidad| para la recoleccion
y almacenamiento de los residuos solidos asi:

ORGANICOS ORDINARIOS PAPEL Y CARTON PLASTICO
BOLSA COLOR
BOLSA COLOR CREMA | VERDE BOLSA COLOR GRIS BOLSA COLOR AZUL
. En el comedor principal unpunto-ecolégico de recoleccion con recipientes de tamano acorde a la

cantidad de residuos generados, tapas y bolsas apropiadas, por cada ala, para un total de tres
puntos ecologicos; segln el codigo de colores establecidos

~  Ellugar donde se almacenen los residuos estara debidamente sefializado, en perfecto estade de orden y
limpieza, debera estar apartado de la zona de almacenamiento de los alimentos. En general su ubicacion
debe ser de tal forma que se evite la contaminacién cruzada de los alimentos.

»- El oferente se compromete a realizar un adecuado manejo de los residuos solidos y liquidos generados,
cumpliendo con el programade Gestion Integral de los Residuos de la Unidad. El oferente, evitara el uso
de polietileno expandido (ICOPOR) para servir alimentos.

RECOLECCION DE'RESIDUOS SOLIDOS:

EL oferente sera el responsable de |a correcta clasificacion, recoleccion y transporte de’los residuos generados,
allugar que destine la Unidad (CENTRODE ACOPIQ), debidamente separadas; seglin |as politicas ambientales
de |a Institucion y en los horarios éstablecidos para la misma responsabilidad sin generar desorden o desaseo
en el lugar de disposicién, exceptuando elementos de color y sus defivados, cuyo uso no estéd permitido en'el
interior de la ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTODE LA POLICIA DE COLOMBIA BRIGADIER
GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ — CENOP. a

"

RECOLECCION DE RESIDUOS ORGANICOS:

L'os residuos de origen animal o vegetal procedente de la preparacidn /de\alimentos o sobras que por su
naturaleza y composicién estd sujeto en un corto tiempo a una rapida descomposicion, proceso que genera
malos olores y favorece la proliferacion microbiana y de fauna nociva. El oferente estara obligado a2 contratar los
servicios de recoleccion, transporte y disposicién final de estos residuos diariamente.

LIMPIEZA Y DISPOSICION DE TRAMPAS DE.GRASA:

»  Lalimpieza de los residuos generados en las trampas de grasa serd asumida por el oferente.

~ El oferente se compromete-a realizar un cronograma para‘la-limpieza de trampas de grasas y s€
compromete a entregar los certificades de la limpieza y mantenimiento de estas. Para mejores resultados,
es importante gjecutar una limpieza minuciosa semanalmente de las trampas de grasa y cada 30 dias
presentar)la certificacion de disposicién final devlas grasas.

» _ Losresiduos que se generen se tendran qué disponer en los lechos de secado de laPlanta de Tratamiento

de Agua Residual, previe coordinacién con el responsable del Mantenimiento' de las Plantas o ser

entregados a empresa certificada en transperte y disposicion final de residucs peligrosos, la cual debe

contar con las diferentes licencias y certificaciones requeridas por los entes ambientales para su

funcionamiente.

El personal que realice el mantenimiento y limpleza-de, las trampas de grasa, deber tener todos los

elementos de proteccion personal adecuados para su’limpieza (como guantes, botas, ‘overel, protector

respiratorio teniendo en cuenta los olores.que generan), de igual forma el personzldebe estar capacitade

en la limpieza de trampas de grasas.'y saneamiento basico, preferiblemente que la limpieza y

mantenimiento las realice una empresa especializada en el tema.

~  Aplicar buenas practicas ambientales en el uso y ahorro eficiente-de los recurses, con el fin de reducir €l
impacto ambiental, producto de las actividades y servicios gue alli'se ofrezcan.

N

26.

Acorde al espacia entregado en arriendo, el oferente se compromete a llevar una hoja de vida de los equipos
del comedor, donde-se evidencia acciones preventivas y correctivas para su buen funcionamiento, como son
(las marmitas, cuartos frios, estufas, hornos, calentadores, y demas equipos que se utilizan diariamente) y
reposicion del equipo si fuere del caso que: para efecto le entregue en inventario la(Escuela, sin costo alguno
para LA POLICIA NACIONAL. Para adelantar dichos mantenimientos debera salicitar aprobacién al supervisor
del contrato.

27,

El oferente se compromete a realizar el aseo, mantenimiento preventivo y correctivo y ornato de 1as areas dadas
en arrendamiento (incluidos bafos, espejos de agua, parte.interna de los techos, cocina, zona de comedores,
zona de lava platos‘de zonas comunes, zonas verdes, v aledarias) y sus zonas perimetrales para-lo-cual debe
contar con'personal de aseo diferente a los empleados de cocina y atencién de comedores. Como lo exigen las
condiciones de higiene y salubridad vigentes. Esta ‘condicién es aplicable en el comedor, principal, comedor
casino de oficiales, comedor casine de suboficiales y cafeteria casino de suboficiales. 3
Se compromete a mantener &n perfecto estado de aseo todos los elementes de menaje, cubiertos, equipos y
utensilios, debiendo ser desinfectados de manera diaria con solucidn ‘de hipoclerito al 5.5%. En los comedores
no se deben encontrar equipos de cocina y utensilios en malas condiciones fisicas, las tablas de picado deben
ser desinfectadas de manera diaria.

Se deben barrer y limpiar las &reas cuantas veces sea necesario, con el fin de mantener en optimas condiciones
las instalaciones. Trapear el piso con solucién de hipoclorito al 5.5%. Se debe tenerlos elementos e insumos
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necesarios para el aseo del comedor con el fin de mantener siempre upa excelente presentacion a la hora de
recibir los alimentos.

DESINFECCION
»  Deberadmplementar un programa de desinfecéién con soluciones autorizadas en las coreentracionas y
diluciones exigidas, tanto para las instalaciones, superficies de contacto con 10s alimentos, equipos,
utensilios y alimentos en crudo como frutas y verduras,
Deberan desinfectar puertas) paredes y venlanas una vez por semana como minimo. Se incluyen
ventiladores y luminarias.
#  Los equipos y elemenlos de trabajo deben permanecer limpios y desinfectados antes de ser utifizados.
Deberan estaren buen estado y condiciones de operacion para evitar accidentes.
»  Elequipe y sus utensilios deben tener superficies lisas y bordes redondeados para facilitar'su limpieza y
desinfeccion.
» (. Los equipos y utensilios de cocina que entren en contacto con alimentos-deberan lavarse, enjuagarse
antes y después de cada uso.
»  Las mesas de trabajo deben ser de material no porose (aluminio).
Se deben utilizar pinzas, tenadores, cucharas o palas para manipular o Servir los alimentos.

N7

28,

El oferente debera -cumplir estrictamente con todas las normas y reglamentaciones sanilarias y de salubridad
plblica; asi mismo atender las observaciones que realice el encargado de contral y vigilancia del conlrato en
cuanto al-manejo higiénico de los viveres, manipulacién de alimentos, presentacion de comidas y condiciones
higiénicas sanitarias de los equipos, instalationes y menaje. Lo vegelales deben desinfectarse con hipoclorito.

29,

El-oferente debera realizar la limpieza, desinfeccion y lavado del tanque de agua potable de las instalaciones
del comedor, la cual se debe realizar como minimo cada mes, dejande soporle folografico y acta de ejecucion | X
de la actividad.

30.

El contratista se compromete en asumir el mantenimiento praventivo y correctivo y aseo de la infraestructura
dada en arriendo, Jardines y espejos de agua que haceivparte de las areas dadas en arrendamianto.

Debe garantizar que el total de las reas del comedor y |a cocina, incluyendo equipes yutensilios queden limpios
¥\ desinfectados al terminar la jornada’faboral, por ningin motivo debe quedar ulensilios sucios al cerrar el
servicio del comedor.

3.

El oferente se compromete a realizar el mantenimiento lécnica preventivo y correctivo de los equipos entregados
y de las instalacienes que'comprende: infraestructura, rades eléclricas, barios, jardines y espejos de agua,
cuartos frios, -lava ‘platos zonas comunes, que hacen parte de las 4reas dadas an arrendamiento y debera
presentar. durante el primer mes del contrato el programa respectivo a gjecutar y entregar al supervisor, copia
de los reportes de mantenimiento de los equipos e instalaciones, de acuerdo con el cronograma; y a la reposicion
del equipo si fuere del caso que para el efeclo le entregue el inventario la Escuela, sin costo alguno para la
POLICIA NACIONAL, en caso de presenlarse algin dano en los equipos o instalaciones se debera subsanar
dentro de las 24 horas siguientss,

Para adefantar dichos mantenimientos debera solicitar aprobacién al supervisor del contrato.

a2

Teniendo_en cuenta la actividad econémica (RESTAURANTE) a desarrollar en las instalaciones dadas en
arrisndo; el arrendatario debera instalar al-inicio-de |a ejecucién del conlrato un disposiivo porlétil para la
retencion de grasas, aceiles y material solido generados por la aclividad deavado de loza con el objeto de X
aumentar la aclividad en el pretratamlento de las aguas residuales que sé generan, el cual podra desinstalar
una vez cumpla con el periodo-de gjecucién del contrato,

33.

Realizar el mantenimianto de la trampa de grasas con una periodicidad de minimo de 2 veces al mes
dependiendo de la capacidad de las mismas y conlroles ambientales implementados en la cafeteria, este
mantenimienta se realizard a través de personal técnice olecnélogos hidraulicos, sanitarios ofines. Los residuos X
retirados-deberdn ser enlregados a un gestor-aulorizado por la autoridad ambiental pare el manejo de estos
residuos, quienes certificarén el tratamiento aplicado, indicando la cantidad de residuos relirados y la fecha.

34,

Presentar certificado de disposicién. final de las grasas que se generan, an-el'mantenimiento de la trampa dg X
grasa a través de un gestor ambientalmente autorizado por la autoridad competenite.

35,

Ulilizar elementos bicdegradables en un porcentaje mayaraun60% y concentraciones bajas detensos aclivos
en las sustancias e insumos utilizados para la desinfeccion, limpieza y lavado en el desarrollo de las actividades X
del contrato.

36,

El'arrendatario debera identificar las sustancias peligrosas ulilizadas para la realizacion de sus actividades
productivas y darles disposicion final a los residuos peligrosos que se puedan generar, de igual forma a las X
sustancias peligrosas parcialmente consumidas y a los envases de losimismos a través de gestores ambientalés

autorizados por la autoridad eompetente.

7.

El oferente se compromete a devolver el inmueble el equipamiento y ulensilios entregados, en dptimas
condiciones \y & responder por pérdidas o dafos cuando se demueslre su responsabilidad de los bienes
inventariados de propiedad de la Policia Nacional,-asi como por los darfios o perjuicios qua cause a lerceros,

Alimomento de la entrega se deberd verificar el INVENTARIO FiSICO ys el ‘estado del mismo por parte del
arrendatario, jefe de Almacén. 'de inlendencia, Responsable Servicio Generales, jefe de bienes ralcesy.
Supervisor del Contrato,

38,

Correrdn por cuenta del eferente la vigilancia interna del sitio arrendado, como son cocina, bodegas, equipos,
comedor elc, X

39

El conlratista se compromete a ubicar el nimero de extintores que sean necesarios en.cada-comedor, boliquin
tipa No.\2 de primeros auxilios, en cada una de (as zonas dadas en ariendo, el cualcomo minimo debe contener:
Antiséptico, gel antibacterial, apdsitos) gasas, vendas, aplicadores, esparadrapo, curitas, algodén, guantes de
latex, tapabocas, suero fisioldgico o solucién salina, tijeras, entre olfes que se requieren para la atencion de X
primeros auxilios, dentro de'\las instalaciories de los comedores; se debe ubicar el nimero de camillas, fijas
necesarias con suinmoyilizador de cuello y demas que sean indispensables en caso de emergencia.

40.

El oferente.debera instalar puntos ecol6gicos o contenederes dentro del establecimiento, con el finde réalizar la
separacién 'de los residuos plenamente identificados.de acuerdo a los volimenes de generacion teniendo en
cuenta \los lineamientos establecidos denlro .del Sistema de Gestion Ambiental -implementado en Ias
instalaciones. Ademas, deberé realizarla segregacion en la fuente para disposicion final en el chut de residuos X
en bolsas de color acorde a las directfices establecidas por el equipo del SGA, separar adecuadamente los
residuos solidos y liquidos del material orgénico y reciclable.

41.

El Contratista se compremele a mantener al dia el pago de los sarvicios publicos que cause. Cabe resaltar que
el contratista se.compromele a implementar cultura de ahorro con el fin de reducir el consumo y reducirel costo
del servicio, al igual que las buenas praclicas en el ahorro de energia eléclrica, con el fin de conlribuir con las X
politicas de-austeridad en el gasto de los servicios pliblicos de la unidad,
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42,

El contratista se compromete a presentar los comprobantes de pagos de'canon de arrendamiento, comprobantes
de servicios publicos,demitiliarios y comprobantes de pago-de parafiscales de todos los empleados al 'sefior
supervisor del contrato.

43.

se obliga-a\cancelar el valor del canon de arrendamiento dentro de los primeros cinco (5) dias después de la
firma del contrato en mensualidades anticipadas, tomando como referencia este dia para los demas pagos a
favor-de La Policia Nacional — Escuela Nacional de Entrenamiento Policial asi;

Nombre: ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA'POLICIA DE COLOMBIA BRIGADIER
GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ — CENOP.

NIT: 900.276.535-8

Numero de Cuenta: 296-28586-9 DTN PONAL FONDOS ESPECIALES CENOP

Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo.de Cuenta: CORRIENTE.

Cédigo de Consignacién: 01 ARRENDAMIENTO

No obstante, el incumplimiento del-plaze acarreara un interés del cerd punto ¢inco por ciento (0.5%) del valor
dejado de cumplir o entregar, por cada dia de retardo y hasta por'guince (15) dias calendario.

Los servicios publices domiciliarios deben ser asumidos por.€l ARRENDATARIQ, asi:

Energiz eléctrica, estaran a cargo del arrendatario y deberan ser cancelados a la cuenta servicios personales
CENOQP, en consignacién diferente a la-del ¢anon de arrendamiento, de acuerde 2 |a liquidacién periddica que
certifique con relacion a las lecturas de consumos de energia (KW), consumidos durante el mes. Este pago se
debera realizar durante los Ginco (5) dias habiles siguientes a lafecha del recibido de la comunicacién
oficial de liguidacién.de servicios, en la cuenta:

Nombre: ESCUELA INTERNACIONAL DE ENTRENAMIENTO DE LA POLICIA DE COLOMBIA BRIGADIER
GENERAL JAIME RAMIREZ GOMEZ — CENOR,

NIT:'900.276.535-8

Namero de Cuenta: 296-28587-7 DTN PONAL SERVICIOS PERSONALES CENOP

Entidad; BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cédigo de Consignacién: 01 SERVICIOS PUBLICOS

- Recoleccion de residuos: deben ser cancelados directamente por el-contratista a la empresa
prestadora del servicio.
- Gas propane: debe ser coordinado y pagado directamente por el contratista.

45.

El futuro contratista debera ofrecer de forma mensual una actividad de bienestar, para el personal de la unidad
CENOP que consume sus alimentos en alguna de las areas afrendadas, donde debera ofrecer un plato de
alimentacion especial o seglin corresponda previa coordingcién'con el superviser del contrato, sin costo adicional
para la unidad CENOP.

Los dias 14 y 19 de octubre
cuando el personal de
auxiliares se encontraba en
actividades de poligono, el
comedor principal les
brindo hidratacién y una
porcién bondadosa én la
alimentacién para soportar
las inclemencias del clima y
del entrenamiento.

46.

Las demas condiciones que por la naturaleza del contrato le sean compatibles sefialadas en las'normas civiles
y comerciales que regulen el presente contrato

Nota: La documentacién se encuentra el cantratista recopilandola, para ser entregada al suscrito como supervisor.

2.1 NOVEDADES, SITUACIONES ANORMALES O DE'RELEVANCIA

3. AVANCE DE LA EJECUCION DEL CONTRATO U ORDEN DE COMPRA:

No se presentaron situaciones o novedades para relacionar en el docdmento en este periodo'de la
supervision,

Alafecha de corte del presente informe de supervision han transcurrido (365) dias calendario desde gue inicidé

el plazo de prérroga del contrato u orden dé 'compra, restando (0).dias calendario para quefinalice el plazo de
ejecucion del contrato.
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4. TRAMITES Y. VERIFICACION DE PAGOS:

EL ARRENDATARIO se obliga‘a cancelar el valor del'cahon de arrendamiento dentro de los primeras‘éinco (5)
dias habiles en mensualidades anticipadas, a'favor de La PoliciacNacional — Escuela_Internacional de
Entrenamiento de'la‘Policia de Colombia-CENOP asi;

Numero de Cuenta: 296-28586-9 DTN PONAL FONDOS ESPECIALES CENOP
Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta: CORRIENTE.

Cddigo de Consignacién: 01 ARRENDAMIENTO

No: obstante, el incumplimiento del plazo acarreara un-interés del cero punté ¢inco por ciento (0.5%) del valor
dejado de cumplir o entregar, por cada dia de retardo y hasta por quinge (15) dias calendario.

El incremento por canon de arrendamiento se llevara'a cabo cada 12. meses y este se realizara
automaticamente de acuerdo ¢on la inflacion (IPC) decretada por el DANE debafio inmediatamente anterior.

Los servicios publicos domiciliarios deben.ser-asumidos por el ARRENDATARIO, asi:

Energia eléctrica: estaran a cargo del arreridatario y deberan ser cancelados a fa cuenta DTN PONAL Fondos
Especiales CENOP, en consignacion diferente a la del canon de arrendamiento, de acuerdo con la liguidacion
periddica que certifique con relacion a las lécturas de consumos de energia (KW), consumidos durante el
mes. Este pago se deberd realizar durante los cinco (5) dias siguientes a la fecha del recibido de la
comunicaeion oficial de liquidacién de servicios.

Estos pagos se deberan realizar durante-los cinco (5) dias siguientes a la fecha del'tecibido de la
comunicacion oficial de liquidacion de sérvicios, en la cuenta:

NUmerode Cuenta: 296-28587-7 DTN PONAL SERVICIOS PERSONALES GENOP
Entidad: BANCO BOGOTA

Tipo de Cuenta; CORRIENTE. :

Coédigo de Consignacion: 01 SERVICIOS PUBLICOS

Una vez efectuado la consignacion debera entregar copia original del mismo a la Oficina de Tesoreria de la

Escuela Internacional de Entrenamiento de Ja. Policia de Colombia (CENOP) y una fotocopia del pago al
Supervisor del Contrato, con los soportes de pago de seguridad integral de sus empleados.

4.1. Ejecucién Financiera y Pagos:

1 _a.'Balance general de pagos.y entregas

.| Valoren pesos |% del valordel'contrato u orden de compra
Valor total del contrato u orden de compra $ 36.333.600,00 100%
Valor total.delas entregas $ 36.333.600,00 100%
Valor fotal facturado $ 36.333.600,00 100%
Valor facturado pendiente de pago 0 0%
\Valor pagado $ 36.333.600,00 100%
Valor pendiente de entrega 0 0%
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b. Detalle de las entregas, valores facturados ¥ pagos efectuados en el periodo informado (la supervision debera
relacionar de manera discriminada lo correspondiente a la ejecucién del contrato u orden de compra finicamente del
periodo que esta informando)
No. de
actao Valor recibido Valor
Fecha de No. . | No.orden
cgir;s;?en recibido Valor facturado fackira Valorpagado dzcri:.:;m de pago
recibido
N/A N/A
01 $3.027.800.00. |.25/10/2024 | $3.027.800.00 N/A N/A
N/A N/A
02 $3.027.800.00 05/12/24 $3.027.800.00 N/A N/A
03 $3.027.800.00 07/01/25 $3.027.800.00 N/A N/A N/A N/A
N/A N/A
04 $3.027.800.00 04/02/25 $3.027.800.00 NIA N/A
05 $3.027.800.00 03/03/25 $3.027.800.00 N/A N/A N/A NIA
06 $3.027.800.00 27/03/25 $3.027.800.00 NIA N/A N/A N/A
07 $3.027.800.00 03/05/25 $3.027:800.00 N/A NJA N/A N/A
08 $3.027.800.00 28/05/25 $3.027.800.00 N/A N/A N/A N/A
09 $3.027.800.00 01/07/25 $3.027:800.00 N/A N/A N/A N/A
10 $3.027.800.00 2307125 $3.027.800.00 N/A N/A N/A N/A
11 $3.027.800.00 26/08/25 $3.027:800.00 N/A N/A N/A NIA
12 $3.027.800.00 23/08/25 $3.027.800.00 N7A N/A N/A N/A

4.2 ENTRADADE BIENES

NO APLICA

5 RECOMENDACIONES

Se recomienda al_contratista enviar los sopores de pago en los tiempos establecidos, toda vez que se genera
contratiempos.almomento de enviar los respectivos informes de supervision.
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6 CONCLUSIONES

El supervisor, debera marcar con una (x) las'¢asillas segun corresponda al periodo entregado) con el fin de que
la administracién tenga claridad frente al-cumplimiento o no.del ¢ontratista. El no diligenciamiento sera causal
de |la devolucion del respectivo.informe de supervision.

Certifico, con-la firma del presente informe, que el contratista cumplié con las clausulas y

El contratista especificaciones técnicas del contrato, en la fecha o fechas establecidas, para lo cual relaciono

cumpliéy~con lo | SI_X_ y'anexo los documentos soportes (técnicos obligatorios astablecidos en las especificaciones

establecido en las técnicas, incluyendo las'ambientales, de seguridad y'salud en el trabajo y otros).

clausulas

contractuales NO___ En caso deincumplimiento parcial o totaldel centrato, se informé medianta comunicacion oficial
No. Del , dirigida al ordenador ‘del gasto, las obligacianes
incumplidas.

Atentamente,
T o\

Firma ./%_:D""\

Capitan FAX LILOEL PEREIRA VASQUEZ

Supervisor de contrato 105-1-10032-24 del 24/10/2024
Correo electronico; fax.pereira5451@correo.policia.gov.co
No. Celular 3017755968
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COMPETITIVIDAD SAS

CERTIFICACION DE APORTES A LA SEGURIDAD SOCIAL Y PARAFISCALES PERSONAS
JURIDICAS

Yo, CARLOS YESID-BRINEZ TORRES, identificado con C.C. No 12.142.020, en mi condicion-de
Representante 'Legal de Competitividad SAS, identificada con Nit 900.5653.830-3,
debidamente inscrita en la.Cdmara de Comercio de Bogotd, certifico el paga de los aportes
de seguridad social (pension, salud y riesgos profesionales) y de los aportes parafiscales
(Instituto Colombiano de Bienestar familiar ICBF, Servicio Nacional de Aprendizaje SENA'y
Caja de Contpensacion Familiar, pagados por la compafiiadurante los dltimos seis (6) meses
calendario legalmente exigibles a la fecha de presentacién de este documento. Lo anterior
en cumplimiento dedo dispuesto en el articulo’50 de Jg Ley 789 de 2002.

Dada enBogotsd, D.C. a los 29 dias del mes de septiembre de 2025.

Atentamente,

.

e

CARLOS YESID BRINEZ TORRES
C.C. No 12.,142.020
Representante legal de Competitividad SAS

Carrera 7 No 82-62 oficina 701, Bogota, Colombia
Teléfonos: (57) 3153162177
E-mail: competitividadsas@gmail.com
www. Competitividad.com.co



GS-2025-012998-CENOP A

COMPETITIVIDAD SAS
T 1= ANl 3 < o S AR, R o5 e TR AR A TERT S 1 BEN ISV E I TR -~Y\:
la < 0% SuAporte | (s N
en'grggq) Fesha areastn taporie: 2025:06.29, 03 87:-43PK  Tipo Plankila: E: FLANLLA ENFLEADOS EMPRESAS, Mumiro Planiit, _2§431243
. replamtre de 2025
|
1. DATOS DEL APORTANTE
Razon, [COMPETITIVIDAD 8AS
r i | 10 [eR 7 NORTE #82- 6210 ROSALES
Tipode Empress. |[EMPLEADOR EXERRERII
Tipo Persona LuriDIcA [GMicO
Cludad i [BOGOTA DO, [B0GOTADC
snte Loyal _ 1BRWEZ TORRES CARLOS YESID A [oC 12142020
Total Afiiades 24 ARE [POSITIVA DE FEGURDS
1l DETALLE DEL APORTANTE \ !
[ Datos dei Afiliado | 203065 Pensianes Rieagos Cajos Farafiscales Total
—.—J Pl R o i e P o R ! Y et
loc sovcnrm L el wliw B 170w el s e T e T, e err— [
el S N CE : F{PAN T L e T R =T
¢ 1wty e i a8 N o oo | TIRLA 1] e s 2t L BT FUR LR i
e o i e el e s e T B TR i
e 0| = B e e R TN (T T ey em— 0 v
i T T T
ol = gh |
AR i R —r
| = i
e I T
G = B
n = B
n - d 0 e s
w] = BES [T) P ———— [
o] = A ' i
o] = 1k [T Emm——— e
" - g e B i i) * v o e}
» 1L E i e s s T S TR
W 11T "%. N T

= T
WMIMMHMm:mh“-ﬂwmm-h—wnll'nhml:l-ﬂuu-fmmﬂﬂ-rldmﬂl“ﬂ-Ib«h.ln:lslwil.Wh:m}ﬂr-mwa-ﬂtom!ln",

Andhs o ki aneggiress e recraaren, Pronger sl med

Carrera 7 No 82-62 oficina 701, Bogot4, Colombia
Teléfonosi(57) 3153162177
E-mail; competitividadsas@gmail.com
www. Competitividad.cam.co



GS-2025-012998-CENOP

COMPETITIVIDAD SAS
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COMPETITIVIDAD SBAS

San Luis Tolima, 21 de Octubre-de 2025

Acta de Instruccién que trata de la actividad realizada en el Comedor Principal ubicado en el
Centro Intemaclonal de Entrenamiento ‘de Ia Policia de Colombia (CENOP), a cargo de
Competitividad SAS, correspondiente al lavado y desinfeceién del Tanque de reserva que
provisiona Agua en casos de urgencia por desabastecimiento del liquido.

Puntos a tratar

1. Verificacidn asistencia
2. Temas a tratar

3.\ Compromisos

A los 21 dias dél'mes de Octubre de 2025, se retinen en las instalaciones del Comedor Principal, el
sefior OSCAR ANDRES SOLARTE TORRES, Director Operative, La Sra Marlen Vasquez, quien se
encargd de realizar el aseo, mantenimiento y desinfeccion del tanque de  almacenamiento de
reserva de agua ubicado en el Comedor Principal el dia 20/10/2025, toda vez que se hace necesario
para el cumplimiento del marco juridico y el‘buen funcionamiento con condiciones de salubridad, al
momento de brindar los diferentes servicios al personal beneficiario.

TEMAS A TRATAR

Se realizo el respectivo aseo, mantenimiento y desinfeccién del‘tanque de almacenamiento de
reserva de ‘agua, ubicado en la parte superior de la edificacién del Comedor Principal, preservando
las medidas de seguridad, elementos y demés actividades que permitieron el normal desarrollo de la
actividad descrita.

PROCEDIMIENTO

LAVADO: Se procede con ‘el lavado del tanque con-agua, jabén y elementos como pafios que
permitan una limpieza adecuada y por la parte extemna, con elementos que optimizan una mejor
puleritud.

DESINFECCION: Después de un secado a temperatura, se aplica Desinfectante, logrando un
procedimiento con més porcentaje de efectividad.

COMPROMISOS
La realizacién de |z actividad de desinfeccion, por/lo menos" una vez al mes, garantizando las
buenas practicas. de salubridad, que minimicen riesgos, transformados en beneficios del cliente

externo.

Se culmina con la presente reunidn debiende cumplir aicabalidad con lo expuesto, firma el personal,

asf,
No NOMBRES Y APELLIDOS CEDULA CARGO y FIRMA
1 | MARLEN VASQUEXE 52635046 COCINA | len

OSCARA ORRES
Director Ope r Principal CENCP
Haclonda Pljaos SanLIils

competitividadsas@gmallcom

Toléfono 3015254828

Péaina 1 da 1
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COMPETITIVIDAD SAS

Ibagué Tolima, 24 de‘Octubre de 2025

Sefor Capitan

FAX LLOEL PEREIRAVASQUEZ

Supervision del Contrato Comedor Principal

Cerntro Internacional de Entrenamiento de la Policia de Colombia (CENOP)
San Luis Tolima.

Asunto: Informe Actividad Bienestar Persanal.

Cordial Saludo,

Muy ‘respetuosamente me 'permito informar, /que en atencién_al“contrato de
arrendamiento en el item 45, cuyo compromiso es el de realizar una actividad de
Bienestar al personal que se alimenta.en el comedor Principal, por lo que los dias 14y
19 de Octubre 2025, el personal de Auxiliares de Policfa realizé actividad de Poligono,
pordo tanto en aras de fortalecer su capacidad-ante tal desgaste fisico, se procede a
aumentar las porciones, adicionar producto, e hidratacién: que aportara a un mejor
desempeno-de cada Auxiliar complementaria a la exigencia.

Lo anterior para‘conocimiento.

Hacienda Pijaos San Luis Tolima
Aividadsas@ i |
Teléfono 3015254828
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Detatle/de servicio de l

ﬂ;\;‘a Biogrsbﬁ\ Retifo e Implementacién de ‘J’J 791 ;

‘geeites reciclados Bidones para Aceites de Fritura

Razoén $odial: Cﬁmeﬁﬁwa/afa/ P A;S J Fechal 225 ZQ Z2D=5

'REGISTRO GESTOR £GS-131
qgaégggo = OREGISTRO TRANSPORTADOR # TP 132

DATOS RESPONSABLE DELAENT REGA DEL PRODUCTO E" LLVLOCAE.

NIT/RUT:

l"“{) de envase l B:don

0 ki i Otrotlo ] @ s S/ T \

B | L= Soledt g

Cantidad ce i | Firma: = 21 CZA) O
Envase/ Bidones ' <O\ pd . ok -
DATOS PERSONAL DE BIOGRAS SIA'S. o

Cantidad aproxsnada de T ;
Kilogramos entreuados : _ Nohtre LS @(__ ///grfz?:e? ;
Cantitad de Envase! , ( o Firma: % '

Placa: /42)&/22

Direccion: C}Daaejy —Dr’dC(zBe‘.?/ (7@’4530 Teléfono: 2 /‘?3 RE& '}4/5?
Qbservaciones: A Cg&/ a{a ?:}’//{-’@ @{;ffdl&/«ﬂ/ '}‘:‘\'b""? B’DC%’SG/

IMPORTANTE: E! persopal 8&l\local debe acompariar al parsonal de Biogras S.A.S., indicar an Fses o bidones a retirar y supgr{33rla cperacion en todo mom 2N
€l tiempo de espers del*demidan para retiro de pradugto 'es de 15 minutos. Como exe@peitn podra esperar 10 minuldg‘@ditiohales. Una vez realizadg &4
iz persona responiabic debe completar y firm@r \bs datos correspondientesseh .&l formulario de detalle de.gbmicio. Los ‘.::ros as:ipuladcs spe)\uhkcalcule
aproximadl £¥%s no veridico. \ T

' Plaza Jardin - Local 164 - Cel.: 322 910 6089 - Ibagué

| Eidones vacios

ol interno .
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