INFORME DE SUPERVISION
CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0390 DEL 11 DE ABRIL DE 2025

ACTA PARCIAL 05
CONTRATO DE PRESTACION DE | 0390 DEL 11 DE ABRIL DE 2025
SERVICIOS No.
CONTRATANTE: MUNICIPIO DE AGUAZUL
NIT: 891.855.200-9
CONTRATISTA: CONSORCIO NUTRIENDO VIDAS AGUAZUL
NIT: 901.936.820-9
REPRESENTANTE LEGAL DUVAN STYVEN MENESES MENDQZA
C.C: 1.116.5651.773
OBJETOQ: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A

LOS ESTUDIANTES DE NIVEL PREESCOLAR,
MEDIANTE EL SUMINISTRO DE COMPLEMENTO
ALIMENTARIO ~ JORNADA  MANANA DE LAS
INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA
URBANA DEL MUNICIPIO DE AGUAZUL CASANARE.

VALCR INICIAL: CUATROCIENTOS TRES MILLONES SEISCIENTOS
SETENTA MIL CIENTO CUARENTA Y UN PESOS M/CTE
{$403.670.141,00).

PLAZO: SIETE (7) MESES.
FECHA ACTA DE INICIO: 16 DE ABRIL DE 2025
FECHA DE TERMINACION INICIAL. 15 DE NOVIEMBRE DE 2025

CARLOS ANTONIO ORJUELA CASTIBLANCO, en calidad de Supervisor de la Secretaria de
Educacion y Cultura Municipal, y con apoyo de la profesional contratada; nos permitimos
presentar informe de supervision para el pago del acta informe parcial No. 5 del contrato No.
0390 del 11 de abril de 2025 correspondiente al periode de ejecucidn comprendido del 1 al 30 de
septiembre de 2025 segln informe de ejecucién entregado por el contratista; Donde se evidencia
y corrobora que dio cumplimiento de las actividades contractuales, como operador del programa
de alimentacién escolar — PAE modalidad “comida caliente transportada”, el cual se presenta en
los siguientes términos:

1. ANTECEDENTES CONTRACTUALES

PRIMERO: El dia 11 de abril de 2025, el Municipio de Aguazul, suscribié con CONSORCIO
NUTRIENDO VIDAS AGUAZUL, el contrato de prestacion de servicios No. 0390 de 2025; cuyo
objeto es: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR A LOS ESTUDIANTES DE NIVEL
PREESCOLAR, MEDIANTE EL SUMINISTRO DE COMPLEMENTO ALIMENTARIO JORNADA MANANA

DE LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS OFICIALES DEL AREA URBANA DEL MUNICIPIO DE
AGUAZUL CASANARE.

SEGUNDO: El plazo pactado del contrato No. 0380 del 11 de abril de 2025, es de Siete (7) meses,
DURANTE LOS CUALES SE HARA EL SUMINISTRO EFECTIVO POR CIENTO VEINTE (120)
DIAS CALENDARIO ESCOLAR, contados a partir de la suscripcion del acta de inicio, y se
procede a entregar desde la aprobacién de la fase de alistamiento es decir a partir del dia 21 de
abril de 2025 con fecha de finalizacion inicial del 03 de octubre de 2025. Para un total de raciones
contratadas de 48.308.
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INFORME DE SUPERVISION
CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0390 DEL 11 DE ABRIL DE 2025

) ACTA PARCIAL 05
DOCUMENTOS DE LEGALIZACION DEL CONTRATO

El contratista de CONSORCIO NUTRIENDO VIDAS AGUAZUL, seguin Contrato No. 0390 de
2025, cumplié con los requisitos de firma y perfeccionamiento del contrato contemplados en la
CLAUSULA VIGESIMA OCTAVA- EJECUCION y que son los requisitos para su ejecucion: a)
Perfeccionamiento, b) Registro Presupuestal, ¢) Presentacion de pdliza por parte del
CONTRATISTA y aprobacién de la misma por parte del MUNICIPIO, d) pago de tasas, impuestos
y contribuciones a las que haya lugar de conformidad con lo establecido en el estatuto de rentas
municipal, ) Pago de estampillas Pro-cultura, f} Pago de estampilla Pro-Bienestar del Adulto
Mayor g) Tasa pro-deporte. H) Pago de Impuesto de Timbre conforme al decreto 175 de 2025, v,
i) Acta de Inicio cumplimiento de los literales anteriores.

APROBACION DE GARANTIAS

Las garantias tnicas presentadas por el contratista con ocasién de la celebracion del contrato,
segun lo estiputado en su CLAUSULA DECIMA CUARTA — GARANTIAS DE CUMPLIMIENTO,
las cuales presentan el siguiente detalle de vigencia y valor de amparos y aprobacion por la
Oficina Asesora de Juridica del Municipio, asi:

IRELACION CUMPLIMIENTO POLIZAS

VIGENCIA | VIGENCIA SUMAS NUMERQO
NOMBRE AMPAROS DESDE HASTA ASEGURADOS POLIZA ASEGURADOR
CUMPLIMIENTO DEL | 11/04/2025 | 21/05/2026 | $40.367 Q14 10 | 57-44- SEGUROS DEL
CONTRATO 101007020 | ESTADO SA
SALARIOS  PRESTACIONES | 11/04/2025 | 20/11/2028 | $20.183.507.05 | §7-44- SEGUROS DEL
SOCIALES E INDEMIZACICNE 101007020 | ESTADC S.A
LABORALES
CALIDAD DEL SERVICIO 11/04/2025 | 24/05/2026 | $40.367.014.10 | 57-44- SEGUROS DEL
101007020 | ESTADO S.A
Pdliza aprobada por ta Oficina Asesora Jurtdica del Municipio
VIGENCIA | VIGENCIA SUMAS NUMERO
NOMBRE AMPAROS DESDE | HASTA | ASEGURADOS | poLiza | ASEGURADOR
RESPONSABILIDAD CIVIL | 11/04/2025 | 3011/2025 | $284 700 000 57-40- SEGUROS DEL
EXTRACONTRACTUAL 101003348 | ESTADO S.A

Paliza aprabada por la Oficina Asesora Jurldica del Municipio

Nota: Los amparos se encuentran vigentes a la fecha del presente informe.

2. ESCENARIO GENERAL DE EJECUCION DEL CONTRATO

A la fecha del presente informe el cual corresponde a los periodos ejecutados del 1 al 30 del mes
de septiembre de 2025, se establece como porcentaje de ejecucion del plazo contractual del
79,52% de tiempo, de acuerdo a los dias trascurridos desde Ia firma del contrato, como se detalla
a continuacion:
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INFORME DE SUPERVISION
CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0330 DEL 11 DE ABRIL DE 2025

ACTA PARCIAL 05
Para el analisis del presente informe se incluye la informacion suministrada por el contratista de
CONSORCIC NUTRIENDO VIDAS AGUAZUL Contrato No. 0390 de 2025 del 11 de abril de

2025 en cuanto a la entrega y ejecucion del mismo con los soportes y evidencias documentados:

EJECUCION DEL CONTRATO 0390/2025

EJECUCION CONTRATQO DE PRESTACION DE SERVICIOS No. 0390 DE 2025
Plazo total de ejecucién Contratado: 120 dias Calendario Escolar
Plazo dias calendario escelar presupuesto uno 57 dias Calendario Escolar
Plazo dias calendario escolar presupuesto dos 63 dias Calendario Escolar
Fecha Acta de inicio 16 abril de 2025

Fecha de corte del presente informe parcial No. 5 30 septiembre de 2025
Total, Raciones Contratadas: 48.309

Total Raciones ejecutadas este periodo 01 al

30/09/2025 es: 7.692

Tota Raciones por ejecutar: 10.677

Namero dias transcurridos del plazo de ejecucidn: 167 dias calendario
Porcentaje de ejecucidn de) contrato en tiempo 79,52%

Numero de dlas por ejecutar del plazo contratado; 43 dias calendario
Porcentaje por ejecutar 20,48%

BALANCE FINANCIERO CONTRATO DE SERVICIOS No. 0390 DE 2025

conmiShoo | EEcUaDoa | VALORFOR | tTemee

VALOR DEL CONTRATO 40367014100 - - -
ACTA PARCIAL No. 1 - $982.653.708,50 - 23%
ACTA PARCIAL No. 2 - $47.794.418.9 - 12%
ACTA PARCIAL No. 3 . $60.577 564 1 . 15%
ACTA PARCIAL No. 4 - $61.286.013.68 - 15 83%
DESCUENTQOS - $249.308.20 - -
ZALOR A PAGAR ACTA PARCIAL No. . $61.046.705.48
ACTA PARCIAL No 5 - $60.4895.948 32 - 14,98%
VALOR POR EJECUTAR - - $81.107.795,68 -

VALOR TOTALES £403.670.141,00 $322,562.345,32 | $81.107.795,68 79,91%

3. VERIFICACION DE INFORME PARCIAL No. 5 CONTRATO No. 0390 DE 2025

El contratista CONSORCIO NUTRIENDO VIDAS AGUAZUL radico el informe parcial No. & del
contrato No. 0390 de 2025 donde allegd Una (1) carpeta; en relacién con el Contenido al
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Alcaldia de [ INFORME DE SUPERVISION
guazu CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0390 DEL 11 DE ABRIL DE 2025
ACTA PARCIAL 05
Componente Financiero, Componente Técnico — Administrativo que van del Anexo 1 hasta el
Anexo 17.

Anexo 1. Comprobantes de pago, cerlificado de apories al sistema de seguridad social y
parafiscales, y copia de las planillas de seguridad social del recurso humano, del mes de
septiembre de 2025.

Anexo 2. Certificaciones de la prestacion de los servicios emitidos por la Institucion Educativa.
Anexo 3. Formatos de Registro y Control Diario de Asistencia de los titulares de derechos.
Anexo 4. Registro fotografico prestacion del servicio.

Anexo 5. Registro de inspeccidn vehiculo.

Anexo 6. Registro fotografico transporte de alimentos.

Anexo 7. Documentos del vehiculo que transporta las materias primas.

Anexo 8. Registro de contra-muestras.

Anexo 9. Registros plan de saneamiento.

Anexo 10. Remisiones de materia prima y de elementos e insumos de aseo.

Anexo 11. Reporte de compras locales.

Anexo 12. Certificacién por parte de la Instituciones Educativas de las charlas de habitos
saludables.

Anexo 13. Solicitudes y autorizaciones de intercambios.

Anexo 14. Factura y cuenta bancaria.

Anexo 15. Acta de reunidn.

Anexo 16. CD con los cortes de SIMAT utilizados en la gjecucion del contrato.

Anexo 17. Correspondencia,

Como resultado de dicha revision, para cada una de las actividades desarrolladas y ejecutadas
por parte del contratista Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul del contrato 0390 de 2025, durante
el periodo del presente informe del 1 al 30 del mes de septiembre de 2025, se presentan en las
siguientes actividades realizadas para este periodo ejecutado del programa de alimentacién
escolar PAE vigencia 2025:

1. Presentar para validacion y aprobacion por parte de la Supervision, en medio fisico, {odos
los documentos que conforman las dos (2) Fases Alistamiento (de acuerdo a lo estipulado
en el anexo Técnico, Administrativo, y financiero), segun los lineamientos Técnicos —
Adminisirativos, los estandares y Anexos del PAE, los cuales serédn de estricto
cumplimiento por parte del Operador durante fa gjecucion del contrato.

En la fase de alistamiento al inicio del programa el Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul hizo
entrega de los documentos el dia 16 de abril de 2025 de conformidad a los Lineamentos Técnicos-
Administrativos y Financiero establecidos en la Resolucién No. Resolucion 335 del 23 de

diciembre de 2021, y el contrato No. 0390 de 2025, la cual, se verificd y avalé por la profesional
de apoyo a la supervision y el supervisor del contrato; se anexaron los siguientes documentos:

1. Programa de limpieza y desinfeccion; 2. Programa de residues; 3. Programa de control
de plagas; 4. Programa de suministro de agua potable; 5. Plan de rutas de distribucion; 6.
Programa de mantenimiento; 7. Plan de capacitacion; 8. Plan de muestreo; 9. Adopcion
ciclos de mend; 9.1 Minuta Patrén, 9.2. Ciclos de Menus, 9.3. Lista de Intercambios, 9.4.
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CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0390 DEL 11 DE ABRIL DE 2025
ACTA PARCIAL 05
Guias de Preparacion; 10. Programa de Habitos Saludables; 11. Formatos. Los cuales se
encuentran soportados y documentados en el Informe No. 1 carpeta 3 del Contrato 0390
DE 2025, donde la supervision hizo la correspondiente revisién y dando el concepto de
Aprobado de los documentos de la fase de alistamiento.

Para el periodo ejecutado del 1 al 30 de septiembre de 2025 la prestacion del servicio se dio en
las condiciones estipuladas para la Fase 1.

2. Suscribir el acta del recibo de inventario de las instalaciones, mobiliarios, utensilios de cocina,
menaje y equipos de cada una de las instituciones y sedes educaliva, con los Rectores o
quien este delegue. En la liquidacién del conirato igualmente debera suscribirse acta de
entrega del inventario con Ia firma del Rector o quien éste delegue.

E! contratista de Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul realizo durante la fase de alistamiento con
los delegados de la Instituciones Educativas, la verificacion y entrega de los inventarios como
soporte y evidencia se hace anexo en el informe parcial No. 1 del CTO 0390 de 2025 las copias
de las actas y formatos de recibo de los inventarios realizados a cada unidad aplicativa, de las
Instalaciones, mobiliarios, utensilios de cocina, menaje y equipos de cada una de las instituciones
y sedes educativas de! drea urbana del municipio de Aguazul durante la primera fase; de igual
manera se anexd el Inventario de la 1.E Jorge Eliecer Gaitan del centro de produccién y los
formatos de inventario de las sedes Isidro Alba Guio, Carlos Pizarro, Santo domingeo Savio y de
la sede Porvenir firmadas por cada Rector; Los soportes y evidencias de las Acta de entrega de
inventarios unidades aplicativas estan documentado en el informe Ne. 1 en el anexo 8 de la
carpeta 2 del Contrato 0390 de 2025.

3. Realizar el mantenimiento preventivo y correctivo a los equipos entregados de acuerdo al
Plan de mantenimiento consignado en la fase de alistamiento y que sufran dafios con
ocasion de la ejecucion del contrato.

Durante el presente periodo del mes de septiembre 2025 no hubo necesidad de realizar
mantenimiento correctivo ni preventivo en la Institucién Jorge Eliecer Gaitan centro de produccion
area donde se elaboran y preparan los alimentos escolares ni tampoco se realizé mantenimiento
en las diferentes sedes educativas del Municipio de Aguazul.

4. Informar a la mayor brevedad posible a fa supervision y a las directivas de las instituciones
educativas cualquier anomalla que se presente en la enlrega de las raciones a los
beneficiarios, relacionadas con el mal estado de alimentos, comportamiento de aquellos
en el momento del recibo de la racién, entre otras.

Durante la ejecucion del contrato No. 0390 de 2025 para el periodo del 1 al 30 de septiembre de
2025 no se ha reportado, ninguna anomalia en la entrega de las raciones, en ninguna de las
sedes Educativas beneficiadas, ni tampoco en el centro de produccién donde se elabora los
alimentos escolares para ser transportados y entregados a los beneficiarios.
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Alcald‘a de l INFORME DE SUPERVISION
guazu CONTRATO DE PRESTACION DE
SERVICIOS No. 0330 DEL 11 DE ABRIL DE 2025
ACTA PARCIAL 05
5. Utilizar en fa ejecucion del contrato los formatos (implementacion, efecucién y

divuigacion) expedidos por la Uapa y disefiados por ésta para cada uno de los aspectos
que dan cuenta del efectivo cumplimiento de las actividades propias del operador, y en
estos formatos y su papeleria ulilizar la imagen institucional def MEN y de la Alcaldia.

Durante este periode en cumplimiente a esta actividad No. 5§ CONSORCIQO NUTRIENDO VIDAS
AGUAZUL en la fase de alistamiento aporto a la Supervision del Municipio de Aguazul los
formatos oficiales expedidos por la UAPA correspondientes a los manuales y programas
requeridos para el desarrollo y ejecucion del programa PAE, estos formatos y papeleria se han
venido implementando segdn el ambito de aplicacion y cada uno de ellos tiene inmersa la imagen
institucional del MEN, la Alcaldia de Aguazul y el operador. Como se Evidencia en cada institucién
educativa y sede educativa del area urbana del municipio, en cada sede educativa beneficiaria
se encuentra ubicado la divulgacion del programa PAE vigencia 2025 un penddn con la
informacidén en un lugar visible. C.N.V.A utiliza los formatos (implementacién, ejecucion y
divulgacién) expedidos por la UAPA y disefiados por esta para cada uno de los aspectos que dan
cuenta del efectivo cumplimiento de las actividades propias del operador y en estos formatos vy
su papeleria utiliza la imagen del MEN v de la Alcaldia. Enla 1LE Jorge Eliecer Gaitan a la
entrada del centro de produccién se encuentra instalado el aviso en acrilico alusivo a las Buenas
Practicas de Manipulacion de alimentos “BPM” con medida de 30 cm x 20 cm.

8. Garantizar la vinculacién (laboral) y permanencia del personal manipulador de alimenios
durante toda la operacion, previendo las estrategias contingentes frente a posibles
ausencias (licencias por enfermedad efc), y que esle personal cumpla con la normalividad
sanitaria vigente, conozea el funcionamiento del PAE, principaimente en fo relacionado
con las minutas Patrén, la preparacion de los alimentos, ciclos de mends, aspectos
higiénico-sanitarios, entrega de raciones, poblacion focalizada, diligenciamiento de
formatos, manejo de kérdex, Plan de Saneamiento Basico, y transmision correcta de fa
informacion que se le solicite. El operador responderd por los actos u omisiones en que
incura este personal durante la operacién del Programa.

En el desarrollo de las actividades de produccidn, distribucién y entrega del alimento escolar del
programa PAE vigencia 2025 para el presente informe parcial No. 5, no se presentd ningin
reporte sobre algun estado de salud comprometeder que impida a los manipuladores de alimentos
que laboran diariamente en el centro de produccién en el proceso de elaboracion de los
compeonentes del ment y que pudieran representar riesgo de contaminacion o forma de contagio
y por tal razén CONSORCIO NUTRIENDO VIDAS AGUAZUL, cumplen con la normatividad
sanitaria vigente, conocen bien el funcionamiento del programa PAE tienen experiencia en este
proceso, saben y conocen el manejo de la minuta patrén y su preparacién de los alimentos para
cada ciclo de entrega teniendo en cuenta los aspectos higiénicos-sanitarios, distribuyen la
raciones de acuerdo a lo establecido para cada entrega diaria para la poblacién focalizada de!
programa. De igual manera las manipuladoras, realizan en el centro de produccion el
diligenciamiento de los formatos contemplados en el plan de saneamiento bésico.
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En la ejecucién del contrato, estan vinculadas 9 manipuladoras de alimentos para llevar a cabo
el desarrollo de las actividades de entrega de las raciones del complemento alimentario y
curnplieron con las labores correspondientes y funciones asignadas y contempladas en el
contrato de trabajo, todos los soportes y evidencias estan en la carpeta # 1 anexo 2 del informe
No. 1, vy en la carpeia # 1 Anexo 1 del informe No. 3; contrato de vinculacion, comprobante de
pago nomina, pago SS y de ley, afiliacion salud, certificado ARL, certificacion pensién, certificado
meédico de ingreso, certificado manipulacion de alimentos y registro entrega de dotacion personal.
C.NV.A reporta v cumple con la documentacion que lo corrobora y soporte del pago
correspondiente de ndmina se anexan como evidencia y soporte en los siguientes anexos del
personal vinculado; Ver Anexos 1. Comprobantes de pago de némina, certificado de aportes al
sistema de seguridad social y parafiscales, y planillas de seguridad social del recurso humano.

Para la ejecucién del contrato de prestacion de servicios 0390 de 2025 C.N.V.A conto con el
recurso humano necesario para garantizar la correcta prestacion del servicio y a su vez cumplir
con cada uno de los lineamientos técnicos y financieros que requiere el programa. El equipo de

trabajo esta conformado de los siguientes as:

No | NOMBRECOMPLETO CEDULA No. CARGO VINCULACION
Jhon Jairg Martinez Coordinador Contrato Prestacién de
! Sierra 74.785.514 {General Servicios
Erika Hernandez Técnico Conirato Trabajo por Obra
2 Bolafios 1.118.585.197 | yministrativo | o Labor Determinada
(Graciliana Barrera Manipuladora Contrato de 'T'&ajo por
3 Caonireras 47.430.185 de Alimentos | Obra o Labor Determinada
. Manipuladora Contrato de Trabajo por
4 Mercedes Prada Rivera 33.848 762 de Alimentos | Obra o Labor Determinada
5 Flaripes Barrera 24 927 257 Manipuladora Contrato de Trabajo por
Contreras ) ' de Alimentos | Obra o Labor Determinada
6 Maria de Jesas Barrera 51787 306 Manipuladora Contrato de Trabajo por
Nifio R de Atimentos | Obra o Labor Determinada
Manipuladora Contrato de Trabajo por
7 Flor Alba Ibanez Vivas 24230778 de Alimentos | QObra o Labor Determinada
1R
8 Yennypl':;t;is osas 33,647 043 Manipuladora Contrato de Trabajo por
: U de Alimentos | Obra o Labor Determinada
Luz Dary Fonseca . .
Manipuladora Contrato de Trabajo por
9 Monzo 1.116.548.113 de Alimentos | Obra o Labor Determinada
10 Maria Eliza Preciado 46,362 507 Manipuladora Contrate de Trabajo por
Torres M de Alimentos | Obra o Labor Determinada
i ilde Ort .
1 Maria Eoiusgca €ga 24 298 156 Manipuladora Canlrato de Trabajo por
B de Alimentos | Obra o Laber Determinada

7. Dar cumplimiento al plan de capacitaciones al personal manipulador, segun el cronograma
dispuesto en la fase de alistamiento y hacer enirega de la dotacion requerida, garantizando
que dicha capacitacién y entrega se realice al inicio del programa.
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ACTA PARCIAL 05

En la carpeta de la fase de Alistamiento al inicio del programa PAE vigencia 2025 aprobada por
parte de la supervision del contrato 0390 de 2025 esta soportado y anexé el Plan de Capacitacion
del personal manipulador de alimentos en el informe No. 1 carpeta 2 en el anexo 7, dando
cumplimiento al plan de capacitacién en el Cronograma de esta actividad para el personal de
manipulacién de alimentos al inicio del programa se realizé capacitacion para todo el personal
manipulador de alimentos, cumpliendo a cabalidad con la ternatica prevista en el tiempo y
duracion convocada; la tematica estuvo relacionada con buenas practicas de manipulacién de
alimentos, preparacion y distribucion de las raciones para el consumo de la poblacion focalizada
de las diferentes instituciones educativas y sedes educativas. Conforme al cronograma de
capacitacion propuesto en la fase de alistamiento, dando cumplimiento a esta actividad
contractual y a la normatividad sanitaria vigente en los capitulos 12 y 13 de la Resolucién 2674
de 2014 donde establece que todas las personas que realizan actividades de manipulacion de
alimentos deben tener formacién en educacién sanitaria.

Lo que correspondid a la entrega de dotacién Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul, previamente
hizo entrega de |a dotacidn completa para cada una de las 9@ manipuladoras de alimentos al inicio
del programa PAE soporte documentado en el informe No. 1 carpeta No. 1 del anexo 2, y tanto
para la vinculacién de las dos nuevas manipuladoras se hace Ia respetiva entrega de [a dotacién
personal desde el dia de su ingreso el 7 de julio de 2025 se anexa como evidencia y soporte la
planilla firmada por cada una de ellas quienes recibieron a satisfaccion entrega formal de la
dotacion anexa en el informe parcial No. 3 carpeta 1 del anexo 1. Se hizo entrega para cada una
de las personas contratadas por C.N.V.A la cual consta de blusa blanca manga corta, pantalén
blanco largo, peto impermeable, zapatos blancos, gorro, tapabocas y guantes, cumpliendo a
cabalidad los requerimientos contractuales y normativos sanitarios que rigen en Colombia para
este efecto.

Para el mes de septiembre de 2025 No se tenia programada jornada de capacitacién a las
manipuladoras de alimentos vinculadas al programa PAE segln el cronograma dispuesto en la
fase de alistamiento. Por lo tanto, no hay anexos para esta actividad No. 7.

8. Realizar la entrega de los viveres e insumos al establecimiento educativo, donde se
preparan los alimentos, y los alimentos preparados a cada una de fas sedes educativas,
segun las rutas eslablecidas en la fase de alistamiento y en vehiculos que posean la
documentacion reglamentaria vigente y cumplir con los requisitos especificos de
fransporte por tipo de alimento, exigidos en la normatividad vigente (Resolucion 2505 de
2004 del Ministerio de Transporte, Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y
Proteccion Social y demas normas que los modifiquen, adicionen o sustituyan). Se debers
contar con el respectivo concepto sanitario favorable al inicio y durante la ejecucion del
conirato.

Para el presente periodo del mes de septiembre de 2025, se dio cumplimiento a esta actividad
mediante la entrega oportuna de los viveres e insumos en los establecimientos educativos del
complemento alimentario caliente transportado (CCT) para las cinco (5) sedes educativas acorde
con los cupos asignados en la distribucién segun las rutas establecidas anexo en la carpeta de
la fase de alistamiento anexo & presentado; ast mismo en el presente informe parcial No. 5
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distribucion y entrega del alimento escolar del programa PAE se lleva a cabo en un Vehiculo de
transporte que cumple con el concepto sanitario favorable exigido por las autoridades
competentes, asegurando asi que el transporte y manejo de los alimentos se realice bajo
condiciones optimas de higiene y seguridad, garantizando la calidad y la inocuidad de los
productos suministrados, un vehiculo que cumple con toda la documentacién requerida vigente,
y cumple con los requisitos Acta de inspeccion sanitaria del 100% cumplimiento en la
normatividad vigente segiin la Resolucion 2505 del 2004 del Ministerio de Transporte y
Resolucion 2674 del 2003 de! Ministerio de Salud y Proteccion Social.

Los soportes de documentos del vehiculo contratado se encuentran vigentes a la fecha del
presente informe de ejecucién de actividades; En este informe parcial de actividades
desarrolladas No. 5 del CTO 0390-2025 en |a entrega y distribucién de la CCT del complemento
alimentario jornada mariana como soporte y evidencia en el registro fotografico actividad 8 de las
entregas de los complementos alimentarios del programa PAE vigencia 2025; CNVA contrato
también los servicios de un vehiculo de transporte de alimentos para la entrega de los viveres e
insumos Materia Prima en el centro de produccion de la IE Jorge Eliecer Gaitan el cual tambien
cumple con los requisitos de transportar alimentos, cuenta con &l respectivo concepto sanitario
favorable desde el inicio y durante todo el proceso de ejecucion del programa PAE.

Para el periodo del mes de septiembre de 2025 se anexa el registro Inspeccion de higiene y
limpieza del vehiculo transportador del complemento alimentario, evidencia registro fotografico -
CCT y los documentos del vehiculo que transporta la materia prima al C.P en los siguientes
anexos como soporte asi; Ver Anexo 5. Registro Inspeccién y limpieza vehiculo. Ver Anexo 6.
Registro fotografico transporte de alimentos — CCT y Ver Anexo 7. Documentos del vehiculo que
transporta la materia prima al C.P.

9. Realizar muestreo microbiolégico a los alimentos de alto riesgo en salud piblica, de
acuerdo a la clasificacion establecida en la Resolucién 719 de 2015, del Ministerio de
Sajud y Proteccién Social, segin el plan de mueslreo consignado en la fase de
alistamiento

Durante el mes de septiembre de 2025, el Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul, operador de!
Programa de Alimentacion Escolar (PAE) en el municipio de Aguazul - Casanare, no realizd la
toma de muestras microbioldgicas correspondientes al control de calidad de los alimentos.

La no ejecucion de este procedimiento se debié a ajustes en la planeacion y aspectos logisticos
del proceso. No obstante, se tiene programado finalizar la toma y analisis de las muestras durante
el mes de noviembre de 2025, garantizando asi e! cumplimiento de lo estipulado en la fase de
alistamiento anexo Plan de Muestreo del informe parcial No. 1

10. Tomar diariamente y guardar la contra muestras de los alimentos entregados en el PAE,
las cuales deberan estar debidamente almacenadas acorde con la naturaleza del producto
minimo durante 72 horas (Ver Anexo técnico y financiero).

Para asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos entregados en el programa de alimentacion
PAE, se establece la obligatoriedad por parte del operador de conservar una contra muesira de
cada uno de los alimentos de la racién del mena del dia a entregar al constituirse como una parte
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crucial del proceso de andlisis y control de calidad, ya que a través de estas se permite verificar
la exactitud y confiabilidad de los resultados obtenidos en la muestra original. Su importancia
radica en que sirven como una segunda oportunidad para evaluar la calidad del alimento y
detectar posibles errores o inconsistencias en el analisis inicial en caso de un evento adverso
asociado a una Enfermedad Transmitida por Alimentos acorde con la (ETA).

En la Institucién Educativa de Jorge Eliecer Gaitan se realiza esta actividad de toma de las contra
muesiras de los alimentos preparados en sitic entregada la racion a la poblacién focalizada, en
proporcidn de gr, ml Gramaje segin corresponda v almacenados en bolsas herméticas estos
alimentos se rotula para ser almacenados de acuerdo con el protocolo previsto del producte con
un minimo de tiempo de Setenta y dos horas (72) en condiciones de refrigeracion, los cuales se
descarta al cumplir el cuarto dia se sacan dichas muestras y se desechan. En el desarrollo de
esta aclividad se evidencia en el registro fotografico de la toma contra muestras durante la
ejecucion del periodo mes de septiembre de 2025 en el lugar de acopio centro de produccién del
|.E Jorge Eliecer Gaitan como se evidencia en la actividad 10 del informe parcial No. 5 presentado
por el operador de C.N.V.A el cual se diligencia la planilla registro formato toma diaria como se
soporta en el siguiente anexo. Ver Anexos 8. Registro toma de contra muestra centro de
produccién.

11. Entregar durante /a ejecucion del contrato alimentos que cumnplan con las condiciones de
rotulado establecidas en la Resolucién 5109 de 2005 del Ministerio de Salud y Proteccion
Social y demés normas que la modifiquen, adicionen o suslituyan. De igual manera
garantizar el abastecimiento de agua potable para el servicio de comedor escolar de los
eslablecimientos educativos.

Durante el periodo ejecutado del 1 al 30 del mes de septiembre de 2025 en e! desarrallo de las
actividades del contrato No. 0390 de 2025, se dio cumplimiento con las condiciones de rotulado
en los viveres — materia prima que han ingresado al centro de produccion del |.E J.E.G segtin su
condicion y en concordancia con los requerimientos establecidos en la Resolucion 5109 de 2005
del Ministerio de Salud y Proteccion Social y demas normas que la modifiquen, adicionen o
sustituyan. El etiquetado y/o rotulado de alimentos juega un papel fundamental en la ejecucion
del Programa de Alimentacién Escolar, dado que a través del Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul
puede tener a la mano informacidn crucial de los productos que estan comprando, adquiriendo y
siendo entregados en el programa de alimentacion escolar no solo es un documento de
responsabilidad sino también de calidad del cual es requerido para su manejo, consumo y
conservacion del alimento. En el desarrollo de esta actividad se puede evidenciar en ¢l registro
fotografico del presente informe parcial No. 5 de actividades.

De igual manera se cumple con el abastecimiento de agua potable en el centro de produccion de
la institucion Jorge Eliecer Gaitan donde se presta el servicio de preparacion de los alimentos del
programa PAE y asi mismo poder brindar un excelente servicio de comedor escolar para distribuir
a las cinco (5) sedes educativas del Municipio de Aguazul donde se entrega el alimento a los
beneficiarios CCT. Cumpliendo en el desarrollo de las actividades de la ejecucion del programa
de alimentacion escolar PAE que se llevan a cabo y se realiza en el centro de produccidn del [E
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de Jorge Eliecer Gaitdn se anexan soportes documentales como evidencia en los siguientes
anexos. Ver Anexo 9, Registros Plan de Saneamiento.

12. Realizar remisién de entrega de viveres al establecimiento educativo donde se preparan
fos alimenios, de acuerdo con los cupos asignados. En caso de presentarse faltantes o
que existan devoluciones, se deberd difigenciar el formato de reposicion y realizarse en
un término no superior a 24 horas y debera quedar copia en la unidad aplicativa.

El Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul de acuerdo a la ejecucion del contrato 0390 de 2025 ha
cumplido a cabalidad con la entrega de los Viveres —~ materia prima en buen estado productos en
optima calidad correspondientes, se lleva a cabo la logistica de remisién de la entrega de viveres
e insumos al centro de produccién de Ia |LE Jorge Eliecer Gaitan donde se preparan los alimentos
escolares y la entrega respectiva también de los elementos de limpieza, aseo y desinfeccidn para
el centro de produccién y para los comedores escolares de las sedes educativas para el periodo
del 1 al 30 del mes de septiembre de 2025, 1as entregas se efectuaron de conformidad a los cupos
asignados, programacién del ciclo de ment establecidos. En el informe parcial No. 5 se adjunta
copia de las respectivas remisiones de la materia prima evidenciado los soportes asi: Ver
Anexos 10. Remisiones de materia prima y de elementos e insumos de aseo al centro de
produccion mes de septiembre de 2025.

13. Todos los vehiculos lerrestres deben ser de uso exclusivo para el transporte de alimentos
deben garantizar que los alimentos conserven su calidad e inocuidad y temperaturas
acorde con la naturaleza de los productos, asi como cumplir con la normatividad sanitaria
establecida en el decreto 3075 de 1997, la Resolucién 2674 de 2013 expedida por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social o demés normas que las complementen sustituyan
o modifiquen. Estos vehiculos deben estar marcados externamente y de forma
permanente con la leyenda “Transporte de Alimentos”, esta marca debe ser visible por los
cuatro costados del vehiculo y legible desde una distancia de al menos 20 metros. El
vehiculo debe permanecer limpio y el habitdculo de carga debe ser sometido a rutinas
periédicas de aseo y desinfeccion de manera previa a cada operacion de cargue, cuya
ejecucion deberd ser evidenciada documental mental, indicando los producios utilizados
para tal desinfeccién. Los vehiculos transportadores deben tener conceplo higiénico
sanitario vigente favorable expedido por la autoridad sanitaria competente, se debe
garantizar el cumplimiento de las condiciones higiénico-sanitarias en el area de cargue y
despacho de productos ensamblados. Los vehiculos transportadores deben ser de uso
exclusivo para el transporte de los complementos alimentarios y estos deben estar en
recipientes o canastillas de material sanitario. El vehiculo debe portar estibas plasticas
que impidan que los productos sean depositados directamente sobre el piso del habitaculo
de carga. La altura minima de estas estibas es de 5 cm. Se prohibe depositar el producto
directamente sobre el piso del vehiculo. Adernds, para el transporte de los complemnentos
alimentarios, estos deben estar en recipientes con tapa y mamtener la temperalura
requerida para cada alimento. Se prohibe transportar conjuntamente en un mismo
vehiculo alimentos o materias primas con sustancias peligrosas y otras suslancias que
por su naturaleza representen riesgo de contaminacién del alimento o Ia materia prima.
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Todo vehiculo utilizado en fa operacion debera estar amparado y portar certificado de

seguro obligatorio contra accidentes de fransito (SOAT) vigente al menos hasta la fecha
estimada de entrega el titimo punto de Ia ruta y 30 dias mas el cual debe ser portado por
el conductor en el momento del cargue. Todo vehiculo que participe en la operacién
deberd contar con cerlificado de revision tecno mecénica vigenle y certificacién de
cumplimiento con la normatividad relativa a la emisién de gases, los cuales deben ser
portados por el conductor en el momento del cargue.

Ei vehiculo de transporte de alimentos, es de uso exclusivo para el transporte de los alimentos
escolares para cada una de la sede educativa contemplada en el Plan de rutas establecidas en
la fase de alistamiento al inicio del programa PAE, igualmente cumple con la documentacion
completa del vehiculo vigente como se evidencia en el Informe parcial No. 1 carpeta # 2 en el
anexo 11 de igual manera se anexaron para los informes parciales 2 y 3 correspondientes a cada
carpeta presentados por el operador del vehiculo cumple con los requisitos higiénicos sanitarios
exigidos en la normatividad vigente, Decreto 3075 de 1997, la Resolucién 2674 de 2013 expedida
por el Ministerio de Salud y Proteccion Social. Se cumple con todos los requisitos reglamentarios
vigentes, para el cual se dio cumplimiento del desarrollo de esta actividad sin ningln contratiempo
de entrega de los alimentos transportados caliente (CCT); de igual manera, en el vehiculo se
evidencia los logos de “Transporte de Alimentos” marca visible, se identifica en las revisiones
completa limpieza para el cargue de cada dia, cuenta con las estivas de un minimo de 5 cm de
altura, contando con el registro sanitario vigente con un porcentaje de cumplimiento del 100%
como se evidencio en el anexo de los documentos de soporte del vehiculo de transporte, el cual
también los lleva enfisico y se ubican en el vehiculo todos los documentos requeridos cumpliendo
asi mismo con esta actividad No. 13. Para evidencia de este periodo del 1 al 30 de septiembre
2025 en esta actividad se soporta con los registros fotograficos en el informe No. 5 presentado
por el operado de C.N.V.A CTO 0390-2025 y en los siguientes anexos se soporta; Ver Anexo 5.
Registro de inspeccion del vehiculo mes septiembre - 2025. Ver Anexo 6. Registro fotografico
del transporte de los alimentos — CCT mes septiembre de 2025.

14. Solicitar autorizacion a la supervision del cambio (en caso de requerirse) de proveedores
de carne y polio y allegar los documentos que aseguren la idoneidad segun lo definido por
el INVIMA.

Durante el periodo de ejecucidn del contrato de prestacion de servicios No. 0380 de 2025 del 11
de Abril de 2025 el operador de Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul se vinculdé comercialmente
con los siguientes establecimientos y/o proveedores de; pollo ubicado en la calle 18 No. 18 - 34
de la ciudad de Yopal y el proveedor de carne de res ubicado en la carrera 8 No. 7 — 05 del
municipio de Villanueva el cual han venido suministrando estos productos para llevar a cabo la
entrega del complemento proteico de la mejor calidad utilizado para el proceso de elaboracién de
los alimentos del programa PAE, son los mismos proveedores en gjecucion del contrato que se
hizo referencia en la entrega de los documentos correspondientes al inicio del prograra PAE e
cual estan soportados y documentados en el informe parcial No. 1 en la carpeta # 2 del anexo
20 del contrato 0390 de 2025 estan soportados y evidenciades cumpliendo con la documentacién
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de Proveedores de carne y pollo, se verifico e inspecciono la idoneidad del producto segun lo

definido por el INVIMA y cumplen con los aspectos higiénico sanitario y de inocuidad exigidos por
las autoridades sanitarias garantizando asi la seguridad alimentaria de los beneficiarios del
programa. Se da continuidad con estos mismos dos proveedores de carme y de pollo, no se
realizé ningln cambio; por lo tanto, no se hizo necesario ia solicitud de autorizacién para realzar
algun cambio en el contrato de la prestacion de servicio de complemento alimentario jornada
manana.

15. Realizar, registrar y reportar como minimo un 30% de las compras de alimenlos a
pequefios productores; en los formatos establecidos por la Uapa con el fin de dinamizar
la economia regional de acuerdo a la Ley 2046 de 2020 y su Decreto reglamentario 248
de 2021.

En relacidn a las compras pUblicas locales para el periodo de! mes de septiembre de 2025, el
operador presenta |os soportes de compras y adquisiciones en el &mbito local, principaimente de
alimentos e insumos, para la prestacién del servicio alimentario y entrega de las raciones de los
componentes correspondientes a los ciclos de mentls segln corresponde cada minuta, se
registra y reporta sobre sus compras el porcentaje minimo requerido del 30% de las compras de
alimentos a pequefios productores para este periodo reportan en compras locales mayor al
porcentaje requerido cumpliendo con la actividad No. 15 especificados en compras de huevos de
galiina, carne, pechuga de pollo, frutas como banano, patilla, piiia, mango, queso, productos de
la region como tungos de mazorca y envueltos de arroz, productos de panaderia como pan y
mantecadas, reporte de facturas de compra por un valor de $8.464.850,00 valor destinado para
la compra de materias primas de las raciones suministradas en el periodo del 1 al 30 de! mes de
septiembre 2025 como soporte y evidencia del presente informe de actividades No. 5 con lo cual
se esta contribuyendo en la recuperacion y fortalecimiento de la economia regional, y a su vez
traduciéndose en beneficios para la operacion del programa PAE. En este sentido, el operador
para el presente periodo, reporta y registra segin lo requerido las compras locales efectuadas en
el formato establecido por la UAPA con el fin de dinamizar la economia regional y apoyar los
pequefios productores registrados en ia Secretaria de Agricuitura Departamental, de acuerdo a
la Ley 2046 de 2020 y su decreto reglamentario 248 de 2021, adjuntado copia de facturas de
compra a proveedores de los productos suministrados respectivamente, sopories de pago vy
documentos seguin se requiera; C.N.V.A cumplié con el desarrollo de esta actividad No. 15 del
CTO 0390 de 2025, a continuacién se evidencia y documenta dicha relacion en el presente
informe parcial No. 5 anexando asi; Ver Anexo 11. Reporte compras publicas locales mes de
septiembre de 2025.

RELACION COMPRAS PUBLICAS LOCALES PERIODQ MES DE SEPTIEMBRE DE 2025
DEL CTO 0390-2025 CNVA
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PRESUPUESTO ESTABLECIDO PARA COMPRA DE ALIMENTOS S 3.355,80
PRESUPUESTO ESTAGLECIDO PARAPRODUCTOS AGRICOLAS, PRODUCIDOS O PROCESAGOS ER LA [
REGION .
DIAS OF SERVICIO DEL 01 AL 30 DE SEPTIEMERE DE 2025
[RAcIONES ENTREGADAS 7691
[VALOR A SOPORTAR PARA COMERAS POBLICAS LOCALES S 7281977
COFPRAS LOCALES SERTIEMBRE
TTEm FAC-CTA PROVEEDOR NOMBRE COMERCIAL | DIREGCIGN ] MUNICIFID | PRODUCTOS | VALOR
FEM 663,675,684, |JAIR ALBERTO BERNAL HUEVO DE
AL 150
1 ey HERNAN [Huevos 1ane K8 16435 £squilvor, A s e
2 |pas13 OLIVERIO LEMUS RODRIGUEZ NA ClL15#11-38 |acuazuL  |Pima $  140.000
3 [6382,6475.6540  |XIMENAANDREADIAZINOCENCIO [LACTEOSVILLASARA [TV4ANo.4-61 |AGUAZUL  |QUESOS s 720000
FEV- A
SONIA ALEJANDRA REY CARNEY
a 1141, 218- 010.
1083.1124.4141.138 [0 AE EXPOCARNES cu11s18-54 cunzue  [CUREY s 1010700
01226
PANADERIA,
5 |o.00s [MaR1a LiLIANA MENDOZA MENDEZ [NA g: 1BH23A- Lcumur  fruncosy  |s  3.c4e.000
ENVUELTOS
PATILLA,
SUMINISTR en|Fea
6 |2025-0063 |esperanzA DIAZ FONSECA ol ORST OSELBU roatecRe [\CUAZUL  [PreavAY  |§  2.2a4.000
: MANDARINA
7 [479418,1266260,54 |\ 100 FRUVER DEL LLANO 5.A.S |CENTRO FRUVER CR17#1508 |AGUAZUL  |FRUVER S 892.000
3804, 123900
TOTAL s 5.687.850

HHMENESES MENDOZA
CONSORCIO NUTRIENDO VIDAS AGUAZUL

16. Garantizar que el 20% del personal manipulador de alimentos contratado corresponda a
padres de familia de los usuarios del Programa; priorizando aquellos que sean padres

cabeza de familia y que no pertenezcan al comité de vigilancia o control social y/o
asociacion de padres de familia.

El contratista cumpli¢ con el porcentaje del 20% del personal contratado como manipulador de
alimentos corresponde a padres de familia de los usuarios priorizados del programa PAE del
contrato No. 0390 de 2025, priorizando que son madres de familia de los usuarios del programa
y del cual no pertenecen al comité de vigitancia o contro! social y/o asociacion de padres de familia
como esta regido en la Resolucion 0335 de 2021, las Certificaciones de Ia Institucion Educativa
‘madre con hijo estudiante del |.E esta soportada la evidencia en el informe parcial No. 1 de
actividades desarrolladas carpeta # 2 anexo 2; para el periodo del mes de julio de 2025 se vinculd
una manipuladora de alimentos nueva por tal razén se anexo el documento que certifica gque es
un padre de familia de un usuario que hace parte activa del programa se anexo en el informe No.

3 carpeta 1 del
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17. Divulgar el programa de alimentacion en lugar visible de cada uno de los restaurantes
escolares de las sedes educativas, ubicando en lugar visible de los comedores escolares
pieza publicitaria gréfica con la informacion descrita en el anexo técnico y financiero.

Desde el inicio del programa de alimentacion escolar el contratista presento en la fase de
alistamiento los pendones con la informacidn del PAE vigencia 2025 descrita en el anexo técnico
y financiero, publicacién el cual fueron aprobados para la divulgacion del programa de
alimentacién escolar soporte en la carpeta # 3 fase de alistamiento anexo 8 del informe No. 1
Disefio Ficha Técnica de visibilidad PAE, Minuta Patrén, Ciclos de Menls, e intercambios.

De igual manera en las visitas realizadas por la supervision se evidencio el pendon con la
publicacién de la informacién del programa de alimentacion escolar PAE en las Instituciones
educativas vy en cada sede educativa asi: ISIDRO ALBA GUIO, CARLOS PIZARRO, SAN
CARLOS, SANTO DOMINGO Y EL. PORVENIR del area urbana de! Municipio de Aguazul, estan
se encuentran ubicadas en un lugar visible a la entrada donde se distribuye y entrega las raciones
de alimentacion escolar, donde se evidencia la siguiente informacién: No. de poblacion focalizada
registrada para cada periodo de corte del SIMAT segin base de datos de la secretaria de
Educacién Departamental; para el presente informe parcial No. 5 del periodo mes de septiembre
de 2025 se evidencia a través del registro fotografico de este informe dicha informacién en el
penddn informativo PAE publicado, como soporte y evidencia que estén publicados de forma
grafica visible y clara la informaci6n descrita en el anexo técnico y financiero se cumple con esta
actividad del programas de afimentacion escolar del contrato No. 0380 de 2025.

18. Atender las visitas realizadas a los comedores escolares, por representantes de la
Alcaldla, de fa Gobernacion, del MEN, de la supervision y/o de los diferentes entes de
control, asi como fas que realicen las veedurfas ciudadanas legalmente constituidas y los
comités de alimentacion escolar.

El contratista a dado cumplimiento a la actividad a través de las manipuladoras de alimentos,
coordinador del programa, durante el periodo de! 1 al 30 de septiembre de 2025 se atendid las
visitas realizadas al centro de produccién del 1.E J.E.G y comedores escolares de las diferentes
sedes educativas por parte del apoyo a la supervisién de la Secretaria de Educacion y Cultura de
la Alcaldia Municipal, se acompané y atendio las visitas, brindando toda la informacion requerida,
mostrando los avances y logros del programa y atendiendo los requerimientos y solicitudes
referidas al mismo para la mejora continua con Ia finalidad que permite evaluar diversos aspectos
relacionados con la prestacion del servicio de alimentacion escolar cumpliendo con los ciclos de
menus, la calidad del producto entregado las porciones y gramajes requeridos e implementacion
de BPM y ofras actividades requeridas para el buen desarrollo del proceso.

En el informe que se esta presentando se Anexan las Actas de las visitas técnicas realizadas al
centro de produccion del L.E del J.E.G, las actas de visita técnica del transporte de los alimentos
— CCT vy las actas de visita técnica a los comedores escolares de las cinco sedes educativas
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donde se esta prestando el servicio del alimento escolar del programa de alimentacién escotar

vigencia 2025 del municipio de Aguazul area urbana.

De parte de la Gobernacién, del MEN o de los diferentes entes de control las veedurias
ciudadanas legalmente constituidas y los comités de alimentacién escolar No se recibieron visitas
en la Institucion educativa Jorge Eliecer Gaitan ni en [as sedes educativas para este periodo del
mes de septiembre de 2025 en desarrollo de las actividades ejecutadas del CTO 0390 de 2025
por Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul.

19. Facilitar la informacion requerida y participar en las reuniones que sean convocadas por
fos CAE y Ia Supervision.

El contratista y el coordinador general en ia prestacion del servicio del programa de alimentacién
escolar PAE Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul ejecutando el contrato 0390 de 2025 del 11 de
Abril de 2025, para el periodo ejecutado del 1 al 30 de septiembre de 2025 CNVA y su equipo de
trabajo pariicipo en la reunidén convocada por la supervisién del contrato el cual se llevd a cabo
el dia 4 de septiembre de 2025, lugar despacho de la Secretaria de Educacién y Cultura del
municipio de Aguazul. Como evidencia se anexa los siguientes asi: Ver Anexo 15. Acta de
reunién. Y Ver Anexo. 17.

20. Promover alimenlacién saludable a los nifios y nifias beneficiarios del programa a través
de las charlas ladico-précticas, siguiendo los lineamientos de la UAPA y la supervision;
estableciendo al inicio de la ejecucion del contrato el cronograma de capacitaciones y
garantizar que se realice en la lolalidad de las sedes beneficiarias, asi como entregar Ia
certificacién parie de la IE beneficiada.

Promover la alimentacion saludable en la infancia es fundamental para el desarrollo fisico, mental
y social de la poblacion focalizada con ef programa de alimentacion escolar. Una dieta balanceada
y rica en nutrientes les brinda la energia que necesitan para crecer, aprender y jugar, a la vez que
reduce el riesgo de enfermedades cronicas como la obesidad, Ia diabetes y las enfermedades
cardiacas. Comprometidos con la promocién de la alimentacién saludable de los estudiantes
beneficiarios del PAE, se implemento estrategias para la promocion v fomento de habitos de
alimentacién saludables Segln el cronograma de actividades sobre la IMPLEMENTACION DE
HABITOS SALUDABLES entregado desde el inicio en la carpeta # 3 de la fase de alistamiento
del informe parcial No. 1. Siguiendo el Cronograma de implementacién estratégica Habitos
Saludables para el periodo del mes de septiembre de 2025 C.N.V.A realizo la charla de Habitos
Saludables programada para este periodo se desarrollo esta actividad el dia 2 de septiembre
2025 en las sedes educativas de Santo Domingo Savio y El Porvenir en el presente informe
parcial No. 5 se evidencia el registro fotografico de la actividad, se anexa e! soporte de la actividad
No. 20 certificada y firmada por el rector de la Institucion Educativa asi: Ver Anexo 12.
Certificacion por parte de la Institucion Educativa de las charlas habitos saludable sede educativa
Santo Domingo Savio y El Porvenir.
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21. Solicitar aprobacion a la supervision en caso de que no haya disponibilidad de un alimento

del ment diario planeado el alimento faltante se puede intercambiar (en caso de
requerirse)} por otro que se encuentre en la lista de intercambios, dentro del mismo grupo
de alimentos. Los intercambios no pueden exceder a 6 componentes en un ciclo de
ments, de los cuales méaximo 2, pueden corresponder al alimento proteico.

El operador Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul, presento solicitudes de intercambios a través
de! correo Institucional de la secretaria de Educacién y Cuitura, para su respectiva revision y
aprobacion, a continuacion, se hace descripcion de los intercambios que se llevaron a cabo para
el periodo del 1 al 30 del mes de septiembre de 2025 del contrato 0390-2025, los cuales fueron
debidamente aprobados por la supervision y, se evidencia en el informe parcial No. 5 que
presenta el contratista de C.N.V.A y se anexan las solicitudes de intercambios por correo
institucional.

INTERCAMBIOS COMPONENTE PERIODO EJECUTADO MES SEPTIEMBRE DE 2025

AUTO
FECHA INTERCAMBIO RIZAD
soucTup | INTERC |  FECHA | comPoNnENnTE MOTIVO DEL )
INTERCAMBI | AMBIO | ENTREGA Y/0 Mg,fgﬁgg’géom INTERCANCIO # | aPrO
0- MENU# | RACION TRASLADO SOLICITADO INT. | Bapo
OPERADOR MENUY X
SUP.
NTERCAMCABIOS CICLO | MES SEPTIEMBRE DE 2025
HUEVO DE EPOCA OFERTA DE
7 2/09/2025 PROTEINA CODORNIZ POR M.P EN EL 3 Si
26/08/2025 HUEVO DE GALLINA | MERCADO LOCAL
RO DISPONIBLE
8 3/09/2025 FRUTA Gm”“g:éf‘ POR PORES UN P 4 sl
IMPORTADO
SORBETE TOMATE poca disponibifidad de
2/09/2025 12 0/0972025 BEBIDA ARBOL POR tomate de drbotporta | 5 sl
SORNETE DE MORA temporada.
PROVEEDOR
MANGO PICADOD INFORMA que no hay
15 12/09/2025 FRUTA POR BANANO | disponibilidad de 5 S
ENTERQ mange por la
temporada {no esla en
cosecha).
TRAGLADO MADURAGION OE LA
17 16/09/2025 s TRASLADO MENU oy sl
1510072025
TRASLADO TRASLADO DE EPOCA OFERTA DE
18 17/09/2025 e SN M.P EN EL S|
MERCADO LOCAL

Para el periodo del 1 al 30 del mes de septiembre de 2025 se hace entrega de las raciones del
alimento escolar en los comedores de cada sede educativa en cuanto a las solicitudes de
intercambios, traslado de ments por parte del operador de Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul
para el periodo mes de septiembre de 2025; para cerrar €l ciclo 1 de intercambios solicitaron los
6 intercambios que tienen derecho por tal motivo no hubo necesidad de realizar ningun tipo de
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descuento se anexa como soporte y evidencia de los intercambios solicitados por medio del
correo [nstitucional de la secretaria de educacion y cultura del Municipio de Aguazul. Ver Anexo
13. Solicitudes y autarizaciones de intercambios.

22. Dar respuesta oportuna y verificable a los requerimientos realizados por los entes de
control, supervisién, MEN, y demas aclores que participan en el PAE, segtn los plazos
establecidos por la supervision.

Durante el presente periodo del mes de septiembre de 2025, la supervision No solicitd
requerimientos al contratista, tampoco se evidencio ningtn requerimiento por parte de los entes
de control, MEN y demas actores que participan en el PAE frente al programa de alimentacion
escolar, durante la ejecucién de la prestacion del servicio del contrato No. 0390 de 2025.
Consorcio Nutriendo Vidas Aguazul esta presto a los requerimientos que se llegase a realizar
hasta el momento se ha venido cumpliendo a cabalidad segln los plazos establecidos por la
supervisién,

23. Respetary acalar los Descuentos por deficiencias en Ia prestacién del servicio, publicados

en el anexo técnico y financiero.

Durante el desarrollo y ejecucion de las actividades del contrato No. 0390 de 2025 Consorcio
Nutriendo Vidas Aguazul, ha venido dando cumplimiento a todas y cada una de las actividades
desarrolladas y ejecutadas cumplio con sus obligaciones contractuales contraidas y en
concordancia con su responsabilidad como operador del Programa de Alimentacion Escolar PAE,
por lo tanto de acuerdo con las visitas técnica realizadas por la profesional de apoyo a Ia
supervisidn al centro de produccion, transporte - CCT y a las sedes educativas no se evidencio
deficiencias que ocasionaran descuentos para este periodo ejecutado.

24. Tener en cuenta el listado de los estudiantes a beneficiar en cada sede educativa, segtin
la informacién que entregue para el efecto fa supervision la cual debe coincidir con el
registro de matriculados en el SIMAT; para lo cual se debe efectuar seguimiento y registro
de las raciones enitregadas y de estudiantes atendidos por cada sede educaliva
beneficiadas, en los formatos establecidos por fa Uapa.

Teniendo en cuenta la base de datos segun registro del SIMAT a corte para cada periodo de
entrega allegado por parte de la Secretaria de Educacion Departamental de la poblacion
focalizada beneficiaria del programa PAE segin registro del SIMAT, se hace seguimiento y
control de estudiantes atendidos beneficiarios donde se refleja la cantidad de entrega de raciones
en cada sede educativa beneficiadas, mediante las visitas técnica de la profesional de apoyo a la
supervision, se verificé que las entregas del complemento alimentario escolar sean las mismas y
coincidieron con el registro de matriculados en el SIMAT que se certifica y reporta el contratista
en el presente informe parcial No. § en lo ejecutado al programa PAE vigencia 2025, de igual
manera se evidencia que la informacién se entrega en los formatos establecidos por la UAPA; Se
anexa también las certificaciones firmadas por cada Rector de la institucion educativa, los
formatos registro y control diario de asistencia de los titulares de derecho, con sus respetivos
registros fotograficos de la prestacion del servicio en los anexos como soporte y evidencia.
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Para el periodo del presente informe se tuvo en cuenta el siguiente corte de SIMAT:
- Con corte de 30/07/2025 se entregaron 394 del 1 al 5 de septiembre 2025
- Con corte de 31/08/2025 se entregaron 393 raciones diarias para el periodo del 8 al 30 de
septiembre de 2025,

- En el informe del contratista, se anexo CD con el listado de los estudiantes beneficiados
de acuerdo a cada uno de los cortes de SIMAT.

.....

Se hace relacién de los dias por semana de entrega de las raciones del complemento alimentario

en la fecha correspondiente al periodo ejecutado del contrato 0390 de 2025 para cada Sede
Educativa del Municipio de Aguazul del drea urbana.

025

ENTREGA RACIONES PERIODO: 1AL 30 DE SEPTIEMBRE DE

SEMANA 2: ENTREGA RACIONESDEL 1 AL 5 DE SEPTIEMBRE DE 2025

CUPO/S | RACIONE | DIASIENT | TOTAL,
IR [oeomsovonmn | SO ey | SRR | SRS
Camilo Torres Restrepo | Isidro Alba Guio 170 oA 170 5 850
-Jorge Eliecer Gaitan g::ﬁ’a:i;:rm 132 g; 2 :33
o
TOTAL, RACIONES 394 374 1.875

Fuente: Base de dates SIMAT corte 30 de julio de 2025 — Secretaria de Educacion de Casanare

NOTA: Para la sede educativa de Carlos Pizarro del 1 al 5 de Septiembre solo se entregaron 87
raciones diarias a razén que informa la docente que no asistird un grado de preescolar de 19
nifios, por motivo de visita de la Secretaria de Salud, donde notificé un caso de sarampion a un
estudiante y toman la decision de no realizar ciases por estos dias de servicio. Dicho caso fue
report6 a la Secretaria de Educacion y cultura, por la L.E Jorge Eliecer Gaitan al correo institucional
del municipio de Aguazul y se envia también por correo institucional al operador de CNVA.

SEMANA 3: ENTREGA RACIONES DEL 8 al 12 SEPTIEMBRE DE 2025

CUPOIS DIASIE | TOTAL
INSTITUCION EDUCATIVA | SEDE EDUCATIVA ESTUDIA | KTRES g@%ggg
NTES
SEDE
Camilo Torres Restrepo Isidro Alba Guio 169 5 845
. Carlos Pizarro 103 5 515
-Jorge Eliecer Gaitan
s San Carlos 22 5 110
Santo Domingo Savio 79 5 395
San Agustin El Porvenir 0] 5 100
[TOTAL RACIONES 353 1965

Fuente: Base datos SIMAT a corte 31 de agosto de 2025 — Secretaria de Educacién de Casanare

SEMANA 4: ENTREGA RACIONES DEL 15 al 19 SEPTIEMBRE DE 2025
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5 DIASIE | TOTAL
INSTITUCION ; CUPQJS NTREG | RACIONE
EDUCATIVA SEDE EDUCATIVA ESTUDIANTES |A X | SXSEDE
SEDE
Camilo Torres Restrepo | Isidro Alba Guio 169 4 676
. Carlos Pizamro 103 5 515
-Jorge Eliecer Gaitan =
s San Cartos 22 5 110
. Santo Domingo Savia 79 3 237
San Agustin El Porvenir 20| 3 &0
TOTAL RACIONES 393 1.598
Fuente: Base datos SIMAT a corte 31 de agosto de 2025 — Secretaria de Educacion de Casanare

Dias que no se prestd el servicio fueron los siguientes:

El dia 16 de septiembre de 2025 no hubo clase para la sede educativa Isidro Alba Guio.
+ Paralos dias 18 y 19 de septiembre de 2025 Sclo hubo clases para las sedes de Santo
Domingo Savio y El Porvenir por motivo de la semana cultural.

SEMANA 1: ENTREGA RACIONES DEL 22 al 26 SEPTIEBRE DE 2025

DIASIE | TOTAL
oucamva | SEoEEDuoATVA | EURER e | NTRES | A
Camilo Torres Restrepo | Isidro Alba Guio 169 SE?&E 676
. o Carlos Pizarro 103 4 412
-Jorge Eliecer Gaitan San CarI;sl | 25 2 B8
s pgusin | Set DS ]
TOTAL RACIONES 353 1.572

Fuente: Base datos SIMAT a corte 31 de agosto de 2025 — Secretaria te Educacion de Casanare

Dia que no se prestd el servicio fue el siquiente:

« Eldia 26 de septiembre de 2025 No hubo clase para ninguna sede educativa por
motivo asamblea general de Sindicato de maestros.

SEMANA 1: ENTREGA RACIONES DEL 29 Y 30 SEPTIEMBRE 2025

6 DIASIE | TOTAL
INSTITUCION CUPDIS NTREG | RACIONE
EDUCATIVA SEDE EDUCATIVA ESTUDIANTES |A X | S XSEDE
SEDE
Camilo Torres Restrepo | Isidro Alba Guio 169 2 338
i 103 1 103
-Jorge Eliecer Gaitan Carlos Pizarro
San Carlos _ 2 1 22
. |_Santo Dgminge Savie 79 2 158
San Agustin El Parvenir 20 2 40
TOTAL RACIONES 393 661

Fuente: Base datos SIMAT a corte 31 de agosto de 2025 — Secretaria de Educacion de Casanare

Dia que no se presté el servicio fue el siquiente:
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» Eldia 30 de septiembre de 2025 no hubo clase para la sede educativa Carlos Pizarro y
San Carlos.

Alcaldta de l

Para un total de 21 racién tomada para las contra-muestras que se guardan en el centro de
produccion de la Institucion Educativa de Jorge Eliecer Gaitan por CNVA.

RESUMEN ENTREGA RACIONES MES DE SEPTIEMBRE 2025 CTO 0390-2025

' -+ .TOTAL TOTAL RACIONES Dias
msm'uc:bu EDUCATIVA .. | ENTREGADO .|  PERIODO 1 AL30, CERTIFICADOS
e " .| PORSEMANA'|" " SEPTIEMBRE 2025 TIFICADC
P : 850
CAMILO TORRES RESTREF'O ISIDRO 845
‘ALBAGU[O ) L 676 20
i L 676
N 338
TR RAGIONES G . 3.385
335
515
515
JORGE ELIECER 312
JORCE CARLOS PIZARRO
103
1.980 20
110
110
SANCARLOS 1o
88
22
320
TOTAL RACIONES J.EG 2420
: i '.;;._* 385
ER IR 395
o sl 237
ST sANTO DOM!NGO
S A USRI : 316
e (IR e 158 19
1431
5 55
, _ T 100
o N R ',',-:.'. )
.. | PORVENR™ = 80
: o o o .t . 40
Sl T e 375
TOTAL RACIONES SAN AGUSTIN ... - 1866
SUBTOTAL RAGION ENTREGADA (RPN X £ ORI S S
RACIONES CONTRAMUESTRAS C.P LT .21_:, R y
TOTAL RACIONES SUMINISTRADAS T :;7,-5_93.-.-_-'?

Se anexa como soporte y evidencia documental en el informe parcial No. § presentado por el
contratista los siguientes anexos. Ver Anexo 2. Certificaciones prestacidn del servicio emitida por
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cada [nstitucidn Educativa. Ver Anexo 3. Formatos de registro y control diario de asistencia de

los Titulares de derechos. Ver Anexo 4. Registré Fotografico de la prestacién del servicio. Ver
Anexo 16. CD contiene los cortes del SIMAT de |las entregas utilizados en el transcurso de la
gjecucion del contrato 0390-2025.

28, Realizar Ia entrega de la Comida Caliente Transportada en los horarios, lugares y a los
estudiantes beneficiarios de acuerdo a las especificaciones técnicas descritas en el anexo
técnico y financiero.

Al inicio del programa alimentacidn escolar PAE, el contratista anexo en la carpeta de |a fase
de alistamiento el plan de Rutas de distribucién del transporte del alimento CCT para la
entrega de Comida Caliente Transportada, de acuerdo a las especificaciones Técnicas
descritas en el Anexo Técnico y Financiero, en concertacion con los Rectores de las
Instituciones Educativas, el contratista presto el servicio de alimentacién escolar durante el
periodo del 1 al 30 de septiembre de 2025, nuevamente se presta el servicio en los espacios
definidos en el restaurante escolar para cada una de las sedes educativas, solo la sede de
San Carlos se entrega el servicio en la aula multiple garantizando siempre las condiciones
higiénico sanitarias requeridas por el PAE.

Este servicio se brinda con las condiciones técnicas y nutricionales requeridas a través del
cumplimiento de los menus propuestos por el Municipio de Aguazul y con la entrega de
raciones con las porciones y gramajes indicados de acuerdo a las especificaciones técnicas
descritas en el anexo técnico — administrativo y financiero para los estudiantes beneficiarios
del programa PAE, se continua con [a prestacion del servicio en la misma hora acordado por
los Rectores de las instituciones educativas la entrega de los alimentos se realiza en los
siguientes horarios entre las 8:45 am y 9:00 am en cada comedor.

DISTRIBUCION RUTAS COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA — CCT, ACORDADA

RUTAS HORA SALIDA | HORALLEGADA | HORA ENTREGA
i SEDE EDUCATIVA VEHICULO L.E SEDE RACION
. J.EG EDUCATIVA SERVIDA
1.E Jorge Elecer Gaitan 7.35 AM
1 Carlos Pizarro 7.45 AM 9.00 am
2 Isidro Alba Guio 8.00 AM B.45 am
3 San Carlos B.15 AM 900 am
4 Santo Domingo Sabio 8.30 AM 9.00 am
5 Porvenir 8.45 AM 9.00 am

El contratista ha venido dande cumplimiento en los horarios acordados y establecidos en la
entrega de los alimentos en las unidades aplicativas oportunamente, en la entrega del servicio
para el periodo del mes de septiembre de 2025 en el presente informe parcial No. 5. No se ha
tenido reportes o quejas por incumplimiento en lo relacionado con la entrega de los alimentos en
los horarios previamente establecidos en la distribucién CCT para las Instituciones educativas.

FratoMormpa 3l e 11411.35 "> (608) 8345995 avtcs (AT Serstars % 3o emiinare 10§ 16-09. By
Lrea Gratuita 018000933231 <ovegy >:ta 856010 icSatec
contactenos@aguazul-casanare.gov.co wwiw.aguazul-casanare.gov.co

Aguacd (3vanre * Pagina 22 de 2

Péagina 22 de 26




CONTRATO DE PRESTACION DE

R p Alcaldia de INFORME DE SUPERVISION
=4 Aguiazul

SERVICIOS No. 0390 DEL 11 DE ABRIL DE 2025
ACTA PARCIAL 05

26. Presentar ala supervision el soporte de pago mensual a todo el personal que hace parte
de la ejecucion del contrato y los comprobantes de pago de los aportes de seguridad
social y apories parafiscales del personal contralado para la prestacion del servicio.
Ademds, el certificado por el contador cuando se requiera por parte de la supervisién.

Para el periodo comprendido del 1 al 30 del mes de septiembre de 2025 CONSORCIO
NUTRIENDO VIDAS AGUAZUL cuenta con nueve (9) manipuladoras de alimentos personal
contratado en el desarrollo de las actividades ejecutadas del contrato 0390 de 2025, como
también el personal profesional que esta involucrado en el proceso del contrato Cumpliendo a
cabalidad con las funciones encomendadas se ha garantizado el cumplimiento normativo, la
proteccion de los derechos laborales y la adecuada ejecucién del contrato en conformidad con
los requisitos establecidos por la entidad contratante. En el anterior informe parcial No. 1 del
Anexo 2 Carpeta No. 1 se hace relacién a los soportes y documentos anexos como, contratos de
vinculacion con soportes, afiliacién Régimen de Salud, Pension y ARL, certificado de aportes al
sistema de seguridad social y Parafiscales, pago planilla Seguridad Social, cerlificados medico
ingreso, certificado manipulacion de alimentos, entrega dotacién personal a las manipuladoras
contratadas.

En el desarrollo de esta actividad, llevé a cabo el pago de ndmina de todo el personal que se
encuentra adscrito al contrato de trabajo por obra o labor contratada y en el caso del recurso
humano con contrato de prestacién de servicios acorde a su forma de vinculacion contrato de
trabajo. De acuerdo con la Certificacion expedida y relacionada en el presente Informe parcial de
gjecucion No. 5, que se evidencia en el Anexo 1. El contador publico KAROL FERNANDA
CALDERON FUENTES, identificada con cédula de ciudadania No. 23.914.344 de Paz de Rio y
Tarjeta Profesional No. T.P 114924-T de la Junta Central de Contadores de Colombia, en
condicién de contadora publica del CONSORGIO NUTRIENDO VIDAS AGUAZUL, a la fecha del
presente informe tiene inscripcion vigente, Certifica que una vez fueron revisados los archivos y
la contabilidad de C.N.V.A con NIT. No. 901.936.820-9 se encuentra evidencia plena de que, se
anexan los soportes de comprobantes de pago, certificado de aportes al sistema de seguridad
social y parafiscales, y planilla pagos se SS del recurso humano, El operador de C.N.V.A cumplio
con la actividad No. 26 del Contrato de Prestacion de Servicios No. 0390 de 2025 del 11 de abril
de 2025.

De igual manera se anexan los soportes de pago correspondiente a las planillas del personal
Manipulador de alimentos y Profesionales Contratados, en cuanto a los conceptos de PENSION,
SALUD, CCF, RIESGOS Y PARAFISCAL para el periodo comprendido del 1 al 30 del mes de
septiembre de 2025 del presente informe parcial de actividades No. 5 como soporte documentado
se hacen los respetivos anexos. Se especifica a continuacion datos adjuntos de los soportes
aportados por el operador del contrato.

Relacién planilla $S Manipuladoras alimentos y profesionales contratados mes de
septiembre de 2025 CTO 0390-2025 C.N.V.A.
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s Personal manipulader de alimentos

¢ Personal profesional Coordinador general

» [Personal Técnico administrativo

Tabla periodo mes de septiembre de 2025

No. Planilla
No. Planilla
No. Planilla

SERVICIOS No. 0380 DEL 11 DE ABRIL DE 2025

90538482
9491970880
90309608

NopLaiia ;- PERlono ; PENS(ON .| apoRres:
S AT e gy ] e s el A fe e e b e e e e [ e R e
90538482 | SEPTIEMBRE | 11,388,000 | 513,000 | 1,822,400 | 312,300 | 513,000 | 3,160,700
20302608 |SEPTIEMBRE | 3,223,500 515,800 515,800
4,647,000 | 186,000 24,400 186,000 396,400
9491970880 [ SEPTIEMBRE| 2,040,000 | 255,000 | 326,400 10,700 40,800 632,900
S e ) 054,000 72,664,600 [ 347,400 - | -739,800 |-4.705,800°

En lo que corresponde al periodo del mes de septiembre de 2025 correspondiente a los dias
laborados calendario reportado del personal manipulador de alimento se relaciona reporte de
pago asi:

PAGO NOMINA PERSONAL MAN!IPULADOR MES SEPTIEMBRE DE 2025

DIAS TOTAL TIEMPO
No NOMBRECOMPLETO CEDULA No. LABORADOS | VALOR NETO DEDICCIGN
SEPTIEMBRE A PAGAR
Graciliana Barrera TIEMPO
1 Contreras 47 430.185 30 $1.509.620 COMPLETO
. TIEMPO
2 Mercedes Prada Rivera 33.646.762 24 $1.207 696 COMPLETO
. TIEMPO
3 | Flonipes Barrera Contreras 24 227 257 22 $1.107.055 COMPLETO
Maria de Jes(s Barrera MEDIO
4 Nifio 51 787 306 24 $683 848 TIEMPO
MEDIO
S | Luz Dary Fonseca Monzo 1116 548.113 23 5655.354 TIEMPO
Yenny Mabel Rosas 33647.043
MEDIO
6 Palacios 24 3683.848 TIEMPO
Flor Alba Ibafiez Vivas MEDIO
7 24230778 25 $712.342 TIEMPO
Maria Eliza Preciado MEDIO
8 Torres 46,362 507 22 $626 861 TIEMPO
Maria Matilde Ortega
g Fonseca 24,228 156 23 $665 354 MEDIO
' ’ ) TIEMPO

En lo que corresponde al periodo del mes de septiembre de 2025 correspondiente a los dias
laborados calendario reportado del personal Profesional; se relaciona reporte de pago asi:

PAGO NOMINA PROFESIONALES MES DE SEPTIEMBRE DE 2025
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PROFESION Y/O NOMBRE DIAS NETO P?‘iﬁé "
No CARGO compLeTo | CEDULANo. LAE?S;A PAGADO | DEDICA
CION
JOHN JAIRO
3 cogggém?-m MARTINEZ 74 755 514 30 $5100000 | 100%
SIERRA
TECNICO ERIKA
2 | ADMINISTRATIVO | HERNANDEZ | 1148565197 | 30 $ 1856000 | 100%
Y CONTADOR BOLANOS

Como soporte y evidencia se anexan a continuacion lo correspondiente. Ver Anexo 1.
Comprobantes de pago nomina, cerificado de aportes al sistema de seguridad social y
parafiscales, y planillas de seguridad social de! recurso humano.

27. Realiza las demas aclividades que se requieran para el cabal cumplimiento del objeto,
atendiendo Io estipulado en los Lineamientos Técnicos, sus Anexos y en el estudio previo
del presente proceso.

El contratista CONSORCIO NUTRIENDO VIDAS AGUAZUL, realizd actividades que
coadyuvaron al normal y buen desarrollo del programa de alimentacion escolar PAE en cada
una de las sedes educativas y en la Institucion Educativa Jorge Eliecer Gaitén, lugar donde
se preparan los alimentos para ser distribuidos a cada una de las sedes educativas
cumpliendo cada una de las actividades correspondientes.

En el desarrollo de ofras actividades contractuales del contrato 0390 de 2025 en el presente
periodo ejecutado del mes de septiembre en el informe No. § no se realiz6 actividades
adicionales para garantizar el cumplimiento del objeto contractual.

VALOR A PAGAR PRESENTE ACTA

Una vez revisada cada una de las certificaciones presentadas por los rectores de las instituciones
educativas, la verificacion realizada por la profesional de apoyo a la supervision, se validan los
siguientes valores para su respectivo tramite de pago, segun el detalle que se verifica para la
modalidad de racién entregada del periodo del 1 al 30 de septiembre de 2025 fueron de 7.671
raciones entregadas a los estudiantes, mas las 21 contra-muestras tomadas a diario en el centro
de produccién L.E J.E.G, para un total de 7.692 raciones suministradas en la prestacion del
servicio del contrato 0390 de 2025 del 11 de Abril de 2025.

E! Acta parcial No. 5 periodo del 1 al 30 de septiembre de 2025 da el valor a cobrar ejecutado
por valor de $67.394.073.36, Sin embargo; teniendo en cuenta la minuta del contrato, donde en
la CLAUSULA SEPTIMA — FORMA DE PAGO: E! Municipio previo cumplimiento de los requisitos de
perfeccionamiento y ejecucién, pagara al contratista el 100% del valor del contrato asi: Hasta un ochenta
por ciento (80%) del valor total del contrato mediante actas parciales de acuerdo a los servicios prestados,
previa presentacion del informe de ejecucian, técnico, administrativo y financiero, soportado con registro
fotografico, y los soportes correspendientes, relacionando las actividades desarrolladas (...).
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Por lo anteriormente contemplado, se hace necesario cancelar el acta de manera parcial para dar
cumplimiento al 80% del valor del contrato mediante actas parciales; por Io tanto, el valor a
cancelar en |la presente acta parcial No. 5 sea de $60.489.948.32.

1 _ T CANTIDAD . | VAUNITART|  VITOTAL

TEM [ . DESCRIPGION- . "' | pasiones | | oracion|  raciones
COMPLEMENTO _ ALIMENTARIO

1 e TRATMENTARIO 7692 S876158 |  $67 304 073,36

TOTAL A PAGAR $67 394 073,36

VALOR A CANCELAR PRESENTE ACTA: SESENTA MILLONES CUATROCIENTOS
OCHENTA 'Y NUEVE MIL NOVECIENTOS CUARENTA Y OCHO PESOS CON TREINTAY DOS
CENTAVOS ($60.489.948.32).

VALOR PENDIENTE A CANCELAR DE LA PRESENTE ACTA: SEIS MILLONES
NOVECIENTOS CUATRO MIL CIENTO VEINTICINCO PESOS CON CUATRO CENTAVOS
($6.904.125,04).

Se Anexan los siguientes soportes:

e Acta de reunion No. 06 de fecha 4 de septiembre de 2025.

« Solicitud Subsanacién de observaciones al informe No. 5 CTO 03380-2025 v la respuesta
entregada por el operador de C.N.V.A de las observaciones de subsanacitn del mismo.

» Actas de Visitas Técnica periodo mes de septiembre de 2025 de las; Sedes Educativas, Centro
de Produccién y transporte de alimentos — CCT del @rea urbana del Municipio de Aguazul
vigencia 2025 las cuales constan de: Cincuenta y cuatro (54) Folios.

Para constancia se firma, a los once (11) dias del mes de noviembre de 2025.

CARLOS AN ORJUELA CASTIBLANCO
Secretario [de Educacign y Cultura
Supervisor|Designado|Contrato No. 0390-2025

Elgbord DURLEY ROMERO QUESADA Rewvisd: LUZ MARINA RIVEROS/CHAPARRD
Prafesional Contratada CPS No 166/2025 Profesional Contrajdda GTO 0870/2025
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[E servicio de alitmentacion esta aslada de focos de Irsalubridad, Sts 2ccesosy alrededores se mantienen Gimpios, libres de acumutacdn de basuras, estancamiento
de aguas y enbuen estado de mantenimiento.

L)

Las Instalaciones estin disefiadas y construidas para proteger los ambientes de produselén de contaminantes e ingroso de plagas, animales domésticos y otros,

w

Las instalaziones son de materiales que no gengran sustanclas téxicas, resistentes, no paroscs, (mpesmeables, no absorbentes, no deshzantes y con atabados Mbres
de grietas o defactos que dificulten la Ampleza y desinfaceidn.

F-]

Se cuenta con senvicios sanitarios exclusivos para el parsenal y se encuentran en busn estadeo de fund ‘

5

Las Instalaciones sanitarias se encuentran Bmpias y con [a dotackén adecuada {jabdn liguide,gel antibacterial toallas, pape) higiénloov papeleras con bolsa).
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. Todas las dreas y superdicies del serviclo se encuentran en adecuadas condiciones higlene y mpiaza, se evita la acumulacion de agua v lns registros son

diligenciados correctamante v se reslizande oportuna..

?

|5e apfican protocolos parala fimpiezay desinfeccién de equipos, menaje y wtensilios [plates, veses, cublertas, pocilios, bandejas, tablas de picar, euchillos, entre
otzos) y los reglstros son difigencades correctamente y se realizan de maners oportuna.

8

Les Implementes {pafios abscrbentes, traperes, recogederes, toallas, guantes entre otros) gue se UTilZan para ) aseo, permanecen en adecuadas condiciones de
limpleza y en el lugar establecido.

9

Los equipes, wtenstios y menaje empleados se impian y desinfectan antes de cada uso v son de materiales resistentes al usoy a 13 carrosion .

10

Los sisternas de extraccidn cumplen con tas condiciones higidnleas establecidas, mantenimiente, procedimientos del favadoy los registros sen diligenciados
Lorrectamente y se realizan de manera oporiuna,
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11

No se evidencia indlcio o presencia de plagas y Jas dreas cusntan con barreras que minimicen gl ingreso de vectores,
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12

se rezliza un control de plagas v se cuenta con [os sigulentes documentos seportes: dlagndstico empresa fumigadera, eranog , formato de inspeecldn interno,
documnentacién de empresa fumigadora, fichas téenizas. Se encuentran difigenciadas de forma adecuada y oportuna. Fecha de b ultima fumlgasidn:

14

IMantjoy dispostessn de: restduos 3Oidos Y quidos, Tz s BRLTTA A N
13 [Exdite al intenor del SENVIO de aWMeNnTacion, recipientes de material sanitano, parg 12 recoleccion 4e residuos sAdes, on Euen estodo, en cantidad sulidente,

|~ |blen ubicados e Identificades conforme a la norma sanitaria vigente.
La clasiicacién y segregacian de residucs S6iI0cs se realiza de acuerdo con fo establecido en el programa de manejo de residuos. Agicionalmente, tos residucs

|$61'I dos son retirados con la frecuencla necesania para evitar generacién de olores y/o profiferacidn de plagas.
15 |El manejo de ios residuos Muklos y sélidos no representa riesgo de contamingeidn para los alimentos ni para las superficies en contacto con estos.
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Se cumple cuenta con protecslos para el mancjo v disposicidn de acelte vegetal usado.
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Existe documentacion y registro de fa limpieza de trampas de grasas.
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Dsponen de un tanque de almacenaminnto de RV POt blewI 3e encuentra construldo de matenal hrgx"én!cn sanitano, harmético y $¢ encuentra en oonstn nte

19

oircutacidn, ademds tiene Ly capacidad suficiente para un dfa de preduccidn.
Se realiza fa impieza y desinlecrion penddica del kanque de aimacenamento de 2gus potaoie.

Focha de la Gltima bmalera v desinfeecidn reafizads:

'Pemnnlmnipuledm‘fiji&w:w SRR T M AT o L B L Y 1 L SRR SR o A e i e R s PSR
20

€l personal manipulador no presenta afecciones de la plel o enfermedades tnfectocontagiasas.

21

Cuenta con fa dotacién completa, limpla, en bugn estado y hace uso adecuada de la misma de acuerdo a o establecido en [a normatividad vigente,

2

Cumple con fas busnas practicas de manufactura durante tedas 1as etapas del proceso de acusrd a 1o establecido en la normatiidad vigente.

Cperationes de fabrlcadtbpygzr o r2

REae & G2 L) e s R

Lot g e o AR L B ke e, LB

mndidmud&,‘dkﬁbudénvmmcr.ta'erir!cepdan'd&mteﬂa'pnm&.-

P R R R T S

23 Las condiciones sanitarias del vehiculo transportador de alimentos, cumple o:on lo estab!edda enfa normathidad sanitaria \naente tc::ndi Cones de h:gnene ¥

limpleza adecwadas plses, paredes, techo, estibas, canastillas).

4

Elvehleulo cuenta con concepto sanitario expedida por la avteridad competente con concepto favorable, 50:) ‘79 gﬁ\lbm\O\Q_.

Las conductores y ausdliares cumgplen eon los documentos edgidos para maniputar allmentos, portan la dotacidn de ocucrdo a lo establssida en [ Resolueidn 2674
de 2013 o implemantan buenas practicas de factura
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26 Las materias primas, se ceciben en un lugar limpioy en condiciones fisicas que mintmicen el riesgo de contaminacién ¢ alteracidn de las caracteristicas propias de
cada praducts.

27 $e da cumpliméento a los criterios de aceptacion y rechazo de fa materia prima fecibida y existen conbroles de este proceso (Techa de venamiente, lote, condiciones
de empaque y cumplimiento de [a Resclucidn 5106 de 2005 v demds normathvidad vigente).

28 | El personal manipulador verifica [a temperatura de las materias primas que requieren refrigeracidny congelacidn,

Amacnanlento s iy s NI SSaR R s SHET AR

TR L AT Y 2R b VR G g STy TG TN b N e T T L )

3 SE almacenan 05 allmentos e 2ilo Nesgo (1actecs y carnieos etc.} dentrode los rangos de temperatura e:dgldos on l2 reselucion 2674 de 2013 y normattvidad
sanltaria vigente,

30 | Se a'macenan fos productos de acuerdo con fas caracteristicas de los mismas, en sitios adecvados minimizando el riesgo de contaminacida.

31 Los alimentos v malerias primas so encuentsan libres de presencia de moha, abombamiento, pardida del vacio, {echa caducada u oiro aspecte que incumpla con
Mas caracteristicas de calidad o inoevidad de los produetos.

32 |El rotulado y etiquetado det empaque primario de los alimentos cumple con lo estipulado en la Resclucidn 5109 de 2005 y demés narmatividad vigente.

LY ]

33 |Los registros de control de temperatura do los alimentes en refrigeracidn y congelackdn, son diliganciados correctamente y se realizan do manera oportuna.

Se a5igna rotulatian qQue PErmiLe 13 IGERTTICACION dC 108 BIMERtos, 1a cual &5 visible, y ¢ lleva canteol de primares en vencer, primero en salir con elfin e
arantizar [s adecuads rotacidén de materia prima

3% |La materia prima no conforme se entuentra en un drea especifics, estd debldamente identificada para evitar su uso,

0 &

FrepartoT EnsameTe ¥ QS LiDuGon 1e Dot e a v

TR RS T b TR SRR R B T A e T e I S Y

SRR e W R

36 |Los procesos de produceidn se realizan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen los alimentos de posibles Hesgos de ¢ tnacidn

37 Se lavan y desinfectan los empagues, fos alimentos o matenas primas crudas como frutas, verduras v hortafizas y productos de posca con 2gua potable, antes de su

Los procedimiantes de oparaciin come: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre otros, se realizan de manera que se protajan fos alimentos y materias

preparacion y en les tiempos establecidos de desinfeccién.
38 Iprtmas de poslbles rlesgos de contaminacidn.

Los tiempos de expesitidn de los alimentos se encuentran dentro de lo establecido en Ya normatividad vigente ¥ no generan posibifes riesgos de cantaminacksn.

¥ Adiclonalmente, los provesos de descongelad Sn requeridoes se reaftzan de forma eontrolada para evitar el desarrallo de microorgantsmes.

40 |Tedos ios complementes estdn fbres de contaminacién fisica, bloldgica, quimica y cumplan con las caracteristicas de calidad o inocuidad.

Se realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equipos que aplica, segdn lo establecido endos manuales del fabricante y se garantiza el cuidado, buen

41 usoy buen estado de la totafldad de equipos y utensifios dispuestos para Ja cperacién,

S > (F =

42 | Se realiza monltoreo de [as temperaturas para fos altmentos frics y callentes en las diferentes otapas de proceso

43 |Las temperaturas para [os afimentos frios y calientes en tas diferentes etapas de proceso se mantienen dentro ded rango de seguridad que garantiza inocuidad.

44 |Se dispone del menaje suficiente para cada madalidad, de acuerdn al nimero de raciones v so encuentra en bunn estade.

sl

Astguratlento'y contro] de o calidad- St Y- OIS Pl AR TR TRy © ST I TR AP WIS e AT S ST LS o AP S AT Fat B a8

45 lei carnedor escolar cuenta con visita realizada por la Entidad territarial de salud y tiene conzepto sanitario Favorable o Favorable con Requerimientos

Se cuenta con instrumentos de medicidn con el fin de realitar controd en cada una de las etapas de produccidn y se garantiza la confiabilidad de las mediclones

Yolp]

48 realizadas.
{INDICADOR: Porcents)e de cumplimlento de condldones operativas Porcentale de Cumplimiento: %
Obsesvaciones 25 T RER T L SR R R A A T IR ) At e TN e T A il e R B TR RS RIS

TR TE

N T e s T A S S S R e P T S A R
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Tioo de Compt Jornada Mafizna Iornada Tarde Almuerzo tode 5%
_senncioy:

PR

InformacSn de las raciones entregadas' . it B 1 Tt LA R T
Sicco lote. Com Lo — Q%o ST Yo
Fan LVanc o — Qg atdde. —Froias Cro K &s\
tereamtios ames_Eeoq s Qramadillo.Ror Puwm, Rads. .
inMr.:::n::}L EETCA}D&C)‘:\M Q&Q \DF:\) |Fed1a- |Aumnndonnr:|
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Descripgidn del mend:

Fl:quedmk ntes almentaria y putrdcdonal +<
[Cumplmiento de la mininz patmdn , 1o+

PR R AR T~ et PN i U ¥ P o Calﬂiﬁldﬁl'l‘
S& cuenta con ta totalidad de la materia prima correspondlentes af cilculg de las minutas aprobacas, multiplicadas por el nimero de servicios y tpo de mend.

El menu del did es acorde a lo estableeido en el eitlo de meanus y minuta patrod 3dontada. @\\c\é‘ﬁ ‘(G\'\bl\f\é'edrca\m\oh

Se encufntran estandaniacdas el tamafio de pontiones de las preparasiones segen el grade de los estudiantes

-

g()

Lo d

El eicio do meni se ¢)ecuta bajo 1as especifica técntcas defind

S

wn

iEl mend entregado segin el tipo de complementa corresponde a 'o programado y aprobado.

-] IEn £230 de presentarse ntercambios, estos se realizan de acuerdo a) componente, 3 12 frecuentoa v cuentan con dooumenta soporte de aprobaedn.

~d

(o3 Alimantos preparadns cumplan con las caracteristeas arganaldpticas propias de fa preparzosn o slimentas gue hacen parte det meny senndo.

Todas las greparaciones qus sencluyen en el ade de mends, cuentan con su resgecing receta estandanzada.

L}

El mant gntrapado 3 105 estudiantes uane aspacto atractno y buend presentacitn.

10 |Se cuenta con efementos de estandarizzodn 120 para servida come para preparoan

11 |5e cumple con los horarios de distribucidn establecidos para ¢l servicio ¥ ro s2 generan retrasas durante el suministro,

12 [En el cidade tas ingfuye afi yfo preparaciones proplas del territorio

13 |En el comadgr escolar s promorionan practicas adecuadas de habitas aimentarios en los estudiantes benefizanos.

14 |La aeeptabdidad de los alimentos preparaces &3 adecuada

15 |El desperdicio de alimentos en (3 elapa de descomide es baja,
Observaciones &
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|Cumplimlento de [ minuta patrSn’s * « 25~ .::'. Ak

| b Calificeldn.

s

Secuenta con 1 tatalidad da |3 materia prima correspondiantes 3l cdlculo g fas minutas aprobadas, multiplicadas por el ndmers de senvicns y tino de mend.

D

ha

g

LY
El menu del dia es acorde 2 1o establecido en el ciclo de MENUS ¥ MIALTS DAtIon Jdoptada, %Y\&*qm\r\ Q nm% a

w

Se oacueniran estandantadas el tamado de corcicnes de las preparanones segun &l grado de os estudiantes.

'

El oiclo de meny se gjecuta bae 135 espenficaaones téenicas defiredas.

w

iEI mend entregado SEgUn of 1po de complemento carresponde 3 lo pragramado y aprobads

1] IEn £330 ge presentarss intercambins, e5105 e reabzan de acuerdo A componentse, 212 frecuertia y cusntan con dotumenio soporte de aprabacidn,

7 los D% préparados cumplen con 1as caracterisiias GrEancldpticas promas de 3 preparacidn & anmentos gue hacen parte dal mend servdo

8§ {Todas las pregaraciones que srndluyen an o) oo de Menus, cuenlan Can su rESAECtvd TECets aftandanzada.

9 |€ meny entregaco 2 los estudiantes tiene Aspecto atractwvo y buend presentacidn,

10 [Se cuentd con e'ementos die estandanzaadn tante para Serado COMD Para presaruon.

11 |Se cumple con los hararios de distribucidn establecidos para el servicio y ng s generan retrasas durante el sumimistra.

12 |En =i ciclo de m-nutas inchyye alimentas y/o preparasiones prapas del terntong

13 [En &) comedor e5C0KAF S DrOMODED%AN DrItteds adecuadas da hatitos alimentaros en los extudigntes benefoanns

14 |La aroprabihgad de los al mentos preparadns es adetuada.

15 IEI desperdicio ge aimentas en 13 etapa de descormide €3 Dao
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R

Cldey

& SUSRC — Beegodied
Qa0 Con CeRa -_“’FWOXG? SLease,

Cascripoén del mend:

Alimanto:

Intereambios Motivo del

infarcambio

|Fe:ha‘. l

Cakfigue SEREN Arct] ge Cumplmuento: € (Cumpe) KE INS Gumpie} /A (Ko aplea)
[Requerimlentos alimentano ¥ nuindonal ¥ ;

|Eumplimiznte de t2 mintta patrdn L

plicadas par el

1 ISe tuenta cob ka totalidzd de la materia prima correspondicntes al cilculo de las minutas aprobadas, de serviclos y tipo de mend.

2 'EI menu del dia es azorde 3 lo establesdo en e cdda de menus y minuta patrod adoatada,

3 [Se encunntran estandanizadas ef tamafio de porciones ¢e las preparacianes segun el grade de los estudiantes.

4 |El cicte e mend se ojecuta bajo 135 especificacones téonicas defimdas.

v

El mend entragado segdn of tipo de camplementd cortespande 3 Ia programado y aprobado.

& ‘En £330 de presentarse intercambics, estos s& reakzan de acuerdo al componente, 3 [a frecuenta y cusntan con dotumento soporte de aprabacidn.

-~

Los ahmentos preparadas cumplen gan 1as caractersi:zas organolépheas promas de L praparacdn ¢ alimentos que hagcen parte del mend serndo

Todas 135 preparaciones que 5e inclvyen en el cclo di mMenls, CUBHTAn can Su respactva recata estandanzada.

9 |£1 meni entregado a los estudiantes LenE 3spLcto atrctn ¥ buena presentacdn.

10 |Se cuenta can elemantos de estandarzacion Lanto para serido COMO Pars preparacian

11 iSe cumple ¢an (ps hararos de distribucidn establesdos pard el servicio ¥ ND se gEneran retrases durante ok sumimistro,

del terntond

12 IEH el cicio de moiuye tosyfo g

13 |£n el comedor escalar se promocionan practicas adecuadas de habitos alimentarias en los estydiantes beneficiarios.
14 |La ag bilidad ge los al preparados £5 adecuada.
LY
15 |El despaordicis de ahmentas en 12 efapd ce descomide o5 030, ( ‘ ,
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Bl 58 rvitio Oe ahimentacion e<ta alsiado o focos d insalubridad. Sus 2ccei0sy alred edores se mantienen !lmnlos, hbres de acumuladén de I:-aﬁuras, estancamiento
de aguas ¥ en buen estado de tentriento.

Las instalaciones estdn diseiladas y construldas para proteger los amblentes de produccién de contaminantes e ingreso de plagas, animates domésticos y otros.

Las instalaciones son de materiales que no gencran sustancias tdxicas, resistentas, no porosos, img bfes, no absorbentes, no desltzantes y con acabados libres

de grietas o defectss que dificultan fa impleza y desinfecetdn.

Secuenta con servicios sanitarios exclusives para el personal v $e encuentran en buen estado de funcionamlants

Las Instataciones sanitarias se encuentran limplas v oon 1a dotacldn adecuada [labén liquido, gel antibacteria) toallas, papel higiénice vy papeleras con bolsa).
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Todas a3 dreas y superfides del serviclo se encuentran en edecuadas oomildamu htglene.v limpieza, se evita fa acumylacién de agua ¥ Ios reaklros son
diligendados comectamente y s realizan do oportuna..

Se aplican protocolos para lalimpiezay desinfeccién de equipos, menaje y wutensilios {plates, vases, cublertos, pocillos, bandejas, tablas de piear, cuchillos, entre
otros) v los reghsteos son diligenclados correctamente y $e reslizan de manera oportuna,

Los implementos {pafics absarbentes, traperos, recogedores, toallas, guantes entre otres) qua se utilizan para el aseo, permanecen en adecuadas condiciones de
limpieza ¥ en el bugar estabiecido.

a

Los equipos, utensilios y menaje empleados se fimplan y desinfectan antes de cada uso y son de materiales resistentes al usoy a la corrostdng,

Los sistemas de extraceidn cumplen con las condiciones higiénicas establecidas, manterimiento, procedimientos del [avado y los registros son dlligenciadas

10 correctamente y se realizan de manera oporiuna.
Control de phagiishsl B R s sl S e He 3 FY AN SO P8 S U T R i MR L B SR R R PRI T A N
11 |Mo se evidencia indiclo o presencia de plagas v las Sreas cuentan con baretas que minimicen el ingreso de vectores. L
Se realita un control de plagas y se cunnta con los siguientes documentos soportes: diagndstlo emp fumigadora, crancg) , formato de tnspeceidn interno,
12 |documentacidn de empresa furmigadora, fichas téenleas. Se encuentran difigenciadas de forma adecuaday opartuna Fecha de 13 ultima fumigacidn: / 5

13

14

15

[aneip y disposicion d reslcuos sOildos ¥ RAUIB0SE, AFFF it v Rl IRS I Al DR e Taers, Lorh BTt b A Bt B A s P W

te al intencs del serann de alimentacion, reciplantes de rnau:n_l" al sanitano, para fa fecolceaion da resiauos sdiTios en buen estado, en cantgad su!xEr.-nu-
bien ublgados e identificadas conferme a la norma sanitaria vigente,

13 cesiicacian y segregacion de residuos sANGos se reaiza de acuerdo con o establecido en el programa de mane]e de residuds. Adicionalmente, los residuos
sélides son rotirados con la frecuencia necesaris para evitar generacidn de olores y/o proliferacidn de plagas.

El mangjo de las residucs thquidos y séfidas no representa riesgo de o iracisn para los alin ni para las superficies en contacto con estos.

16

Se cumple cuenta can protocaios parg el manejo y dispasicidn de acoite vegetal usado.

IR

17 IExistc documentacién y registro da fa impieza de trampas de grasas. % l ‘3‘
Ahasiecimiertoide agua y control e Plagasa oy S R IR HR M TR R G N S I R DI S o SR T AR B W
18 Dpontn Ue Un 1anque O aimacenamiento oc agua ROLabIE Y 5€ Encuentra ocnstmldo Ee matenal higiénico Santano, hermético ¥ se encuentra en cnnstame
circutacidn, ademds tiene la eaparidad suficients para un dia de produccién,
19 Se realizala impieza y aasnré’zm penddica del tanque de_almacenamiento oc 9gUa patabie. /)_

Fecha de 13 iltima impiera y desinfecdién rosfizada:

[Personal rodnipuladoft A we? A¥deE 3 F S M ONF S G T e i b o USRI U Tt AT S i iy T, iy TN o R TR e AT e T

20 |Ef personal monipulador no presenta afecelones de la plel o enfermedades infectocontagiosas.

21 |Cuenta con ta dotacidn completd, limpla, en buen estadey hace wso adecuado de la misma de acutrdo a lo establecido en la normatividad vigente.

22 |cumpte con 1as buenas practicas de manufactura durante todas ks etapas del proceso de acuerdo a bo establecido en ta normatividad vigente. : 5
Operationes de fabricacidn . AT F Gl nt Hfiavbt 2oy et L b ST ﬁ?l.';iﬁhi:-f;’{-r‘ LTy FReiwtata 0 S MY A TN Vo g Y

Condiciones dedistribucidn vt Piporta e Teceprian de matesia prims R et e B T R GE TR

" e N 0 Y "f"»'b_-’uf?

:"“-I'Ff-’??ﬁ’ TeeEdhE

Las condiclones sanitarias del vehlculo transportador de alimentos, cumple conlo estabTec:do enla normathidad sanltana vigente. {Condiciones de higlenoy

3 [limpieza adecuadas piscs, paredes, techo, estibas, canastiilas).
24 | El vehiculo cuenta eon concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable. ﬁm 7 ésq\xom\a \ e_
5 Los conductores y auiliares cumpten con tos documentos exigidos para manlpular alimentos, portan la dotactén de acuerdo o lo establecidoenla Resolugion 2674

do 2013 eimplementan buenas practicas de manufactura.
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2 Las materias primas, se reciben enun lugar irpioy en condicianes fislcas que minimicen el riasga de contaminzcién o alteracién de las caracteristicas propiss de EE

cada preducto.
27 Se da cumplimients a 15 eriterios de aceptation v rechazo de [a materia prima recibida y existen controles de este proceso {fecha de vencimiento, lote, condiciones 3

de empague ¥ cumplimianto de la Resolucion 5109 de 2005 v demds normatiddad vigente).
28 |El personal Ipulador verifica la temperatura de [as materlas g Qque requi refrigeracidn y cangelacidn.

A"

AlmacenanientoR; A e SR B A A RS e e i B STy T st e PR

Z,A,famq.m-’x.rr{& SRR e e e

Se almacenan Ios allmentas de aito riesgo [lacteos v camicas etc) dentro de los rangos de temperaturs exigidos en la resolucidn 2674 de 2013 y normauvidad
sanitaria vigente.

30 |Se almacenan los productos de acuerdo con las caracteristicas de los mismos, ensitios adecuados minlmizando el riesgo de contaminacidn,

31 Los alimentos y Materias prmas 56 ercUenlran hibres o presentia de Mono, abombamiento, PErdida 4 tl vacio, lecha Caturata u OUo aspecto qUe IncUmpla con
| ™ flas earactesisticas de ealidad o inoculdad de fos productes.

A
=

32 |El rotulado v eliquetado del empaque primario de fos allmentos cumple con to estipulado en la Resolucidn 5145 de 2005 v demds normatividad vigente.

D

33 jLos registros de control de temperatura de tos ali

en refrigeracién y congelacdn, son difigenciados correctamente y se realizan de manera oportuna.

2-

Se aslgna retulacion que permite (a identificacian de los alimentos, la cual es visible, y se lleva control de primeres en vencer, primero en salis ton ¢l finde
arantizar ba adacuada rotacidn de materia prima

DI

35 |La materia prima no conforme se encuentra en un drea especifica, estd debidamente Identificada para evitar su uso,

Dy

[Fiop2racion; ensemblay AU LHDIEIOn RaEnr.LE A it TR A T SRR U P S R A T i o L LR Rt T R T i

R A LT

35 |Las procescs de productisn se reafzan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen fos amentos de posibles esgos de contaminacldn.

Se lavan v desinfectan los empagues, los allmentos o materias primas crudas eome frutas, verduras y hortalizas y productos de pesca con 2gua potable, antes desu

37 pre_naracién y en los tiempos establecidos de desinfeccidn,

Los procedimientos de operacién come: lavar, pelar, cortar, clasificar, extragr, batir, entre otros, se ceafizan de manera que se pratejan los alimentos y materias

38 primas de posibles riesgos de contaminacidn

Los tiempes de exposicidn de tos allmentos se encuentran dentre de fo establecido en la normatividad vigente y ng generan posibles riesges de contaminacidn.

» Adlcionalmente, los precesos de descongeladiin requerides se reallzan de forma controlada parz evitar el desarrollo de microarganismes.

40 | Todos los complementos estén libres de contaminacién fisica, bicldgica, quimica y cumplen con las caracteristicas de calidad & inocuidad.

A
A
A

Se realizan actividades de mantenlmlento preventivo a los equipos que aplica, segdn lo establecido en [os manuales del fabricante y se garantiza el cuidado, buen

4 usoy buen estado de [ totalidad de equipos v vtensilios dispuestos para la cperacidn.

42 |Se realita monitoreo de las temperaturas para los alimentos frfes v cali en las difl

otapas de proceso

2

43 fLas temperaturas para los alimentos frigs v calientes en 1as difarentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantiza inocuidad.

A

44 |5e dspone del menaje suficiente para cada modalidad, de acuerdo al nimero de raciches y se encuentra en buen estado,

A

realizadas.

ReegUBMIENTS y CONMIOL e 1 CANGRT v ik Ptk ot B AL T o AR AR i, GO Lo T Cr e T wio o, RO ey T X0 ot Iy 0y L A I P IR s 129
45 | El comedor escolar cuenta con visita reaTizada por [ Entidad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Reguerimientos AE_
5% $e cuanta con instrumentos de medicidn con el fin de realizar contrel en cada una de tas etapas de produccidny se garantiza la confiabildad de las mediciones

£

INDICADOR: Porcenta]e de cumplimiento de condicionns operativas Porcentaje de Cumplimiento:

IS~

Dhservatiohes - sttt < w‘*'l'z\v"-'}m(x‘«-{}l(%. R T T e T

TR S L LR U A Y A e T S T R

v o A oy VFIATAUAS T 8 ey EIS /A DY

Uy b i Y FIRMIAS 2 S A6
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S ¢ 1o yu)

A W osiaeAa )
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covco (YA () 204N

FORMATO DE EVALUACION CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CALIENTE
TRANSPORTADA

A Y

VIGENTE DESDE h\m_l L_

ENTIDAD TEARITORIAL

Y .
QA [lon

Fecha de la visita

c_\@xcs c:b. \*O\U:st\

D

Nk}k—(\&f\d; Vet :#'E@\ Ceu&—tro Q@é&)(’_ﬂl\\s}\v\

Operador: (_\ m%ﬂ\
tigo de Comgl Jornada Manana Jornada Tarde Almuerzo 5:: g:s BC}*\t !
Datas del Mend a\rerlﬁmr ‘,_- A ] L R g e Pa—

s \. . I .,«... e '.'4_;' a3

3
;

oAt a T RaT TRyt
CA ALY oy

Descripcidn del Menu:

w“ \i s A 2 .
_l‘Ok-O&\C’\ \'\\JQJJ\Q\ \-—-'(_lc.\ oA \JU‘{-‘\"‘C\ \M\\h@\‘-(—\

QM:AV]

Aho v ac otu-\‘-Dn(i y

/_",\Cc\\ ~ CN

Informaclénde Ja ruta a varllear:, . o5 o R DT 0 AN aite e e 8 o, e % o

oot b e

W

| 1 Nombre Centro de
i Placn del vehiculo:

:K'-i-_’\a

N*de Ruta: | lN' de sedes de la ruta; !

— w— i Horasallda CDP: |

KS

‘IU‘O‘\W\

Centro de Praduccidn Cﬂiam;

ninn weivTn 3y D LTl v g e e T TR0 TG

1
DR

.Hnra de llegada ala a sede educauva
Hura de salida de 13 sede educauva

Tempérntura ol :ontenednr lsolénhtco

"femperatura del

e — E Lo . + -

i
-
|

P -

N s

~= & cm}m;@m&@@xia

t‘.anudad de comph en la sedc
''''' Caxfique seguin novel de anhmm‘in-_c {Cumplel HE {ho cumplel A |He am:
rﬁcmnnann puiaﬁan,”" B S P R S T IR T VN R A s b At

1 £l | lador y dor cusnta con 1A g 1&n exigrda para lar at de acuerdo a lo establecido en ta Resdluitn 1674 de 2013 y dsta sr

‘encuentra vigents ‘ 2
2 [Cuenta on Ly gotacrdn completa, tmpia, en byen estado y hace uso adrcuado de ta musma de do 2 lo Blecdo en la dad wigente, C
3 Elp lador y partador cumple con 135 buenas practcas de factura on Las gif e13pas ded proceso, segin o cnia {ad legat

wigente :

{Candiclones di transporte:.. x 72 R Tl T L Lot P S A ot T A T e T e
a Lot vehitylos para el de bog e d D3 ¢ ten con la dad 1anitana vgente (Resolynidn 2674 de 2013) y lot hineamicnios determinados para
porte de blecatos par el & o de Tr

5 |El vehizulo cunta con cestlicadstn sanitana did

p pot s d comp can conceplo favorable

6 |Las Canastilas y/o equipos donde san Ios al

18 £ Limpias, ef buen &51300 y 500 48 Matenal ressiente.

o

Serealiza €0

ae o A deios pl afimentanos

10 |tas tomperaturas ge

Ios alimentos se encuentran denbro de fps rangos

¥ ot de exposcion dr los complementos

11 |5& cumptle con {35 dad lecudas por d ¢ SEEUN capatdad L eapacidad de este.

[Entrega de complemento allmentario.:” T U L R Rt T N S R T, oty o TRy Tyt s
12 Jtac ddec 1 gados e dpusta 3 @5 cantidades definidas para la sede pdycatra Q
13 [Los companentes aimentanas gados ¢ den con loy en ¢l cicko de menus sprobado Q

14 [tos aimentos empacados y/o envasados Gue se entregucn con of comp! I plen con dad wigents para el rotulado de alimentos m ‘@\
— m \’@"\q Q Pigina t de 2
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@ MOISTCRIO DE EOUCACION woso. L0~ 20 £
'{iﬂ' NACIONAL FORMATO DE EVALUACION CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CALIENTE ' o
TRANSPORTADA VIGENTE DESDE “\ g L
15 Las s I 11 a0 en adecuadas condiciones de cabdad (fechas de vendmiento, entre otros). wocuidad, Dresentacidn y no presentan ninglin Bpo de Q}
16 |Burante &) descargue y ga e fos ¢ ) 1 w03 N |3 sede educativa 1o sadenoa ddecuadas practicas de manufactura C,
17 {Los cormnl i iDs $gn 7 atas sedes educalvas cumphendeo con los horanos establectos Q’
18 |Los empagues y/o emases donde vienen ensamblatos o ¢ 403 s eomp) i s 20 buen eitado. C/
L4
CONSUMO: &y 0 7wty L 3y et i 0 b a7 T el i S, TR el Ly Bl T e T e NI ST C A

19

Las dreas para la distnbucdn y eonsumae de los complementos ahmentanos se encuentran en adecuzdas condioones hgdnicas v fiscas

Q

20 |La wstiuedn ed der vy boltas, ssi como La clatificagdn v d ! de reud C)
21 |ws pos y/o utensdios para la distnbucdn y delosc ! 1ee en adecuadas conduwones higiénicas y fiscas C
22 Durants #l ¢ delose I alimentaros no se presentan novedades relacionadas con 13 caldad [sensonal, inocu:dad, entre ptros)y dad de los p
akmentanoy
23 [Se ditpone del menaje sulicicnte para cada modafidad, de acuerda ) nimere de 1enacor ertablecidos, ¥ se encuantra en buen estado. Q
Obsapvationes: o T04Tr Tog T e v ate AR UL T BOL BT TS e LT BT e T W TRy TN TR e o, RPN,

limentosha
prendey

bgt” s e Tl AFIRMAL L G SRt s ARAMAL T by WY
AN AN X o
Nomsre: )
. Documente: - 'y

LN |
SN TNA O et de
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-UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL BE ALIMENTACION ESCOLAR" rJvenson: 0 TR

MINISTERIG DE EDUCACIAN £aRIG0 OZFD-—ZOZ\\

| 'BF naciorar FORMATO DE EVALUACION CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CALIENTE

TRANSPORTADA VIGEN‘IE DESDE. Q\ . ll

ENTICAD TERRITORIAL: L.?JC \CQSS_Q) \'\QQ\T C..m Ly C‘_Q_, \-\a\ﬁ__zﬁb\

Fecha de lawisita, 5' bg_lt)_l_ow | Sede edul:auva
Operador- Q_anﬁmm N G\—( \QW\@_Y 2 U"\' C— Q\_'— @A'Gk:ﬁ Q \'ZQ-‘Q{_.C)

Tipo de Compt farnada Mafiana iornada Tarde Almuerzo Ko de f DC ‘:‘
SEMVICIOS.

Datos A6l MEns aVElAor s o v o 2 NAE, oo s ot ST artin F 3w v o er i ot T

(oo TR
Descripeion del Menu: [ 2 ca X !\_',)Q_)\__t-\-_gg g_\g E E‘{F\_’Q P NS \ \ i~
%Q\I\Q.\J\G) 91}\ O CDL"! AICA DCS'\"E\.U\"!L_,

Informacionide 1a ruta a vanficar— 3 o7 Je ' T A e T B Y St s L R R T R L D e i '-'~x =

‘._,_4.;

| [Nembre Centro de Producatn (COP): "K ,‘f;::.\EI\ Jpiniv
{Placa delvehieulo: } ' de Huta: _ |N” de sédes defa uta: : ) | Hora salida COP: | ,-'ob [69] (_-Q(’f\
; e LT ATE e e P R T ) N T T P LT -t
|
).D" AR '
D N2 | ]
-Hora de Ilegada ala mdeuduca'lnfa ) B ? G - . H
fHoadesafidade loseseedveaws - L - o L ¢ 1
‘Temperatura ol lor isotésmico " ' Tl .
- +
timentario , :
tarios entregados en la sede . >._®_€ P T D

L - ’ _ Caliique sepin noves de sumpbmicnto, ¢ Wamaiel, K€ (o cumole:. A (o apixa)

T Y

[PErsona] MACNIPUIRaOT T x o Fa b ity T o o T T e s T T rr e o e e e e e e e Calilicagign”, .

1 Elp I putador y p dor cuenla con la doc 0N exgxta para bl de acurreo 3 K establecido en la Aesolucian 2674 de 2013 y 6512 se
[ERCUENIrd VIgENTE. ( :
2 |Cuenta con ta dotacwdn completa, limpia, en Suen estado y hace uio adecuado de ta mitma de acuerdo alo hlectio enla dad vigente. O
3 El personal manipulzdor y transportador cumple con tas buenas practcas de factura enfas dif erapas del proceso, segun o doeala Iegal
wgente ' 4
Condiclonesde transparie: i"s -0 0 Sk G e et e TR ST T a e G L e ot L e b e e LR
108 vehiculos para el delos ¢ d é 0% fen conla {ad sanitana vigente (Resalucdn 1674 de 2013) y o4 lineamientos determunados pars

4 o de al blecidos por el M wdeT p < :

El vehiculo cuents eon cortificacuon sanitarta exp pot la

<on cancepte fpvolle.

wn

6 |Las Canastllay /o equipos dantie son Ios al e bran Gmpias, en bukn estado v son e malenal resSIenies.

]
10 |Las p de los al 50 EN dentro de {05 rangos ¥ Ios de delose
11 |Se cumple con Las cantidad blecwdas por 5016 ML o egUn C2pItIdad L CADIICad de este

C
C
P — O
C
C

[Entregade complemento AlIMERtaNo, "o it F oo o2t Sirolic G i T B oo lim At s T e et | R, e, T
12 |La« d de compt b ‘. se ajusta 3 las canlidades cefinidas para 12 sede edutativa Q
13 |Los I 03 B ot can oy wdos on el oLl 28 menus aprobado ( j
14 | Lo abmenios empacados y/o envasados que se entreguen con el comp 3 1o cumplen con t dad vigente para ¢l rotulada de alimentes &\ pr

5_ - @g\,\u&.\ NDQQAQ\A, .
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DRIDAD AGVINISTRATIVA ESPECIAUDE AUMENTACIGN ESCODAR. <71~ L[wsen [ U -3, ()
CODIGO. 0’5‘310 _goﬂ:ﬁ""
e a 1
TF  NrGouo be eoucacion FORMATO DE EVALUACIGN CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CALIENTE 1
TRANSPORTADA VIGENTE DESDE Q\@a?\ L
15 Lo ol 1 105 50 en adecuattas eandinones e caliad (fechas de vencumiento, entre otros), inoculdad, presentacidn y no gresentan ringin tipo de
156 [Durante ¢l gue Y ga de los ¢ en la sede cducalva 1e evdenaa adegyadas practieas de manufactura C
17 |Los complementol alimentantys san entregadas a bas sedes educaiovas c bendo ton ios b ot ( ‘
18 JLos empagues /o ervases donde wenen blades o ¢ 3 ! L S ene en buen estado C
ComBUmE 5 Sl ot - T S e R D A e T T HA AT A e o e g e Ty VR e, S
19 |Las dreas parala distnbucdn y o de los o 18 eng en sdecusdys condclones hipdnacas y fiscas C
20| 3n educatva dispone e rec ¥ Bolias, a3i toma 13 clanfKacdn y daposicdn de retidugs C
1 1o vio para la disinbucidn y de los compt 1] en 3detuadis condicones hrgiénuas y liucas C
2 Crurante el cansumo dé los c neAe o dades redac das con ta cafidad {sensonal, wotudad, entre otros) y delosc f
13 5o dispone do? mena;e suliciente para cada modalidad. de acverdo 3l nomers de senacias estableciday, ¥ 1o encuentra on bush eitado Q
Observaciones: -io70 437 e S P LT 0 S e e TR e RN B At U e T el el fes ot ¥ a1 LT R

& FIRMA

Rombre: "VVY TS MORCY ol ) b wd _Catifh
Documento~ 2 HEBAS A, < | Documento. 2L TS L ZJg7
Crgo: AdeoU O D 07 ND N careo: _ConYye pov”
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MIMISTERIO DE EDUCACION

NACIGHAL FORMATO DE EVALUACION CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CALIENTE

TRANSPORTADA

O .
oo (TAID—IBLS

VIGENTE DESOE. A\ S L

ENTIDAD TEARITORIAL.

WO (Q)('f\‘ﬂ.)\'kCD&SCD \-’ko\s\‘\C\(\‘Jth

Fecha de [a wsita

B LG IAVET . |\ sceeams

COY —Sadw M\m@ﬁ@

iy
I e e S T TS VAIY y
Tipo de Comp! lornad)a&nﬂana Jornaga Tarde Almuerin No r..Ie t %
semcmr
Dslosdelh‘lenﬁaveriﬂcar ,._.,.,_i...r ,...~\. Uty mHea Tl st LTt g i n\,,, e 1'“-' T s Ay i
(oo, o W ac—étﬂ.k *c.V\\j\)M-‘\"O SR S
 Descriperdn del Mend: @ﬁ\NQW\Lj & AT
Dot voon, ) n&-e:..\e\-‘z-a _
fInformacién de Ia nnaavuriﬁcatk i :‘ SR et LIS e T T S R P A S A
:Nomtire Centio de Pro : ] 4= (e
“Placa del vehiculo: - NOY- [Faerum: N de sedes de la ruta; =
Datosded[strlbucmn, i N i R N R RO s T " -
e !
<= i
Hora e Ilcgana a la sede educativa 3T b qm , T Tt T T
Horadesa_lldadg_Iaseugeducalrua o - . ) o )
Temp ol Sr Isotéremico o | !
Ternperamra del wmnremento at:mcntaﬂu ! __ B ~
cntrcgadm on Ia seue o I_ e e _
' Persondl Manfputador . 20 -y 0 Sive, b T wAen L e e e Califleaedsa
1 El personal manipuladsr y ransportador cuenta con fa doc ©on eupida para prdar ak de scuerde 2 lo establecddo en la Resaluadn 2674 de 2013 v #sta se
EnCuUBRLiA vigenle C
2 |Cuenta con La dotacion completa, fimpua, £n buen estado y hace uso adecuado de la musma de acuerds a lo blatuwdo en ta noe fad vigente. C
3 £l p t puladar ¥ patTador cumple <on 135 buenas praciicas de manufaciurd on las aferentes etapas del proceso, 1egin o bleado en la nndad fegal C
wigenle
Condiciones detransporte: ™ 12 & TN 3wyl T N et e L e ie ot LS - L h £ ibe B 4 o Lt g vk se e e FRe g b Ve G Ak e g d o 2
4 Los vehiculos para el P de las cantened 15eT4rmICOs cumplen Con J2 Aormatnadad samitang wgente (Retolucidna 2614 de 2013) v los lineamientos determinados para
porte de al blecrdod por el M W de Transporte, ( "
5 Bl vehicule cusnta con cortficatitn santana dxta pot ta dag P con concento fgvorahle Q
6 Ly Carasiilas /o equipes donde son transportados los abmentos se encuentran hmpas, on buen e5tado v 100 de matenal resstente. C
"-_.v/’
9 [Serealiza 0 P LA de los compl L C,
10 |Las [ de loy al .20, dentro de los rangos blecidos y ie oy de exposcin de los complementos Q
11 |Secumple canlasc blacidas por g dor S0l MICo sepun capRtidand 12 Capacidad de eate
*
[ERtrega de complemento almEntaio o~ 5 v m e e e P e e ST R T T 1 T gt R T
12 |La canbitad de complementos Jhmentangs entregados se anits 3 1as cantidades definidas para 1a sede educatng Q
13 Juos B abmentanos g2d0% corres <on loy 1o en ol cclo de menus aprobado @‘
14 |Los alimentos empacados yfe envisados que se guen con el alvmentaro cumplen con i dad vigente pata ol roluladn de alimentos % , P‘.
G YRR
5-:. (NO\'\ WQ\ 2 —— Pigina 1de 2
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MINISTEMIO DE EDUCACION woso UDT0 A0
NACIOHAL FORMATO DE EVALUACION CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CALIENTE
TRANSPORTADA VIGENTE DESDE A\@é‘ij
i5 Lase 1 1e en adecuidas candiponss de cabiad Ifechas de vengimuento, enire oiros), inocuidad, presentaciény no presentan mngan tipo de C
16 [Durante ¢l descargue ¥ g2 de los pl b 0% en La ede educatia e evidencia ad practicas de laclura ( :
17 |um b I san gatlos a las sedes educatvas B canlosh blec st ( ' )
18 {Los empaques vio cnvases donde wenen ) o« dos [os 3 ! LE ERC en bucn estado Q
CONBUME .~ o v Tty T B Iy e e et L e ls 0 L e e e f et R T AT
19 |Las dreaz para i3 ditnbuaidn y contumo de tos complementos al 10 ong enad candiciones tugidoicas y fincas C
20 L3 nstitucsdn edutatvd dapone dé cetiguentes ¥ bolsas, asi come la ¢lasificacson v o win e resg C
21 [Los equipes yo ulensifios para 13 distAbucidn y < defosg b 50 eng n 3decuadas condiones higitneeas y ihicas Q
22 Durante &l delosc alimentanot fo se p dades relac can la calidad (1ensonal, nocutad, entre obros) v € dad de o3 k
ahmentanos
23 |Se dispone del menae suficente para cada modatidad, de aruerdo a0 numero de senacws establecidos, v e encuentra en busn estadn. Q
Objarvaciones, . = N R T L e L L R S N I LA S o S R T
. T e FIRMA 4 N e A L o FIRMAL A
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T UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL OE AUMENTACION ESCOLAR =~ .- . "o~ ' JVEASION: k_ ; (@Y

CODIGD: I! j&lQ = zoz‘

FORMATO DE REQUERIMIENTOS ALIMENTARIOS ¥ NUTRICIORALES COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA \IGENTE DESOE. ‘?‘\ L

ENTIDAD TERRITORIAL. |

NO (_Q-S"n%\':csﬂc\ LTRSS Ry VWoual? o\

Fecha de la visita: |OS..OL‘- 20 2_5 lSe:!e:ducam ~ @\\r\ Lbﬁwqb
Oseracor Consarata D orstant NIe6H Ngeay o
Tiva de Compl A Jornada Maflana latnada Tarde Almyerzo Nede 9\9'
senncius -
'lnfotrn:dondelsndonuggtrmda.s-:?’:;‘-.";----_‘.‘-.'»"" PR P A I TR et T e R T IR B T T T e TS ST L )
Qo 0‘\'Q 2
Descripmdn del mend: @ '%b’\.) \;w k-q}g\. M @ b\
TCO. —~ tt\;tc}\n QJ:'&V‘Q&’\D QuérQJESO
. Alirmento:
Intercambios ‘::ﬁr:’mi'i lrema; | I Autantadn por: l
Laifigue 1eqin arvel S cumblerwento: :{mmncmomaﬂe) NSA (Ko aptca)
ﬁequcﬂnﬂenmallmenhdovnuﬁdwl:r“- 3 R S R i S T _j i aaThE i

|Cemplitlents de la minuts patrin desemn et Vris gre 2 'Gll'!lﬁddn 2

L Lt Wy

1 |Se ruenta con L3 totalldad de la rmateria prima earrespandientes Jl cilculo de las minutas aprobadas, multipiicadas por el ndmero de servicios v Lino de menyd.

El menu del dia ¢4 acarde a o estabiecido en ¢ ciclo de menus y minuta palfeps adoplagda.

~

3 [Se encuentran estandantadas el tamafio de parcqnes de 135 preparacionas segan of grado de w3 estudiantes.

4 |Elcicio de meny se ejetuta bajo |3s especificanones téerwas defimdas,

5 [El mend entregado segdn el tipo de tomplemento corresponde 3 lo programade y aprobade.

6 [En caso de presentarse ntereambios, estos se réalizan de acuerdo al componente, a (a frecuenta y cuentan can documento soporte de aprobacion.

7 |Los ahmentos preparados cumplen con (3s caracierisutas organalépticas propias de [ preparasdn o alimentos que hagen parte dei meny senado

8 [Todas lag preparaciones Gue se ingyyen en ef Golo de Mends, cuprian £on su respectva recetd estandzntada,

5 |El meno entregade a las estudizntes tiene 23pecto AFACvD v buena presentacdn,

10 |5 cuenta con efementes de estangdanizacdn tanto para serado como parg preparaoon.

11 ISI: cumple con tas hararios de distribucide establecidos para o) servicia y no s# gencran retrasos durante e suministro.

12 IEn el eicto de minutas induye 2imentos v/o preparationes prapias del territorio

13 IEn el eamedor ascalar se promecionan fracticas adecuadas de habitos alimentanas en los estudlantes beneficiarias.

14 |La aceplabdidad e Ips alimentos preparacdios es aderuada,

15 |€l desperdicia de ahmentos an la atapa de descamige o5 bajo.

-

;omoomomﬁooooooo

Dbservaciones: 37540750
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FORMATO DE \"ERIFICACION TEMPERATURAS ¥ CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS ALUMENTOQS PREPARADOS Y DlSTRJ BUIDOS COMIDA CALENTE TRANSPORTADA

W)
S AN =T

VIGENTE BESDEQ‘\dﬁ (-‘

ENTIDAD TERRITORWAL |
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\
ERCTNTRAN \Cb R TAN AR \

Fecha dota viuta.

e[ 2025

Sede educativa:

{Jornada taatana Joenada Tarde | Nmuerro

Operadar I LAN \] &

NoServidos

T qrat

Ortmol&wcawtmnemms L mese st -

SLOTO G ONTTON, [

\-—;5"& cs\.

\
‘CU\U'LQCD\C\L “\W@'ﬁi\ L_Q-.
AN £

I as Parcentajn ¢ cumplimiento: ol S %
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VERSION: \t‘_ (
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- AUNIDAD ADMINISTRAT VA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR L+ 5 v & " on |

¥ MINISTERID GF EDUCACION

‘-;’ NACIOHAL FORMATO DE REQUERIMIENTOS AUMENTARIQS ¥ NUTRICIONALES COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA

VIGENYE DESOE. ‘D]\r{x\_\){'(

C ﬁ'\&\ QMQ NS \r\_&m \le.vn"'?‘\\
|O% OCI—S’-DZS‘ [ seecmpann |y b o ’:1::&{\\.@;(3 e

lenmioaD TERAMORLAL |

Fecha de lansita:

Operador: % Qy\a)f(‘,\g \Q\?‘\"’E t'Q)J\dQ WA do'\% ‘)\Q\W \
Yipo de Complemento. lumad% na Jornada Tarde Altmue rzo ’:: : :s q-q
oTormacitn fe Tas radlonts enregadas ok — - ‘ —~ — TiLr T Ih R TS R T L
Oescripoidn del mend: QQ\QQQ\. é&lwtc\ C. Ch—a @.\63'(' qt&“'efe‘a&
Yudortuwe,
Alimanto:
Intercambios ix:::;m::::, |Fecha: I Autorizado por:

Catfenme ugun nvel de m-.piﬂm\m 4 :maal NC [N ma‘ell Rk [HD aniﬂl

{Requenmicntos almentaro ¥ nutriconal s ¢ -
[Cumplimlento de Iz mintra patnén = 2317,

1 |$ecuenta con 13 totalidad de la materia prima correspondlentes al edlould de las minutas aprobadas, multiplicadas por el ndmero de servicios v tino de meny.

El manu del dia es acorde 3 18 establecdo en el ciclo de menys y minutd patron adoptada,

Cone

Se encuentran estandarizadas ¢l tamahe de porciones de las preparaciones segin el grado de los estugiantes.

L]

v

L]

El cxcio de meng 6 ejecuta bajo 1as espenficananns téenieas defimdas.

El menl entregado segdn el tipo de complementa earresponde 3 lo pragramado ¥ aprobade.

En caso de presentarse intercambios, estos se realizan ¢a acunrdo af camponente, 3 (3 frecuenog ¥ cuentan con documenta soporte ¢e aprobacrdn.

-

LO5 ahmentos preparados cumplen con las caractersticas organeldpticas progias de 3 preparacdn 0 almentos que hacen parte det mend sennda.

(-}

Todas 1as preparaciones que se inglyyen en el odo de mends, cuentan eon su respectna receta estandanzada,

9 |El meng entregado 3 105 estudiantns LANS 35PeCo ALALtVD y Dueng presentacion.

10 |5 tuenta con elermentos de estandanzacdn tanto p2ra sEnado COMO pard presaRuon

11 [Se cumpla con los hotarios de distnbugidn estableridos para el servicio y no $e geALRAn fetrasos durante el suministrg,

12 IEn el cicto ¢& minutas incluye 3limentos yfo preparacianes propias del temitorin

13 ’En el camerer psealar S promacionan praclicys agecuadas g habitos alimentarios en los estudiantes beneficianos.

14 {La aceplabibglad de ios alimentos preparados €5 adecyada

OOOOOoooooooo@O

15 [£) despendiaic J& ahmentos en (3 €1apa Co descormica o by,
Obsenaciones vy oy s

[yt i ————

R TR =Y
e - ] o
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Tocumenta: mento:

Cargo: ﬂm QCT oA o_rv 9\-_\)\ ‘E‘)\csm Carge: TRACEANY, Q\\ A0, QCNCON
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ﬁ MIMISTERID DE EDUCACION CODIGO: o;",q D —Y0O
NACIONAL

FORMATO DE CONDICICHES DE DE OPERACION COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA
V’IGENTE DESDE: bt
1 L

ENTIDADTERRTTORAL. | WNK ) QQJ(cP\.l‘— C&dcg Mm\c\@b cﬁ-—\%q\xfbo\

oot i D TeRT oA EG dm!m o fedocdidn

Operadar: ( ‘Dﬂ?):)'G‘C\O \3

Tipo de Compl o Iormangﬁana Jomada Tarde Al 20 No de servicios:
i _ [55 Coliflcacion s
s T E DA T T RN RIS T it S ST T i R DRI R AE ATEATR
|Edifitaclonied e Tnstalstibibsn e, BEATI- Y0 o S Ehibhic Sisf ATt bl Srhln 1 s N sndal 25, 0% o FRMD L SRSV i‘:“k‘ﬁ; P LERITR ey

1 €l serviclo de alimentacién esta aislado de focos de Irsalubridad. Sus accesos v slrededores se mantienen [lmp!as libres de acumutackn de basuras, estancamiento

de aguas y en buen estado de man tend 1 2
2 jtasinstalaciones estdn disefiadas v construldas para proteger Jos ambientes de produccién de contaminantes e ingreso do plagas, animates domésticos y otros. ﬂ!_
3 Las instalaciones son de materiales que no g tancias todcas, resi . N0 poresos, impermeables, no absorbentes, no deslizantes y con acabados libras ﬂ-"
de grigtas & defectos tue di!ir:ul!gn la limpieza y desinfeccidn.
4 |5e tuenta con serviclos sanitarias exclusivos para el personaly se encuentran en buen estado de funcianamiento 41_
]
5 |Las tnstalaciones sanitarias se encuentran Bmpias y ¢on fa dotacidn adecuada (jabda lguido.gel antibacterial toallas, papel higignico y papeleras con bolsa), ﬁ
Plan desandomienton; Huhi s,

ST N TR TR AR e L AR e AV R R A R
|Programa de Umplata voeﬂnfeaciﬁn R R e o TR AR AT R T :
s I [Todas tas areas v superiicies del servicio 5 encuentran on adecuadas condicdones higiene y limpleza, se evita [a acumulaelsn de agua '.r Ius u:gtstrcs 0on

diligenctades correctamente v se realizan de aportuna..

Seaplican protocolos para la limpleza y desinfeccién de equipos, menaje y utensilies [plates, vases, cublertos, podilos, bandelas, tablas de picar, cuchilss, entre / !i
otros) v kos registros son difigenciados correctamente y e realizan de manera oportuna,

b

limpieza y en el lugar blecido

3 Los implementas [pafies absorbentes, traperos, recogedores, 1oallas, guantes entre otros} que e Utian para ef 3380, PENMANecen en adectuadas condicianes de ﬁ

0 Los sistemas de extraccién cumplen con las condiciones highénicas establecidas, mantenimlento, procedimientos del lavado v los registros son diflgendados
jcorrectamente y so realizan de manera oportuna,

9 [Los equipos, utensilios y menaje empleados se lirmplan y desinfectan antes de cada uso v son die materialos resistentes ! usoy a la corrosidn . f !
Control.de plagas /P Tigite 2w ek Gl i S i Ria: A0 M b WS St T DR 1 P Y Ee i e K bt e Sk R WA

11 [No 3¢ evidendia Indicio & presencia de plagas ¥ [as dreas cuentan con barreras que minlmicen el ingreso de vectores.

Se realiza un controd de plagas v se cuenta con i3 sigutentes documentos soportes: diagndstico empresa fumigadera, cronograma, formato de inspeceidn intorna,
12 |documentacidn de empresa fumigadora, fichas técnicas. Se encuentran diligencladas de forma adecuada y opertuna. Fecha de I ultima fumigacidn:

q>

4

Maneloy disposicidn de'resldoens sé}lduvliqtﬁdosu B T TR T N e N o o R G & I N T e .ni’i'é.
13 Bxste al interior del senndo de al acion, recipientes de matenal sanitane, para (2 recoleccion de residups sfidos, en buen estade, en cantidad silidente,
bien ubleades e identificados_eonforme a la norma sanitaria vigante.
sificardn y segregacion ge residuds sohidas se realiza de acuerdo con o establecido en el programa de manejo de residuos. Adicionalmente, Ios residucs
télides son retirados con 1 frecuencia neresaria para evitar generacidn de olores wo prafiferastan de plagas,

#‘\_‘) L

14

15 |El ancjo de los vesidues liquides y sélidos no representa riesgo de contaminacién para los allmentas nl para bas superficias en contacte con estos.

pvp

16 |5¢ curple cuenta con protocelos para el manejoy disposicitn de aceite vegetal usada % !\ ‘Pt

R

AHasteciEMo.dE GEURY CONTOIKE PIREAY, 10, F T T G S o Tt o b o1t AT B W P e N T N o et TR At T b ot Pt B B T PP P g L0
Disponen de un tangque 4o almadenamlento e agua potaﬁ 2y 3¢ encuentra construido de material higiénico sanitario, erméﬂcoy 58 ENCUENtra &n constante

circulacldn_ademds tiene |a eaparidad suficiente para un dla de produccidn,

Se rodliza 2 Iimpiga y desinfeccion periddica def tangue de almacenamiento de 2gua potame. /E

Frcha de la dltima bmolera v desinfercidn realirada: -

Pazsonal mantpuledoris o F el e bt i B U 2T RS S B IO R Y M T R e et

20 iEI personal manipulador no presenta afecciones de la piel o enfermedades infectocontagiosas.

17 IExiste documentacién y reglstro de la limpteza de trampas de grasas.

R A R AT “:‘:-u-rm*{ fefindd

21 |Cuenta ean la datacidn completa, limpia, en butn estadoy hace uso adecuado de la misma de acusrdo a lo establecido enl: normatividad vigente.

22 |Cumple con fas buenas practicas de manufattura durante todas fas etapas del procesa de acuerdo a lo establecido en [a normatividad vigente,

COperationes’de fabricachin . S endls [ s Latbir For brk. Ly Do hmy“l%!ﬁ‘:&
| Condiciones de distibUcisny.ransporte eh recepeiénda materja nﬂw R LR PR _

Las condiciones sanitarlas del vehiculo transportador de alimentes, cumple ¢on lo establetide en fa normathrldad sanita ria v?gente tCond!:icnes de
3 limpieza adecuadas pisos. paredes, techo, estibas, canastillas).

ﬁﬁi‘}h'\rl‘ﬁ;é ;

24 [El vehiculo cunta can concepto sanitario expedido por la autoridad competente con concepto favorable. A_mc?o 5 OO mb\. Q, 2
5 Los conductores y susiiares cumplen eon los doe gides para I+ tos, portan la dotacidén de acue/do o lo establecido en la Resolucidn 2674
de 2013 e implementan buenas practicas de manufaciura. " } .

Figinalde2
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% Las materias primas, se reciben en un fugar limpio y en condiciones fisicas que minimicen ¢ riesgo de contaminzddn o alteracién de las caracteristicas propias de
eada producto.

Se da cumplimiento & 103 criterios de aceptacién y rechato de fa materia prima recibida y existen controles de este proceso {facha de vencimiento, lote, condicionss
de empague y cumpliziento de la Resclucidn 5109 de 2005 y demds normatividad vigente).

kX

ST

28 IEI personal maniputader varifica i temperatura de las materias primas que requieren refrigeracidn y congelacion.

Almocenamlentol At A R M S T A e '1%&‘17-3‘&1‘ R R T G L T R R AR g R 31N ToT e bt BN S0 S Y
Se almacenan los alimentos de alto riesgo [tictens y cAmicos [T ] dentro de los rangos de temperatura exigidos en [a resolucisn 2574 de 2013 y normatividad
Isanrtaria vigente.

20 |Se almacenan los productos de acuerds con las caracteristicas de [os mismos, en sitios adecuades minimizando el rasgo de contaminactdn,

31 Las 31Mentos y materias primas se encueniran liores 0e presencia ge moho, anombamiento, pEr0ia 98l vacio, (echa Cosucata U Otro aspecto que incurmpla con
|tas caracteristicas de cafldad o inoeuidad de los produetos.
32 |El retutado v etiquetado del empague primario de los alimantos curnple con lo estipulade en la Resolucidn 5109 de 2005 v demds normatividad vigente.

33 |uos registros de contral de temperatura de los all tos en refrigeraciin y congelacidn, son difigenciados correctamente y se realizan de manera oporiuna.

" Se asigna retutacion que permite |2 identificagidn de los alimentes, fa cual es visible, v se lleva control de primeres on vencer, pnmerd en saliz con ¢l fin de
| ™ |garantizar |a adecuada rotacidn de materia prima
15 | La materia prima no conforme se encuentea en un 4rea especifica, estd debidamente identificada para evitar su uso.

Preparacién; ensamble Y distribuciOn X s3SI Tl AR SNV LR e (h deint i 900l Tl S e 000 S b P e L STASI A e e e R T2 e

¥ >EE “'k?’

2&

PP

¥
3
{
i

36 JLos procesos de produccidn se reafizan de manera secugndal y continua de tal forma que se protegen los alimentos de pesibles resgos de contaminacidn,

e lavan y desinfectan los empaques, kos alimentos o materias primas crudas como frutas, verduras y hartalizas y productos de pasca con 3gua potable, antes de su
preparacién y en los ticmpos establecidos de desinfecclon,

Los procedimientos de operacidn coma: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batir, entre gtros, se realizan de manera que se protejan los alimentos y materias
primas de posibles riesgos de contaminacién,

7

38

Los ampes de exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de to establecido en la normativid ad vigente y no generan posibles rissges de contaminacidn,

39 Adicionalmente, los procesos de descongelacidn requeridos se realitan de forma controtada para evitar el desarrolio de microorganismos.

i

40 |Vodos los complementos estin libres de contaminzoidn {isica, biotsgica, guimica y cumplen con las caracteristicas de callidad o inoeutdad.

I5e realizan actividades de mantenimiento preventivo a los equlpos que aplica, segin o establecido en los manuales del fabricante y se garantiza ef cuidado, buen

41 w50y buen estado de la totalidad de equipos v utensilios dispuestos para la cperadidn,

432 |Se realiza monitoreo de las temperaturas para los alimentos frios y calientes en fas diferentes etapas de proceso

43 |Las temperaturas parz los alimantos frios y calientes en [as diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del rango de seguridad que garantizs inecuidad.

ppm

44 |Se dispone del mena)e sufictente para cada medalidad, de acuverdo al nimers de racienes y so e en buen
Aseairamicnto.y control da (o' ealidad o Loy el il ST B0 L BRI R [ L0t el e A3 AR e A IR S T A RN AT St 2D
A5 IEI comedor escolar cuenta con vislta realizada por la Entldad territorial de salud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requermizntos A‘
% Se cuenta ton instrumentas de medicldn can el fin de realizar control en cada una de fas etapas de produceidn y se garantiza la confiabilidad de las medidones 2_
realizadas.
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11 [Se cumptle con [os horanes de distriducidn establetidos para el sanatio y no S8 gonerin retrasos durante ol suministro.

12

13

1¢ |La acaprabilidad de las alimentos pregaradas es adecuada.

15 IEI desperditio de ahmentos en (2 eta2a de descomde es bajo.

S¢ cuenta con 1 totalidad de la materia prima correspandientes al ciloulo de las minulas aprobadas, multiplicadas per el ndmere de servicios y tipo de mend

£l meny dil cia a5 aeorde a lo establsada en of tico de menus ¢ minuta patran adoptada.

Seansupntran estandanzadas el tamafio de porsiones de las preparacanes segGn el grado da o5 estudianies.
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3 iSe encusntran astandaritadas el tamafio de porciones de Las preparacienes segin el grado de tos estudiantes.

L 'EI ciglo de mend se ejecuta bajo las espediiicaciones téonicas definidas.

S |8 mend entregado segln el tipe de campte eare ‘e 3 o prog is v aprabade,
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1 |$e cuenta con la totalidad de ta materia grima carrespendlentes ab cdlzulo de tas eminuta
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H

a

‘EI menu del dta es acorde a o establecde en el odo de menys y minuta patron acoptada.

Se encuentran estandanzadas el tamafo de poraones de las preparaciones segin el grado de los estudhantes.

El ¢igio de ment se ejecuta bajo las espedficaciones técnicas definidas.

£l ment: entregade segin ol tipo de complementa correspende a lo pragramado y aprobado.

En zaso de presentarse intercambtlos, estos se realizan de acuerdo al companente, a [ frecenc:a y cuenian con documento soparte de aprobacisn,

Los ali pr g

plen con las caracterisncas arganoldplicas prapias de 1a preparatidn o almentos que hacen parte del mend sendo.

Todas 125 preparaciongs que s& incluyen an el cicto de memis, cuentan con su respectne receta estandantada.
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1
12
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9 ‘EI meny entregado 2 los estudiantes tiene 23pecto atractivo ¥ buena presentzcidn,

Se cuenta con elementos fe estandariracidn tanto para servido Como para preparaaoo.

S& cumple con los herarios de distibueidn establecidos para el servicio y na se generan retrasos durante el suministro,

En el tigo da minutas intluye ali 03 v/o D

ignes propi.

del territorin

En el cometinr escolar se prompcionan gracticas adecuadas de habitas afimentarios en los estudiantes beneficiarios.

14

La aceptabilidag de los alimentos preparades es adecuada

15 |El desperdicio de alimentos en ka etapa de descomicte g5 bajo.
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_lde aguas y en buen estado de mantenimienta.

2 |Las instalaciones estdn disefadas y construidas para proteger los ambientes de produccidn de contaminantes ¢ ingreso de plagas, animales domdsticos y otros.

Las instalaciones son de materiaies qQue no generan sustantias téxicas, resistenles, no porosos, impermeables, no absorhentes, no deslizantes y can acabados iibres |
de grintas o defectos que dificulten la lmpieza y desifeceidn,

o

F-

Se cuenta con servicios sanitanos exclusivos para el personal ¥ 5& encuentran en buen estado de funcienamlento

5 |Las Instatacsones sanitarias se encugniran Empias y con fa dotacion adecuada (jabbn liquido,.gel antibactenal ma!Ias. papel bugitnico y papeleras con bolsal. |

Plan di dicamiento®
Piugrara de'Limplaza’y Du!nfecclén,

= g — -~
. L LR S AP ST

6 Todas las dreas y superficies del mr\dcio I3 ea:henlmn en adc:uudas :ondicjnnns higmnr_- ¥ hmpleza. 5¢ ema la ar.umulnnén de aguaylos tcu:slms son |
.. |ditigenciados correctamente y 5e realizan de manerd oportuna.. e o l = L
1
- Se aplican protocalos para 1a limpleza y desinfeceisn de equipos, menaje y utensilios {platas, vasos, cublertos, poci!lus bande]as tablas de picar, cuchtllos entre ! {! ,
oltas) y [os registros son diligenciados correctamente y se realizan de manera opartuna. i
'_B" Los Implementos {pafios abisorbientes, traperos, fecogedoras, toallas, guantes enire otros) qué s¢ willlzan pars b aseo, permanccen en adecuadas condiciones do. | _/-_ 5_ T
timpieza y en al lugar sstablecido. _ [ o j_ - _______1
9 |Los ¢quipos, ulensillos y jo empleados se Iimplan y desinfectan antes de cada uso v son de materiales resistentes 3l uso v a fz corrosién / ‘)

10 Los sistemas dr extraccidn cumplen con las candidones higiém:as estabrecidas ntenimient, p_r-- dimientos del tavado \r 1os registros son diligenciados \
cofrectamente y se realizan de manera oportuna ﬁ
Control de'plagas thros, il T ELT L g e AR R e N e e D T, T T U TR L T e U

11 |No se evidencta Indict & presencia de plagas y 1as dreas cuentan can barreras qua minlmizen el ingreso de vectores. 6
[ |Se realiza un conteol de plagas v se eusnta con los siguientes documentas sapanes: RIEndstico emprésa fumigadors, &ronggrama, faTmato de nspeccian intorm, |~ f h
12 |documentacidn de empresa fumigadora, fithas técalcas, $e encuentean diligenciadas de forma adecuada y eportuna. Fecha de la vluma fumigacidn: :
Marﬂlﬂvdfinosldﬁndemldunssdlidus\'lfuuldos, TR SV I R TP SO SRl w0 T e g e T T T .
13 Existe al interior def servicio de alimentacidn, reipientes de maleria! sanilano para la recoleccion de resigucs sdhdos, en buan cstado en cantidad suiiclente. /
i bienubicados e Identificados conforme alanormasanitarlavigente. S S S
i1a La clasificacisin y segregacidn de residuos sdlidos se realiza de aceerdo con Io estableaido en el programa de manejo de restduos, Adicionat , tos resid
i sélidos son retirados con la frecuengia necesaria para evitas genesacion de alores ﬂo proliferacidn de plagas.
. 15 |El manejo de 10s restduos llguldos y sélidos ao rep riesgo de ¢ tn para los all nl para las superficies en contacto con estos. : z!
16 |52 eumple ¢uenta can protocalos para el mangjo y disposicidn de acerte vegetat usado.
17 | Existe documentacion y registro de la impieza de trampas de grasas.
Abastecimlento de dgtay captrel deplagas., %, » - S i Tt LT L T R ol 2 e ik L e L LU as 07 e,
18 Blsponen dit un tanque de atmacenamlento de agua pniahic v 56 encuenira wnslruldo de malerial hlgienico san]larlo dticoy sc cncuenua ¢n copstante

tirculacion, ademds tiene |a capacidad suficiente para un dia de produccidn,

Se realiza Ia timpieza y desinfeccidn periddica del tanque de almacenamiento de agua patable:

19 Fetha de Ja ditima li Eieza!dl_-si ctcmnl‘eamad
|Personat manipuladar; 4 ;7 & = o

; 20 {El personal rrunlpu!ndur no ommnta al’eccmnes de la pml o enfermedades |nfectocontaglosas

R O N AN S T T a0 N I

21 |Cuenta con ta dmacmn cnmprcta limpia, en buen estado y hace uso adecuado de la misma de acusrdo a Io establecido en 1 normatividad vtgr.'nte

22 |Cumple con [as buenas practicas de manufactura durante todas 1as elapas del proceso de acuerdo a lo estableeide en la normatividad vigente,

L

Opern :lnnes da fab r!cacidrl"

. cumple con lo establecidoenla nurmmnddad samtana vigente, tCondl:iones de htgh:ne ¥

Las cnndl:mnes sanitareas del vehizulp portader de
limpieza adeeuadas pisos, paredes, techo, estibas, canastillas).

El vehicuto cuenta con cnn:epto samtaro expedido pof la aumn‘dad mmpelenle con concepto favcrab!e A Q)? S Q% m\o ‘\Q

Los conductores y aundtfares ¢ plen con los do< exigldos para mampular allmentos, portan fa detacidn de acuérdo a lo establecido on ta Resoluzidn 2674
de 2013 eimplementan buenas practicas de manufactura.

Péginalde 2
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MIKISTERIO OE EDUCAGION cdo 0‘)\9\0 RAS)
HACIONAL FORMATO DE CONDICIONES DE DE QPERACION COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA
. VIGENTE DESDE: R\On_ l

tas materias primas, se reciben en un Iugar Ilmpm ¥ en condiciones fisicas que mnimicen el nesgo de contammacidn o alteracitn de fas ¢: ura:ierf sticas propias de
cada preducto.

Se da cumplimignte a los criterios de aceptacidn y rechazo de 13 materia prima recitnda y existen controles de este proceso (fecha de ucncimiénto. lote, condiciones

de empague y cumplimiento de la Reseluetsn 5109 de 2005 y demis rormatradad vigente). L . _ o ‘____ﬁ_‘ e
E1 persgnal manipuladar varifica la temperatura de 1as materias primas que reguieren relrigeraclén y congelacrdn, ) !

AR A T Ry LIt R Tt DU R T A s S s il

N
N
Pl

Se almacenan los ahmcnms de allo nesgo (Iécteos ¥ dmcns clc 1 dentro de Ips rangos de temperatura exigdos en [a rcsolur.:én 26?4 de 2013y narmatrvldacl '
sanitaria vigantp.

RO . JRR— - .

Se almacenan los productos de acuerdu con las caracterist:eas de fos mismes, en siugs adecuados runimizando ol nesgo de cantammncldn

Lo alimentos y matenias primas se encuentran kbres de presencia de mohe, abombamiento, pirdida del vacio, fechs caducada u otro 35pecio que ncumpla con
las garacteristicas de calidad o inccuidad de los productos.

£l rotulado v etiquatado del cmpaqne prtm.mo de Ies alimentas :umpln conlo eslipulndo enda Resolyodn 5109 de 2005 y demds normatividad \nseme

Les registros de contret de temperatura de los allmcnlos en relrrsera::én y congelacidn, san dillgenciados correctamente v te realizan de mangra upurtuna I

Se asigna retulactén que permite la identificacidn de los alimentos, la cual eswsible, v se lleva cantrol de primeros en vencer, primers en sallr con el fin de
garantizar la adecuada retacidn de materia prima

La materid prima no confarme se ancuentra en un §red especifica, estd dedidamente dentificada para ewitar su uso 1

12

!

I

|
e~ - S N

i

VP

3
Pp

|Preparacitin, ensamble ¥ distibudsn -

T I P

T o

ARSI NS R

v
Wi

=

|
| 36 |Los proceses de produccitn se reahzan de manera secuencial y continua de tal forma que se protegen 'os alimentos de posibles riesgos de contaminacidn. :
PO P, - . _ .. L. - . . M .
i 17 Se favan y desinfectan fos empagues, los alimentos o matenias grimas crudas eome frutas, verduras y hortalizas y productos de prsea con agua potable, antes de su | f! )
: preparacion y en fos iempos establecos de desinfeccitn o . o )
. 8 Los procedimlentos de operacidn como: lavar, pelar, cortar, clasificar, extraer, batr, entre gtros, se realizan de manera que s protejan las alimenios y matertas ' J-\ ,
: primas de posibles riesgos de contaminacion. . o o —_— B
9 Los tiempos dé exposicidn de los alimentos se encuentran dentro de (o estableado en fa normatividad wIgente ¥ no generan posibles nesgos de contaminacidn, .
Adicionalmente, les procesos de desconpelacitn requeridos se cealizan de forma controlada para evitar ol desarreils de UCCOOTRANISMOS :
40 | Todos los complementos astdn libres de ¢ inacidn fisica, bioldgwca, quimica y cymplen con [as caracteristicas de cahidad o noculdad , : ;
. . ——— }
a1 Se realizan acuvidades de m imignto preventivo a 10s eQuIpos que aphca, segun Io establecido en los manyales del fabricanie ¥ 58 garantita ¢l evidado, buen |
i __ |usoybuenestadodela 2 totalidad de equipos v utensilios dispuestos para fa operacign, o o N '_ o o
. 1
a2 {Se realiza itoreo de las temperaturas para los alimentos frios y catientes en las diferentos etapas de proceso !
! - o ;
' 43 {Las temperaturas para los alimentos frics y calientes en las diferentes etapas de prceso se manticnen dentro del rango de seguridad que garantiza ingouidad, : :‘ !

, 44 |Se dispone del menaje suficiente para cada modahdad, de acuerdo al nomero de raciones ¥ e encunntra on buen estado. !
{AsegUramientoy control de Ja caligad=" & o, in - < -oeer. o e o DY BT L UREE B e e e S
.45 IEI comedor escolar cusnta con visita realizada por la Entidad territorial de salud y tiene conceplo sanitario Faverable o favorable con Requarimientos

1

Se cuenta con instrumentos de medicdn con el fin de realizar contrel en cada una de fas otapas de progucon ¥ 5¢ garantiza la confiabihdad de las mediniones
realizadas.

e

INDICADOR: Porzentaje de cumplimiento de condlciones operativas Porcentaje de Cumplinruento:

Obsapvaelghes « " H.or o 2oy - T ey e m o E g
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v venston: \_IO
couico: { ) 7) C-p ZO
ﬁ MINISTERIG DE EDUCACION FORMATO DE EVALUACIGN CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CALIENTE

musponmm \IGENTE DESDE: MO‘G\JL/

- S AN
ENTIDAD TERAITORIAL, GJNSH EQBE \r'\( Ve C Q\QQ‘_) "Y\\:w\\ F=iN (O \tb QD_ \ING,&C{LO \
Fecha de la wisita: -— - E 5 | Sede gducatrva,
Operador. Q_O@\—c,\ L) 0'5'5'\ Q,U\\QQ %:\\(\ QO;K'\_O %

Tipo de Compt o fornada Mafiana Jornada Tarde No de 2 2’
SEMVICIDS: .

Datos Gel Mans a yentear: - S '—-\’ AR RN et T e et TR e T T LA R B A ey e e W e e T T
T CRONA LD

\Co
B2 ogTA S

DQescripacn del Men:

Y N\ S NS
O Yo AT L

Informacién de fa rl.'l':ir'»:'\.r'u':drIEhrf*'-'~ * — i R Siithe el At

|Nnmbm Centro gc.wﬂ:du:_ n

?Iaca del vehicuto: D | Hora salida COR: |
Dntordadlstﬂbuclan" jE T G T SR et TS

Hora de legada a ta sede educativa .

Hora de safida de Iasede edutativa s i ———— - -

Temp aele o isotdrmice T j -— R R e

Temp: # del complemento alimentario e T

Cantidad de comp! alimentatioy entregados enta sede T 9$_ [ e i —

Cah!-que segun pivel de cumplimeento € lCuma'el. 1€ {No cumnplel. A Mo am)
PRrEONa MaRIPIRRa, o o e e T T B R B e R T S [k Canentien”

1 £l | puladory portador cuenta con ta On exrgtda para P de acuerdo a lo establecdo en i3 Aewluadn 1674 de 2D13 v ésta 1e
ERCUENLR vigente.

11 [5e cumple can las cantidades estableadas por cantenedor volérmico segun capacidyd t capacidad de este.

2 |Cuenta con la dotacsdn camplety, limpa, &n bueh eslado y hace uso adetuado de la rusma de acuerdo a lo blecxio en L2 nor dad vig C :
3 Elp 1 fador portador cumple con las buenas prictiss de factura #n las dif ctapay del proceso, segun to lecrdoenly dad {egal C
Condleinaes de bransporte. i"y s S Tl o8 BV 100 L e B T T e .
4 Los vehiculos para el delosc d i 05 cumplen con k3 dad santana wgente (Resolytdn 2674 de 2013) v los ineamientos determunados para
porte de ab biecidos por el A % do Fransp t 2

5 JElvehiculo cuenta con certificacidn samitana expedida por la autondad competente con concepto favorable. (

6 {Las Canasnitds yfo enuipas donde son p tony al FLEY Lmptas, &n buen estado y son de materal cenistante, C

9 |Sereauza eode temp deigsc ) i o5, Q

10 |Las deloy seeng centro de (o5 rangos yse los de drtos I C

[Etréga de EOmpIEmenta BIMERtINE « 1 -, s " womid Sv e S, T e < i N R T A

e

N
5
N
1
F
1

12 L e compl L 3t 3¢ Jjustd 3 lay cantidades asfingtas para 1o sede educabva

13 |ues £ [ dencon los on el ewio de menus Jprobado.

14 [tos aimentos empacados yio

fque st entreguen con e Js I cumplen con la dadwigenle para ef ratulade de ahmentos

2dd
P

A_._—-__NO \A@»U‘ N}QOQ-&DJ&& . Pigina 1de2
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UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIALDE ALIMENTALIGN ESCOLARY,

VERSION

kopiso (Y2) [ —

-

MINISTY. ]
e iriD DE EDUCAC FORMATO DE EVALUACIGN CONDICIONES OPERACIONALES COMIDA CAUENTE
TRANSPORTADA \IGENTE DESE %{\ : :0\\
15 Los pl I ios se ©n adecuadas condimanes de calidad {fechas de venomiento, entre atrosh, inotuidad, presentacsdn y no Dresentan alngun tipo de
contaminacidn (
16 |Duranic el descargue ¥ entrega de los complementas aimentarias en ta sede edutatra se ewdercia adecuadas practicas de manufactura. C
17 i pl i 105 0N gad0s 3 133 sedes educhivas ¢ I con tos b wos
1B |Los empagues yfo ervases donde vwiencn ac Jos loy ! L e a0 en buen esads Q
Consumo - R +, I L L T i 20 T IR A L ]
19 |Las dreas para la distrbucidn y delay comp O3 SHMenlanos s# enzuentran on Jdecuadas condiciones higdmeas y fsicas (
20 Jta valiluctn educativa dipone de recientes y bolsas. a5i coms la claficacdn y duposodn de resduos (
21 [Los equipes yfo utensilios para 13 distribucidn ¥ ¢ de loy Ll 30 e &n ad 323 condiciones higidracas v fisicas
22 Curanie el ¢ delos ¢ t W33 N0 50 presentan novedad et relacionadas con la catidad (sensonal, nocwndad, entre olros] v c dad de los L
ALPAERLArSY
23 |5e glspane del mendfe sufici para cada modalidad, dr atusrds al numere de senaoos establecidos, v 16 encyentra en buen estado Q
Observaciones’ . .o¢ - o oo e T L hay Dbt o T RIEAL e TR TR e T T D S L TR LS h e

Gmentes%i?%u
d
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MINI‘S'I’(-“IQ DE COUCACION
NACIO

5 B2 s UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR -

ST s U [WERSIGR:

(Y
caoiso O 0D =270

a5~

FORMATO DE REQUUERIMIENTDS ALIMENTARIOS ¥ NUTRICIONALES COMIDA CALIENTE TRANSPQRTADA \GENTE BESOE. H l L

ENTIDAD TEARTORIAL. |

\
o \--QJCF\'MC_C}_QGD “\ AN AT Q\O SR LoN

Fecha da lawisita:

B S B AN IS SN

Qo)

Dperacor CONEOLTO o o oS Wee oy \5«:&0{?_,0 \
Tipo de Complemento: Jjarnada, %ﬂﬂ Jornada Tarde Almuerzo s:‘: ::s 22‘

iInformackin de l2s radones entregadag.

77

o "i l

e b 0y C&\QQ C:‘B..—LQR‘T\&.'

GXeQuAA) — Qemcaeué- — QG Qe \oL

C)\

Ceseripedn del meny:

intercambing

nee TEBoe, &) e -é&r- & | =3
Autontade por: \

Motivo del
Fecha:

intercambin
€ [Curnpie] NC [No tumpte) N/A (N3 37103}
ﬁmu:ﬂuﬁcntnsaﬂmnmmvnumdanal‘ i R N

[Eamplimlents g2 la minuta patrdh -

1 |Secunnta con i3 totalfdad de la I3 ptima torfesh Al edleulo de las minutas aprobadas, multiplicadas por el aimero de serviaos v tipo de meny.

2 JE‘ meny del dia es acorde a lp estableade en el cigle de menus ¥ minyta patron adoptada.

3 |Se encupntran estandanzacas el tamafo ce porciones de las preparaciones segun el grado ca fos estudianies.

4 |€! oclo de meni se ejecuta bajo tas espesiNeacones téenicas delnidas,

w1

El mend entregado segan ¢ Lpe ¢e complemeanta corresponde 3 o programado v aprobatio

& |En caso de presentarse mtercambios, estos se realizan de acuerdo 3l componente, a 13 frecuenaa ¥ cyentan can detuments saporte de aprobacidn.

~

Los alimentos preparados cumplen con las caracterlshcas ofganoldplizas proguas de fa preparacdn o almentos que hagen garte del mend serndo.

8 [Todas las preparaciones Qui se eluyen en gl agio de MenGs, CUANTAR CON Su reSpEctr receta ostandaniada.

9 1€l menu entregado 3 105 estudiantes Lene ASORCo AatREtvo ¥ Bupna presentatisn,

10 |5# cuenta con elementos de estandanzandn Lanto para senvido COME Para Preparanon.

1% [Se cumple con Ios horarios de distribucidn estatinedas fard el senntio ¥ 10 S gENBAAR ratrasos durante el suministro.

nghuye gk v/a preparaciones propias del tervitafio

12 iEn el oitlo de

o5 benaficiarins.

En el comedpr eseatar se promacionan practicas adecuzdas de enipos

13

14 LA ac

bhdad e los )5 freparacdos ot adecuada.

15 |€) dasperdizo de alimentos n 13 #Tapa da dascamice ef By,

’pOOOOOQDOOpoooQ}

Observaciones ™ 3. -0 o oL Ll e Lt e T P R T L T S s e PO S, Vo POy ot o
R Y S T W72 N W e o) (N L VLA e A o T
A=N o N e /

S A Eo0ORT et LFCA o]
\m‘rm-u:mnc
ATV T WY A
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Fecha de I3 wisita.

(=08 s e

Tipo de Camp

Ko Senidos

1 LAm‘w vy | e

Opesador:

lornada Makara

Jornada Tarde | Almuerza

IR TEEN

ﬁrnperliurl dlmlbudﬁn .

'q\QD Ban S nldds =

A ONEY d\C\ AT N O\Q\"O\

L] Sna il TACY
e,

TR JOrA  Asin e vhanyTT
¢ N P ST NET R

1 c:lD o

t: 2D SN D O e

L= et Y

Icos f Hode grep
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FNDIQDDH.. Hode plepandm q-uaump!:n criterios d:&mdad ¥y Org

Porcentaje de cumplimlenta:

a9S

T orTao
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e
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215 U INIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL DE ALIMENTACION ESCOLAR! & 2530040 11, [ VERSION:
- — - caviGo: \)BG&%E)'P‘
> MINISTERIO OC EDUCACION 1
‘i’ NACIONAL FORMATO DE REQUERSMIENTOS ALIMENTARIOS Y NUTRICIONALES COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA \IGENTE DESOE. @J sz
. 1 ‘hf\ '\ 5 5 \\ LY hY o 5 ‘
ENTIOAD TERRMTORIAL | WO (AT AARCA Gy ST oy OO
Fecradeta it \ 4 =0~ 2008 gevmrs | aacdd ISR 6%\35\"0 >
Operador: oSOl W et ViaD BRer 23\
Tipa de G to: lornada Mgana Jormada Tarde NITIIJEFI_D_ Node
SEMVICIOS:
nformacSn de las raciones enfregadas 77~y v b e N e T s PR = T e N s e
O "":Dq le) ég‘\‘ly—“-e\.
Deseripmdn dp mend: l f)\s{—\- b T- Q
Qe so\\n li‘Q onons Q,U‘A“ 0 »
e mmento |~ @0 \sldc: R\ WeNQ e N
:::ru::mi::a | Autonzado por: I -’—C—? 'L

[Requerimiantos alimentario y nutricional -~

|Cunplisaiento de &3 minuta patndn « "1

-

Se cuenta coo la totallgad de la materia prima carrespandlentes al ediculo de las minytas aprobagas, multiplicadas por el nimearg ge servicios y tipo de mend.

Lo

£ menu del ¢ o5 acorde 3 lo establendo en el ciclo da menus v minuta patran adoptada.

w

Se enguentran estandarizadas el tamafio de porciones de 135 preparacones segin ol grads de 1os estudiantes.

S

El ttlo de mend s epecutd bajo 1as aspecificadiones tdenicas definidas.

w

El menl entregado segdn el tipo de c carr L]

2lo programado ¥ aprobada.

[

En £330 da presentarse intercambios, estos se reatzan de dcuerdo al componente, a 13 frecuenta v cuentan con dotumento sapofe de aprabatidn,

Los al 3% ar a3 tumplen con las caracteristicas Qrganolépticas propias de 1a preparasdén o AMmEntos que hacen parte del meny senato.

8 [Todas las greparaciones que se meuyen on ol co de ments, cusntan con sy respectng receta estandaniada.

E rEI MENG SRtrEgICo 3 108 estudiantes LEAL ASPECLO AkrACtvD ¥ Bupna presentacidn,

10 |S# cuenta cap etementss de estandanzacgn anty para sennde COMQ para pregaracion.

11 |52 cumple cn los horarios de distributidn establecidas para e tervicio ¥ NG $¢generan retrasos durante of suministre.

12 |En &l cido de inttuye ali

wo iones prapias del Lermitgro

13 |En ) comedor escolat so gromotionan practicas adecuadas de hatlios alimentarios en Ips estudigntes benelicarios

14 |La acgptabikdad de 1os alimentos preparadas o5 adpcuada

15 iEl despergicio de ahmentos en (3 etapa da descomide &5 D)0,

Obtervatiohes ,.; ©

(im. ntOS%«%

brendey
— e
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T e T e oo e T Sy, 1y ‘UNIDAD ADMINISTRATIVA ESPECIAL OE AUMENTACION ESCOLAR ., ottt 3 AL S)
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|Cumphimiento de Ly minuta patrén 3

L LI Ry

1 |5e cuenta con la totalidad da la materia prima carrespandientes ab cllcule de las minutas aprobadas, multiplicadas per el nidmere de servitios v tipo de meand.

2 lEl menu del dia es acorde 3 lo establecido en el cddo de menus y minyta patron adoptada.

3 |Se enturntran estandarizadas el tamafio de porciones de !as preparaciones segn el grade de los extudiantes,

4 |El oclo de mend se ejecuta 2ajo tas especiflzaciones téercas defindas,

£ ment entregado seglin ol tpo de complamante corresaonde a o programado v aprobada.

Dot

& |En caso de presantarse ntercambios, estos se realizan de acuerdo al eomponente, a 13 fretuent y cuentan con docsmento soporte de aprobadion,

Los alimentos preparades cumplen ean las caracteristicas organoléplicas propas de 1y praparacids

L

que hacen parte del meny servitde.

Todas las preparasiones que se ngduyen en ef cclo de mMends, Cusntan con sy respectiva receta estandanzatia,

o

El mend entregzdo 2 Ios ostugantes Lane aspecto atractivo y buena presentacdn,

Se cuenty con glementas de estandanzandn tanto para senidp COMD Pard preparation

11

S& cumple con tos horarios de distribucidn establandos para e sprvicio ¥ no se generan relrasos durante el surministro.

12 |En el cicio de minutas ingtuye alimentos y/o preparaciones propias del territatic

13

En ¢l comedor oiralar sp gromosionan racticas adecuadas de habitos alimentarios en los estudiantes benefictarios.

14 |La aceptabidad de las alimentos preparados es adecuads

15 |€) desperdicio de amentos en la erapa de descomice 5 b2ja.
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T nacion FORMATO DE CONDICIONES DE DE OPERACION COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA )
VIGENTE DESOE. P‘\ L

[enTione rermvoRiaL | Ne

._@M\Q.\AO\\:OD_,Q \

—

Fecha de tavisita: 23 3 'T Sede educatra: Q Q\
Operador: (oimeis 1o Q'\—(\QV\QCD ~ AE@' Qe,u\écﬂ O &7- VCAQCQ hvy
Tipo de Complemento: Jornada Mgﬁana Inrnada Tarde Almuerzg Ho de senvicios:
_ 4 [- ~Calificaclon. <.
Condlclones higlénico sanitarjas- ..~ K S
Ed|ficacinries ¢ [pstataclones. » - 7 s 1, - 1., -

IE1 servicio de ahmenmudn esta aislado de fooos de msalubndad Sus accesos y almdadores 5e T pi Ilbres de ar lacidn de basu:as cstancamiento
_|de apuas y en buen estado de mantenimuento.

1

2 |Las instalaciones estan disefadas y construidas para proteger tas ambientes de pmdumdn de contaminantes e lngrcso de piagas. animales domésticos y otros.

3 Las instalaciones son de materiales que no generan sustandas télcas, cesistentes, na parosos, impermeab’es, Ao absorbentes, no deslizantes y con acabades fibres
_lde gnetas o defectos que dificuiten ta impieza y desinfeccidn,

4 |Se cuenta con servicios sanitartos exelusivos para el perwnal ¥ SE &N tn buen estada de funct fento

5 |Las Instalaciones sanitanas se encuentran Ilmptas y con (a dotaedn adecuada (jabén quuvdn 3el antibactenal taallas. pape! higiénico ¥ papeleras £on bulsal

Plan dé stineapilento:.

Pmmmadel.lmple:avnaslnfeocldnr L RGP "'.-

6 Todas las dreas y superficies del servicio se cncucn:ran en adecuadas :ondlclones higiene y l:mpteza saevita la acumu!acién de agua ¥ los registros son
diligenciados carrectamente y sa cealizan die manera cportuna..

i

otros) y los reglstres sen diligenoados correctamente y se reallzan de manara oporiuna.

Tios implemantos (pafos absorbentes, “traperos, recogedores, toatlas, suanles entre otros) que se uthizan para el aseo, ¢ permanecen en adecuadas condiciones de
|Umpieza y en et lugar estabieedo.

- )

e e e e o e —— e

Los equipos, utensilios ¥ menaje empleados so fmpany deslnfe:tan antes de cada wso y son de mateniales resistentes at uso y a la carrostdn |

[*-]

1 Los sistemas de extraceidn cump'cn con tas condiciones higléntus cstablecidas, mantenimiento, procedimientas del lavado ylos tcgtsiros son diﬂgendados
carrectamente y se cealizan de manera oporuna.

Se aplican pratocolos para la fimpleza y desinfecetdn de equipos, menaleyutensﬂ!mtplatns vases, cublelms pocnllns hande]as tah1as de plcar cudﬂ[!os entre ﬁ

Cantrel8E plagas -, .~ " tevioon oi mpa T e EeT Tai e o e

11 |No se evidencia Indicio ¢ presenced de plagas v las dreas cuentan con barreras que minimiten ¢l ingresa de vectores. l

$e realiza un control de plagas v s¢ cuenta con los siguientes dacurmentss sopartes: diagndsiico empresa fumigadora, cronograma, formato de inspecciéninterna, |
12 [documentacién de empresa fumigadara, fichas técnicas. Se encuentran diigencizdas de forma adecuada y opertuna. Fecha de 1a ultima fumigacsdn: :

Mane]uydlsposlclﬂndammuos5ﬂlidusvlfquldns-~.s R T R T T R L A R O Se

-1 Sk

Existe al interior del servicio de alimentacidn, rcdplmlcs dc material samlario para a rcr.otc:clén de residuos sdlidos en bucn cstaao en canr.idad sufldente
blan ubicadys e dentificadns conferme a la narma sanitana vigonte.

La clasificacidn y segregacién de residuos sélidas se realiza de acuerdo con fo establecido en el programa de mancja de residuos. Adicionalmente, los residuos |
sclidos son cetirades con la frecucncia necesarta para evitar generacign de olores yfo proliferacitn de plagas.

15 |El manejo de los residuos liquidos y sélidos no representa riesgo de contanunacion para los alimentos ni para tas superficies en contacts con estos

DPP

16 |Se cumple cuenta con protacolos para ¢l mangjoy disposicién de aceite vegetal usade.

[

17 |Bdiste documentaclén y registro de 12 limpieza de trampas de grasas.

Z|Z

|z »

‘1—¢ tho v

H

Ay T th s % oL o i g e

Abastecimiznto de agita Y.control do plagas:- "' U +

NI T

o
*

18 Disponen de un tanque de almacenamicnio de agua palable ¥ $& encuenlra r.onslruido de materigl higlénico sanltario hermetico y m enr.ucntna ¢n constante

circulaclédn, 2demds Hizne {3 capacidad suficiente para un dia de produccidn, )
Se realiza |3 impieza y desinfeccidn periddica del tangue de almac } de agua patabl

1 Fecha de fa uitlmahmgte:agd nfl.‘l:l':fﬁn calrrad :
Persomal manlpuladey. - 7 g e B

CTe g T I R T
PR 14 B —’ 3 - -t _.\_\J‘_‘ . - "

.=t

20 {El persona) maruputadnt no presenta afemnnes dafapiale enfnrmcdades |n|’ectocon'lngmsas

21 {Cuenta mn Ia dntandn completa, limpia, en buen estado y hiace uso adecuado de la misma de acuerdo a !n establocido en ta vidad vi ﬂ_

22 |Cumple con las buenas practicas de manufaclura durante todas tas etapas del proceso de acuardo a lo establecido en (3 normatividad vigente,

Dpcraclones de fabricacitn:.

Condiclanes de diswibuclén v lrnnspone B tccepdén da materla nlima' o

3 Las condiclones samitanas del vehlculo transportadar de alimentas, cumple con Ia estableads en Ia normathndad sanltaria vigente. {Cnndidnnes dr.- hlgicne \r
limpieza adecuadas mises, paredes, techo, estibas, canastilas).

24 |El vehleula cuenta can concepto sanitans expedido por fa auteridad competente con concepto fa\rn:abre :' 5 mc.z QQ%N"O\!L
ple ue

| ;5 Los conductores y auabares cumplan con tos doc ‘exigidas para manipular alimentos, portan [a dotacién de ac
de 2013 ¢ implementan buenas practicas de manufactura.

do a Io establecido en Ja Resolucion 2674

i
!
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|
|
I
|
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17 nacionar FORMATO DE CONDICIONES DE DE OFERACION COMIDA CALIENTE TRANSPORTADA
VIGENTE DESCE: P\\c‘ﬁ

"6

gy

28 IEI personal manipulador verifica la temperatura de las materias primas que requlcren refrigeracién y congelacidn

- ito = UNIDAD ADMINISTAATIVA ESREGIAL DE ALIMENTACION ESCOLARY.” -, |version: (¢ )

AYS)
L=
MIMISTERIO DE EDUCACIdi CODIGO- ()’2)610- /Oé

cada producto. |
Se da eumplimiento 3 los criterios de a:eptaciﬁn ¥ recharg de fa materia prnma recibida y existen controles de este proceso (lecha de uendmicnto Iote conticipnas
ge_ empague y cl._u_n_pli_r_nlento dela ﬁesolucrén 5109 de 2005 ¢ de_:_m‘_ﬂ normatividad vigente).

Alm
]

| 35 La materia prima ne conforme se encuentra en yn drea especiﬂca astd deb:damen!e |dent|ﬁ:ada para ewitar siy uso.

__ |tas caracteristicas de calidad o inocuigad de fos productos.

acenainlento, <5 - Vi T
Se almacesan fos ailmentos de alto nesso [{T] r.lcos \r carmcos ele ) dentrn de 103 rangos de temperatura emgld 05 €N 12 resalucion 2674 dc 2013 ¥ normatnndad
sanitaria vigenie.

R R TN R R S LT

i S

S0 a'macenan los productos de acuerdo can Ias caracte n‘snr.a.s de Ins mismos, en sitios ad ecwzdos mirimizando el riesgo de contaminacitn
Los alimentas y materias primas se encuentran lbres de presentia de moho, abombamiento, pirdida del vacio, fecha caducada u otro aspecto que incumpta con

Elrotuladoy et‘quetadu del emnaque pnmario delos allmcnms cumpre con lo esnnulado onla Resnrul:ldn 510‘3 de 2005 y demis mrmamﬂdad \.rrgl.'n'll!

Los regisiros de control de temperatura de los alimentos en rcfr:geral:ldn ¥ cunselacidn son dmgnncladns correctamente y so reahian de manera oportuna.

Se asigna rotulacidn que permite la identificacidn de los alimentos, la cual es wisible, y se lleva control de primeres en vencer, primern en salle con ¢l fin de
garantizar Ja adecvada rotacidn de materia prima

iPr eparacldn; ensamble y dEWOLEON -~ " ... . ©. - .. R N R O TR L T T
- 36 [Los procesos de produccitn se realizan de manera secuencialy continua de tal forma que se protegen los alimentes de posibles rizsgos de contaminacion.

37

Se favan y dn_sinfer.tan Iz empagues, fos alimentos o materas primas crudas como frdtas. verduras y hortalizas y prddi.u:ms de ﬁéica_oon_a-g_u-a-poz-a-b'le. antes de su
|preparacidny £n ips tiempos establecidos de desinfeccion.

Los procedimiantos de aperacidn coma: Iavar pelar, cortar, clasificar, extraer. bate, entre otros se realizan de manera que se protejan lot alimentos ¥ y materias
primas de posibles riesges de contaminacien

- - e e LI i E—

{os tiempos de exposicidn de fos alimentos se encuentran dentro de lo ¢ ido en 12 nar lad te y no generan posibles ripsgos de contaminacitn,

Adicionalmente, los protesos de descongelacion requeridos se realizan de farma controfada para evitar el desarroiln de microarganismas

40 1Tados los tomplementas estan lizres de contaminacion fisica, biatdgica, quimicay cumplan con las caracteristicas de calldad o inocuidad.
| 47 $e realizan actividades de Hhmeer ..u_prevenmo 2 los equipes que aplica, seganfo establecido on fos manuales del fabricante y se garantiza el cuidado, buen
. _jusoybuen estado de 2 totalidad dee equipos v utensilios dispuestos para la operacién. - o [
' 42 |Se realiza monitores de las p para las ali 03 frios y calientes en tas diferentes etapas de process
43 |Las temperaturas para fos alimentas frios y calientes en Jas diferentes etapas de proceso se mantienen dentro del 1ango de seguridad que garantiza inozwdad, .
* 4 |Se dispone del manale suliciznte para cada modalidad, de gcuerdo 3t nimero de raclones y $¢ encuentra en buen estado.
AfcpUramlentaycontiolde fa calidad =2 5., o, « S e T T Gy ey L e o e e B T T Ve AR
45 |El comedor escolar cuenta con visita realizada por ta Entidad tarritorial de satud y tiene concepto sanitario Favorable o Favorable con Requetimientops
L
! a5 Se cuenta egn instrumentos de medizidn con el fin de realizar contral en cada una de las tlapas de producaén y se parantiza la confiabilidad de fas mediciones
7 |realtzadas.
-
INDICADCR: Porcentaje e cumplimlento de condiclones operativas Porcentaje de Cumplimienta;
Qbservaclonas. <H % Tptiniem't 7o 0 B RS e ) A e N IR LR TR
G e MO 7o FIRMAS Y AN el il T T FIRMAS. 2L # e

limentosiia ' s |
p Y : Nombre: e foeete, (oG
‘--.._________,...—' - C é—-—

Dotumento: ¢ 42 ¢0 % =@
Crg: ol Bn (o dho ez
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intercambios T
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Carfigue uﬁm hivel de maﬁ-nmm C[Cumple) kL [Nu mlel NfA [Nu wiral

Ty

ﬁ.:querlmlentm alimentariay nutriclonal »

{cumplimlento da la minuta patrdn .1

1L

L2

Se cuenta can la totalidad de fa matera prima correspondientes ¢l cifoulo de las minutas aprabadas, multiplicadas por et namars de sprvicios ¢ tipa de mend.

El menu del i &3 acorde A lo establecdo en ¢l Siclo de menus y minuta patron adoptada.

I

L

Se encusntran estandanzadas el tamafio de porciones de 125 preparsoones segon ef grado de los estudiantes.

4 iEI cizlo de mend se ¢jecula bajo 1as especificactones thomicas definidas,

5 |EI mend entregado tegln ol tipo de complemento corespongde a lo programado y aprobades.

[3 IEn 350 Q& Presentarse nters

C.
bias, estos se dr atuerdo 31 componente, 3 12 frecuentia y cuentan con documento saparte de aprabacién. (
7 Loz ali preparad pien can las caracteristicas organclépticas pramas de la prepaacidn o ahmentas Que hacen parte del mend senndo. (
-
8 |Todas las preparaciones Que se mcluyen en el Goo de mends, CUBNEEN B3N Su resPecing receta estandarizady. {
% |El mend entregacs a los estudiantes Lene 35pecta atrActvo ¥ buena gresentacdn. ( '
10 {Se cyenta con elementos de estandanzanide Lanto para servido como para preparacion. { :
11 |52 cumgle con les horarios de distributidn estabipcdos para el servicic ¥ o 5& genesan relrases durante el suministre, { ‘
12 |En &l cicts da munutas mefuye allmentas /o preparaciones propias del territorio I i
13 |Enelc gor escotar sep ionan practicas adecuadas de habitas alit igs en los estudiantes bereficiarios. (
14 [La acentabitdad de o3 alimentos areparados es aderuada, C
15 |El desperdita de ahmentas en 13 0Tapa de descomige e B2jo.
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| AGEHEGL ACTA

Cédigo: A-GDAC-F-11 | Version: 01
Vigente: Resolucidon No. 429 del 22 de diciembre del 2022

Ne:- 006

FECHA: 04 | 09 | 2025
HORA: 10:30am a 11:30 am

LUGAR Despacho oficina secretaria de Educacion y Cultura.

TEMA Prestacion de Servicio Programa de Alimentacion en el marco del Contrato 0390 del 11 de
abril del 2025

OBJETIVO: Realizar una mesa de trabajo con el operador del Programa de Alimentacién Escolar (PAE}
con el fin de resolver las dudas relacionadas con la prestacion del servicio en el marco del
Contrato No. 0390 del 11 de abril de 2025.

ORDEN DEL DiA:

Revisidn, analisis y aclaracion de dudas relacionadas con el costeo para la implementacion del
Programa de Alimentacién Escolar (PAE}, correspondiente a la vigencia 2025.

DESARROLLO

Siendo las 10:30 a.m., el doctor Carlos Orjuela, en su calidad de secretario de Educacion y Cultura, dio
inicio a la reunion saludando a los asistentes y contextualizando el objetivo de la misma. Por consiguiente,
A continuacion, concedid la palabra al sefior Sergio Meneses, quien expuso las dudas que surgieron

- durante [a revision del costeo de alimentos correspondiente al contrato 0380 de 2025.

Seguidamente, 1a profesional contratada por la secretaria de educacién y culfura, la Dra. Liliana Reyes,
procedio a resolver cada una de las inquietudes planteadas, aclarando que el costeo de alimentos se realiza
con base en los componentes y grupos de alimentos establecidos en la minuta patrén.

Posteriormente, intervino el seiior Duvan Meneses, manifestando su inconformidad respecto al descuento
de los parafiscales, argumentando que su empresa estd exenta de dichos pagos. Ante esta situacién, la
Profesional Marina Riveros explico que el tema fue remitido a la Oficina Asescra Juridica, v que
actualmente se encuentran a la espera del concepto correspondiente para definir como proceder.

El sefior Duvan agradecio el espacio brindado y la disposicion de la secretarla de educacién para atender
sus inguietudes,

Palacio Municipal calle 11 4 91-35 Tel (60 8) 634 5595 | Edificio CIAC (Secretaria de Gobiemo) Calle 104 16-49. | (’@}}

tinea Gratuita 018000953231 Cédigo Postal. 856010 contee)
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" Finalmente, e! Dr. Carlos Orjuela agradecit la participacion de los asistentes y reafirmé la importancia de
continuar garantizando un servicio de calidad en el marco del Programa de Alimentacién Escolar. La

reunién se dio por a las 11:30 am

PROXIMA REUNION: Cuando se requiera

ASISTENTES:
Se anexa planilla de asistencia.

Nombre v Apellidos Emplec/Rol que desempeiia Dependencia Fipma (}
CARLOS ANTONIO Secretario de Despacho Secretaria de .
ORJUELA Educacion y Cultura v
CASTIBLANCO ‘ Sl
DUVAN STYVEN Representante Legal Consorcio Nutriendo 1 ; Z_
MENESES MENDOZA Vidas Aguazul 5 2

\_/4"” ‘

Revisé: Luz Marina RiverosiProfesional Conlralade -Coniralo 810 - 2025;
Elabord: Liliana Reyes Mora/Profesional Contratado — Contrato 748 - 202

Palacio Municipal calle 11 § 11-35 Tel {5608} 634 5995 | Edificio CIAC {Secretaria de Gobiemo} Calle 10 # 16-49. Ef’“?
Linea Gratuita 018000953231 Cédigo Postal. 855010 E“om_;.-c,
conlactenns@aguazul-casanare.gov.co | wwvw.aguazul-casanare.gov.co ,
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Aguazul, 22 de Octubre de 2025

Sefores:

CONSORCIO NUTRIENDO VIDAS AGUAZLUL
RIL. Duvan Stiven Meneses Mendoza
Contrato No. 0390 de 2025

Aguazul - Casanare

Asunto: Subsanar observaciones Informe parcial No. 5 Contrato 0390/2025.

Cordial Saludo.

Me dirijo respetuosamente a ustedes con el fin de solicitar subsanar observaciones a los
documentos y anexos aportados en el presente informe parcial No. 5 del contrato No. 0390-
2025, de acuerdo a las observaciones que se describen, asi:

1. Verificar los datos (texto) reportados en el informe No 5 son 21 dias de prestacion
de servicio de alimentacion escolar del mes de septiembre.

2. Corregir los dias laborados de mano de obra reportados en la tabla no coinciden
con los que dice la planilla de pago firmadas.

3. Las hojas de portada de los anexos 3 al 17 deben corregir dice informe parcial No.
4 y estamos en el informe parcial No. 5 de [a prestacidn del servicio.

4. Qrganizar el registro fotogréafico de la prestacidn del servicio por fechas en orden de
entrega del mes de septiembre 2025.

5. En la tabla de presupuesto de relaciéon de Compras Publicas Locales (CPL) deben
corregir 1a firma del R/L y en el ltem 7 de la tabla corregir valor segun las facturas
anexas.

6. Falta anexar el comprobante de la transaccion de pago Factura No. FEME63 del
1/08/2025 por valor de $137.250.

7. En lo correspondiente a las Facturas expedidas por EXPO CARNES aclarar o
corregir la Descripcién dice Plancha.
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8. Falta anexar los documentos que soportan las cuentas de cobro del sefior Oliverio
Lemus y la seiiora Maria Liliana Mendoza Mendez.

9. Del anexo No. 15 y del anexo 16 faltan lo correspondiente que lo soporta como
evidencia.

10. Revisar los soportes anexos, haciendo corte de informe a 30 de septiembre de 2025.

Atentamente,

CARLOS ANTQONIO ORJ At{ CASTIBLANCO
Secretariolde Oespacho Secretaria de Educacidn y Cultura
educacionduitura@aguaztl-casanare.qov.co

Cel: 31182 5

E[abor%rﬁ‘e‘&ﬁ?&%’

Profesional contratado — contrato 0166-2025

Reviso: Luz Maring ergs Chaparro
Profesional Contrata S No. 081072025
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