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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Monteria, 17 de NOVIEMBRE de 2025

Sefior (a)

LUIS ERNESTO BARRERA

SUPERVISOR CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7423306
COORDINADOR ACADEMICO

Centro Agropecuario y de Biotecnologia el Porvenir
Ciudad

Asunto: Informe mensual de ejecucion
contractual Mes NOVIEMBRE del afio
2025

Referencia: No CO1.PCCNTR.7423306 del afio 2025

Yo ELIANA DURANGO PEREZ, identificado con la cédula de ciudadania No. 1.067.870.358 de
Monteria, en mi calidad de Contratista del SENA, en en el Centro Agropecuario y de
Biotecnologia El Porvenir, en cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la
referencia, a continuacidn, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto
de cobro. Valor y forma de Pago: El valor del presente contrato es CUARENTA Y SEIS
MILLONES CIENTO CUARENTA Y OCHO MIL CUATROCIENTOS VEINTISIETE PESOS M/CTE.
(546.148.427) Esta suma serd pagada por el SENA al contratista segun el plan de pago
establecido.

Los honorarios serdn pagados por el SENA al contratista de acuerdo con el cronograma
definido por la Direccion Administrativa y Financiera de la Direccién General, en la cuenta
de Ahorros No. 506-944042-24 de Bancolombia, cuyo titular es el Contratista.

Plazo: Serd hasta el 12 de diciembre de 2025.
OBJETO: (Trascriba el objeto del contrato, dentro del siguiente cuadro)

PRESTAR LOS SERVICIOS PERSONALES DE CARACTER TEMPORAL DE INSTRUCTORES PARA
IMPARTIR FORMACION INTEGRAL PRESENCIAL EN EL PROGRAMA OFERTA REGULAR DEL
CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR DE CORDOBA.
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Obligaciones Especificas: (Trascriba las obligaciones especificas del contrato, dentro del

siguiente cuadro)

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 | Alistar procesos formativos e | Se realiz6 alistamiento de Anexo 1: Planeacion
impartir 160 horas mensuales | procesos académicos, Pedagdgica Fichas No. -

de formacidn profesional
integral en programas
titulados y/o complementarios
del area asignada dentro del
programa oferta regular, en las
competencias, resultados de
aprendizaje y actividades de
los proyectos de formacién
programados dentro de los
tiempos que para cada accién
se determine por el Centro de
formacion.

impartiendo formacién, en los
programas de formacion:

. Técnico en
CORTE Y VENTA DE CARNES- No.
de ficha 3193590

Competencia: PORCIONAR
CARNE DE ACUERDO CON FICHA

TECNICA Y NORMATIVA
SANITARIA

Resultado De Aprendizaje:

J PROPONER
ACCIONES DE MEJORA AL

PROCESO DE PORCIONADO DE
CARNES Y ESPECIFICACIONES
TECNICAS Y NORMATIVA

. Técnico en
COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS- No. de ficha
3176640

Competencia: CONTROLAR LOS
PRODUCTOS EN LA CADENA EN
FRIO DE ACUERDO A LOS
CRITERIOS ESTABLECIDOS

Resultado De Aprendizaje:
REVISAR LAS CONDICIONES
SICROMETRICAS DE
ALMACENAMIENTO DE LOS
PRODUCTOS DE ACUERDO CON
SU NORMATIVA

3193590 - 3139300 -
3176640- 3176822 Drive

Anexo 2:

Guias de Aprendizaje
programa de formacién
Fichas No. 3193590 - 3139300
—3176640- 3176822 Drive

Anexo 3:

Plan Concertado Fichas No.
3193590 - 3139300 —
3176640- 3176822 — Drive

Anexo 4:

Listas de Asistencias Fichas
No. 3193590 - 3139300 —
3176640- 3176822 — Drive

Anexo 5: Informe de apoyo a
la formacién.
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. Técnico en
COMERCIALIZACION DE

ALIMENTOS- No. de ficha
3176822

Competencia: INTERACTUAR
CON CLIENTES DE ACUERDO CON
POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE
SERVICIO DE LA COMPANIA

Resultado De Aprendizaje:

MANEJAR RELACIONES
INTERPERSONALES CON
PRINCIPIOS ETICOS Y DE
COMUNICACION DE ACUERDO
CON LA

RESOLVER SITUACIONES,
INQUIETUDES Y SOLICITUDES DE
SERVICIO, CON BASE EN LAS
NECESIDADES DE

Autogestionar formacién
complementaria y Eventos de
Divulgacion  Tecnoldgica de
acuerdo con su drea de
desempeiio, presentando la
documentacién requerida para
ello y realizar el proceso
requerido para tal fin.

No se ha realizado para este mes

Anexo 6: Captura de pantalla
de correo con solicitud de
creacion de la ficha. — Drive

Asociar los aprendices a la ruta
de aprendizaje de las fichas a
cargo dentro de los términos
estipulados.

No se ha realizado para este mes

SofiaPlus — Drive

Apoyar y participar activamente
en la gestion del programa de
formacidn para el cumplimiento
de metas y posicionamiento
Regional de acuerdo con los
lineamientos, cobertura y
productos indicados por la
Subdireccién de centro y el

No se ha realizado para este mes

No aplica
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supervisor del contrato.

Atender oportunamente los
requerimientos que haga el
supervisor del contrato vy
presentar los informes
mensuales de la ejecucion del
contrato o los productos que se
le requiera, ademas del
informe mensual de
actividades segun la fase en
que se encuentre el curso
(planear, ejecutar y evaluar)
durante el desarrollo del
proceso de aprendizaje y de las
actividades en general con sus
respectivos anexos.

Se presenta informe de ejecucién
contractual dentro de la fecha
requerida por el supervisor de

contrato segun correo
electronico remitido por la
coordinacion académica.

Se presenta informe de
ejecucion contractual dentro
de la fecha requerida por el
supervisor de contrato segun

correo electrénico remitido
por la coordinacion
académica.

Dar aviso oportuno sobre las
novedades de ambientes vy
materiales de formacion.

Se da aviso oportuno sobre las
novedades de ambientes vy
materiales de formacion.

No aplica

Prestar los servicios | Se dio cumplimiento oportuno de Los anexos del presente
profesionales con seriedad, | los entregables del proceso informe. — Drive
responsabilidad, respeto, | formativo. B
eficiencia, oportunidad y

diligencia los servicios

contratados.

Atender segun los | Se atiende oportunamente el | Foto— Listado de asistencia
requerimientos de la | requerimiento del supervisor del

Subdireccidn de centro, | contrato

actividades de apoyo a |la

supervision de contratos y/o
evaluacioén de propuestas segun
las competencias que su
formacién académica le
permitan desarrollar.

Se participa de las reuniones de
seguimiento programadas

Emitir los juicios evaluativos
de cada resultado de
aprendizaje en la plataforma
Sena sofiaplus dentro de los 5
dias habiles siguientes a la
finalizacion de cada resultado
de aprendizaje impartido,

Se evalué la ruta de aprendizaje
en el programa de formacion:

. Técnico en
INTEGRACION DE OPERACIONES
LOGISTICAS - No. de ficha
3139300

Anexo 7: Reporte de juicios
evaluativos — Drive
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dando a conocer
resultados de estos a
aprendices.

los
los

Competencia: CONTROLAR LOS
PRODUCTOS EN LA CADENA EN
FRIO DEACUERDO CON LOS
CRITERIOS Y NORMATIVIDAD.

Resultado De Aprendizaje:
INSPECCIONAR RECURSOS DE LA
ACTIVIDAD DE ACUERDO CON EL

MANUAL DEL FABRICANTE
. Técnico en
COMERCIALIZACION DE

ALIMENTOS- No. de ficha
3176640

Competencia: CONTROLAR LOS
PRODUCTOS EN LA CADENA EN
FRIO DE ACUERDO A LOS
CRITERIOS ESTABLECIDOS

Resultado De Aprendizaje:
REVISAR LAS CONDICIONES
SICROMETRICAS DE
ALMACENAMIENTO DE LOS
PRODUCTOS DE ACUERDO CON
SU NORMATIVA

. Técnico en
CORTE Y VENTA DE CARNES- No.
de ficha 3193590

Competencia: PORCIONAR
CARNE DE ACUERDO CON FICHA
TECNICA Y NORMATIVA
SANITARIA

Resultado De Aprendizaje:
CONSERVAR CORTES DE CARNE
TENIENDO EN CUENTA
PARAMETROS TECNICOS Y
NORMATIVA
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. Técnico en
COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS- No. de ficha
3176822
Competencia: INTERACTUAR

CON CLIENTES DE ACUERDO CON
POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE
SERVICIO DE LA COMPANIA

Resultado De Aprendizaje:

MANEJAR RELACIONES
INTERPERSONALES CON
PRINCIPIOS ETICOS Y DE
COMUNICACION DE ACUERDO
CON LA

10

Mantener en tiempo real el
portafolio del instructor con la
documentacién soporte
inherente a la formacién segun
la guia para desarrollar los
procesos formativos.

Se crea Drive y se mantiene
actualizado el portafolio del
instructor con la documentacion
soporte inherente a la formacién
segln la guia para desarrollar los
procesos formativos.

DRIVE: LINK

11

Los instructores contratistas
gue se vinculen a proyectos de
investigacién e innovacién que
se desarrollen en el centro de
formacion, deberan atender los
lineamientos operativos
SENNOVA indicados por el
SENA, previa concertacion con
el Supervisor o Dinamizador vy
cargar horas adicionales en el
aplicativo SofiaPlus

Paragrafo: En el proceso de

concertacion, se debera
aprobar por las partes un
cronograma de trabajo vy

entregables.

No se ejecutd para el mes objeto
de cobro.

No se ejecutd para el mes
objeto de cobro.

12

Aplicar los procedimientos
correspondientes al instructor
para formalizar la desercion de

No se ejecutd para el mes objeto
de cobro.

No se ejecuto para el mes
objeto de cobro.
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los aprendices que abandonan
el proceso formativo de
acuerdo con lo establecido en el
reglamento del aprendiz SENA
vigente.

13 | Generar y ejecutar estrategias | Se realizan actividades dinamicas Se realizan actividades
que permita la permanencia de | y didacticas donde se mejoren los |dindmicas y didacticas donde se
los aprendices durante todo el | procesos formativos, mejoren los procesos
tiempo de formacidn e |incentivando el aprendizaje | formativos, incentivando el
Informar oportunamente a la | colaborativo de los aprendices. aprendizaje colaborativo de los
Coordinacién Académica aprendices.
cualquier novedad presentada
con los aprendices.

14 | El contratista debe cumplir con | Se cumplié con los protocolos de | Anexo 8: Certificado Manual

las normas del Sistema General

de Riesgos Laborales, en
especial, las siguientes:
a.

Procurar el cuidado integral de
su salud.

b.
Contar con los elementos de
proteccion personal

necesarios para ejecutar la
actividad contratada, para lo
cual asumira su costo.

C.
Informar a los contratantes la
ocurrencia de incidentes,
accidentes de trabajo vy

enfermedades laborales.
d.
Participar en las actividades de

Prevencion 'y  Promocién
organizadas por los
contratantes, los Comités
Paritarios de Seguridad y Salud
en el Trabajo o Vigias
Ocupacionales o la
Administradora de Riesgos
Laborales.

autocuidado y bioseguridad.

Se realizd la respectiva
evaluacién de apropiacién de
conocimientos de Manual de
Discapacidad y su Politica en el
SENA en la plataforma Sl
CONTRATISTA.

certificado del
certificado del curso de
Integridad, Transparencia y
Lucha contra la Corrupcién

Se cargd el
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e.

Cumplir las normas,
reglamentos e instrucciones
del Sistema de Gestidn de la
Seguridad y Salud en el Trabajo
SG-SST.

f.

Informar oportunamente a los
contratantes toda novedad
derivada del contrato.

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada
informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los
cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucidn contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucién contractual.

ITEM | No DE LA LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
ORDEN DE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
VIAJE INICIAL FINAL

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacién del informe de ejecucidn contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucién contractual.

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos
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realizados y el No. 4624679160 de la planilla, SOl del mes de OCTUBRE. (Decreto Ley 2106
de 2019 — “Decreto Ley Anti tramites”).

Declaracion bajo la gravedad de juramento.

Me permito declarar bajo la gravedad de juramento que durante el periodo objeto de
cobro SI___ NO _x__ he suscrito otro u otros contratos con entidad(s) del Estado el (los)
cual(es) se encuentra(n) en ejecucidn; la anterior declaracién de acuerdo con lo establecido
en el numeral 52 de la Directiva Presidencial No. 001 de 2022, a fin de identificar potenciales
conflictos de interés y hacer la gestidon del riesgos para la toma de decisiones dentro del
principio de la debida diligencia frente a la ejecucion de los contratos de prestacién de
servicios profesionales o de apoyo a la gestion.

Nota: En el evento de sefialar S, el andlisis efectuado por el supervisor y ordenador de pago
deberd quedar documentado y publicado en el SECOP Il en los documentos relacionados en
el archivo Gestidn Contractual GC_ del periodo objeto de cobro.

Evidencias: e3folios

Cordialmente,

Ehane mﬂfﬁzh

Firma

ELIANA DURANGO PEREZ

Contratista

C.C. No. 1.067.870.358 DE MONTERIA

Recibi a satisfaccion:

Firma

LUIS ERNESTO BARRERA
SUPERVISOR CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7423306
COORDINADOR ACADEMICO

ANEXOS DRIVE
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Link Drive: https://sena4-

my.sharepoint.com/:f:/r/personal/eldurango sena edu co/Documents/PORTAFOLIO%20

DEL%20INSTRUCTOR%20ELIANA%20DURANGO%20P%C3%89REZ?csf=1&web=1&e=87TYQ

1

Anexo 1: Planeacion Pedagdgica Fichas No. 3193590 - 3176640- 3176822
Anexo 2: Guias de Aprendizaje programa de formacién Fichas No. 3193590 - 3176640-

3176822

Anexo 3: Plan Concertado Fichas No. 3193590 - 3176640- 3176822

Anexo 4: Listas de Asistencias Fichas No. 3193590 - 3176640- 3176822
Anexo 5: Informe de apoyo a la formacion.

Anexo 6: Captura de pantalla de correo con solicitud de creacién de la ficha
Anexo 7: Reporte de juicios evaluativos

& | S Sofiaplus X 4
< C O & No seguro
Instructor v
[ Disefio Curricular <
[# Ejecucion de la Formacion <
[ Gestion de Ambientes <
(# Gestidn de Tiempos v
Gestionar Tiempos del Instructor ~

Consultar Inasistencia del Aprendiz
Consultar Registro de Tiempo

Gestionar Actividades Adicionales
del Instructor

Registrar Actividad Adicional del
Instructor

Registrar Inasistencia del Aprendiz

& Lms <
& Matricula <
[# Planeacion de la Formacion <

H A Buscar

v - X
&2 http://senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal.faces B @ Iniciar sesion. g =
Consultar Inasistencias de Aprendices
Consultar Fichas de 3193590 - CORTE Y VENTA DE CARNES =]
Caracterizacion*
A
Consultar Aprendiz® CC 1071351263 JESUS DAVID MARZOLA SIMANCA M
A
Inasistencias del Aprendiz
01/09/2025 02/09r2025 NO ASISTIO A LA FORMACION 16
08/09/2025 09/09/2025 NO ASISTIO A LA FORMACION 16
06/10/2025 06/10/2025 NO ASISTIO A LA FORMACION 8
1411012025 14/10/2025 NO ASISTIO A LA FORMACION 3
04/11/2025 0471172025 NO ASISTIO A LA FORMACION 8
10/11/2025 10/11/2025 NO ASISTIO A LA FORMACION 8
111112025 111172025 NO ASISTIO A LA FORMACION 8
Pagina 1 de 1

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA - @ SENA 2018 -= Bogotd - Colombia- *-a204;

10:49 2. m.
16/11/2025 E'

e % 49 ESP
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(B | e Sofiaplus X  + v = X
« C O @ Noseguro 2 http://senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal faces E vy @ Iniciarsesién . &) =
~
Instructor v
 Disefio Curricular . Consultar Inasistencias de Aprendices
[# Ejecucion de la Formacion g Consutar Fichas de 3176640 - COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS: 04
Caracterizacién* =
(£ Gestion de Ambientes < A
@ Gestién de Tiempos . WIS CC 1007152617 ALEX RAFAEL GUERRA AVILEZ =
Y
Gestionar Tiempos del Instructor 4
Consultar Inasistencia del Aprendiz
Consultar Registro de Tiempo
1 ot :
Gestionar Actividades Adicionales del Aprendlz
del Instructor
03/09/2025 03/09/2025 NO ASISTIO A LA FORMACION 8
Registrar Actividad Adicional del 1010972025 1010972025 NO ASISTIO A LA FORMACION 2
Instructor 01/10:2025 0111072025 NO ASISTIO A LA FORMACION 8
05/11/2025 05/11/2025 NO ASISTIO A LA FORMACION 8
Registrar Inasistencia del Aprendiz 1211172025 12/1112025 NO ASISTIO A LA FORMACION 8
Pégina 1de 1
@ Lms <
[ Matricula <
[# Planeacién de la Formacién <

SOFIA Plus Version 9.0.80 Powered by SENA --- @ SENA 2018 -= Bogotd - Colombia- =-a204;

10:512.m
H £ Buscar P 6/11/2025
=]

Se Sofia plus x4 ~ = X
<« C Q &nNo seguro &2 httpy//senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal.f B & (o] Iniciar sesién. f =
Py
Instructor v
& Disefio Curricular . Consultar Inasistencias de Aprendices
(2 Ejecucidn de a Formacion < Consultar Fichas de 3176822 - COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS s
Caracterizacion™
[# Gestion de Ambientes < #
@ Gestion de Tiempos . Consultar Aprendiz* CC 1062432261 JAIRO JOSE RUIZ RUIZ o4
Y
Gestionar Tiempos del Instructor v
Consultar Inasis
Inasistencias del Aprendiz
07/1172025 07/11/2025 NO ASISTIO A LA FORMACION 8
12/1112025 13/11/2025 NO ASISTIO A LA FORMACION 8
Pdgina 1 de 1

rq <
[£4 <
r4 <

10:53.2.m
H AP Buscar EP 16112025
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PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

Denominacién del Programa de Formaciéon: COMERCIALZIACION DE ALIMENTOS

Cddigo del Programa de Formacion: 632215

Nombre del Proyecto Formativo : APLICACION DE UN SISTEMA DE COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS EMPLEANDO TECNICAS DE MERCHANDISING E INNOVACION EN LOS PROCESOS
IMPLEMENTADOS

Fase del Proyecto: EVALUACION

Actividad de Proyecto Formativo: INSPECCION DE CONDICIONES DE RECEPCION Y
ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS EN EL PUNTO DE VENTA DE LA EMPRESA

Competencia: CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE ACUERDO A LOS CRITERIOS
ESTABLECIDOS

Resultados de Aprendizaje:

INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE LOS EQUIPOS E INSTALACIONES
SEGUN NORMAS ESTABLECIDAS.

REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS DE
ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA EN FRIO SEGUN LA NATURALEZA DEL PRODUCTO Y
EL EQUIPO.

Duracion de la Guia de Aprendizaje (horas): 24 Horas

2. PRESENTACION

Apreciado aprendiz:

El control de los productos en la cadena de frio es fundamental para asegurar que los alimentos lleguen al
consumidor en condiciones éptimas de calidad e inocuidad. En la comercializacién de alimentos, un manejo
inadecuado de la temperatura puede generar pérdidas econdmicas, sanciones legales y riesgos para la salud.

Esta guia tiene como propdsito que el aprendiz comprenda la importancia de aplicar los criterios técnicos y
normativos establecidos, reconociendo la trazabilidad, el cuidado del producto y las buenas practicas de
conservacion.

Con el desarrollo de esta competencia, se busca fortalecer las habilidades necesarias para garantizar procesos
logisticos seguros, eficientes y responsables, contribuyendo asi a la satisfacciéon del cliente y a la
competitividad de las organizaciones del sector alimentario.

3. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE

Descripcion de la(s) Actividad(es)

3.1 Actividades de reflexion inicial: El Espejo del Aprendiz
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Descripcion de la actividad:

Este primer momento de la guia de aprendizaje, tiene como intencionalidad pedagdgica, promover la
autorreflexion, facilitar la presentacion entre los participantes y conocer sus expectativas, motivaciones y
percepciones frente al nuevo proceso de formacion.
Duracioén: 2 hora
Materiales:

e Hojas blancas o fichas

e Ldpices, lapiceros o marcadores
e Pizarra o papeldgrafo

El instructor da la bienvenida al grupo y plantea la siguiente reflexion:
“Cada aprendiz trae consigo una historia, unas expectativas y un propdsito. Hoy comenzamos un nuevo
camino juntos, y para ello, es importante mirarnos a nosotros mismos y compartir quiénes somos como
aprendices.”
Se entrega a cada aprendiz una hoja con el siguiente formato o pedir que lo escriban:
"Soy un aprendiz que..."

e (Qué me motiva a estar aqui?

e (Qué espero aprender?

e (Qué fortalezas creo que tengo para este proceso?

e (Qué me gustaria mejorar o desarrollar?

(Pueden decorarlo con dibujos, colores o palabras clave que los representen.)

Cada aprendiz, de forma voluntaria o en ronda, comparte una o dos ideas que escribié en su hoja.
El instructor anota en el tablero palabras clave que se repitan o que reflejen el sentir general del grupo (por

VN4 ” o«

ejemplo: “mejorar”, “aprender algo nuevo”, “superarme”).
Se agradece la participacidn y se cierra con una reflexién:

“Lo que cada uno de ustedes es y trae a este espacio es valioso. Esta formacion sera una oportunidad para
aprender juntos, apoyarnos y crecer como personas y como profesionales.”

3.2 Actividades de contextualizacion e identificacion de conocimientos necesarios para el aprendizaje:
Descripcidn de la actividad:
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Este segundo momento de la guia de aprendizaje, tiene como intencionalidad pedagdgica, ubicarlo en el
contexto actual de la ocupacion, para activar sus aprendizajes previos o presaberes.

Titulo: “El viaje del alimento: de la bodega al consumidor”

Objetivo: Identificar los conocimientos previos de los aprendices sobre la cadena de frio y sensibilizarlos
acerca de su importancia en la comercializacién de alimentos.

Duracién: 30 — 40 minutos.
Desarrollo:

1. Contextualizaciéon inicial (5 min): El  instructor plantea un caso  breve:
“Imagina que una empresa distribuye pollo fresco desde la planta de produccion hasta un
supermercado en otra ciudad. Durante el trayecto, la refrigeracion se interrumpe por tres horas. ¢ Qué
consecuencias crees que podria tener esto en la calidad del producto y en la empresa?”

2. Discusion grupal (10 min): Los aprendices comparten sus respuestas en voz alta. El instructor registra
en el tablero palabras clave (ejemplo: pérdida, salud, sanciones, calidad, normas, logistica).

3. Diagnéstico rapido (15 min): Cada aprendiz responde individualmente en una hoja o formulario
digital a 5 preguntas:

o ¢Qué entiendes por cadena de frio?

o ¢Qué productos conoces que requieran cadena de frio?

o ¢Qué temperaturas consideras adecuadas para conservar alimentos frescos, refrigerados y
congelados?
¢Qué riesgos crees que existen si no se cumplen los criterios de control en la cadena de frio?
¢Has tenido alguna experiencia relacionada con el manejo de alimentos bajo refrigeracién o
congelacion?

4. Cierre y retroalimentacion (10 min): El instructor recoge las respuestas, hace un analisis general en
grupo y aclara los vacios conceptuales identificados. Se resaltan los conocimientos necesarios que se
reforzaran durante la guia (control de temperatura, normas, buenas practicas, trazabilidad).

Producto esperado: Respuestas individuales y un mapa colectivo de ideas que refleje los saberes previos del
grupo.

3.3 Actividades de apropiacidn: Titulo: “Verificando la cadena de frio en la prdctica”

Objetivo: Aplicar los conocimientos adquiridos sobre el control de productos en la cadena de frio, mediante
la verificacidon de temperaturas, identificacion de riesgos y registro de datos segun los criterios establecidos.

Duracion: 2 horas.

Desarrollo:
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1. Organizacidn del grupo: Los aprendices se dividen en equipos de 4 a 5 personas.
2. Escenario practico: Cada equipo recibe un caso simulado o real (cajas de alimentos refrigerados o
congelados, termdmetros, registros de control, fichas técnicas de producto).
3. Tareas del equipo:
o Medir la temperatura de los productos y equipos de almacenamiento.
o Comparar las lecturas con los rangos de temperatura establecidos en las normas vy fichas
técnicas.
Diligenciar un formato de registro de control de la cadena de frio.
Identificar posibles riesgos (ej. fluctuaciones de temperatura, empaques deteriorados,
acumulacién inadecuada).
o Proponer medidas correctivas y preventivas.
4. Socializacion: Cada equipo presenta sus hallazgos y recomendaciones al grupo.

Producto esperado: Formato de control diligenciado, listado de riesgos identificados y propuesta de acciones
correctivas.

Criterios de evaluacion:

e Precisidn en la medicion y registro de temperaturas.
e Correcta interpretacién de rangos de control.

e Identificacidn pertinente de riesgos.

e Propuesta de soluciones practicas y coherentes.

ACTIVIDAD DE APRENDIZAIJE No 2.
Titulo: “Control en accion: asegurando la calidad en la cadena de frio”

Propdsito de la actividad: Desarrollar en el aprendiz la capacidad de aplicar procedimientos de control en la
cadena de frio, garantizando que los alimentos se mantengan dentro de los pardmetros técnicos y normativos
establecidos para su comercializacion.

Duracion: 3 horas.
Estrategia didactica:

e Lectura guiada sobre normatividad vigente y rangos de temperatura para diferentes alimentos.

e Estudio de casos sobre fallas en la cadena de frio.

e Simulacion practica de recepcion, almacenamiento y verificacion de productos refrigerados vy
congelados.

Desarrollo de la actividad:

1. Elinstructor presenta una guia técnica con los rangos de temperatura recomendados para alimentos
frescos, refrigerados y congelados.

2. Los aprendices, en grupos pequefios, analizan un caso de incumplimiento (ej. transporte de lacteos
a temperatura inadecuada). Identifican riesgos, consecuencias y acciones correctivas.
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3. Cada grupo realiza un ejercicio practico de control:
o Maedicién de temperatura de un producto o equipo (simulado o real).
o Registro de datos en formato de control de cadena de frio.
o Verificacién del cumplimiento con la norma.

4. Se socializan los resultados y se discuten las buenas practicas.

Evidencias de aprendizaje:

e Formato de registro de control diligenciado.
e Informe corto con analisis del caso y propuesta de solucién.
e Participacién en la socializacidn y retroalimentacion.

Criterios de evaluacion:

e Exactitud en el registro de datos y temperaturas.

e Coherencia en la identificacion de riesgos y consecuencias.

e Propuestas de acciones correctivas acordes con la normativa.
e Actitud proactiva y trabajo en equipo.

ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE No 3

Titulo: “Trazabilidad en la cadena de frio: del productor al consumidor”

Propdsito de la actividad: Reconocer la importancia de la trazabilidad en la cadena de frio y aplicar
herramientas de registro que permitan garantizar el control, seguimiento y calidad de los alimentos en su
proceso de comercializacion.

Duracion: 2 horas.
Estrategia didactica:

e Andlisis de la ruta de un alimento sensible a la temperatura (ejemplo: pescado, carne, lacteos).
e Construccion de una linea de trazabilidad con apoyo de fichas, formatos y recursos digitales.
e Taller colaborativo para identificar puntos criticos de control (PCC).

Desarrollo de la actividad:

1. El instructor presenta el concepto de trazabilidad en la cadena de frio y su importancia para la
inocuidad alimentaria.

2. Losaprendices, en grupos, seleccionan un producto alimenticio que requiera cadena de frio (ej. carne
de pollo).

3. Cada grupo dibuja o esquematiza la ruta logistica del producto (produccidn, almacenamiento,
transporte, distribucién y venta).

4. En cada eslabdn de la ruta, los aprendices deben:

GFPI-F-135 V04



SENA

N

o Definir el rango de temperatura que se debe cumplir.
o Registrar posibles riesgos de incumplimiento.
o Establecer los puntos criticos de control.

5. Socializacién de los esquemas con retroalimentacidn colectiva.

Evidencias de aprendizaje:

e Esquema de la trazabilidad del producto seleccionado.
e Identificacidn de riesgos y puntos criticos de control.
e Participacién activa en la socializacion.

Criterios de evaluacion:

e Claridad y pertinencia en la representacidn de la ruta de trazabilidad.
e Precisién en la definicién de rangos de temperatura y riesgos.

e |dentificacién adecuada de puntos criticos de control.

e Trabajo colaborativo y comunicacion efectiva.

3.4 Actividades de Transferencia el Conocimiento:
Titulo: “Disefiando el plan de control de la cadena de frio en mi entorno”

Propésito de la actividad: Aplicar los conocimientos adquiridos sobre la cadena de frio a una situacion real o
simulada, disefiando un plan de control que garantice la inocuidad y conservacién de los alimentos en el
contexto laboral o comunitario del aprendiz.

Duracidn: 3 a 4 horas.
Desarrollo de la actividad:

1. Cada aprendiz identifica en su entorno cercano (empresa, tienda, supermercado, restaurante, plaza
de mercado o simulacién en el centro de formacidn) un proceso que implique manejo de alimentos
bajo refrigeracién o congelacion.

2. Con base en la observacion y la informacién recopilada, el aprendiz debe:

o Describir el producto y el recorrido que hace en la cadena de frio.

o Establecer los rangos de temperatura que debe cumplir en cada etapa.

o Identificar posibles riesgos o fallas que puedan presentarse.

o Disefar un plan de control con registros, frecuencias de verificacidn y acciones correctivas.

3. Finalmente, se presenta el plan en formato escrito o digital, acompafiado de una breve exposicion al
grupo.

Evidencias de aprendizaje:

e Documento del plan de control de cadena de frio.
e Presentacién oral o digital del plan disefiado.
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e Pertinencia del plan frente a los criterios técnicos y normativos de la cadena de frio.
e C(Claridad en la identificacion de riesgos y propuestas de control.

e Viabilidad y aplicabilidad de las medidas planteadas.

e Capacidad de argumentacién y comunicacién en la socializacién.

Criterios de evaluacion:

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION.
Evidencias de Aprendizaje Criterios de Evaluacion Técnicas e Instrumentos de

Evaluacion

con argumentacion técnica.
Prueba escrita u  objetiva Instrumento: Evaluacion

(preguntas de seleccion multiple,
verdadero/falso, completacion).

Prueba oral (preguntas dirigidas
en clase).

Cuestionarios o guias de estudio.

Rubrica de analisis de casos (para
evaluar si el aprendiz explica
causas y consecuencias de fallas
en la cadena de frio).

Evidencias de Desempeiio:

. . Técnica: Observacion
Lista de chequeo (checklist) para | claridad visual, precisién

observar: técnica, creatividad. Instrumento: Evaluacion

Uso correcto del termdédmetro o
registrador.

Precision en la medicion de
temperaturas.

Cumplimiento del procedimiento
de verificacién.

Guia de observacidn estructurada
(para valorar la aplicacién de
buenas practicas de
almacenamiento, transporte vy
manipulacién).

Evidencias de Conocimiento : Respuesta escrita o plenaria Técnica: Cuestionario
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Rubrica de desempefio (evalla
habilidades practicas, actitud,
cumplimiento de normas de
seguridad).

Evidencias de Producto: Rubrica
de evaluacidon de producto (con

criterios como: claridad, | pjligenciamiento de registros de
completitud, pertinencia, inspeccion
precision técnica). Técnica: Diligenciamiento

Lista de verificaciéon de formato

diligenciado (control de )
temperaturas, trazabilidad, Instrumento: Registros
registros).

Revision de informes o planes de
control (valorando coherencia,
aplicacion de normasy propuestas
de mejora).

5. GLOSARIO DE TERMINOS

v

v

Cadena de frio: Conjunto de operaciones logisticas que garantizan la conservacion de productos
sensibles a la temperatura, desde su produccién hasta el consumidor final.

Inocuidad alimentaria: Condicién que asegura que un alimento no cause dafio al consumidor cuando
se prepara o consume segun su uso previsto.

Refrigeracion: Proceso de conservacion de alimentos mediante el uso de temperaturas entre 0 °Cy
7 °C, que retardan la proliferacion de microorganismos.

Congelacién: Técnica de conservacidn de alimentos mediante temperaturas iguales o inferiores a —
18 °C, que detienen el crecimiento microbiano y prolongan la vida util del producto.

Temperatura de conservacion: Rango especifico de grados centigrados en el que debe mantenerse
un alimento para preservar sus propiedades y garantizar su seguridad.

Trazabilidad: Capacidad de identificar el origen, recorrido y destino de un producto a lo largo de toda
la cadena de suministro.

Punto critico de control (PCC): Etapa del proceso en la cual se pueden aplicar medidas de control
para prevenir, eliminar o reducir riesgos que comprometan la inocuidad del alimento.

Registro de control: Documento o formato en el cual se consignan los datos de temperatura y
condiciones de almacenamiento o transporte de los productos.

Logistica: Conjunto de procesos relacionados con el flujo de productos, informacidn y servicios desde
el origen hasta el consumidor final, de manera eficiente y segura.

Buenas Practicas de Manufactura (BPM): Normas que garantizan que los alimentos se produzcan,
manipulen y almacenen en condiciones higiénicas que aseguren su calidad e inocuidad.

Vida util: Periodo durante el cual un alimento mantiene sus caracteristicas de calidad, seguridad e
inocuidad bajo condiciones de almacenamiento adecuadas.

GFPI-F-135 V04



v

SENA

N

Manipulaciéon de alimentos: Conjunto de practicas higiénicas aplicadas durante la recepcion,
almacenamiento, transporte, preparacion y distribucién de alimentos.
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PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacién del Programa de Formacion: COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS
e (Cddigo del Programa de Formacién: 632215

e Nombre del Proyecto Formativo (si aplica): APLICACION DE UN SISTEMA DE COMERCIALIZACION DE
ALIMENTOS EMPLEANDO TECNICAS DE MERCHANDISING E INNOVACION EN LOS PROCESOS

e |MPLEMENTADOS

e Fase del Proyecto (si aplica): EJECUCION

e Actividad de Proyecto Formativo (si aplica): CONCERTACION DE TERMINOS DE

e NEGOCIACION CON CLIENTES

e Competencia: INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE
SERVICIO DE LA COMPANIA

e Resultados de Aprendizaje:
MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS ETICOS Y DE COMUNICACION DE
ACUERDO CON LA VISION CORPORATIVA DE LA ORGANIZACION.

RESOLVER SITUACIONES, INQUIETUDES Y SOLICITUDES DE SERVICIO, CON BASE EN LAS NECESIDADES
DE LOS CLIENTES DE ACUERDO CON LOS PROCESOS Y PROCEDIMIENTOS

e Duracidon de la Guia de Aprendizaje (horas): 60 Horas

2. PRESENTACION

Querido aprendiz:

Bienvenido a esta guia de aprendizaje disefiada para fortalecer tus competencias en el servicio al cliente, uno
de los pilares fundamentales en cualquier organizacion moderna. A lo largo de esta formacidn desarrollards
habilidades para interactuar de forma ética, respetuosa y eficaz con los clientes, aplicando técnicas de
comunicacion asertiva, escucha activa, resolucién de problemas y gestidn de solicitudes segun los protocolos
corporativos.

Este proceso te permitird comprender la importancia de representar a la organizacién de manera coherente
con su misién, visidn y principios, asi como brindar respuestas oportunas que generen confianza, fidelizacién
y satisfaccién del cliente.
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El aprendizaje serd vivencial, practico y orientado a situaciones reales. Serds protagonista mediante
actividades como estudios de caso, simulaciones, juegos de rol, andlisis de dilemas éticos, ejercicios de
comunicacion y resolucion de situaciones de servicio.

2. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
e Descripcion de la(s) Actividad(es)

RESULTADO DE APRENDIZAIJE 1

“MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS ETICOS Y DE COMUNICACION DE
ACUERDO CON LA VISION CORPORATIVA DE LA ORGANIZACION”.

Actividades de reflexion inicial:

Actividad 1. Reconociendo nuestra identidad organizacional

e Duracion: 2 horas
e Descripcion: El aprendiz identifica la misidn, vision y valores organizacionales y cdmo estos
orientan las relaciones éticas con el cliente.
e Ambiente de formacion: Aula de formacién o entorno virtual.
e Materiales: Presentacion institucional, fichas corporativas, tablero, marcadores,
computador.
e Actividades especificas:
o Lectura guiada de misidn, visién y valores.
o Conversatorio en equipos sobre la importancia de la identidad corporativa.
o Elaboracién de un mapa conceptual.

Actividad 2. Etica en las relaciones interpersonales

e Duracion: 3 horas
e Descripcion: El aprendiz analiza dilemas éticos relacionados con el servicio y propone
soluciones basadas en los valores corporativos.
e Ambiente: Aula de formacion.
e Materiales: Casos de estudio, rotafolios, guias de analisis ético.
e Actividades especificas:
o Revisidn de dilemas éticos reales o simulados.
o Discusidn en grupo sobre alternativas éticas.
o Resolucién individual del dilema con argumentacion escrita.

Actividad 3. Comunicacion efectiva y escucha activa

¢ Duracion: 4 horas
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e Descripcion: El aprendiz desarrolla técnicas de comunicacién verbal, no verbal y escucha
activa aplicadas al servicio.
e Ambiente: Aula o laboratorio de servicio.
e Materiales: Grabadoras o celulares, guiones, tarjetas de roles, tablero.
o Actividades especificas:
o Priacticas guiadas de comunicacién asertiva.
o Role playing de situaciones de interaccidn con clientes.
o Ejercicios de retroalimentacién entre pares.

RESULTADO DE APRENDIZAIJE 2

“Resolver situaciones, inquietudes y solicitudes de servicio, con base en las necesidades de los
clientes de acuerdo con los procesos y procedimientos establecidos por la organizacién.”

Actividad 4. Identificacion de necesidades y solicitudes del cliente

e Duracion: 3 horas
e Descripcion: El aprendiz identifica tipos de solicitudes, inquietudes y expectativas del
cliente segun los lineamientos organizacionales.
e Ambiente: Aula o entorno virtual.
e Materiales: Casos reales, videos de atencidn, fichas de trabajo.
o Actividades especificas:
o Analisis de tipos de solicitudes (PQRS).
o Clasificacidn de situaciones.
o Elaboracién de ficha de andlisis.

Actividad 5. Procedimientos para la gestién de solicitudes

e Duracion: 3 horas
e Descripcion: Conocer y aplicar los procesos institucionales de atencidn y resolucién de
solicitudes.
¢ Ambiente: Aula o biblioteca.
¢ Materiales: Manual institucional, flujogramas, formatos de PQRS.
¢ Actividades especificas:
o Lectura guiada del manual de procesos.
o Ejercicios aplicados de identificacion de rutas de atencion.
o Construccion de matriz de interpretacidon de procedimientos.

Actividad 6. Solucion de problemas y toma de decisiones en servicio

e Duracion: 4 horas
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e Descripcion: Aplicacion de técnicas de analisis y toma de decisiones frente a problemas de
servicio.
e Ambiente: Aula o laboratorio de servicio.
e Materiales: Tarjetas de casos, rotafolios, marcadores.
o Actividades especificas:
o Taller de técnicas de solucién de problemas.
o Desarrollo de estudios de caso.
o Presentacidn de decisiones tomadas con justificacion.

Actividad 7. Simulacion de atencion de solicitudes

e Duracion: 5 horas
e Descripcion: El aprendiz atiende solicitudes simuladas aplicando todos los procedimientos
establecidos por la organizacion.
e Ambiente: Laboratorio de servicio o aula.
e Materiales: Cdmara o celular, guiones de atencidn, diademas, formatos de registro.
e Actividades especificas:
o Simulaciones de atencién telefénica o presencial.
o Resolucidn en tiempo real de solicitudes.
o Retroalimentacion de pares e instructor.

Actividad 8. Cierre y seguimiento de casos

e Duracion: 3 horas
e Descripcion: El aprendiz registra formalmente el cierre de un caso, aplica seguimiento y
propone mejoras.
e Ambiente: Aula de formacion.
e Materiales: Formatos de cierre, computador, guias institucionales.
e Actividades especificas:
o Diligenciamiento de formatos oficiales de cierre.
o Elaboracién de informe final del caso.
o Socializacidon de recomendaciones y aprendizajes.
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CRITERIOS DE EVALUACION

TECNICAS E
INSTRUMENTOS DE

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO
» Mapa conceptual o infografia
sobre mision, vision, valores y su
relacion con la atencién ética al
cliente.« Analisis escrito de dilemas
éticos en el servicio.* Ficha de
clasificacién de necesidades,
inquietudes y solicitudes del
cliente. Matriz de interpretacion de
procedimientos institucionales.

» Comprende mision, visién y valores
corporativos y los aplica al contexto del
servicio.* Reconoce principios éticos
aplicables a la interaccién con el cliente..
Identifica tipos de solicitudes y necesidades
de los clientes segun protocolos de la
organizacion.« Interpreta procedimientos y
rutas para la gestidn de solicitudes (PQRS).

EVALUACION

* Pruebas escritas
(preguntas abiertas y de
analisis).» Revision
documental de mapas
conceptuales y
matrices.Instrumentos:
Lista de verificacion, guia
de analisis, cuestionario
escrito.

EVIDENCIA DE DESEMPENO

* Role playing de comunicacion
efectiva y escucha activa.«
Simulacién de manejo de clientes
dificiles.* Simulacién de atencion
de solicitudes aplicando procesos
institucionales.» Toma de
decisiones frente a situaciones de
servicio.

* Aplica técnicas de comunicacion asertiva,
lenguaje no verbal y escucha activa.+
Maneja emociones y responde de forma
ética ante situaciones dificiles.* Atiende
solicitudes siguiendo pasos, rutas y
protocolos establecidos.e Resuelve
problemas con base en datos, procesos y
necesidades del cliente.» Brinda respuestas
claras, oportunas y coherentes.

* Observacion directa en
simulaciones.* Listas de
chequeo de desempeno..
Guia de observacion
estructurada.s Rubrica
de evaluacion del rol
desempefiado.

EVIDENCIA DE PRODUCTO

* Protocolo basico de atencion al
cliente alineado a politicas y
principios éticos.* Informe de cierre
y seguimiento de un caso de
servicio.» Registro o formato
diligenciado de atencion de
solicitudes (PQRS).* Video o audio
de simulaciones de atencion.

« Elabora documentos claros, completos y
formales segun procedimientos de la
organizacion.« Integra principios éticos,
comunicacion efectiva y politicas de servicio
en el disefo del protocolo.* Realiza
seguimiento al caso aplicando métodos
adecuados de registro.» Presenta productos
con coherencia, estructura y pertinencia
técnica.

* Revision de productos
entregados (protocolos,
informes, registros)..
Rabricas de evaluacion
de producto.s Lista de
verificaciéon de
requisitos del formato
institucional.« Analisis
del video o audio
entregado.

5. GLOSARIO DE TERMINOS
Atencion al cliente

Proceso mediante el cual una organizacidn brinda soporte, informacion y soluciones a los clientes,
con el fin de satisfacer sus necesidades y expectativas.

Cliente

Persona interna o externa que recibe un servicio, producto o informacién de la organizacién y
cuyas necesidades deben ser atendidas.
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Habilidad para expresar ideas, sentimientos o necesidades de manera clara, respetuosa y directa
sin afectar a otros.

Comunicacion asertiva

Comunicacion verbal
Transmisidn de mensajes utilizando palabras habladas o escritas.

Comunicacion no verbal

Informacion que se comunica a través de gestos, postura, tono de voz, expresiones faciales y
lenguaje corporal.

Escucha activa

Técnica de comunicacion que consiste en prestar atencién completa al interlocutor, demostrando
interés y comprension de su mensaje.

Etica profesional

Conjunto de principios y valores que orientan la conducta responsable y moral en el desempefio
laboral.

Empatia
Capacidad de comprender y ponerse en el lugar del cliente, reconociendo sus emociones y
necesidades.

Expectativas del cliente
Percepciones anticipadas sobre cdmo deberia ser el servicio o atencién brindada por la empresa.

Necesidades del cliente

Requerimientos basicos o especificos que el cliente espera que la organizacién atienda o
solucione.

Proceso de servicio

Secuencia ordenada de actividades que la empresa establece para brindar atencion o gestionar
solicitudes de los clientes.

Solicitud del cliente

Peticion formal o informal que realiza un cliente para obtener informacidn, solucién o respuesta
por parte de la empresa.

PQRS
Sigla que agrupa Peticiones, Quejas, Reclamos y Sugerencias, mecanismos usados por los clientes
para comunicarse con la organizacion.
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Conjunto de técnicas y estrategias para identificar, analizar y solucionar situaciones que afectan la
satisfaccion del cliente.

Resolucion de problemas

Retroalimentacion

Proceso de brindar informacién constructiva a una persona sobre su desempefio para mejorar o
fortalecer su comportamiento.

Protocolo de atencion

Documento que establece los pasos, reglas y comportamientos que debe seguir el personal al
interactuar con los clientes.

Mision corporativa
Declaraciéon que explica el propdsito fundamental de la organizaciéon y su razén de ser.

Vision corporativa
Proyeccion estratégica de lo que la organizacion desea alcanzar en el futuro.

Valores corporativos
Principios éticos y morales que guian la conducta de los colaboradores dentro de la organizacién.

Seguimiento al cliente

Acciones posteriores a la atencion inicial que busca confirmar que la solucion brindada fue efectiva
y satisfactoria.

Satisfaccion del cliente
Grado de conformidad que tiene el cliente después de recibir un servicio o solucién.

Manejo de conflictos

Conjunto de estrategias destinadas a gestionar desacuerdos o dificultades con clientes de manera
positiva y profesional.

Servicio postventa
Atencién o acompanamiento que se brinda al cliente después de adquirir un producto o servicio.

Canales de atencion

Medios por los cuales la empresa ofrece servicio al cliente: presencial, telefénico, chat, correo
electrdnico, redes sociales, entre otros.
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Lineamientos definidos por la organizacion que establecen cémo debe realizarse la atencién al
cliente.

Politicas de servicio

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

\ Nombre Cargo Dependencia Fecha
Autor (es) | Eliana Durango Pérez Instructor Centro 22/08/2025
Agropecuario y
de
Biotecnologia el
Porvenir

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar Unicamente si realiza ajustes a la guia)

' Nombre ‘ Dependencia  Fecha Razén del Cambio

Autor (es)
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PROCESO DE GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
FORMATO GUIA DE APRENDIZAJE

1. IDENTIFICACION DE LA GUIA DE APRENDIZAJE

e Denominacién del Programa de Formacion: CORTE Y VENTA DE CARNES
e (Cddigo del Programa de Formacién: 635171

e Nombre del Proyecto Formativo (si aplica): PRODUCCION Y COMERCIALIZACION DE CORTES DE
CARNE APLICANDO PARAMETROS DE CALIDAD E INNOVACION SEGUN EXIGENCIAS DE MERCADOS

o NACIONALES E INTERNACIONALES.

e Fase del Proyecto (si aplica): EJECUCION, EVALUACION, PLANEACION

e Actividad de Proyecto Formativo (si aplica): ALMACENAR, EMPACAR Y COMERCIALIZAR LOS
PRODUCTOS OBTENIDOS APLICANDO PARAMETROS DE CALIDAD E INNOVACION SEGUN EXIGENCIAS
DEL MERCADO Y NORMATIVIDAD VIGENTE

e Competencia: PORCIONAR CARNE DE ACUERDO CON FICHA TECNICA Y NORMATIVA
SANITARIAResultados de Aprendizaje:

Proponer acciones de mejora al proceso de porcionado de carnes y especificaciones técnicas y
normativa.

e Duracidon de la Guia de Aprendizaje (horas): 64 Horas

2. PRESENTACION

Bienvenidos(as) aprendices.

Es un gusto saludarlos y darles la bienvenida a este espacio de formacién dedicado al analisis y mejora del
proceso de porcionado de carnes. Hoy iniciamos un aprendizaje fundamental para su desempefio profesional
en la industria alimentaria, donde la calidad, la inocuidad y el cumplimiento normativo son pilares esenciales.

En este médulo trabajaremos a partir de situaciones reales que ocurren en los ambientes de procesamiento
carnico. Exploraremos cédmo se realiza el porcionado, qué requisitos técnicos y sanitarios regulan este
proceso, y como identificar fallas o desviaciones que puedan afectar el producto final. A través de actividades
practicas, andlisis de fichas técnicas, uso de listas de chequeo y revisiéon de la normativa vigente, ustedes
podran desarrollar una mirada critica que les permitird comprender el proceso de manera integral.

Durante esta guia aprenderan a reconocer los criterios técnicos y sanitarios que deben aplicarse al porcionar
carne, analizaran un proceso real o simulado para detectar riesgos y desviaciones, y propondran acciones de
mejora basadas en normatividad, buenas practicas de manufactura y eficiencia operativa. También
fortaleceran habilidades esenciales como el trabajo en equipo, la observacidn detallada, la comunicacién
asertiva y la toma de decisiones fundamentadas.
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El propdsito de este proceso es que, al finalizar, sean capaces de evaluar técnicamente un proceso de
porcionado de carnes y formular propuestas de mejora bien argumentadas que respondan a las necesidades
de laindustria y a las exigencias sanitarias vigentes. Estoy segura(o) de que este aprendizaje ser3 significativo
y que les permitird avanzar con mayor confianza en su formacidn. iBienvenidos y adelante en este nuevo
reto!

2. FORMULACION DE LAS ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE
e Descripcion de la(s) Actividad(es)
3.1 Actividades de reflexion inicial:

Actividad 1. Reflexion inicial: Observar un video o exposicidn sobre la el proceso de porcionado de carnes

Reflexionar en grupo:

1. ¢Qué mejoras podria implementar en el proceso de porcionado de carnes
2. ¢Coémo contribuye la mejora propuesta en la inocuidad alimentaria?

Registrar las conclusiones en una cartulina o mural grupal.

ACTIVIDAD 1 — Reconocimiento técnico y normativo
Duracion: 2 horas

Descripcidn:

El aprendiz identifica los conceptos técnicos basicos del porcionado de carnes y comprende la
normativa sanitaria que regula el proceso. Se introduce a las fichas técnicas y su importancia para
garantizar la calidad, inocuidad y estandarizacién de los cortes.

Ambiente de formacion:

e Aulatedrica
¢ Sala con proyector o pantalla
e Acceso a normativas y fichas técnicas

Materiales:

¢ Normativa sanitaria (Decreto 1500, BPM, POES, Resolucion 240)
e Fichas técnicas impresas o digitales

e Tablero, marcadores, proyector

¢ Hojas de trabajo o cuaderno del aprendiz
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Actividades especificas:

Lectura guiada y explicacion del instructor sobre normativa y requisitos técnicos.
Revisidon y analisis de fichas técnicas de diferentes cortes carnicos.

Lluvia de ideas sobre problemas comunes en el proceso de porcionado.
Elaboracion de un mapa conceptual sobre los requisitos técnicos y sanitarios.
Socializacién corta de conclusiones por parte de los aprendices.

uhwWwNE

ACTIVIDAD 2 - Observacién y diagndstico del proceso

Duracion: 3 horas

Descripcion:

Los aprendices realizan una observacion directa o simulada del proceso de porcionado para
identificar fallas técnicas, desviaciones en fichas técnicas y riesgos sanitarios.

Ambiente de formacion:

e Laboratorio o taller de procesamiento carnico
e Zona de manipulacion con utensilios reales
e Alternativa: video-demostracion del proceso

Materiales:

e Carnes segun disponibilidad (res, cerdo o pollo)

e Elementos de proteccién personal

e Cuchillos, mesas de corte, guantes, afiladores

e Lista de chequeo técnica y sanitaria

e Cdmara o celular para registrar evidencias (si el centro lo permite)

Actividades especificas:

Observacién guiada del proceso de porcionado en el laboratorio.

Aplicacién de una lista de chequeo para identificar fallas y desviaciones.
Identificacidon de puntos criticos de control (PCC).

Registro de hallazgos: errores, incumplimientos normativos, riesgos sanitarios.
Puesta en comun de los hallazgos mas relevantes.

e WwNE

ACTIVIDAD 3 — Analisis de hallazgos y clasificacion de riesgos
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Duracion: 2 horas

Descripcion:

El aprendiz analiza los hallazgos registrados y establece la relacién entre cada falla y los riesgos
sanitarios, técnicos y normativos del proceso.

Ambiente de formacion:

e Aula de analisis o salén de trabajo en grupos
e Acceso a los registros generados en la actividad anterior

Materiales:

e Tabla de andlisis de riesgos (formato)

e« Normativa sanitaria

e Hallazgos y listas de chequeo diligenciadas
e Computadores (opcional)

Actividades especificas:

Construccién de tabla “hallazgo — causa — riesgo — consecuencia”.
Clasificacion de los riesgos: técnico, sanitario, normativo o de seguridad.
Anadlisis grupal del impacto de cada riesgo en la calidad e inocuidad.
Priorizacidon de los problemas mas criticos.

Socializacién rapida de las principales causas raiz detectadas.

uhwnN e

ACTIVIDAD 4 - Diseiilo de acciones de mejora
Duracion: 3 horas

Descripcion:

Los aprendices formulan acciones de mejora basadas en los hallazgos analizados, aplicando
criterios técnicos, BPM, POES y normativa sanitaria.

Ambiente de formacion:

e Aulatedrica o sala de trabajo en equipos
e Mesas de trabajo colaborativo
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Materiales:

e Plantilla de Plan de Mejora (CAPA: acciones correctivas y preventivas)
e Normativa sanitariay BPM

o Hallazgos y analisis de riesgos realizados

e Tablero o rotafolios

Actividades especificas:

Disefio de acciones correctivas y preventivas para cada hallazgo priorizado.
Definicion de responsables, tiempos, recursos y criterios de verificacion.
Elaboracion del Plan de Mejora Técnica y Sanitaria.

Validacién cruzada entre equipos (retroalimentaciéon entre compafieros).
Ajustes finales del plan segin recomendaciones.

uhwWwNE

ACTIVIDAD 5 - Sustentacion de propuestas

Duracion: 2 horas
Descripcidn:

Los aprendices presentan su propuesta de mejora, sustentan los argumentos técnicos y reciben
retroalimentacién para fortalecer la calidad del informe final.

Ambiente de formacion:

e Aula con proyector
e Espacio para exposicion grupal

Materiales:

e Presentacion o informe de mejora

¢ Rubrica de evaluacién

e Proyector, parlantes, computador

¢ Hojas de apoyo para retroalimentacion

Actividades especificas:

Presentacion oral del Plan de Mejora por parte de los equipos o aprendices.
Sustentacién de los argumentos técnicos y normativos que respaldan las propuestas.
Evaluacién de la presentacion mediante rubrica técnica.

Retroalimentacion del instructor y del grupo.

i A
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5. Entrega final del documento de mejora consolidado.

4. ACTIVIDADES DE EVALUACION.

EVIDENCIAS DE APRENDIZAIJE

CRITERIOS DE EVALUACION

TECNICAS E
INSTRUMENTOS DE

EVALUACION

EVIDENCIA DE CONOCIMIENTO
1. Documento de anélisis
técnico y normativo del proceso
de porcionado.

2. Cuestionario o prueba escrita
sobre normativa sanitaria 'y
técnica. (opcional para fortalecer
la evidencia)

Identifica requisitos técnicos para el
porcionado segun ficha técnica.- Interpreta
correctamente la normativa sanitaria (BPM,
POES, Decreto 1500).- Analiza riesgos
sanitarios del proceso.- Aplica conceptos
técnicos con claridad.

Comprende los requisitos sanitarios y
técnicos.- Relaciona conceptos con el
proceso de porcionado.- Reconoce

desviaciones y condiciones inseguras

Cestionario guia o prueba
escrita — andlisis de caso.

Prueba escrita o
cuestionario estructrado

EVIDENCIA DE DESEMPENO

3. Listade chequeo aplicada
durante la observacién del
proceso de porcionado (real o
simulado).

4. Tabla de analisis de riesgos
“hallazgo — causa —riesgo —
consecuencia — prioridad”.

Identifica fallas, desviaciones y riesgos
durante la observacion.- Aplica criterios
técnicos y sanitarios correctamente.-
Mantiene BPM, seguridad e higiene
personal.- Registra informacion precisa y
pertinente.

Clasifica riesgos con coherencia.- Analiza la
relacidon causa-riesgo-impacto.- Prioriza
adecuadamente los riesgos detectados.-
Demuestra criterio técnico en la toma de
decisiones.

Observacion directa -
Lista de chequeo técnica y
sanitaria.- Guia de
observacion del
desempefio.

Evaluacién de trabajo
aplicado durante la
practica.- Formato de
andlisis de riesgos.-
Rubrica de desempefio en
andlisis.

5. Plan de Mejora Técnicay
Sanitaria (CAPA).

6. Sustentacioén oral del Plan de
Mejora.

Propone acciones de mejora basadas en
normativa y evidencias.- Establece acciones
preventivas y correctivas coherentes.-
Define tiempos, responsables y criterios de
verificacion.- Presenta un documento
técnico estructurado y profesional.

Explica con claridad técnica.- Sustenta el
andlisis y las decisiones tomadas.-
Argumenta usando normativa y evidencias
previas.- Responde a preguntas de manera
fundamentada.

Evaluacion de producto -
Rubrica del Plan de
Mejora.- Lista de
verificacion de contenido.

Exposicién / evaluacion
oral. - - Rubrica de
sustentacion oral.-
Registro de
retroalimentacion.

5. GLOSARIO DE TERMINOS

Cadena de frio: Conjunto de procesos que mantienen los alimentos a una temperatura adecuada para

conservar su inocuidad.

PEPS (Primero en Entrar, Primero en Salir): Método de control que permite rotar productos segtin su orden

de ingreso.
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FEFO (First Expired, First Out): Sistema de control basado en la fecha de vencimiento.

Ficha técnica: Documento que describe las caracteristicas, condiciones de almacenamiento y requisitos
técnicos del producto.

Inocuidad alimentaria: Condicidn que garantiza que los alimentos no causen dafio al consumidor.
Rotulacién: Etiquetado informativo del producto con datos técnicos y de trazabilidad.

Normativa sanitaria: Conjunto de normas que regulan la manipulacién y conservacién de alimentos.

6. REFERENTES BILBIOGRAFICOS

Decreto 1500 de 2007: Sistema de inspeccidn, vigilancia y control de la carne.
Resolucién 2674 de 2013: Normas sanitarias para la manipulacién de alimentos.
Manual de Buenas Practicas de Manufactura (BPM) — SENA.

ICONTEC NTC 1325: Condiciones de conservacion de productos carnicos.

Reglamento Técnico Sanitario de Alimentos (RTSA).

7. CONTROL DEL DOCUMENTO

Nombre Cargo Dependencia Fecha
Autor (es) | Eliana Durango Pérez Instructor Centro 22/08/2025
Agropecuario y
de
Biotecnologia el
Porvenir

8. CONTROL DE CAMBIOS (diligenciar Unicamente si realiza ajustes a la guia)

\ Nombre Dependencia  Fecha Razén del Cambio

Autor (es)
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'SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
Sistema integrado de Gestion y Autocontrol
Procedimiento Ejecucion de la Formacion profesional
PLANEACION PEDAGOGICA DEL PROYECTO FORMATIVO

3. Actiidad 3 - Andlisi y sistematizacion de hallazgos
Objetvo: Analizar riesgos técnicos y sanitarios
Gerivados de las falas detectads.

des
Elaboracion de una tabia de hallazgos vs. riesgos.
Clasificacion de fallas segin: écnica, normativa,
higiene, sequridad.

Sociaizacion parcial en grupos sobre los principales
problemas detectados.

Estudio de casos breves de desviaciones en el

Simulacién de audtoria sanitaria
Apicando ciiterios de BPM, Decreto.
1500 y manual nterno.

Sosiazaciony susertacon
Presentacion de propuesias
erscongaraiac e,

Tabdero, marcadores, proyector

rrtosde eusbaci sandariay

For
lstas de cheque

Dominio de o sanaria

MANUAL DE OPERACION.
BISPONE DE SUBPRODUCTOS RESULTANTES DEL PROCESO DE
PORCIONADO YO FILETEADO DE ANIMALES DE ABASTO PUBLICO
CONFORME AL MANUAL DE DISPOSICION DE RESIDUOS.
SLMACENA PORCIONES Y/O Fll U

CENTRODE CENTRO AGROPECUARIO Y DE
CENTRO DE. JARIO Y DE CIUDAD Y FECHA: | MONTERIA NOVIEMBRE 16 DE 2025
NOMBRE DEL
CODIGO DEL
PROGRAMA DE CORTE Y VENTA DE CARNES Fsve sas171L
PRODUCCION Y
COMERCIALIZACION DE CORTES
DE CARNE APLICANDO
IDADE CODIGO DEL Jop—
PROYECTO: INNOVACION SEGUN PROYECTO.
EXIGENCIAS DE MERCADOS
NACIONALES £
WERLEEN PATRICIA TIQUE
ELIANA PAOLA SEGUR/
MONICALUZ VALLEIO
. BETTY ASCENETH OTERO
FASE DEL PROYECTO: | EVALUACION QuPoEsECUTOR:  [PETIYASCENETHOTERD
LUIS EDUARDO ESCOBAR
ANA CAROLINA GONZALEZ
CLAUDIA PATRICIA PARRA
No_ID FICHA 319359
£ TPFICADOS
RESULTADOS DE
1L oEL UACION EVIENGI
PROYECTO. APRENDIZAJE (HORA ACTIAS ESCENARIO PERF A 1 DE
Rewoa T
Objivo: Ientiicar s fundamentos técnicos cel
porcionado y a normaiva aplcabe
Actidades: SELECCIONA LA
Lectua pdadad s romaia saari 6P, Oecreo ETEAR DE ACUERDO AL TIPO DE CORTE SOLICITADO EN LA
o Resoucon 240) sorendzsi basacoen proiemas ORDEN DE PRODUCCION Y10 SOLICITUD DEL CLIENTE Andiis érico o5 dode ol atendz deraiqe as
Tl e andisis de ichas t6cricas de cortes cmicos. SOMETEAL PROCESO £s0E por a
L do o soes ke cons o eoceecs d podiis g n caso el sobre Tabias d ot cucls, s, TecnicADE o o
porcionado. consisten w aladores, guantes, clamentos de CARNES ESTABLECIDAPOR LACOMPANIA
Elaboracion de mapa conceptual sobre requisios porc proteccion PROCESO | Evidencia de Desemperio Adapiar i précica al o de came
técricosy normativos. oE VIO FiL NIMALES DE sponibe y a iraestructura del
Esudode fctas eonas: Carns de afrenesespeces s, | 7 ADONdLsa, rocesameno ‘ArcHn como,
z Actividad 2 - Observacion y diagndstico del proceso v b cerdo, polo) segin disponiiidad. |5 STEAOS SETORIE | POLITICAS DE LA EMPRESA. simulacion del proceso.
080108805 ivo: Reconocer falas y destiaciones en un estindar y rogsros rases pr - e BORCIONAR CARNES DE ANIMALES DE ABASTO PUBLICO Verficar dsponiiidad de elemenios.
ELABORAR INFORME ocess o smads cames Fichas técricas del programa APLICANDO RME
OF ENTREGA D PROPONER ACCionEs [ 70C0 1 . Cotcasino ogerensinen |17 0CORE APIGHATEONICA DEL CORTE CON i
delproceso HABILIDAD Y ACTITUD DE SERVICIO. Propuesta de mejora técricamente sustertada.

RMINADO o025 A D eNiCA Revisior rclonado o200 Resocn 2402013 - | BLETEACANES DE ANMALES DE ABASTO PUBLICO APLISADO st la socialzacion final segin
DEBIDAMENTE - Diigenciamiento de una st de chequeo saniariay 3 POES - HAG FORME A LA ORDEN | Evidencia de Producto nimero de aprendices.
PESADO, EMPACADO, Y NORMATIVA SANITARIA A ciongs | téenica puntos citcos. apica) parka de benekco DE PEDIDOY LA FICHA TEGNICA DEL CORTE. 0 SOLCITUD DEL
ETIQUETADO Y Identficacion de punios criicos de control (PCC)y Guias de inspeccién. . CLIENTE, CON HABILIDAD Puedemegrarse conestais e
EXHIEIDO TEchicAs Y falas en B Trabejo colaboraiivo: Planta de beneficio o video-visia Formcién en pedagogia o BEALIZA EL PESADO, EMPACADO Y ROTULADO DE PORCIONES Y e amerores pa

NORMATIVA. Mesas de disefo de mejoas por metoco
Discusin rupal¢Que hlzgos fecianacadady fesas o lodelogade a FiL FICHA coninidad forma
inocuidact P y manipuacion. P o TECNICA DEL PRODUCTO OPERANDO LOS EQUIPOS SEGUN

Hallazgos detectados
Riesgos normativos y saniarios

P d niada

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO Y MANUAL DE
PROCEDIMIENTOS DE LA COMPANIA.

BISPONE LOS RESIDUOS GENERADOS EN EL PORCIONADO Y.
FILETEADO DE CARNES DE ANIMALES DE ABASTO PUBLICO.

Evidencias fotograficas o registros (si apica)

Conclusiones

Mantener estrctos protocolos de
biosequridad durante toda la
précica.
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CENTRO AGROPECUARIO Y DE
BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

NOMBREIDEL COMERCIALIZACION DE
BT ALIMENTOS
FORMACION:
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CODIGO DEL PROGRAMA: 632215

CODIGO DEL PROYECTO: 1331858

CLAUDIA DE JESUS NEGRETE
ELIANA PAOLA SEGURA

SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA
Swslema Integrado de Gestién y Autocontrol

o Ejecucion de la Formacion profesional

imie
PLANEACION PEDAGDGICA DEL PROYECTO FORMATIVO

PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA
ORGANIZACION.

Técnicas de solucion de
problemas y toma de
decisiones en servicio

IS

Taller practico; ABP; discusion
de alternativas; simulacion de
decisiones.

Aula / Laboratorio de servicio

Tarjetas de problemas, matrices
de decision, rotafolios,
marcadores.

Profesional en administracion,
o

Atencion directa de
solicitudes del cliente
(simulaciones)

Role playing; simulaciones
grabadas;
demostracion-practica;
retroalimentacion.

Laboratorio de servicio al cliente
oaula

Guiones de atencion, camara o
celular, tarjetas de situ

psicologia
servicio al cliente, con
experiencia en resolucion de
confictos.

- REGISTRA LA INFORMACION SUMINISTRADA POR
LOS CLIENTES SEGUN EL PROCEDIMIENTO,
UTILIZANDO LAS HERRAMIENTAS Y TECNOLOGIAS
ESTABLECIDAS POR LA EMPRESA E
INTERPRETANDO EN ESPAROL COMO EN INGLES

LOS MANUALES DEFINIDOS POR EL FABRICANTE.
- DESARROLLA LAS TECNICAS, ESTRATEGIAS Y
PROCEDIMIENTOS DEL SERVICIO AL CLIENTE DE
ACUERDO CON LA IDENTIDAD Y LOS PRINCIPIOS
CORPORATIVOS Y LOS PROTOCOLOS DE LA
'ORGANIZACION.

-INTERACTUA CON LOS CLIENTES APLICANDO LAS
TECNICA DE COMUNICACION ASERTIVA,
RESPETANDO EL ESPACIO Y DESARROLLO HUMANO
DEL INTERLOCUTOR, OPTIMIZANDO LOS MEDIOS Y
RECURSOS DE APOYO UTILIZADOS, SEGUN LAS
NORMAS Y PROTOCOLOS DE LA ORGANIZACION.

FASE DEL PROYECTO: |EJECUCION [EQUIPO EJECUTOR: KERLEEN PATRICIA TIQUE
/ALVARO JOSE SOTO
JULIO RAMON GOMEZ.
No. ID FICHA: 3176822 [FECHA DE INICIO:
FECHA DE TERMINACION:
AMBIENTES DE APRENDIZAJE TIPIFICADOS
ACTIVIDAD DEL DURACION ACTIVIDAD DE DURACION ACTIVIDAD DE ESTRATEGIAS DIDACTICAS DESCRIPCION DE LA
PROYECTO PROYECTO (MESES) COMPETENCIA RESULTADOS DE APRENDIZAJE | ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE JE (HORAS) CTIVAS ESCENARIO RECURSOS DIDACTICOS PERFIL DE LOS INSTRUCTORES CRITERIOS DE EVALUACION EVIDENC, 3 'OBSERVACIONES
- RECOGE LA INFORMACION DE LOS
REQUERIMIENTOS DEL SERVICIO DE LOS CLIENTES
i Aprendizaje basado en ) fichas en 6no DE ACUERDO CON LINEAMIENTOS Y LOS Mapa conceptual o infografia que
Reconocimiento de la mision, 2l mingacion, abao cclaberaive; /4 de it  Ambinte e bk ESTANDARES DE SERVICIO ESTABLECIDOS POR L |elicione misi,vision y vlres
vision y valores corporativos g g com ‘ ANIZACION. con la conducta ética frente
andisis de casos. institucionales, tablero. en servicio al cliente. ENTREGA LA RO ANIZACION, o cLENTES | oonie,
'SOBRE PRODUCTOS Y SERVICIOS DE ACUERDO
CON EL PORTAFOLIO Y LOS LINEAMIENTOS Y
PROCESOS DE LA ORGANIZACION.
- APLICA LAS POLITICAS DE TRAZABILIDAD DEL
Prof al i log SERVICIO, PROCESOS Y PROCEDIMIENTOS D " ito d dil
Principios éticos en las o|Andlisis de dilemas éticos; Aula de formacion Casos reales, lecturas guiadas, a‘;"’"f::;’;aci:‘i;aef;ﬂ;;:‘i:: ° e STABLECIDOS POR LA EMPRESAPARA LA ef::':gﬁr::‘?a;a poulie
relaciones interpersonales discusion dirigida; ABP. rotafolios, guias de trabajo. e o T O D A I ONES D | incpios oganzacionales
DE LOS TIEMPOS Y PLAZOS ESTABLECIDOS.
- UTILIZA EL CANAL DE INFORMACION MAS
MANEJAR RELACIONES APROPIADO CON BASE EN LOS REQUERIMIENTOS
CONCERTACION DE INTERACTUAR CON CLIENTES INTERPERSONALES CON o Profesional en comunicacion, | OF LOS CLIENTES RELACIONADOS CON MOMENTOS | G ahacion de un ejercicio de
TERMINOS DE DE ACUERDO CON POLITICAS Y PRINCIPIOS ETICOS Y DE Comunicacion efectiva Taller practico; G d I logi . DE VERDAD, INQUIETUDES Y SOLICITUDES DE
y " —— uiones, tarjetas de roles, psicologfa o areas
NEGOGIACION GON 1 S TRATEOIAS DE SERVICIO DE. | COMUNICACION DE ACUERDO 4| demostracion-practica; role Aula o laboratorio de servicio o SERVICIO DE ACUERDO CON LOS PROCESOS Y n
CLienTes A COMPARIA CONLAMISION Y VISION  |escucha activa playing; retroalimentscion, , tablero. con PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA escucha activa, lenguaje
CORPORATIVA DE LA en servicio al cliente. ANIZACION. corporal y claridad del mensaje,
ORGANIZACION. - REGISTRA LA INFORMACION SUMINISTRADA POR
LOS CLIENTES SEGUN EL PROCEDIMIENTO,
o UTILIZANDO LAS HERRAMIENTAS Y TECNOLOGIAS
) ) » Profesional en administraci6n, ESTABLECIDAS POR LA EMPRESAE | imulacion grabada gestionando
Manejo de situaciones dificiles 4| Simutaciones; juego de roles; | Aula / Simulador de servicio al | Escenarios de conflicto, tarjetas | mercaeo o psicologia con INTERPRETANDO EN ESPARIOL COMO EN INGLES |01 02 8 958
con clientes aprendizaje experiencial. cliente de situaciones, cAmara de video. | experiencia en PQRS y manejo | LOS MANUALES DEFINIDOS POR EL FABRICANTE. " > ap!
de conflictos. “DESARROLLA LAS TECNICAS, ESTRATEGIAS v | técnicas éticas y comunicativas.
PROCEDIMIENTOS DEL SERVICIO AL CLIENTE DE
'ACUERDO CON LA IDENTIDAD Y LOS PRINCIPIOS
CORPORATIVOS Y LOS PROTOCOLOS DE LA
'ORGANIZACION.
a - INTERACTUA CON LOS CLIENTES APLICANDO LAS o
Integracion del modelo de Trabajo en equipos; ABP; Guias instucionales de serviio, | 7o oA R L A DE COMUNICACION ASERTIVA, | PToeiopat 9B o
servicio con las relaciones 3 construccion de propuesta; Aula de formacién matrices de andlisis, ominio el models de semieia. " | RESPETANDO EL ESPACIO Y DESARROLLO HUMANO o 0 a6 Hioas d
socializacion. computadores, tablero. o el modelo de Serviclo. | 'peL INTERLOCUTOR, OPTIMIZANDO LOS MeDIos v |ineado alaéticaypoliicas de
organizacional RECURSOS DE APOYO UTILIZADOS, SEGUN LAS | Servicio.
NORMAS Y PROTOCOLOS DE LA ORGANIZACION.
- RECOGE LA INFORMACION DE LOS
REQUERIM\ENTOS DEL SERVICIO DE LOS CLIENTES
CUERDO CON LINEAMIENTOS Y LOS Ficha de andlisis donde el
Identificacion de necesidades Aprendizaje basado en Fichas de casos, videos de :;zf‘;’:'&'mz’;:ﬁfg‘ " ESTAROARES OF e BLECIDOS POR LA | prendi clasifica tipos de
del cliente y tipos de 3|indagacién; anlisis de casos; | Aula de formacién / AVA situaciones reales de servicio, chen"e' o ‘experiem'a‘ _ENTREGA LA INFORMAGION A LOS CLIENTES | necesidades, soliitudes y
solicitudes trabajo colaborativo. tablero, presentaciones. cmpresaria SOBRE PRODUCTOS ¥ SERVICIOS DE ACUERDO | €Xpectativas del cliente segin
CON EL PORTAFOLIO Y LOS LI 0sy |protocolos
PROCESOS DE LA ORGANIZACION.
- APLICA LAS POLITICAS DE TRAZABILIDAD DEL
SERVICIO, PROCESOS Y PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA PARA LA
ATENCION Y SOLUCION DE LAS SITUACIONES DE
SERVICIO REQUERIDAS POR LOS CLIENTES DENTRO
Profesional en areas DE LOS TIEMPOS Y PLAZOS ESTABLECIDOS. Matriz de interpretacion de
RESOLVER SITUACIONES, Procedimientos Lectura guiada; estudio de Manual de procedimientos, administrativas o de calidad con - UTILIZA EL CANAL DE INFORMACION MAS rOCES0S dondz el aprend
INQUIETUDES Y SOLICITUDES |institucionales para la gestin 3| procedimientos; resolucion de | Aula / Biblioteca / AVA rmatos de PQRS, en gestion APROPIADO CON BASE EN LOS REQUERIMIENTOS | PIBCC80s (orc “mad"e et
DE SERVICIO, CON BASE EN reici i tablerc di iment: T DE LOS CLIENTES RELACIONADOS CON MOMENTOS
N A mL e R N riene>, | Las NecESIDADES DE Los dePQRS ejercicios aplicados ablero, o aly procesos de E VERDAD, INQUIETUDES Y SOLICITUDES DE | con el procedimiento adecuado
N CEON 1 D O a9 X | CLIENTES DE ACUERDO CON SERVICIO DE ACUERDO CON LOS PROCESOS Y
£ LOS PROCESOS Y PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA
CLIENTES LA COMPARNIA RGANIZACION

Ejercicio practico donde el
aprendiz aplica técnicas de
anlisis y toma decisiones
justificadas frente a un caso real
de cliente.
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PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

PROGRAMA DE FORMACION

CORTE Y VENTA DE CARNES

FICHA

3193590

COMPETENCIA

PORCIONAR CARNE DE ACUERDO CON FICHA TECNICA Y NORMATIVA SANITARIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

PROPONER ACCIONES DE MEJORA AL PROCESO DE PORCIONADO DE CARNES Y
ESPECIFICACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

INSTRUCTOR ELIANA DURANGO PEREZ
Datos del Aprendiz For.m.a de entrega ENTREGO
actividad ACTIVIDAD A DESARROLLAR
Nombre Apellidos Fisico Digital SI No
ALDAIR DAVID REYES VERTEL
ANA JULIA MORALES HERNANDEZ X X
ARLEDYS LUCIA AGUIRRE ARIZA X X
CESAR ANDRES ARIZA CASRRUBIA X X
CESAR JAVIER REGINO
DAIR RENE PRETELT URANGO X X
EISMAN RAMOS GONZALEZ
IVAN JAVIER ANGULO HOYOS
JAIME ANDRES MARTINEZ BUELVAS
JESUS DAVID MARZOLA SIMANCA
JORGE ELIECER ARROYO SIERRA Reconocimiento técnico y normativo
jggg ::3:2 {/ZISGUAERRADI\/?OLSOPEZ X " 1. Lectura guiada y explicacion del instructor
sobre normativa y requisitos técnicos.
JUAN DAVID DE HOYOS CORCHO 2. Revision y andlisis de fichas técnicas de
LEONARDO ENRIQUE ALMANZA SANCHEZ diferentes cortes camicos.
LILIANA DEL CARMEN GARCIA VARGAS 3. Lluvia de ideas sobre problemas comunes
LUIS FERNANDO REYES REYES X X en el proceso de porcionao.
LUIS OMAR PACHECO SOTO X X 4. Elaboracién de un mapa conceptual sobre
LUZ ANGELA HERNANDEZ ARROYQ X X . los requisitos técnicos y sanitarios
MARIA ELENA COGOLLO BARRERA A . :
MAYERLYS GOMEZ BRAVO X X 5. Socializacién corta de con_clusmnes por parte
OSCAR IVAN PEREZ GONZALEZ X X de los aprendices.
SILENIS MARIA RAMOS HERRERA
YEISON ANTONIO MENDOZA YEPES X X
0 0
0 0
0 0
0 0
0 0
0 0
0 0
0 0




PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

PROGRAMA DE FORMACION

CORTE Y VENTA DE CARNES

FICHA

3193590

COMPETENCIA

PORCIONAR CARNE DE ACUERDO CON FICHA TECNICA Y NORMATIVA SANITARIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

PROPONER ACCIONES DE MEJORA AL PROCESO DE PORCIONADO DE CARNES Y
ESPECIFICACIONES TECNICAS Y NORMATIVA.

INSTRUCTOR ELIANA DURANGO PEREZ
Datos del Aprendiz Forma de entrega ENTREGO ACTIVIDAD A DESARROLLAR
Nombre Apellidos Fisico Digital SI No
ALDAIR DAVID REYES VERTEL
ANA JULIA MORALES HERNANDEZ X X
ARLEDYS LUCIA AGUIRRE ARIZA X X
CESAR ANDRES ARIZA CASRRUBIA X X
CESAR JAVIER REGINO
DAIR RENE PRETELT URANGO X X
EISMAN RAMOS GONZALEZ
IVAN JAVIER ANGULO HOYOS
JAIME ANDRES MARTINEZ BUELVAS
JESUS DAVID MARZOLA SIMANCA
JORGE ELIECER ARROYO SIERRA
JOSE LUIS IZQUIERDO LOPEZ
JOSE LUIS VEGA RAMOS X X
JUAN DAVID DE HOYOS CORCHO
LEONARDO ENRIQUE ALMANZA SANCHEZ Observacion y diagnéstico del proceso
LILIANA DEL CARMEN GARCIA VARGAS « Laboratorio o taller de procesamiento carnico
LUIS FERNANDO REYES REYES X X + Zona de manipulacién con utensilios reales
LUIS OMAR PACHECO SOTO X X « Alternativa: video-demostracién del proceso
LUZ ANGELA HERNANDEZ ARROYO X X
MARIA ELENA COGOLLO BARRERA
MAYERLYS GOMEZ BRAVO X X
OSCAR IVAN PEREZ GONZALEZ X X
SILENIS MARIA RAMOS HERRERA
YEISON ANTONIO MENDOZA YEPES X X
0 0
0 0
0 0
0 0
0 0
0 0
0 0
0 0
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PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

PROGRAMA DE FORMACION

COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

FICHA

3176640

COMPETENCIA

CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE ACUERDO A LOS CRITERIOS

RESULTADO DE APRENDIZAJE

ESTABLECIDOS

REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS
PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NORMATIVA

INSTRUCTOR ELIANA DURANGO PEREZ
Datos del Aprendiz Forma de entrega ENTREGO ACTIVIDAD A DESARROLLAR
Nombre Apellidos Fisico Digital SI No
LUIS FERNANDO MARTINEZ MONTIEL X X
DELY JOHANA VILLERA GONZALEZ X X
LORENA DURANGO MARTINEZ X X
MARIELA YANEZ TUIRAN X X
YULEIDIS ESTER BOLANO HERRERA X X
ISAAC DE JESUS DIAZ VILLERA X X
JOSE MIGUEL ARRIETA NARANJO X X
LUIS JOSE CORONADO SAEZ X X
ANA MARCELA PLAZA NISPERUZA X
HEIDY JOHANNA ZABALA LUNA X X
DANIEL JESUS CARE MENDOZA X X
MARIA PAOLA PICO MESTRA X X
L LIS MARIO TORDECI | A MONTERROSA _[X X
EVER LUIS POLO ORTIZ X X “Verificando la cadena de frio en la practica”
ANGEL DAVID SARIEGO REGINO X Objetivo: Aplicar los conocimientos adquiridos
YURIS MARCELA PACHECO IBANEZ X X sobre el control de productos en la cadena de
YERLIS MARLENE MONTES RAMOS X X frio, mediante la verificacion de temperaturas,
JEISON DAVID DURANGO RIVERO X X identificacién de riesgos y registro de datos
YINA GREGORIA FLOREZ GONZALEZ X X segUn los criterios establecidos.
YERALDIN SOFIA ROMERO URAN X X
VALERIA DE DIOS VIDES RAMOS X
ANA MILEIDIS HERRERA ZAPA X X
ANGELICA MARIA SIERRA SIERRA X X
OSNAIDER DAVID GAVIRIA ORTIZ X X
ALEX RAFAEL GUERRA AVILEZ X
MARTHA CECILIA GALEANO CANO X X
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PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

PROGRAMA DE FORMACION

COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

FICHA

3176640

COMPETENCIA

CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE ACUERDO A LOS CRITERIOS
ESTABLECIDOS

RESULTADO DE APRENDIZAJE

REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS
PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NORMATIVA

INSTRUCTOR ELIANA DURANGO PEREZ
Datos del Aprendiz Forma de entrega ENTREGO
- > ACTIVIDAD A DESARROLLAR
Nombre Apellidos Fisico Digital S| No
LUIS FERNANDO MARTINEZ MONTIEL X X
DELY JOHANA VILLERA GONZALEZ X X
LORENA DURANGO MARTINEZ X X
MARIELA YANEZ TUIRAN X X
YULEIDIS ESTER BOLANO HERRERA X X
ISAAC DE JESUS DIAZ VILLERA X X
JOSE MIGUEL ARRIETA NARANJO X X
LUIS JOSE CORONADO SAEZ X X
ANA MARCELA PLAZA NISPERUZA X
HEIDY JOHANNA ZABALA LUNA X X
DANIEL JESUS CARE MENDOZA X X
MARIA PAOLA PICO MESTRA X X
LUIS MARIO TORDECILLA MONTERROSA  |x X “Control en accion: asegurando la calidad en la
EVER LUIS POLO ORTIZ X X cadena de frio”
ANGEL DAVID SARIEGO REGINO X Propésito de la actividad: Desarrollar en el
YURIS MARCELA PACHECO IBANEZ X X aprendiz la capacidad de aplicar
YERLIS MARLENE. MONTES RAMOS X X procedimientos de control en la cadena de frio,
JEISON DAVID DURANGO RIVERO X X garantizando que los alimentos se mantengan
YINA GREGORIA FLOREZ GONZALEZ X X dentro de los pardmetros técnicos y normativos
YERALDIN SOFIA ROMERO URAN X X establecidos para su comercializacion.
VALERIA DE DIOS VIDES RAMOS X
ANA MILEIDIS HERRERA ZAPA X X
ANGELICA MARIA SIERRA SIERRA X X
OSNAIDER DAVID GAVIRIA ORTIZ
ALEX RAFAEL GUERRA AVILEZ X
MARTHA CECILIA GALEANO CANO X X
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PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

PROGRAMA DE FORMACION

COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

FICHA

3176640

COMPETENCIA

CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE ACUERDO A LOS CRITERIOS
ESTABLECIDOS

RESULTADO DE APRENDIZAJE

REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS
PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NORMATIVA

INSTRUCTOR ELIANA DURANGO PEREZ
Datos del Aprendiz Forma de entrega ENTREGO
Nombre Apellidos Eisico Digital |1 No ACTIVIDAD A DESARROLLAR
LUIS FERNANDO MARTINEZ MONTIEL X X
DELY JOHANA VILLERA GONZALEZ X X
LORENA DURANGO MARTINEZ X X
MARIELA YANEZ TUIRAN X X
YULEIDIS ESTER BOLANO HERRERA X X
ISAAC DE JESUS DIAZ VILLERA X X
JOSE MIGUEL ARRIETA NARANJO X X
LUIS JOSE CORONADO SAEZ X X
ANA MARCELA PLAZA NISPERUZA X
HEIDY JOHANNA ZABALA LUNA X X
DANIEL JESUS CARE MENDOZA X X
MARIA PAOLA PICO MESTRA X X
LUIS MARIO TORDECILLA MONTERROSA _{X X “Trazabilidad en la cadena de frio: del
EVER LUIS POLO ORTIZ X X productor al consumidor”
ANGEL DAVID SARIEGO REGINO X Proposito de la actividad: Reconocer la
iglzll_SISMr\?ERCIFELI\?E ;gcr\ﬂ'ig?qfnﬁggz i i importancia de la trazabilidad en la cadena de
frio y aplicar herramientas de registro que
JEISON DAVID DURANGO RIVERO X X . X -
permitan garantizar el control, seguimiento y
YINA GREGORIA FLOREZ GONZALEZ X X calidad de los alimentos en su proceso de
YERALDIN SOFIA ROMERO URAN X X comercializacion.
VALERIA DE DIOS VIDES RAMOS X
ANA MILEIDIS HERRERA ZAPA X X
ANGELICA MARIA SIERRA SIERRA X X
OSNAIDER DAVID GAVIRIA ORTIZ
ALEX RAFAEL GUERRA AVILEZ X
MARTHA CECILIA GALEANO CANO X X




SENA

N

PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

PROGRAMA DE FORMACION

COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

FICHA

3176640

COMPETENCIA

CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE ACUERDO A LOS CRITERIOS

ESTABLECIDOS

RESULTADO DE APRENDIZAJE

REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS
PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NORMATIVA

INSTRUCTOR ELIANA DURANGO PEREZ
Datos del Aprendiz Forma de entrega ENTREGO ACTIVIDAD A DESARROLLAR
Nombre Apellidos Fisico Digital SI No
LUIS FERNANDO MARTINEZ MONTIEL X X
DELY JOHANA VILLERA GONZALEZ X X
LORENA DURANGO MARTINEZ X X
MARIELA YANEZ TUIRAN X X
YULEIDIS ESTER BOLANO HERRERA X X
ISAAC DE JESUS DIAZ VILLERA X X
JOSE MIGUEL ARRIETA NARANJO X X
LUIS JOSE CORONADO SAEZ X X
ANA MARCELA PLAZA NISPERUZA
HEIDY JOHANNA ZABALA LUNA X X
DANIEL JESUS CARE MENDOZA X X
MARIA PAOLA PICO MESTRA X X
LUIS MARIO TORDECILLA MONTERROSA _ | X “Disefiando el plan de control de la cadena de
EVER LUIS POLO ORTIZ X X frio en mi entorno” Aplicar los conocimientos
ANGEL DAVID SARIEGO REGINO adquiridos sobre la cadena de frio a una
YURIS MARCELA PACHECO IBANEZ X X situacion real o simulada, disefiando un plan de
YERLIS MARLENE MONTES RAMOS X X control que garantice la inocuidad y
JEISON DAVID DURANGO RIVERO X X conservacion de los alimentos en el contexto
YINA GREGORIA FLOREZ GONZALEZ X X laboral o comunitario del aprendiz.
YERALDIN SOFIA ROMERO URAN X X
VALERIA DE DIOS VIDES RAMOS
ANA MILEIDIS HERRERA ZAPA X X
ANGELICA MARIA SIERRA SIERRA X X
OSNAIDER DAVID GAVIRIA ORTIZ X X
ALEX RAFAEL GUERRA AVILEZ
MARTHA CECILIA GALEANO CANO X X
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PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

PROGRAMA DE FORMACION

COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

FICHA

3176822

COMPETENCIA

INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE

SERVICIO DE LA COMPARIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS ETICOS Y DE

COMUNICACION DE ACUERDO CON LA

INSTRUCTOR ELIANA DURANGO PEREZ
Datos del Aprendiz Forma de entrega | ENTREGO
- — — ACTIVIDAD A DESARROLLAR
Nombre Apellidos Fisico Digital SI No
ALICIA KARINA LUNA MEJIA X X
ESTRELLA SAENZ MARTINEZ X X
LINDA MARCELA ESPEJO LOPEZ X X
JAIDITH MARCELA BALLESTA MESTRA X X
LUIS OSVALDO JARABA GOMEZ X X
KEVIN DAVID HOYOS DIAZ X X
EVELYN MARTINEZ MESTRA X X
JAIRO JOSE RUIZ RUIZ
HELLEN DIAZ GARAVITO X X
ELIZABETH MONTIEL BARRAGAN X X
BRAYAN ENRIQUE RIVERO CARDENAS
ANGEL DAVID CASTANO BOLANO
RUDYS OMAR ANDRADES VERONA X X
LUIS DAVID PASTRANA PASTRANA X X
OMAR ANDRES GUERRA PASTRANA X X Reconociendo nuestra identidad organizacional
NICOOLE GONZALEZ PETRO X X El aprendiz identifica la misién, visién y valores
HENDRY SIMANCA MOVILLA X X organizacionales y cdmo estos orientan las
YAMILETH FERNANDEZ BAUTISTA X X relaciones éticas con el cliente.
ABRAHAM YESID CAVADIA FLOREZ X X
NAFER MIGUEL GOMEZ VERGARA
DANNY DANIELA PACHECO MOLINA X
JESUS DANIEL ESPEJO LOPEZ X
LUZ AIDETH HERRERA PADILLA
JUAN PABLO SENA BERRIO X X
SANTIAGO MIGUEL NERY HERNANDEZ X X
FRANCHESCA CARDENAS X X
MARIA JOSE OVIEDO PEREZ X X
EYLIN PAOLA CAVADIA LOPEZ
DIANA MARCELA VILLA RODRIGUEZ X X
0 0
0 0
0 0
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PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

PROGRAMA DE FORMACION

COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

FICHA

3176822

COMPETENCIA

INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE

SERVICIO DE LA COMPARIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS ETICOS Y DE

COMUNICACION DE ACUERDO CON LA
INSTRUCTOR ELIANA DURANGO PEREZ
Datos del Aprendiz Forma de entrega | ENTREGO ACTIVIDAD A DESARROLLAR
Nombre Apellidos Fisico Digital S| No
ALICIA KARINA LUNA MEJIA X X
ESTRELLA SAENZ MARTINEZ X X
LINDA MARCELA ESPEJO LOPEZ X X
JAIDITH MARCELA BALLESTA MESTRA X X
LUIS OSVALDO JARABA GOMEZ X X
KEVIN DAVID HOYOS DIAZ X X
EVELYN MARTINEZ MESTRA X X
JAIRO JOSE RUIZ RUIZ
HELLEN DIAZ GARAVITO X X
ELIZABETH MONTIEL BARRAGAN X X
BRAYAN ENRIQUE RIVERO CARDENAS
ANGEL DAVID CASTANO BOLANO
RUDYS OMAR ANDRADES VERONA X X
LUIS DAVID PASTRANA PASTRANA X X
OMAR ANDRES GUERRA PASTRANA X X Etica en las relaciones interpersonales
NICOOLE GONZALEZ PETRO X X El aprendiz analiza dilemas éticos relacionados
HENDRY SIMANCA MOVILLA X X con el servicio y propone soluciones basadas
YAMILETH FERNANDEZ BAUTISTA X X en los valores corporativos.
ABRAHAM YESID CAVADIA FLOREZ X X
NAFER MIGUEL GOMEZ VERGARA
DANNY DANIELA PACHECO MOLINA X X
JESUS DANIEL ESPEJO LOPEZ X X
LUZ AIDETH HERRERA PADILLA
JUAN PABLO SENA BERRIO X X
SANTIAGO MIGUEL NERY HERNANDEZ X X
FRANCHESCA CARDENAS X X
MARIA JOSE OVIEDO PEREZ X X
EYLIN PAOLA CAVADIA LOPEZ
DIANA MARCELA VILLA RODRIGUEZ X X
0 0
0 0
0 0




o
SENA

N

PLAN DE TRABAJO CONCERTADO

PROGRAMA DE FORMACION

COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

FICHA

3176822

COMPETENCIA

INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE

SERVICIO DE LA COMPARIA

RESULTADO DE APRENDIZAJE

MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS ETICOS Y DE

COMUNICACION DE ACUERDO CON LA

INSTRUCTOR ELIANA DURANGO PEREZ
Datos del Aprendiz Forma de entrega ENTREGO
actividad ACTIVIDAD A DESARROLLAR
Nombre Apellidos Fisico Digital S| No
ALICIA KARINA LUNA MEJIA X X
ESTRELLA SAENZ MARTINEZ X X
LINDA MARCELA ESPEJO LOPEZ X X
JAIDITH MARCELA BALLESTA MESTRA X X
LUIS OSVALDO JARABA GOMEZ X X
KEVIN DAVID HOYOS DIAZ X X
EVELYN MARTINEZ MESTRA X X
JAIRO JOSE RUIZ RUIZ
HELLEN DIAZ GARAVITO X X
ELIZABETH MONTIEL BARRAGAN X X
BRAYAN ENRIQUE RIVERO CARDENAS
ANGEL DAVID CASTANO BOLANO
RUDYS OMAR ANDRADES VERONA X X
LUIS DAVID PASTRANA PASTRANA X X
OMAR ANDRES GUERRA PASTRANA X X Comunicacion efectiva y escucha activa
NICOOLE GONZALEZ PETRO X X El aprendiz desarrolla técnicas de
HENDRY SIMANCA MOVILLA X X comunicacion verbal, no verbal y escucha
YAMILETH FERNANDEZ BAUTISTA X X activa aplicadas al servicio.
ABRAHAM YESID CAVADIA FLOREZ X X
NAFER MIGUEL GOMEZ VERGARA
DANNY DANIELA PACHECO MOLINA X X
JESUS DANIEL ESPEJO LOPEZ X X
LUZ AIDETH HERRERA PADILLA
JUAN PABLO SENA BERRIO X X
SANTIAGO MIGUEL NERY HERNANDEZ X X
FRANCHESCA CARDENAS X X
MARIA JOSE OVIEDO PEREZ X X
EYLIN PAOLA CAVADIA LOPEZ
DIANA MARCELA VILLA RODRIGUEZ X X
0 0
0 0
0 0




SEN.A

N

FORMATO DE APOYO
REGISTRO DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

LUGAR: CIENAGA DE OR

O - LLE. SAN ISIDRO

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL

Programa de Formacidon:

COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS

Ficha de

LR Caracterizacion

Cédigo del Programa: 3176640

Competencia:

CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE ACUERDO A LOS CRITERIOS

Resultado de REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS DE

ESTABLECIDOS Aprendizaje: ACUERDO CON SUN
Titulada X Mes: Instructor: Eliana Durango Pérez Correo Electrdnico: eldurango@sena.edu.co Teléfono: 3007120226
ftulada _X__ __ NOVIEMBRE
Tipo de Formacion: Complamerioa___ B
Afio: 2025
DATOS DEL APRENDIZ DIA ] 5 DIA | 12 DIA I DIA DIA DIA L
No. . di Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del
Nombre Apellidos Celular Correo Electrénico Firma Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz
MARTINEZ
LUIS FERNANDO 3
MONTIEL . 21555510 b LU s wiovkn etimontiel2o03 Bymdl Eeynond g FWY\W\AQ?
DELY JOHANA VILLERA GONZALEZ ED\Q‘:I 658@6 il ( .
T DURANGO ( '
MARTINEZ $214628Ldo Aumn%wm@gfm],-cd"
T N)
MARIELA YANEZ TUIRAN " : ;
272 20241 aper v T6@_|Hencle| fMividla
MARIA PAOLA PICO MESTRA 3@@,[&5_@} Moy fico 1o Yo, ), h‘%ﬁ!u‘ }m%w 2
T o
; TORDECILLA Man @rrIsa " oy R
LUiS MARIO MONTERKGSH 307360203 fox/ac /fer um/ 4 | Lot s M furs M
YERALDIN SOFIA ROMERO URAN . i
2442078 06 [mmers § e 1 @ gl 2 {eraldinMeroldiut
ANA MILEIDIS HERRERA ZAPA mtqq& “2‘ &?%M@gxm:{{oe’ ﬁna'” ann
-, ra
JOSE MIGUEL ARRIETANARANIO | 3 9412913 rF“ miguelar de_hiwj‘@ gretlien /{c“, ¢ I [ggg
ANGELICA MARIA SIERRA SIERRA /‘%-1‘3_’_6 é‘ 16'6“0(1 @ j’ﬂquff ﬁ/;\(mbi@
st axpsenoong®  Jaghnbog
ANA MARCELA PLAZA NISPERUZA —_— —

MARTHA CECILIA

GALEANO CANO

HadbaC [MadhaC

£20X32405%

maL ﬁqCa@L.o«Lmaﬂ Com




REGISTRO DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

FORMATO DE APOYO

Caracterizacion

SENA
LUGAR: CIENAGA DE ORO - |.E. SAN ISIDRO
A OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL
. A Ficha de
Programa de Formacion: COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS Codigo del Programa: 96151529 3176640

CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE ACUERDO A LOS CRITERIOS

Resultado de

REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS DE

Competencia: ESTABLECIDOS Aprendizaje: ACUERDO CON SUN
Titulada X Mes: Instructor: Eliana Durango Pérez Correo Electrénico: eldurango@sena.edu.co Teléfono: 3007120226
T __NOVIEMBRE,
Tipo de Formacion: - .
Complementaria ____
Afig; 2025
DATOS DEL APRENDIZ DIA | 5 DIA ‘ 12 DIA ‘ DIA DIA DIA
No. s I . fi Aorendi Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del
Noinbre Apellidos o GormacEierionicl SRR Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz
HEIDY JOHANNA ZABALA LUNA .
‘ 2l lf-ﬁ@&t\'qu he\dyzabalaloneedmarl-corm Hedy . Hﬁldt"_\
DANIEL JESUS CARE MENDOZA
3503{?5 33 79| deaciet Conovnendoto@ Amaileda Jane :’)A/mel
EVER LUIS POLO ORTIZ .
Z0Qlu 177 |evel Al Zoo & BImal com Ever g,? yes
YULEIDIS ESTER BOLANO HERRERA goof ‘@ , < | A
o4 §63 ‘/u(anguwwoq@jm (> b '%béu <
] I ! / .

ANGEL DAVID SARIEGO REGINO e———— o — e——

ISAAC DE JESUS DIAZ VILLERA 220618884 \lspacdios vl @ 4 vilicom |150ac O |Saach)

YURISMARCELA  [PACHECO IBAREZ | g8 o5 YCUL Pach QC@%U\&QE@E!“Q“\ Ctonn w\ %

YERLIS MARLENE

MONTES RAMOS

2218892636

Jdois

Ya\&

JEISON DAVID

DURANGO RIVERO

33 S3FLEFS

oot is 64 6‘3}18‘ (0
qllc Com.
o(a(a 0G0V aIC 50 fmf av. c/ 29m

o
J& S0

Fason

YINA GREGORIA FLOREZ GONZALEZ 2259019) “1"‘"‘3‘ H w28 Q\jm& s ’Lflm F \E“‘q e
LUIS JOSE CORONADO SAEZ - : : ;

512745624 50021 9G S @Innu | Loy ;4%, Q'J‘E/
VALERIA DE DIOS  |VIDES RAMOS — —_—




SENA.

REGISTRO DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

FORMATO DE APOYO

LUGAR: CIENAGA DE ORO - L.E. SAN ISIDRO

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL

Programa de Formacién:

COMERCIALIZACION

DE ALIMENTOS

Cdodigo del Programa: 96151529

Ficha de
Caracterizacidn

3176640

CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE ACUERDO A LOS CRITERIOS

Resultado de

ACUERDO CON SUN

REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS DE

Canpetench; ESTABLECIDOS Aprendizaje:
; Mes: Instructor: Eliana Durango Pérez Correo Electrénico: eldurango@sena.edu.co Teléfono: 3007120226
Titulada _X__
__NOVIEMBRE
Tipo de Formacién:
w e Complementaria =
2025
DATOS DEL APRENDIZ DIA | 5 DIA | 12 DIA | DIA DIA DIA
No. ) ot i s O Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del
Mombre Apellidos Sl L Dol o Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz
OSNAIDER DAVID 1GAVIRIA ORTIZ L j l
2226355640 0 aersli908na) Leus abena) [N |O5naid Py

ALEX RAFAEL

GUERRA AVILEZ




FORMATO DE APOYO
REGISTRO DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

LUGAR: LA VITRINA- SENA

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL

Programa de Formacién: COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS :::;E:::I 96151529 Car::::::;idn 3176822
. INTERACTUAR CON CLIENT‘ES DE ACUERDO CON PDLI’T'CAS Y ESTRATEGIAS DE Resu’tada de roﬂ:aﬂ“ RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS ETICOS ¥ DE COMUNICACION DE ACUERDO
Competerltla! SERvICIO DE LA COM PANI’A Aprﬂnﬁizaje: RESOLVER SITUACIONES, INQUIETUDES ¥ SOLICITUDES DE SERVICIO, CON BASE EN LAS NECESIDADES DE
Titulada _X__ WLE‘;LIEMBRE Instructor: Correo Electrénico: Teléfono:
Tipo de Formaci6n: Complementaria___ |- Eliana Durango Pérez eldurango@sena.edu.co 3007120226
Afio: 2025
DATOS DEL APRENDIZ DIA | 7 DIA | 13 DIA ‘ 14 DIA | 20 DIA 21 DIA
No. . . _ Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del
Hambre Apeiiies Sl HEBERHECHH Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz
SIMANCA
1 |HENDRY .
MOVILLA 2614749469 |Sinoncahonds 4@ Jmail e om  |Hembig [HebIRY /
GUERRA
2 : : - g
OMARANDRES  |pastraNA LY pﬂs}“’mf\@wxfl_w-*_@mf [ton @ é” /
o~ . J
CASTANO
3 |ANGEL DAVID BOLANO S _
' R e
4 |LINDA MARCELA |ESPEJO LOPEZ 3"%?16‘{}'4 \il’\c&aeg?@‘]ﬁ \},@Om:\ tem (the b ec]
5 |HELLEN DIAZ GARAVITO
6 [MARIA JOSE OVIEDO PEREZ 518 e . = f\
D1ICOBSAHA | May jajcomalo pese@mal on| — b
v \
FERNANDEZ _ QN e
7 [yAMILET BAUTISTA D3NS b{@hi‘«”ﬁ\i@%& J«com aﬂ"L o
PACHECO of %
+ LCOM n
8 eiiER MONTIEL €li 206 X\ oA \a%\A \0&‘\ }
oagpncan  Re|dUSIAN [Lawacoocalmatl.cat®® (S
10 |NICOOLE GONZALEZ PETRO 3205'5%}6@ r\?m\'gj:\s_la@:]mcql cem Lr:mh k‘f&&ﬂg
RIVERO
1 E — =
1|BRAYAN ENRIQU CARDENAS
12 |JAIRO JOSE RUIZ RUIZ _— e S




' FORMATO DE APOYO

: REGISTRO DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL
SENA
LUGAR: LA VITRINA- SENA

;A; OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL

Programa de Formacidn: COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS :f:;f:;::j 96151529 Car:ti::::zd:ddn 3176822
i INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y ESTRATEGIAS DE |Resultado de e
ompetencia: SERVICIO DE LA COM PARN iA Aprendizaje: :;z?:t\l«':;s;:uncmwss, INQUIETUDES ¥ SOLICITUDES DE SERVICIO, CON BASE EN LAS NECESIDADES DE
Titulada X Mes: Instructor: Caorreo Electrdnico: Teléfono:
A=t _NOVIEMBRE
Tipo de Formacidn: Complementaria____ |- Eliana Durango Pérez eldurango@sena.edu.co 3007120226
Afio; 2025
DATOS DEL APRENDIZ DIA 7 DIA 13 DIA ‘ 14 DIA | 20 DIA 21 DIA
No. ) it Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del
Nombre Spmliiccn Gl Correo-octiaion Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz
13 |FRANCHESCA MORENO MEZA —_— —_— —_ J
CARDENAS
14 [FRANC
HESCA MORELO /
15 [KEVIN DAVID HOYQOS DIAZ {
16 [LUIS OSVALDO JARABA GOMEZ = |
ANDRADES
17 [RUDYS OMAR ! “ ‘
VERONA | EANE PANAPL a5 g 43 A0 & ‘qu—l.% \

18|JESUS DANIEL ESPEIOLOPEZ |7 9011795 :jg,qgé;gxq@gm,/,w — Acﬁoj \

MARTINEZ £ \
MESTRA

19|EVELYN

20 |NAFER MIGUEL GOMEZ VERGARA | —_—

21 |ESTRELLA SAENZ MARTINEZ %3))\}0%'33 e5hellad®dn 1@ ootiook.e5 %e“dﬁ terellas

22 [EYLIN PAOLA CAVADIA LOPEZ _— —

23 [ABRAHAM YESID |CAVADIA FLOREZ

24 |DIANA MARCELA  |VILLA RODRIGUEZ




. FORMATO DE APOYO
: REGISTRO DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL
SENRNA
LUGAR: LA VITRINA- SENA
; A; OBIETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL
] Caodigo del Ficha de
Programa de Formacion: COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS Brograma 96151529 oo ke 3176822
A . ’NTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POL]'TICAS Y ESTRATEG}AS DE Rasultado:di ?;:LEI':RFELAUONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS ETICOS ¥ DE COMUNICACION DE ACUERDO
DmPEtEncla- SERVICIO DE I_A COM PAN I‘A Apreﬂdizaie: Egssﬂcii\;'EE:T_‘,EI;'UACIGNES, INQUIETUDES ¥ SOLICITUDES DE SERVICIO, CON BASE EN LAS NECESIDADES DE
Mes: Instructor: Correo Electrénico: Teléfono:
Titulada _X__ _NOVIEMBRE
Tipo de Formacién: Gomplementitia.__. |- Eliana Durango Pérez eldurango@sena.edu.co 3007120226
Afio: 2025
DATOS DEL APRENDIZ DIA ‘ 7 DIA | 13 DIA | 14 DIA l 20 DIA 21 DIA
No. ) . Firma Firma del Firma del Firma del Firma del Firma del
ok Apellidos S Koroso Hestyinioy Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz Aprendiz
BALLESTA
25 [JAIDITH MARCELA )
MESTRA 2022304540 |ballestamarig@omalcenn | Jaidth8 |Jadds
PASTRANA » :
26{LUIS DAVID SUULOLL TS [Teskaronsts oeagmat.om
PASTRANA UGDUL ¥ il A
27 |LUZ AIDETH HERRERA PADILLA ) S

28[ALICIAKARINA  LUNAMEJA |2 |D4IA04DY |o\27 u\%ﬁagmm\.c.ommaq L | Mal.

d—T

29 |SANTIAGO MIGUEL |NERY HERNANDEZ '5&0]"}/0 g /‘#

3C [JUAN PABLO SENABERRIO | <7 1015 | Zuenabherrio @gmarl -com M
31 /

32




SENA

N

REGISTRO DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

FORMATO DE

APOYO

LUGAR: SAN CARLOS - |.E NUESTRA SENORA DEL PERPETUO SOCORRO

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL

Programa de Formacion:

CORTE Y VENTA DE CARNE

Cédigo del Programa:

635171

Ficha de
Caracterizacion

3193590

Competencia:

PORCIONAR CARNE DE ACUERDO CON FICHA TECNICA Y NORMATIVA SANITARIA

Resultado de
Aprendizaje:

TECNICAS Y NORMATIVA.

PROPONER ACCIONES DE MEJORA AL PROCESO DE PORCIONADO DE CARNES Y ESPECIFICACIONES

Titulada X__ ET::O\HEMBRE Instructor: Eliana Durango Pérez Correo Electrénico: eldurango@sena.edu.co Teléfono: 3007120226
Tipo de Formacién: . I
Complementaria ___
Afi: 2025
DATOS DEL APRENDIZ DIA | 4 DIA I 10 DIA | 11 DIA \ 18 DIA 24 DIA 25
No. i irm ir i i
' Nombre Apellidos Celular Correo Electrénico Firma Aprendiz 2:::1:3 zpr:“:ie: ;F!\pT:n:?zl :::1:“:?1' ::;T:n:z
MORALES
BalRIlLA HERNANDEZ ﬂxw"m’ [ﬂmo M ,,an M
CESAR JAVIER REGINO
ARLEDYS LUCIA  |AGUIRRE ARIZA A leofbjs ﬂrqu Pnr]edqs
f\ S % '\L
MAVYERLYS GOMEZ BRAVO WO : 5 ]\\ox\“ &Q\‘\”{
LUIS OMAR PACHECO SOTO CM W m
7 ¥ / V / 14
JOSE LUIS IZQUIERDO LOPEZ : .
f - 7/
JOSE LUIS VEGA RAMOS 7 2 /J H E];é) #};@
] J TN V\}
MARTINEZ
JAIME ANDRES S : “ h
R REY J : 4 : ,.
LUIS FERNANDO  |REVES REYES {..'W@%s Al 4‘)
2] l ’?"—/ L] .|
DAIR RENE PRETELT URANGO 9@\( Lo AW
RAMOS
BISMAN GONZALEZ
COGOLLO
MARIA ELENA ———




SENA

N

REGISTRO DE ASISTENCIA - EJECUCION DE LA FORMACION PROFESIONAL

FORMATQ DE APOYO

LUGAR: SAN CARLOS - LLE NUESTRA SENORA DEL PERPETUO SOCORRO

OBJETIVO: IMPARTIR FORMACION PROFESIONAL

Programa de Formacién: CORTE Y VENTA DE CARNE Codigo del Programa: 635171 Car:i:::i:aiién 3193590
Competencia: PORCIONAR CARNE DE ACUERDO CON FICHA TECNICA Y NORMATIVA SANITARIA :::::;:j:f ACAENGRONS R MEIORS ALZROCE 50 (FF IV HAE D CpRAER Y AT s
Titulada _X__ EEI::OWEMBRE Instructor: Eliana Durango Pérez Correo Electrénico: eldurango@sena.edu.co Teléfono: 3007120226
Tipo de Formacidn: . =
Complementaria _____
Afip; 2025
DATOS DEL APRENDIZ DIA ‘ 4 DIA ‘ 10 DIA l 11 DIA 18 DIA 24 DIA 25
No. ;i z 8 E N
Nombre Apellidos Celular Correo Electrénico Firma Aprendiz 2:::.:;!; 2:::::?: 2::1:“:: l:::;angie: F;;T:ndd?zl
OSCAR IVAN PEREZ GONZALEZ
Oscar Oxcor C}Ca X
MARZOLA
JESUS DAVID SIMANCA
ALDAIR DAVID REYES VERTEL
JORGE ELIECER ARROYO SIERRA
SILENIS MARIA RAMOS HERRERA
LEONARDO ALMANZA
ENRIQUE SANCHEZ
DE HOYOS
JUAN DAVID CORCHO
@ " w
YEISON ANTONIO |MENDOZA YEPES 4 w
HERNANDEZ M i
LUZ ANGELA s L ’Hglﬂ ? HA"‘) \ )(Efio;)
CESAR ANDRES ~ |ARIZA CASRRUBIA cosor | Casar (asar
IVAN JAVIER ANGULO HOYOS
LILIANA DEL
GARCIA VARGAS
CARMEN -




Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte
Ficha de Caracterizacion:

Cégigo:

Version

Denominacion:

Estado dela Ficha de Caracterizacion
Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formaci6n:

Regional

Centro de Formacion:

1811172025
3176822

632215

100

COMERCIALIZACION DE ALMENTOS,

EN EJECUCION

2010412025

28/04/2026

PRESENCIAL

23- REGIONAL CORDOBA

9115 - CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

[Tipo de Documento [Namero de Documento |Nombre [Apellidos Competencia Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluacion ] Fechay Hora del Juicio Evalualivo | Funcionario que registro el juicio evalualivo
cc 1003191719 ALICIA KARINA LUNA MEJIA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE [APROBADO 12/09/2025 23.47 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc 1003191719 ALICIA KARINA LUNA MEJIA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 18/10/2025 11.53 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
G 100151710 TALICIA KARINA TONA VETA 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18656 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS APROBADO ToA12055 13574 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
C3 1003191719 ALICIA KARINA TONA VEJA 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 16651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIVENTICIOS E (APROBADO 110872025 1239 a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS|
G 100151710 TALICIA KARINA TONA VETA 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 78652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS APROBADO ToI0012025 23433 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIEO DE
C3 1003394018 ESTRELLA SAENZ MARTINEZ 2796 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO T2/0812025 23.47 & CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
C3 1003394018 ESTRELLA SAENZ MARTINEZ 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO | APROBADO 1671012025 1151 a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
|ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
G T003304018 ESTRELLA SAENZ MARTINEZ 3405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS ¥ 78656 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS APROBADO ToA12055 13574 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
cC 1003394018 [ESTRELLA SAENZ MARTINEZ 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E [APROBADO 01/08/2025 12.39 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
G T003304018 ESTRELLA 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 78652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS APROBADO 110872025 1236 2 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIEO DE
cC 1003397769 LINDA MARCELA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE [APROBADO 12/09/2025 23.47 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cC 1003397769 LINDA MARCELA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO|APROBADO 18/10/2025 11.52 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
|ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
G T003387769 TINDA MARCELA 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS 78656 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS APROBADO ToA12055 13574 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
cC 1003397769 LINDA MARCELA 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E [APROBADO 01/08/2025 12.39 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
O E )CEDIMIENTOS
G T003387769 TINDA MARCELA ESPEIO LOPEZ 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 78652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS APROBADO T2I0012025 23,43 3 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIEO DE
cC 1007675783 JADITH MARCELA BALLESTA MESTRA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 1210912025 23.47 a (CC 1067870356 - ELIANA DURANGO PEREZ
cC 1007675783 JAIDITH MARCELA BALLESTA MESTRA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO|APROBADO 18/10/2025 11.51 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
|ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
|cc 1007675783 JADITH MARCELA BALLESTA MESTRA (3405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 1865 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS (APROBADO 31112025 1357 a (CC 1067870356 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
cC 1007675783 JAIDITH MARCELA BALLESTA MESTRA 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E [APROBADO 01/08/2025 12.39 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
|cc 1007675783 JADITH MARCELA BALLESTA MESTRA (5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18652 - IDENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS (APROBADO 0110872025 12.36 & (CC 1067870356 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIEO DE
cC 1041980585 HOYOS DIAZ 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE [APROBADO 12/09/2025 23.47 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cC 1041980585 HOYOS DIAZ 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO|APROBADO 18/10/2025 11.52 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
|cc 1041980585 HOYOS DIAZ (3405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18656 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS (APROBADO 31112025 1357 a (CC 1067870356 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
cC 1041980585 HOYOS DIAZ 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E [APROBADO 01/08/2025 12.39 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
|cc 1041980585 HOYOS DIAZ (5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18652 - IDENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS (APROBADO 0110872025 12.36 & (CC 1067870356 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIEO DE
cC 1062426569 MARTINEZ MESTRA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE [APROBADO 12/09/2025 23.47 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cC 1062426569 MARTINEZ MESTRA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO[APROBADO 18/10/2025 11.51 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
I3 1062426569 MARTINEZ MESTRA (3405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS [APROBADO 1311172025 1357 a (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
cC 1062426569 MARTINEZ MESTRA 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E [APROBADO 01/08/2025 12.39 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
|cc 1062426569 MARTINEZ MESTRA (5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18652 - IDENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS [APROBADO 01/08/2025 12.36 & (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
cC 1062432261 JAIRO JOSE RUIZ RUIZ 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E [APROBADO 01/08/2025 12.39 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
|cc 1062432261 JAIRC JOSE RUIZ RUIZ (5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18652 - IDENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS [APROBADO 1210972025 23 43 2 (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
TI 1062435023 HELLEN DIAZ GARAVITO 3405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y/ 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS [APROBADO 13/11/2025 1357 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
i 1062435023 HELLEN DIAZ GARAVITO 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FIGHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E APROBADO 010812025 12.39 & (CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
i 1062435023 HELLEN DIAZ GARAVITO (5006 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18652 - IDENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS [APROBADO 1200972025 23432 (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
i 1062436549 MONTIEL BARRAGAN 2795 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO T2/0072025 23.47 & CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
i 1062436549 MONTIEL BARRAGAN 2795 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 61072025 1151 a CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA




ul 1062436549 MONTIEL BARRAGAN EN FORMACION 3405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS |APROBADO 131112025 1357 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
i 1062436549 MONTIEL BARRAGAN 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 REAL\ZAP LA INSPECCION DE PRDDUCYOS ALIMENTICIOS E [APROBADO 01/08/2025 12.39 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
T 1062436540 MONTIEL BARRAGAN EN FORMACION 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA {5550 - DENTIFIOAR LS PROGEDIMIENTOS OPERATNOS YIAS APROBADO CL08/2025 1236 8 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
|ec 1062605915 BRAYAN ENRIQUE RIVERO CARDENAS (5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E APROBADO 010872025 12.39 2 (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
RDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS,
G 1064986250 RUDYS OVAR ANDRADES VERONA 5758 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 5550 - NSPECGIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E FIGENE DE [ APROBADO T2I0012025 2347 3 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
G 1064986250 RUDYS OVAR [ANDRADES VERONA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO | APROBADO TR1020%5 1151 3 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SUNATURALEZA EN LA CADENA
cC 1064986250 [RUDYS OMAR [ANDRADES VERONA EN FORMACION 3405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS [APROBADO 13/11/2025 1357 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARIIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
G 1064986250 RUDYS OVAR [ANDRADES VERONA 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA NSPECCION DE PRODUCTOS ALMENTICIOS E APROBADO C1/0872025 12398 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
cC 1064986250 [RUDYS OMAR [ANDRADES VERONA 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 16652 - IDENTIFICAR LOS PROCEDIIENTOS OPERATIVOS Y LAS [APROBADO 01/08/2025 12.36 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
T 1064938908 L0IS DAVD PASTRANA PASTRANA 2755 - CONTROLAR [0S PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE o555 NSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD EHIGIENE B [APROBADS T2I0012025 2347 & CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
T 1064938908 LUIS DAVD PASTRANA PASTRANA 3705 CONTROLAR LS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO D 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO | APROBADO TR1020%5 1151 3 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
T 1064988908 LUIS DAVID PASTRANA PASTRANA EN FORMACION 3405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS! [APROBADO 13/11/2025 1357 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARIIA ETICOS Y DE COMUN\CACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
T 1064938908 LUIS DAVD PASTRANA PASTRANA 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA T5651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALVENTICIOS £ APROBADO G1/0872025 12398 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
T 1064988908 LUIS DAVID PASTRANA PASTRANA EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 16652 - IDENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS [APROBADO 01/08/2025 12.36 & CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
G T064089202 GMAR ANDRES GUERRA PASTRANA 2755 - CONTROLAR [0S PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 76982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO ToI0012025 23,47 & CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
G T064989202 GMAR ANDRES GUERRA PASTRANA 5795 CONTROLAR LS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIG D 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO | APROBADO ToT020%5 11524 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
C3 1064989202 OMAR ANDRES GUERRA PASTRANA EN FORMACION 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS [APROBADO 312055 1357 a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
G T064989202 GMAR ANDRES GUERRA PASTRANA 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E APROBADO G1/0872025 12398 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
C3 1064989202 OMAR ANDRES GUERRA PASTRANA EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 16652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS [APROBADO 0110872025 12.36 & CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
T T064982775 NICOOLE 2756 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 76982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO T2I0012025 33,47 & CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
T T064982775 NICOOLE 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO | APROBADO To102025 11534 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
i 106492775 NICOOLE EN FORMACION 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS [APROBADO 312055 1357 a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
T T064982775 NICOOLE 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALMENTICIOS £ APROBADO 110872025 12398 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
i 1064902775 NICOOLE GONZALEZ PETRO EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMENTOS OPERATIVOS Y LAS [APROBADO T2/0612025 2343 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
T T064984368 FENDRY SIMANCA MOVILLA 2756 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 76982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO ToI0012025 23,47 & CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
T T064984368 FENDRY SIMANCA MOVILLA 2796 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO | APROBADO To10205 11524 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
T 1064994368 HENDRY SIMANCA MOVILLA 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS APROBADO Tan12025 1357 a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
T T064984368 FENDRY SIMANCA MOVILLA 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 78651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALMENTICIOS £ APROBADO 0110872025 12398 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
CNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
T 1064994368 HENDRY SIMANCA MOVILLA 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS APROBADO 0110872025 1236 & CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
T T064985311 VAMILETH FERNANDEZ BAUTISTA 2756 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 76982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO ToI0012025 23,47 & CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
T T064985311 VAMILETH FERNANDEZ BAUTISTA 2796 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO | APROBADO To102025 11524 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
T 1064595311 YAMILETH FERNANDEZ BAUTISTA 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18556 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIFIOS APROBADO Ta12025 1357 a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
T T064985311 VAMILETH FERNANDEZ BAUTISTA 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 78651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALMENTICIOS £ APROBADO 0110872025 12398 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
T 1064595311 YAMILETH FERNANDEZ BAUTISTA 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMENTOS OPERATVOS Y LAS APROBADO T2/0012025 2343 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIEO DE
cc 1067566267 ABRAHAM YESID CAVADIA FLOREZ 2796 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD £ HIGIENE DE | APROBADO 210072025 23.47 & (CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc 1067566267 ABRAHAM YESID CAVADIA FLOREZ 2795 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 61072025 1153 8 (CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
C3 1067868287 ABRAHAM YESD CAVADIA FLOREZ 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS APROBADO Tai12055 1357 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
cc 1067566267 ABRAHAM YESID CAVADIA FLOREZ 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E APROBADO 010812025 12.39 & (CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
C3 1067868287 ABRAHAM YESD CAVADIA FLOREZ 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATVOS ¥ LAS APROBADO 011087205 1236 2 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
i 1067898602 DANNY DANIELA PACHECO MOLINA 2796 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 210072025 23.47 & (CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
i 1067898602 DANNY DANIELA PACHECO MOLINA 2795 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 61072025 1151 a (CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
i 1067898602 DANNY DANELA PACHECO MOLINA 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS APROBADO Tai12055 1357 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
i 1067898602 DANNY DANIELA PACHECO MOLINA 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA NSPECCION DE PRODUCTOS ALMENTICIOS APROBADO 010812025 12.39 & (CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
i 1067898602 DANNY DANELA PACHECO MOLINA 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA {5550 - DENTIFIGAR LS PROGEDIMIENTOS OPERATNOS YIAS APROBADO T2/0012025 2343 & CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
1067643396 JESUS DANIEL 275 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E H\G\ENE OF  |APROBADO 1210812025 23.47 a (CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
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cc 1067943396 JESUS DANIEL EN FORMACION 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 18/10/2025 11518 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SUNATURALEZA EN LA CADENA
cc 1067643396 JESUS DANIEL EN FORMACION 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 16556 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIFIOS [APROBADO 3112055 1357 a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
G 1067943396 JESUS DANIEL EN FORMACION 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA Taget- REAL AR LA NSPECCION DE PROBUCTOS ALMENTICIOS & APROBADO O1/08/2025 12308 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
|ec 1067943396 JESUS DANIEL EN FORNACION (5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 16652 . DENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATVOS Y LAS APROBADO 210072025 23.43 2 (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
g T06E588454 TOAN PABLO EN FORMACION 5758 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO T2I0012025 2347 & CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
g T06E588454 TOAN PABLO SENA BERRIO EN FORMACION 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO | APROBADO To1020%5 11524 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SUNATURALEZA EN LA CADENA
T 1068586454 JUAN PABLO SENA BERRIO EN FORMACION 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 16556 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINGIFIOS [APROBADO 13112055 1357 a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
g T06E588454 TOAN PABLO SENA BERRIO ENFORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA NSPECCION DE PRODUCTOS ALMENTICIOS E APROBADO C1/0872025 12398 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
CEDIMENTOS
T 1068586454 JUAN PABLO SENA BERRIO EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 1652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMENTOS OPERATIVOS Y LAS [APROBADO 110872025 12.36 & CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NO\/EDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
G 073811820 NERY HERNANDEZ EN FORMACION 2755 - CONTROLAR [0S PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE o555 NSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD EHIGIENE B [APROBADS T2I0012025 2347 & CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
G 073811820 SANTIAGO MIGUEL NERY HERNANDEZ EN FORMACION 3705 CONTROLAR LS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO B 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO | APROBADO o020 11534 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
C3 1073611629 SANTIAGO MIGUEL NERY HERNANDEZ EN FORMACION 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 16658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS [APROBADO 13112055 1357 a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
G 073811820 SANTIAGO MIGUEL NERY HERNANDEZ ENFORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA T5651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALVENTICIOS £ APROBADO C1/0872025 12398 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
C3 1073611629 SANTIAGO MIGUEL NERY HERNANDEZ EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 16652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMENTOS OPERATIVOS Y LAS [APROBADO 110872025 12.36 & CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE
G 1073087005 FRANCHESCA MORENG MEZA EN FORMACION 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 16652 - DENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATIVOS Y LAS APROBADO T2I0012025 2343 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIEO DE
TI 1137978793 OVIEDO PEREZ EN FORMACION 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE [APROBADO 12/09/2025 23.47 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TI 1137978793 OVIEDO PEREZ EN FORMACION 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO|APROBADO 18/10/2025 11.51 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
|ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
g Tis7e7878 GVIEDO PEREZ EN FORMACION 5405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS 78656 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS APROBADO ToA12055 13574 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
TI 1137978793 OVIEDO PEREZ EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E [APROBADO 01/08/2025 12.39 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
g Tis7e7878 GVIEDO PEREZ EN FORMACION 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA T8652 - IDENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATNOS ¥ LAS APROBADO 110872025 1236 2 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES QUE SE PRESENTAN EN EL PROCESO DE RECIBO DE _
TI 1138077852 CAVADIA LOPEZ EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 1865] - REAUZAR U-\ INSPECCION DE PRDDUCTOS AUMENT\C\OS E [APROBADO 01/08/2025 12.39 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
g Ti38077852 EVLIN PAGLA CAVADIA LOPEZ EN FORMACION 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA T8652 - IDENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATNOS ¥ LAS APROBADO ToI0012025 23,43 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA NOVEDADES Q! ECIEO DE
TI 1138081481 [FRANCHESCA CARDENAS MORELO EN FORMACION 3405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 18658 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS [APROBADO 13/11/2025 1357 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
g T136081481 FRANCHESCA CARDENAS MORELO EN FORMACION 5056 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 78651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALMENTICIOS £ APROBADO [oTfoer20%5 1239 2 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMENTOS
cC 1197214954 DIANA MARCELA VILLA RODRIGUEZ EN FORMACION 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE ]EEEZ - INSPECCIONAR LAS CONDIC\ONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE [APROBADO 12/09/2025 23.47 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cC 1197214954 DIANA MARCELA VILLA RODRIGUEZ EN FORMACION 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO|APROBADO 18/10/2025 11.51 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
|cc 1197214954 DIANA MARCELA [VILLA RODRIGUEZ EN FORMACION (3405 - INTERACTUAR CON CLIENTES DE ACUERDO CON POLITICAS Y 1865 - MANEJAR RELACIONES INTERPERSONALES CON PRINCIPIOS APROBADO 31112025 1357 a (CC 1067870356 - ELIANA DURANGO PEREZ
ESTRATEGIAS DE SERVICIO DE LA COMPARNIA ETICOS Y DE COMUNICACION DE ACUERDO CON LA MISION Y VISION
cC 1197214954 DIANA MARCELA VILLA RODRIGUEZ EN FORMACION 5096 - RECIBIR PRODUCTOS ALIMENTICIOS E INSUMOS SEGUN FICHA 18651 - REALIZAR LA INSPECCION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS E [APROBADO 01/08/2025 12.39 a CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICA INSUMOS Y REPORTAR LAS NOVEDADES DE LOS RESULTADOS DE LA
INSPECCION ACORDE CON LAS TECNICAS Y PROCEDIMIENTOS
Tio721954 DIANA MARCELA VLA RODRIGUEZ EN FORMACION T8652 - IDENTIFICAR LOS PROCEDIMIENTOS OPERATNOS ¥ LAS APROBADO CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
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9115 - CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

[Tipo de Documento [Namero de Documento_[Nombre [Apelidos Estado Competencia Resultado de Aprendizale Juicio de Evaluacion | Fechay Hora del Juicio Evaluaiivo __[Funcionario que registro el juicio evalualivo
cC 1003205835 VERALDIN SOFIA ROMERO URAN EN FORMACION 2756 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 18102025 1136 2 CC 1067570358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cC 1003205835 VERALDIN SOFIA ROMERO URAN EN FORMACION 2796 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 31172025 1333 2 CC 1067570358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cc 1003206309 ANAMILEDIS FERRERA ZAPA 2756 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 802025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc 1003206309 ANAMILEDIS FERRERA ZAPA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 3172025 13332 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cC 1003458578 YULEIDIS ESTER BOLANO HERRERA Egs ~CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18952 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 181072025 1136 8 CC 1067570358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cC 1003458578 YULEIDIS ESTER BOLANO HERRERA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO[APROBADO 13/11/2025 1333 a [CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cc 1007369719 TORENA GURANGO MARTINEZ 2756 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 802025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc 1007369719 TORENA GURANGO MARTINEZ 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 3172025 13332 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cC 1007564663 YURIS MARCELA PACHECO IBANEZ Ega CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO TB1072025 11.36 a (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc 1007564663 YURIS MARCELA PACHECO BANEZ 2796 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO D 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 3172025 13332 CC 1067570358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cc T064991868 VERLIS MARLENE VONTES RAMOS 2786 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18962 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO TB02025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc T06491868 VERLIS MARLENE VONTES RAMOS 2786 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO To12025 353 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
i 1065293012 EVER [ POLO ORTIZ Ega “CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO TB1072025 11.36 a (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
i 1065293012 EVER LUS POLO ORTIZ 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 3172025 13332 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cc To65293172 JEISON DAVID DURANGO RIVERO 2786 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18962 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO TB02025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc To65293172 JEISON DAVID DURANGO RIVERO 2786 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO TS12025 1333 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
i 1065293430 GSNAIDER DAVID GAVIRIA ORTIZ Ega “CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO TB1072025 11.36 (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
i 1065293430 GSNADER DAVD GAVIRIA ORTIZ 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 3172025 13332 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
i 1065293475 ANGELICA MARIA SIERRA SERRA 2786 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18962 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO TB02025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
i 1065293475 ANGELICA MARIA SIERRA SERRA 2786 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO TS12025 1333 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cc 1067869700 VAREELA VANEZ TUIRAN 2758 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 18102025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc 1067869700 VAREELA VANEZ TUIRAN 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA GADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 3112025 13332 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
Ec 1067910532 LUIS MARIO TORDECILLA MONTERROSA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 181012025 11,36 a (CC 1067870356 - ELIANA DURANGO PEREZ
C3 1067610532 OIS MARID TORDEGILLA MONTERROSA 2786 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO TS12025 1333 8 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cc 1068657551 DANIEL JESUS CARE MENDOZA 2756 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA GADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 18102025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc 1068657551 DANIEL JESUS CARE MENDOZA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA GADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 3172025 13338 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
Ec 1068660246 LUIS JOSE CORONADO SAEZ 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 181012025 11,36 a (CC 1067870356 - ELIANA DURANGO PEREZ
C3 1068660246 [0S J05E CORONADO SAEZ CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO TS172025 1333 8 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cc 1068660763 HEDY JORANNA ZABALALUNA 2758 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 18102025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc 1068660763 HEDY JORANNA ZABALALUNA CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA GADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 3172025 13330 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
Ec 1068665100 DELY JOHANA [VILLERA GONZALEZ 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 181012025 11,36 a (CC 1067870356 - ELIANA DURANGO PEREZ
C3 T068665100 DELY JORANA VILLERA GONZALEZ 2786 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 3172025 1333 8 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
i 1069476445 TSAAC DE JESUS DIAZ VILLERA 2758 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 18102025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
i 1069476445 TSAAC DE JESUS DIAZ VILLERA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA GADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 31172025 13332 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
Ec 1071353017 JOSE MIGUEL [ARRIETA NARANIO 2796 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 18/1072025 1136 & (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cC 1071353017 JOSE MGUEL [ARRIETA NARANIO 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16953 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 1311205 13334 (CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cc 1095825584 VINA GREGORIA FLOREZ GONZALEZ 2758 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 18102025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc 1095825584 VINA GREGORIA FLOREZ GONZALEZ 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA GADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 31172025 13332 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
i 1137977728 LUIS FERNANDO MARTINEZ MONTIEL 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16952 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 1671012025 11.36 (CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
i 1137977728 LUIS FERNANDO MARTINEZ MONTIEL 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16953 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 1311205 13334 (CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cc VARTHA CECILIA GALEANG CANG 2758 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 18982 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 18102025 1136 2 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc VARTHA CECILIA GALEANG CANG CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA GADENA EN FRIO DE 18983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 3172025 13332 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA
cC MARIA PAGLA PICO MESTRA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16962 - INSPECCIONAR LAS CONDICIONES DE SEGURIDAD E HIGIENE DE | APROBADO 1671012025 1136 (CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cC MARIA PAGLA PICO MESTRA 2798 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 16983 - REVISAR LAS CONDICIONES SICROMETRICAS DE ALMACENAMIENTO| APROBADO 311205 13334 (CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ

ACUERDO A LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS

DE LOS PRODUCTOS DE ACUERDO CON SU NATURALEZA EN LA CADENA




Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte
Ficha de Caracterizacion:

Cégigo:

Version

Denominacion:

Estado dela Ficha de Caracterizacion
Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formaci6n:

Regional

Centro de Formacion:

1811172025

3103500

635171

1

CORTE Y VENTA DE CARNES
EN EJECUCION

01/0412025

300062026

PRESENCIAL

23- REGIONAL CORDOBA
9115 - CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

[Tipo de Documento [Namero de Documento | Nombre [Apellidos [Competencia [Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluacion | Fechay Hora el Juicio Evalualivo __|Funcionario que registro el juicio evalualivo
C3 1003589616 YEISON ANTONIO MENDOZA YEPES 38624 - Surtir productos segan plan y (€cnicas de merchandising 515521 26010106202 EXHIBIR PRODUCTOS CARNICOS SEGUN [APROBADO 1310012075 0.0 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
C3 1003589616 YEISON ANTONIO MENDOZA YEPES 38624 - Surtir productos segan plan y (€cnicas de merchandising reags Po010105204 PRESENTAR INFORME bE EXFIBICION Y VENTABE [ APROBAD0 1671072025 11.29a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
C3 1003589616 YEISON ANTONIO MENDOZA YEPES 38624 - Surtir productos segan plan y (€cnicas de merchandising 16526 20010106201 ALISTAR EQUIPOS DE EXHIBICIGN Y VENTA BE (APROBADO 1310012025 0.47 a CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 ToEoe1e ERON ANTONIG VENDOZA VEPES 55551 WADURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERDG CON i35 25090100904 VERIFICAR PARAVETROS DE CALIDAD OE CAVALY —JAPROBAD0 A 6 T 1067570753 ELANA DURANGO PEREZ
3 1003569616 VEISON ANTONIO MENDOZA VEPES 56691 - MADURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERDG CON 39080106902, RECEPCIONAR. CANAL ¥ POSTAS SEGUN FIGHA | APROBADO 2510812025 14.44 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
3 1003569616 VEISON ANTONIO MENDOZA YEPES 56691 - MADURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERDG CON 29080108903 MADURAR CARNES EN CANAL Y POSTAS SEGUN | APROBADO 2510812025 14.44 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
C3 1003589616 YEISON ANTONIO MENDOZA VEPES 55551 MADURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERDO CON 546535 - 29080108901, ALISTAR AREAS, EQUIPOS Y HERRAMIENTAS PARA | APROBADO 1510712025 22,09 CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 ToEoe1e VERON ANTONIG VENDOZAVERES 55070 HIGIENIZAR PLANTA DE ALIENTOS SEGUN PROCEDWIENTO [563080- 25060103200 EFECTUAR OPERACIONES DE LWPIEZA Y RPROBADG TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
| TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCC\ON DE ALIMENTOS TENIENDO EN
< 003580616 VESON ANTONIG VENDOZA VEPES 5070 - FIGIENIZAR PLANTA D ALMENTOS SEGUN PROCEDIMIENTG 569062 20000100204 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENIENDO |APROBADG Too20% 6442 G 1067570358 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 ToOREETS VEON ANTONTG VENDOZAVEPES 55670 - FIGIENIZAR PLANTA DE ALIVENTOS SEGUN PROCEDIIENTG—[565053 - 29060103708 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y NEDIDAS OE [ APROBADO TS T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALMENTOS DE
< T003569655 RRLEDYS LUCA AGURRE ARIZA 36524 - Surtr productos segUn plany lecicas Ge merchandisng Sicozs - 26010106202 EXHIBIR PRODUCTOS CARNICOS SEGUN APROBADO THH092025 006 2 CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 ToGaE%ES RIEDYSTICA RCURRE AR 35521 SUlr producos segin plany Geicas G merchanding 75 25010106204 PRESENTAR INFORNE OE EXAIBICION Y VENTADE | APROBADO TH00E 170 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToeaE%ES RIEDYSTICA RGURRE ARZA 35521 SUrlr producos segin plany Gericas G merchanding 16520 26010106201 ALISTAR EQUIPOS DE EXHIBICION Y VENTADE RPROBADO TR0 047 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToeaE%ES RIEDYSTICA RGURRE ARZA 55591 WADURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERDG CON s 39030105501 VERFICAR PARAMETROS DE CALISAD DE CANALY | FPROBADO RS T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToeaE%ES RIEDYSTICA RCURRE AR 516553 79080106003 RECEPCIONAR. CANAL v POSTAS SEGUN FICRA [ APROBADO RS T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToeaE%ES RIEDYSTICA RCURRE AR 516534 - 9080108003, NADURAR CARNES EN CANAL Y FOSTAS SEGUN [ APROBADO RS T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToeaE%ES RIEDYSTICA RGURRE ARZA 546535 29080108001 ALISTAR ARERS, EQUIPOS ¥ RERRAWENTAS FARA [ APROBADO TS 20 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToeaE%ES RIEDYSTICA RCURRE AR 5 550000 59080100203 EFECTUAR OPERACIONES DE LPIEZA Y RPROBADG s T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
< 003559655 ARLEDYS LUCA (RGUIRRE ARIZA 5070 - FIGIENIZAR PLANTA D ALMENTOS SEGUN PROCEDIMIENTO 565002 - 29080109204 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENIENDO | APROBADO o020 6432 CC 1067370358 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 TooEEEES RIEDYSTOOR RCORRE AR 55670 - HIGIENIZAR PLANTA DE ALIVENTOS SEGUN PROCEDIENTG—[565053 29060103708 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y NEDIDAS OE | APROBADO TS T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALMENTOS DE
< To03500267 GSCAR VAN PEREZ GONZALEZ 36524 - Surtr productos segQn plany lecncas G merchandisng Sicozs - 26010106202 EXHIBIR PRODUCTOS CARNICOS SEGUN APROBADO THH092025 006 2 CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 ToeEE0757 SRR AN FEREZ GONZALEZ 35521 SUrlr roducos segin plany Geicas G merchanding a5 6010106551 PRESENTAR NFORE DE EXFIBICION Y VENTA DE | FPROBADO TH00E 170 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToaEE0757 SRR AN FEREZ GONZALEZ 35521 SUlr producos segin plany Geicas G merchandiing 516520 26010106201 ALISTAR EQUIPOS DE EXHIBICION Y VENTADE RPROBADO TR0 047 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToaEE0757 SRR AN FEREZ CONZALEZ 55591 WADURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERDG CON 546557 7900106004 VERIFICAR PARAVETROS DE CALIDAD DECANALY [ APROBADO A € 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToamE0757 SRR AN FEREZ CONZALEZ 53691 - MADURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERDG CON Si6553 79080106007 RECEPCIONAR. CANAL v POSTAS SEGUN FICRA [ APROBADO R T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToaEE0757 SRR AN FEREZ COVZALEZ WADURAR PRODUCTG CARNICO DE ACUERDO CON iG55 290010003 MADURAR CARNES EN CANAL Y FOSTAS SEGUN [ APROBADO T T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToaEE0757 SRR AN FEREZ COVZALEZ - MADURAR PRODUCTO CARNICO DE AGUERDO CON 546535 29080108001 ALISTAR ARERS, EQUIPOS Y RERRAWENTAS PARA [ APROBADO oS 0 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToaEE0757 SR AN FEREZ CONZALEZ 55070 - HIGIENIZAR PLANTA DE ALWENTOS SEGUN PROCEDIIENTG [563060 - 20060103203 EFECTUAR OPERACIONES DE LWPIEZA Y RPROBADG s T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALMENTOS TENIENDO EN
Ec 003530767 GSCAR VAN FEREZ GONZALEZ 5070 - FIGIENIZAR PLANTA D ALMENTOS SEGUN PROCEDIMIENTO 565002 - 70080109704 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENIENDO | APROBADO TTI062075 64 2 CC 1067370358 - ELIANA DURANGO PEREZ
< TooaE07ET SRR AN PEREZ CONZALEZ 35670 - IGIENIZAR PLANTA DE ALIVENTOS SEGUN PROCEDIENTG —[565063 20080103700 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y NEDIDASOE [ APROBADO TSRS T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE
< 1003500891 DAR RENE PRETELT GRANGO 35624 - Surtr producios segtn plan y lecncas de merchandiing Siob24 - 26010106202 EXHIBIR PRODUCTOS CARNICOS SEGUN APROBADO IO 008 a CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 ToaaB0ERT DARRENE FRETELT URANGO 35520 St producios segin plany Gericas G merchanding S46575- 26010105204 PRESENTAR INFORVE DE EXIBCION Y VENTA DE [ APROBADG [T T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToamB0EeT DARRENE FRETELT URANGO 35520 St producios segin plany Gericas G merchanding 5165320 2600106201 ALISTAR EQUIPOS DE EXHEICION Y VENTADE APROBADO TR0 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToaaB0ERT DARRENE FRETELT URANGO 55591 ADURAR PRODUCTO CARNGO BE ACUERDO GO 546557 7900106004 VERIFICAR PARAVETROS DE CALIDAD DECANALY [ APROBADG A € 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToamB0EeT DARRENE FRETELT URANGO ST ABURAR PrODy S45553 79080106007 RECEPCIONAR. CANAL v POSTAS SEGUN FICRA [ APROBADO R T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToaaB0ERT DARRENE FRETELT URANGO 516534 2908010003 MADURAR CARNES EN CANAL Y FOSTAS SEGUN [ APROBADO R T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToaaB0ERT DARRENE FRETELT URANGO 546535 79080108001 ALISTAR ARERS, EQUIPOS Y RERRAWENTAS PARA [ APROBADG R0 1057 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 == DARRENE PRETELT URANGO 53070 HIGIENIZAR PLANTA DE ALWENTOS SEGUN PROCEDIIENTG[563060 - 20000100203 EFECTUAR OPERACIONES DE LWPEZA Y FPROBADG s T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
Ec Tou50891 DAR RENE PRETELT URANGO IGIENIZAR PLANTA DE ALVENTOS SEGUN PROCEDIMIENTO 565062 - 70060109704 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENENDO | APROBADO TH062025 844 & CC 1067670355 - ELIANA DURANGO PEREZ
E3 e DARRENE FRETELT URANGO 35670 - HIGIENIZAR PLANTA DE ALIVENTOS SEGUN PROCEDIIENTS——[565063 20060103700 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y VEDIDASOE | APROBADO TR T T 067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE
cC 003530556 TUS FERNANDG REVES REVES 3624 - Surtr producios segt plan y teccas de merchandising 36524 - 26010106202 EXHIBIR PRODUCTOS CARNICOS SEGUN APROBADO IO 008 a CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 FE=r TS FERRANGO REVESREVES 35527 St producios seqin plany Gercas G merchanding Si6575- 26010105204 PRESENTAR INFORVE DE EXIBICION Y VENTA DE [ APROBADO ORI T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 FE=r TS FERRANGO REVESREVES 35521 St producios seqin plany Gercas 06 merchanding 16530 260T0106201 ALISTAR EQUIPOS DE EXHIICION Y VENTADE APROBAGO 0T T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 FE=r TS FERRANGO REVESREVES 53591 WADURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERD0 CON 546557 2908010604 VERIFCAR PARAVETROS DE CALIDAD DECANALY [ APROBADO RS T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 FE=r TS FERRANGO REVESREVES 45553 79080106002 RECEPCIONAR. CANAL v POSTAS SEGUN FICRA [ APROBADO T T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 FE=r TS FERRANGO REVESREVES Sito34 290B010003 MADURAR CARNES EN CANAL Y POSTAS SEGUN [ APROBADO T T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 FE=r TS FERRANGO REVESREVES 546555 29080108001 ALISTAR ARERS, EQUIPOS Y RERRAWENTAS PARA [ APROBADO oS T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 FE=r TS FERRANGO REVESREVES 520060 59080100203 EFECTUAR OPERACIONES DE LWPIEZA v FPROBADG s T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
C3 T003590056 TUS FERNANDO REVES REVES 565062 - 70080109204 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENENDO | APROBADO TH062025 844 CC 1067670355 - ELIANA DURANGO PEREZ
E3 o= TS FERNANGO REVES REVES 35670 - HIGIENIZAR PLANTA DE ALIENTOS SEGUN PROCEDIIENTS —[565063 20080103700 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y NEDIDASOE | APROBADO TR 8 T 067870353 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALMENTOS DE




cc 1003591588 MAYERLYS GOMEZ BRAVO 38624 - Surtir productos segn plan y técnicas de merchandising 546524 - 26010106202 EXHIBIR PRODUCTOS CARNICOS SEGUN APROBADO 1310012025 0.08 CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
E3 fE=e AVERYS SOVEZERAVD 3521~ Sur roducos segtn plany encas 02 merchanaeg Si6575- 26010106204 PRESENTAR INFORVE DE EXIBICION Y VENTA DE [ APROBADO TOmE e T T067570353 - ELNA DURANGO PEREZ
c3 fE=e AVERYS SOVEZERAVD 3527~ Sur roducos segtn plany ecas 0 merchanaag 16530 2E0T0106201 ALISTAR EQUIPOS DE EXHIICION Y VENTADE FPROBADG TR0 T T067570353 - ELNA DURANGO PEREZ
E3 fE=e AVERYS SOVEZERAVD 55551 TADURAR PRODUCTO CARNGO BE ACUERDO GO 5080106504 VERIFICAR PARAMETROS DE CALIDAD DECANALY [ APROBADD T T T067570353 - ELANA DURANGO PEREZ
E3 fE=e AVERYS SOVEZERAVD S5601 - MADURAR PRODU 29080106007 RECEPCIONAR. CANAL v POSTAS SEGUN FIGRA [ APROBADD EEmaren T T067570353 - ELNA DURANGO PEREZ
3 10035015688 MAYERLYS GOMEZ BRAVO 29080108903. MADURAR CARNES EN CANAL Y POSTAS SEGUN | APROBADO 250812025 14,44 2 (CC 1067870358 - ELANA DURANGO PEREZ
E3 = AVERYS SOVEZERAVD 546555 2908010801 ALISTAR AERS, EQUIPOS Y RERRAWENTAS PARA [ APROBADO TOTmE R R T T067570353 - ELANA DURANGO PEREZ
E3 = AVERYS SOVEZERAVD 55070 - HIGIENIZAR PLANTA DE ALWENTOS SEGUN PROCEDIIENTG[563060 - 20060108200 EFECTUAR GPERACIONES DE LWPEZA Y FPROBADO TR T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
C3 To0as91568 VAVERLYS GOMEZ BRAVO FIGIENZAR PLANTA OE ALWENTOS SEGUN PROCEDIMIENTO 569062 20000109204 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENIENDO |APROBADG TORTR025 640 CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 Toarse VAVERLYS SOVEZBRAVO 55670 HIIENZAR PLANTA DE AL ENTOS SEGUN PROCEDIENTO [S85065- 35635105208 APLICAR PRACTICAS HGENIGAS Y IEDIDASOE —[APRoBADO e T 1067570753 ELANA DURANGO PEREZ
 TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA| PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE
i o150 ALDAR DAVID REVES VERTEL 5070 - FIGIENIZAR PLANTA D ALMENTOS SEGUN PROCEDIMIENTO 359060 29080109203 EFECTUAR OPERACIONES OE LWPIEZA Y APROBADO w205 6442 G 1067570358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
i To7T305530 RLOAR DAVID REVES VERTEL (35070 - WIGIENTZAR PLANTA DE ALWENTOS SEGUN PROCEDIMIENTO 569062 20000109204 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENIENDO |APROBADG TORTR025 644 CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
B o7 FOAROAVD REVES VERTEL 55670 HIIENZAR PLANTA DE ALENTOS SEGUN PROCEDIENTO [S85065- 35635105208 APLICAR PRACTICAS HENIGAS Y IEDIDAS OE —[APRoBADO e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
 TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE
< To71a084 CESAR ANDRES (ARIZA CASRRUBIA 624 - Surtr producios segln plan y feaicas de merchandisng 36524 - 26010106202 EXHIBIR PRODUCTOS CARNICOS SEGUN APROBADO TH0920%5 008 2 G 1067570358 - ELIANA DURANGO PEREZ
E3 EpeE CESAR ANDRES (FRIZA CRSRRUBA 3527~ Sur roducos segtn plany encas 0 merchanaeg Si6535- 26010105204 PRESENTAR INFORWE DE EXIBICION Y VENTA DE [ APROBADO OB s T T067570353 - ELANA DURANGO PEREZ
E3 EpeE CESAR ANDRES (FRZA CRSRRUBA 3527~ Sur roducos segtn plany Becas 02 merchanaeg 16530 260T0106201 ALISTAR EQUIPOS DE EXHEICION Y VENTADE FPROBAD0 0T T T067570353 - ELANA DURANGO PEREZ
E3 EpeE CESAR ANDRES (FRZA CRSRRUBA 5351 WRDURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERD0 GO 546557 29080106004 VERIFICAR PARAMETROS DE GALIDAD DECANALY [ APROBADO R T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
E3 EpeE CESAR ANDRES (FRZA CRSRRUBA S4E553 79060106002 RECEPCIONAR. CANAL v POSTAS SEGUN FICRA [ APROBADD R T T067570353 - ELANA DURANGO PEREZ
E3 EpeE CESAR ANDRES (FRZA CRSRRUBA i34 2908010003 NADURAR CARNES EN CANAL V POSTAS SEGUN [ APROBADD R T T067570353 - ELANA DURANGO PEREZ
c3 oI CESAR ANDRES FRIZA CRSRRUBA 546555 25080108001 ALISTAT ATERS, EQUIPOS Y RERTAWENTAS PAA [ APROBADO TR0 T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
c3 o CESAR ANDRES (FRZA CRSRRUBA 555060 55060108203 EFECTUAR OPERACIONES DE LWPIEZA Y FPROBAO TS T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
< To7T3668 CESAR ANDRES [ARIZA CASRRUBIA 35070 WIGIENTZAR PLANTA DE ALMENTOS SEGUN PROCEDMIENTO 556052 2900109204 INTEGRAR LS PLANES DE SANEAVIENTO TENENDO [PROBRDO TOGR025 640 & CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 o7 CESAR ANDRES (FRIZA CRSRRUBA 35070 HIGIENIZAR PLANTA DE ALIENTOS SEGON PROCEDENTG RPROBADG e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA
cc 1071351662 JOSE LUS TZQUIERDO LOPEZ 55070 - HIGIENIZAR PLANTA DE ALMENTOS SEGUN PROCEDIMENTO 560060 - 29080100703 EFECTUAR OPERACIONES DE LIVPIEZA Y APROBADO 71062025 6.44 2 (CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
< To7T3s1662 ToSELUS ZQUERDO LOPEZ 35070 - FIGIENIZAR PLANTA D ALMENTOS SEGUN PROCEDIMIENTO 566062 29000109204 INTEGRAR LS PLANES DE SANEAVIENTO TENENDD [ PROBRDO TORR025 640 CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 o7 e ZQUERGO LOPEZ 35070 HIGIENIZAR PLANTA DE ALIVENTOS SEGON PROCEDIIENTG 35080100203 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y WEDIDAS DE [ APROBADO e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA
cc 1071354360 TUZ ANGELA HERNANDEZ ARROYO 58624 - Surtir produCios segun plan y (Gonicas de merchandising APROBADO T3/0972025 0,08 & (CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc 1071354360 TUZ ANGELA HERNANDEZ ARROYO 58624 - Surir produCios segun plan y (Gonicas de merchandising APROBADO TE/1072025 11,288 (CC 1067670358 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 o7 Ze=n FERNANDEZ ARFOVD 3627~ Sur rodocos segtn plany Gecas 0 merchanasg 16530 26010106501 ALISTAR EQUIPOS DE EXHIICION Y VENTATDE FPROBAO TR0 T T067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 o7 Ze=n FERNANDEZ ARFOVD 3551 WRDURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERD0 GO 516557 2500106004 VERIFICAR PARAMETROS DE GALIDAD DECANALY [ APROBADO R T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
c3 o7 Ze=n FERNANDEZ ARFOVO 631 - MADURAR PRODU S1E553 79060106002 RECEPCIONAR. CANAL Y POSTAS SEGUN FICRA [ APROBADO R T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
c3 o7 Ze=n FERNANDEZ ARFOVD 53601 - MADURAR PRODUGTO CARNICO DE ACUERDO GO i34 29080108003 MADURAR CARNES EN CANAL Y POSTAS SEGUN [ APROBADO R T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
Ec o7 Oz ANGER FERNANDEZ ARFOVO 631 -MADURAR PRODUCTO CAFNICD DE ACUERDO CoN 516555 25080108001 ALISTAF AERS, EQUIPOS Y RERFAWENTAS PARA [ APROBADO e T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
< o7 Oz ANGER FERNANDEZ ARFOVO 5570 PIIENEAR PLANT DE ALWENTOS SEGUN PROCEDTIENTO—5si080- $50MD109203 EFECTUAR OPERACIONES DE LWPEZA 7~ FPROBA0 TSRS T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
< 071354360 TUZ ANGELA FERNANDEZ ARROYO (35070 HIGIENTZAR PLANTA DE ALMENTOS SEGUN PROCEDMIENTO 569067 20000109204 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENIENDO |APROBADG TR0 640 CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 o750 Oz ANGER FERNANDEZ ARFOYO 35070 - HIGIENIZAR PLANTA DE ALIVENTOS SEGON PROCEDIENTG [565053 - 20080103707 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y VEDIDAS OE | APROBADG s T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA PROTECCION PERSONAL ENLA ELABORACION DE ALIMENTOS DE
< T GSE LUS VEGA RAMOS 5524 - Surtr producios segUn plan y teccas de merchandisg Sigs24 - 26010106202 EXHIBIR PRODUCTOS CARNICOS SEGUN APROBADO TH02075 006 2 CC 1067370358 - ELIANA DURANGO PEREZ
cc Ti152243 JOSE LUS [VEGA RAMOS 58624 - Surir produCios segun plan y (Gcnicas de merchandising Cioans - 26010106204 PRESENTAR INFORME DE EXHIBICION YVENTA BE | APROBADO 61072025 11.28 8 (CC 1067670358 - ELANA DURANGO PEREZ
< e RS VECARAVCS 5627~ Sur rodocos segtn plany Gecas 0 merchanas Si6556- 26010106001 ALISTAR EQUIPOS DE EXHIICION Y VENTADE FPROBA0 TR0 T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
< e RS VECARAVCS 3551 WRDURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERD0 GO 5060106004 VERIFICAR PARAMETROS DE GALIDAD DE CANALY [ APROBADD R 15 T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
< e RS VECARAVCS Soear HADURAR PRODUCTO CARNICS BE ACUERDO o 35060105002 RECEPCIONAR. CANAL ¥ POSTAS SEGUN FIGRA [ APROBADD R T T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
< e RS VECARAVOS 53601 - MADURAR PRODUGTO CARNICO DE ACUERD0 GO 55080106503 VADURAR CAFNES EN GANAL Y POSTAS SEGUN [ APROBADD R T T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
< e RS VECARAVCS Soear HADURAR PRODUCTO CARNICS BE ACUERDO o 516555 25080108001 ALISTAF AERS, EQUIPOS Y RERFAWENTAS PAA [ APROBADO e T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
< e RS VECARAVCS 5570 PIIENEAR PLANT DE ALENTOS SEGUN PROCEDTIENTO—565080- $00MD109203 EFECTUAR OPERACIONES DE LWPEZA 7~ FPROBA0 TSRS T T067570353 ELIANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESINFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIMENTOS TENIENDO EN
< Tz ToSE LS VEGA RANGS (35070 HIGIENTZAR PLANTA DE ALMENTOS SEGUN PROCEDMIENTO 569067 20000109204 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENIENDO |APROBADG TR0 640 CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 e TGES VEGARAVCS 35070 - HIGIENIZAR PLANTA DE ALIVENTOS SEGON PROCEDIENTG [565053 - 20080103707 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y VEDIDAS OE | APROBADO s T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE
E3 1 [0S omAR PACHECO SOTO 36524 - Surtr producios segUn lan y lecncas 0 merchandising Sigs24 - 20010106202 EXHIBIR PRODUCTOS CARNICOS SEGUN APROBADO TH0972025 006 & CC 1067670355 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 T e FACRECOS0T0 SB577 St producios segin plany Gorcas 06 merchandng 1655 55010106201 PRESENTAR INFORWE DE EXIBICION Y VENTA BE [ APROBADO OB 7 T 067870353 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 T e FACRECOSOT0 SB577 St producios seqin plany Gocas 06 merchandng Cit356- 3600106201 ALISTAR EQUIPOS DE EXHIICION Y VENTATDE RPROBADO TS 04T T 067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
E3 TS O oA FACHECO S0T0 5551 VADURAR PRODUCTO CARNICO BE ACUERDO CON S5 39005100901 VERFICAR PARAMETROS DF CALIDAD BE CRVALY —[RPROBAE0 RS 115 T 067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
E3 TS 0 oW FACHECG SOT0 53601 -MADURAR PRODUGTO CARNICO DE ACUERD0 GO 39060105003 RECEPCONAR. CANAL ¥ POSTAS SEGUN FIGRA [ APROBADD RS T T 067870353 - ELIANA DURANGO PEREZ
E3 TS O oA FACHECO S0T0 Soear HADURAR PRODUCTE CARNICS BE ACUERDG o 39080106903, MADURAR CARNES EN CANAL Y POSTAS SEGUN | APROBADO RS T T 067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 TS O oA FACHECG SOT0 Soear HADURAR PRODUCTE CARNICS BE ACUERDG o 16555 35050105301_ ALISTAR ZREAS EQUPOSY RERRAVIENTAS PARA [ APRORADO TR T T 067870353 - ELIANA DURANGO PEREZ
E3 TS O oA FACHECO S0T0 55070 - HIGIENIZAR PLANTA DE ALWENTOS SEGUN PROCEDTIENTO ERACIONES DE LIPIEZA V- RPROBADO TR B T 067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
[ TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA DESIN:ECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALMENTOS TENIENDO EN
cC 1154713 LUIS OVAR PACHECO SOTO 50070 - HIGIENIZAR PLANTA DE ALMENTOS SEGUN PROCEDIMENTO 569002 - 20080109204 INTEGRAR LGS PLANES DE SANEAMIENTO TENENDO |APROBADO 71062025 8.44 2 (CC 1067870358 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 TS oS ovAR FACHECOS0T0 35070 HIGIENIZAR PLANTA DE ALIVENTOS SEGON PROCEDIENTG [565053 - 20080103707 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y VEDIDAS OE [ APROBADD TmEs T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE
C3 ANA SR VORALES HERNANDEZ 35624 - Surtr producios segun plany teenicas de merchandising Sigs24 - 20010106202 EXHIBIR PRODUCTOS CARNICOS SEGUN APROBADO TH0972025 006 & CC 1067670355 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 A IO VIORALES RERWANDEZ SB577 St producios seqin lany Gorcas 06 merchandng Sitas - 56010106304 PRESENTAR INFORWE DE EXIBICION Y VENTA BE [ APROBADO TORE T T 067870353 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 A IO VIORALES RERWANDEZ SB577 St producios sequ plany Gorcas 06 merchandng Cit356- 3600106201 ALISTAR EQUIPOS DE EXHIICION Y VENTATDE APROBADO TS 04T T 067870353 - ELIANA DURANGO PEREZ
E3 A IO VIORALES RERWANDEZ 5551 VADURAR PRODUCTO CARNICO BE ACUERD0 CON 16557 55080106004 VERIFIGAR PARAVETROS DE GALIDAD DE CANALY [ APROBADO [ e T 067870353 - ELIANA DURANGO PEREZ

BoncEnmENTA TECNICH

BOSTA MANIIDANA NE ACIIEDNN A EICLIA TEAMICA




cc Aa oL MORALES HERNANDEZ 35591 - MADURAR PRODUCTO CARNICO DE ACUERDO CON 546533 - 29080108902 RECEPCIONAR CANAL Y POSTAS SEGUN FICHA [ APROBADO 2508025 14442 CC 1067870355 - ELIANA DURANGO PEREZ

E3 AU WORALES FERNANDEZ S5601 - MADURAR PRODLC i34 2908010003 NADURAR CARNES EN CANAL Y POSTAS SEGUN [ APROBADO EEmaren T T067570353 - ELNA DURANGO PEREZ

c3 AU WORALES FERNANDEZ 546555 2908010801 ALISTAR AERS, EQUIPOS Y RERRAWENTAS PARA [ APROBADO e T T067570353 - ELNA DURANGO PEREZ

E3 AU WORALES FERNANDEZ 520060 59060100203 EFECTUAR OPERACIONES DE LWPIEZA v FPROBAG TR T T067570353 - ELANA DURANGO PEREZ
NFECCION EN PLANTA DE PRODUCCION DE ALIENTOS TENENDO EN

E3 ANAJOLA VORALES HERNANDEZ 569062 20000109204 INTEGRAR LOS PLANES DE SANEAMIENTO TENIENDO |APROBADO TIoRR025 640 CC 1067670356 - ELIANA DURANGO PEREZ

c3 AU WORALES FERNANDEZ 35070 - HICIENIZAR PLANTA DE ALIVENTOS SEGUN PROCEDIIENTO [560063 - 35080100702 APLICAR PRACTICAS HIGIENIGAS Y VEDIDRS DE | RPROBADG e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ

| TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE




Reporte de Juicios de Evaluacion

Fecha del Reporte
Ficha de Caracterizacion:

Cégigo:

Version

Denominacion:

Estado dela Ficha de Caracterizacion
Fecha Inicio:

Fecha Fin:

Modalidad de Formaci6n:

Regional

Centro de Formacion:

1811172025
3130300
137136

1

INTEGRACION DE OPERACIONES LOGISTICAS

EN EJECUCION
10102/2025

10/05/2026

PRESENCIAL

23- REGIONAL CORDOBA

9115 - CENTRO AGROPECUARIO Y DE BIOTECNOLOGIA EL PORVENIR

Tipo de Documento [Numero de Documento [Nombre [Apellidos Estado [Competencia [Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluacion | Fechay Hora el Juicio Evalualivo __|Funcionario que registro el juicio evalualivo
C3 Toos1se262 BLAS JOSE VESTRA BANDA ENFORWACION _[37672- CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 550533 - CONSERVAR LOS OBJETOS EN CONDICIONES DE FRIO SEGUN | APROBADO T30972025 1035 2 CC 1067670355 - ELIANA DURANGO PEREZ
c3 oot BLAS 58 VESTRAGANA N FORVACION 5~ CONTROLAR L0S PRODUCTOS EN LA CADERA EN FRIO DE lgliag ~ NSPECCIONAR RECURSOS DE LA ACTVIDAD BE ACUERDD CON [ APROBADO CRCTEn T 1067570753 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oot BLAS 58 VESTRAGANA ENFORWACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 550635 - ESTABLECER RECURSOS PARA A CADENA OE FRIO DE ACUERDO [APROBADO ORI T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oot BLAS TS VESTRRGANA N FORVACION CONTROLAR LS PRODUCTOS EN LA CADENAENFRIO DE S525ic- EVALUAR LOS SISTENAS Y WETODS DEFNDOS EN A RPROBADG TR e T 1067570753 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oGt VARICETH CARGUNA CORONABD GUZAN N FORVACION CONTROLAR LS PRODUCTOS EN LA CADENAENFRIO DE 550635 - CONSERVAR LOS OBIETOS EN CONDICIONES DE FRIO SEGUN [ APROBADO TR % T 1067570753 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oGt VARICETH CARGUNA CORONABD GUZAN ENFORWACION —[37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA EN FRIO DE 550635 - NSPECCIONAR RECURSOS DE LA ACTVIORD DE ACUERDO CON [ APROBADO CRCTEn T 1067570753 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToGETER0T VARICETH CARGUNA CORONABD GUZAN ERFORNACION 57072 CONTROLAR L0S PRODUCTOS EN L CADENA ENFRIODE 550555 - ESTABLECER RECURSOS PARA A CADENA DE FRIO DE ACUERDO [APROBADO ORI T 1067570753 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oGt VARICETH CARGUNA CORONABD GUZAN N FORVACION 5~ CONTROLAR L0S PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE Ss25ic- EVALUAR LS SISTENAS Y WETODS DEFNDOS ENV A RPROBADG TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ToGETeTeT TANUELDAVD RAWOS BANOA ENFORWACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA EN FRIO DE 550555 CONSERVAR L0S GBJETOS EN CONDICIONES bE FRI0 SEGUN [ PROBADO TR % T 1067570753 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooRTeIeT TANUEL DAV RAWOS BANOA N FORVACION CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENAENFRIO DE 35855 ISPECCIONAR RECURSOS DE LA ACTIVIORD BE ACUERD0 CoN | FPROBADO ERCTFEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooRTeTeT TANUEL AV RAWOS SANOA N FORVACION CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 550535 ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRIO DE ACUERDO [APROBADO TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooRTeTeT TANUEL AV RAWOS SANOA ENFORVACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE Siosic EVALOAR LOS SISTENAS Y WETODGS BEFNDOS EN A RPROBADG TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooEEa AAGENS FUENTES SURREZ ENFORVACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 550533 CONSERVAR LGS GBIETOS EN CONDICIONES DE FRIO SEGUN [ APROBADO TR % T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooEEa AAGENS FUENTES SURREZ N FORVACION CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 530535 - INSPECCIONAR RECURSOS DE LA ACTIVIDAD DE ACUERDO CON [ APROBADO ERCTFEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooEEa AAGENS FUENTES SURREZ ENFORVACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE [55053% - ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA GE FRIO DE ACUERDO [APROBADG TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooEzEa AAGENS FUENTES SURREZ ENFORVACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 53200 EVALUAR LGS SSTEMAS Y METODOS DEFNDOS EN LA RPROBADG TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo VOSVERT VAR SUAREZ TN N FORVACION CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 550533 CONSERVAR LGS GBIETOS EN CONDICIONES DE FRIO SEGUN [ APROBADO TR % T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo VOSVERT VAR SURREZ TN ENFORVACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 530535 - INSPECCIONAR RECURSOS DE LA ACTIVIDAD DE ACUERDO CON [ APROBADO ERCTFEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo VOSVERT VAR SURREZ TN ENFORVACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE [55053% - ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA GE FAIO DE ACUERDO [APROBADO TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooEe VOSVERT VAR SURREZ TN N FORVACION CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 53200 EVALUAR LOS SSTEMAS Y METODOS DEFINDOS EN A RPROBADG TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooEaeE TRAVEED BOUARG PACHECD ENFORVACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 50555 CONSERVAR L0 GRJETOS EN CONDICONES DE FRID SEGUN —[FPROBADO TR % T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooEeeE TRAVEED BOUARG PACHECD ENFORVACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 35855 NSPECCIONAR RECURS0S BE LA ACTIVIORD BE ACUERD0 CoN | FPROBADO ERCTFEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooEeeE TRAVEED BOUARG PACHECD N FORVACION CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN FRIO DE 55053 - ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA D FAIO DE ACUERDO | PROBADO ORI Es T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooEeeE TRAVEED BOUARG PACHECD ENFORVACION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE S5t EVALOAR LOS SISTENAS Y WETODS BEFNDOS EN A RPROBADG TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo CRSTAN ANGRES WORALES JWENEZ ENFORVAGION [37672 - CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 550553 CONSERVAR LGS GBIETOS EN CONDICIONES DE FRIO SEGUN [ APROBADD TR % T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooE0e CRSTAN ANGRES WORALES JWENEZ ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 530535 INSPECCIONAR RECURSOS DE LA ACTIVIDAD DE ACUERDO CON [ APROBADO [EREESTED T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooE06 CRSTAN ANGRES WORALES JWENEZ ENFORVACION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 550535 - ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRIO DE ACUERDO | APROBAD0 ORI T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo CRSTAN ANGRES WORALES JWENEZ ENFORVACION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE EVALUAR [0S SISTEMAS Y METODOS DEFNDOS EV LA RPROBADG TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooE06553 VARIA FERNANA RGUDELO NARANTO ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE CONSERUA LGS OBIETOS EN CONDICIONES OE FRIO SEGUN —[APROBA0 TR % T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooE065 VARIA FERNANA RGUDELO NARANTO ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA ENFRIO DE 530535 INSPECCIONAR RECURSOS DE LA ACTIVIDAD DE ACUERDO CON [ APROBADG EREEFEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooE0653 VARIA FERNANA RGUDELO NARANTO ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRIO DE ACUERDO [APROBADG ORI T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 TooE065 VARIA FERNANA RGUDELO NARANTO ENFORVACION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 532040 EVALUAR LOS SSTEMAS Y METODOS DEFNDOS EV LA RPROBADG TR e € 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo DAVANA PATRICA T0GG ATENCAR ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE BTy G815 EN CONDICONES SE R ek [eromDo TR % T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo DAVANA PATRICA T0GG ATENCAR ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE NSPECCIONAR RECURSGS DE LA ACTIVIDAD DE ACUERDO CON [ APROBADG EREEFEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo DAVANA PATRICA T0GG ATENCAR ENFORVACION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 550536 ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRIO DE ACUERDO [APROBADG TOAEEs T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo DAVANA PATRICA T0GG ATENCAR ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE A DA 08 STENAS Y NET 6505 DEFNDOSENTA RPROBADG TR e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo DEERDAVID TORRES VANEZ ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA ENFRIO DE CONSERVAR LGS GBIETOS EN CONDICIONES DE FRIO SEGUN [ APROBADD TR % T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo DEERDAVID TORRES VANEZ ENFORVACION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 530535 INSPECCIONAR RECURSOS DE LA ACTIVIDAD DE ACUERDO CON [ APROBADO ERETFEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo DEERDAVID TORRES VANEZ ENFORVACION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE 50536 - ESTABLECH RPROBADG ORI € 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo DEERDAVID TORRES VANEZ ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA ENFRIO DE RPROBADG oA e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 e NGELWIGUEL RIVERG CONGE ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA ENFRIO DE FPROBADG TR 05 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ey FRLEIDR DE JESUS FOLGPETRG ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA ENFRIO DE FPROBADG TR 05 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ey FRLEIDR DE JESUS FOLGPETRG ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA EN PRI DE FPROBADG ErrEEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ey FRLEIDR DE JESUS FOLGPETRG ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA ENFRIO DE FPROBADG OB IS T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 ey FRLEIDR DE JESUS FOLGPETRG ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA EN PRI DE FPROBADG e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 Freen AN CARLOS SURREZVILAEA ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA EN PRI DE FPROBADG TR 05 T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo AN CARLOS SURREZVILAEA ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA ENFRIO DE FPROBADG ErrEEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo AN CARLOS SURREZVILAEA ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA EN PRI DE FPROBADG OB RS T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo AN CARLOS SURREZVILAEA ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA ENFRIO DE FPROBADG e T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo TOS WGUEL TRANGO BORIA ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA EN PRI DE FPROBADG TR T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo TOS WGUEL TRANGO BORIA ENFORVAGION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA EN PRI DE FPROBADG ErrEEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo TOS WGUEL TRANGO BORIA ENFORVACION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA ENFRIO DE FPROBADG OB RS T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 oo TOS WGUEL TRANGO BORA ENFORVACION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA ENFRIO DE 532040 EVALUAR LOS SSTEMAS Y METODOS DEFNIDOS EN A RPROBADG TR T T067570353 - ELANA DURANGO PEREZ
c3 T WECANE ALEXANGRA WEZA CRSTILLG ENFORVACION [37672. CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADERA ENFRIO DE 550553 CONSERVAR LOS GBIETOS EN CONDICIONES DE FRIO SEGUN [ APROBADD TR T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
c3 T WECANE ALEXANGRA WEZA CRSTILLG ENFORVAGION 67672 CONTROLAR LOS PRODUCTOS EN LA CADENA EN IO OE 520535 INSPECCIONAR RECURSGS DE LA ACTIVIOAD DE ACUERDO CON [ APROBADO EREEFEn T 1067570353 ELANA DURANGO PEREZ
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cc 1042605623 VEZA CASTILLO
3 042605623 VEZA CASTILO

g 064094235 VESTRA RODRIGUEZ

g 064094235 VESTRARODRIGUEZ

g 064094235 VESTRA RODRIGUEZ

g 064094235 SEBASTIAN VESTRA RODRIGUEZ
E3 065253408 SULANA BEDOYA ARROYO

E3 065253408 SULANA BEDOYA ARROYO

E3 065253408 SULANA BEDOYA ARROYO

E3 065253408 SULANA BEDOYA ARROYO

E3 068659520 XIOVARA CASTILLO MARZOLA

E3 068659520 XIOVARA CASTILLO MARZOLA

E3 068650520 XIOVARA CASTILLO MARZOLA

E3 068659520 XIOVARA CASTILLO MARZOLA

E3 068660684 GENIS PATRICIA TOPEZ SANTANA

E3 068660684 GENIS PATRICIA TOPEZ SANTANA

E3 068660684 GENIS PATRICIA TOPEZ SANTANA

E3 068660684 GENIS PATRICIA TOPEZ SANTANA

E3 068660912 VERALDI ROQUENE PINEDA

E3 068660912 VERALDI ROQUENE PINEDA

E3 068660912 VERALDI ROQUENE PINEDA

c3 To6eG0012 VERALDIV ROQUENE PINEDA

d ToGecez132 0z ESTHER REGING CORDERG

d ToGecez132 0z ESTHER REGING CORDERG

d ToGecez132 0z ESTHER REGING CORDERG

d ToGecez132 0z ESTHER REGING CORDERG

E3 ToGec67213 CORANA KARINA GRTEGA LOPEZ

E3 ToGec67213 CORANA KARINA GRTEGA LOPEZ

c3 ToGec67213 CORANA KARINA GRTEGA LOPEZ

E3 ToGec67213 CORANA KARINA GRTEGA LOPEZ

E3 ToGecoases TRURA ANDREA GOMEZ LOPEZ

c3 ToGecoases TRURA ANDREA GOMEZ LOPEZ

c3 ToGecoases TRURA ANDREA GOMEZ LOPEZ

E3 ToGecoases TRURA ANDREA GOMEZ LOPEZ

E3 T068669033 TOSE GREGORIO GRTEGA BEDOYA

c3 T068669033 TOSE GREGORIO GRTEGA BEDOYA

c3 T068669033 TOSE GREGORIO GRTEGA BEDOYA

c3 T068663933 TOSE GREGORIO GRTEGA BEDOYA

c3 Torseiaza AR SR

c3 Torseiaza AR SR

c3 Torseiaza AR SR

c3 Torseiaza AR SR SANTOS FUENTES

c3 KELLY KORALLY VELASQUEZ CHAMORRO
c3 KELLY KORALLY VELASQUEZ CHAMORRO
c3 KELLY KORALLY VELASQUEZ CHAMORRO
c3 KELLY KORALLY VELASQUEZ CHAMORRO
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550535

550535

550536 - ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRIO DE ACUERDO | APROBADO 18102025 11430 CC 1067670365 - ELIANA DURANGO PEREZ
52510 EVALUAR LOS SISTEWAS Y METODOS DEFNIDOS EN T RPROBADO [T C 1057570355 ELIANA DURANGO PEREZ
65535 - CONSERVAR [0S OBJETOS EN CONDICIONES D FRIG SEGUN [ RPROBADD e TED 1057570355 ELIANA DURANGO PEREZ
CEt36 - NSPECCIONAR RECURS0S BE LA ACTVDAD DE ACUERDO CON | APROBADD CZTETY 1057570355 ELINA DURANGO PEREZ
50536 - ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRI BE ACUERDO | APROBADD [T C 1057670355 ~ELTANA DURANGO PEREZ
52510 EVALUAR LOS SISTEWAS Y METODOS DEFNIDOS EN T RPROBADO [T C 1057570355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
o535 CONSERVAR {08 OBJETOS EN CONDICIOES D FRIG SEGUN [ RPROBADD e e 1057676355 ~ELIANA DURANGO PERE
S5 - NSPECCIONAR RECURS0S BE LA ACTVDAD DE ACUERDO CON | APROBADD CRTZTED 1057676355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
50536 - ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRID DE ACUERDO | APROBADD [T 1057670355 ~ELIANA DURANGO PERE
2510 EVALUAR [0S SISTEWAS Y METODOS DEFNIDOS EN T RPROBADS WS T 1057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
55033 CONSeRVAR 105 CBIETOS EN CONDICIONES D2 FHO Secun — [/ProBaoo e e 1057676355 ~ELIANA DURANGO PERE

NSPECCIONAR RECURSOS DE TR ACTVIDRD DE ACUERDG CoN [APROBABO CRZTED 1057670355 ~ELIANA DURANGO PERE
50536 - ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRIG DE ACUERDO | APROBADD [T 1057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
2510 EVALUAR LOS SISTEWAS Y METODOS DEFNIDOS EN T RPROBADS WS T 1057676355 ~ELIANA DURANGO PERE
o535 CONSERVAR {08 OBJETOS EN CONDICIONES D FRIG SEGUN [ RPROBADD e e 1057676355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
S5 - NSPECCIONAR RECURS0S BE LA ACTVDAD DE ACUERDO CON | APROBADD CRZTED 1057670355 ~ELIANA DURANGO PERE
50536 - ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRID DE ACUERDO | APROBADD [T 1057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
2510 EVALUAR LOS SISTEWAS Y METODOS DEFNIDOS EN T RPROBADS WS T 1057676355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
o535 CONSERVAR [0S OBJETOS EN CONDICIOES D FRIG SEGUN [ RPROBADD e e 1057670355 ~ELIANA DURANGO PERE
S5 - NSPECCIONAR RECURS0S BE LA ACTVIDAD DE ACUERDO CON | APROBADD CRZTED 1057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
S50536 - ESTABLECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRIG DE ACUERDO | APROBADD [T 1057676355 ~ELIANA DURANGO PERE
2510 EVALOAR LOS SISTEWAS ¥ METODOS DEFNDOS EN TR RPROBADS R T 057676355 ~ELIRNA DURANGO PEREZ
E?&';‘“ZSZS&CZ;TZ;’ZL"&‘T?JS"EN"ESJ‘D'.ZT&N”EQSE‘;‘;‘B”;"G‘U‘N” RPROBADS e 057676385 ~ELIANA DURANGO PEREZ

SR CCIONAR RECURSOS DE TR ACTVIDRD BE ACUERDG CoN [APROBADS TR TR 057676355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
C50546 - ESTABLECER RECURSOS PARA T CADENA DE FRIG DE ACUERDO |RPROBADD T 057676355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
2010 EVALOAR LOS SISTEWAS ¥ METODOS DEFNDOS EN TR RPROBADS R T 057676355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
s ONSERUAR 08 GBIET 08 EN CONDICONES BEFRIG SECOn—[rPRomAD0 e 057676385 ~ELIANA DURANGO PEREZ
50555 INSPECCIONAR RECURSOS DE LA ACTNIDAD DE ACUERDO CON | APROBADO | G 1067570355 ELIANA DURANGO PEREZ
S50546 - ESTABLECER RECURSOS PARA T CADENA DE FRIG DE ACUERDO |RPROBADD T 057676355 ~ELIRNA DURANGO PEREZ
2010 EVALOAR LOS SISTEWAS ¥ METODOS DEFNDOS EN TR RPROBADS R T 057676355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
s ONSERUAR 08 GBIET 08 EN CONDICONES BEFRIG SECOR—[wPRomAD0 e 057676355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
CEe36 - NSPECCIONAR RECURS0S BE LA ACTVIDAD DE ACUERDO CON ™| RPROBADD CRZTED 057676355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
50546 - ESTABLECER RECURSOS PARA T CADENA DE FRIG DE ACUERDO |APROBADD T 057676355 ~ELIRNA DURANGO PERE
2010 EVALOAR LOS SISTEWAS ¥ METODOS DEFNIDOS EN TR RPROBADS R T 057676385 ~ELIANA DURANGO PEREZ
E?&';‘“ZSZS&CZ;TZ;’ZL"&‘T?JS"EN"ESJ‘D'.ZT&N”EQSE‘;‘;‘B”;"G‘U‘N” RPROBADS e 057676355 ~ELIANA DURANGO PEREZ

RSP CCIONAR RECURSOS DE TR ACTVIDRD BE ACUERDG CoN [APROBADS CRZTED 057676355 ~ELIRNA DURANGO PEREZ
50546 - ESTABCECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRIG DE ACUERDO |RPROBADD R T 057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
2010 EVALOAR LOS SISTEWAS ¥ METODOS DEFNIDOS ENTA RPROBADS THROER T 057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
S ONSERUAR 08 GBI 08 BN CONDICONES BEFRIG SEeon—TwRomAD0 e e 057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
236 - NSPECCIONAR RECURSGS BE LA ACTVIDAD DE ACUERDO CON™ [ RPROBADD CRZTED 057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
50546 - ESTABCECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRIG DE ACUERDO |RPROBADD R T 057670355 ~ELIRNA DURANGO PEREZ
2010 EVALOAR LOS SISTEWAS ¥ METODOS DEFNIDOS ENTA RPROBADS R T 057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
2?0253‘“&’8@2&32;TE;’E;“&‘SS"EN”ESE‘D'.ZTSN“EQSE‘;‘E‘HQEZZ‘N” RPROBADS e e 057670355 ~ELIRNA DURANGO PEREZ
236 - NSPECCIONAR RECURSGS BE TR ACTVIDAD DE ACUERDO CON™ [ RPROBADO CRZZTED 057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
50546 - ESTABCECER RECURSOS PARA LA CADENA DE FRIG DE ACUERDO |RPROBADD R T 057670355 ~ELIRNA DURANGO PEREZ
2010 EVALOAR LOS SISTEWAS ¥ METODOS DEFNDOS ENTA RPROBADS THROER T 057670355 ~ELIANA DURANGO PEREZ
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