Sobre Unico

OFERTA ECONOMICA: Compra de equipos para el Centro

Agroindustrial proyecto Cafeterias como ambientes de
formacion.

Incluya el precio como lo indique la Entidad Estatal

Incluya el precio como lo
indique la Entidad Estatal

178.434.000,00

Ref.

Articulo Cédigo UNSPSC

Descripciéon

Cantidad Unidad

Precio unitario estimado

Precio unitario

Incluya el precio como lo
indique la Entidad Estatal

HORNO ASADOR DE POLLO:
Este robusto horno, fabricado
en acero inoxidable, cuenta con
una cdmara de calor que
garantiza una coccién uniforme,
gracias a su puerta de vidrio
templado que permite observar
el proceso sin abrir el horno.
Con una capacidad para 12 a
16 pollos. Su disefio de mesa
facilita su instalacién, mientras
que su sistema de coccién
mixto, natural y electricidad, .
Con una temperatura méaxima
de 240 °C y minima de 60 °C,
podrds ajustar la coccidén a tus
necesidades. Medidor de
temperatura y temporizador
Ademds, incluye 4 espadas
giratorias y 4 bandejas, Incluye
16 ganchos, 2 guantes malla, 2
tijeras. 2 bandejas en acero
inoxidable.

1 48101517

1,00 UN

6.998.000,00

6.998.000,00

AMASADORA 20L A 110V
Referencia: HS20Z Tornado
Amasadora a 110V de 2
velocidades, (velocidad del
gancho: 150/200 r.p.m.
Velocidad del tazén: 15/20
r.p.m.) Capacidad 8 Kg de
masa con 60% de humedad o
4 Kg de masa con 40% de
humedad. TORNADO
Referencia: HS20Z. Amasadora
industrial de 2 velocidades.
Estructura inferior en fundicion
de acero, con tapa superior en
fibra de vidrio, acabado con
pintura gris. Tanto el mezclador
como el tazén giran
simultdneamente, por lo tanto,
la velocidad de mezcla
aumenta y el efecto de
mezclado es mucho mejor
(velocidad del gancho: 150/200
r.p.m. Velocidad del tazén:
15/20 r.p.m.) Controles
andlogos con switche de
seguridad. Temporizador.
Tazén en acero inoxidable con
guarda de seguridad en el
mismo material, con
microswitche. Capacidad 8 Kg
de masa con 60% de humedad
0 4 Kg de masa con 40% de
humedad. Caracteristicas
eléctricas: monofésico 110V,
con polo a tierra. Corriente: 12
Amperios, Consumo: 1.5 KW.
Dimensiones: Frente 0.39 /
Fondo 0.73 Altura 0.90 mts.
Peso: 90 Kg. incluye 4 raspes
metalicos y 6 raspes plasticos.
Incluye: cubierta fabricada en
acero inoxidable calibre 16 tipo
201 acabado 4N, presenta
salpicadero a la pared de 0.11
m de altura y cartera frontal de
bordes rectos, incluye pozuelo
al lado derecho en acero
inoxidable calibre 18 tipo 304
de 50x40 cm y profundidad de
25 cm. Debe incluir griferia y
accesorios hidraulicos,
entrepafio desarmable en
acero inoxidable calibre 18 tipo
430 acabado 4N, presenta
refuerzo longitudinal y
transversal en la parte inferior
de la cubierta y el entrepafio,
fabricados en acero inoxidable
calibre 20 tipo 430, patas en
tubo redondo de acero
inoxidable de 1"5/8 con base
niveladoras en acero
inoxidable, dimensiones: Largo
2.0/ Ancho 0.60 / Altura 0.91
m. incluye 3 espétulas
medianas y 2 espatulas largas
para panaderia

2 73161504

1,00 UN

8.450.000,00

8.450.000,00

HORNO DE PANADERIA
TORNADO Referencia: GFO-6C.
Horno a gas. Equipado con tres
camaras independientes de
doble bandeja de 60x40 cm.
Fabricado exteriormente en

acero inoxidable, interior de la
camara en cold rolled. Con piso
de piedra para mayor
transferencia de calor.
Controles electrénicos con
ajuste de temperatura
independiente en la parte
inferior y superior de cada
cdmara, temporizadory
humidificador para cada
camara. Incluye rodachines
para su facil movilizacién. Cada
cdmara presenta dos visores
de vidrio para observar el
producto, evitando la apertura
de la puerta que resta
eficiencia al horneo. Incluye: 2
bandejas de 60 x 40 cm por
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camara. Con piso de piedra
para mayor conduccidon de
calor. Rango de temperatura:
0- 300 °C. Dimensiones: Frente
1.355 / Fondo 0.96 / Altura
1.835 mts. Voltaje: 110V
Potencia eléctrica: 0.3 kW.
Consumo gas: 135 mj/h
(128000 btu/h). Toma
eléctrica: 3x15. Corriente:2
amp. Altura de piso para punto
eléctrico: 0.60m. Tuberia gas:
3/4", didmetro manguera: 1,00 UN
1/2", altura de piso para punto
gas: 0.40 mt. Dia. Debe incluir
un regulador de energia para la
proteccién de las tarjetas del
equipo. incluye. 3 termdmetros
de lata temperatura; Incluye
18 bandejas rectangulares para
panaderia, fabricadas en acero
aluminizado, liviana, esquinas
redondeadas para facil
limpieza, ideal para
operaciones de horneado de
productos de panaderia y
pasteleria. El aluminio permite
una mayor conduccién del calor
y por tanto mayor transferencia
al producto. Dimensiones:
Frente 40 / Fondo 60 / Altura 3
cm. También debe incluir 6
Bandejas en aluminio
perforada de 4 canales.
Fabricada en aluminio. Ideal
para producir pan y baguettes
perfectamente horneados en
todo momento. Estd disefiada
con 4 ranuras y una superficie
perforada que facilita la
circulacién del aire para obtener
costras crujientes mientras que
el pan en el interior permanece
suave. Esta bandeja distribuye
el calor de manera uniforme y
es lo suficientemente fuerte
como para resistir el uso
intensivo sin deformarse.
Dimensiones: Frente 60 /
Fondo 40 / Altura 3 cm.

Laminadora para masa a piso
compacta, robusta, con
acabados de calidad y uso
duradero. Especial para trabajo
exigente en pastelerias y
panaderias, es ideal para
masas laminadas, cortezas de
tartas, galletas, fondanty
mucho més. Estructura en
ldamina pintada firme, estable,
con ruedas facilitando su
desplazamiento. Depdsito para
harina integrado en la parte
superior. Botén de encendido y
apagado. Botdn de seguridad,
palanca para ajustar el espesor
de la masa mediante rodillo en
tubo de acero entre 0 a 35
mm. Palanca de mando
manual o pedal para controlar
la direccién de la banda en
avance o retroceso asegurando
una masa de alta calidad,
adicionalmente las bandas son
de velocidad variable
(ajustando la velocidad
mediante perilla) y asi evitando
formacion de pliegues (pedal
para controlar la direcciéon de la
banda brindando facilidad al
operar de forma facil y segura).
Doble bandeja recolectora en
acero inoxidable la cual podrd
ubicar al extremo de la banda. 1,00 UN
Doble guarda de seguridad.
Capacidad aproximada de
laminado, incluido el empaste:
5 Kg. Caracteristicas eléctricas:
Potencia: 0.55 kW, Tension:
220V bifasica, Corriente: 2.5 A.
Dimensiones de la banda
transportadora total: Frente o
largo: 2.29 / Fondo: 0.52 mts.
Area util banda: Frente o largo:

1.065 / Fondo: 0.52 mts.
Dimensiones de Trabajo con
las bandas abiertas: Frente:
2.29 / Fondo: 0.98 / Altura:
1.06 mts. Peso: 248 Kg.
Dimensiones laminadora
plegada: Frente o largo: 0.67 /
Fondo: 0.98 / Altura: 1.53 mts.
Debe incluir 6 cuchillos lisos de
cacha plastica, 2 cuchillos de
sierra de 10" y 2 cuchillos de
sierra cortos, un Rodillo en
aluminio Ideal para
transformar la masa en un
disco delgado sin rasgar o
sobrecargar la misma. Rodillo
de facil rotaciéon, mango
contorneado que proporciona
un agarre cdmodo. Es féacil de
limpiar y soportara las
demandas de un alto volumen.
Longitud: 13" (33 cm) /
Didmetro: 8.9 cm.

CONGELADOR: Referencia:
D83F. El congelador vertical de
3 puertas. Construccién exterior
e interior en acero inoxidable.
Sistema de refrigeraciéon por
medio de aire forzado. Las
manijas de las puertas
empotradas permiten un estilo
limpio y una mejor ergonomia.
Cuenta con un resistente
compresor de 1.25 HP que se
encuentra en la parte inferior
para una excelente eficiencia y

20.980.000,00

25.985.000,00

20.980.000,00

25.985.000,00
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una mejor refrigeracion. Los
controles digitales ajustan la
temperatura interior deseada.
Las puertas de cierre
automaético liberan sus manos
para mayor conveniencia y
facilidad de uso. La
descongelacion automatica
proporciona menores costos de
energia y temperaturas mas
frias. Las 12 parrillas de
alambre incluidas que se
pueden ajustar o quitar para
mayor flexibilidad y
mantenimiento. Luz interior,
seis ruedas giratorias para
mover facilmente. Refrigerante
natural R290. Rango de
temperatura: -17 a -13 °C
Aprox. Temperatura ambiente:
38°C. Dimensiones: Frente
2.10 / Fondo 0. 828 / Altura
2.04 mts. Voltaje: 110V.
Potencia: 1300 W. Corriente:
16 Amp. Peso: 270 Kg.
Capacidad: 64.80 Pies Cubicos
(1834 L).

Equipo exhibidora caliente.
Fabricada en acero inoxidable.
Disefio con vidrio curvo para
una exhibicion mas
conveniente. Entrepafios
inclinados ajustables. Humedad
para mantener los alimentos
mads tiempo. Sistema de
calentamiento para conservar
la temperatura. Sistema de
control de la temperatura de
30-85°C. Dimensiones: Frente
0.65 / Fondo 0.49 / Altura 0.58
mts. Voltaje: 110V Potencia:
1.2 kW. Peso: 40.1 Kg. incluye.
6 recipientes en acero
inoxidable y mesa de soporte
en acero inoxidable reforzada
con tablén interno de 90 cms x
150 cms.

TORNADO Referencia: TLD-1P.
Vitrina caliente para exhibicion
de alimentos con disefio
innovador y Unico, vidrio en
forma de arco con acrilico
decorativo el cual permite un
mejor impacto desde todos los
angulos. Cuerpo fabricado en
acero y vidrio templado lo que
permite una mayor exhibicién
desde todos los éangulos.
Iluminacién interna, control
ajustable de temperatura (30-
80°C). Son frecuentemente
utilizadas en locales de venta
de alimentos, cocinas
industriales, hoteles, 1,00 UN
restaurantes y casinos, se usan
para exhibir productos calientes
o platos preparados.
Accesorios: 1 bandeja
recolectora, 3 parrillas y 6
soportes para parrillas.
Caracteristicas eléctricas:
Tensién: 110 V monofasico,
Potencia: 0.8 KW. Corriente:
7.6 A. Dimensiones: Frente o
largo: 0.355 / Fondo: 0.45 /

Altura 0.52 mts. Peso: 14 kg.
incluye 6 mangas pasteleras #
18, bailarina en hierro montada
en valineras, didgmetro 35cm,
alto 30 cm.

1,00 UN

1,00 UN

Balanza porcionadora con
capacidad de hasta 6 kg,
divisién minima 1g, pesaje
minimo 20g hermética grado IP
- 67 resistente a salpicaduras y
plagas, disefio compacto
integrando a la perfeccién en
cualquier espacio de trabajo,
robusta construccidon y ligera
garantizando un rendimiento
duradero, ofrecen precision y
fiabilidad en entornos de
cocina, carnicerias, panaderias,
reposterias entre otras. Plato
en acero inoxidable de 27 X 22
cm, opera con bateria
recargable hasta de 50h de uso
(puede operar mientras se 1,00 UN
carga), funcién de tara
progresiva, alarma configurable
para verificacion de pesaje
(over-under). Temperatura de
operacion: 0 grados C a 40
grados C, humedad de
operacion = 90 porciento.
Funcién de cuenta piezas
mediante muestreo. Cuenta
con doble display con
retroiluminacion verde, multi
unidades: oz, g, Ib y kg.
Caracteristica especial:
Hermética sellada, display
doble y funcién tara progresiva,
(a prueba de agua para
salpicaduras y anti plaga)

Balanza Referencia: BMW15.
porcionadora con capacidad de
hasta 15 kg, division minima
2g, pesaje minimo 40g
hermética grado IP-67
resistente a salpicaduras y
plagas, disefio compacto
integrando a la perfeccién en
cualquier espacio de trabajo,
robusta construccién y ligera
garantizando un rendimiento
duradero, ofrecen precision y
fiabilidad en entornos de

rarina rarniceriac nanaderiac

26.997.000,00

4.196.000,00

2.905.000,00

935.000,00

26.997.000,00

4.196.000,00

2.905.000,00

935.000,00
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LU s P,
reposterias entre otras. Plato
en acero inoxidable de 27 X 22
cm, opera con bateria
recargable hasta de 50h de uso
(puede operar mientras se
carga), funcion de tara
progresiva, alarma configurable 1,00 UN
para verificacion de pesaje
(over-under). Temperatura de
operacion: 0 grados C a 40
grados C, humedad de
operacion = 90 porciento.
Funcién de cuenta piezas
mediante muestreo. Cuenta
con doble display con
retroiluminacion verde, multi
unidades: oz, g, Ib y kg.
Caracteristica especial:
Hermética sellada, display
doble y funcién tara progresiva,
(a prueba de agua para
salpicaduras y anti plaga)
Caracteristicas eléctricas:
Monofésico: 110 V.
Dimensiones totales: Frente:
0.28 / Fondo: 0.30 / Altura:
0.15 mts. Peso:

Batidora de 20 cuartos de
galdén (19 L). Cuerpo fabricado
en hierro fundido, tazén y
ganchos fabricados en acero
inoxidable de grado
alimenticio, Motor de 3
velocidades (197, 317 y 462
RPM), transmisién de
engranajes. Manija para subiry
bajar el tazdn. Incluye tazén de
20qt de acero inoxidable,
paleta mezcladora, gancho
amasador y Globo batidor.
Potencia: 1100W. Voltaje: 110V
con polo a tierra. Dimensiones:
Frente 0.540 / Fondo 0.490 /
Altura 0.78 mts. Peso: 83 Kg.
Incluye 2 batidores manual
medianos y 1 batidor manual
grande.

CUARTO DE CRECIMIENO PARA
PANADERIA: Referencia: TF]-
15. Camara de crecimiento de
una puerta. Fabricada
totalmente en acero inoxidable
201, resistente al uso. Ideal
para mejorar la calidad del
pan. Perillas para el control de
temperatura y humedad

1,00 UN

operado individualmente, facil

de manejar, rapido

calentamiento. La resistencia

siempre deberd estar cubierta

de agua y asi evitar el dafio de

la misma. La humedad en la

camara puede alcanzar 0-

100%, el equipo se puede

ajustar de temperatura

ambiente hasta 60°C. Camara 1,00 UN
con aislamiento para evitar
pérdidas de vapory energia.
Capacidad: 15 bandejas de 60
X 40 cm. Distancia entre
bandejas: 8 centimetros.
Dimensiones: Frente 0.50 /
Fondo 0.75 / Altura 1.875 mts.
Voltaje: 220V. Potencia: 2.6
kW. Peso: 46 Kg. Incluye 2
escabiladeros Construido en
acero inoxidable con
capacidad: 15 bandejas
600x400mm. Dimensiones:
457x620x1700mm. Separacion
entre estanterias 68mm. Peso:
20,8 kg. Peso bruto: 22,8 kg.
Trae seguro para las bandejas,
facilitando el transporte.
Ruedas con seguro anti ruido.
Estufa a gas de piso de 4
puestos industrial. Cuerpo
fabricado totalmente en acero
inoxidable calibre 18 y calibre
20 tipo 430. Presenta laterales
y piso que permiten un
almacenamiento abierto. Su
disefio funcional y modular
permite versatilidad al
momento de crear la
configuracion que sea
necesaria. Bandeja extraible
recolectora de grasas y
liquidos. Su disefio y
construccion permite un facil
acceso para labores de
mantenimiento y limpieza.
Presenta 4 quemadores dobles
abiertos (uno mediano de
30.000 BTU/H y uno pequefio
de 20.000 BTU/H) para un total
de 50.000 BTU/H de potencia
en cada puesto. Cada
quemador cuenta con vélvula
de control independiente y
parrilla en hierro fundido, de
0.40 x 0.36 metros.
Configuracién para gas natural
o gas propano. Potencia Total:
200.000 BTU/Hora.
Dimensiones: Frente 0.90 /
Fondo 0.87 / Altura 0.90 mts.
incluye 2 Ollas industrial en
acero inoxidable con tapa. Sin
puntos calientes para que la
comida se cocine
uniformemente y por completo.
Acabado en acero brillante.
Manijas frias al tacto.
Capacidad: 31 Litros.
Dimensiones: Didmetro 42 /
Altura 25 cm. / Peso 4,68 Kg
(Apta para estufas de
induccion).

1,00 UN

937.000,00

6.980.000,00

6.980.000,00

9.980.000,00

937.000,00

6.980.000,00

6.980.000,00

9.980.000,00
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LICUADORA INDUSTRIAL 1.5
LTS CON ANTIRUIDO, vaso en
policarbonato de 1.5 Litros,
Multifuncional. Velocidad de
hasta 38.000 revoluciones por
minuto es ideal no sélo para la
produccion de crema batidos
verdes saludables, potente
motor y la cuchilla de acero
inoxidable también permiten
rayo picar hielo rdpido, moler
granos, nueces y otros
alimentos. Toda la comida
(himeda) se procesan en un
contenedor. Dimensiones:
Frente 0.25 / Fondo 0.30 /
Altura 0.46 mts. Peso: 4.5 Kg.
Monoféasico: 110 V - polo a
tierra, Consumo en Wattios:
1050 W, Corriente: 9 AMP, 1.4
H.P. Este tipo de licuadora es
un facil de usar gracias al
modo con el cual se controla
con dos botones (botén
izquierdo de encendido y
apagado, con variador de
velocidad el cual lo puede
accionar al médximo. Rpm).
Entre otros mezcladores para
su bajo nivel de ruido de 85 dB
aproximadamente. Contiene:
licuadora (motor), Vaso
completo con capacidad de 1.5
litros y costa de (vaso, cuchilla
superior e inferior, aro, oring,
tapa y tapa visor), tacadory
carcasa la cual ayuda a mitigar
el ruido

1,00 UN

BATIDORA: Batidora con Tazén
Elevable para mezclar
ingredientes pesados y densos.
Ahora con 11 velocidades,
incluida la velocidad de
mezclado envolvente. Tazén de
acero inoxidable 5.6 L, con asa
ergondémica, Batidor plano con
recubierto color plata, Batidor
de globo de 6 alambres
Gancho para amasar con
recubierto color plata Batidor
con un Borde Flexible con
recubierto color blanco Protector
de vertido, potencia 500 W,
voltaje 110 Capacidad: 5.6 L
Alto: 41.91 cm Ancho: 37 cm.
Incuye mesa Cubierta fabricada
en acero inoxidable calibre 16 1,00 UN
tipo 201 acabado 4N, presenta
cartera frontal de bordes rectos
sin antideslizante y no tiene
salpicadero, entrepafio
desarmable en acero
inoxidable calibre 18 tipo 430
acabado 4N, presenta refuerzo
longitudinal y transversal en la
parte inferior de la cubierta y el
entrepafio, fabricados en acero
inoxidable calibre 20 T430,
patas en tubo de acero
inoxidable de 1 5/8 pulgadas
con base niveladoras en acero
inoxidable, dimensiones: Largo
2.0 / Ancho 0,90 / Altura 0.90.
incluye, espatula metalica
curva, espatula mediana recta,
regla de 1 metro y regla de
1.50cm.

VITRINA REFRIGERADA DE 1 MT
X 1,3 MT X 0,65 MT
CONSTRUIDA EN ACERO INOX
VIDRIOS EN 10 mm
EMPACHADA PARA CLIMA
CALIENTE COMPRESOR
TECUMSEH BAJO CUNSUMO 1,00 UN
GREEN TECNOLOGY
ILUMINACION LED ROACHINAS
DE 3" TERMINACIONES DE LUJO
EN FORMICA Y MADERA.
Temperatura configurable de 0
a 8 grados.

Congelador Comercial Dual
Cooling 307 L WCF2111Q.
Descripcion: Equipado con
sistema Dual Cooling que
permite seleccionar la
temperatura adecuada para
refrigerar o congelar. Incluye
control mecénico accesible
desde el exterior, iluminacion 1,00 UN
LED en el interior y canastilla
deslizable para una
organizacién eficiente. Apto
para uso en entornos
domésticos y comerciales,
viene con llave de seguridad
para proteger su contenido.
Voltaje: 115 V.

Molino de Café Ceado Leon
700 incluye un motor de 400W
con protecciéon térmica, muelas
planas de 64mm, ajuste de
molienda micrométrico
continuo, y un sistema de
bloqueo Steady Lock que
mantiene el ajuste de las
muelas. Cuenta con una tolva
de café de 1.6 kg y es
compatible con activacién de
portafiltros PFA (Portafilter
Activation Motor: 400W con
proteccién térmica. Muelas:
Planas de 64mm. Ajuste de
Molienda: Continuo
(micrométrico). Sistema de
Molienda: Steady Lock System
para mantener la distancia
constante entre las muelas.
Tolva de Granos: Capacidad de

1,00 UN

2.295.000,00

5.995.000,00

6.495.000,00

1.999.000,00

4.985.000,00

2.295.000,00

5.995.000,00

6.495.000,00

1.999.000,00

4.985.000,00
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1.6 kg. Control: Pantalla tactil
para una fécil operacion.
Activacion: Compatible con
activacion de portafiltros PFA
para manos libres. Material:
Carcasa de aleacidn ligera.
Limpieza: Acceso rapido a las
muelas para facilitar la
limpieza.

Equipo para filtracién de agua:

ES una solucién de filtracién

versatil, sencilla y practica,

disefiada para las diversas

exigencias de la restauracion:

consigue agua perfecta para

café o méquinas de vending y

un vapor puro éptimo para

hornos y hornos mixtos.

Ademads, con la nueva 1,00 UN
tecnologia de alta eficiencia
(HET), la optimizacion del agua
es todavia més eficaz. El
resultado es una calidad alta y
constante en todo tipo de
bebidas frias y calientes, en la
cocina y en la reposteria, para
todos los platos y productos
horneados

kit preparacion de café:
Maquina Espresso astoria:
VOLTAIJE 220-240 / 380-415 V,
220-240 / 380-415 V 3000 /
4000 / 5000 W, FRECUENCIA
50-60 Hz, Caldera 11,5 Lt,
LARGO 740 mm, ANCHO530
mm ALTO 450 mm, peso neto
55 K, maquina de dos grupos,
doble lanceta y ducheta.
INCLUYE menaje juego plato y
pocillo capuccino 6onz,( 54
cantidad) juego de plato y
pocillo capuccino grande blanco
10 onzas( 54 cantidad), juego
plato y pocillo espresso 4
onzas.(54 cantidad) y 2
limpiadores de maquinas de
café espresso sus
componentes actian como
desincrustante de sarro de la
caldera y las tuberias, al
limpiar los filtros y portafiltros
de la maquina de café
espresso. Eliminando los
residuos en el grupo electro,
valvulas y tubos.De uso
profesional y casero.100%
Seguro Con Boilers de Bronce,
Cobre Y Acero Inoxidable.No
Deja Residuos Tdxicos.Se
utiliza en méaquinas
Automaticas Y
Semiautomaticas.Cafiza esta
disefiado para poseer la
maxima solubilidad y poder de
limpieza con un fécil
aclarado.Se recomienda para
utilizar con una amplia
referencia de maquinas
espresso y esta certificado para
la seguridad al tener
compatibilidad con los metales
por la NSF.

Equipo de soporte para
maquinas de Café: se
compone de una superficie con
tablero de madera maciza
recubierta de poliuretano de
3.81 cm / 1.5" de grosor.
Construccién totalmente de
acero que proporciona
almacenamiento de resistencia
industrial. Dimensiones
ensamblado: 195 cm ancho x
50.8 cm profundidad x 95.25
cm alto / 77" ancho x 20"
profundidad x 37.5" alto.
Acabado: Granito. Puertas: 2
de acero inoxidable con cierre
magnético y 2 llaves incluidas.
Incluye estante de ancho
completo, ajustable en 4
posiciones de altura. 11
cajones forrados con cierre.
Dimensiones interiores de los
cajones: 9 Cajones pequefios:
48.90 cm ancho x 47 cm
profundidad x 7 cm alto /
19.25" x ancho x 18.5"
profundidad x 2.75" alto. 1
Cajon mediano: 48.90 cm
ancho x 47 cm profundidad x
12.06 cm alto / 19.25" ancho x
18.5" profundidad x 4.75" alto.
1 cajon grande: 48.90 cm
ancho x 47 cm profundidad x
27.3 cm / 19.25" ancho x 18.5"
profundidad x 10.75" alto.
Cuatro ruedas de alta
resistencia (2 con bloqueo). 2
barras de empuje de acero
inoxidable (una a cada lado). 4
parachoques en las esquinas
para protecciéon. Puertas y
frentes de cajones de acero
inoxidable UltraGuard
resistentes a las huellas
dactilares. Capacidad de peso:
13.60 kg / 30 Ib (por cajon).
Capacidad de peso total: 362
kg / 800 Ib.

Refrigerador horizontal. Marco
de construcciéon en acero
inoxidable aisi 304,
refrigerante libre de cfc,
termostato electronico digital
led y visualizacion de la
temperatura para un control
preciso y facil lectura. Rango de
temperatura: 32°F a 41°F (0°C
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a 5°C). Dimensiones: Frente
1.555 / Fondo 0.760 / Altura
0.905 mts. Voltaje: 110 V -

polo a tierra. Potencia: 3/8-600
W. Toma eléctrico: 3X15. Altura
de piso para punto eléctrico:
0.90 M. 20



