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FORMATO INFORME LEGALIZACION DESPLAZAMIENTO - CONTRATISTA 

CIUDAD Y FECHA:  Armenia, 30 de septiembre de 2025 
 

PRESENTADO A: César Augusto Ospina Puerta, Subdirector Centro de Comercio y Turismo – Quindío  

ORDEN DE VIAJE No: 
69125 

FECHA DE INICIO: FECHA DE FINALIZACION: 

08/09/2025 29/09/2025 

LUGAR A DONDE REALIZÓ 
Parque Cultural Bosque se 
Palma  

REGIONAL / CENTRO DE FORMACION OTRA : ( ciudad) 
Quindío- Centro de Comercio y 

Turismo SALENTO 

OBJETIVO DEL DESPLAZAMIENTO: BRINDAR FORMACION A LOS APRENDICES DEL PROGRAMA 
CAMPESENA EN FORMACION COMPLEMENTARIA HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS FICHA 
3281765 
ACTIVIDADES  DESARROLLADAS: 
Día 1: 08/09/2025-Actividades a ejecutar: ejecutar la formación profesional integral de acuerdo al 
currículo, desarrollo curricular y proyecto formativo competencia manipular alimentos de acuerdo con 
normatividad vigente del programa Campesena complementaria en el programa higiene y manipulación 
de alimentos ficha 3308894 Salento (parque cultural bosque de palma). 

 
Día 2:  15/09/2025-Actividades a ejecutar: ejecutar la formación profesional integral de acuerdo al 
currículo, desarrollo curricular y proyecto formativo competencia manipular alimentos de acuerdo con 
normatividad vigente del programa Campesena complementaria en el programa higiene y manipulación 
de alimentos ficha 3308894 Salento (parque cultural bosque de palma)  
 
Día 3:  22/09/2025-Actividades a ejecutar: ejecutar la formación profesional integral de acuerdo al 
currículo, desarrollo curricular y proyecto formativo competencia manipular alimentos de acuerdo con 
normatividad vigente del programa Campesena complementaria en el programa higiene y manipulación 
de alimentos ficha 3308894 Salento (parque cultural bosque de palma)  
 
Día 4:  29/09/2025-Actividades a ejecutar: ejecutar la formación profesional integral de acuerdo al 
currículo, desarrollo curricular y proyecto formativo competencia manipular alimentos de acuerdo con 
normatividad vigente del programa Campesena complementaria en el programa higiene y manipulación 
de alimentos ficha 3308894 Salento (parque cultural bosque de palma)  
 
RESULTADOS:  
Día 1: 08/09/2025: Actividad desarrollada competencia de conocimiento: los aprendices Verificaron el 
cumplimiento de los programas de limpieza y desinfección, control de plagas y manejo de residuos 
sólidos de acuerdo con la legislación vigente a través de un taller resolución de casos prácticos ficha 
3308894 Salento (parque cultural bosque de palma) 
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Día 2:  15/09/2025: Actividad desarrollada competencia de conocimiento: los aprendices Identificaron 
los factores de contaminación de los alimentos y las medidas preventivas según procedimientos 
establecidos ficha 3308894 Salento (parque cultural bosque de palma) 
 
Día 3:  22/09/2025: Actividad desarrollada competencia de conocimiento: los aprendices registraron 

la información del plan de saneamiento básico y los procedimientos operativos según criterios 
establecidos ficha 3308894 Salento (parque cultural bosque de palma) 

 
Día 4:  29/09/2025: Actividad desarrollada competencia de conocimiento: Los aprendices aplicaron las 

buenas prácticas de manufactura durante una dinámica practica sobre la elaboración productos 
alimentarios de acuerdo con la normatividad vigente y estándares seguridad industrial ficha 3308894 
Salento (parque cultural bosque de palma) 

 
EVIDENCIAS O SOPORTES: Enuncie los archivos que soportan estos resultados y anexe lo correspondiente en este Informe 

1. Listas de asistencia y registro fotográfico 
 
Día 1: 08/09/2025-ficha 3308894 Salento (parque cultural bosque de palma). 
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Día 2:  15/09/2025-ficha 3308894 Salento (parque cultural bosque de palma) 
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Día 3:  22/09/2025-ficha 3308894 Salento (parque cultural bosque de palma) 
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Día 4:  29/09/2025-ficha 3308894 Salento (parque cultural bosque de palma) 
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COMPROMISOS 

ACTIVIDAD RESPONSABLE FECHA 
1.    

2.    

CONCLUSIÓNES:   Se ejecutan la formación y las actividades propuestas de acuerdo con lo estipulado 
en el desarrollo curricular y guías de aprendizaje para la ficha correspondientes a la formación 
complementaria higiene y manipulación de alimentos ficha 3281765 

DATOS DEL CONTRATISTA 
NOMBRE Y APELLIDO FIRMA 

Rosa Elena Bolaño García 
 

VISTO BUENO SUPERVISOR 
CARGO DEL SUPERVISOR NOMBRE Y APELLIDO 

SUPERVISOR 
FIRMA 

Coordinadora Escuela de Turismo 
y Gastronomía G20 

Carmen Eugenia Marulanda 
Ríos 

 
 

 
 


