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CONVENIO DE ASOCIACION N° 012 SUSCRITO ENTRE FUNDACION FONDO AGUA Y ASOBOLO EN EL MARCO DEL CONVENIO FONAM N° 001 DE 2025 SUSCRITO ENTRE PARQUES NACIONALES NATURALES DE COLOMBIA Y FUNDACION FONDO AGUA POR LA VIDA Y LA SOSTENIBILIDAD
SEGUNDO INFORME DE AVANCE DE ACTIVIDADES

DIAGNOSTICO EMPRENDIEMIENTOS
EMPRENDIMIENTOS

PRESENTADO A:

MARICELA TREJOS ARROYAVE 

Directora Ejecutiva FFAVS

PRESENTADO POR:

LORENA ANDREA PONCE SALAZAR

Directora Administrativa Asobolo

JUAN SEBASTIAN POLO BONILLA

Especialista Área SIG 

DIEGO ARMANDO JARAMILLO GRAJALES

Administrador de Empresas Agropecuarias

Municipio: Pradera – Valle del Cauca

Octurbre 2025

Promover el desarrollo de modelos de bioeconomía que integren la conservación de los recursos naturales
5.1 Fortalecimiento a la valoración de los servicios ecosistémicos y cadenas de valor sostenibles
	Actividad acorde a POA
	Subactividad (Lista el detalle de acciones realizadas en el periodo del informe y correspondiente a la Actividad)
	Meta
	Porcentaje de avance (Correspondiente a informe)

	Fortalecimiento a la valoración de los servicios ecosistémicos y cadenas de valor sostenibles
	Identificar y caracterizar las iniciativas de bioeconomía y emprendimientos en el área adyacente al PNN Las Hermosas en el departamento del Valle del Cauca
	Emprendiemientos Identificados en la zona adyacentel al PNN
	1
	100%

	
	Generar participativamente (en articulación con los actores del territorio) y presentar (concertadamente con el equipo PNN) un diagnóstico de las iniciativas caracterizadas, identificando especialmente fortalezas y potencialidades para su fortalecimiento
	En Proceso 
	1
	

	
	Fortalecer una asociación que desarrolle modelos de negocio basados en bioeconomía
	Asociación identificada Agroferia
	1
	

	
	Desarrollar un encuentro de intercambio de experiencias para emprendedores en modelos de bioeconomía
	
	1
	

	
	Realizar una gira de intercambio de experiencias para fortalecer el conocimiento de actores estratégicos en modelos de bioeconomía y ganadería implementada bajo sistemas sostenibles para la conservación - Gira de intercambio de experiencias
	
	1
	

	
	Presentación de informe que sintetice y evidencie la implementación
	
	1
	


INTRODUCCIÓN

Con el propósito de hacer una caracterización de los emprendimientos basados en bioconomía en la zona de interés, este adelanto del diagnóstico, incluye en primera medida, un abordaje  conceptual que permite tener claridad en el análisis de las unidades de negocio que se caracterizarán, teniendo como referente principal la norma establecida en el contexto colombiano así como organismos de investigación como Biontropic y el Instituto de Investigación de Recursos Biológicos Alexander von Humboldt (IAvH), se abordan entonces los conceptos de bioeconomía, biomasa, biodiversdiad y emprendimiento, lo que nos servirá para la posterior caracterización de cada emprendimento.

EMPRENDIMIENTOS IDENTIFICADOS
Hasta el momento se tienen identificados dos emprendimientos, a los cuales es necesario visitar nuevamente en el predio y adelantar la caracterización de manera detallada, estos emprendimientos se encuentran ubicados en los corregimientos de Bolo Blanco, El Retiro, los cuales cultivan trucha, generan procesados de lácteos las visitas permitirán identificar sus particularidades y ajustar la presente caracterización al contar con la presencia de todos los socios que hacen parte de los emprendimientos.
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Fotografía N° 1: Tanques de producción de trucha – Comunidad Corregimiento Bolo Blanco
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Fotografía N° 2: Representantes Emprendimiento Lácteos – Comunidad Nueva Esperanza Corregimiento El Retiro 
Emprendimiento 1: Grupo Comunitario de Cultivo de Trucha

- Descripción: El grupo comunitario se dedica al cultivo de trucha y ha recibido capacitación del SENA en manejo de alevinos, procesos de alimentación y cultivo de trucha, este emprendimiento inicio en el año 2022.

- Fortalezas:

    - Conocimiento en manejo de alevinos y cultivo de trucha.

    - Experiencia en la producción de trucha.
- Debilidades y Necesidades:

    - Necesidad de capacitación en el uso eficiente y adecuado de aguas residuales.

    - Falta de tratamiento de aguas residuales, lo que puede generar impactos ambientales negativos.
1. Estado de la infraestructura productiva
· Actualmente se identifican 33 estanques construidos en concreto, de los cuales 22 están operativos.

· Las condiciones de los estanques son buenas
· Se utiliza agua proveniente de la fuente hídrica de la quebrada La María, y parte del rio Bolo Blanco, sin sistema de recirculación.

2. Cadena productiva y ciclo de cultivo
· El grupo ha sido capacitado por el SENA en manejo de alevinos, alimentación, engorde y cosecha.
· Alevinaje: compran los alevinos en el corregimiento Costa Rica en Ginebra Valle
· Inicio y levante: se realiza en estanques donde se tiene la capacidad de albergar 5000 alevinos
· Ceba: hasta alcanzar peso comercial (~300-400 gramos).

· Tiempo promedio del ciclo productivo: 6 meses
3. Producción y comercialización
· Volumen promedio de cosecha: 5000 alevinos por ciclo.

· Frecuencia de cosechas: Mensual
· Actualmente comercializan a través de restaurante, mercado local y supermercado de cadena
· Precio por kg de trucha: 12.000 pesos en el lugar del criadero y $ 16.000 fuera del criadero.
· No se cuenta aún con una estrategia comercial estructurada, manejan contratos y la mayor producción se comercializa en la ciudad de Santiago de Cali. 
4. Impacto ambiental y gestión del agua
· Se identifican descargas directas de aguas residuales con alta carga orgánica (exceso de alimento, excretas), lo que puede generar impactos por sedimentación y contaminación aguas abajo.

· No se cuenta con un plan de manejo ambiental formalizado.

· Se requiere implementar prácticas de tratamiento o recirculación del agua y filtros naturales (ej. zanjas de infiltración, biofiltros vegetales).
· Gestionar capacitación en uso eficiente de aguas residuales.
·  Implementar prácticas sostenibles de manejo de aguas residuales.
Emprendimiento N° 2 Grupo Comunitario La Nueva Esperanza

1. Descripción general
El emprendimiento La Nueva Esperanza está conformado por nueve (9) mujeres rurales, víctimas del conflicto armado y el desplazamiento forzoso. Se constituye como una iniciativa productiva comunitaria hace más de 20 años orientada a la transformación de leche en productos derivados, tales como:
· Yogur artesanal

· Kumis

· Queso fresco

· Panelitas
El grupo presenta un nivel básico de organización y ha desarrollado capacidades empíricas en la producción, manipulación y comercialización a pequeña escala de los productos mencionados. Actualmente, operan con equipamiento limitado, en instalaciones que no cumplen totalmente con los requerimientos de buenas prácticas de manufactura (BPM), lo que restringe su capacidad de escalar o formalizar su operación.
2. Fortalezas identificadas
· Capital humano comprometido: Alto nivel de motivación y sentido de pertenencia por parte de las integrantes, quienes manifiestan interés en seguir formándose y mejorar sus procesos.
· Experiencia previa: Manejo práctico y conocimiento en la elaboración de productos lácteos artesanales, adquirido por medio de la práctica continua y acompañamientos técnicos puntuales.
· Relación con el territorio: El emprendimiento es reconocido en la comunidad y tiene una base social cercana para la comercialización.

3. Limitaciones y necesidades prioritarias

Infraestructura y equipamiento:
· Carencia de un área de enfriamiento adecuada, lo que compromete la cadena de frío y la vida útil del producto.
· Equipos obsoletos o en mal estado (congeladores y enfriadores), que limitan la capacidad de almacenamiento y conservación.

· Necesidad de implementación de sistemas sostenibles de energía (paneles solares, inversores, baterías) para garantizar la continuidad del proceso en zonas con fallas eléctricas frecuentes.
· Inadecuación de áreas locativas, especialmente en las zonas de:

· Recepción de leche

· Manipulación y transformación

· Cocina o área de procesamiento final

Aspectos técnicos y normativos
· Requiere fortalecimiento en buenas prácticas de manufactura (BPM), normas de inocuidad alimentaria y formalización sanitaria.

· No cuentan con registro sanitario ni marca registrada, lo cual limita su inserción en canales comerciales formales.

4. Recomendaciones estratégicas
· Incluir el emprendimiento en el banco de iniciativas con potencial de fortalecimiento para próximos ciclos de inversión.

· Diseñar una propuesta técnica que permita:
· Adecuar infraestructura sanitaria básica.

· Dotar al grupo de equipos esenciales para garantizar la inocuidad y conservación del producto.

· Implementar un sistema de energía solar autónomo.

· Brindar formación técnica en BPM, comercialización, etiquetado y normativa sanitaria.
Observaciones finales
Dado que los recursos del proyecto actual estarán focalizados en el fortalecimiento del emprendimiento de trucha gestionado por Agroferia, se propone que La Nueva Esperanza sea considerada como beneficiario potencial en una etapa posterior o en un nuevo proyecto, dado su alto potencial de impacto social, su enfoque diferencial (mujeres rurales víctimas del conflicto) y su vinculación con cadenas alimentarias locales.

ASOCIACION CAMPESINA AGROFERIA
AGROFERIA es una organización campesina conformada por 29 productores de leche del sector rural, que desde el año 2004 decidieron asociarse con el propósito de mejorar las condiciones de comercialización de su producción lechera. En su camino hacia el fortalecimiento productivo, han iniciado procesos de transformación de leche en productos derivados como queso y yogurt, lo que les permite generar valor agregado y aumentar el margen de rentabilidad para los asociados.

Pese a sus esfuerzos, la capacidad instalada de AGROFERIA es limitada, por lo que una parte significativa de su producción de leche es vendida a empresas procesadoras como Alquería. Con el objetivo de transformar un mayor volumen de leche dentro de su propia planta, actualmente buscan acceder a recursos para adquirir un tanque de cuajado con tapa de agitación y una vitrina panorámica refrigerada que les permita optimizar su proceso de producción y comercialización.

Este fortalecimiento será posible gracias al apoyo del Fondo Agua y Parques Nacionales Naturales (PNN), a través de una iniciativa de promoción y desarrollo de modelos de bioeconomía, la cual impulsa el uso sostenible de los recursos naturales, la producción con valor agregado local y el fortalecimiento de cadenas productivas rurales.

Descripción General del Proceso Productivo de AGROFERIA

El proceso que realiza AGROFERIA inicia con la recepción de la leche cruda proveniente de los productores asociados. Esta leche es sometida a un proceso básico de filtrado e higienización, almacenada temporalmente bajo condiciones de refrigeración y, posteriormente, transformada en productos lácteos según la capacidad disponible.

Etapas del Proceso:

1. Recepción de la leche cruda

2. Filtrado e higienización primaria

3. Almacenamiento en frío

4. Transformación (elaboración de queso y yogurt)

5. Empaque y comercialización

Equipamiento Actual y su Función Técnica

Poceta Recibidora de Leche
· Material: Acero inoxidable de grado alimenticio (AISI 304 o superior).

· Función técnica:

· Es el primer punto de contacto de la leche cruda en la planta.

· Se utiliza para recibir y filtrar la leche recién ordeñada.

· El filtrado se realiza mediante mallas metálicas finas que retienen impurezas físicas (residuos sólidos, insectos, residuos orgánicos).
· Su fabricación en acero inoxidable garantiza resistencia a la corrosión, fácil limpieza y cumplimiento de normas sanitarias del sector lácteo.

· También permite una inspección visual rápida del estado de la leche al momento de su recepción.
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Fotografía N° 14: Instalación Agroferia área de recibo de la leche– Corregimiento La Feria Municipio de Pradera.

Tanque de Enfriamiento de Leche

· Capacidad: 2.000 litros

· Material: Acero inoxidable de grado alimenticio con aislamiento térmico.

· Componentes principales:

· Sistema de refrigeración (compresores, evaporadores)

· Agitador interno (para mantener la leche homogénea)

· Termómetro digital o analógico

· Función técnica:

· Mantiene la leche cruda a temperaturas entre 2 °C y 4 °C, ralentizando el desarrollo microbiano y prolongando su vida útil antes de la transformación.

· El agitador evita la sedimentación de sólidos lácteos y mantiene una mezcla homogénea.
· Es un equipo esencial para garantizar la inocuidad y calidad sanitaria de la leche durante el almacenamiento temporal.
· Facilita la trazabilidad del producto, dado que permite mantener la leche bajo condiciones controladas desde su llegada a planta hasta su transformación o venta.
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Fotografía N° 15: Instalación Agroferia tanque enfriamiento de leche– Corregimiento La Feria Municipio de Pradera.

Equipos Requeridos y Justificación Técnica

Tanque de Cuajado con Tapa de Agitación

· Uso propuesto: Transformación de leche en queso

· Material: Acero inoxidable grado AISI 304 o superior

· Capacidad sugerida: 500 a 1000 litros

· Características técnicas:

· Tapa con sistema de agitación motorizada, para garantizar una mezcla homogénea durante la adición del cuajo y otros aditivos.

· Doble camisa para control de temperatura, permitiendo el calentamiento indirecto de la leche.

· Sistema de drenaje inferior, para facilitar la extracción del suero.

· Válvulas sanitarias y visores, que permiten un control higiénico y visual del proceso.
A la fecha de elaboración del presente informe se cuenta con la cotización del tanque de cuajado con tapa de agitación.
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Fotografía N° 16: Tanque de agitación.

Importancia técnica:

· El tanque de cuajado es esencial para la elaboración de queso, ya que en él se lleva a cabo la coagulación de la leche, proceso que convierte la leche líquida en una masa sólida (cuajada).

· La agitación controlada garantiza una distribución uniforme del cuajo y mejora el rendimiento del proceso.

· La tapa permite mantener condiciones sanitarias, evitando la contaminación del producto durante el proceso.

· Permite estandarizar la producción de queso, logrando una mejor calidad, textura y sabor.

· Facilita el procesamiento de mayores volúmenes de leche de forma eficiente, reduciendo la dependencia de terceros como Alquería.
Vitrina Panorámica Refrigerada

· Uso propuesto: Exhibición y comercialización directa de productos transformados (quesos, yogurths).
· Características técnicas:

· Sistema de refrigeración entre 0 °C y 4 °C

· Estructura panorámica en vidrio templado

· Estantes regulables

· Iluminación LED interna

· Termostato digital

· Importancia técnica y comercial:

· Permite mantener la cadena de frío durante la exhibición y venta del producto.

· Aumenta la atractividad visual de los productos, lo que mejora la percepción del cliente final y facilita la venta directa.

· Contribuye a la generación de ingresos directos con valor agregado, evitando intermediarios.

· Ideal para puntos de venta comunitarios o ferias agropecuarias.
