SENA

N

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Malaga, 2 diciembre de 2025

Sefior (a)

EDGAR BONILLA SUAREZ

SUPERVISOR(A) CONTRATO No. CO1.PCCNTR.7492768
Coordinadora Formacién Instructor G15

Dependencia PROGRAMA CAMPESENA TITULADA
Malaga, Santander

Asunto: Informe mensual de ejecucién
contractual de Mes noviembre del afio 2025.

Referencia: No 7492768 del afio 2025

Luis Manuel Ruiz Vega, identificado con la cédula de ciudadania No. 91258718 de Bucaramanga, en
mi calidad de Contratista del SENA, como Instructor de formacion en el area tematica
PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS, en cumplimiento del Contrato de Prestacidén de Servicios
de la referencia, a continuacion, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de

cobro.

Valor y forma de Pago inicial: Se fija como valor total para el contrato la suma de CUARENTA Y UN
MILLONES TRESCIENTOS NOVENTA Y CINCO MIL QUINIENTOS NOVENTA Y NUEVE PESOS M/CTE
(541.395.599). Esta suma sera pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a) Pagos
mensuales por valor de CUATRO MILLONES QUINIENTOS NOVENTA Y NUEVE MIL QUINIENTOS ONCE
PESOS M/CTE ($4599511) Incluido IVA y proporcionales, esto para el primer y/o dltimo pago,

atendiendo al plazo de ejecucidn establecido.

Adicién y prérroga: se adiciona al presente contrato un valor de UN MILLON OCHOCIENTOS TREINTA
Y NUEVE MIL OCHOCIENTOS CUATRO PESOS M/CTE (S 1.839.804), para un valor total del contrato de

CUARENTAY TRES MILLONES, DOSCIENTOS TREINTAY CINCO MIL CUATROCIENTOS TRES PESOS M/CTE
1
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(S 43.235.403) Incluido IVA y proporcionales, esto para el primer y/o uGltimo pago, atendiendo al plazo

de ejecucion establecido. En consecuencia, se prorrogard por el termino de: 12 dias hasta el 30 de

noviembre de 2025.

SENA

N

Plazo: Sera hasta el 30 de noviembre de 2025.

OBIJETO:

Vigencia 2025.

profesional Integral en los diferentes niveles de formacién, en el area

Prestar los servicios profesionales y/o de apoyo a la gestion de caracter temporal como

instructor, para el desarrollo curricular, orientacion y ejecucién de acciones en la formacién

tematica de PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS y demas de su competencia, de los

programas de formacion CAMPESENA, en el Centro Agroempresarial y Turistico de los Andes,

Obligaciones Especificas:

No

Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

Orientar, asesorar y acompafar
de forma permanente a los
aprendices en el desarrollo de
las actividades establecidas en
la guia de aprendizaje de
acuerdo lo establecido en las
guias, los procedimientos y el
Sistema Integrado de Gestién y
Autoevaluaciéon  “SIGA”  del
SENA el cual se encuentra
documentado en la plataforma
Compromiso, en los programas
del area temdtica objeto del
contrato segun asignacion de
grupos.

Impartir formacidn titulada
ala F 3095611 Tecndlogo
en produccion de especies
menores.

Realizar seguimiento a
etapa productiva de los
aprendices F 3219896
Operario panaderiay F
3130877 Téc. Derivados
l[acteos.

Registros fotograficos.
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Realizar reconocimiento de
aprendizajes previos y estilos de
aprendizaje.

Aplicar prueba de
conocimientos previos a F
3095611 Tecndl. Produccion

Especies Menores.

Foto de la prueba.

Acompanar a la poblaciéon
campesina; en la planificacién
de mejoras de produccién
familiar, capacidad productiva y
condiciones ambientales en
concordancia con el protocolo
de atencién definido por la
Coordinacion  Nacional de
Atencidn Integral, Diferencial e
Incluyente a la Economia
popular — CampeSENA

No se acompaiid en este
periodo a ninguna poblacidn
campesina.

Reportar la informacién
académica y administrativa
requerida en el proceso de
formacién con claridad,
oportunidad y veracidad en los
sistemas de trazabilidad vy
seguimiento  dispuestos de
manera temporal o
permanente por el SENA para el

seguimiento de actividades
especificas, entregando
informe al supervisor del
contrato.

Enviar correo con el Reporte
de las actividades
programadas para el
presente mes.

Enviar correo a aprendices
para Solicitar de entrega de
segunda bitacora F 3130877
- Grupo Malaga

Enviar correo a aprendiz
Fabian Humberto Sisa,
Invitdndolo a continuar
formacion TECNOLOGIA EN
PRODUCCION DE ESPECIES
MENORES.

Enviar correo de Solicitud de
materiales formacién Ficha
3095611

Enviar correo de Solicitud
certificado complementario
F 3390933.

Pantallazos de
correos  enviado
Coordinador
Académico.

los
al
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Programar y reportar a su
supervisor de contrato, con una
antelacion minima de una
semana las formaciones
extramurales a atender, de
manera que se autorice por
escrito su movilizacién previa a
la salida, en el marco de su
objeto contractual.

En este periodo no hubo
formacion extramural.

Emitir juicio valorativo sobre el
nivel de cumplimiento de los
resultados de aprendizaje de las
competencias del programa,
aplicando los procedimientos y
herramientas tecnoldgicas que
la entidad defina, en un plazo
maximo de tres (3) dias después
de haber terminado el
resultado de  aprendizaje
correspondiente.

Evaluar etapa practica F
3219896 Operario
panaderia.

Pantallazo de Sofia plus.

Reportar la informacion para la
creacion de unidades
productivas, bajo criterios de
calidad, oportunidad y
veracidad, cuando se le haya

asignado formaciones
complementarias en la ruta
creacion de unidades

productivas.

No se han creado unidades
productivas.

Participar y apoyar en el
proceso de induccién de las
estrategias CampeSENA:
Objetivos, alcance,

estrategias, cadena de valor,
metodologia, procedimientos e
impacto.

No se ha realizado
inducciones en la estrategia
CampeSENA.

Informar a la subdireccidon de
centro las oportunidades de
relacionamiento con el sector
productivo o social que en el
cumplimiento de su objeto

No se ha realizado contacto
o0 compromiso con el sector
productivo.
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contractual pudieran ser
gestionadas.

10

Participar mensualmente en la
reunion de seguimiento
operativo del programa
convocadas por la coordinacién
académica y/o misional con
observancia del esquema
operativo establecido por la
Coordinacion  Nacional de
Atencién Integral, Diferencial e
Incluyente a la Economia
popular — CampeSENA para tal
fin y generar las respectivas
evidencias.

Asistir ala reunién de EPC en
el SENA C.AT.A

Diligenciar el formulario que
tiene el fin de identificar y
visibilizar las buenas
practicas, en la cual, el
aprendiz Carlos Eduardo
Nieto, de la F 3130877 Tec.
Derivados  Lacteos, ha
mejorado su proceso de
elaboracion de quesos, acd
en la ciudad de Mdlaga.

Participar en curso
complementario
Herramientas TIC

Foto de la reunion.

Foto del aprendiz que ha
aplicado buenas
practicas en el proceso
de elaboracién de
guesos.

Foto de participacién en
el curso.

11

Participar en eventos de
caracter técnico, estratégico, de
socializacién y de otro tipo de
evento al que sea convocado
por la direccién general,
regional o centro de formacion,
garantizando la transferencia
de conocimiento obtenido al
equipo de trabajo.

No hubo eventos de caracter
técnico.

12

Presentar informe mensual
sobre la ejecucidn de las
obligaciones contractuales
donde se evidencie el avance a
las metas asignadas, asi como el
respectivo analisis y acciones de
mejora cuando dé a lugary a la
terminacion del contrato

Diligenciar informe
contractual Campesena mes
de noviembre2025.

Pantallazo del informe.
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presentar al supervisor de
contrato informe anual de
gestion de centro en los
términos solicitados

13 | Vigilar y salvaguardar los bienes | Hacer buen uso de los | Fotos de las practicas.
gue hagan parte del patrimonio | materiales de formacién
del SENA o de otras entidades o | suministrados por el Sena,
de particulares puestos al | para las practicas de la F
servicio de la entidad, y que le | 3219896 Operario
hayan sido entregados para el | Panaderia Inpec y de la F
desarrollo del objeto del | 3095611 Tecn. Produccion
contrato, por lo que son sujetos | de Especies Menores.
de control vy vigilancia. En
consecuencia, deberan
sujetarse a las guias vy/o
procedimientos aplicables a los
bienes fijados en la plataforma
Compromiso; adicionalmente
debera estar atento a los
mantenimientos preventivos y
correctivos de los elementos,
asi como la hoja de vida de los
bienes en la cual se date la
informacidn actualizada de los
mismos, dar cuenta sobre la
entrega de los bienes al
supervisor y/o interventor del
contrato respectivo y a los
organos de control fiscal vy
disciplinario, de ser procedente.

14 | Realizar de manera oportuna el | Hacer seguimiento de la | Pantallazos de los
proceso de seguimiento vy | Etapa productiva de la F | documentos
evaluacion de la etapa | 3219896 Operario de | diligenciados.
productiva del aprendiz, | panaderia y recoleccion de
implementando los formatos | bitacoras de los aprendices
vigentes para tal fin, disponibles | de la F 3219896 del Inpec.
en la plataforma compromiso
para las diferentes alternativas | Realizar registro de
de desarrollo de etapa | aprendices de F 3130877
productiva, cuando sea | Tec. Derivados Lacteos.
asignado.

15 | Validar novedades académicas | Registrar en Sofia plus, las | Pantallazo de Sofia plus.

y  disciplinarias de los

inasistencias de los

GTH-F-062 V10




SENA

N

aprendices conforme al
reglamento  del aprendiz:
Reintegros, traslados,

deserciones;
establece el

aplazamientos,
conforme lo

reglamento del aprendiz
comunicando al Coordinador
Académico oportunamente
anomalias, inconsistencias, vy

hallazgos en el registro de la
informacidn, cuando aplique. 1

aprendices de la F 3219896
Operario panaderia Inpec, a
las practicas de la etapa
productiva.

16

Mantener actualizado el
Portafolio del Instructor,
adjuntando los  formatos
actualizados del sistema

Integrado de gestién dispuestos
en la plataforma
COMPROMISO, pertenecientes
a la guia de procesos
formativos, presentado minimo
los siguientes soportes: a. Plan
de trabajo concertado con el
aprendiz para el desarrollo de la
ruta de aprendizaje, segln guia
para desarrollar los procesos
formativos. b. Guia de
aprendizaje. c¢. Actas con los
planes de mejoramiento
académicos para aprendices
que lo requieran. d. Planeacion,
seguimiento evaluacion de
etapa productiva (si aplica). e.
Bitacora del Aprendiz en etapa
productiva (si aplica) f. Formato
de asistencia y Registro de
inasistencias en  aplicativo
SOFIA PLUS. g. Formato de
juicios evaluativos
debidamente diligenciada para
cada resultado de aprendizaje.

Actualizar el portafolio de
etapa productiva F 313077,
F 3219896 y de los cursos

complementarios de
acuerdo a los
requerimientos de la

Coordinacién Académica:

El enlace etapa lectiva de la
ficha 3130877 es:
3130877 Tc Procesamiento

de derivados

lacteos Concepcién C

Enlace F 2849086:
2849086 TG EN

PRODUCCION GANADERA

El enlace etapa lectiva de la
ficha 3219896 es:

3219896
OperarioProcesosPanaderia

Inpec

Enlace de etapa productiva F
3219896: OP. PANADERIA
INPEC 2025

Enlace portafolio del
aprendiz F 3130877
Portafolio Aprendiz

Derivados lacteos

Pantallazos del drive de
las F 3130877, F
3219896 y de los cursos
complementarios.
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https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/AGROINDUSTRIA/3130877_Tc_Procesamiento%20de%20derivados%20l%C3%A1cteos_Concepci%C3%B3n_C?csf=1&web=1&e=SDwA2y
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/AGROINDUSTRIA/3130877_Tc_Procesamiento%20de%20derivados%20l%C3%A1cteos_Concepci%C3%B3n_C?csf=1&web=1&e=SDwA2y
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/AGROINDUSTRIA/3130877_Tc_Procesamiento%20de%20derivados%20l%C3%A1cteos_Concepci%C3%B3n_C?csf=1&web=1&e=SDwA2y
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA_REGULAR_2023/PECUARIA_2023/2849086_TG%20EN%20PRODUCCION%20GANADERA?csf=1&web=1&e=fOX2On
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA_REGULAR_2023/PECUARIA_2023/2849086_TG%20EN%20PRODUCCION%20GANADERA?csf=1&web=1&e=fOX2On
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/AGROINDUSTRIA/3219896%20OperarioProcesosPanader%C3%ADa%20Inpec?csf=1&web=1&e=uB8ZLz
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/AGROINDUSTRIA/3219896%20OperarioProcesosPanader%C3%ADa%20Inpec?csf=1&web=1&e=uB8ZLz
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/AGROINDUSTRIA/3219896%20OperarioProcesosPanader%C3%ADa%20Inpec?csf=1&web=1&e=uB8ZLz
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/etapaprodsenacata_sena_edu_co/Documents/A%C3%91O%202024%20ANA%20L%20S/ETAPA_PRODUCTIVA_2024/2-OPERARIOS/OP.%20PANADERIA%20INPEC%202025?csf=1&web=1&e=2GA7bb
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/etapaprodsenacata_sena_edu_co/Documents/A%C3%91O%202024%20ANA%20L%20S/ETAPA_PRODUCTIVA_2024/2-OPERARIOS/OP.%20PANADERIA%20INPEC%202025?csf=1&web=1&e=2GA7bb
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/AGROINDUSTRIA/3130877_Tc_Procesamiento%20de%20derivados%20l%C3%A1cteos_Concepci%C3%B3n_C/Portafolio%20Aprendiz%20Derivados%20l%C3%A1cteos?csf=1&web=1&e=kREwHi
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/AGROINDUSTRIA/3130877_Tc_Procesamiento%20de%20derivados%20l%C3%A1cteos_Concepci%C3%B3n_C/Portafolio%20Aprendiz%20Derivados%20l%C3%A1cteos?csf=1&web=1&e=kREwHi
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Enlace etapa productiva F
3130877:
TC.PROCESAMIENTO DE
DERIVADOS LACTEQOS

Enlace portafolio de cursos
complementarios:
LuisManuelRuizVega

Enlace F 3095611 Tecnol.

Produccion de especies
menores.
3095611 Tg Produccion de
especies

menores Malaga C

17 | Participar en la formulacion y | En el periodo no se formulé
ejecuciéon de los proyectos | un nuevo proyecto.
cuando sea requerido segun el
area de su especialidad y de
conformidad con la
programacion académica
establecida
18 | Las demas que sean asignadas | Solicitar creacién de fichas | Pantallazo de los
por el supervisor de contrato | de los cursos | correos.
segln aplique de acuerdo con | complementarios.
los lineamientos emitidos por la
Direccién del Sistema Nacional | Solicitar certificado de los
de Formacién para el Trabajo — | cursos complementarios.
Grupo de Atencidon Integral,
Diferencial e Incluyente a la | Programar materiales de
Economia popular — | formacién para la F
CampeSENA. 3095611.
19 | Presentar los informes | Diligenciar las actas de | Pantallazo de los

mensuales su gestidon y estado
de avance de la estrategia
CampeSENA.

entrega de materiales de
formacion a F 3095611 vy las
listas de verificacién de las F
3219896 y 3130877.
Diligenciar acta final de la F
3095611 Tecn. Produccién
Especies menores.

correos.
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https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/etapaprodsenacata_sena_edu_co/Documents/A%C3%91O%202024%20ANA%20L%20S/ETAPA_PRODUCTIVA_2024/3-TECNICO/TC.PROCESAMIENTO%20DE%20DERIVADOS%20LACTEOS?csf=1&web=1&e=n5hjhh
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/etapaprodsenacata_sena_edu_co/Documents/A%C3%91O%202024%20ANA%20L%20S/ETAPA_PRODUCTIVA_2024/3-TECNICO/TC.PROCESAMIENTO%20DE%20DERIVADOS%20LACTEOS?csf=1&web=1&e=n5hjhh
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/COMPLEMENTARIO/AGROINDUSTRIA/LuisManuelRuizVega?csf=1&web=1&e=XyPzxD
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/PECUARIA/3095611_Tg_Produccion%20de%20especies%20menores_M%C3%A1laga_C?csf=1&web=1&e=UL96I2
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/PECUARIA/3095611_Tg_Produccion%20de%20especies%20menores_M%C3%A1laga_C?csf=1&web=1&e=UL96I2
https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/cooracademregucata_sena_edu_co/Documents/TITULADA%20REGULAR%202025/PECUARIA/3095611_Tg_Produccion%20de%20especies%20menores_M%C3%A1laga_C?csf=1&web=1&e=UL96I2
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20

Apoyar con la revisidn,
proyeccion y evaluacion en las
etapas precontractual,
contractual y potscontractual
de los procesos de contratacién
de bienes y servicios, cuando se
requiera.

No se ha realizado revision,
proyeccion y evaluacidn en
las etapas precontractual,
contractual y
potscontractual de los
procesos de contratacion de
bienes y servicios.

21

El contratista que realice
comisiones de servicios o
desplazamientos autorizados
por el supervisor debera
presentar dentro de los cinco
(5) dias habiles siguientes a la
fecha de finalizacion de Ia
comision, la respectiva
legalizacion al drea de Contable
0 quien haga sus veces.

No se han realizado
comisiones.

22

Hacer entrega oportuna al
supervisor del contrato, segun
cronograma que se establezca
por parte de la entidad vy
atendiendo la forma de pago
establecida de los documentos
y soportes de cuenta de cobro,
con el fin de dar cumplimiento a
la meta de ejecucion
presupuestal.

Enviar correo del informe de
la cuenta del mes de
noviembrede 2025.

Pantallazo del correo
con el informe de la
cuenta del mes de
noviembrede 2025.

23

Reportar de manera oportuna
como usuario proveedor, en la
etapa de ejecucién contractual
dentro de la plataforma SECOP

I, los soportes
correspondientes que
evidencien la correcta

ejecucién y pagos realizados en
cumplimiento del contrato de
prestacion de servicios suscrito.

Cargar en el SECOP los
soportes correspondientes a
la cuenta de
noviembre2025.

Pantallazo del secop Il

24

El CONTRATISTA deberd
acreditar que se encuentra al
dia en el pago de los aportes al
sistema de seguridad social
integral (salud, pension vy
riesgos laborales).

Pagar planilla 7989848636
de seguridad social del mes
octubre} 2025, de la
empresa Soi.

Pantallazo del resumen
del pago.
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25

Atender los requerimientos que
le realice el supervisor dentro
del marco del objeto
contractual.

Iniciar proceso de
formalizacién de registros
de etapa lectiva de la F
3130877 Técnico Derivados
Lacteos municipio de
Concepciodn.

Participar en el curso
complementario
Herramientas TICS.

Generar ruta de aprendizaje
y asociar aprendices a las
fichas complementarias de
seguimiento etapa practica F
3219896.

Enviar correo al
Dragoneante del Inpec vy
WhatsApp a los aprendices
de la F 3130877, que las
bitdcoras correspondientes
del 30 noviembre 2025y 19
enero 2026, se deben enviar
al correo indicado en el
mensaje.

Promocionar y divulgar la
oferta de operario en
panaderia que se pretende
iniciar en la Ultima semana
de ener0 2026 o primera
semana de febrero 2026
Participar en el evento de
Buenas Practicas
Formativas, con
intervencién del aprendiz
Carlos Nieto de la F 3130877
del programa  Técnico
Derivados Lacteos

Pantallazos evidencias.
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A continuacidn, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este informe.

Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato

Informe Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades

desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del

Supervisor. Se lista a continuacion el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los

cuales forman parte integral del presente informe de ejecucidn contractual.

ITEM No DE LA ORDEN | LUGAR DE | FECHA DE | FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO DESPLAZAMIENTO | DESPLAZAMIENTO
INICIAL FINAL
1. XX XX XX XX
2. XX XX XX XX

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo informe

que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacién del

informe de ejecucidn contractual, debera reportarlo en el siguiente informe de ejecucién contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados como

evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y el

No. 7989848636 de la planilla, expedido por empresa SOI, correspondiente al mes de octubre de 2025.

(Decreto Ley 2106 de 2019 — “Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en ochenta y un (81) folios.

Cordialmente,

o R
— N
Firma

Luis Manuel Ruiz Vega
Contratista
C.C. No. 91258718

Recibi a satisfaccion:

EDGAR BONILLA SUAREZ

Supervisor(a). CO1.PCCNTR.7492768 de 2025
Instructor G15
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11



o
SENA

N

BITACORA Y EVIDENCIAS

1. Impartir formacion titulada a la F 3095611 Tecndlogo en produccién de especies menores.
Realizar seguimiento a etapa productiva de los aprendices F 3130877 Téc. Derivados lacteos.

20/10/2025 21/10/2025

 Reenviado

™ Reenviado

12
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SENA

7-Qov 2025 8;50:28 a. m|
$ ‘{)Oncepcié‘

8:49 AM &/

10 nov 2025 5:20:04 p. m.
7 nov.2025 11:59:03 a. m. 3.93 Carrera 33

Concepcion Concepcién
Santander

Evaluacion de conocimiento 8:50 AM &

14
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12 nov 20259:01:05 a. m.
Concepcion

Malaga

Santander

Recepcién de 40 It de leche Leche condensada y cuajada

Santander 818 AM &/

Santander

Mantequilla 011 AM & Empague e kumis

dlaga
Santander

Mantequilla 920 AM g Juesocosteno 10:20 AM W&/

GTH-F-062 V10

15



Queso hilado

SENA

11:25 AM W&/

25 nov 2025 11:40:53 a. m.
Concepcion

Malaga

Santander

Queso hilado

GTH-F-062 V10

Mantequilla ghee

P
25 noy. 203,5’1 1:58:06 p. m.
S Concepcign
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2. Aplicar prueba de conocimientos previos a F 3095611 Tecndl. Produccién Especies Menores.

4. Pantallazos de los correos enviado al Coordinador Académico.

Programacion mes NOVIEMBRE 2025

[ Resumir
Luis Manuel Ruiz Vega @« & -~ B 3.9 B8 -~
® parz @ Christian Camilo Perdomo Cardenas; & Edgar Bonilla Suarez Mar 4/11/2028 &322 PM
o F 3095671 Nov 2025 FORMA..

Buenas tardes Ing. Edgar.

Adjunto programacian mes de noviembre 2025, 8l cual cantiens las horas de la F 3095611 Tecndlogo
Produceidn Especies Menores y horas de iento etap tiva a dos aprendices de la F 3130877
Tecn. Derivados Ldcteos de Milaga.

Luis Manuel Ruiz Vega
SEMNA G

wstria

vdu
PROGRAMACION SEMANAL DE ACT VIBADES ACADEMICAS DEL METAUCTOR
| . T OO ALY TURIGS D L3 ANOTE
o Loy
3 B T ermRTE T
a."" LU AN L U2 VEBA i) AT EECTEET
A RS
o T TR eS| ST
[ oA
encn worevn | rmomenwsresmoe g on
. e vl RO B CC T R (b R |
FraerT Ercten 4 LT DA TER (Af CBL PR A AFR_CTAFAPROCUCT VA
e
T mﬂq-\li?ﬁwlﬂinlhl\'
g o .
i .
R Tz v I, Wi ETECNCITERY s ¢ o WS

GTH-F-062 V10
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Solicitud de entrega de segunda bitacora F 3130877 - Grupo Malaga (% Resumir

Luis Manuel Ruiz Vega © 4 Responder % Responderatodos (> Reenviar B+ .

Para: il.com; cens0720f il.com Vie 7/11/2025 6:15 PM

@ Retencion: Exchange Online (10 afios) Expira: Lun 5/11/2035 6:15 PM

Buenas tardes Dexy y Carlos.
Les notifico por este medio, que se encuentran atrasados en la entrega de la segunda bitacora de la etapa productiva de la F 3130877 - Técnico

PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS, la cual deben i en los plazos

Segun lo establecido en el acta que firmaron ustedes dos, Dexy y Carlos, las bitacoras las enviaban tres (3) dias después de los dias 15y 30 de cada
mes.

Agradezco las envien en el dia de hoy viernes, para revisarles y subirles al drive.

Anexo de los dos jes via pp que les envié esta semana, en donde les el i quiri

Quedo atento.

Ov Qa
o
@ o tmsien ot —
Wednesday
Buenss tardes, Ia segunda
i os pl lados. Mil gracias
& rstmm

Buenas dias, feliz viernes 7 noviembre, espero se encuentren muuuuy bien, Recuerden

estipulados.
Seqin o establecido en el acta que firmaron. ustedes dos, Dexy y Carlos, las bitécoras
1as enviaban tres (3) 1530 de cada

‘en el dia de hoy viemes. Mil gracias J, e

Hoy

Invitacion a continuar formacién TECNOLOGIA EN PRODUCCION DE ESPECIES MENORES @ sisica | (2 Resumir

L Manuel Ruiz Vega @ © Responder € Respoaderatodos * Reenver @ 2 B
® Parx sisaontiz19Ggmailcom

@ Retencion: Exchange Online (10 afos) Expira: Dom 4/11/2035 6:04 AM

&

Minombre es Luis Manuel Ruiz Vega y soy el que va 8 impartir UN SOLICITUD DEL CLIENTE Y LEGISLACION VIGENTE, en la FICHA: 3085611, la
Vamos a yogurt, yogurt griego, u:‘?:.s  mentequill requestn, leche condensads it fio, 3 tre ot
de noviembre, le sscribi Aop suformacién, i
Quedo atento.
Bienvenido.
& Aprenda Fabidn Sise T Especies Mancres ov a i

Yl Lt St e b

b e, Voo 4 ke e B8 i, R O 9 Cokmle
g gl e, i, W core s P, (s bt
i e, 30 b sers o, B e

+ @ tusemme 4
M =2%2¢elimv+Vo

Solicitud de materiales formacion Ficha 3095611 @ pibiica @ Resumir

Luis Manuel Ruiz Vega @ « Responder « Responder a todos ? Reenviar B - iv ©
@ Ppara: ® Edgar Bonilla Suarez Mar 4/11/2025 8:36 AM

@ Retencion: Exchange Online (10 afios) Expira: Vie 2/11/2035 8:36 AM

@ GIL-F-014FormatoSolicitudbi... <,
2K8

Buenos dias Ing. Edar.
Envio solicitud de materiales de la f 3095611 del Tecnélogo Produccién de Especies menores.
Sin otro particular.

Luis Manuel Ruiz Vega
SENA Cargo: Instructor Agroindustria.

Correo: Imruizv@sena.edu.co
A Teléfono- 3133831347

GTH-F-062 V10
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Solicitud certificado complementario F 3390933 ' @ pacumir

Luis Manuel Ruiz Vega ® « « ~ v O ©
@ Para: ® Christian Camilo Perdomo Cardenas Jue 13/11/2025 417 PM

& F 3390933 FORMATO_JUICIO... ., & F 3390933 Reporte de Juicios... .,
30KB 40KB

2 archivos adjuntos (70 KB) < Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje

| Descargar todo

Buenas tardes companiero Christian, adjunto archivos para solicitar la certificacion de
la ficha 3390933. Mil gracias.

Luis Manuel Ruiz Vega

SENA Cargo: Instructor Agroindustria.
—.Y™ Correo: Imruizv@sena.edu.co

6. Evaluar etapa practica F 3219896 Operario panaderia.

O B Noseguro 32 hitp//senasofiaplus.edu.co/sofia/home/principal faces B ox % @ micarsesion £y =
ar a usar Firefox () Tradingview 20 junio t... Sofia Plus [@ Consulta Centificado [l Precios TensorCharts.c.. @ LMS sofia ZAJUNA- C.. @) CO1_PCCNTR 602503... [ Patrones de velas der.. ¢ SENA Convocatorias ..
L]
cha 5
A\ UIS MANUEL RUIZ 2 ] Salir @&
< Evaluacion ruta de aprendizaj i
on . Opciones de busqueda
ndizaje v ictia de CoracktTacio® 3219896-PROCESOS DE PANADERIA
4
endiz
Commpelesch e e fzaiet RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA
eacion
4
Recuerde que los ices que no tengan i en el Registro de para el desarrollo de la etapa prictica, o esta esté incompleta, no podran ser evaluados en esta competencia
cto Formativo
Aprendizaje ¥
Aprendices
aRuta de
| deewicacdn | Nemve | Apemds | Fstco |
m CC 1095838777 LUIS FERNANDO ROJAS ALEAN Formacion
-5 CC 91478229 DEMUR MARTINEZ HIGUERA Formacion
dizaje Masivo O CC 1005369243 CARLOS MANUEL VELASQUEZ MELGAREJO Formacion
ang CC 91506387 CESAR AUGUSTO SERRANO VARGAS Formacion
CC 1098788632 FABIAN YESITH CASTRO ORDONEZ Formacion
rendizaje
CC 1101521081 VICTOR MIGUEL 'CAMACHO MUROZ Formacion
CC 1098682786 JEFFERSON GUILLERMO 'VARGAS PEDRAZA Formacion
srendizajes
CC 5606690 JOSE ADRIANO HERNANDEZ CASTELLANOS Formacion
S ©C 1096947551 CARLOS FERNEY ORDUZ MENDEZ Formacion
CC 1101596000 OSCAR FABIAN CHAPARRO SIERRA Formacion

SOFIA Plus Version 9 0,80 Powered by SENA -+ © SENA 2016 -+ Bogot - Colombia- --a161,

AR Q Buscar wWe S2Ce B FO0OQ AT el ST

GTH-F-062 V10
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E136 - e POR CERTIFICAR
N 5 c o £ . o u M
Reporte de Juicios de Evaluacion
e
Fioha de Carsotesis seber. TG
Comtoa: e
o '
 Dhemsmars i, FROCESO0S CEFANADERA.
Etaco o . Fioha de Carsotenzaatin: TEFHAUEAFORFEM
Fochn i -
FuchaFe DEITv20eS.
ditad ds Fomacion: e —
f— O-FEGOML SATROER
| Contra de Formasién: 5645 - CENTRO AGROEMPRESARML Y TURSTICODE LOS ANDES
I T ~ [reomaer B A [Compriemn S O
= = TR e Baen A e e e
TR RT3 R O, FRERAES ¢ ESTEEZAS
! ETLENTES AL LEPPETEL S o PP AANACEF it
o T EE e e s T e ey T =
SETCR RO LS ST,
o IR e Bl
3 = R gean oo,
TR PR L5 R
! ETHENTES AL v TR
= o EARE Eua SR B
P
= 3 TR TR RO [T TE TR
I
= g TREREwEe B
L5 -
2 SUTHENTED AL CLNPE T O SPOGRAA L
= T o e e T Gy EE
e 3
o TN AL CETPE TR P L FPECAANA e F et
= = B S s e T e ) Eear
SEETCR PRI L3 CMOHENT 5. rAER LS Y ESTEEZAS
PO EITES ALAS CEVPETELSOAS L FPOCAANACE P I
Hoja (] 4l »

Lista St encortraran s de 567 regiros  (bp Accesibibdad: No disparitie [ e Se—1
or Qe Wie_-7Cei@dr0oCaAN ~ GG e R

n (=

10. Asistir a la reunién de EPC en el SENA C.A.T.A

Reunioén Epc Sena CATA 2:40p. m.

Diligenciar el formulario que tiene el fin de identificar y visibilizar las buenas practicas aplicadas por

aprendiz Carlos Nieto.

20
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18 nov 2025 3:34:08 p. m)|
11109 Carrera 1

3:35 P

SENA

\Sa

aa WL ~D@elin Ve a

Evidencia de clase Herramientas TICS

GTH-F-062 V10

4:00 PM &/

[ EIEGE]
ntander
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12. Diligenciar informe contractual Campesena mes de noviembre2025.

(51.839.804). Se fijs come valer total para =l contrato Ia suma de CUARENTA ¥ TRES MILLONES

PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO TREINTA Y CINCO MIL TRES PESOS M/CTE [$43.235.403).
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCIGN CONTRACTUAL Plaza: Serd hasta ol 12 de noviembre de 2025
Malaga, 18 noviembre de 2025 Prormoga: El cantrata se prarroga hastz el 30 de naviembre de 2025.

OBIETO:

Prestar los servicios profesionales y/o de apoye 3 la gestion de caricter temporal come
Sefior (3)

instructor, para ol desarralle curricular, arientacién v sjecucién de acciones en Ia farmacidn
EDGAR BONILLA SUAREZ profesional Integral en los diferentes niveles de farmacién, en el drea
SUPERVISOR(A) CONTRATO No. COLPCCHTR.7492768 . 3
Coordinadors Farmacion ngtractor €15 temética de FROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEDS y demds e su compstencia, de los

Dependancia PROGRAMA CANPESENA TITULADA

programas de farmacién CAMPESENA, en el Centro Agrosmpresarial y Turistico d los Andes,
Wélzga, Santander

Vigencia 2025
Asunto: Informe mensual de sjecucidn
contractual de Mes naviembra del afio 2025.
Obligaciones Especificas:
Referencia: No 7432768 del afia 2025
Luis Manuel Ruiz Vega, identificada con |2 cédula de ciudzdania Ne. 91258718 de Bucaramanga, en No | Obligaciones Acciones realzadas Evidencias
mi calidsd de Contratista del SENA, come Instructor de formacién en el drea temdtica 1 | Orientar, P idn i Z é
an cumplimis 5 B de farma permanents 2 Ios | 31z F 3035611 Tecnéloga
N nd en produccisn de espacies
de Ia referencia, 2 continuacién, presento el Informe de actividades realizadas en el mes objsto de menores.
<obro.
guias, los procedimientos y el
v g0+ Se fi P ¥ Sistema Integrado de Gestion ¥ | Raalizar seguimisnto a_
TRESCIENTOS NOVENTA Y CINCG MIL QUINIENTOS NOVENTA Y NUEVE PESOS M/CTE (541355 599). :E',;‘::"a“““"l‘ “siear f*‘ =t2pa productiva de los
& cusl se encuentra
X . . ) aprendices F 3713856
pagada por walor documentado enla platafarma 0" oo £
Compramiso, en los programas | Operario panaderiz
de CUATRO MILLONES QUINIENTOS NOVENTA ¥ NUEVE MIL QUINIENTOS ONCE PESOS M/CTE e e oo | 3130877 Tas, Derivadios
(54585511) Incluido VA y proporcionales, esto para el primer y/o Ghimo pgo, avendiend 2l plazo de contrata segin ssignacién de | lécteos
sjecucién establesida. grupas.
1 contrato se prorroga hasta ol 30 de noviembra de 2025, y en consecusncia se adicians I suma de
UN MILLON OCHOCENTOS TREINTA Y NUEVE MIL CCHCCIENTOS CUATRO PESOS ML/CTE
1 2
GTH-F-062V10 GTH-F-062 V10

13. Hacer buen uso de los insumos suministrados por el Sena, para las précticas de la F 3219896

Operario Panaderia Inpec y de la F 3095611 Tecn. Produccién de Especies Menores.

22
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8:49 AM &/

7 nov-2025 11:59:03 a. m.
Concepcion

W\ EIETES

Santander

14. Hacer seguimiento de la Etapa productiva de la F 3219896 Operario de panaderia y recoleccion de
bitdcoras de los aprendices de la F 3219896 del Inpec.

Almbie- eblfvion  Cortbomo ﬂ"yzu Bltarer
cha* 3oflofzs

Pidocors el 16 6l 3 ol GArdie

epeuccian ok Diows
# it Mgurs ol 50 o by, oo Kaiomes s of
e 2 Fodlin s, Hotures s A wperterrte
e il pancsa ob! ol Jrac iy, agos, Jof; mocganne, Reooy,
Lilsa, @ aqm, cchuncd @ bade Fooks (o mgeglerdes’ farte gee
ma ,Qz Er,;t;’lﬁ, »f/qo Valianir lo mia , hege Fncomai

9,,,20 fego erchane i guce b bos s a1 molck LA

S,

poder mr’ﬁ ther poicion en fa

e dhpwns Bpostr pase- ge¢

ot olide aens

Yoo o o toln, hirge ergoscecs
imien e, fis
URiiy 0 o e
| dopees &) ovia, dipoes & facchres vn
ey o does S L e e, g e
oot il eego agegames S ”

Hombic” Fefocsin Euitlrmo %744 Feiaga

ke SI10feS

Bithioin obl # ol 5ot Gdlife.

2 Clotaracidn o T Berbno Mvads con Tardn y Gl

P gue ok flgaones ol stho o Fralay, lege & hoeme

i ol ol s A e G o W

froa fe thbsacien A1 s, Jriames horind agn, sof, Mhuga riva,
tailir, o, Jumin' y guek,  echaes o meielos et A

ngedontes et gue o ol ixte e pesct, ey gprtineins Vo e,

Ligo einms o poiciés poss apegos e el gamim f o1 gresy ipres

s siths, foego egasancs oo pove pacs colicer &g,

liego fevinmes al cinid & cictimento gor mes @ mepes e S
g0 g vy e LT L e a

Hobic: Tt Goitlom Vs B
ek 28/ 10fes

Bifowar ol 16 of 31 o Ocdolee
eguincicn & Fn &o Qe Aty
Bnss qoe ek [bgamas af sitvo o Sadsio, hcemas aseo of st
:; ;’:4:{\‘1};; »{e{y alladoomes o prames Fosbs 4y rf-zz%.me e

g, aeear, Sal maiges e

s

Bi7ACORA SE6UNDA GUINCENA DE XTUBRE. DE | 2915

Demer Machnes Higuera Fichu: 32198%

Oclobre 16 PANDEROS

L Limpiera ] dennpeccidn de maquingy y olensdiay

2. Organtecids y pesaje de inmmes

B 9 vierke sabre el mesin I haena , gecile, polve de hornee
R abr vn oeker y s vicrken s Woeves | manbegu ik y qIv it
Se amess Y se VA qregands la leche clagun y el hineyo (escom-
cin), 52 va amasends hodis (e uas tnsis beacia de F 2ol
tihnay coande oba lisle se da parme tobiiar del grolor
daseads 'y e corban beres en diqgenc) esa un hils delwrkr,
can lo pante de un cuchilla oe décamn cen brey rayqdel eh
D -;v(w“r.-'(,. 98 calecun em o bondegs Prewqmm)e prepusdn
y oo levan ol herne @ 1355C por 18 min.

Octobre 13 Pi\fatr}i

1 Limpieia y desingeccicn de maganet y olenyilios

2. Ovqunnscisn § posge de insomay

3. S yierke en Ja ilva de ki mescladiry o haring, aiscue. S abre
un crutec y se deniiha fa Ifmdurm oy y agalcalisnkt pura qot
pumente, Juzge de permenlar 5 empiess o meadar v ¢ va
u’rvﬁnnde sl margaring, escencia de vainilla, celor turdmele ¥
agua. Pecs a poce be wa agrgands ol mlvads y se meacla sk
legrar o wngiskenua adecuns a Se lerming de Gmaxir Q mung,
st Meva o du cerbadem pur ascear prraone) guales o ey gue
02 Jey den fuoma de bola, Se lievan @ le bendgs grviann it
preparada y luwye al Herne a fge®C x 17 min!

Oclubre 20 Pon aliduds de xl

1 Limpiern y desingesace & maguined § ubensilics

2. Oranijenda y priage de inumoy

3. 9e vierke en 1 kalis de o me pcdadora ke huring y azotar; 5 abre
un crabry ge degasika f levadora seco y agus caliende’ carg
Gue peemenie, luego se vieck s fc.l, murganan, hueve; 'y Ggus
\ mientras se meitle se dygosita la €concio, Couado alcuniames
la engishencia daradal g fMeva w o rkadomns par pucionar
en paviel Iguwales joi cuales 3¢ fed da garme de rolia, se lkevan
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EPCION SENA
a, Sena, SST, Tec, Tecn, Tecn, Tecn, T4 D Y. Q
M e Y ‘
11/10/2025
GFPI-F-
147V4FormatoBitacoraSeguimie...
XLSX = 30kB

»

Daniela y Damaris, envio formato a diligenciar en
cada una de las 12 Bitécoras AP

[ Daniela y Démaris, envio formato a diligenciar en cada una de las 12 Bitécoras

o) Hola estimadas aprendices Daniela y Damaris, feliz martes 11 noviembre; recuerden que

10 nov 2025 5:20:04 p. m.
3-33 Carrera 3a el formato de la bitécora, lo deben guardar y digitar sobre él las 12 bitécoras. Recuerden

Concepcién que el dia de ayer, en la reunidn de la planeacion de etapa productiva y de las bitécoras,
Santander se acordo que el plazo méximo de entrega de parte de ustedes, es tres (3) dias después
de lafecha 15030 de cada mes. Feliz martes SOPMY

Concertacién Etapa productiva Aprendices Concepcion

GTH-F-062 V10
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15. Registrar en Sofia plus, las inasistencias de los aprendices de la F 3095611 Tecnol. Produccion

Especies Menores.

LUIS MANUEL RUIZ indeja de tare;

C de Api
TR 3095611 - PRODUCCION DE ESPECIES o4
MENCRES
S
e A CC 1002725053 FABIAN HUMBERTO SISAORTIZ g ¢
A
Inasistencias del Aprendiz
a0z oanmzuzs NO SE PRESENTA & FORMACION. SE LE INVITO FOR CORREQ Y WHATSAPF, PERO NO SE OBTUVO NINGUNA RESPUESTA. [
o520 osr11ms FORMACION. SE LE INVITO ¥ WHATSAPF, PERO NO SE DETUVO NINGUNA RESPUESTA '
oB1r2025 oBr11nzs HO SE PRESENTA A FORMACION. SE LE INVITO FOR CORREG ¥ WHATSAFF, PERO NO SE DBTUVO NINGUNA RESFUESTA ]
arnizuzs omrias O SE PRESENTA A FORMACION. SE LE INVITO FOR CORREQ ¥ WHATSAPF, PERO NO SE DBTUVO MINGUNA RESPUESTA. ]

Pégna 1081

16. Actualizar el portafolio de etapa productiva F 313077, F 3219896 y de los cursos complementarios
de acuerdo a los requerimientos de la Coordinacién Académica:

etapaprodSenaCata > ANOQ 2024 ANALS > ETAPA PRODUCTIVA 2024 > 2-OPERARIOS > OP. PANADERIA INPEC 2025 > FICHA 3219896 & &

M  Nombre + ~ Modificado ~ Modificad... ~ Tamaiio del ar... ~ Compartir ~ Actividad
[ & CARLOS FERNEY ORDUZ MENDEZ 4 de agosto etapaprodSenaCat: 4 elementos & Compartida
& CARLOS MANUEL VELASQUEZ 4 de agosto etapaprodsenaCat: 4 elementos & Compartida
8 CESAR AUGUSTO SERRANG VARGAS 4 de agosto etapaprodsenaCat: 4 elementos & Compartida
& DEMUR MARTINEZ HIGUERZ 4 de agosto etapaprodSenaCat: 4 elementos & Compartida
& FABIAN YESITH CASTRO ORONEZ 4 de agosto etapaprodSenaCat: 4 elementos & Compartida
& JAIRO ALEXANDER SUAREZ 4 de agosto etapaprodSenaCat: 4 elementos & Compartida
[ & JEFFERSON GUILLERMO VARGAS 4 de agosto etapaprodSenaCat: 4 elementos & Compartida
& JOSE ADRIANG HERNANDEZ 4 de agosto etapaprodsenaCat: 4 elementos & Compartida
& LUIS FERNANDO ROJAS ALEAN 4 de agosto etapaprodsenaCat: 4 elementos & Compartida
& MAVER ARLEY SEDANO 4 de agosto etapaprodSenaCat: 4 elementos & Compartida
2 OSCAR FABIAN CHAPARRO 4 de agosto etapaprodSenaCat: 4 elementos & Compartida
& VICTORMIGUEL CAMACHO MURICZ 3denoviembre  Luis Manuel Ruiz Vi 4 elementos & Compartida

S 000000 4 de agosto etapaprodSenaCat: 4 elementos & Compartida

25
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cooracademregucata > TITULADA REGULAR 2025 > AGROINDUSTRIA > 3219896 OperarioProcesosPanaderia Inpec & &

O Nombre © Modificado ~ Modificad... v File size ~ Compartir v Activity
L& 1Planeacion 21 de mayo Flor Elba Mesa Rinc 9 items &3 shared
& 2Eecucion 21 de mayo Flor Elba Mesa Rinc 6 items &3 Shared
L& 3Evaluacion 21 de mayo Flor Elba Mesa Rinc 5 items & shared
_ & Fortafolio APRENDIZ Fabian Yesith Castro 2 de septiembre  Luis Manuel Ruiz Vi 4 items &3 Shared
[ & Portafolio APRENDIZ Luis Fernando Inpec 3 de septiembre  Luis Manuel Ruiz Vi 4 items &3 Shared
_& Portafolio APRENDIZ Mayer Sedano Inpec 3 de septiembre Luis Manuel Ruiz k4 items & shared
¥ 2025 Instructor 2do trimestre F 3219896 L. 23 de julio Luis Manuel Ruiz Vi 40.7 KB &3 Shared
8 CH_PORTAFOLI fitulada PRESENCIALdocy 21 de mayo Flor Elba Mesz Rine 383 KB &8 shared
: etapaprodSenaCata > ANO 2024 ANALS > ETAPA_PRODUCTIVA_ 2024 > 3-TECNICO » TC.PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS > FICHA 3130877 &
O Nombre © - Medificado ~ Modificad... -  Tamafiodelar.. ~  Compartir * Actividad
L& CARLOS EDUARDO NIETO SANTOS 29 de septiembre  etapaprodSenaCat: 4 elementos & Compartida
(& DAMARIS TATIANA MORENO SUAREZ Hace 4 dias etapaprodsenaCat: 4 elementos & Compartida
[& DANIELA OSORIO ANYA Hace 4 dias etapaprodSenaCat: 4 elementos &3 Compartida
& DEXY YURANY RODRIGUEZ MANRIQUE 29 de septiembre  etapaprodsenaCat: 4 elementos &3 Compartida
& NUBIA DUARTE HERRERA 6 de octubre etapaprodsenaCat: 4 elementos & Compartida
(& TIMOLEON GUERRERO ROJAS Hace 4 dias etapaprodSenaCat: 4 elementos &3 Compartida
L8 0000000KX14 Hace 4 dias etapaprodSenaCat: 4 elementos & Compartida
& YENY DIOCELINA GONZALEZ BONILLA Hace 4 dias etapaprodsenaCat: 4 elementos & Compartida

@

18. Solicitar creacion de fichas de los cursos complementarios. Solicitar certificado de los cursos

complementarios.

Solicitud creacién 6a Ficha complement - Elaboracién de conservas - Seguimiento Etapa Productiva
Inpec @ Publica  Resumir

Luis Manuel Ruiz Vega Q ~ & ~ v Ly &
® para ® Edgar Bonilla Suarez; & Carolina Mesa Barrera Mié 5/11/2025 10:10 PM

CC: @ Christian Camilo Perdomo Cardenas; y 1 mas

© Retencion: Exchange Online (10 afos) Expira: Sab 3/11/2035 10:10 PM

o .F00GPFI-F-134PlaneacionP... ., @ 12 aprendices FORMATO AR...
63 KB 418KB

X% Mostrar los 20 datos adjuntos (11 MB) & Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje

| Descargar todo

Buenos dias Ing. Edgar.

Adjunto los archivos del curso complementario Elaboracién de conservas, para impartir en el
Inpec, en reemplazo del curso virtual de Aseguramiento de calidad en masas panificables.
Sin otro particular,

Luis Manuel Ruiz Vega

SENA Cargo: Instructor Agroindustria.
—-_—.r Correo: Imruizv@sena.edu.co

GTH-F-062 V10

26



o
SENA

N

Solicitud certificado complementario F 3380597 @ Publica & Resumir

Luis Manuel Ruiz Vega @ « « ~ v iv ©
Para: Christian Camilo Perdomo Cardenas; Christian Camilo Perdomo Cardenas Jue 13/11/2025 4:52 PM

© Retencion: Exchange Online (10 afios) Expira: Dom 11/11/2035 4:52 PM

<) F 3380597 FORMATO_JUICIO... ., ) F 3380597 Reporte de Juicios... ,
30KB 36 KB

2 archivos adjuntos (66 KB) < Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje Descargar todo

Buenas tardes companero Christian, adjunto archivos para solicitar la certificacion de la ficha
3380597. Mil gracias.

Luis Manuel Ruiz Vega
SENA Cargo: Instructor Agroindustria.

Correo: Imruizv@sena.edu.co
A Teléfono- 3133831347

Direccidn: Km 2 via Palngsordn. Vereda

Solicitud litros de leche F 3095611 Tecnolog Produccion Especies Menores @ Publica = & Resumir

Luis Manuel Ruiz Vega © &« « ~ v iv ©
® Para: @ Luz Amparo Silva Mar 4/11/2025 12:33 PM

© Retencion: Exchange Online (10 afios) Expira: Vie 2/11/2035 12:33 PM

Hola profe, envio correo de solicitud de leche. D e acuerdo a la programacion planteada a
los aprendices, se van a procesar 20 litros los dias miércoles y jueves de cada semana, para un
total de una cantina de 40 litros semanales.

Los dias a procesar la leche serian: 5, 6, 12, 13, 19,20, 26, 27 de noviembre.

Mil gracias por su atencion.

® Luis Manuel Ruiz Vega

SENA Cargo: Instructor Agroindustria.
s M\ w Correo: Imruizv@sena.edu.co

GTH-F-062 V10
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19. Diligenciar las actas de entrega de materiales de formacién a F 3095611 vy las listas de verificacion
de las F 3219896 y 3130877.

Acta entrega Materiales Formacion F 3095611 Especies Menores @ Publica = % Resumir

Luis Manuel Ruiz Vega ©@ « « ~ v iv ©
® Para: @ Edgar Bonilla Suarez Lun 17/11/2025 8:27 AM

= ].l\lBUnldo actay firmas recibi... ,

Buenos dias Ing. Edgar, adjunto acta de la entrega de materiales de la F 3095611 Tecnol.
Produccién Especies Menores.

® Luis Manuel Ruiz Vega

SENA Cargo: Instructor Agroindustria.

Correo: Imruizv@sena.edu.co
A Teléfono- 3133831347

Acta final etapa productiva F 3219896 y Listas de verificacion F 3219896 - 3130877
@ Publica & Resumir

Luis Manuel Ruiz Vega @ & « ~ v iv ©
® Para: ® Edgar Bonilla Suarez Lun 17/11/2025 8:33 AM

= 1.2 Acta final Etapa Productiv... ., & 7.3 F 3219896 Operario Pana... .,

547 KB - 17 KB
Y/ Mostrar los 3 datos adjuntos (779 KB) < Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje

L Descargar todo

Buenos dias Ing. Edgar.
Adjunto el acta final de etapa productiva F 3219896 Operario Panaderia y las Listas de
verificacion F 3219896 Operario panaderiay F 3130877 Técn. Derivados Lacteos.

® Luis Manuel Ruiz Vega
SENA Cargo: Instructor Agroindustria.

7 v Correo: Imruizv@sena.edu.co
A Teléfono- 3133831347

28
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Acta final F 3095611 Tecnologia Produccion Especies Menores. @ piblica = @ Resumir

@ « & ~ B. O

Luis Manuel Ruiz Vega

@ Para: @ Edgar Bonilla Suarez

2 Acta final F 3095611 Especies... .,
4MB

Buenas tardes Ing. Edgar.
Adjunto acta final de la ficha 3095611 Tecnologia Produccion Especies Menores.

Luis Manuel Ruiz Vega

Cargo: Instructor Agroindustria.
Correo: Imruizv@sena.edu.co
Teléfono- 3133831347

Direccién: Km 2 via Palogordo, Vereda
Guatiguara. Piedecuesta.

0
SENA

N

© f v o

@SENAcomunica

www.sena.edu.co

@

Mar 2/12/2025 1217 PM

22. Pantallazo del correo con el informe de la cuenta del mes de noviembre de 2025.

Informe contractual mes de noviembre 2025 @ Publica 2 Resumir

@ « « ~

Luis Manuel Ruiz Vega

® Para: @ Edgar Bonilla Suarez

Noviembre 2025 GTH-F-062 ...
24 MB

~

o

Buenas tardes Ing. Edgar.
Adjunto Informe cuenta de cobro mes de noviembre 2025.

Luis Manuel Ruiz Vega
Cargo: Instructor Agroindustria.
Correo: Imruizv@sena.edu.co
Teléfono- 3133831347

Direccion: Km 2 via Palogordo, Vereda
Guatiguara. Piedecuesta.

@
SENA

N

© f v o

MSENAcoamunica

www.sena.edu.co

GTH-F-062 V10
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Mar 2/12/2025 3:47PM
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23. Cargar en el SECOP los soportes correspondientes.

Sofia Pus [ Consuta Certificado [ Precios TensorChartec. (@) LMS sofia ZAUNA-C. @) CO1_PCCNTR 602503

&) Importar marcadores._.. @ Comenzar a usar Firetox () Tradingview 20 junio t.

- gl _

Escriordo = Meni = Administracién de contratos

© Vo | Ohimas moicacionss  Todos

Buscar contrato

BBl osousa mancaca
) -
Id dal contrato Mumaro del Contrato Valor total de Ia oferta Estage
072128 CO1 PCCNTR 7492768 Ertidad Estatal 28 diasdefempo 18112025 11S000PM  Luis Manuel Ruiz Vega 41.395 500 COP En Detalle

transcurrido ejecucion

24. Pagar planilla 7989848636 de seguridad social del mes octubre} 2025, de la empresa Soi.

PLANILLA INTEGRADA AUTOLIQUIDACION APORTES

SO1 2 Bancolombi
SO! COMPROBANTE DE PAGO =Banco bia
DATOS GENERALES DEL APORTANTE
TIPO IDENTIFICACION: CEDULA DE CIUDADANIA NUMERO DE IDENTIFICACION: 91258718
NOMBRE (0 RAZOM SOCIAL: LIS MAMLEL RUIEZ VEGA
CIUDADMUNICIPIO: BUCARAMANGA DEPARTAMENTO: SAMNTANDER
DIRECCION: LOS ROBLES T1 APTO 607 TELEFOND: ]

TIFO APORTANTE:
TIFO EMPRESA:

FORMA DE PRESENTACION:

02-INDEPENDIENTE CLASE APORTANTE:
PRIVADA ACTIVIDAD ECOMOMICA:
ONIco

I-INDEPENDIENTE
Actividades reguladoras y

APORTANTE EXOMERADO PAGO APORTES SALLD, SENA E ICBF (REFORMA TRIBUTARIA) MO
DATOS GENERALES DE LA PLANILLA

NUMERQ FLANILLA: 7989848636 TIFO DE PLANILLA: IHNDEFENDIENTES

PERIODO COTIZACION MES: setubre PERIODO COTIZACIAON MES: octubra

GTROS SUBSISTEMAS: AflO: 2025 SALUD: AR 2025

DIAS DE MORA: ]

FECHA PAGO (aaaalmm/dd): 2025/11/04 NOMERO AUTORIZACION: 1B35THTE50

NOVEDADES

NG | RET [ TDE TAEITDPITAPIGOR}VSP! I

s

LMA [ VAC I AVP I[ vCT I IRP

vsT [ sLN [com| IGE
[ | | |

LIQUIDACION GENERAL
[ TOTALES
| COTIZANTES [ TOTAL PAGADO
PENSION
ADMINISTRADCRA
NIT | cOmGo | MOMERE
8002207300 | 230201 | 230201- PROTECCION 1 § 204800
SUBTOTAL: 1 § 294.800
SALUD
ADMINISTRADORA.
NT | comeo | MOMEBRE
a002514406 | EPS00S | EPS005-SANITAS 5.4 1 $ 230.300
SUBTOTAL: 1 § 230.300
RIESGOS PROFESIONALES
ADMINISTRADORA.
nT | comeo | NOMBRE
as00111536| 1423 | 14-23-POSITIVA COMPARIA DE SEGLROS S.A 1 $ 19.300
SUBTOTAL: 1 § 19.300
VALOR SIN MORA: $ 544.400
VALOR MORA: $0
TOTAL PAGADO: $ 544.400

30
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25. Iniciar proceso de formalizacion de registros de etapa lectiva de la F 3130877 Técnico Derivados

Lacteos municipio de Concepcidn. Participar en el curso complementario Herramientas TICS.

* 5 Sin Datos Tigo Manuel Ruiz Vega (Tt)

Envia mensaje

& etapaprodsenaCata

» ANO 2024 ANALS

Nombre

11/19/2025

Modificado

& CARLOS EDUARDO NIETO SANTOS 29 de septiembre

D& DAMARIS TATIANA MORENO SUAREZ

& DANIELA DSORIO ANYA

B DEXY YURANY RODRIGUEZ MANRIQUE 29 de septismbre
& NUBIA DUARTE HERRERA & de ocubre
@ TIMOLEON GUERRERO ROMS Hac

& 00000000014

B YENY DIOCELINA GONZALEZ BONILLA Haca 5 dias

Evidencia curso Herramientas tics

Dot

Primer momento etapa prictica aprendices Concepcion . ., .., ,

ETAPA_PRODUCTIVA_2024 > 3-TECNICO

Modificad... Tamafo del ar.

stapaprodSenaCati 4 elementos

etapaprodSenaCat: 4 elementos

4 elementos

t 4 elementos

ati 4 elementos

Senacati 4 element

etapaprodSenaCati 4 elementas

» TCPROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS

Comparti Actidad

& Compartida

Compartida

Compartida

Compartida

& Compartida

g socems rmnaion

Usode TIC'sen1E

@AFCsub

gy Aamaie s
iPlensa usted que es
oportuno bloquear el acceso

8 las redes sociales? Porqué?

AT DEBAES OFL AMENOR S2NA ¥

En et Acuardo 9 de 2024 del SENA
10 58 profibe el uso de redes
sociates en o ambinte do
formacion

£n et articulo B DEBERES DEL
APRENDIZ, NUVERAL 11, 58
oxtaiecan nomas sotre e
comportamiento del aprendz, como
hacer un uso adecuado de s
amtiacses on aprendzam.

-

Jost

=2¢e R

GTH-F-062 V10

Concertacion Etapa productiva
Anrendirec Cancencidn
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Generar Ruta de Aprendizaje por Actividades.

[ — ELABOrACKH e FRODUCTOS DE
ko s F
e IO 08081 ELABORACION B

TS e A ASE ey

Compatancias del Programa de
Formacién Filirar Actividad
° 3
ne
2
fev—————————— =+
e
2
=+
e e
e ——— =
e i =
T 123507 T
Actividadss o o I e
T s
EAD0hAn PRCET0 0 PP EAe AR S 103 IR LACTEES B o "
Ruta de Aprendizsle

D LT T ——

e

BB Q busr ML A G PaAD

1mmms

Asociar Ap a una Ruta de Ap| )
Opciones de busqueda
3360633 - ELABORACION DE PRODUCTOS OE
o 00, EASRICONE D o4
ko F 2930923 ETAPA PRODUCTIVA INPEC odia
Consutar Ageonices
L pr anta | Resultado: 1; a Ruta de Aprendizaje: F 3390333 ETAPA PRODUC TIVA INPEC. Se ha enviado un commeo
eiectrenico 3 los aprendices asociados a a s
SOPIA Paus Versi 9.0.50 Powered by SENA -~ © SENA 2018~ Bogot - Coomba- 169
= - = 337
B Qs M =2CeiBdBTODCOB A ~E TN i
Indicaciones entrega bitacoras 30 noviembre 2025 - enero 2026 @ Piblica & Resumir
. Luis Manuel Ruiz Vega © « & ~ iv ©
® Para: Educativas EPC Malaga <educativas.epcmalaga@inpec.gov.co> Sab 22/11/2025 5:54PM

Buenas tardes, Dg Roa. Favor avisar al aprendiz Carlos Manuel Velazquez Melgarejo, que
durante el periodo del 30 de noviembre 2025 al 19 de enero 2026, debe continuar con la
documentacion de las bitacoras y enviarlas a los siguientes correos:
etapaprodSenaCata@sena.edu.co y cooracademregucata@sena.edu.co

Mil gracias por su atencién y de antemano, le deseo una Feliz Navidad y Préspero afio 2026.

Y Luis Manuel Ruiz Vega

SENA Cargo: Instructor Agroindustria.
L™= | Correo: Imruizv@sena.edu.co

GTH-F-062 V10
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' Grupo Deriv Lacteos Malaga o- a

Instructor, Instructora, Sena, Tec, Tec, Td

Buenos dias Dexy y Carlos....no olviden enviar la bitécora #3 .... Bendecido dia J, I, J,
&d a7 MV
-
o Tec Derivad Lacteos Carlos Eduardo Nieto
Buenos dias profe 1012 AM
Comoestds | ...,

i hoy voy hacer eso a ver si puedo envidrsela ., .,

Ya estoy organizando eso ;.
Ayeriba a visitarlo... pero contest6 tarde 3 eied) | ..,

o Tec Derivad Lacteos Carlos Eduardo Nieto
Di que pena profe y termine procedo como a las 11 y pico...

Me tocé esperar que la cuajada diera punto... TS AM
Hoy

Estimados aprendices, durante el periodo del 30 noviembre 2025 al 19 de enero 2026,
deben continuar con la documentacion de las bitdcoras y enviarlas a los siguientes
correos: exagagmdsenacm@sena edu.co y cooracademrequcata@sena.edu.co

Mil gracias por su i Feliz Navidad y Préspero
afio 2026.

Ednado 541 PM &/
+ @ Escribeunmensaje )

DHu=%2Ce BB II0OCAAD ~ G ewo o

O- Q
YUE ©11UR T UE 1 DIEUOTE, 10 USDET YURIUGT Y UIgal SUDIE €183 12 UIEuOras.
Recuerden ¢ nna/zazs (ev, enla mmm de la planeacién de etapa productiva y de las
bitacoras, se a de parte de ustedes, es tres (3)
dias dapuésﬂeh fecha 15030 de cada mes. Feluz martes S10PM &

034 284PM

Afiadiste a SST Malaga Tec Derivados LacteosJULIAN ANDRES TARAZONA BA.

haz clic aqui para ver la Informacion del grupo

@ Grupo Deriv Lacteos CONCEPCION SENA

11/11/2025

O Tecn Derlv Lact TIMOLEON GUERRERO $10 mil Libra Mantequilia
Buenas tardes 305PM

Tecn Deriv Lact TIMOLEON GUERRERO $10 mil Libra Mantequilla

T

$034
Gracias 3.05PM
Hoy
Estimados aprendices, durante el pmododelaonwlemm 2025 al 19 de enero 2026,
deben continuar con la de las bitdcoras y enviarlas a los siguientes
correos: etapaprodSenaCata@sena.edu.co y cooracademregucata@sena.edu.co
Mil gracias por su cumplimiento y de antemano, les deseo una Feliz Navidad y Prospero
afio 2026, Edado 541 PM
+ (@ Escribe un mensaje 9

De=2CeEBT0OCAND ~ 5 ewo Sunn

GTH-F-062 V10
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I En L] C ial
Encuentro sena | Centro Agroempresarial
de Investigacion, v de 2
-"I Innovacion ' A . N
w4 yFormacion 9
ey era——
/" Mombre de labuena |

ractica
Perfeccionar los procesos de
elaboracién de quesos de la
Fabrica Artesanal La Casa de
| Los Quesos |

Resultados alcanzados

Mejorar y mantener | Galidad del
praducio firal,

Disrinuir o eviter pardidas de
recursos y de tiemgo.
Estandarizat los procesas de cada
praducio: tiemaos, temperaturas,
acidez

Procesis Ausvas producios:
mantecuills, manteguita ghee,
requasdn, quesilt

‘Conclusiones

Optimizar los prozesas de dervados
[
Nantener b caldad de ks productas,

Problema o necesidad
identificada

i

Muasencia de aphcacion fas prushas
e plataforma para verficar [a calidad
de ka leche ¥ dependiendo de ka
calidad de ese momenss fomar la
secision de tedieecionar e prosesn 3

E

‘Objetivos

Objetiva general: Inplementsr las
wrusba bsicas de platstorma de
calidad en ks receqcicn de ls lache
Objetivos sspeciicos:

Deserniinar la densidad de la keche y

Fediante ka estandarizacion de s
diferentes variables,
Aurnento de |a demanda: - Clieates de

I?

la cidad e Mg, Conceprion, Via
Parama el Atnorzadero, sector €1
Morcass, clentes paniculares de
Bucaramanga,, La Bricha - Macaravia.

Dermara en el Tiempo de ejecicicn de

peso de & lec)
Valorar s acidez en grados domic, NAS PRACTICAS | !abuena pricica detico a Escases de
Implementa osedreda de Pearion BUE ! Fermlfalena y de hidréi de sodio
pars estandarizar ka acidez en &l FORMATIVA - SENA 3

queso hilado.
i Evidencias Visuales
Metodologia Centro Agroempresarial y
Turistico de los Andes
Toma de femgeratura &n el momenta
de receprion de la leche.
Valesion de acidez 200
P a0 A
Prusia de eballciin Participantes: Carlos Eduardo Nieto

[ S
Prustia de acider
&.

i I
=

Instructores: Luis Manuel Ruiz Vega
Aprendices: Carlos Eduardo Nisto
Aliados:

Programa: TECNICO EM
PROCESAMIENTO DE DERIVADOS

): 1T pEe
Malaga
tander

Ficha: 1130877

Evento Buenas practicas Pedagogicas .. oy

Y GRATIS |

Centro Agroempresarial Y Turistico De Los Andes Milaga

DURACION: 6 meses

MODALIDAD: Presencial

REQUISITOS: Quinto Grado de Primaria
* Copla del documente de identidad

* Cartificado de afiliacion EPS

* Ser mayor de 15 anos

MUNICIPIO: Malaga
= e =]

MAYOR INFORMACION: INSTRUCTOR
Luis Manuel Ruiz Vega / Celular: 313

GTH-F-062 V10
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ACTANo. 1

NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION:
e ENTEGRA DE MATERIALES PROGRAMA TECNOLOGO EN PRODUCCION DE ESPECIES
MENORES, COMPETENCIA: PRODUCIR DERIVADOS LACTEOS SEGUN SOLICITUD DEL
CLIENTE Y LEGISLACION VIGENTE.

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Madlaga, 4 noviembre de 2025 10:40 am 11:30 am
LUGAR Y/O ENLACE: DIRECCION / REGIONAL / CENTRO:

Ambiente Agroindustria, Sede La Santander/Agroempresarial y Turistico de los
Granja. Andes

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:

1. Entrega de materiales de formacién a las FICHA 3095611 correspondientes al PROGRAMA
TECNOLOGO EN PRODUCCION DE ESPECIES MENORES.

2. Realizar programacion para la utilizacidon de los materiales de formacién asignados a la
competencia.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
1. Realizar la recepcidén y organizacién de las practicas con los materiales asignados

DESARROLLO DE LA REUNION

Se inicia la reunién dando a conocer la distribucién y la asignhacidon de materiales de formacién por
parte de la coordinacién académica mediante el siguiente correo:

GOR-F-084 V02
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:ompetencia de lacteos en tgia produccion especies menores % pesumir

ﬂ Luz Amparo Silva © & &« ~ v e ©
® Para: ® Luis Manuel Ruiz Vega Mar 4/11/2025 8:06 AM
CC: @ Edgar Bonilla Suarez; ® Christian Camilo Perdomo Cardenas

@ Retencién: Exchange Online (10 afios) Expira: Vie 2/11/2035 8:06 AM

GFPI-F-135FormatoGuiadeA... INSTRUMENTOS EVALUACIO...

A v
1MB 157 KB

I

X/ Mostrar los 10 datos adjuntos (9 MB) © Guardar todo en OneDrive - Servicio Nacional de Aprendizaje 1 Descargar todo

Cordial saludo

Apreciado Luis Manuel Ruiz

De manera atenta me permito enviar lo programado para la competencia de Lacteos en el programa de la tecnologia
en produccién de especies menaores

Agradezco el apoyo

L T Bt

Se realiza la solicitud al correo de la coordinacidn académica con el siguiente formato adjunto:

GOR-F-084V02
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R wersion: 07

7AT Codigo: GIL-F-O14

SESTION DE INFRAESTRUCTURA ¥ LOGISTICA

BORMATO SOLICITUD DE BIENES PARA W50 DE CUENTADANTES

OASIACACSN DE LA INFORMACON

- — pisica e ||
FECHA SOUCTTUD Od-mov-25 ARLA PORMACION
oGO RIS KORAL - MOMERL RECIORAL Samancler
S . — S —
N — S
— —
HOMERE DEL CUENTADANTE UNIFERSONAL O € UENTADANTE MIATIPL LU MANUTL ALAT VEGA N DEIDENTIFCIACKN 21TTTL
FARA L CASD DE CUEKTADAMTE MOLPLES DN EL SIGLAENTE CAMPO RELACIONE CL NOMERE ¥ KUMERO DU DE LS (-1

Adicione todus b calea gos e megulenn.

WOMERE W' DE IDEMTIFICIACION
HOMERD ' DE IDENTIFICIACIG N
woMeRL N DE IDEMTIFICIACION
DESTING G L3 BIENES SOLSITADSS rammacisn
CEGASE BE GRUPD © FICHA DE CARACTESIZACIEN 300811 gl prod masores com petucin de PACOL LACTEOS SEGL SOUCTLC (L CLENTE ¥ LESSLACEN WEERTE
Aot | camoso [
oescrpooN cusERACONES
M| COCIGO SEMA OF BaEy s ety
| e e s B
2| — Cafd inswntines bofizeso - !
| wem eceiammast [e—
4 TRl Chiwves i lar Biclam & 252 g
s kel Wirsgrw binrs S L=
o memw e -
7] —— Frans chanzher -
[ — Marmcavi .
3 o— Wors de cacil -
10 ki Lucks cruse frescs -
11 kit Luchs sn prive srbera K L0g ud
13 ki Gaa propens 1 &0 LIBRAS —_
- L
1 Puiicsin - sortaciar
[ . .
14 Cotres s st cars s acirs
e ) .
15 ek ot termest pay g actre
R B
1 —
satze . [—
. Tet2eadT Grﬂlﬂl:ﬂb—.lﬂ:::l €2 con tapa de el

ad digRaimants

—_— EdgauRanila o

Bonilk Sisrr canen COOSCHMASOR ACADEMIDD
o UE TN
FEMa: Sua[ez 100410 050
Voot Ln carvtidinel e bianas srdmegads puads sar brlaricr o ls cansded Socs vz e s scsarmdon Fslca a blarmnas s slmache.

CONCLUSIONES

Se realizd la entrega de materiales de formacion a los aprendices asistentes de la ficha
3095611 del PROGRAMA DE FORMACION “TECNOLOGO EN PRODUCCION DE ESPECIES
MENORES”, orientados en el municipio de Malaga; a conformidad segun asignacion del
recurso para el uso en las actividades de la ficha en mencién, en el marco de atencién del
programa de formacién.

Con los materiales se va a elaborar los siguientes productos: yogurt griego, yogurt con salsa
de fruta, requesdn, cuajada, arequipe, dulce con suero de leche, queso costeno,

GOR-F-084 V02




‘\ reconstitucion de leche en polvo, kumis, queso fundido, mantequilla, mantequilla ghee, entre |

LA

N

1

i\ otros A —G————— i
\ ESTABLECIMIENTO Y ACEPTACION DE COMPROMISOS |
i, ACTIVIDAD FECHA RESPON FIRMA O i
‘1 /DECISION SABLE PARTICIPACION
VIRTUAL

1

{ &

; !fintrega‘(5 de materiales de Lt v
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se
compromete a garantizar la seguridad y proteccion de los datos personales que se encuentran almacenados en este
documento, y les dara el tratamiento correspondiente en cumplimiento de lo establecido legalmente.
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ACTANo. 1

e NOMBRE DEL COMITE O DE LA REUNION: Cierre a la Etapa Productiva de la Formacién
OPERARIO EN PANADERIA, Ficha: 3219896 impartida en el Establecimiento EPMSC — Inpec,
municipio de Mdlaga.

CIUDAD Y FECHA: HORA INICIO: HORA FIN:
Malaga, noviembre 14 de 2025 3:00 pm 4:00 pm
LUGAR Y/O ENLACE: DIRECCION / REGIONAL / CENTRO:
Presencial SANTANDER- CATA

AGENDA O PUNTOS PARA DESARROLLAR:
1. Seguimiento a Etapa Productiva de los aprendices de la Formacion Titulada OPERARIO EN
PANADERIA, municipio de Malaga, Ficha: 3219896.

2. Evaluar el desarrollo de las Actividades de la etapa productiva de los aprendices de la F
3219896.

3. Relacionar en el informe el listado de aprendices que culminaron la etapa productiva.

OBJETIVO(S) DE LA REUNION:
1. Entregar el informe final con la relacidn de aprendices que culminaron la etapa productiva de
la Formacién OPERARIO EN PANADERIA, Ficha: 3219896.

DESARROLLO DE LA REUNION

GOR-F-084 V02
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El Seguimiento a la etapa productiva de los aprendices de la Formacidon Titulada OPERARIO EN
PANADERIA impartida por el Instructor Luis Manuel Ruiz Vega, desde el 01 agosto al 31 de octubre de
2025; arroja como resultado final, que de los 12 aprendices que iniciaron la etapa productiva, 9 (nueve)
cumplieron con la totalidad de las actividades y evidencias de aprendizaje de las 6 bitacoras planteadas
en la concertacién de trabajo de la planeacién, seguimiento y evaluacion de la etapa productiva.
La alternativa que optaron los 9 aprendices para el desarrollo de la etapa productiva, fue el Contrato
Vinculo Formativo: Apoyo a una institucion estatal nacional.
Durante el seguimiento de la etapa productiva se realizaron los siguientes cursos complementarios:

e Elaboracién artesanal de productos de panificacion.

e Elaboracién de productos panificables hojaldrados.

e Elaboracién de productos panificables de masas de sal.

e Elaboracién de productos panificables de masas dulces.

e Elaboracidn de conservas.

e Obtencién de productos de panificacion. Integral.

e Elaboracién de productos de panificaciéon. a base de queso.

e Elaboraciéon de panes artesanales.

La actividad de proyecto es la siguiente:

AP6_Etapa productiva: aplicar en la resolucién de problemas reales del sector productivo, los
conocimientos, habilidades y destrezas pertinentes a las competencias del programa de formacién
asumiendo estrategias y metodologias de autogestion.
Competencia: Etapa productiva

Los 9 aprendices que ya tienen evaluados en su totalidad las competencias y RAP, en la plataforma
Sofia plus son los siguientes:
o CARLOS FERNEY ORDUZ MENDEZ
e CESAR AUGUSTO SERRANO VARGAS
e DEMUR MARTINEZ HIGUERA
e FABIAN YESITH CASTRO ORDONEZ
e JAIRO ALEXANDER SUAREZ CORDERO
e JEFFERSON GUILLERMO VARGAS PEDRAZA
e JOSE ADRIANO HERNANDEZ CASTELLANOS
e MAYER ARLEY SEDANO RINCON
e VICTOR MIGUEL CAMACHO MURNOZ

Los RAP evaluados en Sofia plus se puede evidenciar en la siguiente imagen:

GOR-F-084V02
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Los restantes 3 aprendices, tienen las siguientes novedades, tal como se aprecia a continuacion:

CARLOS MANUEL VELASQUEZ MELGAREJO (lo trasladaron de patio por medida de seguridad
interna. Sin embargo, tendra permiso para que inicie su etapa productiva en el mes de

noviembre de 2025.)

LUIS FERNANDO ROJAS ALEAN (salio en libertad - debe tres bitacoras)
OSCAR FABIAN CHAPARRO SIERRA (fue retirado del curso por mal uso con los materiales de

formacion.)

Reporte de Juicios de Evaluacién
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DESTREZAS FERTIENTES ALAS COMPETENCIAS DEL FROGRAMA DE
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secTon R0, Loscouaona wpapes
CESTREZAS PERTIENTES ALAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE

Se hizo entrega del inventario de los materiales de formacion que sobraron durante las practicas. Se

envio correo al ente Coformador, Dg. Duban Ferney Roa, con copia a coordinacion académica del SENA:

Relacién de inventario de materiales de formacién. @ Publica

Luis Manuel Ruiz Vega

CC: © Edgar Bonilla Suarez

Buenos dias Dg. Roa.

Los siguientes materiales de formacion quedan en inventario en el taller de panaderia, para que los continden utilizando en los procesos de panaderia. Estos
materiales fueron entregados por el SENA, para ser consumidos en la etapa practica de la ficha 3219896 del programa OPERARIO PROCESOS DE PANADERIA:

Aceite litro 6 unidades
Gocoa 230g
Hojaldrina 10008

Coco rallado 1kilo
Levadura seca 1libra
Ajonjoli 1libra

Cerezas V2 frasco x 500 g
Almidén agrio yuca 1 kilo

Fécula 1300 g

Harina maiz crudo 1 kilo
Almidondeyuca 3500 g

Color rojo escarlata 400 g
Capacillos 1paquete

Azicar 11800¢g

Luis Manuel Ruiz Vega

(& Resumir

© <\ Responder

Para: Educativas EPC Malaga <educativas.epcmalaga®@inpec.gov.co>

. Responderatodos > Reenviar

-

i ©

Vie 31/10/2025 11:52 AM
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CONCLUSIONES

De los 12 aprendices de la formacién OPERARIO EN PANADERIA que iniciaron la etapa productiva, 9
(nueve) cumplieron con la totalidad de las evidencias de aprendizaje concertadas en la Planeacion,
Seguimiento y Evaluacidn de la Etapa Productiva.

Los restantes 3 aprendices estan activos en Sofia plus en estado “EN FORMACION” y falta decidir la
novedad de Retiro Voluntario o Aplazamiento.

La etapa productiva fue atendida por el instructor Luis Manuel Ruiz Vega, desde el 01 de agosto al 31
octubre de 2025.

La alternativa que optaron los 9 aprendices para el desarrollo de la etapa productiva, fue el Contrato

Vinculo Formativo: Apoyo a una institucion estatal nacional.

Durante el seguimiento de la etapa productiva, los aprendices realizaron 8 cursos complementarios con
el acompafiamiento del Instructor Luis Manuel Ruiz Vega.

Se envid correo al ente Coformador, especificando las cantidades de materiales de formacién que
sobraron de las practicas.

Se subieron al drive los formatos F023 totalmente diligenciados, de los nueve aprendices que aprobaron
la etapa productiva. En anexo se visualiza los pantallazos de los drives de 3 de los 9 aprendices.
Se anexa pantallazo de carta del Inpec, solicitando la certificacion de la etapa practica de los aprendices.
ESTABLECIMIENTO Y ACEPTACION DE COMPROMISOS

ACTIVIDAD /DECISION FECHA RESPONSABLE FIRMA O PARTICIPACION
VIRTUAL

DE: ASISTENTES Y APROBACION DECISIONES

NOMBRE DEPENDENCI APRUEBA OBSERVACION FIRMA O
A/EMPRESA | (SI/NO) PARTICIPACION
VIRTUAL

LUIS MANUEL RUIZ

VEGA Instructor Sl
DEMUR MARTINEZ Aprendiz Sl
UAIRO SUAREZ Aprendiz Sl
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Protecciéon de Datos Personales, el Servicio Nacional de
Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la seguridad y proteccién de los datos personales que

se encuentran almacenados en este documento, y les dara el tratamiento correspondiente en
cumplimiento de lo establecido legalmente.

ANEXOS

B Compertir 2 Copiarvinculo (3 Afiadir acceso directo a Mis archivos . Descargar < Sincronizar

7 ordenar v =

> ANO 2024 ANALS > ETAPA_PRODUCTIVA_2024 > 2-OPERARIOS > OP.PANADERIA INPEC 2025 > FICHA 3219896 > CARLOS FERNEY ORDUZ MENDEZ > Seguimientos & &

[ Nombre 1 ~ Modificado Modificad... ~  Tamafio delar.. ~  Compartir ~ Actividad
4| “zer MomentocarlosFerneyQrduzpaf hace 8 horas Luis Manuel Ruiz Ve 3,23 MB &3 Compartida
A CarlosFerney.pdf 5 de agosto Luis Manuel Ruiz Ve 422 KB & Compartida

@ Compartir & Copiarvinculo () Afiadir acceso directo a Mis archivos L. Descargar g Sincronizar

F ordenarv = v D De

etapaprodSenaCata > ANO 2024 ANALS > ETAPA_PRODUCTIVA 2024 > 2-OPERARIOS > OP. PANADERIA INPEC 2025 > FICHA 3219896 > DEMUR MARTINEZ HIGUERZ > Seguimientos & @&

[ Nombre 1 ~ Modificado Modificad... ~  Tamaiiodelar.. ~  Compartir - Actividad

| “3er MomentoDemurhartinez pd hace & horas Luis Manuel Ruiz Vi 3,26 MB & Compartida

| DemurMartinez.pdf 6de agosto Luis Manuel Ruiz Ve 425 KB & Compartida
etapaprodSenaCata

ANO 2024 ANALS > ETAPA_PRODUCTIVA 2024 > 2-OPERARIOS > OP.PANADERIA INPEC 2025 > FICHA 3219896 > JAIRO ALEXANDER SUAREZ > Seguimientos & @

O Nombre 1 v Modificado ~ Modificad... ~  Tamafiodelar.. ~  Compartir Actividad
| “3er MomentolairoOsoriopdf hace 8 horas Luis Manuel Ruiz Ve 3,26 MB  Compartida
| JairoAlexand pdf 6 deagosto Luis Manuel Ruiz Ve 422 KB & Compartida

GOR-F-084 V02
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Reporte juicios evaluativos F 3219896 operario panaderia

Reporte de Juicios de Evaluacién
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Correo programacién mes de noviembre 2025

Programacion mes NOVIEMBRE 2025

Luis Manuel Ruiz Vega

Resumir

® «

® Para: @ Christian Camilo Perdomo Cardenas; ® Edgar Bonilla Suarez

F 3095611

Buenas tardes Ing. Edgar.
Adjunto programacion mes de noviembre 2025, el cual contiene las horas de la F 3095611 Tecnélogo

Produccion Especies Menores y horas de seguimiento etapa productiva a dos aprendices de la F 3130877
Técn. Derivados Lacteos de Malaga.

Nov 2025 FORMA

cargo: ms\ru(lurAg\umdusma‘

“«~ ~ B. -

Mar 4,

/1172025 €:22 P
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4. Pantallazo correo Christian programacion noviembre

Programacion mes NOVIEMBRE 2025 @ Publica 2 Resumir

g Christian Camilo Perdomo Cardenas ©@ « « ~ v iv ©
Para: Luis Manugzl Ruiz Vega; Edgar Bonilla Suarez Mié 19/11/2025 8:00 AM

© Retencion: Exchange Online (10 afios) Expira: Sab 17/11/2035 8:00 AM
Cordial saludo apreciado(a) instructor(a).

Comparto evidencia del cargue de eventos del mes de noviembre.

c I pos de i por Actividad de formacién
ACIIIRE 04 Tmacien” RESULTADCS DE APRENDIZAJE  «
— LU MAMLUEL R o4
Pt szl M0 ,__,‘d
Facha fnal* NI ﬂl‘
o
Tetal de horas programads
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Actualizar inasistencias en Sofia plus

& LUIS MANUEL RUIZ © Ayuda y soporte = Bandeja de tareas = LMS SENA & Cambiar Clave Salir @

3095611 - PRODUCCION DE ESPECIES M4

Consultar Fichas de Caraclerizacion®
MENORES
Y

CC 1002725853 FABIAN HUMBERTO SISA ORTIZ o4

A

Consultar Aprendiz®

| it del Aprendiz
Justificacién de la Inasistencia
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16/11/25, 18:50 Invitacién a continuar formacion TECNOLOGIA EN PRODUCCION DE ESPECIES MENORES: Luis Manuel Ruiz Vega - Outlook

? Outlook

Invitacion a continuar formacion TECNOLOGIA EN PRODUCCION DE ESPECIES MENORES

Desde Luis Manuel Ruiz Vega <Imruizv@sena.edu.co>
Fecha Jue 6/11/2025 6:04 AM
Para sisaortiz19@gmail.com <sisaortiz19@gmail.com>

Buenos dias estimado aprendiz Fabian Humberto Sisa Ortiz .

Mi nombre es Luis Manuel Ruiz Vega y soy el Instructor que va a impartir la competencia PRODUCIR
DERIVADOS LACTEOS SEGUN SOLICITUD DEL CLIENTE Y LEGISLACION VIGENTE, en la FICHA: 3095611, la
cual se estd impartiendo desde el 04 hasta el 28 de noviembre 2025.

Vamos a realizar procesos de kumis, yogurt, yogurt griego, cuajada, mantequilla, mantequilla guee,
requeson, leche condensada, panelitas, queso costefio, queso campesino, queso hilado, entre otros.

El dia martes 04 de noviembre, le escribi a su WhatsApp Invitdndolo a continuar su formacidn, pero su
persona no me ha dado ningun tipo de respuesta. (Anexo pantallazo)

Quedo atento.

Bienvenido.

about:blank 12



16/11/25, 18:50 Invitacién a continuar formacion TECNOLOGIA EN PRODUCCION DE ESPECIES MENORES: Luis Manuel Ruiz Vega - Outlook

kv Qi

& Aprendiz Fabian Sisa Tec Especies Menores

martes

@ Los mensajes y las llamadas estan cifrados de extremo a extremo. Sclo las
personas en este chat pueden leerlos, escucharlos o compartirlos. Haz clic para

obtener mas informacién.

Hola Fabian Sisa, buenas tardes. 249 p. .

Mi nombre es Manuel Ruiz Vega y soy el Instructor que va a impartir la competencia de
derivados lacteos. Vamos a realizar procesos de kumis, yogurt, yogurt griego, cuajada,
mantequilla, mantequilla guee, requesdn, leche condensada, panelitas, queso costefio,
queso campesino, queso hilado, entre otros. Bienvenidos 250 p. m. &

+ @ Escribe un mensaje \uf

6:02 a. m.

L2%2CeHEBFrODCA b =

Luis Manuel Ruiz Vega

Cargo: Instructor Agroindustria.

@
SENA

Correo: Imruizv@sena.edu.co
7A§ Teléfono- 3133831347
Direccion: Km 2 via Palogordo, Vereda

Guatiguard. Piedecuesta.

© f v o

@SEMAcomunica

WW’H’.SE‘I‘IH.EdU.ED
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https://www.instagram.com/senacomunica/?hl=es-la
https://www.instagram.com/senacomunica/?hl=es-la
https://www.facebook.com/SENAColombiaOficial/
https://www.facebook.com/SENAColombiaOficial/
https://twitter.com/SENAComunica
https://twitter.com/SENAComunica
https://www.youtube.com/user/SENATV
https://www.youtube.com/user/SENATV
https://www.sena.edu.co/es-co/Paginas/default.aspx
https://www.sena.edu.co/es-co/Paginas/default.aspx

Corro enviado a aprendices Seguimiento Etapa productiva.

Solicitud de entrega de segunda bitacora F 3130877 - Grupo Mélaga ¢+ Resumir

L Luis Manuel Ruiz Vega © « Responder ¥\ Responderatodos > Reenviar v iv ©
© Ppara: dexyrodrigueztamy@gmail.com; cens072006@gmail.com Vie 7/11/2025 6:15 PM
Buenas tardes Dexy y Carlos.
Les notifico por este medio, que se encuentran atrasados en la entrega de la segunda bitacora de la etapa productiva de la F 3130877
- Técnico PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOQS, la cual deben enviarmelas en los plazos estipulados.
Segun lo establecido en el acta que firmaron ustedes dos, Dexy y Carlos, las bitacoras las enviaban tres (3) dias después de los dias
15y 30 de cada mes.
Agradezco las envien en el dia de hoy viernes, para revisarles y subirles al drive.
Anexo pantallazo de los dos mensajes via whasapp que les envié esta semana, en donde les recordaba el compromiso adquirido.
Quedo atento.
- o
- Grupo Deriv Lacteos Malaga :
I
0 Yo también profe.. L7 o
Wednesday
Buenas tardes, espero se encuentren muuuuy bien. Recuerden que ya vencié la sequnda
quincena de bitacoras y que deben enviarmelas en los plazos estipulados. Mil gracias
w 154 PM
Ayer
Buenas dias, feliz viernes 7 i spero se muuuuy bien.
que ya vencié la segunda quincena de bitécoras y que deben enviarmelas en los plazos
estipulados.
Segun lo establecido en el acta que firmaron ustedes dos, Dexy y Carlos, las bitacoras
las enviaban tres (3) dias después de los dias 15 y 30 de cada mes. Agradezco las envien
en el dia de hoy viemes. Mil gracias J}, 923 PM &
Hoy
Solicitud de entrega de seg.. ¢/ (Sin asunto) X

“n@eeBEBTT0OCHGAEAOT ~ mae Son




Pantallazo planeacion pedagégica F 3095611

ANALISIS | PLANEACION EJECUCION | EVALUACION INSTRUCTIVO

D18 - fc | Programar actividades y reas de cultivo de alimentos para consumo animal.

ANALISIS | PLANEACION EJECUCION | EVALUACION INSTRUCTIVO @® <




TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: LUIS MANUEL RUIZ VEGA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

FECHA INICIAL: 01/10/2025 00:00:00
FECHA FINAL:  31/10/2025 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3401343 - ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y
DE APRENDIZAJE: HORTALIZAS

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, EQUIPOS Y MAQUINAIRI'A REQUERIDA EN EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y
HORTALIZAS PARA LA ELABORACION DE CONSERVAS, BAJO PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION

DOCUMENTAR LA INFORMACION DEL PROCESO ACORDE CON LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION Y
NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR CONSERVAS DE FRUTAS Y/U HORTALIZAS, CUMPLIENDO CON LOS PARAMETROS DE CALIDAD ESTABLECIDOS POR LA
ORGANIZACION

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICOS Y ORGANOLEPTICOS DEL PRODUCTO TERMINADO, DE ACUERDO CON LOS
PROTOCOLOS Y PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 3380597 - ELABORACION DE PANES ARTESANALES
DE APRENDIZAJE:

ELABORAR ALIMENTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA
VIGENTE

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

28/11/25 11:43 Page 1 of 5



ELABORAR PRODUCTOS DE PANADERIA DE ACUERDO CON EL PLAN DE PRODUCCION Y LAS NORMAS DE HIGIENE Y SEGURIDAD

ORGANIZAR MATERIAS PRIMAS, EQUIPOS, UTENSILIOS Y AREA DE TRABAJO PARA LA PRODUCCION DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y LA NORMATIVIDAD VIGE

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 3130877 - PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS.

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

APLICAR PROCESO TERMICO SEGUN PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO Y NORMAS VIGENTES

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Despachar la mercancia segun normativa de cargue y solicitud de
pedido

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

28/11/25 11:43
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

FERMENTAR LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO TECNICO Y
NORMATIVA

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

28/11/25 11:43

Page 3 of 5




« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR EN LA RESOLUCION DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y )
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACION ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGIAS
DE AUTOGESTION

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: . . . L,
necesidades de manejo de informacion

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 56,00

FICHA 3219896 - PROCESOS DE PANADERIA
DE APRENDIZAJE:

ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA
ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  constitucion politica y los convenios internacionales.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

28/11/25 11:43 Page 4 of 5



PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR EN LA RESOLUCION DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACION ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGIAS

DE AUTOGESTION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: LUIS MANUEL RUIZ VEGA

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

28/11/25 11:43 Page 5 of 5



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: LUIS MANUEL RUIZ VEGA

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

FECHA INICIAL: 01/11/2025 00:00:00

FECHA FINAL:  29/11/2025 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 3130877 - PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS.

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

APLICAR PROCESO TERMICO SEGUN PROCEDIMIENTO
ESTABLECIDO Y NORMAS VIGENTES

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Despachar la mercancia segun normativa de cargue y solicitud de
pedido

20/11/25 20:33
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

FERMENTAR LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO TECNICO Y
NORMATIVA

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

20/11/25 20:33

Page 2 of 6




« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccidn.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR EN LA RESOLUCION DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACION ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGIAS
DE AUTOGESTION

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

*« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: . . ) 5
necesidades de manejo de informacion

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

FICHA 3095611 - PRODUCCION DE ESPECIES MENORES
DE APRENDIZAJE:

APLICAR PLAN DE ALIMENTACION SEGUN ESPECIE ANIMAL,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PLAN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ASISTIR DESARROLLO DE LABOR AGRICOLA DE LA UNIDAD
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PECUARIA SEGUN PLAN DE PRODUCCION Y MANUAL DE
PROCEDIMIENTO.

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: AUDITIVA

20/11/25 20:33 Page 3 of 6



« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

CONTROLAR MONTAJE DE UNIDAD DE PRODUCCION DE
ESPECIE MENOR SEGUN PLAN Y EXIGENCIA TECNOLOGICA
DEL SISTEMA

EJECUTAR PLANES DE MERCADEO DE ACUERDO CON LOS
OBJETIVOS Y RECURSOS DE LA ORGANIZACION

EJECUTAR PROCESO DE REPRODUCCION NATURAL
SEGUN ESPECIE ANIMAL, PARAMETROS TECNICOS Y
OBJETIVOS DE PRODUCCION.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

ESTABLECER PLAN SANITARIO SEGUN ESPECIE ANIMAL,
PLAN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

GESTIONAR PROYECTOS EMPRESARIALES RURALES
SOSTENIBLES.

IMPLEMENTAR PRODUCCION DE ALIMENTO BALANCEADO
SEGUN PROGRAMA DE ALIMENTACION Y PLAN DE
PRODUCCION.

INDUSTRIALIZAR EMBUTIDOS CARNICOS CON BASE EN
ORDEN DE PRODUCCION Y LA LEGISLACION VIGENTE.

PRODUCIR DERIVADOS LACTEOS SEGUN SOLICITUD DEL
CLIENTE Y LEGISLACION VIGENTE.

20/11/25 20:33
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ALISTAR MAQUINARIA Y EQUIPO PARA PROCESAMIENTO DE LECHE SEGUN ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y MANUALES DE
OPERACION

CONSERVAR EL PRODUCTO SEGUN PROCEDIMIENTO TECNICO.
DOSIFICAR MATERIA PRIMA E INGREDIENTES SEGUN LA FORMULACION REQUERIDA PARA EL PROCESO

ELABORAR REPORTE DE PRODUCCION SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO

REALIZAR PROCESOS DE HIGIENIZACION Y TRANSFORMACION DE LA LECHE DE ACUERDO CON LA TECNICA Y EL PRODUCTO A
ELABORAR

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA'Y ORAL

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR EN LA RESOLUCION DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y )
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACION ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGIAS
DE AUTOGESTION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 136,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

20/11/25 20:33 Page 5 of 6



FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: LUIS MANUEL RUIZ VEGA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

20/11/25 20:33 Page 6 of 6



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: LUIS MANUEL RUIZ VEGA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES

FECHA INICIAL: 01/02/2025 00:00:00
FECHA FINAL:  30/11/2025 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3319237 - ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES DE
DE APRENDIZAJE: MASAS DULCES

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, UTENSILIOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PRODUCCION Y
PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION, APLICANDO NORMAS DE SEGURIDAD
OCUPACIONAL, AMBIENTAL Y ETICA PROFESIONAL.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION Y CUMPLIENDO LAS
ESPECIFICACIONES DEL PROCESO.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS
PANIFICABLES DE MASAS DE SAL ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

APLICAR TRATAMIENTOS TERMICOS SEGUN ESPECIFICACIONES DE PROCESO, TIPO DE PRODUCTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

DETERMINAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES DE MASAS
DULCES ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR MASAS DE PANIFICACION CON BASE EN CRITERIOS TECNICOS Y ORDEN DE PRODUCCION.

ELABORAR MASAS PANIFICABLES DE SAL SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR MASAS PANIFICABLES DULCES SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR PIEZAS DE PAN DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR PIEZAS DE PANIFICACION CUMPLIENDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y PRODUCTO.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

REALIZAR ALISTAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON EL
PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE.
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REGISTRAR LA INFORMACION DE LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD Y PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PROCESO Y DEL
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.

VERIFICAR EL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL, DE ACUERDO CON ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEL PRODUCTO.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DE SAL DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DULCE DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 2849086 - PRODUCCION GANADERA
DE APRENDIZAJE:

ADMINISTRAR LOS RECURSOS LOGRANDO LA

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRODUCTIVIDAD DEL AREA

APLICAR PLAN DE ALIMENTACION SEGUN ESPECIE ANIMAL,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PLAN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ASISTIR DESARROLLO DE LABOR AGRICOLA DE LA UNIDAD
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PECUARIA SEGUN PLAN DE PRODUCCION Y MANUAL DE
PROCEDIMIENTO.
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y
AUDITIVA

EJECUTAR PROCESO DE REPRODUCCION NATURAL
SEGUN ESPECIE ANIMAL, PARAMETROS TECNICOS Y
OBJETIVOS DE PRODUCCION.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

ESTABLECER PLAN SANITARIO SEGUN ESPECIE ANIMAL,
PLAN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

EVALUAR EL IMPACTO AMBIENTAL EN ACTIVIDADES,
PRODUCTOS Y SERVICIOS DE ACUERDO CON LA
NORMATIVIDAD LEGAL VIGENTE.

IMPLEMENTAR PRODUCCION DE ALIMENTO BALANCEADO
SEGUN PROGRAMA DE ALIMENTACION Y PLAN DE
PRODUCCION.

INDUSTRIALIZAR EMBUTIDOS CARNICOS CON BASE EN
ORDEN DE PRODUCCION Y LA LEGISLACION VIGENTE.

INSEMINAR HEMBRAS APLICANDO METODO ARTIFICIAL DE
ACUERDO CON PROTOCOLO ESTABLECIDO

ORDENAR ANIMALES EN LA EMPRESA PECUARIA SEGUN
MANUAL DE PROCEDIMIENTOS
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PRODUCIR DERIVADOS LACTEOS SEGUN SOLICITUD DEL
CLIENTE Y LEGISLACION VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR MAQUINARIA Y EQUIPO PARA PROCESAMIENTO DE LECHE SEGUN ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y MANUALES DE
OPERACION

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

CONSERVAR EL PRODUCTO SEGUN PROCEDIMIENTO TECNICO.
DOSIFICAR MATERIA PRIMA E INGREDIENTES SEGUN LA FORMULACION REQUERIDA PARA EL PROCESO
DOSIFICAR MATERIA PRIMA E INGREDIENTES SEGUN LA FORMULACION REQUERIDA PARA EL PROCESO.

ELABORAR REPORTE DE PRODUCCION SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO

REALIZAR PROCESOS DE HIGIENIZACION Y TRANSFORMACION DE LA LECHE DE ACUERDO CON LA TECNICA Y EL PRODUCTO A
ELABORAR

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y ORAL

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

IDENTIFICAR LAS OPORTUNIDADES QUE EL SENA OFRECE EN EL MARCO DE LA FORMACION PROFESIONAL DE ACUERDO CON EL
CONTEXTO NACIONAL E INTERNACIONAL.

RECONOCER EL ROL DE LOS PARTICIPANTES EN EL PROCESO FORMATIVO, EL PAPEL DE LOS AMBIENTES DE APRENDIZAJE Y LA
METODOLOGIA DE FORMACION, DE ACUERDO CON LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR EN LA RESOLUCION DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACION ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGIAS
DE AUTOGESTION

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 80,00
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FICHA 3401343 - ELABORACION DE CONSERVAS DE FRUTAS Y
DE APRENDIZAJE: HORTALIZAS

ASISTIR PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS
SEGUN PROGRAMA DE PRODUCCION

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, EQUIPOS Y MAQUINARIA REQUERIDA EN EL PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y
HORTALIZAS PARA LA ELABORACION DE CONSERVAS, BAJO PARAMETROS ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION

DOCUMENTAR LA INFORMACION DEL PROCESO ACORDE CON LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION Y
NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR CONSERVAS DE FRUTAS Y/U HORTALIZAS, CUMPLIENDO CON LOS PARAMETROS DE CALIDAD ESTABLECIDOS POR LA
ORGANIZACION

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICOS Y ORGANOLEPTICOS DEL PRODUCTO TERMINADO, DE ACUERDO CON LOS
PROTOCOLOS Y PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 3380597 - ELABORACION DE PANES ARTESANALES
DE APRENDIZAJE:

ELABORAR ALIMENTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA
VIGENTE

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
ELABORAR PRODUCTOS DE PANADERIA DE ACUERDO CON EL PLAN DE PRODUCCION Y LAS NORMAS DE HIGIENE Y SEGURIDAD

ORGANIZAR MATERIAS PRIMAS, EQUIPOS, UTENSILIOS Y AREA DE TRABAJO PARA LA PRODUCCION DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y LA NORMATIVIDAD VIGE

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 3390933 - ELABORACION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION A
DE APRENDIZAJE: BASE DE QUESO

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, UTENSILIOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PRODUCCION Y
PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION, APLICANDO NORMAS DE SEGURIDAD
OCUPACIONAL, AMBIENTAL Y ETICA PROFESIONAL.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION Y CUMPLIENDO LAS
ESPECIFICACIONES DEL PROCESO.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS
PANIFICABLES DE MASAS DE SAL ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

APLICAR TRATAMIENTOS TERMICOS SEGUN ESPECIFICACIONES DE PROCESO, TIPO DE PRODUCTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

DETERMINAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES DE MASAS
DULCES ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR MASAS DE PANIFICACION CON BASE EN CRITERIOS TECNICOS Y ORDEN DE PRODUCCION.

ELABORAR MASAS PANIFICABLES DE SAL SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR MASAS PANIFICABLES DULCES SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR PIEZAS DE PAN DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR PIEZAS DE PANIFICACION CUMPLIENDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y PRODUCTO.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

REALIZAR ALISTAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON EL
PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE.

REGISTRAR LA INFORMACION DE LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD Y PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PROCESO Y DEL
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.

VERIFICAR EL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL, DE ACUERDO CON ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEL PRODUCTO.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DE SAL DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQU[MICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DULCE DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA'Y LA LEGISLACION VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00
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FICHA 3170213 - PROCESOS DE PANADERIA
DE APRENDIZAJE:

ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALMACENAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y PRODUCTOS DE PANIFICACION CON RESPONSABILIDAD AMBIENTAL, SEGUN
NORMAS VIGENTES.

DETERMINAR EL TIPO DE EMPAQUE DE ACUERDO CON LA NATURALEZA DEL PRODUCTO Y EL METODO DE ALMACENAMIENTO
MANEJAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y PRODUCTOS DE PANIFICACION DETERIORADOS, ALTERADOS O RESULTANTES DE

LAS OPERACIONES DE ALMACENAMIENTO SEGUN POLITICAS DE LA ORGANIZACION

MONITOREAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y PRODUCTOS DE PANIFICACION ALMACENADOS, DE ACUERDO CON LA
NORMATIVIDAD Y POLITICA DE LA EMPRESA.

APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA
ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

HIGIENIZAR INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SIGUIENDO EL PROGRAMA DE
LIMPIEZA Y DESINFECCION, LEGISLACION ALIMENTARIA Y NORMATIVIDAD DE SEGURIDAD INDUSTRIAL.

PREPARAR LOS EQUIPOS, UTENSILIOS, DETERGENTES, DESINFECTANTES Y ELEMENTOS DE SEGURIDAD EN PROCESOS DE
HIGIENIZACION PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON EL PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION Y LA
NORMATIVIDAD VIGENTE.

REGISTRAR EL PROCESO DE HIGIENIZACION DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA

VERIFICAR EL PROCESO DE HIGIENIZACION SEGUN PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: constitucion politica y los convenios internacionales.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, UTENSILIOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PRODUCCION Y
PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION, APLICANDO NORMAS DE SEGURIDAD
OCUPACIONAL, AMBIENTAL Y ETICA PROFESIONAL.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION Y CUMPLIENDO LAS
ESPECIFICACIONES DEL PROCESO.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS
PANIFICABLES DE MASAS DE SAL ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
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APLICAR TRATAMIENTOS TERMICOS SEGUN ESPECIFICACIONES DE PROCESO, TIPO DE PRODUCTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

DETERMINAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES DE MASAS
DULCES ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR MASAS DE PANIFICACION CON BASE EN CRITERIOS TECNICOS Y ORDEN DE PRODUCCION.

ELABORAR MASAS PANIFICABLES DE SAL SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR MASAS PANIFICABLES DULCES SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR PIEZAS DE PAN DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR PIEZAS DE PANIFICACION CUMPLIENDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y PRODUCTO.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

REALIZAR ALISTAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON EL
PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE.

REGISTRAR LA INFORMACION DE LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD Y PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PROCESO Y DEL
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.

VERIFICAR EL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL, DE ACUERDO CON ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEL PRODUCTO.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS.
VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DE SAL DE ACUERDO CON EL

PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DULCE DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

IDENTIFICAR LAS OPORTUNIDADES QUE EL SENA OFRECE EN EL MARCO DE LA FORMACION PROFESIONAL DE ACUERDO CON EL
CONTEXTO NACIONAL E INTERNACIONAL.

RECONOCER EL ROL DE LOS PARTICIPANTES EN EL PROCESO FORMATIVO, EL PAPEL DE LOS AMBIENTES DE APRENDIZAJE Y LA
METODOLOGIA DE FORMACION, DE ACUERDO CON LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR EN LA RESOLUCION DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y i
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACION ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGIAS

DE AUTOGESTION
HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 10,00
FICHA 3312167 - ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES DE
DE APRENDIZAJE: MASAS DE SAL

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, UTENSILIOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PRODUCCION Y
PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION, APLICANDO NORMAS DE SEGURIDAD
OCUPACIONAL, AMBIENTAL Y ETICA PROFESIONAL.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION Y CUMPLIENDO LAS
ESPECIFICACIONES DEL PROCESO.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS
PANIFICABLES DE MASAS DE SAL ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

APLICAR TRATAMIENTOS TERMICOS SEGUN ESPECIFICACIONES DE PROCESO, TIPO DE PRODUCTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

DETERMINAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES DE MASAS
DULCES ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR MASAS DE PANIFICACION CON BASE EN CRITERIOS TECNICOS Y ORDEN DE PRODUCCION.

ELABORAR MASAS PANIFICABLES DE SAL SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR MASAS PANIFICABLES DULCES SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR PIEZAS DE PAN DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR PIEZAS DE PANIFICACION CUMPLIENDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y PRODUCTO.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

REALIZAR ALISTAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON EL
PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE.
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REGISTRAR LA INFORMACION DE LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD Y PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PROCESO Y DEL
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.

VERIFICAR EL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL, DE ACUERDO CON ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEL PRODUCTO.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DE SAL DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DULCE DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 3130877 - PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS.
DE APRENDIZAJE:

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

APLICAR PROCESO TERMICO SEGUN PROCEDIMIENTO

» COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESTABLECIDO Y NORMAS VIGENTES

29080102901 DISPONER EQUIPOS E INSTRUMENTOS PARA EL TRATAMIENTO TERMICO DE ACUERDO CON CRITERIOS
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DE SALUD Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

29080102902 OPERAR EQUIPOS PARA EL TRATAMIENTO TERMICO DE ACUERDO CON EL MANUAL DE OPERACION
29080102903 CONTROLAR LOS PUNTOS CRITICOS DEL PROCESO DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTOS TECNICOS

29080102904 APLICAR MEDIDAS CORRECTIVAS AL PROCESO DE TRATAMIENTO TERMICO SEGUN INDICACIONES TECNICAS

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Despachar la mercancia segun normativa de cargue y solicitud de
pedido

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

FERMENTAR LECHE SEGUN PROCEDIMIENTO TECNICO Y
NORMATIVA

29080108501 RECEPCIONAR LECHE DE ACUERDO CON EL PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO

29080108502 DISPONER MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADOS EN LOS PROCESOS, SEGUN PRODUCTO A FABRICAR.

29080108503 ELABORAR LECHES FERMENTADAS SIGUIENDO PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO Y APLICADO NORMATIVA SANITARIA,

29080108504 ENVASAR LECHES FERMENTADAS DE ACUERDO A LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS REQUERIDAS

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA

APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS

CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.
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Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

HIGIENIZAR PLANTA DE ALIMENTOS SEGUN
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVA SANITARIA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

29080109201 DETERMINAR LOS PELIGROS DE CONTAMINACION EN EL PROCESO DE PRODUCCION DE ALIMENTOS APLICANDO
NORMATIVA SANITARIA

29080109202 APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION PERSONAL EN LA ELABORACION DE ALIMENTOS DE
ACUERDO CON NORMATIVA'Y PROTOCOLO.

29080109203 EFECTUAR OPERACIONES DE LIMPIEZA Y DESINFECCION DE AREAS Y EQUIPOS DE PLANTA DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA PROGRAMA Y PROCEDIMIENTOS

29080109204 APLICAR PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS Y DISPOSICION DE RESIDUOS EN PLANTA DE PRODUCCION DE
ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVA.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  Producir quesos segun ficha técnica y manual operativo

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

2908010803 ELABORAR QUESOS FRESCOS E HILADOS SIGUIENDO PROCEDIMIENTO ESTABLECIDO Y NORMATIVA DE CALIDAD E
INOCUIDAD

29080108301 ALISTAR INSTALACIONES, MAQUINARIA Y HERRAMIENTAS DE ACUERDO AL PLAN DE SANEAMIENTO Y APLICANDO
NORMAS DE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO.

29080108302 DISPONER MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADOS EN LOS PROCESOS DE ELABORACION DE QUESOS, SEGUN
PROCEDIMIENTO TECNICO.

29080108304 VERIFICAR PARAMETROS TECNICOS DEL PRODUCTO DE ACUERDO CON FICHA TECNICA

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: Resultado de Aprendizaje de la Induccién.
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* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR EN LA RESOLUCION DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y )
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACION ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGIAS
DE AUTOGESTION

Utilizar herramientas informaticas de acuerdo con las

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: . . . L,
necesidades de manejo de informacion

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 494,00

FICHA 3219896 - PROCESOS DE PANADERIA
DE APRENDIZAJE:

ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALMACENAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y PRODUCTOS DE PANIFICACION CON RESPONSABILIDAD AMBIENTAL, SEGUN
NORMAS VIGENTES.

DETERMINAR EL TIPO DE EMPAQUE DE ACUERDO CON LA NATURALEZA DEL PRODUCTO Y EL METODO DE ALMACENAMIENTO
MANEJAR LAS MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y PRODUCTOS DE PANIFICACION DETERIORADOS, ALTERADOS O RESULTANTES DE

LAS OPERACIONES DE ALMACENAMIENTO SEGUN POLITICAS DE LA ORGANIZACION

MONITOREAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y PRODUCTOS DE PANIFICACION ALMACENADOS, DE ACUERDO CON LA
NORMATIVIDAD Y POLITICA DE LA EMPRESA.

APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA
ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

HIGIENIZAR INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SIGUIENDO EL PROGRAMA DE
LIMPIEZA Y DESINFECCION, LEGISLACION ALIMENTARIA Y NORMATIVIDAD DE SEGURIDAD INDUSTRIAL.

PREPARAR LOS EQUIPOS, UTENSILIOS, DETERGENTES, DESINFECTANTES Y ELEMENTOS DE SEGURIDAD EN PROCESOS DE
HIGIENIZACION PARA EL PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON EL PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION Y LA
NORMATIVIDAD VIGENTE.
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REGISTRAR EL PROCESO DE HIGIENIZACION DE ACUERDO CON LOS PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA

VERIFICAR EL PROCESO DE HIGIENIZACION SEGUN PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  constitucion politica y los convenios internacionales.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, UTENSILIOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PRODUCCION Y
PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION, APLICANDO NORMAS DE SEGURIDAD
OCUPACIONAL, AMBIENTAL Y ETICA PROFESIONAL.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION Y CUMPLIENDO LAS
ESPECIFICACIONES DEL PROCESO.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS
PANIFICABLES DE MASAS DE SAL ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

APLICAR TRATAMIENTOS TERMICOS SEGUN ESPECIFICACIONES DE PROCESO, TIPO DE PRODUCTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

DETERMINAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES DE MASAS
DULCES ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR MASAS DE PANIFICACION CON BASE EN CRITERIOS TECNICOS Y ORDEN DE PRODUCCION.

ELABORAR MASAS PANIFICABLES DE SAL SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR MASAS PANIFICABLES DULCES SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR PIEZAS DE PAN DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR PIEZAS DE PANIFICACION CUMPLIENDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y PRODUCTO.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

REALIZAR ALISTAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON EL
PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE.

REGISTRAR LA INFORMACION DE LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD Y PARAMETROS DE LA EMPRESA.

REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PROCESO Y DEL
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REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.

VERIFICAR EL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL, DE ACUERDO CON ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEL PRODUCTO.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DE SAL DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUiMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DULCE DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

IDENTIFICAR LAS OPORTUNIDADES QUE EL SENA OFRECE EN EL MARCO DE LA FORMACION PROFESIONAL DE ACUERDO CON EL
CONTEXTO NACIONAL E INTERNACIONAL.

RECONOCER EL ROL DE LOS PARTICIPANTES EN EL PROCESO FORMATIVO, EL PAPEL DE LOS AMBIENTES DE APRENDIZAJE Y LA
METODOLOGIA DE FORMACION, DE ACUERDO CON LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR EN LA RESOLUCION DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACION ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGIAS

DE AUTOGESTION
HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 386,00
FICHA 3330673 - OBTENCION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION
DE APRENDIZAJE: INTEGRAL

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, UTENSILIOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PRODUCCION Y
PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION, APLICANDO NORMAS DE SEGURIDAD
OCUPACIONAL, AMBIENTAL Y ETICA PROFESIONAL.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION Y CUMPLIENDO LAS
ESPECIFICACIONES DEL PROCESO.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS
PANIFICABLES DE MASAS DE SAL ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

APLICAR TRATAMIENTOS TERMICOS SEGUN ESPECIFICACIONES DE PROCESO, TIPO DE PRODUCTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

DETERMINAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES DE MASAS
DULCES ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR MASAS DE PANIFICACION CON BASE EN CRITERIOS TECNICOS Y ORDEN DE PRODUCCION.

ELABORAR MASAS PANIFICABLES DE SAL SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR MASAS PANIFICABLES DULCES SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR PIEZAS DE PAN DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR PIEZAS DE PANIFICACION CUMPLIENDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y PRODUCTO.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

REALIZAR ALISTAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON EL
PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE.

REGISTRAR LA INFORMACION DE LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD Y PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PROCESO Y DEL
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.

VERIFICAR EL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL, DE ACUERDO CON ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEL PRODUCTO.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DE SAL DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQU[MICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DULCE DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA'Y LA LEGISLACION VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00
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FICHA
DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

3095611 - PRODUCCION DE ESPECIES MENORES

APLICAR PLAN DE ALIMENTACION SEGUN ESPECIE ANIMAL,
PLAN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ASISTIR DESARROLLO DE LABOR AGRICOLA DE LA UNIDAD
PECUARIA SEGUN PLAN DE PRODUCCION Y MANUAL DE
PROCEDIMIENTO.

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA'Y
AUDITIVA

CONTROLAR MONTAJE DE UNIDAD DE PRODUCCION DE
ESPECIE MENOR SEGUN PLAN Y EXIGENCIA TECNOLOGICA
DEL SISTEMA

EJECUTAR PLANES DE MERCADEO DE ACUERDO CON LOS
OBJETIVOS Y RECURSOS DE LA ORGANIZACION

EJECUTAR PROCESO DE REPRODUCCION NATURAL
SEGUN ESPECIE ANIMAL, PARAMETROS TECNICOS Y
OBJETIVOS DE PRODUCCION.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

ESTABLECER PLAN SANITARIO SEGUN ESPECIE ANIMAL,
PLAN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

GESTIONAR PROYECTOS EMPRESARIALES RURALES
SOSTENIBLES.
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IMPLEMENTAR PRODUCCION DE ALIMENTO BALANCEADO
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: SEGUN PROGRAMA DE ALIMENTACION Y PLAN DE
PRODUCCION.

INDUSTRIALIZAR EMBUTIDOS CARNICOS CON BASE EN

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ORDEN DE PRODUCCION Y LA LEGISLACION VIGENTE.

PRODUCIR DERIVADOS LACTEOS SEGUN SOLICITUD DEL
CLIENTE Y LEGISLACION VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR MAQUINARIA'Y EQUIPO PARA PROCESAMIENTO DE LECHE SEGUN ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y MANUALES DE
OPERACION

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

CONSERVAR EL PRODUCTO SEGUN PROCEDIMIENTO TECNICO.
DOSIFICAR MATERIA PRIMA E INGREDIENTES SEGUN LA FORMULACION REQUERIDA PARA EL PROCESO
DOSIFICAR MATERIA PRIMA E INGREDIENTES SEGUN LA FORMULACION REQUERIDA PARA EL PROCESO.

ELABORAR REPORTE DE PRODUCCION SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO

REALIZAR PROCESOS DE HIGIENIZACION Y TRANSFORMACION DE LA LECHE DE ACUERDO CON LA TECNICA Y EL PRODUCTO A
ELABORAR

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PRODUCIR TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA'Y ORAL

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

IDENTIFICAR LAS OPORTUNIDADES QUE EL SENA OFRECE EN EL MARCO DE LA FORMACION PROFESIONAL DE ACUERDO CON EL
CONTEXTO NACIONAL E INTERNACIONAL.

RECONOCER EL ROL DE LOS PARTICIPANTES EN EL PROCESO FORMATIVO, EL PAPEL DE LOS AMBIENTES DE APRENDIZAJE Y LA
METODOLOGIA DE FORMACION, DE ACUERDO CON LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR EN LA RESOLUCION DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACION ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGIAS

DE AUTOGESTION
HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 136,00
FICHA 3312156 - ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES
DE APRENDIZAJE: HOJALDRADOS

ELABORAR PRODUCTOS DE PASTELERIA DE ACUERDO
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

DETERMINAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES HOJALDRADOS
ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR MASAS DE HOJALDRE SEGUN LINEAMIENTOS DE FORMULA, PROCESO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES HOJALDRADOS SEGUN
PROCEDIMIENTOS DE LA EMPRESA

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTOS PANIFICABLES HOJALDRADOS DE ACUERDO CON
LA NORMATIVIDAD VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 3120649 - PROMOCION DE SEGURIDAD ALIMENTARIA
DE APRENDIZAJE:

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: constitucidn politica y los convenios internacionales.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL
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RESULTADOS DE APRENDIZAJE

IDENTIFICAR LAS OPORTUNIDADES QUE EL SENA OFRECE EN EL MARCO DE LA FORMACION PROFESIONAL DE ACUERDO CON EL
CONTEXTO NACIONAL E INTERNACIONAL.

RECONOCER EL ROL DE LOS PARTICIPANTES EN EL PROCESO FORMATIVO, EL PAPEL DE LOS AMBIENTES DE APRENDIZAJE Y LA
METODOLOGIA DE FORMACION, DE ACUERDO CON LA DINAMICA ORGANIZACIONAL DEL SENA

PROMOVER LA PRODUCCION AGROPECUARIA ECOLOGICA
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: EN LOS GRUPOS POBLACIONALES PARA FAVORECER EL
ACCESO A LOS ALIMENTOS.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ORIENTAR LA TRANSFORMACION, CONSERVACION O COMERCIALIZACION DE ALIMENTOS DESTINADOS AL CONSUMO DE LAS
FAMILIAS DEL SECTOR AGROPECUARIO.

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR EN LA RESOLUCION DE PROBLEMAS REALES DEL SECTOR PRODUCTIVO, LOS CONOCIMIENTOS, HABILIDADES Y
DESTREZAS PERTINENTES A LAS COMPETENCIAS DEL PROGRAMA DE FORMACION ASUMIENDO ESTRATEGIAS Y METODOLOGIAS

DE AUTOGESTION
HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00
FICHA 3302298 - ELABORACION ARTESANAL DE PRODUCTOS DE
DE APRENDIZAJE: PANIFICACION.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, UTENSILIOS, MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDENES DE PRODUCCION Y
PROTOCOLOS ESTABLECIDOS.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION, APLICANDO NORMAS DE SEGURIDAD
OCUPACIONAL, AMBIENTAL Y ETICA PROFESIONAL.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION Y CUMPLIENDO LAS
ESPECIFICACIONES DEL PROCESO.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, INSTALACIONES, EQUIPOS Y UTENSILIOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS
PANIFICABLES DE MASAS DE SAL ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

APLICAR TRATAMIENTOS TERMICOS SEGUN ESPECIFICACIONES DE PROCESO, TIPO DE PRODUCTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
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DETERMINAR MATERIAS PRIMAS, INSUMOS Y EQUIPOS PARA LA ELABORACION DE PRODUCTOS PANIFICABLES DE MASAS
DULCES ACORDE CON PROTOCOLOS DE PROCESAMIENTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR MASAS DE PANIFICACION CON BASE EN CRITERIOS TECNICOS Y ORDEN DE PRODUCCION.

ELABORAR MASAS PANIFICABLES DE SAL SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR MASAS PANIFICABLES DULCES SEGUN CRITERIOS TECNICOS, ORDEN DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD VIGENTE.
ELABORAR PIEZAS DE PAN DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR PIEZAS DE PANIFICACION CUMPLIENDO CON LAS ESPECIFICACIONES DEL PROCESO Y PRODUCTO.

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL SEGUN PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

REALIZAR ALISTAMIENTO DE MATERIAS PRIMAS, INSUMOS, MAQUINARIA Y EQUIPOS DE PANIFICACION DE ACUERDO CON EL
PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVA VIGENTE.

REGISTRAR LA INFORMACION DE LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION SEGUN LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LA NORMATIVIDAD Y PARAMETROS DE LA EMPRESA.
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL PROCESO Y DEL
REGISTRAR LOS PROCESOS DE PRODUCCION SEGUN LOS PARAMETROS DE LA EMPRESA.

VERIFICAR EL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS DE PANIFICACION INTEGRAL, DE ACUERDO CON ESPECIFICACIONES
TECNICAS DEL PRODUCTO.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO DE PANIFICACION DE ACUERDO CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQU[MICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DE SAL DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA'Y LA LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS Y SENSORIALES DE PRODUCTO PANIFICABLE DULCE DE ACUERDO CON EL
PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA Y LA LEGISLACION VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 39,90

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS:  1473,90

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00
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ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS
01/04/2025 16/04/2025 DESARROLLO CURRICULAR 22,00
21/07/2025 25/07/2025 DESARROLLO CURRICULAR 34,00

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 56,00

INSTRUCTOR: LUIS MANUEL RUIZ VEGA

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROEMPRESARIAL Y TURISTICO DE LOS ANDES
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Versién:05
SENA

7AV Codigo:

GFPI-F-025

PROCESO GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

Lista de verificacion aplicacion procedimiento ejecucion de la formacidn profesional

Numero de Ficha académica: F 3219896

Instructor asignado a la ficha académica LUIS MANUEL RUIZ VEGA

Programa de Formacion PROCESOS DE PANADERIA

RESULTADOS VERIFICACION

ITEM ASPECTOS A VERIFICAR
Sl NO Detalle de la evidencia Recomendaciones
La planeacién de las actividades de aprendizaje del proceso
1 formativo estd basada en el desarrollo curricular del X

programa

Los aprendices matriculados se encuentran asociados a la ruta
de formacion.

Las novedades del ambiente o materiales de formacién
3 presentados se reportan en el formato GFP-F-021(cuando X

aplique)

El plan de trabajo concertado con el aprendiz para el
4 desarrollo de la ruta de aprendizaje contiene los lineamientos X
establecidos en la guia de procesos formativos GFPI-G-013.

En las actividades de aprendizaje formuladas en la Guia de
5 aprendizaje se evidencia el uso de los ambientes y materiales X
definidos para el programa de formacién

La formacidn que imparte el instructor corresponde al
programa de formacion y al desarrollo curricular del mismo.

Aplica los recursos didacticos establecidos en el desarrollo
curricular del programa de formacion

Los planes de mejoramiento son implementados de acuerdo a

los lineamientos institucionales No se realizaron planes de

mejoramiento

El resultado del seguimiento de la etapa productiva se registra Yase cargaron‘?l drlv'e los formatos
9 . X totalmente diligenciados de los 9
en el formato GPI-F-023 (cuando aplique) )
aprendices que aprobaron la etapa

productiva, y se calificaron en sofia
plus, emision de juicio "APROBADOS"

Los restantes 3 aprendices, tienen las
siguientes novedades, tal como se
aprecia a continuacién:
*BARLOS MANUEL VELASQUEZ

Al momento de esta verificacidn los juicios evaluativos de los MELGAREJO (lo trasladaron de patio
10 aprendices de la ficha se encuentran registrados en el LMS X por medida de seguridad interna. Sin
SENA embargo, tendra permiso para que

inicie su etapa productiva en el mes de
noviembre de 2025.)

*BUIS FERNANDO ROJAS ALEAN (salié
en libertad - debe tres bitacoras)
*®DSCAR FABIAN CHAPARRO SIERRA
(fue retirado del curso por mal uso con
los materiales de formacién.) Aun no
ha firmado formato retiro voluntario.

FECHA:

16/11/2025

NOMBRE DEL COORDINADOR ACADEMICO .
EDGAR BONILLA SUAREZ

FIRMA DEL COORDINADOR ACADEMICO




Versién:05
SENA

7AV Codigo:

GFPI-F-025

PROCESO GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL

Lista de verificacion aplicacion procedimiento ejecucion de la formacidn profesional

Numero de Ficha académica: F 3130877

Instructor asignado a la ficha académica LUIS MANUEL RUIZ VEGA

Programa de Formacion PROCESAMIENTO DE DERIVADOS LACTEOS

RESULTADOS VERIFICACION

ITEM ASPECTOS A VERIFICAR
Sl NO Detalle de la evidencia Recomendaciones
La planeacién de las actividades de aprendizaje del proceso
1 formativo estd basada en el desarrollo curricular del X

programa

Los aprendices matriculados se encuentran asociados a la ruta
de formacion.

Las novedades del ambiente o materiales de formacién
3 presentados se reportan en el formato GFP-F-021(cuando X

aplique)

El plan de trabajo concertado con el aprendiz para el
4 desarrollo de la ruta de aprendizaje contiene los lineamientos X
establecidos en la guia de procesos formativos GFPI-G-013.

En las actividades de aprendizaje formuladas en la Guia de
5 aprendizaje se evidencia el uso de los ambientes y materiales X
definidos para el programa de formacién

La formacidn que imparte el instructor corresponde al
programa de formacion y al desarrollo curricular del mismo.

Aplica los recursos didacticos establecidos en el desarrollo
curricular del programa de formacion

Los planes de mejoramiento son implementados de acuerdo a

los lineamientos institucionales No se realizaron planes de

mejoramiento
Los aprendices Dexy Rodriguez y
Carlos Nieto, van al dia con las
bitacoras. El 2do momento se realiza
el 15 de diciembre 2025.

El resultado del seguimiento de la etapa productiva se registra

en el formato GPI-F-023 (cuando aplique) Los demds aprendices estan atrazados

en 3 bitdcoras y el 2do momento
tambien se realiza el 15 de diciembre
2025.
De la etapa lectiva solo los aprendices
Yenny y Timoledn, tienen por evaluar
una competencia: APLICAR PRACTICAS
DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO,
pero ya se les asignd Instructor.

Al momento de esta verificacidn los juicios evaluativos de los
10 aprendices de la ficha se encuentran registrados en el LMS X

Los restante 4 aprendices tiene
SENA

evaluados todos los RAP de etapa
lectiva.

A los 6 aprendices de la ficha falta
evaluar la etapa practica.

FECHA:

16/11/2025

NOMBRE DEL COORDINADOR ACADEMICO .
EDGAR BONILLA SUAREZ

FIRMA DEL COORDINADOR ACADEMICO




Proyeccion bitacoras F 3130827 Técnico Derivados Lacteos

FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE FECHA DE
NOMBRE ENTREGA ENTREGA ENTREGA ENTREGA ENTREGA ENTREGA ENTREGA ENTREGA
BITACORA1 | BITACORA2 | BITACORA3 | BITACORA4 | BITACORA 5 BITACORA 6 | BITACORA7 | BITACORA 8
SS)I;YANY 15/12/2025
Ok Ok 15/11/2025 | 30/11/2025 | se debe realizar
1/12/202 15/01/202 1/01/202
RODRIGUEZ entregada entregada Debe 2do momento 31/12/2025 >/01/2026 | 31/01/2026
MANRIQUE de seguimiento
Egz’tﬁ') o 15/12/2025
Ok Ok 15/11/2025 | 30/11/2025 | se debe realizar
1/12/202 15/01/202 1/01/202
NIETO entregada | entregada | Debe 2domomento | 31/12/2025 | 15/01/2026 | 31/01/2026
SANTOS de seguimiento
DANIELA 15/10/2025 | 30/10/2025 | 15/11/2025 | 30/11/2025 15/12/2025.
OSORIO Debe Debe Debe sedeberealizar | 34,15 /7075 | 15/01/2026 | 31/01/2026
ANAYA 2do momento
de seguimiento
DAMARIS 15/10/2025 | 30/10/2025 | 15/11/2025 | 30/11/2025 | 15/12/2025
TATIANA Debe Debe Debe Se debe realizar
MORENO B P — 31/12/2025 | 15/01/2026 | 31/01/2026
SUAREZ de seguimiento
YENY 15/10/2025 | 30/10/2025 | 15/11/2025 | 30/11/2025 | 15/12/2025
DIOCELINA Debe Debe Debe Se debe realizar
GONZALEZ B P—— 31/12/2025 | 15/01/2026 | 31/01/2026
BONILLA de seguimiento
TIMOLEON 15/10/2025 | 30/10/2025 | 15/11/2025 | 30/11/2025 | 15/12/2025
GUERRERO | Debe Debe Debe sedeberealizar | 34,15 5025 | 15/01/2026 | 31/01/2026
ROJAS 2do momento

de seguimiento

Estimados aprendices, durante el periodo del 01 de diciembre 2025 al 19 de enero 2026, deben continuar con la documentacion de

las bitacoras y enviarlas a los siguientes correos: etapaprodSenaCata@sena.edu.co y cooracademregucata@sena.edu.co

Mil gracias por su cumplimiento y de antemano, les deseo una Feliz Navidad y Prdspero afio 2026.
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