MINISTERIO DE DEFENSA NACIONAL
POLICIA NACIONAL
ESCUELA DE POSTGRADOS DE POLICIA “MIGUEL ANTONIO LLERAS PIZARRO"

RESOLUCION NUMERO

Ba66 . {03 DIC S

“Por la cual se justifica la contratacion directa PN ESPOL CD 033 2025 cuyo objeto es “ARRENDAMIENTO
DE DOS ESPACIQS FISICOS DENTRO DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE POSTGRADOS
DE POLICIA MIGUEL ANTONIO LLERAS PIZARRO ESPACIO 1 PRESTACION DE SERVICIO DE

RESTAURANTE GENERAL Y ESPACIO 2 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS AUXILIARES DE
POLICIA”, , , :

EL DIRECTOR DE LA ESCUELA DE POSTGRADOS DE POLICIA “MIGUEL ANTONIO LLERAS
PIZARRO”

En uso de sus facultades legales, en especial las que confieren, la Resoiucién de Nombramiento Ministerial
No. 2806 del 06 de junio de 2025, y la Resolucién No. 00011 del 02 de enero de 2025 de la Direccion
General de la Policia Nacional de Colombia, Modificada y Adicionada por la Resolucién 00346 del 12 de

febrero de 2025 y

CONSIDERANDO:

Que la Ley 1150 de 2007, por medio de Ia cual se introducen medidas para la eficiencia y la transparencia en
la ey 80 de 1993 y se dictan otras disposiciones generales sobre la contratacion con recursos plblicos,
previd en su articulo 2° como una de las modalidades para la seleccion de coniratistas, la contratacion directa.

Que el Decreto 1082 de 2015 “Por medio del cual se expide el decreto finico regfamentario del Sector
Administrativo de Planeacion Nacional” establecio en la seccion 1, subseccidn 4 en su articulo 2.2.1.2.1.4.1.

Acto administrativo de justificacion de la contratacion directa. La Entidad Estatal debe sefialar en un acto
administrativo la justificacion para contratar bajo la modalidad de contratacién directa. :

Que en virtud a lo previsto en el articulo 2 numeral 4 literal g de la'Ley 1150 de:2007 y en el articulo
2.2.1.2.1.4.8. del Decreto 1082 de 2015, establecid como uno de los casos en que procede la contratacién
directa cuando no exista pluralidad de oferentes. Se considera gue no existe pluralidad de oferentes cuando
existe solamente una persona que puede proveer el bien o el servicio por ser titular de los derechos de
propiedad industrial o de los derechos de autor, o por ser proveedor exclusivo en el territorio nacional. Estas
circunstancias deben constar en el estudio previo que soporta fa contratacion. :

Que con arreglo a lo dispuesto en los articulos, 51 de la Ley 179 de 1994, 12 de la Ley 80 de 1983, articulo 9
de la Ley 483 de 1998 y articulo 37 del Decreto 2150 de 1995, el Director General de la Policia Nacional
delegé mediante Resolucion No. 00011 del 02 de enero de 2025, en algunos funcionarios la competencia para
contratar, comprometer y ordenar el gasto, en desarrollo de las apropiaciones incorporadas al presupuesto
de la Policia Nacional y suscribir convenios y/o contratos interadministrativos.

Que en el numeral 4 del articulo 2°, de la citada Resolucion, el director general de la Policia Nacional, delegd
a algunas unidades la competencia para adelantar la modalidad de contratacion directa, yenelnumeral 4.4.1
del mismo articulo, delego ta celebracién de contratos de arrendamiento de los diferentes espacios que se
tengan para el efecto en las unidades policiales, sin consideracion al canon de arrendamiento.

Que el 20/11/2025, se recibi6 el estudio previo por parte de! subcomisario EDGAR GIOVANNI LEGUIZAMON
MANCILLA, cuyo objeto es el “ARRENDAMIENTO DE DOS ESPACIOS FISICOS DENTRO DE LAS
INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE POSTGRADOS DE POLICIA MIGUEL ANTONIO LLERAS
PIZARRO ESPACIO 1 PRESTACION DE SERVICIO DE RESTAURANTE GENERAL Y ESPACIO 2
SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS AUXILIARES DE POLICIA™. o

Que mediante consecutivo de acta de revision, fue avalado el estudio previo por el comité de adquisiciones
de la Escuela de Postgrados de Policia, analista de contratos encargado del proceso, Y el responsable del
Sistemna de Gestion de Seguridad y Salud en el Trabajo.
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CONTINUACION DE LA RESOLUCION “POR LA CUAL SE JUSTIFICA LA CONTRATACION DIRECTA PN
ESPOL CD 033 2025 CUYO OBJETO ES “ARRENDAMIENTO DE DOS ESPACIOS FISICOS DENTRO DE
LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE POSTGRADOS DE POLICIA MIGUEL ANTONIO LLERAS
PIZARRO ESPACIO 1 PRESTACION DE SERVICIO DE RESTAURANTE GENERAL Y ESPACIO 2

SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS AUXILI

ARES DE POLICIA”.

Que la identificacion de la necesidad vy justificacion
siguienie manera:

El Decreto 1082 de 2015, arficulo 2.2.1.2.1.4.11 di.
alguilar bienes inmuebles siguiendo las reglas alll]
Entidades Estatales actian como arrendatarias.

Por su parte, ef literal i}, numeral 4, articulo 2 de ia L
pueden contratar a través de la modalidad de conirag

se encuentra fundamentada en el estudio previc de ja

spone que las Enfidades Estatales pueden arrendar o
establecidas, que refieren a los eventos en que las

ey 1150 de 2007 establece gue las Entidades Estatales
tacion directa el arrendamiento de inmuebles, precepto

normativo que no distingue sila Entidad Estatal actiia como arrendataria o arrendadora, razén por la cual, fas

Entidades Cstatales para celebrar un contrato de

arrendamiento pueden optar por dicha modalidad de

seleccion, sin importar si tienen el carécter de arrendatarias o arrendadoras.

Que la Escuela de Postgrados de Policia "Miguel Af;
con dos {2} espacios asi, espacio uno {1) de 304,48
en la parte central del bloque de comedores, para

tonio Lieras Pizarro”, deniro de su planta fisica, cuenta
m2, espacio dos (2) de 140,13 m2 y equipos, ubicados
la prestacion de servicio de restaurante y servicio de

alimentacion para los auxiliares de policia; perc dentfo de su objeto misional no esté el desarroflo de este tipo

de actividades y de igual forma no se cuenta con pe
de suma importancia contar con este tipo deg servicios
que asciende a fas 1.500 personas aproximadarments

l[sonal para realizarlo. Por fo tanto, para la institucion, es

5, toda vez que anualmente se cuenta con una poblacién
2 enfre personal de planta, discentes, docentes y demés

personal flotante.

La Escuela de Postgrados de Policia Miguel Antonig Lleras Pizarro, como institucion de educacién superior
policial, requiere garantizar condiciones adecuadas de bienestar, alimentacion y servicio para el personaf que
desarrolfa actividades académicas, administrativas y\de formacion dentro de sus instalaciones.

Aungue la Escuela sf cuenta con los espacios fisicos para la operacién de restaurantes, no cuenta con la
capacidad logistica, técnica, operativa ni administratiya para asumir directamente la prestacién del servicio de
alimentacion. La operacién propia implicaria asumir cargas que no corresponden a la nafuraleza misional de
Ia Institucion, fales como:

Contratacion y administracién de personal de
Adquisicion de insumos, equipos y menaje.

Gestion de protocolos sanitarios, BPM y hab
Mantenimiento continuo de equipos gastrond
Operacién comercial y logistica diaria.

2 cocina.

litaciones.
micos.

Por lo anterior, la alternativa mas eficiente, funcional
externo que asuma infegralimente la prestacién del s

v sosfenible es arrendar dichos espacios a un operador
ervicio, bajo supervision v control institucional.

El contrato contempla dos espacios con finalidades éspecificas:

ESPACIO 1: RESTAURANE GENERAL

Por lo tanto se hace necesario entregar estos espacios en arriendo a un tercero que cuente con los medios
logisticos, técnicos, personal idéneo, insumos necesarios, experiencia y la idoneidad para la prestacion del
servicio, con lo cual se obtengan los siguientes beneficios: facilitar fa obtencion del servicio de alimentacién
en la misma sede de la Entidad de manera oportunaly segura, en condiciones éptimas de nutricion, higiene y
salubridad a precios razonables;, que los funcionarios reciban una excelente atencién por parte del
arrendatario y sus colaboradores o empleados y se genere en el espacio a arrendar un ambiente que resulte
agradable y tranquilo, Asi mismo y el hecho de contar con este tipo de servicio dentro de las instalaciones,
proporcionar un adecuado bienestar al personal, evitando de esta forma realizar desplazamientos a tomar los
alimentos fuera de escuela, minimizando riesgos dé seguridad al personal que se encuentra estudiando o
faborando dentro def complejo.

ESPACIO 2: RESTAURANTE AUXILIARES

De conformidad con lo dispuesto en la LEY 1861 IDEL 4 DE AGOSTO DEL 2017 en su ARTICULO 44.
DERECHOS DEL CONSCRIPTQ DURANTE LA PRESTACION DEL SERVICIO MILITAR. Todo colombiano

que se encuentre prestando ef servicio miiitar ob!fgafiorfo en los términos que establece la ley, tiene derecho:

1
a) Desde of dia de su incorporacion, hasta la fecha de s licenciamiento ¢ desgcuartelamiento a ser atendido

por cuenta del Estado en todas sus; necesidades| bésicas atinentes a salud, alofamiento, alimentacion,
vestuario y bienestar.
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ESPOL CD 033 2025 CUYO OBJETO ES “ARRENDAMIENTO DE DOS ESPACIOS FISICOS DENTRO DE
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SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS AUXILIARES DE POLICIA”.

Por tanto, el arrendamiento de Jos dos espacios fisicos destinados a restaurante general y alimentacién para
auxifiares de palicia es un proceso necesario y justificado, dado que Ja Escuela cuenta con la infraestructura,
perc no con la capacidad operativa para prestar directamente el servicio.

Esta medida garantiza bienestar, continuidad, eficiencia y cafidad en Jlos servicios de alimentacion,
optimizando al mismo tiempo el usa de los recursos institucionales.

Es de anotar, que el area objeto de arendamiento cuenta con avalio de renfa realizado mediante
comunicacion oficial No. GS-2024-004357-DIEPQ del 20/03/2024; dicho avalio NO incluye servicios piblicos
de acueducto, energia eléctrica y gas natural, y teniendo en cuenta que este espacio ha sido objeto de

arriendo se trajo a valor presente el precio del canon mensual donde se incrementé el IPC del afic 2024,
correspondiente al 5,20%.

Para el valor del proceso, fue tenido en cuenta el informe de avalio en mencién utilizando como criterio de
indexacion el indice de precios al consumidor (IPC), quedando de la siguiente manera.

) VALOR CANON | VALOR TORAL CONTRATO
ESPACIOS TOTAL AREA U2 ENSUAL (12 MESES)
RESTAURANTE
GENERAL 304,48 M2 $ 3.235.200 $38.822.400
RESTAURANTE
AUXILIARES 140,13 M2 $ 1.503.700 § 18.044.400
VALOR TOTAL $ 4.738.900 % 56.866.800

Teniendo en cuenta las necesidades mencionadas anteriormente y que el Complejo Policial, cuenta con la
infraestructura para fa ubicacion de los restaurantes, no obstante, no puede prestar ese servicio por su
naturaleza juridica, siendo necesario para satisfacer la necesidad entregarla en arriendo a un tercero.

Con el fin de asegurar fa adecuada atencion de la comunidad institucional y dar continuidad a fos servicios de
afimentacion que demandan tanto el personal uniformado como los alumnos y visitantes, se hace necesario
disponer de espacios fisicos que permitan la operacién de servicios gastronémicos y de restaurante con
estandares de calidad, higiene y oportunidad, es por esto que la Escuela, solicité informacioén a tfravés de
solicitud de cotizacidn a través def SECOP I, bajo nimero de proceso PN ESPOL SIP 057-2025.

Asf las cosas, el dia 26 de sept:embre de 2025, cerrd la solicitud de informacion a proveedores presentando
propuesta fos siguientes: :

- Soluciones atendidas en comidas s.a.s

- Gastronomia capital s.a.s

- Sinergia e innovaciones s.a.s

- Casa de banquetes y eventos calipso s.a.s
- Gourmet's group s.a.s

- Eslelarfood s.a.s

- Juan Gabriel Dugue Alzate

- Farouk Amin Vergara Marquez

Por lo anterior el comité de adquisiciones realizé verificacion de las propuestas allegadas a través de SECOP
il, frente a los requisitos juridicos, técnicos y econémicos, entre estos aspectos, se realiza la evaluacién del
objeto social con que cuentan los proveedores en la cdmara del comercio adjuntadas, con el fin de identificar
si el mismo guarda relacién con el objeto contractual con el cual se pretende adelantar el proceso de
confratacidn en la Escuela de Postgrados de Poficia, dandc como resuftado lo srgu:ente

Una vez verificadas cada una de las propuestas, se considera que la empresa Soluc.-ones Atendidas
en Comidas S.A.S. puede ser fenida en cuenta para invitaria a presentar una propuesta formal, toda
vez que, tras la revision realizada, se evidenicia que su oferta cumple con todos jos requisitos técnicos,
juridicos y econémicos soficitados por la entidad, Asimismo, acredita experiencia en actividades
fguales y/o similares, segun lo detallado anteriormente, y demuestra contar con el misculo financiero,

asf como con la capacidad logistica y operativa necesaria para asumir ia admmrstrac;cn del local
destinado para tal fin.

Por o anterior, y con fundamento a las consideraciones def comité, se sugirié adelantar las acciones
administrativas correspondientes para invitar publicamente a través del Sistema Electronico de

108-R8-0001 . Agrobzcidn. 15-02-2024
VER: 3 : :

e



L )

RESOLUCION NUMERO @l

CONTINUACION DE LA RESOLUGION “POR LA C
ESPOL CD 033 2025 CUYO OBJETO ES “ARREND
LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE POS
PIZARRO ESPACIO 1 PRESTACION DE SERVI
SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS AUXILI

AP LY
DEL J J VIV U PAGINA 4 de 16
AL SE JUSTIFICA LA CONTRATACION DIRECTA PN
DAMIENTO DE DOS ESPACIOS FISICOS DENTRO DE
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CI0 DE RESTAURANTE GENERAL Y ESPACIO 2
ARES DE POLICIA",

Contratacion Piablica SECOP |, a la empr
propuesta técnica, juridica y econdémica.

La contratacion se requiere para e mes de diciembré

Que las obligaciones del arrendatario, que se estab
siguientes:

OBLIGACION

1. Recibir en calidad de arrendamiento un espg
el servicio de cafeteria y fruteria dentro de
“Miguel Antonio Lleras Pizarro”. (costado nod
del parqueadero de bicicletas y costado sur
5).

Cumplir con el objeto contractual.

Cumplir con tas especificaciones técnicas.
Obrar con lealtad y buena fe en las distintas
Responder en los plazos que la Escuela de
establezca en cada caso, los requerimientos
Cumplir con las obligaciones laborales y la
Seguridad Social Integral, parafiscales, riesy
Guardar la confidencialidad de toda 1a inforr
custodia 0 que por cualguiér ofra circunstan
por los perjuicios de su divulgacion y/o utiliz
administracion ¢ a terceros.

Constituir en debida forma y aportar al grupe
de Policla "Miguel Antonio Lleras Pizarro"
habiles siguientes al a suscripcion del contrd
lugar,
Restituir a la Escuela de Postgrados de Po
haya colocado a su disposicion para el des
finalizar el contrato, en caso que se hayan s
se demuestre su responsabilidad de los bis
asi como por los dafios o perjuicios gue caul
No acceder a peticiones o amenazas de qu

G EERN

12

10.

bsa Soluciones Atendidas en Comidas, a presentar

> e 2025.

ecen para el presente proceso de contratacion, son las

ES DEL. ARRENDATARIO

cio fisico para la instalacion de un contenedor que preste
as instalaciones de la escuela de postgrados de policia
te del blogue de pensamiento y doctrina, costado oriente
del sendero peatonal de aulas hacia la cancha de futbol

etapas contractuales, evitando dilaciones y trabas.

: Postgrados de Palicia "Miguel Antonio Lleras Pizarro”
5 de aclaracién o de informacién que le formule.

5 del codigo sustantivo de trabajo, frente al Sistema de
105 [aborales y salarios.

hacion que le sea entregada y que se encuentre bajo su
Cia deba conocer o manipular respondiendo civil y penal
acion indebida, que por si o por un tercero se cause a la

) contractual y seguimiento de la Escuela de Postgrados
O quien haga sus veces, dentro de los cinco (05) dias
to, la Garantla Gnica y cancelar los pagos a gue hubiere

licia “Miguel Antonio Lleras Pizarro” los elementos que
arrollo del objeto contractual, cuando se lo requiera o al
iministrado, y a responder por pérdidas o dafios cuando
nes inventariados de propiedad de la Policia Nacional,
ce a terceros.

enes actuando por fuera de la ley pretendan obligario a

hacer u omitir alglin acto o hecho, el ARREN

DATARIO debers informar de tal evento a la Escuela de

Postgrados de Policta "Miguel Antonio Lleras Pizarro” y a las autoridades competentes para gue se

adopte las medidas necesarias,
11.
Antonio Lieras Pizarre” los elementos que h
contractual, cuando se lo requiera o al fin

Asumir la responsabilidad de toda infraccior] Restituir a la Escuela de Postgrados de Policia “Miguel

a colocado a su disposicidn para el desarrollo del objeto

12.

13.

aaEar ef contrato, en caso que se hayan suministrado, y a
responder por perdidas o dafios cuando se demuestre su responsabilidad de los bienes inventariados
de propiedadde la Policia Nacional, asf como por los dafios o perjuicios que cauce a terceros.

Sera responsable por la inadecuada gestion de insumos o residucs, omisién de permisos,
concesiones o licencias ambientales que hubiese sido necesario tramitar antes del inicio o en el
transcurso de la actividad objeto de! presente proceso.

Constituyen derechos y obligaciones det ARRENDATARIO los contenidos en el articulo 5° de ia ley

80 de 1993, asi mismo, sera civily penalme
actuacion contractual.

14. Restituir los espacios arrendados a la Escu

Que de acuerdo al andlisis del sector y estudio de me
que se obtiene para el presente proceso de contratag

El valor total estimado de la contratacion asciende
SESENTA Y SEIS MIL OCHOCIENTOS PESOS {3
servicios plblicos de acueducto, alcantarillado, aseo

Pizarro” a la terminacion del contrato de arri

te responsable por sus acciones u omisionas en la

la de Postgrados de Policia “Miguel Antonio Lleras
ndamiento sin necesidad de requerimiento aiguno

rcado establecido en el estudio previo, el valor estimado
fion, es el siguiente:

> a CINCUENTA Y SEIS MILLONES OCHOCIENTOS
56.866.800,00) moneda legal colombiana, No incluye
energia eléctrica y gas natural distribuidos asf;

ESPACIOS TOTAL DEL AREA M2 | VALOR CANON MENSUAL | VAROR ;‘;RN‘;‘E'-S%%;‘”R“O
RESTAURANTE GENERAL 304,48 W2 $ 3.235.900 $ 36.822.400
RESTAURANTE AUXILIARES 140,13 M2 $1.503.700 $18.044 400
VALOR TOTAL $4.738.900 $ 56.866.800
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CONTINUACION DE LA RESOLUCION “POR LA CUAL SE JUSTIFICA LA CONTRATACION DIRECTA PN
ESPOL CD 033 2025 CUYO OBJETO ES “ARRENDAMIENTO DE DOS ESPACIOS FISICOS DENTRO DE
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PIZARRO ESPACIO 1 PRESTACION DE SERVICIO DE RESTAURANTE GENERAL Y ESPACIO 2
SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS AUXILIARES DE POLICIA™.

NOTA ACLARATORIA Y CONSIDERACIONES: El calculo del valor comercial del canon mensual de
arrendamiento NO INCLUYE el pago de servicios publicos domiciliarios, gastos de administracién y/o
servicios complementarios que tenga el predio, se deben realizar la lectura de los medidores de acuerdo al
instructivo 024 DIPON — DIRAF del 14 de septiembre de 2020, para realizar el respectivo cobro al arrendatario
por parte del supervisor o encargado del contrato de acuerdo al consumo realizado en el mes.

Que las especificaciones técnicas que se ejecutaran, de acuerdo al estudio prevso son las que se enuncian
a continuacién:

ESPECIFICACIONES TECNICAS MINIMAS

_ - _ NO
ITEM CONDICIONES TECNICAS MINIMAS CUMPLE | o wn o

ARRENDADOR sélo provee los espacios fisicos y conexion a servicios |
publicos.
ARRENDATARIO instala todos los equipos para el correcto funcionamiento }
1 de los restaurantes, linea de calentador, estufas, marmitas, refrigeradores,
menaje entre otros elementos que se hagan necesarios para la correcta
ejecucion del servicio, estos gastos de adecuacion e instalacion de equipos
son por cuenta y riesgo del ARRENDATARIQ, y se haran previa consulta con
el supervisor de contrato y autorizacion del director de escuela.

El ARRENDATARIO se compromete a utilizar insumos y productos de |
primera calidad los cuales deben cumplir, entre otros, con las exigencias de |
los reglamentos sanitarios vigentes, para lo cual la escuela podra ordenar |
cada vez gue lo estime conveniente la toma de muestras para analisis
quimicos o bacteriolégicos en uso o en stock, las cuales estaran a cargo del
2 arrendatario.

EL ARRENDATARIO debera cumplir las obligaciones laborales y las del |
codigo sustantivo de trabajo, con el personal contratado por su cuenta y ||
riesgo el cual serd a cargo exclusivo del arrendatario incluido salarios, |
prestaciones, afiliacion al sistema de seguridades sociales parafiscales y |
riesgos profesionales.

Los equipos y elementos utilizados en el desarrolic de las actividades deben
estar limpios y desinfectados antes de ser utilizados. _
Se debe garantizar el buen estado y las condiciones de operacion de los |;
elementos para evitar accidentes de trabajo.
3 | Los utensilios deberan ser de material de acero inoxidable, no deben tener
componentes tOxicos, corrosivos, en madera o plastico; suministrar y
mantener los equipos necesarios como menajes y demas que se requieran
para el cumplimento del objeto contractual que se deben manejar mediante
inventario.

EL ARRENDATARIO debera asegurar que el personal que labore dentro del |.
establecimiento esté debidamente dotado de su vestuario y uniformado y |:
con los accesorios necesarios para una impecable presentacién personal |
{gorros, guantes, tapabocas industriales, etc.), asi mismo debe dotar al
personal de un sistema de identificacion (carnet), manteniendo al alcance
del personal esta documentacion actualizada (incluye los registros de la
4 vacunacion correspondiente de los empleados) y demas gue se requiera de ;
acuerdo a las normas de seguridad y salud en el trabajo. Todo el personal ;
que labore en la cafeteria debe tener certificados vigentes de: Examen fisico |
general con énfasis osteomuscular, KOH de ufias, Coprolégico y Frotis |
Faringeo. Curso de manejo de alimentos, Copia carnet y/o certificados de
manipulacién de alimentos expedidos por la autoridad competente, Copia
certificado y/o carnet donde se evidencie que cuenta con la vacuna de
hepatitis Ay B, Copia y/o certificado del carnet de vacunacion del COVID 19. |,
El ARRENDATARIC debera anexar dentro de los cinco (5) dias siguientes a };
la suscripcion del contrato, las hojas de vida correspondiente al personal ||
5 .| auxiliar que laborara con él, anexando copia del carnet de vacunacion |
COVID, carnet de manipulacién de alimentos vigente, al igual que el
concepto de aptitud médica donde se confronte el estado de salud de los
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colaboradores manipuladores de alimentos {Los examenes de laboratorio a
realizar son: Frotis de garganta, KOH de ufias, coprolégico y examen fisico),
en atencién teniendo a lo establecido en el lpecreto 539 de 2014 enel .. El
personal manipulador de alimentos debe haber pasado por un
reconocimiento médico antes de desempefiar esta funcion; documentacion
que debers ser entregada al supervisor deil contrato para que adelante los
respectivos estudios de seguridad del contratista y de sus empleados.

As{ mismo, debera efectuarse un reconocirlﬂiento_ méedico cada vez que se
considere necesario por razones dlinicas o jpidemioiégicas.

El arrendatario tomara las medidas necesarias para que no se permita
contaminar los alimentos directa o indirectamente por ninguna persona gue
se sepa o sospeche que padezca de aigdna enfermedad susceptible de
transmision, que sea portadora de una enfermedad semejante o que
presente heridas infectadas, irritaciones cutineas infectadas o diarrea. Todo
manipulador de alimentos que represente uh riesgo de este tipo debera ser
apartado. i

En el momento de realizar cualguier cémbio en el personal, deben
presentarse los respectivos -documentos paga aprobacion del supervisor del
contrato, con minimo ocho dias con anterioridad.

CALIDAD DE LOS ALIMENTOS:
Todas las materias primas y demds insumds para la fabricacion, asi como
las actividades de elaboracién, preparacidn, procesamiento, envasado y
almacenamiento deben cumplir con la aplicacion de buenas practicas de
manufactura — BPM descritos en los Decretos 3075 de 1997, 539 de 2014
y la Resolucién 2674 de 2013 expedida|por el Ministerio de Salud, o
cualquiera otra disposicion gue los modifiqug, adicione o sustituya.

EL ARRENDATARIO se compromete a |realizar el procedimiento de
recepcion y almacenamiento de los viveres y alimentos de acuerdo a lo
establecido por las normas de estédndares de alta calidad.

Las materias primas e insumos para alimentos cumpliran con los siguientes
requisitos:

»  Recepcion de materias primas deben|realizarse en condiciones que
eviten su contaminacion, alteracién y dafios fisicos.

»  Las materias primas e insumos deber| ser inspeccionados previos al
uso, clasificados y sometidos a andlisis de elaboracion cuando asi se
requieran, para determinar si cumplen con las especificaciones de
calidad establecidas.

»  Las materias primas se someteran a la fimpieza con agua potable u otro
medio adecuado de ser requerido y a la descontaminacion previa a su
incorporacién en las etapas sucesivas del proceso.

»  Las materias primas conservadas por|congelacién que requieren ser
descongeladas previo al uso, debe descongelarse a una velocidad
controlada para evitar el desarrollo de rmicroorganismos; no podran ser
re congeladas, ademas, se manipuiaré% de manera que se minimice la
contaminacion proveniente de otras fu?tes.

> Las materias primas e insumos que requieran ser almacenadas antes
de entrar a las etapas del proceso, deberan almacenarse en sitios

adecuados que eviten su contaming
estantes)

Los depdsites de materias primas y ¢
espacios independientes, salvo en agu
autoridad sanitaria competente no
contaminacion para los alimentos.

Las zonas donde se reciban o almad

separadas de las que se destinan 2
preducto final.

La autoridad sanitaria competente pog
este requisito a los establecimientos a
comiaminacién para los alimentos.

cion y alteracién. (estribos o

roductos terminados occuparan
2llos casos en que a juicio de la
se presenten peligros de

enen materias primas estaran
glaboracién o envasado del

Ira eximir del cumplimiento de
los cuales no existe peligro de

1D5-RS-0001
VER: 3

Aprobacion: 15-02-2024 Q\
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Al finalizar el contrato el arrendatario debera devolver el inmueble, el |:
equipamiento y utensilios entregados en 6ptimas condiciones, de acuerdo at |:
inventario entregado por la Escuela (almacenista de Intendencia y supervisor
del contrato) y responder por pérdidas o dafios, cuando se demuestre su
responsabilidad en {a afectacion de los bienes inventariados.de propiedad
7 de fa Policia Nacional, asi como por los dafios o perjuicios que cauce a |
terceros.

Al momento de la entrega se debera verificar el inventario fisico y el estado |
del mismo por parte del arrendatario, ef Jefe de Almacén de Intendencia, el
Jefe Logistico de ia unidad y el Supervisor del Contrato.

El arrendatario deberd realizar las reparaciones locativas y adquirir el
equipamiento y accesorios necesarios cuando las circunstancias lo ameriten
8 | previa solicitud a la Direccion de la Escuela. Asi mismo, no debera realizar |.
obras ni modificaciones estructurales sin autorizacion expresa del director |:
de la Escuela. '
EL ARRENDATARIO debera desarrollar acciones necesarias para prevenir
accidentes laborales, para lo cual debera establecer y ejecutar un programa
de seguridad y salud en el trabajo con la correspondiente sefializacion, el
cual debera ser de conocimiento previo por parte del supervisor del contrato.

EL ARRENDATARIO debera atender, en los términos que para el efecto se
sefialen, las solicitudes de mejoramiento que, por razones asociadas a la
prestacion del servicio, realice la Escuela de Postgrados de Policla. Asi |:
10 | mismo, facilitar y colaborar para la realizacion de evaluaciones que se hagan
de su servicio (encuestas, entrevistas, buzén de sugerencias etc.) las cuales
se deben verificar periédicamente informado los resultados a la Direccion de
la Escuela. :
EL ARRENDATARIQ debera ejercer el control necesario sobre la calidad del |
11 | servicio que ofrece, generando acciones para la oportuna y buena atencion, |
evitando congestion al momento de cancelar los alimentos.

ASEQ Y LIMPIEZA

EL ASEQO O LA LIMPIEZA DEL AREA ARRENDADA SON POR CUENTA
DEL ARRENDATARIC.

EL COMEDOR: se deben barrer y limpiar cuantas veces sea necesario, con ©
el fin de mantener en éptimas condiciones las instalaciones. :
Se debe tener los elementos e insumos necesarios para el aseo del comedor |
con el fin de mantener siempre una excelente presentacién a la hora de
recibir los alimentos.

DESINFECCION:

» Deberd implementar un programa de desinfeccion con soluciones |
autorizadas en las concentraciones y dilaciones exigidas, tanto para las
12 instataciones, superficies de contacte con los alxmentos equipos,
utensilios y afimentos en crudo como frutas y verduras.
>  Deberan desinfectar puertas, paredes y ventanas una vez por semana |
como minimo.
¥ Los equipos y elementos de trabajo deben permanecer limpios y |
desinfectado antes de ser utilizado, deberan estar en buen estadoy en |
condicionas de operacién para evitar accidentes.
» El equipo y los utensilios deben tener superficies lisas y bordes
redondeados para facilitar su limpieza y desinfeccion.
»  Los equipos y utensilios de cocina que entren en contacto con los
alimentos beberan lavarse, enjuagarse antes y después de cada uso. |
»  Se deben utilizar pinzas, tenedores, cucharas o palas para manipuiar o
servir los alimentos. "
Las mesas de trabajo deben ser de material no poroso (aluminio).

1DS-RS-0001 ‘ - Aprobacidn: 158-02-2024
VER: 3 i .



RESOLUCION NUMERQO
CONTINUACION DE LA RESOLUCION “PORLAC
ESPOL CD 033 2025 CUYO OBJETO ES “ARRENI
LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE POS
PIZARRO ESPACIO 1 PRESTACION DE SERVI
SERVICIO DE ALIMENTACION PARA L.OS AUXILI,

BTt s

DEL U3 vl oms

UAL SE JUSTIFICA LA CONTRATACION DIRECTA PN
DAMIENTO DE DOS ESPACIOS FISICOS DENTRO DE
TGRADOS DE POLICIA MIGUEL ANTONIO LLERAS
CIO DE RESTAURANTE GENERAL Y ESPACIO 2
ARES DE POLICIA”,

PAGINA 8 de 16

13

EL ARRENDATARIQO se compromete a
establecidos y reconccidos todos los vive
primera calidad, necesarios para el correcto
Se le prohibe el ingresc de viveres de contr

Sin excepcion los alimentos vulnerables
derivados lacteos, carnes, huevos, pescadq
compradas en establecimientos que
mismos,

Los enlatados deberan tener la respectiva
revisados minuciosamente para descartar
coloracion, hongos ¢ envases deteriorados,
de gas interior.

adquirir en sitios legaimente
res, alimentos v productos de
funcionamientc del restaurante.
sbando o en mal estado.

5 perecederos como la leche,
, frutas v verduras deberan ser

garanticen la buena calidad de los

icencia sanitaria y deberan ser
¢ eliminar los que presenten
‘otos, corroidos, o con presencia

14

EL ARRENDATARIO debera realizar ef mat
corrective del equipamiento que sea entrd
Escuela de Postgrados de Policia, Se deb
calibracidén mediante una entidad certificada
{06) meses, una vez se adjudigue el contratd
técnicas, registrando la cantidad y tipo de e

El confratisia debera hacer la reposicion d
caso que para et efecto le entregue en invent
para LA POLICIA NACIONAL. Para adeld
reposiciones debera solicitar aprobacion al §

Ef ARRENDATARIO debera contar con un
documentos de mantenimiento de todos |
(inventarios de los elementos propios y de 16
de la Policia Nacional).

fenimiento técnico preventivo y
gado por la Policia Nacional -
era realizar sl mantenimiento v
nor el ONAC, minimo cada seis
> 0 cuando se requiera por fallas
frigerante utilizado.

=l equipo y menaje si fuere del
ario la Escuela, sin costo alguno
antar dichos mantenimientos o
supervisor del contrato.

archivo, donde se manejen los
0s equipos del establecimiento
b8 equipes eniregados por parie

15

HORARIO:

SERVICIO DE RESTAURANTE GENERAL
£ horario para la atencién al publico sera
seglin la programacion de estudios
especializaciones y maestrias, en todo cas
con anterioridad, por lo que en principio d
atencion los 7 dias de ia semana,

Lunes a domingo incluidos dias festivos: ef g
horas a 20:00 horas.

SERVICIO ALIMENTACION AUXILIARES D

lunes a domingo incluidos dias festivos: el s
horas a 23:00 horas.

Teniendo en cuenta gue se exige un horario
cual supera las horas de trabajo de ley e
vigente, se debe tener en cuenta ic establec

&l determinado por la Escuela
je los cursos de ascenso,
D 808 cambios seran avisados
eberd permanecer abierto para

arvicio se debe prestar de 06:00

E POLICIA
Ervicio se debe prestar de 04:30
de funcionamiento extendido, el

stablecidas por la normatividad
do en el articulo 161 del Cédigo

Sustantivo del Trabaje modificado por la Ley 2101 de 2021 o demés normas

que la modifique, derogue, sustituya o adici
contratista deberd propender por el cum
legales en la materia.

Nota: en todo caso si se requieren cambios
con anterioridad segin ia necesidad de Ia
acta firmada por el contratista, supervisor y
gasto.

one, de tal manera que el futuro
plimiento de las disposiciones

al horario, estos seran avisados
enfidad, de lo cual se realizara
aprobada por el ordenador del

16

EL ARRENDATARIC por ningin mot

vo deberda vender bebidas

embriagantes, sustancias psicoactivas o cualquier otro tipo de bebida que

10S-R5-0001

VER: 3

Aprobasion: 15-02-2024 g\
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generen dependencia. Teniendo en cuenta la finalidad del arriendo de estos
locales, solo se permite el expendio de comidas preparadas, es decir no |
puede comercializar productos de cafeterfa, ni instalar maquinas de juegos
de azar o suerte o aleatorios.

47 Correra por cuenta del arrendatario la vigilancia ¢ seguridad interna def sitio
arrendado, come son cocina, bodegas, equipos, comedor etc.

18 El arrendatario debe contar con menaje en dptimas condiciones, ofrecer

platos a la carta y servicio a la mesa.
PREVENCION DE ACCIDENTES Y MEDIDAS DE SEGURIDAD:

>  Elarrendatario debera mantener los medios necesarios para garantizar
la seguridad de todas las personas que ingresen al local como: botiquin,
extintores, camilla fija, inmovilizador de cuello y demés que sean
necesarios en caso de emergencia. :
> Durante la ejecucion del contrato, el arrendatario en todo momento |
proveera los recursos que sean necesarios para garantizar la higiene, |
salubridad y seguridad de sus empleados y trabajadores que |
19 desarrollen las actividades objeto del presente procesc contractual.

»  Ei arrendatario exigira a sus empleados en todo momento el uso de
elementos de proteccién personal durante la ejecucion de las
actividades. ,

»  El arrendatario sera responsable de todos los accidentes que puedan |.
sufrir los empleados, trabajadores o terceras personas, resultantes de i
la negligencia o descuido del arrendatario, por consiguiente, todas las |
indemnizaciones correspondientes seran por cuenta del arrendatario.

»  El arrendatario deberd tener previsto la ejecucion de un programa de
seguridad y salud en el trabajo y la sefializacion correspondiente el cual
debera ser de conocimiento del supervisor del contrato.

PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION:

Toda persona mientras trabaje directamente en la manipulacion o |
elaboracién de alimentos, debe adoptar las practicas higienicas y medias de
proteccién que a continuacion se establece;

» Garantizar una permanente limpieza e higiene personal y aplicar buenas
practicas higiénicas en sus labores, de manera que se evite la |
contarminacion de alimentos y de superficies de contacto con este.

» Lavado de manos con agua y jabdn antes de comenzar su trabajo, cada |
vez que salga y regrese al area asignada y después de manipular
cualquier material u objeto que pudiera representar un riesgo de
contaminacion para la alimentacion.

> Desinfeccion de las manos cuando los riesgos asociados con la etapa del |
proceso asi {o justifiquen. !

20 :

» Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente, mediante malla, gorro
u otro medio efectivo. Uso permanente de tapa bocas.

» Mantener las ufias cortas, limpias y sin esmalte.

> Uso de calzado cerrado, de material resistente e impermeable y de tacon
bajo. : ' :

» El arrendatario estd obligado a cumplir con las normas de seguridad e
higiene en la industria de la alimentacion, de.acuerdo con el Decreto 529
de 2014, Ley 9 de 1979, Decreto 3466 de 1982, Résolucion 2674 de

2013, y demas disposiciones que las complementen, modifiquen o |-
aclaran, :

» Prever y garantizar la calidad de la alimentacién para evitar brotes de ':
ETAS.

1O8-RS-0001

 Aprobacitn: 15-02-2024
VER: 3 )
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» Los alimentos una vez descongelados, n

¥ Eltiempo de manipulacian de alimentos
de tratamiento térmico, debe ser menor :

> Debe descongelarse sclamente ia cantig
la anticipacion necesaria, para evitar des

» Debe hacerse una verificacion cuidad
alimento en mal estado (revisar cambios

» Los alimentos que se sirven crudos o f
calor para luege ser almacenados o

frutas, postres, carnes, frias).

> Las grasas o aceites deben descartarse
de presentar olor o aspectc desagradabl

» Deben descartarse los productos, cuy
rasgada, contaminada con orina, hece
animales e iniciar la aplicacion del plan o

» Deben descartarse los productes envasa
hongos, natas o cuyos envases estén rg
corroidos y los enlatados inflados o cuyo
o mal olor.

» Deben descartarse los huevos cuyas ¢
manchas. Los alimentos no se deben
gue encubran caracteristicas de no
trastornos gastricos.

¥ Se deben descartar alimentos, condimsg
vencimiento cumplidas,

» El arrendatario deberd contar con los fo
de vencimiento de los productos que in
almacenados con €l fin de soportar la es
inventario de productos PEPS (Primero ¢

> Los alimentos preparados no servidos q
ningdn motivo se podran vender,

debidamente tapados hasta el moment

0 se pueden volver a congelar.

potencialmente peligrosos antes
3 tres horas.

ad de alimento a preparary con
composicion.

losa para descarfar cualquier
de olor, color, sabaor),

[fos deben prepararse lejos del
n refrigerador, en recipientes
0 de ser servidos {ensaladas,

por uso excesivo ¢ al momento
.

a envoltura se encuentre rota,
s fecales de roedores u otros
e fumigacion.

Hdos que presenten decoloracion,

tos, quebrados, entreabiertos o
contenido este lleno de espuma

ascaras fengan fisuras, rotos o

gobrecargar de alifios, de forma

malidad y puedan ocasionar

ntos € insumos con fechas de

matos para el control de fechas
jresen al restaurante y que son
trategia adecuada de rotacicn e
yue entra y primero que salga).

e sobraron del dia anterior, por

CONTROL DE PLAGAS, ROEDORES Y R4

Efectuar programas bimestral de fumigacit

21 la Ley 09 de 1979, Decreto 1843 de 19

institutos adscritos. Los productos de insec
debidamente autorizados por el Ministerio d
1991.

\STRERGOS:

on y presentar los formularios,

antecedentes y certificaciones al super\nsod del contrato para ser anexadas
al proceso contractual, dado cumplimiento & las disposiciones contenidas en

1 "Por el cual se reglamentan

parciaimente los titulos lit, V, VI, VIl y XI de la Ley 09 de 1979, sobre uso y
manejo de plaguicidas” y demas normatividad que dicten, actualice,
modifique o sustituyan los Ministerios de] Salud y de Agriculiura o sus

icidas y plaguicidas deben estar
e Salud, seglin Decreto 1843 de

Contribuir a la minimizacion de los riesgos ¢
de los usuarios, que pueden ser ocasionad
alimentos consumidos en los servicios d
debera ejercer un control para dar cump
Decreto 539 de 2014 demas normas que lo

22

& enfermedad de intoxicaciones
05 O transmitidos a través de los

e alimentacién. El arrendatario
imiento a lo consagrado en el

madifique adicionen.

108-RS-0004
VIZR: 3
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Cuando por descuido, imprevision, negligencia ocurran hechos de
intoxicacién © hechos relacionados por la mala manipulacién de los |

alimentos EL ARRENDATARIO sera el Unico y directo responsable.

23

COMPROMISOS SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL

Como aporte a Ja “Guia Operacional del Sistema de Gestidn Ambiental de la

Policia Nacional”. Codigo: 1DS-GU-0025 y a la implementacion de las

compras verdes o compras publicas sostenibles el arrendatario debera:

*» Emplear de preferencia productos organicos o con sello o

certificacion ambiental.

* En los procesos de limpieza y mantenimiento se debe utitizar
preductos biodegradables cuya eficiencia sea comprobable.

» El arrendatario deberd realizar cada seis (08) mese Ia
caracterizacion de las aguas residuales proveniente de su actividad |
(restaurante) a fravés de un laboratorio acreditado ante el IDEAM: la

primera caracterizacion se efectuara al finalizar el segundo mes de
iniciada su actividad productiva. De ser necesaric conforme los
resultados de laboratorio, el confratista debera tomar medidas

ambientales para el logro del cumplimiento de los pardmetros

exigidos por la ley.

MANEJO ADECUADO DE RESIDUOS:

El arrendatario presentara el plan de gestion integral de residuos sélidos (5
dias despues de la firma del contrato), donde establezca el cumplimiento a
las diferentes regulaciones ambientales para el adecuado manejo de
residucs aprovechables, ordinarios, especiales y peligrosos.

* Los residuos deben ser removidos a diario de las areas de
produccion y disponerse de manera que eliminen la generacion de |:

malos clores y la consecuente atraccién de insectos y roedores.

» El arrendatario debe garantizar la gestion adecuada de ios residuos
organicos generados durante la ejecucion del contrato, lo que

incluye la entrega de estos a un gestor ambiental que certifique su
aprovechamiento en un proceso autorizado. Las certifi cac:ones

deberan ser presentadas al supervisor de contrato.

* En caso de originar aceite vegetal usado, se debe presentar el
registro que ante la Secretarfa Distrital de Ambiente lo identifique
como generador y, peridgdicamente presentar las certificaciones de
disposicion adecuada de este elemento.

* El arrendatario debe instalar dentro del establecimiento : puntos |
ecologicos o contenedores, con el fin de asegurar la separacion de |

los residuos plenamente identificados de acuerdo a los vollimenes
de generacion, teniendo en cuenta los lfineamientos establecidos
dentro del sistema de Gestion Ambiental implementado en las

instalaciones. Ademas, debe realizar la segregacion en fa fuente |

para la disposicion final en el punto de acopio en bolsas de color,

acorde a las directrices establecidas por el equipo del SGA, separar
adecuadamente los residuos sélidos y liquidos del materta! organico |

y reciclable.

BLANCO NEGRO VERDE
residuos no | residuos  organicos

aprovechables como el | aprovechables como
?ﬁ:&;ﬁ%gﬁi COMG papgl higiénico; los'restos de comida,
plastico ,vi drio servilletas, pape!es ¥ re:SIduos de corte de
metal es’ papel y cartones _contammados pes;?eci y poda de
. rtén., con comida; papeles.| jardin, ete.

residuos

metalizados, entre otros.

1DE-RE-0001

VER: 3
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En esta bolsa o
recipiente también
deberan disponerse los
residuos Covid-19|como
tapabocas, guantes,
entre otros.

Los residuos de
alimentos crudos vy
preparados deben ser
dispuestos come
especiales por &l
contratista. No van al
punto de acopio de la
escugla,

RECOLECCION DE RESIDUOS SOLIDOS:

El lugar para almacenar los residucs debe estar debidamente
sefializado, en perfecto estado de limpieza y orden, apartado de la
zona de almacenamiento de los alimentos. En generai, su ubicacion
debe evitar todo riesgo de contaminacion cruzada.

El arrendatario acoge el plan de manejo de residuos de la Escuela
de Postgrados de Policia, por b tanto, debera adquirir esta
informacion en la oficina de planeacién-ESPOL, en coordinacion con
el supervisor del contrato.

El arrendatario, se abstiene del
{ICCPOR) y plastico de tnico uso.

uso de polietilenc expandido

Es responsabilidad del arrendatario 8! mantenimiento de las trampas
de grasa y la disposicién adecuada de estos residuos los cuales
deben ser gestionados por |organizaciones debidamente
autorizadas.

El arrendatario sera el responsable de la correcta clasificacion,
seleccidn, almacenamiento y transporte de los residuos generados,

MANEJO DE SUSTANCIAS QUIMICAS.

al lugar que destine la unidad (C
horarios establecidos en el plan de
de la Escuela de Postgrados de Pol

Para el manejo adecuade de sust

ENTRO DE ACOCPIO), en los
manejo de manejo de residuos
cia.

ncias quimicas el arrendatario

debe dar cumplimiento a lo establgcido en la ley 55 de 1993 "Por
medio de la cual se aprueba lel "Convenio No. 170 y Ia
Recomendacion nimero 177 sobre |a Seguridad en la Utilizacion de
los Productos Quimicos en el trabajo”, adoptados por la 77a.
Reunion de la Conferencia Generalde la O.1.T., Ginebra 1990.

El arrendatario debe tener y presentar, para consuita o inspeccion,
la ficha técnica y la hoja de segiridad de todos los productos
quimicos que se empleen en la ejecucion del contrato: (jabones,
detergentes,  blangueadores, |limpiavidrios,  desinfectantes
ambientadores, etc.), especificarjdo: identidad del producto,
informacién sobre componentes, identificacion de peligros, primeros
auxitios, inflamabilidad y explosion, medidas en caso de derrames o
escapes, manipulacion y almacenamiento, control de exposicion /
proteccion personal, propiedades fisicas y quimicas, estabilidad y
reactividad, informacion toxicologicas, informacién ecologica,
consideraciones relativas a la elimihacion, informacion relativas al
transporte, e informaciones reglamentarias.

PARTICIPACION PROGRAMAS AMBTENTALLES

El arrendatario debe participar en iLs actividades de informacién y
educacion ambiental implementadas en la unidad, como aspecto de
mejoramiento del Sistema de Gestidn Ambiental.

105-R8-0001
VER: 3
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» El arrendatario se compromete aplicar y promover las buenas
practicas ambientales asociadas al ejercicio del objeto del presente |
contrate.

APLICAR LAS POLITICAS DE AUSTERIDAD EN EL GASTO DE LOS
SERVICIOS PUBLICOS

24 | EL ARRENDATARIO debe implementar sistemas ahorradores de agua en
fas distintas &reas de lavado con el fin de reducir su consumo y reducir el |:
costo del servicio. Al igual que las buenas practicas en el ahorro de energia |
eléctrica.

Mantener elementos de aseo (traperos, escobas, recogedores) y las areas
25 | de lavado y almacenamiento de los mismos en éptimo estado de limpieza y
desinfeccion y alejado de las zonas de alimentos.

Las sanciones por omisién de permisos, concesiones, licencias, tramites o
26 cualquiera que se genere y que hubiese sido necesario tramitar antes del ;:1
inicio, durante y al final del contrato, seran asumidas como responsabitidad :
exclusiva del arrendatario.

El espacio arrendado cuenta con areas comunes, las cuales podran ser
o7 utitizadas por la entidad, para el desarrollo de actividades misionales, previa
coordinacion con el arrendatario v supervisor del contrato, lo anterior no
debera causar traumatismos en la prestacion del servicio.

Queda prohibido realizar fianzas af personal. En caso de realizarlas, quedara |,
bajo su responsabilidad y la Escuela NO se responsabilizara de dichas |
8 deudas ni servira de intermediario para su cobro, el vender y cobrar a los
usuarios los productos y/o servicios ofrecidos en forma directa, sera de
responsabilidad exclusiva del arrendatario y los acuerdos a que lleguen de
pago con el cliente,

59 No podra subarrendar el inmueble ni ceder el contrato, sino ;Ee conformidad |
con los términos establecidos en la Ley y con autorizacion dél arrendador. |/
La lista de precios al consumidor final del restaurante general debe |
30 corresponder a la presentada en la oferta. Cualquier modificacién en los
precios debe ser autorizada por el supervisor del contrato antes de realizar
el incremento y ia venta al publico.

El horario para e! ingreso de insumos serd de 07:00 a 17:00 horas y se
realizara bajo la supervision del personal de seguridad de las instalaciones :
de la Escuela de Postgrados de Policia “Miguel Antonio Lleras Pizarro”, :
31 permitiendo la revision de los vehiculos y elementos ingresados. Por |
seguridad esta prohibido el ingreso de proveedores o vehiculos de las
empresas {rasportadoras de insumos o alimentos, estos solo se les permite
estar estacionados en las guardias de ingreso a la unidad, donde debe salir
de inmediato el arrendatario a recibir sus pedidos.

Para el restaurante de auxiliares de poiicia Et ARRENDATARIO debera ||
presentar con la oferta (men, refrigerios, valor agregado etc.) relacionadas |
en la oferta para Auxiliares de Policia, teniendo en cuenta la partida diaria |:
asignada por el Ministerio de Defensa Nacional mediante Resolucion 1170 |
del 17 de mayo de 2025, la cual fijo en $20.000 moneda corriente el monto
de la partida diaria de alimentacion para el personal de soldados e infantes
de marina, alféreces, guardiamarinas, pilotines, cadetes, alumnos de las |
escuelas de formacion de suboficiales de las fuerzas militares, agentes vy |-
auxiliares de la policia nacional y oficiales y suboficiales de la fuerza pablica |
12 y se fija el monto de la prima especial de alimentacién de los empleados '

publicos del Ministerio de Defensa y de la Policia Nacional y se dictan otras
disposiciones.

ART. 1°- PAR. 2° “La partida de alimentacion de que trata la presente
resolucion, comprende desayuno, almuerzo, cena y un refrigerio, que en
adelante se denominara estancia, y no constituye factor salarial”.

NOTA: la partida de alimentacién diaria fijada por el Gobierno Nacional para |
la alimentacién de los auxiliares de policia, varia de acuerdo a las
resoluciones expedidas por el Ministerio de Defensa Nacional.

108-RE-0001 ‘ . Aprobacidn: 15.02-2024
VER 3 :
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ferta la relacién de los servicios
s correspondientes precios, los

NO

CUMPLE CUMPLE

ntacion del Sistema de Gestion
uerde con io establecido en &
amentario del Sector Trabajo vy
ra lo cual el oferente debera
STION DE LA SEGURIDAD Y
0 con la propuesta.

i consultor debe presentar los

aportes, con la afiliacién vigenta

conforme af Resolucion No. 768

responsabilidades establecidas
72 de 2015 "Respansabilidades

de la empresa; 4. Informar

que realizara actividades
{alturas, eiéctrico, espacios
ado firmado por el responsable
donde manifieste que para el
esarrollo de dichas actividades.

teccion Persaonal acorde a las
de cada tarea a ejecutar.

s requerimientos exigidos para
) juridica debera:

para dar cumplimiento de ias
5 legales vigentes y/o la Policia

ros y riesgos relacionados con
isor del contrato, la ocurrencia
el diagnostico de actividades
peligro que detecte durante la

frabajo que afecte personal del

o establecido en la Resolucién
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LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA DE POS
PIZARRO ESPACIO 1 PRESTACION DE SERV]
SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS AUXILI
El ARRENDATARIO debera anexar en su o
33 |V alimentos que ofrecera {poriafolio), con ig
cuales deben ser acordes con las condiciones de mercado y quedaran
fijados en el presente item en la minuta-del contrato.
iTEM REQUERIMIENTO
El contratista debera cumplir con la implems
de Seguridad y Salud en-el Trabajo, de ag
34 | Decreto 1072 de 2015, Decreto Unico Regl
demas normas gue fo complementen, pa
diligenciar el formuiario "SISTEMA DE GE
SALUD EN EL TRABAJO” y presentarlo junt
Una vez inicle ia ejecucion del contrato g
siguientes soportes, asi:
35 | 1. Planilla(s) integrada(s) de liquidacién de
de los trabajadores a (E.P.S,, AF.P., AR L. de acuerdo al nivel de riesgo
durante la ejecucion del contrato (Riesgo 5,
de 2022).
Durante la ejecucién contractual cumplira [as
en el Articulo No. 2.2.4.6.10, del Decreto 10
de los {rabajadores”. |
i

1. Procurar el cuidado integral de su salud; 2. Suministrar informacion
clara, veraz y completa sobre su estado de salud; 3. Cumplir las
normas, reglamentos e instruccionds del Sistema de Gestion de la
Seguridad y Salud en el Trabaj
oportunamente al empleador o contratante acerca de ios peligros vy
riesgos latentes en su sitio de trabajg; 5. Participar en |as actividades
de capacitacion en seguridad y salud en el trabajo definido en el plan
de capacitacion del SG-SST, y!6. Participar y contribuir al
cumplimiento de los objetivos dél Sistema de Gestion de la

36 Seguridad y Salud en el Trabajo SGLSST.
!

2. Sila actividad esta relacionada con actividades reglamentadas para
el SG-SST, (alturas, eléctrico, espagios confinados, entre otras) la
persona natural debera presentargcencia vigente gue contemple
habilitacion para el desempefio de |4 tarea. Fotocopia de licencia y/o
certificado vigente del persona
reglamentadas para el SG-SST
confinados, enfre otras), o un certifig
del SG-SST y represeniante legal
objeto contractual no se reguiere el d

Garantizar la tenencia de Elementos de Pro
necesidades de la tarea y segun los riesgos
Para la ejecucicn del contrato; Adicional a I
la ejecucitn del contrate la persona natural ¢
» Desarrollar las actividades necesarias

obligaciones del SGSST, que las narma

Nacional haya considerado en el contrato y acorde a la exposicién del

contratista 0 subcontratistas a los riesgas encontrados, en el centro de

trabajo donde desarrolla la actividad.
s Utilizar permanente los Elementos de Proteccién Personal, durante la
a7 ejecucion contractual, acorde a los pelig

ta tarea contratada.

* Notificar a la mayor brevedad, al supen

de incidentes, accidentes de trabajo, ¢

laborales, -asi como las condiciones de

gjecucion de la actividad a contratar.

+ Encaso de presentarse un accidente de

confratista, dentro de las instalaciongs de esta unidad policial, le

corresponde al contratista realizar el respectivo reporte & investigacién

dentro del tiempo reglamentario, segin

1401 _del 14 mayo de 2007. Asi m
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documentacion al Grupo de Seguridad y Salud en el Trabajo de la
Escuela de Postgrados de Policia.

+ Entregar al contratante, los documentos que evidencien objetivamente
los aportes al Sistema de Seguridad Social Integral, segin los requisitos
legales vy las obligaciones como contratista.

* Participar en todas las actividades del plan de emergencias que se

programen por el contratante para el érea donde se desarvollaran las
tareas.

EXPERIENCIA PROPONENTE

Con el fin de garantizar la calidad de! servicio de restaurante general y senvicio de alimentacidn para los
auxiliares de policia de la Escuela de Postgrados de Policia “Miguel Antonio Lieras Pizarro”, asi como evitar
incumplimientos en la ejecucion dei futuro contrato, se requiere acreditar experiencia minima de dos (2) afios
en la prestacion del servicio de restaurante, expendio de comidas preparadas y/o ventas de productos
alimenticios, en minimo un establecimiento de comercio, ya sea restaurants, asadero o cafeteria. Dicha
experiencia debera ser presentada en certificaciones de contrato, emitidas por terceros donde se especifique

una capacidad operativa, en especial aquellos que tengan experiencia en coniratos con la fuerza pibfica o
atenciones masivas.

Informacién que debe traer la certificacién:

Nombre o razén social del contratista.

Nombre o razdn social del contratante.

Descripcion del objeto contratado.

Fecha del contrato {inicio y terminacion).

Valor del contrato. o

Manifestacion por parte del contratante que el contratista cumple con el objeto contractual.
Valoracién de Iz prestacion por parte del coniratante.

& & & " & & 9

Nota: Las certificaciones seran objeto de verificacién; no seran tenidas en guenta aquéllas certificaciones en
las que no se pueda constatar que el contratista cumplié a cabalidad con el objeto coritractual, ni aguellas en
las que se establezea un concepto desfavorable,

Para dar inicic a la ejecucién del contrato es necesario que el arrendatario cuente como minimo con el

siguiente personal, el cual debe aportar las hojas de vida al supervisor del contrato con los respectivos
certificados de experiencia asl:

SERVICIO DE RESTAURANTE GENERAL

Cantidad Cargo a S - % Dedicacion ejecucion
minima Desempeiiar Experiencia especifica total, del contrato
1 Chef de cocina EXpe*‘e:;?n‘;srﬂ?siﬁC: dch‘a’ &HEF de 100%
) Experiencia especifica como auxiliar de
3 Cacinero (A) P Cocina Frjninima un 1 afo 100%
2 Meseros (AS) | Experiencia especifica como mesero 100%

mi’ni’mo un 1 afio ]
SERVICIO ALIMENTACION AUXILIARES DE POLICIA

Cantidad Cargoa S e % Dedicacién ejecucion
- _ Experiencia especifica
minima Desempenar ‘ total, det contrato
. Experiencia especifica como CHEF de o
! Chef de cocina cocina minima de 1 afio 100%
9 Cocinero (A) Experiencia especifica como auxiliar de 100%

Cocina minima un 1 afo

Para acreditar la experiencia se debera anexar antes del inicio de ejecucion del contrato la respectiva hoja de
vida del personal ofrecido con los respectivos sopories;

Hoja de vida debidamente firmada
Copia camet y/o certificados de manipulacion de alimentos expedidos por la autor;dad competente.
Certificado médico (examenes de frotis de garganta, manos, ufias, serologia y coproldgico

actualizados) Copia certificado y/o carnet donde se evidencie que cuenta con la vacuna de hepatitis
Ay B.

10S-RS-0001 - Aprobacion: 15-02-2024
| VER: 3 ;
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Certificado y/o planilla de pago de aportes pa
y al sistema de seguridad social integral, del
se evidencie gue se encuentran debidamen

En el evento que se cambie el personal, este debe
contar con la viabilidad del supervisor del contrato.

RES

ARTICULO 1. Adelantar por la modalidad de CONTR

rafiscales (Caja de compensacion familiar, Sena e ICBF),
personal que empleara desde el inicio del contrato, donde
e afiliados,

xra cumplir con la experiencia requerida, ef cual debera

UELVE:

RATACION DIRECTA de conformidad con la normatividad

" vigente articulo 2, numeral 4, literal g}, de ja Ley 11

del Decrefo 1082 de 2015, el proceso contr
“ARRENDAMIENTO DE DOS ESPACIOS FISICOS!
DE POSTGRADOS DE POLICIA MIGUEL ANTON
SERVICIO DE RESTAURANTE GENERAL Y ES
AUXILIARES DE POLICIA", con SOLUCIONES AT
por el valor estimado de CINCUENTA Y SEIS
OCHOCIENTOS PESOS ($56.866.800,00} moneds
publicos domiciliarios, gastos de administracién y/o
realizar la leciura de los medidores de acuerdo al i
2020, para realizar el respectivo cobro al arrendata
acuerdo al consumo raalizado en el mes.

ARTICULO 2. Que ef estudio previo, documentos
consultados a través de la pagina electrénica www.
ser consultados en el Grupo de Contratos del Ared
“Miguel Antonio Lieras Pizarrg”, ubicada en la Aver
08:00 am a 12:00 pm y de 02:00 pm a 05:00 pm de

ARTICULO 3. Ordenar ia publicacion del prese!
Cantratacion Publica https://colombiacompra.qov.co

actual ESPOL CD 033 2025 CUYO OBJETO ES
DENTRO DE LAS INSTALACIONES DE LA ESCUELA
/IO LLERAS PIZARRO ESPACIO 1 PRESTACION DE
PACIO 2 SERVICIO DE ALIMENTACION PARA LOS
ENDIDAS EN COMIDAS S.A.S CON NIT. 801.301.185-4
MILLONES OCHOCIENTOS SESENTA Y SEIS MIL

legal IVA incluido, NO INCLUYE el pago de servicios
servicios complementarios que tenga el predio, se deben
nstructivo 024 DIPON - DIRAF del 14 de septiembre de
o por parte del supervisor o encargado del contrato de

e invitacion publica del presente proceso, podran ser
solombiacompra.gov.co, SECOP |l e igualmente, podran
| Administrativa de la Escuela de Postgrados de Policla
ida Boyaca No 142A - 55 Bogota D.C. en el horario de
unes a viernes.

e acto administrativo en el Sistema Electronico de
secop-ii, de conformidad con lo dispuesto en el articulo

2.2.1.1.1.7.1 del Decreto 1082 de 2015

ARTICULO 4. Contra el presente acto no procede
articulo 75 del Cédigo de Procedimiento Administrat

ARTICULO 5. El presente acto Administrativo rige a
PUBLIQUESE NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Dada en la ciudad de Bogota, ¢l {} 3 DIC 2005

recurso alguno de conformidad con lo establecido en el
vo y de o Contencioso Administrativo,

partir de la fecha de su expedicion.

Eiabor R
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