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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO

FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
Piedecuesta, 22 de Octubre 2020

Senor (a)

ZEGRID FRANCISCO CADENA

SUPERVISOR(A) CONTRATO No.1300224

Cargo del supervisor Coordinador Académico
Dependencia Centro de atencién al Sector Agropecuario
Piedecuesta

Asunto: Informe mensual de ejecucion contractual
Mes 10 del afio 2020

Referencia: No (1300224) del afno 2020

Sandra Milena Ramirez Chaux, identificado con la cédula de ciudadania No 36382120 de La Plata
(H) en mi calidad de Contratista del SENA, en Centro de atencién al sector agropecuario, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion, presento el
Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: El valor total del presente contrato es maximo de TREINTA'Y NUEVE
MILLONES CIENTO SESENTA Y CUATRO MIL SETECIENTOS OCHENTA ($ 39.164.780)
PESOS MCTE. Incluido IVA. Esta suma sera cancelada por el SENA al CONTRATISTA en pagos
mensuales, cada pago sera proporcional a los dias de ejecucion del contrato en el periodo, el
valor que corresponde a la prestacion del servicio durante un mes contable es TRES MILLONES
SETECIENTOS NOVENTA MIL CIENTO CUARENTA ($ 3.790.140) PESOS MCTE., el plazo es
Diez (10) Meses Y Diez (10) Dias. Los honorarios seran pagados por el SENA al contratista de
acuerdo al cronograma definido por la Direccion Administrativa y Financiera de la Direccion
General, en la Cuenta 02072080869 de Ahorros del Banco Bancolombia cuyo titular es la

contratista.

Plazo: 13 de diciembre de 2020

OBJETO: Contratar servicios personales de caracter temporal para orientar formacion titulada,
complementaria y virtual conforme a los modelos formativos establecidos del CASA.

CLAUSULA (No. de clausula donde se encuentren las obligaciones del contratista)

GTH-F-062 V.06



No Obligaciones

Acciones realizadas

Evidencias

1 orientar a los aprendices el desarrollo de
competencias de la elaborar productos de
panificacién de acuerdo con el programa
de produccién y normatividad vigente
Aplicar procesos de higienizacion para el
procesamiento de alimentos segtn
programa establecido y normatividad
vigente.

almacenar productos alimenticios segun
naturaleza del producto y técnicas de
almacenamiento

Impartir formacion profesional
integral en las

Ficha No 2083828 Tecnico en
panificacion.

Ficha No 2204663 Higiene y
manipulacién de Alimentos
desarrollar los resultados de
aprendizaje

Ficha No 2217051 Higiene y
manipulacién de Alimentos
desarrollar los resultados de
aprendizaje

Reporte en Sofia
plus de las
evidencias de cada
guia trabajada
material de apoyo Yy
evidencias cargadas

2 Evaluar el proceso de aprendizaje
diligenciando oportunamente los
formatos correspondientes.

Calificacién en Soffa plus las
evidencias generadas hasta la
fecha de competencia vista y
aprobados para la Ficha No
2083828 Tecnico en panificacion.
Ficha No 2204663 Higiene y
manipulacién de Alimentos
desarrollar los resultados de
aprendizaje

Ficha No 2217051 Higiene y
manipulacién de Alimentos
desarrollar los resultados de
aprendizaje

Reporte en SOFIA
PLUS

3 Evaluar el proceso de aprendizaje
diligenciando  oportunamente  los
formatos correspondientes

Calificacion en SOFIA PLUS,
de los resultados de
competencia en desarrollo ya
cumplidos como aprobados
por cada ficha.

Reportes SOFIA
PLUS

4 | Cumplir el objeto del contrato descrito
en las en los horarios y lugares que el
SENA indique

Impartir formacién profesional
integral en las

Ficha No 2083828 Tecnico en
panificacién.

Ficha No 2204663 Higiene y
manipulacién de Alimentos
desarrollar los resultados de
aprendizaje

Ficha No 2217051 Higiene y
manipulacién de Alimentos
desarrollar los resultados de
aprendizaje

Reportes SOFIA
PLUS y
programacion de
coordinacion

5 | Acreditar la afiliacion al sistema de
Salud y.Pensiones de conformidad con
lo sefialado en las leyes 100 de 1993 y
797 de 2003; asi mismo la afiliacién al
sistema de riesgos laborales.

Pago de la seguridad social

Soporte de Pago
seguridad Social
Integral nimero de
planilla
9410811013

A continuacién relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe

www.sena.edu.co
® ® ® SENAComunica
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Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas
y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacion de los desplazamientos realizados, los cuales forman parte
integral del presente informe de ejecucion contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE
{ FINALIZACION
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO N9
1.
2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo informe que la
soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de
ejecucion contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

Nota 2: Dando cumplimiento a la Circular No. 43 del 29 de febrero de 2016, mediante el cual se establece el
calendario de radicacién de planillas de pago de contratistas y atendiendo lo sefialado por el Coordinador del
Grupo Administrativo Mixto de la Regional Santander, mediante correo electronico del 18 de febrero de 2020;
se procede a realizar el pago de los contratistas dentro del mes, por lo anterior, se deja constancia que a la
presente fecha se lleva una ejecucion correcta del contrato y que no se preve alguna circunstancia que indique
que hasta finalizar el mes, se presente una novedad que cause la interrupcion del contrato y que por esto se
recomienda el pago del mes completo

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar. documentos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados, fotocopia de la
planilla- recibo de pago de aportes a salud y pensiones, 9410811013 expedido por aportes en linea
correspondiente al mes de Septiembre del afo 2020

Evidencias en () folios

Cordialmente,

SAND LENA RAMIREZ CHAUX

Contratista
C.C. No. 36382120

Recibi a satisfaccion:

ZEGRID FRANCISCO CADENA
Supervisor(a) Contrato 1300224 de 2020
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: Octubre

CONTRATO 1300224 — SANDRA MILENA RAMIREZ CHAUX

Evidencia 1 — evidencias actividades en formacion

TECNICO CARCEL DE MUJERES

Nombre
-~
Fase 1 Mombre I
Fase 2 Material apoye guia 2

Induccién Operario F 1901080

Inscripcién y matricula

2019 GPFI-F-018_Planeacion_Pedagdgica... . Mombre
Evaluacidgn G 2 F 1301080 :
F 19010280 Formato_Evaluacion_Diagnosti... .
GFPI_PLAM DE TRABAJO F 1907080 RUTA...
Mwa_F_1901080_Mueva_Guia_2.

Material Apoyo G3 1901080

Material apoyo G4 1901080
Almacenamto Evaluacién G 3 F 1801080
Mwva F 1901080 Muevaa Guia 4
Mwa_F_19010280_Mueva_Guia_3

Material de apoyo Formulas

961520 Procesos de Panaderia - Operario

ambiente Adoratrices

Documento apoyo lectura horizontal Rosita

__E Lectura herizontal operaric 961320

Lista Verif. Viabilidad Proy Panificacién

Mombre del proyecto, problema y justificacion

Nvo F 1901020 Adoratrices LISTA DE ASISTENCIA_FORMACION
Pedido de materiales o ingredientes

proyecto aprobadoe avalado Operar Panad Mayo 2019

Vista

SB(F:) » TECMICO CARCEL DE MUJERES » PAMADEF

Mombre Fe

LECCIONES ¥ MATERIAL APQYO
@ ALMACENAMIENTO 5
[&] AMASADO & MANO 15
[5] AMASADO EN MAQUINA 16

TECNICO E
CENTRO DE ATENCIO

S g

[s] auToLISIS
[5] BaGUETTE
~ Mombre -~ [&] BERLINESAS 26

[=] COMO PENER PRECIO AL PRODUCTO 2
LECCIOMES ¥ MATERIAL APOYO [&] cOMNO DE CREMA 2
MATERIAL DIDACTICO [=] ALMACEMAMIENTO [=] CONOCIMIENTOS DE LA HARINA 7 1t
@ ATEMNCION & HEMORRAGLAS @ COMNSERVACION Y ALMACENAMIENTD .. ¢
ATEMCION A QUEMADURAS 5] CONTROL DE PLAGAS 4 s
> % COMPRA MATERLA PRIMA [&] ESTRATEGIAS DE VENTAS 2
[E] CONTAMINACION CRUZADA [=] FERMENTACION O PUNTEADO 19 1
|=] ESTRATEGIA DE VEMTAS [€] FORMA DE CHIPS 23 h
mm |=] FORMA DE DONA 27 i
Ng.- RA'MILENA RAMIREZ CHAUX [S] INMOVILIZACION DE FRACTURAS [5] FORMA HOT DOG ¥ HAMBURGESA 24 1t
% — [£] LAVADO DE MANOS ] FORMA NANTERRE Y PARISINA 25 1¢
[Z] LKIMPIEZA v DESINFECCION =] FORMAS CON MASAS DE AUTOLISIS 1t
[£] MAMNEIO DE HERIDAS [&] GLASEADOS O BARIOS 21 il
[=] MAMEIO HIGIENICO DE LOS ALIMENTOS [] GRasas s 1t
[&] MAMIOBRA DE HEIMLICH 2] HisiENE 8 1
METODOS DE LIMPIEZA DE UTENCILIOS [2] HUEVOS ¥ LECHE 10 ¢
% PROTOCOLO ¥ ATEMNCIONM AL CLIEMNTE [=] IMPORTANCIA DEL PAN EM LA ALIMENT... 2t
[2] RECICLAJE DE RECIDUOS [ INGREDIENTES BASICOS 8 1t
CENTRO DE ATENCION AL SECTOR AGROPECUARIO [£] REDUCCIOM DE COSTOS g i::ﬁﬁi?mwmsu 1:
2020 [&] LIMPIEZA ¥ DESINFECCION 2 1
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: Octubre

CONTRATO 1300224 — SANDRA MILENA RAMIREZ CHAUX

0-INDUCCION

1. COMPETEMNCIA HIGIEMIZAR

2. COMPETENCIA ALMACENAR

3. COMPETENCIA COORDINAR PROYECTOS

4. COMPETENCIA PLAMEAR LA PRODUCCION

5. COMPETENCIA ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION

GUIAS TECNICO MERARY

NUEVO TECMICO PANIFICACION 2020 SMRCH

PAMADERO VIDEOQS F .
<) CARTA INSTRUCCIOMES T
@ Guia de Aprendizaje 1 Higienizacion @ Guia de Apreﬂdiz
@ Guia de Aprendizaje 2. Almacenar alimentos
@ Guia de Aprendizaje 3. Coordinar Proyectos @ |NGRED| ENTES pANlFlCAClON'1
@ Guia de Aprendizaje 4_Planear la produccion
@ Guia de Aprendizaje 3_Ingredientes panificacién @ LESSOI"I 1 paniﬁcacién
[E Maravillas modernas - PAN

@ MATERIAL DIDACTICO TECNICO PANIFICACION ) @ MATER'AS PRlMAS EN PAN'HCAC'ON [1]
@ Nvo F 2083828 CARCEL DE MUJERES LISTA DE ASISTENCIA_FORMACION @ N1||'0 FEﬂB?,,SES CARCEL DE MUJERES ngTm

3je 5_Ingredientes panifi..

EVIDENCIA FOTOGRAFICA

CURSO HIGIENE Y MANIPULACION DELIMENTOS FICHA No 2204663

AMMY 77(F) > HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS cursos » v
Nombre - Fecha de modificacion  Tipo Temefio
MATERIAL DE ESTUDIO 20/10/2020534p. m.  Carpeta de archivos
VIDEOS 11/10/2020 10:28 3. m.  Carpeta de archivos SAMMY 77 (F:) » HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS cursos » MATERIAL DE ESTUDIO
[ 96151529 higiene y manipulacion alimentas 11/10/2020 10092, m.  Microsoft EdgeP.. 40K8 N
3 EVALUACION BPM TECNICO PANIFICACION C MUJERES 1/04/2020 11:13 p. m. Documento de Mi... 46KB @ Nombre Fecha de modificacien Tipo Tamario
£ GFPI_LISTA VERIFICACION-PRODUCTO -Documento word 11/10/2020 1007 2. m.  Documento de Mi.. B
E2) GFPI_LISTA VERIFICACION-PRODUCTO -SLOGAN 11/10/2020 1007 a. m.  Documento de Miw. 78KB @ CURSO BASICO FINAL 24/06/2020 457 p. m. Documento de Mi... 3.882 KB
£ GFPI_LISTA VERIFICACION-PRODUCTO -VIDEQ CLIP 11/10/2020 1007 2. m.  Documento de Mi.. 78K8 [ LECCION 1 26/12/2018 1113 5. m Microsoft Edge P... 177 KB
£33 GFPI_PLAN DE TRABAJQ -CONTROLAR FORMULACION 302/202010:11am.  Hoja de calculo du. 30K8 —
2 GFPI-F-019_GUIA_DE_APRENDIZAJE H&M 13/10/2020 10:40a. m.  Documento de Mi... 19k | LECCION 2 26/12/2018 1113 2. m Microsoft Edge P... 206 KB
[ GFPI-F-019_GUIA_DE_APRENDIZAJE H&M 14/10/2020235p.m.  Microsoft EdgeP. S2KB MANEIO DE RESIDUQOS 26/12/2018 11:32 3. m. Microsoft Edge P... 435 KB
GPFI-F-018_Formato_Pl Ped Ficha-1826356  11/10/2020 10:07 a. Hoja de calculo d 308 P .
2 ~ormateHaneacion Fedagogica ficha o o decae . [E3 Manual para manipuladores BPM 11/10/2020 10:10 a. m Microsoft Edge P... 10.924 KB
€5 Guia_de_Aprendizaje 2_ Higienizar (2) 11/10/2020 10:06 2. m.  Documento de M. 49KB =
I3 Guia_de Aprendizaje 2_ Higienizar 11/10/2020 10:082.m.  Documento de M. 49KB resolucion-2674-de-2013 11/10/2020 10:09 a. m Microsoft Edge P... 1.987 KB
2 Instrumento evaluacion higienizar- 11/10/2020 10:07a. m.  Documento de M. 96 KB @ SOPA DE LETRAS HYM BUEMAS PRACTI..  11/10/2020 10:09 2. m Documento de Mi... 590 KB
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: Octubre

CONTRATO 1300224 — SANDRA MILENA RAMIREZ CHAUX

MMY 77 () » HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS cursos »

VIDEOS

Buscar en VIDE

v~ U

- =] = =
- =] = =
E Cri st = H [H ruecas = ez, = o |
= = = > = H =
AHigieney E. C. D. COMTROL DE E LIMPIEZAY E.2 HIGIENE E.3 LAVADO DE
manipulacion de ALMACENAMIE CONSERVACION PLAGAS DESINFECCION MANOS 3
alimentos Cap 1 Y
(1 ALMACENAML..,
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HIGIENE'Y MANIPULACION DE ALIMENTOS FICHA No 2217051 ARN

AMMY 77 (F:) » HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS cursos »

~
MNombre

MATERIAL DE ESTUDIO

VIDEOS
[ 96151529 higiene y manipulacion alimentas
3] EVALUACION BPM TECNICO PANIFICACION C MUJERES
W] GFPI_LISTA VERIFICACION-PRODUCTD -Documente word
GFPLLISTA VERIFICACION-PRODUCTO -SLOGAN
B GFPI_LISTA VERIFICACION-PRODUCTO -VIDEQ CLIP
@ GFPI_PLAN DE TRABAJO -CONTROLAR FORMULACION
[32] GFPI-F-019_GUIA_DE_APRENDIZAJE HE&M
[ GFPI-F-019_GUIA_DE_APRENDIZAJE H&M
@ GPFI-F-018_Formate_Planeacion_Pedagogica Ficha-1826556
@ Guia_de_Aprendizaje 2_ Higienizar (2)
@ Guia_de_Aprendizaje 2_ Higienizar

Instrumento evaluacion higienizar-

SAMMY 77 (F) » HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS cursos » MATERIAL DE ESTUDIO

Fecha de modificacion

20/10/2020 5:34 p. m.
11/10/2020 10:28 a. m.
11/10/2020 10:09 a. m.
1/04/202011:13 p. m.
11/10/2020 10:07 a.
11/10/2020 10:07 a.
11/10/2020 10;
3 020
13/10/2020 10:40 a. m.
14/10/2020 235 p. m.
11/10/2020 10:07 a.
11/10/2020 10;
1/
11/10/2020 10;

:11 a. m.

#2020 10:08 a. m.

v
Tipo Tamafio
Carpeta de archivos

Carpeta de archivos

Microsoft Edge P... A0 KB
Documento de Mi... 46 KB
Documento de Mi... 85KB
Documento de Mi... T8 KB
Documento de Mi... 78 KB
Hoja de calculo d... 30KB
Documento de Mi... 118KB
Microsoft Edge P... 382 KB
Hoja de célculo d... 30 KB
Documento de Mi... 49 KB
Documento de Mi... 49 KB
Documento de Mi... 96 KB

" Nombre - Fecha de medificacion

I @ CURSO BASICO FINAL 24/06/2020 4:57 p. m.
[ LECCION 1 26/12/201811:13 2. m.

1 @ LECCION 2 26/12/2018 11:13 a. m.
| [ MANEJO DE RESIDUOS 26/12/201811:32 a. m.
Y @ Manual para manipuladores BPM 11/10/2020 10:10°a. m.

@ resolucion-2674-de-2013
0] SOPA DE LETRAS HYM BUENAS PRACTI...

11/10/2020 10:09 a. m.

11/10/2020 10:09 a. m.

Tipo

Documento de Mi...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...
Microsoft Edge P...

Documento de Mi...

Tamafio

3.882 KB
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EVIDENCIA DOCUMENTAL - MES: Octubre

CONTRATO 1300224 — SANDRA MILENA RAMIREZ CHAUX

MMY 77 () » HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS cursos » VIDEQOS

v B Buscar en VIDE
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TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: SANDRA MILENA RAMIREZ CHAUX

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO ATENCION SECTOR AGROPECUARIO

FECHA INICIAL: 01/10/2020 00:00:00
FECHA FINAL:  30/10/2020 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 2217051 - MANIPULACION DE ALIMENTOS
DE APRENDIZAJE:

REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E
HIGIENE REQUERIDOS POR EL PRODUCTO.

-APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN NORMAS DE BPM Y SALUD Y SEGURIDAD VIGENTES

-GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS PREPARADOS O PROCESADOS, SEGUN LA LEGISLACION Y NORMATIVIDAD DE
LA EMPRESA.

-HIGIENIZAR INSTALACIONES, UTENSILIOS Y EQUIPOS, MEDIANTE LA APLICACION DE TECNICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DEFINIDAS EN LOS PROGRAMAS DE SANEAMIENTO EN EL MARCO DE DESARROLLO DE LA BPM

-MANEJAR Y DISPONER RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS RESULTANTES DE LOS PROCESOS CON RESPONSABILIDAD, DE
ACUERDO CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS DE BIOSEGURIDAD PARA LA DISPOSICION FINAL Y TECNOLOGIAS LIMPIAS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 29,90

FICHA 2083828 - PANIFICACION
DE APRENDIZAJE:

ALMACENAR PRODUCTOS ALIMENTICIOS SEGUN

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: NATURALEZA DEL PRODUCTO Y TECNICAS DE
ALMACENAMIENTO

20/10/20 05:52 PM Page 1 of 4



* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

APLICAR PROCESOS DE HIGIENIZACION PARA EL
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS SEGUN PROGRAMA
ESTABLECIDO Y NORMATIVIDAD VIGENTE

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y
AUDITIVA

COORDINAR PROYECTOS DE ACUERDO CON LOS PLANES
Y PROGRAMAS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA

ELABORAR PRODUCTOS DE PANIFICACION DE ACUERDO
CON EL PROGRAMA DE PRODUCCION Y NORMATIVIDAD
VIGENTE.

ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS DE ACUERDO CON ORDEN DE PRODUCCION, APLICANDO NORMAS DE SEGURIDAD
OCUPACIONAL, AMBIENTAL Y ETICA PROFESIONAL.

APLICAR TRATAMIENTOS TERMICOS SEGUN ESPECIFICACIONES DE PROCESO, TIPO DE PRODUCTO Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

ELABORAR MASAS DE PANIFICACION CON BASE EN CRITERIOS TECNICOS Y ORDEN DE PRODUCCION.

REGISTRAR LA INFORMACION MANUAL O SISTEMATIZADA DE LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION SEGUN LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS POR LA EMPRESA

VERIFICAR LAS VARIABLES DE LOS PROCESOS LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE PANIFICACION SEGUN PROCEDIMIENTOS
TECNICOS, PARAMETROS DE CALIDAD Y MANUALES DE OPERACION.

PLANEAR LA PRODUCCION SEGUN LOS REQUERIMIENTOS
DEL MERCADO Y NORMAS TECNICAS NACIONALES
VIGENTES

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

20/10/20 05:52 PM
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 105,00

FICHA 2204663 - MANIPULACION DE ALIMENTOS

DE APRENDIZAJE:

REALIZAR LA ASEPSIA EN EL AREA DE TRABAJO DE

+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ACUERDO CON LOS PARAMETROS DE SEGURIDAD E
HIGIENE REQUERIDOS POR EL PRODUCTO.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

APLICAR BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA SEGUN NORMAS DE BPM Y SALUD Y SEGURIDAD VIGENTES

GARANTIZAR LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS PREPARADOS O PROCESADOS, SEGUN LA LEGISLACION Y NORMATIVIDAD DE
LA EMPRESA.

-HIGIENIZAR INSTALACIONES, UTENSILIOS Y EQUIPOS, MEDIANTE LA APLICACION DE TECNICAS DE LIMPIEZA Y DESINFECCION
DEFINIDAS EN LOS PROGRAMAS DE SANEAMIENTO EN EL MARCO DE DESARROLLO DE LA BPM

-MANEJAR Y DISPONER RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS RESULTANTES DE LOS PROCESOS CON RESPONSABILIDAD, DE
ACUERDO CON LOS PARAMETROS ESTABLECIDOS DE BIOSEGURIDAD PARA LA DISPOSICION FINAL Y TECNOLOGIAS LIMPIAS.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,90

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 159,80

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00
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INSTRUCTOR: SANDRA MILENA RAMIREZ CHAUX

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO ATENCION SECTOR AGROPECUARIO
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