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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
VASO ESTANDAR 

 
 

 

VASO ESTANDAR PARA AGUA O 
JUGO 11.5 ONZ  

 

 

 

 

DESCRIPCION 

El vaso de vidrio para agua tiene una capacidad de 340 ml, con una 
altura de 12.7 cm y un diámetro de boca de 7 cm. (aproximado).  Está 
fabricado en vidrio transparente de alta resistencia, con acabado liso 
y brillante, ideal para el servicio de agua, jugos o bebidas frías en 
entornos domésticos, hoteleros o de restauración. Su diseño 
ergonómico facilita el agarre, es reciclable, libre de BPA, apto para 
lavavajillas y garantiza durabilidad, elegancia y practicidad en el uso 
diario. 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
PLATO MANTEQUILLERO 

 
 

 

ACTUALITE 

 

 

 

DESCRIPCIÓN 

Plato mantequillero ACTUALITÉ redondo de porcelana fina, diseñado para 
servicio de mesa en restaurantes, hoteles, escuelas gastronómicas y 
servicios de catering  

PAIS DE ORIGEN Colombia 

DIMENSIONES  Ancho / Largo: ~ 8.4 cm (largo/diámetro)  
Alto / Altura: ~ 2.3 cm  
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
PLATO TORTERO 

 
 

REDONDO LINEA ACTUALITE  

 

 

 

 

 

DESCRIPCIÓN 

El plato tortero redondo Actualité de 20 cm aproximado, está fabricado 
en porcelana blanca de alta resistencia, con acabado liso y brillante que 
brinda una presentación elegante y moderna. Su diseño redondo y 
tamaño lo hace ideal para servir tortas, postres y porciones individuales 
en restaurantes, hoteles o uso doméstico. Es apto para lavavajillas, 
microondas y horno, resistente a choques térmicos moderados, libre 
de plomo y cadmio, garantizando durabilidad, higiene y una excelente 
conservación del color y brillo con el uso continuo. 

PAIS DE ORIGEN Colombia 

MEDIDAS 1.8 cm *20.1 cm (aproximado).   
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
BALANZA DE PRECISIÓN 

 
 

 

LAB-3000 

 

 

 

 

 

 

DESCRIPCION 

La balanza de precisión LAB-3000 es un equipo digital de pesaje 
diseñado para uso en laboratorios, industrias y control de calidad, 
con una capacidad máxima de 3000 g y una precisión de 0.01 g. 
Cuenta con pantalla LCD retroiluminada, plato de acero inoxidable, 
carcasa resistente en ABS, y funciones de tara automática, 
calibración externa, conteo de piezas y pesaje en distintas 
unidades. Opera con fuente de alimentación eléctrica o baterías 
recargables, ofreciendo alta exactitud, estabilidad y facilidad de uso 
en mediciones de laboratorio o procesos industriales que requieren 
precisión. 

TAMAÑO Y PESO DEL EQUIPO 20x24x17cm / 21x24x8 / 1,7 Kg (aproximado).   
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
SOPLETE ANTORCHA DE COCINA 

A GAS PARA FLAMEADO 

 

 

 

 

 

DESCRIPCIÓN 

Antorcha De Cocina A Gas Para Flameado (No Incluye Gas) - 
Incluye Bloqueo De Seguridad Que Evita El Encendido 
Accidental. -Es Recargable Con Cualquier Marca De Gas Butano 
(El Gas Butano No Se Encuentra Incluido). -Es Fácil De Manejar. 
-Posee Un Modo Ajustable Y Un Modo De Llama Continua Que 
Permite  Controlar  La  Llama.  -Permite  Una  Temperatura 
Máxima Entre 1298 °C/1300 °C. 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 

 

CAFETERA DE ACERO INOXIDABLE 

 

 

 

 

 

DESCRIPCION 

La cafetera de acero inoxidable con tecnología de aislamiento al 
vacío de doble pared tiene una capacidad de 2 litros y está diseñada 
para mantener la temperatura de las bebidas, conservando las 
bebidas calientes por varias horas y frías por más tiempo. Su 
estructura de acero inoxidable de alta calidad garantiza durabilidad, 
resistencia a la corrosión y fácil limpieza. Cuenta con tapa hermética 
de seguridad y sistema antigoteo, ideal para uso en oficinas, 
restaurantes,  hoteles  o  eventos,  ofreciendo  eficiencia  térmica, 
elegancia y practicidad en el servicio diario. 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
CUCHARA PARA SOPA 

ALPES 
 

 

CUCHARA PARA SOPA  

 

 

 

 

 

 

 

DESCRIPCION 

La cuchara para sopa Alpes está fabricada en acero inoxidable de alta 
calidad, lo que garantiza durabilidad, resistencia a la corrosión y fácil 
limpieza. Posee un diseño ergonómico con acabado brillante que 
aporta elegancia y comodidad al uso diario. Su longitud estándar de 
aproximadamente 18 a 20 cm permite un manejo adecuado y seguro, 
ideal para sopas, caldos y cremas. Es apta para lavavajillas y mantiene 
su brillo con el tiempo, siendo adecuada tanto para uso doméstico 
como institucional en restaurantes, hoteles o cafeterías. 

COLOR: Plateado 

TAMAÑO 
Largo (18.1 cm) Ancho (4.4 cm) 

PESO Peso: 43 gr 

ORIGEN Hecho en: Colombia 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
COPA IRISH 

 

 
 

Copa de vidrio con aza 

 

 

 

 

 

 

DESCRIPCIÓN 

La copa con Irish está elaborada en vidrio transparente de alta 
resistencia, diseñada especialmente para servir bebidas calientes 
como el café irlandés o preparaciones similares. Cuenta con un cuerpo 
elegante y curvado que realza la presentación de las bebidas, un asa 
lateral ergonómica que facilita el agarre y evita el contacto directo con 
el calor, y una base sólida que proporciona estabilidad. Sus medidas 
son: diámetro de boca 7.6 cm, diámetro de base 6.5 cm, altura 14.9 
cm y capacidad 240 ml. (aproximado).  Es apta para lavavajillas y 
resistente a cambios moderados de temperatura, ideal para 
uso doméstico, 
cafeterías o bares. 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
MINICOCOT 

 
 

Copa de huevo 43ml Actualite 

blanco 

 

 

 

 

 

 

DESCRIPCION 

La copa de huevo Actualité blanca está fabricada en porcelana de 
alta resistencia, material que garantiza durabilidad, brillo y una 
superficie no porosa que evita la absorción de olores, sabores o 
manchas. Su diseño compacto y elegante en color blanco combina 
con cualquier tipo de vajilla, ideal para presentación de huevos 
cocidos o porciones pequeñas en desayunos y buffets. Tiene una 
capacidad de 43 ml, con estructura estable que proporciona firmeza 
sobre la mesa y facilita su manipulación. Es apta para microondas, 
lavavajillas y horno, manteniendo su color y acabado  original  
incluso  tras  un  uso  intensivo.  Ideal  para restaurantes, 
hoteles o uso doméstico profesional. 

MEDIDAS: 5cm/47cc/1,6oz (aproximado).   

HECHO EN: Colombia 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
SALSERA CERAMICA 

 
 

ESTRIADA RAMACAN  

 

 

 

 

 

 

DESCRIPCION 

La salsera cerámica estriada Ramacan está elaborada en cerámica 
de alta calidad, con un acabado esmaltado brillante que realza su 
presentación y facilita su limpieza. Su diseño estriado exterior 
aporta un estilo moderno y elegante, ideal para acompañar todo 
tipo de vajillas. Posee una estructura resistente al calor y a los 
impactos moderados, con interior liso que evita la acumulación de 
residuos. Es apta para microondas, horno y lavavajillas, 
manteniendo su color y textura tras múltiples usos. Su capacidad 
aproximada es de 80 a 120 ml, adecuada para servir salsas, dips, 
aderezos o porciones individuales. Ideal para restaurantes, hoteles, 
cafeterías o uso doméstico. 

MEDIDAS 7,7 cm 100 cc (aproximado).   

COLOR: Blanco 

HECHO EN: Colombia 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
Plato para pasta 

(PLATO SOMBRERO) 

 

 

 

 

 

 

DESCRIPCION 

El plato sombrero está fabricado en porcelana de alta resistencia, 
material que garantiza durabilidad, brillo y resistencia a impactos 
moderados y altas temperaturas. Su diseño característico presenta borde 
ancho y cavidad central profunda, ideal para servir sopas, cremas, 
pastas o preparaciones con salsas, combinando elegancia y 
funcionalidad. El acabado blanco brillante resalta la presentación de los 
alimentos y facilita su limpieza. Es apto para microondas, lavavajillas y 
horno, conservando su apariencia tras múltiples usos. Su diámetro 
promedio varía entre 23 y 28 cm, con una capacidad aproximada de 300 
a 400 ml, dependiendo del modelo. Ideal para restaurantes, hoteles o 
uso doméstico profesional 

DIMENSIONES 28,5 × 28 × 60 CM (aproximado).   

COLOR Blanco 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
DISPENSADOR DE SALSA 

 

 

 

 

 

 

DESCRIPCION 

El dispensador de salsa está fabricado en plástico de alta 
resistencia grado alimenticio (polietileno o polipropileno), material 
duradero, ligero y fácil de limpiar. Cuenta con un cuerpo translúcido 
o de color sólido que permite identificar el contenido y controlar la 
cantidad restante. Su diseño ergonómico con boquilla dosificadora 
facilita el vertido controlado de salsas, aderezos o aceites sin 
generar derrames. Dispone de tapa ajustada o roscada que protege 
el contenido y evita la contaminación.. Es apto para uso 
alimentario,  lavable  y  reutilizable,  ideal  para  restaurantes, 
cafeterías, cocinas industriales o uso doméstico. 

MATERIAL 
Plástico apto para cocina libre de BPA 

CAPACIDAD 16 onzas (450ml) (aproximado).   
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
Bandeja redonda antideslizante 

polipropileno 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

DESCRIPCION 

La bandeja redonda antideslizante de polipropileno está fabricada 
en polipropileno de alta resistencia, material ligero, duradero y fácil 
de limpiar. Cuenta con una superficie antideslizante que evita el 
deslizamiento de vasos, platos o utensilios durante el transporte, 
garantizando seguridad y estabilidad. Su diseño redondo con bordes 
elevados facilita el agarre y previene derrames. Es resistente a 
impactos, humedad y temperaturas moderadas, ideal para uso 
intensivo en restaurantes, hoteles, cafeterías y servicios de 
catering. Posee un diámetro aproximado de 35 a 38 cm (14 
pulgadas) y un peso liviano que facilita su manipulación. Es apta 
para lavavajillas y mantiene su textura antideslizante incluso tras 
múltiples lavados. 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
CHAROLA RECTANGULAR NEGRA 

 
 

Antideslizante 40.5 X 56 cm 

 

 

 
 La charola rectangular negra antideslizante 40.5 x 56 cm 

(aproximado).   polipropileno de alta resistencia, material que 
ofrece gran durabilidad, ligereza y resistencia a impactos y 
deformaciones. Su superficie antideslizante garantiza un agarre 
firme y evita el deslizamiento de platos, vasos o utensilios durante el 
servicio. Presenta un diseño rectangular ergonómico con bordes 
elevados que facilitan el transporte y previenen derrames. Es 
resistente al calor, humedad y productos de limpieza, ideal para 
uso intensivo en restaurantes, hoteles, cafeterías y servicios de 
catering. Sus dimensiones son 40.5 cm de ancho por 56 cm de largo, 
con acabado negro mate que aporta elegancia y profesionalismo. 
Es apta para 
lavavajillas y mantiene sus propiedades antideslizantes tras 
múltiples lavados. 

PESO Peso por unidad: 1.416 Kg 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
ESPUMADERA 

 
 

ESPUMADERA REFORZADA 
. 

 

 

 

DESCRIPCIÓN La espumadera está fabricada en acero inoxidable de alta calidad, 
material que garantiza resistencia, durabilidad e higiene en el uso 
alimentario. Presenta un diseño con cabeza circular perforada que 
permite retirar espuma, impurezas o alimentos del agua o aceite 
caliente sin acumular líquido. Su mango ergonómico y alargado 
facilita un agarre cómodo y seguro, protegiendo las manos del calor. 
Es resistente a la corrosión, altas temperaturas y al uso continuo, 
ideal para cocinas profesionales y domésticas. Su acabado pulido 
tipo espejo le otorga una apariencia elegante y facilita su limpieza. 
Es apta para lavavajillas y cumple con los estándares de calidad 
para el sector gastronómico. 

MEDIDAS 11.5cm de diámetro (aproximado).   
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ESPECIFICACIONES GENERALES 

 

 

Modelo: 
ESPUMADERA 

 
 

ESPUMADERA REFORZADA 
. 

 

 

 

DESCRIPCIÓN La espumadera está fabricada en acero inoxidable de alta calidad, 
material que garantiza resistencia, durabilidad e higiene en el uso 
alimentario. Presenta un diseño con cabeza circular perforada que 
permite retirar espuma, impurezas o alimentos del agua o aceite 
caliente sin acumular líquido. Su mango ergonómico y alargado 
facilita un agarre cómodo y seguro, protegiendo las manos del calor. 
Es resistente a la corrosión, altas temperaturas y al uso continuo, 
ideal para cocinas profesionales y domésticas. Su acabado pulido 
tipo espejo le otorga una apariencia elegante y facilita su limpieza. 
Es apta para lavavajillas y cumple con los estándares de calidad 
para el sector gastronómico. 

MEDIDAS 14 cm de diámetro (aproximado).   
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
MANGA PASTELERA 

 
 

40CM  
 

 

 
 

DESCRIPCIÓN La manga pastelera o bolsa de pastelería es un utensilio de cocina 
con forma de cono o triangular. Manga de silicona de grado 
alimenticio muy flexible, adaptándose a todas las boquillas de 
tamaño estándar. Ideal para repostería / decoración de tortas y 
postres. 

• Superficie interior lisa para mejor deslizamiento de la crema 
u otro ingrediente.  

• Superficie exterior rugosa (en la versión silicona) para mejor 
agarre.  

MATERIAL Silicona. Aprox 40 cm 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 

 

 

Modelo: 
MAQUINA PARA PASTA 

 

 

MATERIAL ACERO ALEADO 

PESO 3,36 KILOGRAMOS 

DIMENSIONES 32 x 20 x 16 cm (aproximado).   

 

 

 

 

 

 

 

 

CARACTERISTICAS 

Acerca de este artículo 
• Máquina para hacer pasta: el rodillo de pasta 

tradicional te permite hacer la pasta más fresca que 

hayas probado en casa. La máquina es de color rojo 

• Máquina de pasta: hecha de acero chapado en cromo 

brillante y resistente 

• Rodillo de 6 pulgadas de ancho con doble cabezal de 

corte que hace espaguetis finos y fettuccini anchos 

• Esfera de ajuste de fácil bloqueo con mango de agarre 

de madera que maneja fácilmente la masa. Es un gran 

regalo para aquellos que aman cocinar 

• Fabricado en Italia por Imperia. Accesorios adicionales 

para una variedad de formas de fideos disponibles por 

separado 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
TERMOMETRO DIGITAL PARA 

COCINA 

 

 

RANGO DE MEDICIÓN 
-50 °C a +300 °C para diversas preparaciones. 

ANCHO onda de acero inoxidable de 10 cms para mayor seguridad. 

DIMENSIONES 32 x 20 x 16 cm 

 

CARACTERISTICAS 
Termómetro digital (THDP-450) 7 1/2"-Largo 450°F- norma 
NSF. 

Modelo UPD-THDP-450 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
TERMÓMETRO ARTESANAL DE 

ACERO INOXIDABLE PARA AZÚCAR, 
DULCES, MERMELADAS Y PARA 

FREÍR [ 40° a 200°C] 

 

 

 

MEDIDAS 
• Largo: 31 cm. 
• Ancho: 4,5 cm. 

 

 

CARACTERISTICAS 

Termómetro para azúcar, con rango de temperatura de 20 a 
200º C. 

Es perfecto para medir la temperatura en la elaboración de 
trabajos de azúcar, dulces, mermeladas, caramelos... 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 

 

 

Modelo: 
Sifón de crema / sifón para 

espumas y mousses de repostería 

 

 

MEDIDAS 1/2 litro  

DESCRIPCION 
Preparación de cremas batidas, espumas dulces o saladas, 
mousses, salsas ligeras; dispensación decorativa en pastelería. 
Elaborados en acero inoxidable 
Sifones para cremas, salsas, agua carbonatada y coctelería 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
Sifón de crema / sifón para 

espumas y mousses de repostería 

 

 

MEDIDAS 1 litro. 

DESCRIPCION 
Preparación de cremas batidas, espumas dulces o saladas, 
mousses, salsas ligeras; dispensación decorativa en pastelería. 
Elaborados en acero inoxidable 
Sifones para cremas, salsas, agua carbonatada y coctelería 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 
 

 

Modelo: 
Cargas para sifón de crema 

(cartuchos de óxido nitroso N₂O) 

 

 

PRESENTACION 
Contenido: 8 gramos de N₂O por cápsula. Caja por 10 unid. 
Acero inoxidable o acero galvanizado, reciclable 

 

 

CARACTERISTICAS 

Cargas metálicas de un solo uso, diseñadas para generar 
presión en sifones de crema empleados en cocina y pastelería. 
Cada carga contiene gas óxido nitroso (N₂O) de grado 
alimenticio,  que  permite  batir  y  espumar  preparaciones 
culinarias como cremas, salsas, espumas, mousses y bebidas. 
Certificación NSF 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 

 

Modelo: 

 

TERMOMETRO ANALOGO 

 

 

 

 

 

 

CARACTERISTICAS 

El termómetro análogo para cocina cuenta con una sonda de acero 
inoxidable que se introduce en el alimento o apoya en el recipiente, 
conectada a un mecanismo bimetálico que acciona una aguja sobre 
una escala graduada en °C y/o °F. Su rango típico cubre desde 
aproximadamente –20 °C hasta +250 °C (o desde 0 °C a ~300 °C en 
modelos profesionales). La construcción es robusta, con carcasa y 
lente (vidrio o plástico) de 4.5cm de diámetro aproximadamente 
protectores y sonda de acero, y no requiere baterías para su 
funcionamiento. Algunos modelos ofrecen clip para acoplar al borde 
de la sartén o protección para almacenamiento. 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 

 

 

Modelo: 
VASO LICUADORA 

 
 

 

 

HBH 550 

 

 

 

 

 

 

DESCRIPCION 

Vaso de la licuadora HBH550 de policarbonato, capacidad de 1.8 litros 

(64 oz). (aproximado).  El vaso cuenta con un asa y una tapa con una 

pieza central extraíble que permite añadir ingredientes mientras se 

licúa. Tiene marcas de medición impresas en el lateral para una 

mayor precisión. La altura aproximada del vaso es de 24,1 cm (18,4 × 

18,4 × 24,1 cm y su peso aproximado 1,2 kg (2,7 lb). Está diseñado 

para encajar en la base de motor del modelo HBH550, tiene 

cuchillas de 

acero inoxidable. 
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ESPECIFICACIONES GENERALES 

 

 

Modelo: 

CUCHILLAS LICUADORA 

 

 

HBH550 

 

 

 

 

DESCRIPCION 

La cuchilla es parte de un conjunto de corte que se monta en el vaso 
de la licuadora HBH550 e incluye hojas de acero inoxidable diseñadas 
para resistir uso intensivo. El material de las hojas es acero inoxidable 
lo cual aporta buena resistencia a corrosión y al desgaste. En cuanto a 
compatibilidad,  los  repuestos  en  el  mercado  indican  que  son 
compatibles para los modelos HBH550, HBH650 y HBH850. 

 


