PROCESO

GESTION CONTRACTUAL

TITULO CODIGO: CT-FO-44
\t-\‘\yf-"’_;-’ VERSION No. 01 pagina 1 de 1
nsiisin SRR VERIFICACION DEL TRAMITE/DE PAGO —— 24 u 7 “ 2024
CONTRATISTA O BENEFICIARIO: OSCAR JAVIER ALVAREZ GALVIZ [No. CONTRATO Y/O ORDEN DE COMPRA: 001-017-2025
DEPENDENCIA ENCARGADA DEL TRAMITE DE PAGO: SUBDIRECCION DE OPERACIONES LOGISTICAS
FECHA DE RECEPCION: [VALOR TRAMITE DE PAGO: $4.746.978,00 [RADICADO N°_AGEA
FECHA DE VALIDACION GESTOR: [FECHA DE ENTREGA SUPERVISION:

SUPERVISOR: ELIZABETH CRUZ CONTRERAS

CONTRATOS
5 COMPRA | SUMINISTR PRESTAC INTER- ANTICIPOS
- DESCRIPCION VENTA O |0, ORDENES [ORDEN DE| .. | ION DE |INTERVENT| ADMINI | 0
SUMINIST DE COMPRA SERVICI| ORIA |STRATIV
RO SERVICIOS os os

Validacion de la Publicacion en Secop II (tramite NA
de pago, informe de supervisién, Facturas) ol

5 Formato Tramite pago parcial y/o total (Firmado
por supervisor y gestor)

Cuadro control de pagos firmado (Relacion Usos

3 {Presupuestales, firmado por supervisor y

presupuesto)

Acta de entrega y Recibo a Satisfaccion (Firmado
4 por supervisor y contratista)
Certificacion paz y salvo pago de seguridad social
integral y parafiscales. Si es U.T o Consorcio se
5 deben anexar igualmente planilla resumen de
parafiscales.

6 |Certificacion paz y salvo obligaciones laborales.

Informe de Supervision o aval de pago (de
7 lacuerdo a la clausula "Forma de Pago” del

\\; \\\\ AN

N.A.
contrato)
8 Informe de Actividades (cuando el contrato
indique en la Forma de Pago)
9 |Corte parcial o final de obra
10 |Aval de pago Interventoria N.A.
11 Paz y salvo de la Unidad o dependencia donde se
ejecutan las obras -
Factura 6 documento equivalente que cumpla /
12 |con los requisitos del Art. 617 del E.T. Nota:
Verificacién de acuerdo a normatividad vigente
Alta Almacén (cuando el bien deba ingresar N.A.
13 al almacen) '\)/P'

Otros anexos™ (Memorandos, Resoluciones,
14 Oficios,etc.) U/b’

15 |Muitas o Sanciones [Q{b

NOTA: UNA VEZ VERIFICADOS LOS SOPORTES DOCUMENTALES EN CASO DE ENCONTRAR NOVEDADES, SE RELACIONARAN EN EL CUADRO INFERIOR LA
DESCRIPCION DE LA NOVEDAD Y SERA DEVUELTO A LA DEPENDENCIA ENCARGADA DEBERA REALIZAR LAS GESTIONES NECESARIAS PARA DAR SOLUCION A
LAS INCONSISTENCIAS, ANTES DE SU TRAMITE A LA DIRECCION FINANCIERA.

REGISTRO DE DEVOLUCION A OTRAS DEPENDENCIAS POR NOVEDADES EVIDENCIAS EN LOS TRAMITES DE

PAGO
DESCRIPCION DE LA NOVEDAD REVISION DEL TRAMITE FECHA NOM?J"I‘iJSFé‘t“I’E'A A
DEVOLUCIO Q NOMBRE GESTOR FIRMA
ira 2da 3ra N DEVU'ELVE EL
TRAMITE

GESTOR QUE REVISA Y VALIDA EL TRAMITE DE PAGO

NOMBRES(\;\;PELL;?\ p D. [\?()b{l—‘ (ar (Pl NO%/Q w)/ dﬂ) 25 lEL
o U [ UL
INS
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PROCESO

GESTION FINANCIERA

. cODIGO: GF-FO-36
\ / TITULO :
\Y/ TRAMITE DE PAGO VERSION No. 04 | Pagina 1 de 5
x ANTICIPO/PARCIALY/ O ' '.
Fecha tramite de pago 12/12/2025 Numero de Pago: 11

Valor de pago solicitado

($)4.746.978,00

- DATOS DEL CONTRATO:

Contrato y/u Orden de Compra | No. 001-017-2025
Nombre o Razén Social del | hgeaR JAVIER ALVAREZ GALVIZ
Contratista
Identificacion NIT o C.C: 1.072.430.345 SAP (acreedor) : 80006055
“"CONTRATAR UN NUTRICIONI,STA-DIETISTA PARA B,RINDAR APOYO
PROFESIONAL A LA SUBDIRECCION GENERAL DE OPERAC;ION LOGISTICA,EN
Obieto del Contrato LOS PROCESOS RELACIONADOS CON LA PLANEACION, SUPERVISION,
) CONTROL Y EJECUCION DE LA GESTION LOGISTICA Y ADMINISTRATIVA EN
LOS COMEDORES Y CADS ADMINISTRADOS POR LA AGENCIA LOGISTICA DE
LAS FFMM AL NIVEL DE LA OFICINA PRINCIPAL Y LAS REGIONALES”
Orden o Pedido ERP SAP No. 4300011615
Expediente Orfeo No. 2025130010130800011E
No. 12025 del 24 de enero de 2025
Registro Presupuestal O VIGENCIA ACTUAL
O REZAGO
Valor Inicial del Contrato ($)52.216.758,00
, + Valor Adiciones (%)
Valor total del contrato “Valor Reducciones (%)
Valor Total del Contrato ($)52.216.758,00
No. Contrato
interadministrativo / convenio /
Acta de acuerdo (Cuando NQ APLICA
apligue)
Fecha de legalizacion del 24 DE ENERO DE 2025
contrato
Fecha de finalizacion del
contrato 15 DE DICIEMBRE DE 2025
Porcentaje de ejecucion del 100,00%
contrato
O Adicién Valor
O Modificacion Descripcion
Modificaciones del contrato O Suspension  Descripcion
O Prorroga Fecha
1 Cesion Descripcion
(Se especificara claramente novedades respecto al pago, como embargos, multas,
Novedades del contrato sanciones,; afectacién de pdlizas u otro concepto que afecte el valor del pago al
contratista).
. . Vigencia de la Pdliza
G | trat
arantias del contrato Numero Valor Asegurado Fecha de inicio Vigente hasta
11-44-
e Poliza de cumplimiento | 101246697 $15.665.027,40 24/01/2025 15/06/2026
Anexo 1




PROCESO
GESTION FINANCIERA

CcODIGO: GF-FO-36

\ ,—/ TiTULO —
N TRAMITE DE PAGO VERSION No. 04 | Pagina 2 de 5

AGENCIA LOGISTICA ANTICIPO/PARCIALY/ O

_Fusnzas wmcimanes TOTAL FECHA: 17 | 09 | 2024

e Pdliza de
responsabilidad civil
extracontractual
(cuando aplica)

DATOS FINANCIEROS DEL CONTRATISTA:

Entidad Bancaria: Banco Caja Social

Cuenta Bancaria
N° 24041286058 Tipo cta. bancaria Ahorro X Corriente O

Régimen Tributario O RESPONSABLE DE IVA
(RUT) al que pertenece | X NO RESPONSABLE DE IVA ,
O REGIMEN SIMPLE DE TRIBUTACION

Tipo de Facturacién O ELECTRONICA

(De acuerdo a lo que
estipule el RUT) X CUENTA DE COBRO

CUMPLE
1.planilla pagada de seguridad social integral
CUMPLIMIENTO (salud-pensién-arl) y parafiscales (SENA-ICBF- | Si
OBLIGACIONES LEY 50 | Caja de Compensacién)
/ 1990 | 2. Certificacion de pago de seguridad social y Si
parafiscales
3. Certificacion de obligaciones laborales No aplica
Planilla N° 91164146 - 92112781
PAGO DE SEGURIDAD IBC (Ingreso base de cotizacioén) (si aplica) $ 1.898.792
SOCIAL Periodo Salud Noviembre y Diciembre 2025
Periodo Pensién Noviembre y Diciembre 2025

DOCUMENTOS SOPORTE QUE SE ANEXAN AL PRESENTE PAGO Y SE ENTREGAN A GESTION FINANCIERA:

El supervisor del contrato verificard la aprobacion y cargue de la facturacion por parte del contratista en SECOP II y
en el Sistema de Facturacién Electronica designado por SIIF Nacion (cuando aplique).

APROBACION DE FACTURAS SECOP II X Si 0O No
SIIF (cuando sea Electrénica) O Si O No

(Documentos que se entregan a la Direccidn Financiera - Esta relacién debe ser diligenciada teniendo en cuenta lo
solicitado en la cldusula de forma de pago del contrato):

Control de pagos cédigo GF-FO-35 N LIC $4 ,
2. I;alctura, cuenta de cobro y/o documento equivalente No. 12/12/2025 $4.746.978,00 3
3. Acta de.entrega y/o recibo a satisfaccion cédigo CT-FO- 12/12/2025 $4.746.978,00 .,
01 (copia)
4. Acta de corte parcial o final de obra (si aplica) NO APLICA




PROCESO
GESTION FINANCIERA

) CcODIGO: GF-FO-36
TiTULO
TRAMITE DE PAGO VERSION No. 04 | Pagina 3 de 5
o ANTICIPO/PARCIALY/ O | _
<::J:“R"ﬂ;ml:::‘a:ziﬂmw TOTAL ; FECHA. 17 09 20 24

Reporte o Listado de Entradas de Almacén generado por "
el sistema ERP-SAP - MB51 (cuando aplique) NO APLICA

Certificacion Bancaria (Aplica para las Modalidades de
contratacién que se generan por la Tienda Virtual del
6. Estado Colombiano - Grandes Superficies (Ordenes de NO APLICA
Compra o cuando el contrato no relaciona la cuenta
bancaria).

Nota: El funcionario responsable en la Subdireccién General de Contratacién y/o Coordinacion de Contratos
(Regionales), verificara y confirmard que los documentos digitales se encuentren en su totalidad dentro de la
herramienta tecnolégica establecida ORFEO y/o SECOP II de acuerdo a la modalidad de la adquisicién (contrato y/u
orden de compra) que se encuentra en tramite.

CERTIFICACI()N DE DOCUMENTOS QUE SE ENTREGAN A GESTION DE LA CONTRATACION Y QUE REPOSAN
EN EL EXPEDIENTE DEL CONTRATO:

Los documentos relacionados en la cldusula forma de pago en el contrato No. 001-017-2025 suscrito 24 de Enero de
2025, que no se tramitan a la Direccion Financiera deben reposar en el expediente contractual de la Subdireccion de
Contratos para su consulta cuando sea necesario, por lo anterior los abajo firmante certifican que los documentos
relacionados a continuacidn reposan en el expediente contractual:

. El supervisor asegurar el cargue de documentos en la plataforma SECOP II y/o ORFEO
El funcionario responsable en la Subdireccién General de Contratacién y/o Coordinacién de Contratos
(Regionales), asegurara que el expediente contractual fisico y en SECOP II y/o ORFEO se encuentre
debidamente cargado y completo. Para consulta de usuarios de la informacion tanto internos como externos
(Entes de Control).

1. Control de pagos coédigo GF-FO-35 X NO APLICA 1-2
2. Factura, cuenta de cobro y/o documento equivalente No. 11 X 12/12/2025 3
3. Act.a .de entrega y/o recibo a satisfaccion cédigo CT-FO-01 X 12/12/2025 4
(original)
4. Act'a de corte parcial o final de obra cédigo PA-FO-86 (si NO APLICA
aplica)
5 Entradas de. Almacén generado por el sistema ERP-SAP NO APLICA
(cuando aplique)
6. Certificacion Bancaria (cuando aplique). NO APLICA
Certificacion: pago de seguridad social integral, aportes
& parafiscales y de cumplimiento de obligaciones laborales. X 12/12/2025 >
, . ) 05/11/2025
8. Planilla de seguridad social en estado pagada. X 09/12/2025 6
9. Informe de supervision No. 13 X 12/12/2025 7-11




PROCESO

GESTION FINANCIERA

) cODIGO: GF-FO-36
e P TITULO
\Y/ TRAMITE DE PAGO VERSION No. 04 | P4gina 4 de 5
ANTICIPO/PARCIALY/ O
AGENCIA LOGISTICA
_FUERzAs miLrvARes | TOTAL FECHA: 17 | 09 2024
10. Informe de Actividades (si aplica). X 12/12/2025 12-47
Certificacion aplicacion Ley 1819 de 2016 y del pardgrafo 2 de
11. articulo 383 del Estatuto Tributario (Cuando aplique) NO APLICA
12. Certificacion de asignacion de Retiro (Cuando Aplique) NO APLICA
Insertar mas filas. Para incluir documentos entregables
13. adicionales que soporten la ejecucién contractual y deberan
reposan en el expediente contractual




PROCESO
GESTION FINANCIERA

CcODIGO: GF-FO-36

‘m\ /o-—’ TiTULO - .
\‘\Y/"/ TRAMITE DE PAGO VERSION No. 04 | Pagina 5de 5
AGENCIA L BSTETISR ANTICIPO/PARCIAL Y/ O _
FUERZAS L ITARES TOTAL FECHA: 17 09 2024

7

Unicamente para el primer pago:

Cargar en la plataforma SECOP II Registro de Identificacion Tributaria - RIT expedido SI X
por la Secretaria Distrital de Hacienda (Actividad economica y cédigo CIIU)

Cargar en la plataforma SECOP II Registro Unico Tributario - RUT expedido por la DIAN SI X
documento en firme (copia de certificado)

RESPONSABLE DEL TRAMITE Nombre

(SUPERVISOR) ELIZABETH CRUZ CONTRERAS

Certifico que previa revision del presente Cargo/Dependencia Extension

formato y sus anexos, el contratista cumplié a | Coordinadora Nacional de Catering 6510420

satisfaccion con las obligaciones contenidas en [

el contrato (informe de actividades y/o de los | Firma N

productos establecidos), por lo que cumple con ’ g‘

todos los requisitos legales necesarios para b o o

autorizar el pago. <q

VALIDACION CARGUE VERIFICACION SECOP II ORFEO EXPEDIENTE
TRAMITE DE PAGO - GESTOR FISICO
CONTRACTUAL st v nNo st 7/ [no st v |no

Se controla tanto para los contratos como las

drdenes de compra, de acuerdo a la verificacion Nombre -
del cumplimiento de las especificaciones JDQU C%OO} MOKP (& %‘3%9‘ lee

técnicas, las actividades administrativas, g 4 ion:
legales, financieras y  presupuestales Cargo / Dependencia: _P D /Sg C[/ Extension
establecidas en el contrato; los cuales reposan a T - .
de manera completa y organizada en el Firm a:l
expediente contractual, la plataforma SECOP II
y/u ORFEO. /q)\D f\\_W"QJ /\g\)\%
Nonibre N 7 :
CO (RA) CARLOS FIDEL COLMENARES JURADO

TN

Ve. B°. del Directivo del area responsable del | Cargo

contrato o quien haga sus veces (Subdirector, | Subdirector General de Operaiones Logisticas
Director, Jefe de Oficina y/o Dependencia)

N

Firma







[PROCESO 4
GESTION FINANCIERA

TITULO CODIGO: = GF-FO-35
S
CONTROL DE PAGOS VERSION No. 04 P4gina No. 1 de 1
KGENGIA USSISTIER
TRepiniman FECHA: I 17 9 I 2024
~ DATOS DEL CONTRATO T
Contrato No. 001-017-2025 No. Registro Presupuestal / Fecha No 12025 del 24 de enero de 2025
“CONTRATAR UN NUTRICIONISTA-DIETISTA PARA T
BRINDAR APOYO PROF!‘ESIONA'L A LA SUBDIRECCION
GENERAL DE_OPERACION LOGISTIQA EN LOS PROQ,ESQS
RELACIONADOS QQN_LA PLANEACION, SUF’ERVIgIQNl
Objeto del Contrato : CONTROL Y EJECUCION DE LA GESTION LOGISTICA Y RP Actual No. 12025 Valor | $52.216.758,00 |Fecha 24/01/2025
ADMINISTRATIVA EN LOS COMEDORES Y CAD!
ADMINISTRADOS POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FFMM AL NIVEL DE LA OFICINA PRINCIPAL Y LAS
_{REGIONALES" 8 .
Nombre Contratista: ' |OSCAR JAVIER ALVAREZ GALVIZ RP Reserva No.. " Valor: Fecha
. P No. de la:
Nombre de quien éntrega el -Bien y/o Servicio: negociacion de
Presupuesto con cargo.a ALFM. ST NO
K G S T & ¢ Plazo de ejecucion del
C;)n cargo al (los) contrato(s) Interadmlnn;trativo(;) No. /Convgnio u contrato (contrato inicial 15/12/2025
otras y prorroga:
Celebrado(s) con: |
G i il i i EJECUCION ANTICIPO:
‘Valor anticipo pactado Valor amortizar s _Total amortizado Saldo pendiente por amortizar
0,00 0,00 0,00 0,00
s E - .CONTROL CONTRATO VALOR 52.216.758,00
Valor de RP - Rubro preéppqestélf - . - 2 ‘ ’Deécripcién del rubro Dependencia de afectacién Valor por rubro

SERVICIOS PROFESIONALES, CIENTIFICOS Y TECNICOS
(EXCEPTO SERVICIOS DE INVESTIGACION, URBANISMO,
JURIDICOS Y DE CONTABILIDAD)

52.216.758,00 A-05-01-02-008-003 A DIRECCION GENERAL 52.216.758,00

Si se requiere inserte mas filas para rubros, adiciones, reducciones o traslado indicarlo Valor total del contrato 52.216.758,00

52.216.758,00

Valor ejecutado pr puestal

Saldo por ejecutar 0,00

NUMER

O DE TRAMITE DE PAGO #1

No. de documento

‘Fecha del documento

Rubro presupuestal

Cédigo del uso

Descripcién del uso

Dependencia de

Valor factura

Valor a pagar

Valor ejecutado

TECNICOS N.C.P.

GENERAL

‘presupuestal s afectacién
OTROS SERVICIOS A DIRECCION
CUENTA DE COBRO N°1 13/02/2025 A-05-01-02-008-003 09 PROFESIONALES Y 4.746.978,00 4.746.978,00 4.746.978,00

TOTAL TRAMITE $ 4.746,978,00
Saldo por Uso $  47.469.780,00 |
Saldo $  47.469.780,00 |

~ NUMERO DE TRAMITE DE PAGO #2

No. de documento

Fecha del documento

Rubro presupuestél

Cédigo del uso|

Descripcion del - uso

bependenéia de

Valor factura

Valor a pagar

Valor ejecutado

TECNICOS N.C.P.

GENERAL

presupuestal ] ] afectacion
OTROS SERVICIOS A DIRECCION
CUENTA DE COBRO N°2 17/03/2025 A-05-01-02-008-003 09 PROFESIONALES Y 4.746.978,00 4.746.978,00 9.493.956,00

Si se requlere Inserte mds filas

TOTAL TRAMITE $ 4.746.978,00
Saldo por Uso $  42.722.802,00 |
saldo $  42.722.802,00 |

~_ NUMERO DE TRAMITE DE PAGO #3

Si se requiere Inserte mas filas

S e il o lcedigodeluso| L Dependencia de i .
Np. de docqmento : Fe‘ch,a‘dejl documgnto Rubro prgsv’upuesta’l,‘, Lpfésupuesv;al . Qe§Cf|p¢|¢p ‘del uso afectacion Valor factura Valor a pagar Valor ejecutado

OTROS SERVICIOS A DIRECCION

CUENTA DE COBRO N°3 10/04/2025 A-05-01-02-008-003 09 PROFESIONALES Y 4.746.978,00 4.746.978,00 | 14.240.934,00

: GENERAL

TECNICOS N.C.P.

TOTAL TRAMITE $ 4.746.978,00

Saldo por Uso $ _ 37.975.824,00 |

saldo ¢ 37.975.824,00 |




NUMERO DE TRAMITE DE PAGO #4

No. de documento

Fecha del documento

Rubro presupuestal

Cédigo del uso

presupuestal Descripcion del uso

Dependencia de
afectacion

Valor factura

Valor a pagar

Valor ejecutado

CUENTA DE COBRO N°4

12/05/2025

A-05-01-02-008-003

OTROS SERVICIOS
09 PROFESIONALES Y
TECNICOS N.C.P.

A DIRECCION
GENERAL

4.746.978,00

4.746.978,00

18.987.912,00

Si se requiere inserte mas filas

TOTAL TRAMITE $ 4.746.978,00
Saldo por Uso $  33.228.846,00 |
Saldo $  33.228.846,00 |

NUMERO DE TRAMITE DE PAGO #5

No. de documento

Fecha del documento

Rubro presupuestal

Cddigo del uso

presupuestal Descripcion del uso

Dependencia de
afectacion

Valor factura

Valor'a‘pagar

Valor ejecutado

CUENTA DE COBRO N°5

13/06/2025

A-05-01-02-008-003

OTROS SERVICIOS
09 PROFESIONALES Y
TECNICOS N.C.P.

A DIRECCION
GENERAL

4.746.978,00

4.746.978,00

23.734.890,00

4.746.978,00

TOTAL TRAMITE $
Saldo por Uso $  28.481.868,00 |
Saldo $  28.481.868,00 |

Si se requiere inserte mas filas

No. de documento

Fecha del documento

Rubro presupuestal

NUMERO DE TRAMITE DE PAGO #6

Codigo del uso Descripcién del uso

Dependencia de

Valor factura

Valor a pagar

Valor ejecutado

TECNICOS N.C.P.

presupuestal afectacion
OTROS SERVICIOS A DIRECCION
CUENTA DE COBRO N°6 17/07/2025 A-05-01-02-008-003 09 PROFESIONALES Y GENERAL 4.746.978,00 4.746.978,00 | 28.481.868,00

Si se requiere inserte mas filas

TOTAL TRAMITE $ 4.746.978,00
Saldo por Uso $  23.734.890,00 |
Saldo $  23.734.890,00 |

NUMERO DE TRAMITE DE PAGO #7

No. de documento

Fecha del documento

Rubro presupuestal

Cddigo del uso

Descripcion del uso
presupuestal escripcion del us

Dependencia de
afectacion

Valor factura

Valor a pagar

Valor ejecutado

CUENTA DE COBRO N°7

15/08/2025

A-05-01-02-008-003

OTROS SERVICIOS
09 PROFESIONALES Y
TECNICOS N.C.P.

A DIRECCION
GENERAL

4.746.978,00

4.746.978,00

33.228.846,00

Si se reguiere inserte mas filas

TOTAL TRAMITE $ 4.746.978,00
Saldo por Uso $ 18.987.912,00 |
Saldo $  18.987.912,00 |

NUMERO DE TRAMITE DE PAGO #8

No. de documento

Fecha del documento

Rubro presupuestal

Codigo del uso Descripcion del uso

Dependencia de

Valor factura

Valor a pagar

Valor ejecutado

TECNICOS N.C.P.

presupuestal afectacion
OTROS SERVICIOS A DIRECCION
CUENTA DE COBRO N°8 12/09/2025 A-05-01-02-008-003 09 PROFESIONALES Y GENERAL 4.746.978,00 4.746.978,00 37.975.824,00

Si se requiere inserte mas filas

TOTAL TRAMITE 4 4.746.578,00
Saldo por Uso $  14.240.934,00 |
Saldo $ _ 14.240.934,00 |

NUMERO DE TRAMITE DE PAGO #9

No. de documento

Fecha del documento

Rubro presupuestal

Codigo del uso

presupuestal Descripcién del uso

Dependencia de
afectacion

Valor factura

Valor a pagar

Valor ejecutado

OTROS SERVICIOS

A DIRECCION

Si se requiere inserte mds filas

CUENTA DE COBRO N°9 16/10/2025 A-05-01-02-008-003 09 PROFESIONALES Y 4.746.978,00 4.746.978,00 | 42.722.802,00
- GENERAL
TECNICOS N.C.P.
TOTAL TRAMITE $ 4.746.978,00
Saldo por Uso $___9.493.956,00 |
saldo $  9.493.956,00 |




NUMERO DE TRAMITE DE PAGO #10

No. de documento

Cédigo del uso

Fecha del documento presupuestal

Rubro presupuestal

Descripcion del uso

Dependencia de

o Valor factura
afectacion

Valor a pagar

Valor ejecutado

CUENTA DE COBRO N°10

13/11/2025 A-05-01-02-008-003 09

OTROS SERVICIOS
PROFESIONALES Y
TECNICOS N.C.P.

A DIRECCION

GENERAL 4.746.978,00

4.746.978,00

47.469.780,00

TOTAL TRAMITE $ 4.746.978,00
Saldo por Uso $ 4.746.978,00 ]
Saldo $  4.746.978,00 |

Si se requiere inserte mds filas

NUMERO DE TRAMITE DE PAGO #11

Cédigo del uso : Dependencia de
No. de documento Fecha del documento| Rubro presupuestal presupuestal Descripcién del uso afectacion Valor factura Valor a pagar Valor ejecutado
OTROS SERVICIOS A DIRECCION
CUENTA DE COBRO N°11 12/12/2025 A-05-01-02-008-003 09 PROFESIONALES Y 4.746.978,00 4.746.978,00 52.216.758,00
) GENERAL
TECNICOS N.C.P.
TOTAL TRAMITE $ 4.746,978,00
Saldo por Uso $ -
Saldo $ -]

Si se requiere inserte mas filas

ADICION / REDUCCION/:

TRASLADOS DEL RP No. DE FECHA

Y FECHA DEL MOVIMIENTO (SI APLICA)

Valor

Movimiento i CFecha |
Si se requiere Inserte mas filas para rybi adiciones, reducciones o traslado indicarlo
]
. I L0 M . )
Firma del Supervisor: Nombre de quien Revisa en Presupuesto:
Nombre del Supervisor: E z.(} . JFecha en que se validan los saldos "RP":
Supervisor del _Cto _ No.: = Firma de guien Revisa:

Nombre de quien Revisa en Cuentas por
pagar y/o Contabilidad :
Fecha:

Firma de quien Revisa:







12 de diciembre de 2025

Cuenta de cobro No. 11

Agencia logistica de las fuerzas militares
NIT. No. 899.999.162-4

Debe a
Oscar Javier Alvarez Galviz
C.C. 1.072.430.345 de La Mesa

La suma de CUATRO MILLONES SETECIENTOS CUARENTA Y SEIS MIL NOVECIENTOS
SETENTA'Y OCHO PESOS M/CTE ($4.746.978), por concepto de pago correspondiente al
periodo comprendido entre el 14 de noviembre al 15 de diciembre de 2025, en ejecucion
del contrato de prestacion de servicios No. 001-017-2025.

MANIFIESTO BAJO LA GRAVEDAD DE JURAMENTO

Para efectos de la aplicacion de la tabla de retencidn en la fuente de qué trata el articulo
383 del Estatuto Tributario a las rentas de trabajo, informo que no haré uso de los costos
y deducciones asociadas a los pagos o abonos en cuenta por concepto de HONORARIOS;
0 por compensaciones por SERVICIOS PERSONALES originados en el contrato suscrito
con la entidad (Paragrafo 4 del articulo 1.2.4.17 del Decreto 1625 de 2016).

Por lo anterior, solicito que al momento de la depuracion de la base de retencién en la
fuente sea tenida en cuenta la exencién prevista en el numeral 10 del articulo 206 del
Estatuto Tributario. Toda vez que cumplo con las previsiones del numeral 6 del articulo
1.2.4.1.6 del Decreto 1625 de 2016, modificado por el articulo 9 del Decreto 2231 de
2023.

Agradeciendo la atencion prestada.

o e

OSCAR JAVIER ALVAREZ
C.C. 1.072.430.345 DE LA MESA







{PROCESO

. GESTION DE LA CONTRATACION
ITITULO [CODIGC: CT-FO-01

ACTA DE ENTREGA Y/0 RECIBO A SATISFACCION VERSION No. 02 Jégna 1 de 1

No. DE CONTRATO; 001-017-2025 |FECHA DE SUSCRIPCION CONTRATO: | 24/01/2025

OBJETO DEL CONTRATO: "CONTRATAR UN NUTRICIONISTA-DIETISTA PARA BRINDAR APOYO PROFESIONAL A LA SUBDIRECCION GENERAL DE OPERACION LOGISTICA EN
LOS PROCESOS RELACIONADOS CON LA PLANEACION, SUPERVISION, CONTROL Y EJECUCION DE LA GESTION LOGISTICA Y ADMINISTRATIVA EN
LOS COMEDORES Y CADS ADMINISTRAGOS POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FFMM AL NIVEL DE LA OFICINA PRINCIPAL Y LAS REGIONALES”

INTRATI TA: OSCAR JAVIER ALVAREZ GALIVIZ
T 1072430345

N/A

N/A

ELIZABETH CRUZ CONTRERAS

27/01/2025
11 meses
Lot

15/12/2025

(parcial/ total) QU
12/12/2025 HORA: 7:30 a. m.JENTREGA PARCIAL N° 11 X ENTREGA TOTAL 1 {
BOGOTA D.C. DIRECCION : |CALLE 95 N° 13 - 08

REGA:

i & = ) o g i 7 CAR i3 R
AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES | ELIZABETH CRUZ CONTRERAS |  COORDINADORA NACIONAL DE SUPERVISOR DEL CONTRATO No. 001-017-2025
OSCAR JAVIER ALVAREZ GALIVIZ NUTRICIONISTA DIETISTA CONTRATISTA

(Incluya las filas que sean requeridas)
EN CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO No.:

F'RESTACééN DE SERVICIOS PARA BRINDAR APOYO PROFESIONAL A LA SUBDIRECCION GENEgAL DE

OPERACION LOGISTICA EN LOS PROCESOS RELACIONADOS CON LA PLANEACION, SUPERVISION, CONTROL Y
EJECUCION DE LA GESTION LOGISTICA Y ADMINISTRATIVA EN LOS COMEDORES Y CADS ADMINISTRADOS POR 1 COP 4.746.978 0%}  COP 4.746.978
LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS FFMM AL NIVEL DE LA OFICINA PRINCIPAL Y LAS REGIONALES

(Incluya las filas que sean requeridas)

VALOR SIN. IV,
VALOR I.V.A

-
SE HACE ENTREGA DE_LOS BIENES Y /0 SERVICIOS mscnmmmos A CONTINUACION
T TTE A DE PC

(incluya las filas que sean requeridas)
I VALORPARCIAL2 =

Administracion
Imprevistos

Utilidades

CUMPLIENDO LOS REQUISITOS ESTABLECIDOS EN: MARQUE CON UNA X LOS QUE APLIQUEN

OBJETO DEL CONTRATO: ANEXO DEL CONTRATO: [:::j{"c”“ TECNICA l:] ESPECIFICACIONES TECNICAS: :j
NORMA TECNICA: 1 CUALY:

EVIDENCIADO DE ACUERDO CON LAAPLICACiON DE: MARQUE CON UNA X A LOS QUE APLIQUEN

lNSPECCION VXSUAL REALIZADA X NO. APLICA
INFORMES DE LABORATORIO REALIZADOS X NOQ APLICA
CERTIFICACION EXPEDIDA X NO APLICA
OTRO X SE VALIDA Y VERIFICA EL INFORME DE ACTIVIDADES REAL

TRATA DEL RECIBO A SATISFACCION QUE HACE LA ENTIDAD CONTRATANTE JCLIENTE
UNA VEZ REVISADOS LOS BIENES OBJETO DEL CONTRATO, POR PARTE DE: MARCAR CON UNA X A LOS QUE APLIQUEN

COMITE TECNICO: SUPERVISOR : x
SE PUDO VERIFICAR QUE ESTOS CUMPLEN A ENTERA SATISFACCION CON LOS REQUISITOS EXIGIDOS EN EL CONTRATO.

OBSERVACIONES GENERALES :

AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES | ELIZABETH CRUZ CONTRERAS cooamn;\ggﬁ{:‘z&onn OE SUPERVISOR
=1 1.
OSCAR JAVIER ALVAREZ GALIVIZ NUTRICIONISTA DIETISTA CONTRATISTA
< e ———

(Incluza las filas que sean requeridas)







Bogota D.C., 12 de diciembre de 2025

Sefiores

AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

Referencia: Pago de seguridad social

Respetados Sefiores,

Por medio del presente me permito certificado el pago realizado por aportes al sistema
de seguridad social del periodo de noviembre de 2025, de acuerdo a la legislacién
colombiana, las cuales corresponden a la siguiente suma:

CONCEPTO VALOR
Famisanar $ 237.400,00
Porvenir $ 303.900,00
ARL Positiva $ 10.000,00

Para la presente cuenta de cobro se certifican las afiliaciones al sistema integral de
Seguridad Social.

El valor de los pagos correspondientes a los aportes obligatorios de salud, pensién y
riesgos laborares, estan calculados con base en el 40% de los honorarios mensuales (sin
incluir IVA), en este valor deben estar excluidos los intereses de mora si-estos fueron
causados.

La totalidad de mis ingresos por el respectivo periodo de cotizaciéon no excede el tope de
los 25 SMMLV.

Se pasa el presente informe para los fines pertinentes.

Agradezco su colaboracion,

(o~

AT
OSCAR JAVIER ALVAREZ GALVIZ
C.C. 1.072.430.345 de La Mesa




Bogoté D.C., 12 de diciembre de 2025

Sefores

AGENCIA LOGISTICA DE LAS FUERZAS MILITARES

Referencia: Pago de seguridad social

Respetados Sefiores,

Por medio del presente me permito certificado el pago realizado por aportes al sistema
de seguridad social del periodo de diciembre de 2025, de acuerdo a la legislacidon
colombiana, las cuales corresponden a la siguiente suma:

CONCEPTO VALOR
Famisanar $ 237.400,00
Porvenir $ 303.900,00
ARL Positiva $ 10.000,00

Para la presente cuenta de cobro se certifican las afiliaciones al sistema integral de
Seguridad Social.

El valor de los pagos correspondientes a los aportes obligatorios de salud, pension y
riesgos laborares, estan calculados con base en el 40% de los honorarios mensuales (sin
incluir IVA), en este valor deben estar excluidos los intereses de mora si estos fueron
causados.

La totalidad de mis ingresos por el respectivo periodo de cotizacion no excede el tope de
los 25 SMMLV. ‘

Se pasa el presente informe para los fines pertinentes.

Agradezco su colaboracion,

7y

OSCAR JAVIER ALVAR%; GALVIZ
C.C. 1.072.430.345 de La Mesa
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PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

Y // TiTULo CODIGO: CT-FO-11
AGENCIALm INFORME DE | VERSION No. 03 “ Pagina 1 de 9 |
e SUPERVISION | FECHA: 16 ][ 07 ][ 2025 |

INFORME DE SUPERVISION No. 13

Bogota D.C. y fecha 12/12/2025

AL: Sefiora Abogada

LUZ ADRIANA RICAURTE DIAZ
Subdirectora General de Contratacién

Con toda atencién me permito enviar a la sefiora LUZ ADRIANA RICAURTE DIAZ,

el informe de supervisién No. 13 Del contrato No. 001-017-2025 Correspondiente al
periodo del 14 de noviembre al 12 de diciembre de 2025, de acuerdo con la siguiente
informacion:

Tener en cuenta para el diligenciamiento del informe las instrucciones impartidas en
el Manual de Contratacion.

1.

DATOS GENERALES DEL CONTRATO: (De acuerdo con la notificacién enviada
por la Agencia Logistica, se deberan establecer los datos)

[ CONTRATO No. 001-017-2025

[ CONTRATISTA: Oscar Javier Alvarez Galviz

OBJETO: "CONTRATAR UN NUTRICIONISTA-DIETISTA PARA BRINDAR APOYO
PROFESIONAL A LA SUBDIRECCION GENERAL DE OPERACION LOGISTICA EN
LOS PROCESOS RELACIONADOS CON LA PLANEACION, SUPERVISION,
CONTROL Y EJECUCION DE LA GESTION LOGISTICA Y ADMINISTRATIVA EN LOS
COMEDORES Y CADS ADMINISTRADOS POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FFMM AL NIVEL DE LA OFICINA PRINCIPAL Y LAS REGIONALES”

VALOR DEL CONTRATO: Cincuenta y dos millones doscientos dieciséis mil
setecientos cincuenta y ocho pesos m/cte. ($52.216.758,00)

PLAZO DE EJECUCION DEL CONTRATO: A partir de la legalizacion del
contrato hasta el 15 de diciembre de 2025

MODIFICACIONES: SI NO _ X




PROCESO ] )
GESTION DE LA CONTRATACION

TiTULO :
N CODIGO: CT-FO-11
\Y/ | VERSION No. 03 || Pagina2de 9 |
AGENCIA LOSISTICR INFORME DE e S
ruEizas MuTANES SUPERVISION | FECHA: |L16 || 07 ][ 2025 || ==t

TIPO MODIFICACION
NO APLICA

2. CONTROL OBLIGACIONES Y ENTREGABLES CONTRACTUALES:

Una vez verifique el pliego de condiciones, oferta y contrato (pagina web, SECOP
IT), proceda a diligenciar el presente cuadro de control de cumplimiento de todas
las obligaciones contenidas en el contrato describiendo el cumplimiento o no de
cada una de las obligaciones pactadas en el contrato.

DESCRIPCION

“NUMERA
B ,L T' "

Dar
seguimiento y
control a la
estructuracio
n del Plan de
Saneamiento
Basico
correspondie
ntes a las
10.1.2.1 |Unidades de | No aplica SI INO| SI | SI |{SI|SI|NO|NO|NO|NO]|NO]|NO
Negocio a
cargo de la
Subdireccion
de Operacion
Logistica:
CAD's

y Catering a
nivel
nacional.
Ajuste,
modificacion
y/o Matriz  para
estructuracio | célculo de
n de los ciclos | energia y
de mend y/o | nutrientes
estancias de | para los
alimentacion | mends y
suministradas | preparaciones
a las Fuerzas|. Guia de
en los | manejo de la
Catering a | matriz.

nivel
nacional.
Apoyar en el
disefio y
estructuracid
n de estudios
técnicos para
la
modificacién
y

10.1.2.2 SI | SI |SI |NO|NO|SI |[NO|SI|SI|SI|SI|SI

10.1.2.3 No aplica SI | SI|SI|SI|SI|SI|SI|NO|SI|SI|SI|NO




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES
e 13 UG U8 NURSAS Fuerzas

TITULO

IN

FORME DE

SUPERVISION

CcODIGO: CT-FO-11

[VERSION No. 03 || Pégina3 de9 |

| FECHA:

[ 16 |[ 07 |[ 2025 |

DESCRIPCION

PLAZO EJECUCION

NUMERA
L

OBLIGACIO
N

 ENTREGABLE |

FEB |

MA

. | v

N JuL

AG
o

‘SEP

DIC

actualizacion
de politicas,
manuales vy
documentos
internos que
generen

directrices

para el
desarrollo vy
ejecucién de
la Operacion
Logistica,
cuando

supervisor
requiera.

el
lo

10.1.2.4

Apoyar a las
coordinacione
s de la
Subdireccion
General de
Operacion
Logistica
las
actividades
relacionadas
con la mision
cuando se le
requiera el
apoyo en el
mismo.

en

Presentacion
Proceso

Limpieza
Desinfeccion.

de
y

SI

SI

NO | SI | SI | NO | NO

NO

NO

NO

SI | SI

10.1.2.5

Apoyar en la
elaboracion
de informes
de tipo
técnicos
requeridos
para la
adquisicién de
bienes y
servicios
relacionados
con el
suministro de
abastecimient
os de
estancias de
alimentacion.

No aplica

NO

NO

SI | NO | NO | NO | NO

NO

NO

NO

NO | NO

10.1. .

Contribuir a la
elaboracion
de

procedimient
os y
lineamientos
para la
estructuracié
n de los

No aplica

NO

SI

SI | NO| SI | NO | NO

NO

SI

SI

SI | NO




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

\\Yp’

By

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES

e L3 U0 de fLestias Fuerzas -

TITULO

INF

ORME DE

SUPERVISION

cODIGO: CT-FO-11

[ VERSION No. 03 || Pagina 4 de 9

|

| FECHA:

| 16 || 07 || 2025 ]

DESCRIPCION

PLAZO EJECUCION

NUMERA
L

OBLIGACIO
N

ENTREGABLE

FEB

MA
Y

Ju
N

1 JUL

AG
(o]

SEP

DIC

procesos de
adquisicién de
bienes y
servicios
relacionados
con la mision
de la Entidad.

10.1.2.7

Apoyar a las
regionales en
los temas
relacionados
con el
mejoramiento
continuo,
control y
ejecucion  de
las
actividades
relacionadas
con el
suministro de
abastecimient
os de
estancias de
alimentacion
objeto de los
contratos
interadministr
ativos
suscritos con
las Fuerzas.

No aplica

NO

NO

SI

NO

SI

NO

NO

NO

SI

SI

NO | NO

10.1.2.8

Supervisar 'y
monitorear la
implementaci
on del
Sistema de
Gestién de
inocuidad de
Catering y
CADs de la
Agencia

Logistica de
las Fuerzas
Militares.

Listados de
personal
manipulador
de alimentos.
Certificados
curso higiene
Y
manipulacién
de alimentos.

NO

SI

SI

SI

SI

SI

SI

SI

SI

SI

SI

SI

10.1.2.9

Controlar vy
supervisar los
procesos
efectuados
desde la
adquisicion de
mercancias,
recibo,
almacenamie
nto,
distribucién,
elaboracién,

Informe visita
seguimiento
comedores de
tropa GMTEQ
y BASPC-13.

NO

NO

NO

NO

SI

SI

NO

NO

NO

NO

SI

SI




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

\\Y//

e i yetipligid

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES

- La iniin de restras Fugrzas ——

TITULO

INFORME DE
SUPERVISION

cODIGO: CT-FO-11

| VERSION No. 03 || Pégina 5 de 9

FECHA:

[ 16 || 07 |[ 2025 |

DESCRIPCION

 PLAZO EJECUCION

NUMERA
L

"OBLIGACIO
SACK

ENTREGABLE

| e8|

| mA
v

W

AG
0,

SEP

DIC

manipulaciéon
y entrega a
satisfaccion
de los bienes
y servicios
suministrados
a los clientes
internos y
externos;
mensualment
e generar
informes de
gestion donde
se plasme lo
evidenciado,
con
recomendacio
nes y
propuestas de
mejora.

10.1.2.10

Apoyar en la
verificacion,
calibracion,
monitoreo y
funcionamien
to de equipos
de medicion,
equipos de
cocina,
manipulacién
de cargas y el
estado de
infraestructur
a en CADs y
Catering.

Memorandos
de Informe
Estado de
Comedores
Ejército
Nacional,
Armada
Nacional
Fuerza
Aeroespacial
Colombiana,
administrados
ALFM.

Y

NO

NO

NO | SI | NO

NO | NO

NO

SI

SI

SI

SI

10.1.2.11

Apoyo en la
verificacion y
estructuracié
n de los
anexos

técnicos de
los contratos
interadministr
ativos.

Observacione
s Anexo
técnico para
“Suministro
de estancias
de

ali: :entacion
dic a para el
per onal de
alfe -z,

cad es,
dist guidos,
alur :0s,
sold los
prof sionales
y sc:dados de
aviacion de la
fuerza
aeroespacial
colombiana,
conforme a la

ficha técnica y

NO

NO

NO | NO | NO

SI | NO

SI

NO

NO

SI

SI




PROCESO B ]
GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO . . CT-FO-
= = CODIGO: CT-FO-11
Y [ VERSION No. 03 || Pagina 6 de 9 |

AGENCIA LOGISTICA INFORME D,E
_runzas mumaRga SUPERVISION [ FECHA: || 16 || 07 || 2025 |
DESCRIPCION k PLAZO EJECUCION
NUI\;I-ERA OBLIﬁACIO ENTREGABLE EIIE\I FEB MRA ARB MYA J’:IJ JUL AOG kSEP OTC NVO' DIC
las
condiciones
propias  del
servicio
requerido.”
Asistir Yy
representar a
la
Subdireccion Actas de
General de reunion
10.1.2.12 | Operacion formatos d;’ NO|SI|SI|SI | SI|{SI|SI|SI|SI|SI|sSI| st
Logistica en ; -
las diferentes asistencia.
reuniones que
apliquen al
cargo.
Cumplir  las
demas
10.1.2.13 ?éf;?.ﬂi‘iiis No aplica. st|st|si|si|si|si|si|no|sI]|si|nNo]|nNO

con el objeto
del contrato.

3. CUMPLIMIENTO DE LOS RIESGOS PREVISIBLES DEL CONTRATO.

Seguimiento y monitoreo de los riesgos establecidos para la etapa de ejecucion
del contrato:

N° TIPO DESCRIPCION | TRATAMIENTO | RESPONSABLE | PERIODICIDAD
1 Operacional | Incumplimiento | Garantia de | Supervisor Mensual
total o parcial | cumplimiento
de las | del contrato
obligaciones
2 | Operacional | Retrasos en la | Definicién de un | Entidad Mensual
B entrega de las | plan de trabajo
labores a cargo | y de
del contratista seguimiento

4. NOVEDADES DE INCUMPLIMIENTO EN LA EJECUCION: (seguimiento
técnico, administrativo, y juridico)
No aplica.

5. CONTROL DE PAGOS




PROCESO

GESTION DE LA CONTRATACION

TITULO cHDIGO: CT-FO-11
SV : .
Y [ VERSION No. 03 || Pégina7 de 9 |
AGENCIA LOGISTICA INFORME DE
_ruenzas i iTanes SUPERVISION [ FECHA: " |[16 ][ 07 | 2025 |
)
VALOR TOTAL DE
CONTRATO $ 52.216.758,00/
CON
'CARGO
AL
; - CONTRAT
NO. FACTURA Y/O FECHA |  VALOR | SALDO POR o
CUENTA DE COBRO =-Hf | FACTURADO | EJECUTAR | INTERAD
A Ll e el MINISTR
ATIVO
NO. (SI
; , APLICA)
Pago anticipo (si
aplica)
Factura No. 1 13/02/2025 $4.746.978,00 | $47.469.780,00 N/A
Factura No. 2 17/03/2025 $4.746.978,00 | $42.722.802,00 N/A
Factura No. 3 10/04/2025 $4.746.978,00 | $37.975.824,00 N/A
Factura No. 4 12/05/2025 $4.746.978,00 | $33.228.846,00 N/A
Factura No. 5 13/06/2025 $4.746.978,00 | $28.481.868,00 N/A
Factura No. 6 17/07/2025 $4.746.978,00 | $23.734.890,00 N/A
Factura No. 7 15/08/2025 $4.746.978,00 | $18.987.912,00 N/A
Factura No. 8 12/09/2025 $4.746.978,00 | $14.240.934,00 N/A
Factura No. 9 16/10/2025 $4.746.978,00 | $9.493.956,00 N/A
Factura No. 10 13/11/2025 $4.746.978,00 | $4.746.978,00 N/A
Factura No. 11 15/12/2025 $4.746.978,00 | / $0,00 i N/A
ﬁ:g;‘)’ta' (por $52.216.758,001 $0,007]

Nota: antes de realizar el cargue del informe de supervision al SECOP II,
verifique que el contratista realice el cargue de las facturas en la plataforma.

Porcentaje cumplimiento Avance 100,00%/

6. INFORMACION FIDUCIAS (Cuando aplique)

No aplica

7. INFORMACION PERSONAL CONTRATADO

No aplica

8. INFORMACION AIU

No aplica

Demora

%
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9.

10.

DOCUMENTOS ANEXOS AL INFORME:
Se entregan documentos como anexo del informe de actividades del contratista.

e Matriz para calculo de energia y nutrientes para

preparaciones.

Presentacion Proceso de Limpieza y Desinfeccion.
Listados de personal manipulador de alimentos.
Certificados curso higiene y manipulacién de alimentos.
Informe visita seguimiento comedores de tropa GMTEQ y BASPC-13.
Memorandos de Informe Estado de Comedores Ejército Naciona!

Nacional y Fuerza Aeroespacial Colombiana, administrados ALFM.

e Observaciones Anexo técnico para
alimentacion diaria para el personal de alférez, cadetes, distinguidos,
alumnos, soldados profesionales y soldados de aviacién de la fuerza
aeroespacial colombiana, conforme a la ficha técnica y las condiciones
propias del servicio requerido.”

e Actas de reunién y formatos de asistencia.

REEVALUACION DE PROVEEDORES:

El supervisor debe diligenciar este numeral solo para el Ultimo informe de
supervision del contrato, donde debera realizar la reevaluacion del proveedor en
cumplimiento de la GUIA PARA LA EVALUACION, SELECCION, SEGUIMIENTO
DEL DESEMPENO Y REEVALUACION DE PROVEEDORES CT-GU-01, marcar con
una (X) el factor a evaluado, indicando SI cumple o NO cumple se sugiere

siempre diligenciar la fila de observacion:

“Suministro de estancias de

CUMPLE

FACTORES A EVALUAR SI NO OBSERVACION
Nivel de Cumplimiento con el objeto
del contrato y especificaciones| X
técnicas del mismo.
Nivel de’Cuniplimiento con el tiempo X
de entrega.
Nivel de Cumplimiento con las
obligaciones adicionales estipuladas| X
en el contrato.
Nivel de Cumplimiento con el precio X
ofertado.

los menus vy

., Armada
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11. RECOMENDACIONES:

Se aclara que la fecha del acta de notificacion como supervisora fue expedida el
27 de enero de 2025. Realizando el seguimiento a las actividades ejecutadas por
el contratista y verificando los soportes de ejecucion, anexas al presente informe
se registro el cumplimiento con el objeto contractual, por lo que se recomienda
el pago correspondiente la cuenta de cobro No. 11 por valor de $4.746.978,00
en relacidn a las actividades ejecutadas en el periodo del 14 de noviembre al 12
de diciembre de 2025.

NOTA: El plazo de ejecucion del presente contrato es hasta el 15 de diciembre
del 2025, por lo que se llevaran a cabo hasta esa fecha |as actividades a ejecutar
si hay lugar a ellas, sin embargo se realiza corte al 12 de diciembre toda vez que
el contratista cumpli6 a cabalidad con las obligaciones contractuales vy
considerando que, los dias 13 y 14 no son habiles, por lo cual no hay lugar a
ejecucién de actividades adicionales.

7
7

Atentamente se solicita la liquidacién del contrato 001-017-2025 /

Cordialmente, ;

<
. VI
Mic. Esp. EL UZ CONTRERAS
Coordina e Catering

Supervisora del‘contrato No. 001-017-2025

1







MIC. ELIZABETH CRUZ CONTRERAS
Coordinadora Nacional de Catering
Supervisor del contrato No. 001-017-2025

A continuacion, se describen las actividades que se han desarrollado para dar
cumplimiento de las obligaciones que se han estipulado en el marco del Contrato de
Prestacion de Servicios 001-017-2025, cuyo objeto es “CONTRATAR UN
NUTRICIONISTA-DIETISTA PARA BRINDAR APOYO PROFESIONAL A LA SUBDIRECCION
GENERAL DE OPERACION LOGISTICA EN LOS PROCESOS RELACIONADOS CON LA
PLANEACION, SUPERVISION, CONTROL Y EJECUCION DE LA GESTION LOGISTICA Y
ADMINISTRATIVA EN LOS COMEDORES Y CADS ADMINISTRADOS POR LA AGENCIA
LOGISTICA DE LAS FFMM AL NIVEL DE LA OFICINA PRINCIPAL Y LAS REGIONALES”.

No. 001-017-2025

24 de enero de 2025

Oscar Javier Alvarez Galviz

Cincuenta y dos millones doscientos dieciséis mil
setecientos cincuenta y ocho pesos m/cte.
($52.216.758,00)

27 de enero de 2025
27 de enero de 2025
15 de diciembre de 2025

CONTRATAR  UN  NUTRICIONISTA-DIETISTA  PARA
BRINDAR APOYO PROFESIONAL A LA SUBDIRECCION
GENERAL DE OPERACION LOGISTICA EN LOS PROCESOS
RELACIONADOS CON LA PLANEACION SUPERVISION
CONTROL Y EJECUCION DE LA GESTION LOGISTICA Y
ADMINISTRATIVA EN LOS COMEDORES Y CADS
ADMINISTRADOS POR LA AGENCIA LOGISTICA DE LAS
FFMM AL NIVEL DE LA OFICINA PRINCIPAL Y LAS
REGIONALES.

Del catorce (14) de noviembre de 2025 al quince (15) de
diciembre de 2025

11
12 de diciembre de 2025

11
PRESUPUESTAL
$ 4.746.978,00

$ 4.746.978,00

ELIZABETH CRUZ CONTRERAS

COORDINADORA NACIONAL DE CATERING




1. GRADO DE CUMPLIMIENTO DE LAS ACTIVIDADES ESPECIFICAS

Como contratista de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, cordialmente me
permito presentar el siguiente informe de actividades:

_Obligacién_

Dar seguimiento y control
a la estructuracién del
Plan de Saneamiento
Basico correspondientes a

__Actividad realizada

La actividad fue realizada

de bienes y servicios
relacionados con la mision
de la Entidad.

10.1.2.1 | las Unidades de Negocio a | en los meses de enero a | No aplica
cargo de la Subdirecciéon | julio.
de Operacién Logistica:
CAD s y Catering a nivel
nacional.
Ajuste, modificacién y/o | Ajustes de matriz para
estructuracion de los | calculo de energia vy | Matriz para célculo de
ciclos de menu y/o | nutrientes de las | energia y nutrientes para
10.1.2.2 | estancias de alimentacion | diferentes preparaciones | los menus y
suministradas a las | y mends, en base a las | preparaciones. Guia de
Fuerzas en los Catering a | observaciones de la | manejo de la matriz.
nivel nacional. socializacion.
Apoyar en el disefio y
estructuracion de
estudios técnicos para la
modificacion
actualizacion de politicas, | Durante la vigencia no se
10.1.2.3 manuales y documentos rgquNirié apoyo en el No aplica
internos que generen | disefio y estructuracion de
directrices para el | estudios técnicos.
desarrollo y ejecucién de
la Operaciéon Logistica,
cuando el supervisor lo
requiera.
Apoyar a las
coordinaciones de la
Subdireccién General de | Elaboracién o)
10.1.2.4 Opgr;cién Logl’sticg en las actualizacﬁén de Presgntacic’m Erocespl de
actividades relacionadas | Presentaciones para | Limpieza y Desinfeccion.
con la misidén cuando se le | Capacitacién Constante.
requiera el apoyo en el
mismo.
Apoyar en la elaboracién
d? 'mformes .de tipo Durante la vigencia no se
técnicos requeridos para requirié la elaboracion de
la adquisicién de bienes y | . fq |
10.1.2.5 | servicios relacionados con | '"OrMes . para a1 No aplica
el suministro de adqg|§|C|on de blenes. Y
abastecimientos de | S€rvicios fje las estancias
estancias de alimentarias.
alimentacion.
Contribuir a la elaboracidn | Durante el periodo no se
de  procedimientos vy | requiri6 apoyo en la
lineamientos para la | elaboracion de
10.1.2.6 estructuracion de. ' 'lgs procedimientos Y | No aplica
procesos de adquisicion | lineamientos para la

estructuracion de los
procesos de adquisicién
de bienes y servicios.




N.° _Obligacién | Actividad realizada | __Evidencia
Apoyar a las regionales en
los temas relacionados
con el mejoramiento | En el periodo del presente
continuo, control y | informe no se requirid el
ejecucion de las | apoyo en el control y
10.1.2.7 actividades rglgcionadas eje;qcién de‘ las No aplica
con el suministro de | actividades relacionadas
abastecimientos de | con el suministro de
estancias de alimentacién | estancias de
objeto de los contratos | alimentacion.
interadministrativos
suscritos con las Fuerzas.
Supervisar y monitorear | Se apoyo en la Listados de personal
la implementacién del | organizacion de los manipulador de
Sistema de Gestion de | listados de personal alimentos
10.1.2.8 | inocuidad de Catering y | aprobado en el curso de Certificad('Js curso higiene
CADs de la Agencia | higiene y manipulacion de manipulacion 9 de
Logistica de las Fuerzas | alimentos y su generacion yl' b P
Militares. de certificados. alimentos.
Controlar y supervisar los
procesos efectuados
desde la adquisiciéon de
mercancias, recibo,
almacenamiento,
distribucién, elaboracion,
manipulacidén y entrega a | Visitas de | Informe visita
10.1.2.9 satisfa;c_ién de los bienes | acompafiamiento a los | seguimiento comedores
y servicios suministrados | comedores de  tropa | de tropa GMTEQ y BASPC-
a los clientes internos y | GMTEQ y BASPC-13. 13.
externos; mensualmente
generar informes de
gestion donde se plasme
lo evidenciado, con
recomendaciones y
propuestas de mejora.
Apoyar en la verificacion, :
calibracién, monitoreo y | Apoyo en la cgnsolidacién Memorandos de Informe
func_lonamlento _ .’de y organizacién de los Estado de Comedores
equipos de medicidon, | reportes de Ejército Nacional, Armada
10.1.2.10 | equipos de cocina, | infraestructura de los | o 0o v " Fuerza
manipulacién de cargas y | comedores de  tropa, Aeroespacial Colombiana
el estado de | allegados por las | _dministrados ALFM. !
infraestructura en C, Ds y | Regionales.
Catering.
Apoyo en el proceso de | Observaciones Anexo
revisién de la cotizaciéon | técnico para “Suministro
para  “Suministro de | de estancias de
estancias de alimentacion | alimentacion diarialfpara
e diaria para el personal de | el personal de alferez,
gsgzgtiralgé\fnﬂgzc‘ ?oé al_fé.rez,' cadetes, | cadetes, distinglt(jlidgg,é
10.1.Z 11 | arexos técnicos de los distinguidos, alumnos, | alumnos, s0ce

contratos
interadministrativos.

soldados profesionales y
soldados de aviacion de la
fuerza aeroespacial
colombiana, conforme a
la ficha técnica y las
condiciones propias del
servicio requerido.”

profesionales y soldados
de aviacion de la fuerza
aeroespacial colombiana,
conforme a la ficha
técnica y las condiciones
propias del servicio
requerido.”

sy,

oy




N.° Obligacion _ Actividad realizada __Evidencia
B dgpresentar = 2 | e asisi a s reuniones )
10.1.2.12 | Operacién Logistica en las sohcalf.ada;l por la) Actas  de reunion -y
diferentes reuniones que Subdwe_gmon gse.neral de | formatos de asistencia.
: Operacion Logistica.
apliquen al cargo.
Cumplir las demas
10.1.2.13 | actividades relacionadas | No aplica No aplica.
con el objeto del contrato.
2. Registro fotografico y/o anexos
Se incluyen todos los anexos relacionados.
° Matriz para cdlculo de energia y nutrientes para los mends y preparaciones, y
guia para el manejo de la matriz.
° Presentacién Proceso de Limpieza y Desinfeccion.
° Listados de personal manipulador de alimentos.
o Certificados curso higiene y manipulacion de alimentos.
o Informe visita seguimiento comedores de tropa GMTEQ y BASPC-13.
o Memorandos de Informe Estado de Comedores Ejército Nacional, Armada
Nacional y Fuerza Aeroespacial Colombiana, administrados ALFM.
° Observaciones Anexo técnico para “"Suministro de estancias de alimentacién

diaria para el personal de alférez, cadetes, distinguidos, alumnos, soldados

profesionales y soldados de aviacidn de la fuerza aeroespacial colombiana,

conforme a la ficha técnica y las condiciones propias del servicio requerido.”
o Actas de reunién y formatos de asistencia.

CONTRATISTA

7
Oscar Javier Alv: alviz

C.C. 1.072.430.345 de La Mesa
Contratista
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Matriz para el calculo de nutrientes

La matriz para célculo de nutrientes sera usada para complementar el proceso de disefio
de menls para escogencia y de manera interna poder determinar el cumplimiento de los
requerimientos de energia y nutrientes y/o realizar ajustes necesarios.

Hoja de indice

S S,
L

La hoja contiene los hipervinculos de las diferentes hojas para facilitar la movilidad
entre hojas.

Lista de preparaciones

Tieman ae ooy

C s
[eBventss protarcs Caldos y praparacionss cempusstas
linentos proteins Caldos v pr

= {Preparacidn
210z Con huevg

C2ido ke costilla
Caldas v prep ass compusstas Calde de pechuaa
Caidns v preprracionss hangus
Caldes v praparacicnes cempusstas Tamal

i 2 25 &n bistech
: Desayune Cam 25 fata-asads

F Deszyung Came ¢s res sudada

W Desayune Cestds de cerde sudada
© Desayune Cestdis ds res sudada

& Dessyu

Costfss de cerda 8BQ
Higade assdo

Higadsy encetcliade
Hinads sudedo

Chorza granda frite
Cheriza pequeric fito
*rorola fota

Porcidn de ssichichén
porcion da salchichén frits
ichinha fity
Satchicha quisada
Tiada d= jamein

*3 Beseyuno
& Besayane,

= Desayung

% Dessyuns
*7 Eosavimn
i Besayuna

@ e s ju

La presente ho.a c itiene la lista de todas 3s preparaciones, detallando los grupos y

subgrupos en l¢s qu : se encuentran clasificac 2s. También contiene un botdn para volver
al indice.




Hojas de estancias

i
i

El archivo cuenta con una hoja para cada estancia del Lunes a Domingo, esta conformada
por la matriz de calculo nutricional y un visor de adecuacion nutricional.

En verde se encuentran resaltadas las columnas que permiten edicién permitiendo los
siguientes cambios:

o Tiempo de comida

o Componente

o Subcomponente

e Preparacion

e Gramaje

e Precio por gramo o mililitro

1 .
Tiempo de comida | Tiempo de comida Componenta Subcomponante Praparacién i MATERIAL Gramaje | t
. N o - v _— g o e g - . - | Minlmo C¥C 10
2 {Desayunn Desayunso Bebidas Bebidas fictea B - [Cafe en leche (Polvo) 10
: z 16
8
© Desayund Desavuns Almentos proteics Cames ; Came de res en bisteck 135
B
0.5
S
g
0.5
5 Desayuno: Deszyunc Farinaces {Faninaces i s o iAoz complamentanio a0
y s . 3
5
o5
» Desayuno Desayuna Frutas Frula mana o en porccn

B

En las columnas: Tiempo de comida, Componente, Subcomponente y Preparacidon se
presentan listas desplegables que permiten escoger la preparacion o plato a incluir, y de
manera automatica se presentan los ingredientes o materiales requeridos.



“laimosrin o Cena lpeindas

* Prepatacidn

g :
E] 30 5 S 430

Ademas toda la tabla se puede filtrar de acuerdo a las necesidades.

o3 - A -

N e o o

" ) Gramaje | Gramaje de Energia

5 :
g ; 2 Minima CT. | Maxima CT-, | SRAMAIE | i ean | Protaiin (o1 Lipldos. (g1, :
do y molde, en solve CETTHETIPTRTTE e | 28 1 28 [
a, entera, en polvs 16 20 100 5.3 5,3
aranulade -8 230 159 o0 0,9

Recomendacién Desayt
Aporte Desayuno
Aderuacion Desayuno

© Hgs, came magra, duds 125 130 130

. § 41,921 5544960 181 28,3 7 4. | Recomendacisn Refrige
¢ Aisite de palma [ 22 g < 1009  8oz2| 72 ] X f |Aparte Relrigerio
! — 05 1,25 0.5 2.3 2,13 2, i ), |Adecuacion Refrigerio
1 cabezone, ciuda s 20 5 2,1 10,55 O, X ¢ Recomendacion Almuer
- To , crudo 5 20 15 3,25 63,99 a, . fs Aporte Almuerzo :
4 Ao, crude 0.5 - i 0.5 750 EXS B, 3 1 Adecuadon Almuerzo
: Recomendacion Cena
(AporteCena
Adecuaddén Cena
Recomendacion Dia
+ Arroz blance, pulido, cruds 80 - 100 5 B 3,87 309,60 282 4 (] 64,1 Aportedia
ceie de palma 8 22 B S__10,09 80,72 72 ) 5.0 5.0
holla junea, tallas, cruda S 20 5 s 2,70 13,50 i 0 0:0 0,1
Sal 05 | 135 9,5 s 212 1,08 ) ) 6,0 0.0

Almuerzo
Cena

STANCIR LU

Al momento de seleccionar las preparaciones, en las columnas Gramaje Minimo CTO y
Gramaje Maximo CTO, se presenta el rango de los gramajes estipulado en los contratos,
sirviendo como guia para especificar los gramajes a usar.

gy

£l




* 4 43

- ' . e
: s PRECIO POR |. ; o Carhohidratos
, MATERIAL . uﬁ.??.!ﬁ"éi: S;::::{%‘;ﬁ | gaanoo } ‘(';,i'd"f)” | Proteine (9: uu-uos‘(m' Tetalun s
i vostado y malido,enpetve 10 20 s i3 28
gz vaca, ~en palvo 15 Z0 R 548,30 53 B
¢ Blance g g 30 3 4, 164,80 93 3.0
Tagia, Ciads 125 130 136 5 N 74
vilna & 22 s < k3 8,
2.9 1,25 4.5 3 s 2.0
5 20 s < B 3. B
5 20 15 B B 3, [
55 i 35 B H o N
ED) 100 ) EEC AR i [ Apor —
g 22 8 § 165913 6.5 Adecaacion Dia
s 20 S 527013 - Distribucion Hacronutri
] 125 65 is 212[% - Desayuno
! |Refrigerio N
- | Almucrze
i Cena
i

*Los valores de presentados en las columnas GRAMAJE y PRECIO POR GRAMO O MILILITRO, en la imagen son

ilustrativos, y dependen de cada Regional

En la columna gramaje se pueden editar las cantidades de acuerdo a la necesidad. Las
celdas a manera de alerta se resaltan en color rojo cuando se usan gramajes fuera de
los rangos establecidos.

Nota: Cabe aclarar que aunque el gramaje se resalte en rojo el célculo de nutrientes y
precios funcionara de acuerdo a los gramajes diligenciados.

3 B ; w . .n s o
§ wramaje Gramaje de FRTECIO POR P V i 5
5 arura e ) Forsoc s RO R B B T L e
o Café, ostado v o, en paivo 10 20 25 s 4262)s 85240 N 25
5 che de vaca, entera, en poleo 15 20 §8 424115 100 5.3 5.3
Azacar blanco, granlado 8 30 2 g S 4,10¢ ¢ 159 3.0 Q0
. 1 Recomendacion Desayt
g Aporte Desayuno .
g Adecuadén Desayuno
- Res, camne maars, cruda 125 130 138 § 4192« 181 28,3 74 Revomendacion Redfrige
Aceite de palma B 2 5 S D09 ES 72 2,0 3,0 Aporte Refrigerio
Sal i R 65 1,25 45 ST i 50 g, | Adecuacion Relrigerio
3 2 5 s 2118 2 8, X |Recomendad
- s 2 i5 S 3261% 3 ©. f Aporte Almucrzn
9.8 1 9.5 S 790%s 1 3.0 3 Adecuacion Almucrza
= |Recomendacion Cena
: Aporte Cena
Adecuacién Cena
d
ES 387 82 54 8.3 54,1
§ o8 iz 0 89 D0 5
< 2,70 1 5.0 ) 31 ion Macronutsi
s Z X o Y ung

i
jore

*Los va

Columna precio por gramo o mililitro (esta columna es opcional), aqui se debe agregar
el precio por gramo o mililitro de cada alimento, permitiendo el célculo de precio total
de la preparacion, tiempo de comida y estancia. (*Informacion detallada en la hoja
PRECIO PREPARACIONES)

Ejemplos:
1 kg de arroz = $3.870/1000 = $3,87 por gramo

Para los casos de unidad, caja, entre otras unidades de medida, es necesario tener claro
el gramaje por unidad.



1 unidad de brazo de reina

$1.200,00
100 g
$1.200,00/100 g = $12,0 por gramo

1 unidad de brazo de reina

Visor de adecuacién

Nota: El visor de adecuacién es una imagen dindmica de las hojas de adecuacion de las
estancias. (Se estructurdé como imagen dinamica y actualizable automaticamente, con el

fin de poder filtrar la matriz principal sin afectar la visibilidad de la tabla y grafica de
adecuacion)

s

o ESTANCIA LUNES Y
Sheran ] erotema () | tipidos () |- €
I

rboidratos
Totales {9) |
7

3o Desayuno

Aporte
|Adeaiadan Desayuno i
A 8 S
Aporie Refrigerio

porte Al

Cena

porte Cena

Visor de adecuacién nutricional, al lado superior derecho de la matriz de cada estancia
se encuentra un visor que presenta los requerimientos, aportes y adecuacion de energia
y nutrientes por tiempo de comida y por estancia.

La tabla presenta las cantidades de calorias o gramos requeridos (en las filas de
recomendacion) y los aportes del ment (filas de aportes).

Cuenta con las filas de adecuacién que presentan los valores en porcentajes de
adecuacién, los cuales se resaltan en diferentes colores de la siguiente forma:

Convencidr Clasificacion P:;c;r:jt:g;ﬁe
| Subadecuado <90%
| Adecuado 90% al 110%
| Sobreadecuado >110%




Grafica de adecuacion estancia

ori

Aecuzcion 11572
Iceal Inferar S0%%

wmneees 12 23] Supsricr

Faoomendacidn

FAporee

la}

Se incluye una grafica de adecuacion por estancia para poder observar de manera
sencilla y rapida los porcentajes de energia, proteinas, lipidos (grasas) y carbohidratos.
Buscando que de manera ideal se encuentren en los rangos ideales o cerca de los mismos
(espacio entre las lineas rojas.)

Hoja de Precio preparaciones

. GRAMAIE {Vanes elemantos) GRAMAJE {Vanos elzmentos) GRAMAJE (aros slemenas)
ESTANCIA LUNES ESTANCIA MARTES ESTANCIA MIERCOLES
Tiompo de comidy  Preparacian ;Pre‘:;g;ién, v“ce:“rf'i‘(’,:f o peeparaden Pre”')'a‘*r‘;':i(m Tiempo de Preparation pm‘;ﬁ';
~ Desayuno Café en leche (Polva} £ 1.700.60 Total general Total general
N Camg de res 2n ci § 561985
: Arrez 5 40488
Total Desayuno $ 7.716,33
- Refrigerio Toqurt 3 1.300,00
s Gallata ¢on crema s 1.412,40
Total Refrigerio s
Almuerzo ¢ de cerd futa-asads €

. 208,42
« Total Almuerzo
= Cena

- Yotal Cena
-+ Fotal general

W G G




Esta hoja cuenta con tablas dinamicas para cada estancia, presentando los valores de
cada preparacién, tiempo de comida y valor total de la estancia, (esta es una hoja
opcional).

La hoja cuenta con dos botones:

“Actualizar Tablas de precios”, para actualizar todas las tablas dindmicas (ya que la
actualizacion no es automatica).

“Volver al indice” para volver a la lista de hojas.
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En el documento cuenta con las hojas de adecuacién para cada estancia, y las cuales
son fuente para visores de adecuacién en cada hoja de estancias. Estas hojas se
mantienen visibles y disponibles en caso de requerir copiar la tabla o grafica.
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OBJETIVO DEL INFORME

Determinar diagnostico sanitario mediante visita de inspeccién al comedor de tropa BASPC-
13 de la Regional Centro, efectuada desde la Oficina Principal, donde se realizé seguimiento
de los aspectos higiénicos sanitarios y de calidad aplicables.

1. CUERPO DEL INFORME

En el marco de las acciones de seguimiento y control establecidas por la Oficina Principal, se
llevé a cabo una visita de acompafiamiento a los comedores del Grupo de Caballeria
Mecanizado No. 10 "Tequendama" (GMTEQ) y del Batallon de A.S.P.C. No.13 "Cacique
Tisquesuza" (BASPC-13), pertenecientes a la Regional Centro. En esta actividad se revisé el
cumplimiento de los lineamientos técnicos e higiénico-sanitarios establecidos para el
funcionamiento de los comedores de tropa.

1.1. VISITA DE ACOMPANAMIENTO COMEDOR DE TROPA GMTEQ:

El dia 30 de octubre del presente afio se llevd a cabo una visita de acompafiamiento al
comedor del Grupo de Caballeria Mecanizado No. 10 "Tequendama" (GMTEQ). Durante la
jornada, se realizé una socializaciéon con el administrador sobre la documentacién sanitaria
requerida y el adecuado manejo de temperaturas. Adicionalmente, se aplicé de manera
aleatoria el formato Inspeccién Higiene Manipuladores de Alimentos (OL-FO-15) con el fin de
evaluar las practicas y requisitos de higiene del personal manipulador de alimentos.

1.1.1. Socializacién documentacién y manejo de temperaturas:

Se revisd la documentacion presente en el comedor, evidenciando el uso de algunos
documentos desactualizados, por lo que se realizd la socializaciéon de los formatos actuales y
se compartié una lista de chequeo de los documentos y formatos requeridos en el comedor
de tropa.

Ademas se verifico la realizacion del curso de higiene y manipulacion de alimentos por parte
del personal encontrando la siguiente informacidn:

Tabla 1.

Estado Curso Higiene de manipulacion de Alimentos GMTEQ

Nombre Estado del curso
Juveiner Mauricio Osorio Peflaranda No aprobado
Breiner Yessic Antolinez No aprobado
Alvaro Fernando Martinez Castafieda Sin realizar
Luz Angélica Caceres Herrera Aprobado
Diana Paola Rodriguez Pulido Aprobado
José Nelson Garcia Ramirez Aprobado

De acuerdo con la informacién recopilada durante la visita, se solicita al administrador
fomentar la participacion del personal que aln no ha realizado el curso de higiene vy




PROCESO
DESARROLLO ORGANIZACIONAL Y GESTION INTEGRAL

e | TITULO CcODIGO: GI-FO-18
\\‘/ VERSION: No. 03 | Pégina 3 de 8
_..,..m FORMATO DE INFORME : X0
RGNS NN FECHA: 03 | 07 2024

manipulacién de alimentos, promoviendo su inscripcién y desarrollo a través de la
plataforma virtual Classroom.

1.1.2. Inspeccion higiene manipuladores de alimentos:
Se efectu6 de manera aleatoria la inspeccién de higiene al personal manipulador de

alimentos, aplicando el formato OL-FO-15 a uno de los auxiliares presentes Los resultados
obtenidos fueron los siguientes:

o El auxiliar inspeccionado presenta una adecuada higiene personal. '

° Cumple con el uso correcto, limpio y completo del uniforme (dotacion) reﬁuerido.
o Utiliza de manera apropiada los elementos de proteccion personal (EPP).

° Se evidencia cabello corto, recogido y protegido por gorra.

o Se observa en buen estado de salud.

Sin embargo, se identificd incumplimiento respecto al uso de accesorios. El manipulador
utiliza gafas sin contar con un sistema de sujecién que prevenga su posible caida sobre los
alimentos. Situacién descrita en la Resolucion 2674 de 2013 en su articulo 14, numeral 8
“No se permite utilizar reloj, anillos, aretes, joyas u otros accesorios mientras el personal
realice sus labores. En caso de usar lentes, deben asegurarse a la cabeza mediante bandas,
cadenas u otros medios ajustables.” *

Se realiz6 observacién directa al personal involucrado y se comunicé al administrador la
situacién encontrada. Se acordd desarrollar estrategias correctivas que garanticen el
cumplimiento de la normativa vigente y prevengan riesgos de contaminacion en el proceso
de manipulacion de alimentos. -

Tabla 2.

Perzonal Manipulador de Alimentos GMTEQ

PERSONAL MANIPULADOR
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1.2. VISITA DE INSPECCION SANITARIA COMEDOR DE TROPA BASPC-13:

Posteriormente, en el marco de la misma jornada, se efectud visita de inspeccién sanitaria al
comedor del Batallon de A.S.P.C. No.13 "Cacique Tisquesuza" (BASPC-13/GMRIN). Esta
actividad tuvo como finalidad evaluar las condiciones higiénico-sanitarias de Ia
infraestructura, equipos, utensilios y procesos operativos del comedor, conforme a lo
establecido en la Resoluciéon 2674 de 2013 vy las politicas internas de la entidad.

1.2.1. Inspeccién higiene manipuladores de alimentos:

Se verifico y evalud las condiciones higiénicas del comedor de tropa para establecer un
diagnostico sanitario mediante el Formato Visita de Inspeccidon Sanitaria Catering (OL-FO-
19), de acuerdo a lo establecido en la resoluciéon 2674/2013 vy las politicas de operacién de
la entidad, el cual arrojo un cumplimiento del 85,8 % (Cumple Parcialmente), dentro del
cual se evidencio lo siguiente:

A. Infraestructura, Equipos y Utensilios

a. Aspectos a mejorar

e Se evidencian pisos del drea de lavado y marmitas en alto estado de deterioro,
presentado grietas, agujeros, desprendimiento de pintura, incumpliendo las condiciones
establecidas en la Resolucion 2674 de 2013.

o Se evidencia sifones de pisos y lavaplatos sin rejillas de proteccion que impidan el
ingreso de plagas.

o El comedor no cuenta con suficientes estibas o canastillas para el almacenamiento de la
materia prima.

e Se evidencia instalaciones eléctricas en inadecuado estado, presentando tomacorrientes
sueltos y expuestos y la caja de fusibles se encuentra con una de las bisagras de la
puerta rota.

o Estufa con ausencia de uno de los soportes inferiores, y se evidencia uso de un ladrillo
como apoyo para mantener estable el equipo.

b. Aspectos positivos

o El comedor cuenta con una adecuada localizacién y accesos, alejados de posibles focos
de insalubridad.

s Presenta la separacion fisica correspondientes de los diferentes proceso y se encuentra
organizado de manera secuencia, disminuyendo los riesgos de contaminacién cruzada.

o El comedor cuenta son servicios sanitarios y de vestier para el personal manipulador de
alimentos y se encuentran funcionando y en buen estado.
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e Las ventanas y otras areas de contacto directo con el exterior el comedor se encuentra
en buen estado y protegidas.

e Se cuenta con area exclusiva para realizar los procesos de limpieza y desinfeccién de los
utensilios y menaje.

B. Condiciones higiénico sanitarias

a. Aspectos a mejorar

o Se evidencia Gltimo concepto sanitario por parte de la Entidad Territorial de Salud (ETS)

del 03 de julio de 2019, el cual presenta un cumplimiento del 27,5% con un concepto
desfavorable.

e El comedor cuenta con servicios sanitarios, sin embargo no se encuentra con la dotacion
completa de insumos de aseo personal, faltando el papel higiénico.

o Algunos miembros del personal manipulador no cuentan con concepto de aptitud para
manipular alimentos por parte de un médico o no se encuentra vigente.

e Se evidencia que parte del personal manipulador de alimentos no cuenta con certificado
de capacitacién en manipulacion de alimentos.

o Almacenamiento de productos ajenos al servicio y sin rotular en el cuarto de
refrigeracion.

e Se evidencian registros de temperatura diligenciados de manera anticipada.

e Se recomienda ubicar los insumos de limpieza y desinfeccion en un area separada,
alejada y sin contacto con los alimentos, ya que se evidencié la presencia de dichos
insumos en contacto directo con las estibas destinadas al almacenamiento de alimentos.

Esta situacién representa un riesgo de contaminacién cruzada y compromete la inocuidad
del pro ucto.

e Se prewenta la ausencia de registros de control de temperatura durante los procesos de
prepaiacion y distribucién de alimentos frios y calientes. Esta omision puede
comprometer la seguridad alimentaria, ya que no permite verificar que los alimentps se
mantengan dentro de rangos de temperaturas seguras que eviten la proliferacion de
microorganismaos.

e Se evidencian documentos del Plan de Saneamiento Bdasico que se encuentran
- desactualizados.

e Verificar que los insumos de aseo adquiridos cumplan con las caracterl'st.icas f—:‘?ugldas
| ara la industria alimentaria (productos inoloros) y que estén debidamente identificados.
¢ » evidencia un recipiente de jabén de manos con aroma que no cuenta con rotulacion,
Ic cual requiere correccion.
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e Se evidencid que las muestras de referencia de alimentos se encuentran almacenadas en
congelaciéon; sin embargo, algunas de ellas se encuentran desorganizadas y no estan
debidamente rotuladas. Esta situacion compromete la validez y trazabilidad de las
muestras, dificultando su identificacion y el seguimiento adecuado en caso de requerirse
analisis o verificacion.

b. Aspectos positivos

o Se observa al personal manipulador presente con una adecuada presentacién y
condiciones de higiene.

e El personal manipulador cuenta con la dotacién completa y en adecuadas condiciones de
limpieza y hace uso correcto de la misma.

o Las areas de almacenamiento de alimentos se encuentran organizadas y con buenas
condiciones de limpieza y desinfeccion.

e Se evidencian materas primas en adecuadas condiciones, sin defectos y con fechas de
vencimiento vigentes.

e Se hace uso adecuado de utensilios medidores para el proceso de distribucion y servido
de alimentos.

e Se cuenta con certificados recientes de fumigacién, lavado de tanques y entrega de
aceite vegetal usado.

e Adecuada disposicién y organizaciéon del espacio dedicado para el almacenamiento
temporal de residuos sélidos y se cuenta con los recipientes correspondientes.

e Las areas de almacenamiento y produccién se encuentran libres de presencia o dafio
causado por plagas.

C. Registro fotografico
Tabla 3.

Registro fotografico inspeccion sanitaria

g
Almacenamiento de muestras | Formatos de control de | Almacenamiento de

de referencia que no se | temperaturas de | productos ajenos al servicio y
encuentran rotuladas. almacenamiento en frio que | sin rotular en el cuarto de
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cuentan con registros | refrigeracion.

adelantados.

Piso del area de marmitas en
alto estado de deterioro,
presentado grietas, agujeros,
desprendimiento de pintura.

Se evidencia sifones de pisos
sin rejillas de proteccion que
impidan el ingreso de plagas.

Caja eléctrica que presenta
la tapa de proteccion
averiada.

Estufa con ausencia de

Sifones de lavaplatos sin | Instalaciones eléctricas
.rejlllas de proteccion que | expuestas  (tomacorrientes
impidan el ingreso de plagas. | desprendidos de la pared).

soporte, y uso- de ladrillo
para mantener estable el
equipo.

CONCLUSIONES Y/0O RECOMENDACIONES

Durante la jornada se realizaron inspecciones sanitarias, socializaciones con los responsables
de cada comedor, revisién documental y aplicacién de formatos de evaluacion, con el fin de
evidenciar el estado actual de las instalaciones, el cumplimiento de la normativa vigente, y
las condiciones de higiene del personal manipulador de alimentos. Y de acuerdo con lo
observ :do se recomienda:

Realizar gestién para solicitar visita sanitaria por parte de la Entidad Territorial de Salud
(ETS), con el objetivo de renovar el concepto sanitario del comedor, y teniendo en cuenta
que la situacién fue detectada desde la Coordinacién Nacional de Catering, se realizara
hallazgo por la accién de mejora “Accién sanitaria ETS” en la plataforma Suite Vision, de
manera que se inicie el plan que subsane la causa de la observacion. Lo anterior en
cumplimiento de lo establecido en el Manual de Operacién Logistica.

Promover el desarrollo y realizacién del Curso de Higiene y Manipulacion de Alimentos, por
parte de todo el personal del comedor.
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Verificar que los diferentes documentos y formatos diligenciados para los procesos sanitarios
y de calidad sean las versiones actuales publicadas en la Suite Vision Empresarial.

Informar a la Unidad militar sobre las novedades relativas a infraestructura y equipos fijos
que estdn bajo su responsabilidad, de acuerdo con las obligaciones establecidas
contractualmente.

Implementar controles de temperatura de alimentos calientes y frios en los procesos
productivos de produccién y distribucién, aplicando el formato OL-FO-63.

OBSERVACIONES

Es importante fortalecer los procesos de capacitacion en los diferentes aspectos sanitarios y
de calidad por parte del profesional de Catering de la Regional, con el propésito de actualizar
la informacién disponible y subsanar las desviaciones sanitarias evidenciadas.

Los registros de control de temperatura deben ser diligenciados utilizando lecturas obtenidas
mediante un termometro externo, distinto a los sensores integrados en los equipos de
conservacion. Estas mediciones deben realizarse en los tiempos establecidos por el formato
OL-FO-61, con el fin de garantizar la veracidad de la informacion consignada, asegurar la
trazabilidad del proceso y permitir la adecuada verificaciéon del estado operativo de los
equipos.

ANEXOS

o Formato Inspeccién Higiene Manipulador de Alimentos (OL-FO-15) al comedor GMTEQ.

o Formato Visita Inspeccién Sanitaria (OL-FO-19) al comedor BASPC-13.

Informe presentado el dia 10 del mes de diciembre del afio 2025.
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Bogotd, 25 de noviembre 2025

No. 2025140000061301 ALDG-ALSGOL-OL-CAT-14001
AL Sefior, Teniente Coronel de'Infanteria de Marina
JOHANN GUZMAN GUZMAN,
Supervisor General del Contrato Interadministrativo No. 0002-ARC-
JOLAN-2023
Cr 65 15 51 Zona Industrial Puente Aranda -Bogotd
ASUNTO:

Informe Estado de Comedores Armada Nacional Administrados ALFM.

Con toda atencién, me permito remitir al Sefior Teniente Coronel,
Supervisor General del Contrato Interadministrativo No. 0002-ARC-JOLAN-2023, las
novedades evidenciadas en el segundo semestre del afio 2025, en cuanto
instalaciones Y equipos fijos del Comedor de Tropa de las Fuerzas, que en la

actualidad es administrado por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares.

En relacién, del comedor administrado por la ALFM, se encuentran en grado medio de
deterioro, ya que presenta novedades de infraestructura Y equipos fijos; y de acuerdo

NACICNAL: Numeral 5 “Garantizar el funcionamiento de los equipos fijos minimos
Para ¢ proceso de preparacion (marmitas, calderas, cuartos frios, hornos estufas
mesas y sillas) e infraestructura de acuerdo a la Resolucién 2674 de 2013 en los
Comecores que estén administrados por el contratista.”.

Asper ‘0s Ge :eriles

Sistema Eiéctrico: se debe:: validar por parte de la Unidad-Militar, E;l sistema
eléctrico en el comedor de {-opa, en razén que en la agtuahdad el S|st§ma SeI
€ncuentra deteriorado o expue 5to lo que puede generar accidentes de trabajo en e
personal manipulador.

Disefio y Construccion: Las :ondiciones actuales de Ia. i_nfraest.ru'c,tu.ra p;ensgteanrtizr;
multiples a“.pectos a mejorar (ue afectan tanto las condiciones higiénico-s
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como la funcionalidad de los espacios. El desprend'\,miento de cer’r_n'icas, jas g A%
en paredes, el deterioro de puertasy ventanas, asl como la filtre ion en el ares de
lavaplatos, generan riesgos de acumulacién de suciedad y proliferacion ¢n
microorganismos Yy plagas, dificultando los procesos de limpieza y c2sinfeccion Estes
situaciones requieren atencion inmediata para garantizar un ai \biente comre
adecuado.

Asimismo, la recomendacion de la Secretaria de Salud sobre el ¢ imbio general de
pisos v la reparacién de la fragua, junto con la reubicacién del lavamanos en la
entrada principal del comedor, evidencian la necesidad de un plan integral de
mantenimiento. La intervencion oportuna permitira no solo cumplir con las normas
sanitarias, sino también mejorar la operatividad y prolongar la vida util de las
instalaciones.

Mantenimientos a Equipos Fijos: El estado de los equipos de cocina reflejan un
deterioro que afecta directamente la operatividad vy la seguridad del area. Extractoras
fuera de servicio y sin proteccién antiinsectos, canastas de freir averiadas, una

marmita y la licuadora industrial inhabilitadas, evidencian la necesidad urgente de

mantenimiento preventivoy correctivo para garantizar la continuidad de los procesos
y evitar riesgos sanitarios.

Ademas, las deficiencias en la linea de distribucion, que carece de conexion para
calentamiento y ha sido reemplazada por samovares y un meson, representan un alto
riesgo en la manipulacion y conservacion de los alimentos. A esto se suma la
necesidad de ajustar los lavaplatos de acero inoxidable, reforzar sus soportes, realizar
soldaduras y cambios de tuberia, lo que confirma la importancia de implementar un
plan integral de reparacion y adecuacion que asegure el cumplimiento de las normas
de higiene y el correcto funcionamiento de la infraestructura.

Visitas Secretaria de salud: Los puntos de mejora identificados se relacionan con
los parametros de cumplimiento evaluados durante las Visitas de Inspeccion,
Vigilancia vy Control (IVC) realizadas por los Entes Territoriales de Salud a oS
comedores de tropa, bajo el enfoque de riesgo aplicado a los establecimientos de
preparacion de alimentos. En estas visitas se emite un concepto sanitario en funcion
de las condiciones higiénico-sanitarias de las instalaciones y procesos.

Es importante destacar que el porcentaje de cumplimiento y el concepto de
favorabilidad dependen del analisis sanitario integral emitido por la autoridad
competente. En el caso de los comedores atendidos por la ALFM, la mayoria recibe el
concepto de “favorable con requerimientos”, 1o que significa que la favorabilidad esta
condicionada al cumplimiento de ciertas exigencias sanitarias, principalmente
relacionadas con la infraestructura. En caso de que estas exigencias No s& cumplan
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en gl pI’azo establecido, el concepto sanitario pasaria a ser “desfavorable”, lo que
implicaria el cierre total del comedor.

Por lo anterior, en el consolidado anexo se detallan las novedades presentadas en los
comgdores de tropa de la Armada Nacional administrados por la ALFM. En este
sentido, solicito respetuosamente su intervencion para que las Unidades Militares
realicen los mantenimientos requeridos, con el fin de dar cumplimiento a lo
e§tablecido en los Contratos Interadministrativos y en la Normatividad Sanitaria
vigente, especificamente la Resolucién 2674 de 2013. Cabe resaltar que, de no
subsanarse las novedades expuestas, los Entes Territoriales de Salud (ETS) podrian
ordenar el cierre de los comedores, lo que afectaria directamente el suministro de
alimentacion en la modalidad de comida caliente para nuestros Héroes de la Patria.

Cordialmente,

Vi pizd

Abogada MARTHA EUGENIA CORTES BAQUERO
Jefe de la Oficina Asesora Juridica, encargada de la Funciones del N
Despacho de la Direccion General de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares

Anexo: Registro de novedades de infraestructura y equipos fijos del comedor BASE NAVAL No.2 ARC "MALAGA" — COMPARNIA DE

SEGURIDAD.
ﬂ%& _
Elabord: N.D. Oscar Javier Alvarez Revis6: Mic gras
Contratista Coordinadokd g
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1. COMEDORES EN ESTADO DE DETERIORO

FUERZA: ARMADA NACIONAL
UNIDAD MILITAR: BN2
UBICADO EN: BAHIA MALAGA
COMEDOR: CSBN 2-F401

NOVEDAD DE INFRAESTRUCTUR ‘ N
~— PAREDES | ]
Se evidencian paredes con desprendimiento de ceramicas y grietas, favoreciéndo la acumulaciénﬂ
de suciedad y dificultando los procesos de limpieza y desinfeccion.

~ PUERTAS : B

Las p‘Jertas tienen desgastes en sus bisagras y |
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PISOS VENTANAS

Se requiere cambio de pisos en general, por
recomendacion de la secretaria de salud ya que
existen muchos espacios que pueden favorecer
la acumulacién de bacterias y proliferacion de
insectos, reparar fragua de piso.

Las ventanas requieren mantenimiento ya que
se han desajustado y algunas no cubren toda el
area.

INSTALACIONES ELECTRICAS

e 5 s

=

Se evidencian instalaciones eléctricas en expuestas con faltan tapas y cubiertas, tapas de las
cajas eléctricas de las marmitas, tomacorrientes de seguridad entre otras, ’
mantenimicnto & toda la red eléctrica de la cocina, verificando la mejora en la iluminacién del

se solicita realizar

comedor y que los equipos puedan funcionar de manera segura y adecuada.
A b AREA DE LAVADO

Se evidencia filtracién en el area inferior de
lavaplatos.

Se evidencia un lavaplatos fuera de servicio,
debido a que no tiene habilitado el sistema de
tuberias y desaglie.
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DETALLE DE LA NOVEDAD: ' y . i
Reubicar lavamanos en la entrada principal del comedor acuerd ' con la inspeccion realizada por
el Supervisor General del contrato Armada Nacional.

NOVEDAD DE EQUIPOS F1JOS

| EXTRACTOR

FREIDORA

JRUIS SO B

Se evidancia extractor fuera de servicio, que no , .
R . i . Las canastas de freir se encuentran averiadas y
cuenta con proteccion antiinsectos, solicita . .
. - . o deterioradas por el uso operativo.
inspeccién, ajuste y mantenimiento.

MARMITAS

k
2 La marmita #1 se encuentra fuera de servicio. ‘ B
[ DETALLE DE LA NOVEDAD:

« lavaplatos de acero inoxidable: Se solicita pegar los lavaplatos a la pared y verificar bases
\ soportes. Se requiere soldadura y cambio tuberia (pintura colores).

e Linea de distribucidon: Se encuentran sin conexion para calentamiento, en su reemplazo se

ubicaron los samovares y un meson para la distribucion de los alimentos calientes lo que
es alto riesgo.

| o Licuadora industrial: Presenta dafio en aspas lo que impide su funcionamiento.







\\\Yff

AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES

——La unién de nuestras Fusrzas ———

Bogota, 25 de noviembre 2025

No. 2025140000061311 ALDG-ALSGOL-OL-CAT-14001
AL Ser”‘.o,r, Teniente Coronel
JOSE FERNANDO BALLEN DiAz,

Supervisor Principal del Contrato Interadﬁ'\inistrativo No. 050-DIADQ-
DIPER-2025

Carrera 45 No. 20B-99 Puente Aranda Bogotd, D.C.
Edificio Comando de Personal Piso 3

ASUNTO:  Informe Estado de Comedores Ejercito Nacional Administrados ALFM.

Con toda atencién, me permito remitir al Sefior Teniente Coronel,
Supervisor Principal del Contrato Interadministrativo No. 050-DIADQ-DIPER-2025,
!as novedades evidenciadas en el segundo semestre del afio 2025, en cuanto
instalaciones y equipos fijos de los Comedores de Tropa de las Fuerzas, que en la
actualidad son administrados por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares.

AMAZONIA BIME] 12-BITER 12-BASPC
12,BASCN2
-| BASERA4, BIPEB, BAJES, BITER4,
ANTIOQUIA CHOCO 16 9 4 3 o BIBAR, BICAB, BASER17, BIVEL, -
BIJUL
BASPC1, BISUC, GMSIL, BITER1,
CENTRO 19 11 7 0 1 PM13, GMRIN, BIGUP, ESART, COMANDO
= BITER 13, BASPC 26, BASAN
Lo A BITER 7, BAPSC 22, BITER 22, B
NOS ORIENTALES 9 4 3 2 0 " “BIAVA 30
NORORIENTE 11 3 0 8 0 BAACA 5, BASPC 30, BIROV -
BAPOM 2- BASER 2 - BASPC 10, _
NORTE 16 5 9 2 o BIVER - BICOR
BAMURS5
SUROCCIDENTE 15 5 5 a 1 BASPC 3, BAPA!;.],:L%I;ER& , BIAYA
TOLIMA GRANDE 14 4 6 3 1 BICAI, BIMAG, BITER 9,BICOL BASCP 9

De acuerdo a la relacion, de lcs 109 comedores administrados por la ALFM, 45 se
encuentran en un alto grado deterioro, ya que presentan novedades de
infraestruct 1ra y equipos fijos; y de acuerdo a lo dispuesto en la CLAUSULA VIGESI;I‘VIA
“EGUNDA OBLIGACIONES DEL M.D.N. -EJERCITO NACIONAL Numeral 8 se
realizaran los mantenimientos preventivos o correctivos de los equipos fijos e
infrae truc ura de propiedad del Ejército”.
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Aspectos Generales

Sistema Eléctrico: se deben validar por parte de las Unidades M itares, ia | o
eléctrica en los comedores de topa, en razon gque en la actualida el sistenr « se
encuentra deteriorado o expuesto lo que puede generar accidentes ¢ » traban en el
personal manipulador, asi mismo se debe verificar e: fluido eléciricc en razon gue
este es muy fluctuante lo que en ocasiones ha ocasionado dafios en )s equipos por
la variacion de voltaje.

Disefio y Construccion: Las instalaciones donde operan los comedoras de tropa son
edificaciones que requieren evaluacion y adecuaciones, con el fin de verificar que su

disefio y construccién cumplan los requisitos establecidos en la Resolucion 2674 de
2013.

Esto se debe a que en dichos comedores se evidencian situaciones como accesos
(puertas, ventanas y desagles) sin proteccion para evitar el ingreso de vectores;
techos y paredes con grietas, desprendimiento de pintura y presencia de humedad;

7

asi como pisos con fisuras, baldosas rotas o faltantes, recubrimientos deteriorados ¢
acabados en materiales no sanitarios y porosos. )

Agua Potable: El agua empleada en los comedores para la preparacion de alimentos
y bebidas como la utilizada en los procesos de limpieza y desinfeccidn, es sometide; a
analisis de laboratorio por parte de la ALFM, con el fin de identificar el indice de Riesgo
de calidad de agua para su consumo, a traves de estos resultados se ha po;jé;jo
evidenciar que en algunos comedores las muestras analizadas no cumplen con lbq
parametros establecidos en la Resolucion 2115/2007 del Ministerio de Proteccidn
Social en referencia a los valores maximos aceptables, por lo anterior se requiere que

la Unidad Militar instale por lo menos un sistema de pretratamiento y desinfeccion
gue garantice agua segura.

Asi mismo se deberd garantizar a la ALFM el suministro de agua potable de manera
permanente, para ello en los comedores donde el agua potable no es permanente se
requiere disponer de tanques de almacenamiento con capacidad suficiente para al
menos un dia de trabajo, garantizando su potabilidad, lo mismo aplica cuando se
emnpleen carro tangques en caso de contingencia o suspension del servicio.

Para el segundo semestre de 2025, la ALFM llevd a cabo los analisis de laboratorio
del agua utilizada en la preparacion de alimentos en diversos comedores de tropa.
Los resultados de estos andlisis fisicoquimicos y microbiolégicos revelaron que el agua
empleada para la elaboracion de alimentos y bebidas no cumple con los estandares
establecidos en la normatividad vigente, especificamente en la Resolucién 2115 de
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nidos no se encuentran dentro de los parametros

' IMPLICA
COM A UNIDAD DE , VALOR NIVEL DE
EDOR | PARAMETRO ANALIZADO MEDIDA RESULTADO /| | .o bie | RIESGO O RIESGO
I INCUMPLE
| BASPC 7 CLORO LIBRE RESIDUAL ma/L Cly 0,04 0,30-2,00 SI Alto
| BASPC 22 | CLORO LIBRE RESIDUAL ma/L Cla 0,22 0,30-2,00 ST Alto
BATILA CLORO LIBRE RESIDUAL mg/L Cl 0,03 0,30-2,00 ST Alto
CLORQ LIBRE RESIDUAL mg/L Cl, 0,01 0,30-2,00 SI
COLOR APARENTE upPC 20 15 ST
BIAVA 30 TURBIEDAD UNT 7.16 2 S1 Alte
COLIFORMES TOTALES UFC/100 cm? 228 0 Sl
Escherichia coli UFC/100 cm? 28 0 S
CLORO LIBRE RESIDUAL - mg/LCly 0,00 0,30-2,00 SI
AN COLOR APARENTE UPC 30 i5 SI
BICAM 24 TURBIEDAD UNT 9,35 2 SI Alto
COLIFORMES TOTALES UFC/100 cm? 10 0 S1
BISER 20 CLORO LIBRE RESIDUAL ma/L Ciy 0,02 0,30-2,00 SI Alto
CLORO LIBRE RESIDUAL mg/L Cly 0,00 0,30-2,00 SI
BITER 7 COLOR APARENTE UPC 395 15 St Alto
TURBIEDAD UNT 180,00 2 Sl
COLIFORMES TOTALES UFC/100 cm® 10 0 SI
BITER 22 CLORO LIBRE RESIDUAL mg/L Cl, 0,16 0,30-2,00 S1 Alto
BIVAR 21 CLORO LIBRE RESIDUAL mg/L Cl 0,00 0,30-2,00 SI Alto

Mantenimientos a Equipos Fijos: La optimizacion en el funcionamiento de' los
equipos fijos depende en gran medida de la ejecucién de mantenimientos preventivos
en los tiempos establecidos. Esto garantiza un mejor aprovechamiento de su uso, ya

que el monitoreo oportuno permite detectar fallas y actuar de manera preventiva,
evitando dafios generalizados.

En este sentido, se evidencia que las calderas presentan fugas en sus sistemas de
tuberias o se encuentran fuera de servicio, lo que afecta la capacidad operativa y
representa un riesgo para el personal. Asimismo, se observan lineas de servido cuyo
sistema mantenedor de temperatura no funciona, situacion que puede comprometer

la inocuidad y las caracteristicas organolépticas de los alimentos durante el proceso
de distribucion.

De igual forma, las campanas extractoras y los extractores de aire que se encuentran
inactivos favorecen el aumento de la temperatura y la humedad en las cocinas,
generando condensacion en paredes y techos, afectando la estructura de los mismos
Y creando ambientes incomodos para el personal. Por otra parte, se reporta que los
sistemas de cuartos frios operan fuera de los parametros ideal’es 0 se encgentrgn
fuera de servicio, lo que impacta negativamente la cadena de frio y la capacidad de
almacenamiento en los comedores.

Visitas Secretaria de Salud: Los puntos de mejora identiﬁca_d_os se relaICIonagCi%onn
los parédmetros de cumplimiento evaluados durante las Visitas de Inspe ,
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Vigilancia vy Control (IVC) realizadas por los Entgs Territoriales de $al.ud a ‘3
comedores de tropa, bajo el enfoque de riesgo aplicado a los estable ‘mientos de
preparacion de alimentos. En estas visitas se emite un concepto sanitar®  en funcion
de las condiciones higiénico-sanitarias de las instalaciones y procesor.

Es importante destacar que el porcentaje de cumplimiento y =l oncepto de
favorabilidad dependen del analisis sanitario integral emitido por .a autoridad
competente. En el caso de los comedores atendidos por la ALFM, la mayuria recibe el
concepto de “favorable con requerimientos”, lo que significa que la favorabilidad esta
condicionada al cumplimiento de ciertas exigencias sanitarias, principalmente
relacionadas con la infraestructura. En caso de que estas exigencias no se cumplan
en el plazo establecido, el concepto sanitario pasaria a ser “desfavorable”, lo que
implicaria el cierre total del comedor.

Por o anterior, en el consolidado anexo se detallan las novedades presentadas en los
comedores de tropa del Ejército Nacional administrados por la ALFM. En este sentido,
solicito respetuosamente su intervencion para que las Unidades Militares realicen los
mantenimientos requeridos, con el fin de dar cumplimiento a lo establecido en los
Contratos Interadministrativos y en la Normatividad Sanitaria vigente
especificamente la Resolucién 2674 de 2013. Cabe resaltar que, de no subsanarse laé
novedades expuestas, los Entes Territoriales de Salud (ETS) podrian ordenar el cierre
de los comedores, lo que afectaria directamente el suministro de alimentacién en la
modalidad de comida caliente para nuestros Heroes de la Patria.

Cordialmente,

’

M% / ;.
1/ - 4( «

Abogada MARTHA EUGENIA CORTES BAQUERO
Jefe de la Oficina Asesora Juridica, encargada de la Funciones del
Despacho de la Direccion General de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares

Anexo: CD con el registro de novedades de infraestructura, equipos fijos de los comedores y agua potable.

C.C. Sefior BRIGADIER GENERAL RICARDO HERIBERTO ROQUE SALCEDO, Comandante Comando de Ingenieros,

coing@ejercito.mil.co
//v

v
Aprobéd: Cr(R, idel Colmenares Jur.
Subdire aeT6h Logistica
>

R
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Elaboro: N.D. Oscar-Ja
Contratista
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Bogotd, 25 de noviembre 2025

No. 2025140000061321 ALDG-ALSGOL-OL-CAT-14001

AL Senor, Mayor )
JUAN CAMILO MARTINEZ CASAS,

Supervisor Principal del Contrato Interadministrativo No 261-00-A-
COFAC-DILOS-2024 de Fuerza Aeroespacial Colombiana

Sefior, Capitan i

JUAN SEBASTIAN CALDERON GARCIA,

Supervisor General del Contrato Interadministrativo No 185-00-A-

COFAC-CODAF-2022 de Fuerza Aeroespacial Colombiana

Direccién Logistica de los Servicios -DILOS

Carrera 54 No. 26 - 25 Bogota D.C. Colombia
ASUNTO: Informe Estado de Comedores Fuerza Aeroespacial Colombiana
Administrados ALFM.

Con toda atencidn, me permito remitir a los Sefiores Supervisores de los
Contratos Interadministrativos No 261-00-A-COFAC-DILOS-2024 y No 185-00-A-
COFAC-CODAF-2022, las novedades evidenciadas en el segundo semestre del afio
2025, en cuanto instalaciones y equipos fijos de los Comedores de Tropa de las

Fuerzas, que en la actualidad son administrados por la Agencia Logistica de las
Fuerzas Militares.

AMAZONIA 1 0 1
ANTIOQUIA CHOCO 1 0 0 1 0
CARIBE 1 o 0 1 o
CENTRO 4 0 1 2 1 CAMAN
LLANOS ORIENTALES 2 0 2 o o
NORTE 1 0 0 1 0
PACIFICO 2 0 1 1 9
TOLIMA G 2 0 1 1 2

De acuerdo a la relacién, de los 14 comedores administrados por la ALFM, 6 se
~ncuentr in en un grado medio de deterioro, 7 en bajo grado y 1 en mantenimiento,
va que L =sentan novedades de infraestructura y equipos fijos; y de acuerdo a lo
spuesto en el Anexo técnico, ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL SERVICIO A
CONTRAT. R item 9 “Para el suministro de comida caliente en los comedores de tropa,
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la Fuerza Aérea asume el mantenimiento preventivo, correctivo y de reposicidn (111,
IV y V escalén) de los equipos fijos e instalaciones, lo mismo que el suministro de
energia eléctrica, agua potable y combustible necesario para la preparacion de
alimentos”.

Aspectos Generales

Disefio y Construccion: Las condiciones actuales de la infraestructura y ‘os equipos
de los comedores y las cocinas presentan falencias que comprometen la higiene, la
seguridad y la operatividad de las areas. La presencia de humedad en paredes Y
techos, las aberturas sin proteccion, las grietas en pisos y baldosas, asi como los
problemas en desagies y sifones, favorecen la proliferacion de plagas v
microorganismos, ademas de generar riesgos para el personal por acumulacion de
agua y deterioro estructural. Estas situaciones evidencian la necesidad de un plan
integral de mantenimiento que abarque tanto la reparacién de superficies como Ia
adecuacion de sistemas de drenaje y ventilacion.

De igual manera, la falta de mantenimiento en puertas, ventanas, estructuras
metadlicas, lavaplatos y la red eléctrica, reflejan un deterioro generalizado que afecta
la funcionalidad y el cumplimiento de las normas sanitarias. La intervencion en estas
areas permitira garantizar condiciones seguras para la preparacion y distribucion de

alimentos, mejorar la operatividad del comedor y asegurar un entorno saludable para
el personal y los usuarios.

Agua Potable: El agua empleada en los comedores para la preparacién de alimentos
y bebidas como la utilizada en los procesos de limpieza y desinfeccion, es sometida a
analisis de laboratorio por parte de la ALFM, con el fin de identificar el indice de Riesgo
de calidad de agua para su consumo, a traves de estos resultados a se ha podido
evidenciar que en algunos comedores las muestras analizadas no cumplen con los
pardmetros establecidos en la Resolucion 2115/2007 del Ministerio de Proteccién
Social en referencia a los valores maximos aceptables, por lo anterior se requiere que

la Unidad Militar instale por lo menos un sistema de pretratamiento y desinfeccion
que garantice agua segura. :

Asi mismo se deberd garantizar a la ALFM el suministro de agua potable de manersa
permanente, para ello en los comedores donde el agua potable no es permanente se
requiere disponer de tanques de almacenamiento con capacidad suficiente para al
menos un dia de trabajo, garantizando su potabilidad, lo mismo aplica cuando se
empleen carro tanques en caso de contingencia o suspension del servicio.

Para el segundo semestre 2025, la ALFM llevd a cabo los andlisis de laboratorio del
agua utilizada en la preparacion de alimentos en diversos comedores de tropa. Los
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resultados de estos analisis fisico
emplead

quimicos
a para la elaboracién de alimentos
establecidos en la normativid

2007, ya que los valores 0

Y microbioldgicos revelaron que el agua
y bebidas no cumple con los estidndares
ad vigente, especificamente en la Resolucion 2115 de
btenidos no se encuentran dentro de los pardmetros

A . IMPLICA ,
coweeor | waumes | st |neswmoo | SN, | wEcoh | mvmpe
CACOM 2 | CLORO LIBRE RESIDUAL mg/L Cla 0,03 0,30-2,00 s1 Alto
CLORO LIBRE RESIDUAL mg/L Cly 0,00 0,30-2,00 St
GACAS COLIFORMES TOTALES UFC/100 cm? 41 0 Si Alto
Escherichia coli UFC/100 cm3 18 0 S1

Mantenimientos a Equipos Fijos: El estado actual de los equipos de cocina y
conservacion de alimentos refleja un deterioro generalizado que compromete la
operatividad y las condiciones sanitarias del comedor. Evidenciando casos de estufas,
freidoras, extractores, Campanas extractoras, caldera y cuartos frl'q_s, los cua!ges se
encuentran fuera de servicio, lo que limita la capacidad de preparacion y
almacenamiento seguro de los alimentos. A esto se suma el deterioro de licuadoras,
procesadoras de vegetales, cortadores y peladores de papas, evidenciando la

necesidad urgente de mantenimiento correctivo y preventivo para garantizar lg
continuidad adecuada y eficiente de los procesos.

De la misma manera, las deficiencias estructurales como pisos deteriora_dos en IQS
cuartos frios, aberturas sin proteccién en el drea de extraccidon y la ausencia de vidrio
antiestornudo en las lineas de distribucidn, incrementan el riesgo de contammaCIo_r) Y
proliferacién de plagas. La implementacion de un plan integral de reparacion,
reposicion de equipos y adecuacién de las instalaciones es indispensable para
restablecer la funcionalidad, cumplir con las normas de higiene y asegurar un entorno
Seguro para la preparacion y consumo de alimentos.

Visitas Secretaria de Salud: Los puntos de mejora identiﬁca.d.os se relacionan con
los pardmetros de cumpliniento evaluados durante las Visitas de Ins;()jeccul)n,
Vigilancia y Control (IVC) r-alizadas por los Entes Territoriales de Saliu ta g:
comedores de :ropa, bajo el ‘nfoque de riesgo aplicado a los esta.ble'amler]l 0s oe
preparacion d« alimentos. En ¢ stas visitas se emite un concepto sanitario en func
de las condic.ones higiénico-se iitarias de las instalaciones y procesos.

Es import: ate destacar que el porcentaje de cumplimiento y el fongi,?;(:idgg
favo sbilic d depender del analisis sanitario integral emitido por a ecibe el
ccmp ten 2, En el caso le los comedores atendidos por la ALFM, la mayoria r

L Iy ilidad esta
ccnce o ue “favorable con requerimientos”, lo que significa que la favorabi
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condicionada al cumplimiento de ciertas exigencias sanitarias, principalmente
relacionadas con la infraestructura. En caso de que estas exigencias no se cumplan

en el plazo establecido, el concepto sanitario pasaria a ser “desfavorabie”, lo gque
implicaria el cierre total del comedor.

por lo anterior, en el consolidado anexo seé detallan las novedades pri sentadas en los
comedores de tropa de la Fuerza Aeroespacial Colombiana administrac.os po- la ALFIA.
En este sentido, solicito respetuosamente su intervencion pata « . las Inidades

Militares realicen los mantenimientos requeridos, con el fin de dar ¢ mplim:.nto a
establecido en los Contratos Interadministrativos y en la Normearividad S
vigente, especificamente la Resolucién

Sanitars
2674 de 2013. Cabe resaltar que, de nc

subsanarse las novedades expuestas, l0s Entes Territoriales de Salud (ETS) podriar:
ordenar el cierre de los comedores, lo que afectaria directamente el suministro de
alimentacion en la modalidad de comida caliente para nuestros Héroes de la Patria.

Cordialmente,

S
7 Zf( ‘
Abogada MARTHA EUGENIA CORTES BAQUERO

Jefe de la Oficina Asesora Juridica, encargada de la Funciones del
Despacho de la Direccion General de la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares

Anexo: CD con el registro de novedades de infraestructura, equipos fijos de los comedores y agua potable.

7
.’/—4k’) ‘
= ’ y
e < S A~
Elabor6: M.D. Oscak’)’éﬁé‘r“mv%ez Revisd: Mic
Contratista

Coordinador

2 “idel Colmenares Jur.
al Operacion Logistica
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10/12/25, 15:16 Correo de ALFM - Fwd: Revision del Contrato
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Y Oscar Javier Alvarez <oscar.alvarez@agencialogistica.gyov.co>
AGENCIA LOGISTICA
FUERZAS MILITARES

L7 ran fe nuesteas Paerns

Fwd: Revisiéon del Contrato

Oscar Javier Alvarez <oscar.alvarez@agencialogistica.gov.co> 10 de diciembre de 2025 a las 2:48 p.m.

Para: Elizabeth Cruz Contreras <elizabeth.cruz@agencialogistica.gov.co>

Buen dia Elizabeth
Envié anexo técnico con los comentarios correspondientes a los cambios evidenciados respecto a la revision anterior.

Nota. Un cambio general que se evidencia en todo el documento es el cambio de la siguiente palabra: "Supervisor Funcional" por
"Responsable Funcional".

Los demds cambios especificos se encuentran en el documento comentado.

Cordialmente,

Oscar Javier Alvarez Galviz
Subdireccién General de Operacion
Logistica

Agencia Logistica de las Fuerzas Militares
Calle 95 No. 13 - 08 (Bogota -Colombia)
Tel: (601) 6 51 04 20 ext. 1266

AGENCIA LOGISTICA www.agencialogistica.gov.co
FUERZAS MILITARES

La union de nuestras Fuerzas

2024 TODOS .08 DERECHOS RESERVADOS

Este documento es propiedad de Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, puede contener informacion privilegiada o confidencial. Por tanto, usar esta informacion y sus anexos para
propositos ajencs a los de Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, divulgarla a personas a las cuales no se encuentre destinado este correo o reproducirla total o parcialmente, se
encuentra prohibido en virtud de la legislacién vigente. La Entidad no asumira responsabilidad sobre informacion, opiniones o criterios contenidos en este corree que no estén
directamente relacionados con Agencia Logistica de las Fuerzas Militares. Si usted no es el destinatario autorizado o por error recibe este mensaje, favor borrarlo inmediatamente.

2024 ALL RIGHTS RESERVED

This document is property of Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, it may contain privileged confidential information. Therefore using this information and its annexes for purposes
different from those of Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, distributing said information to people who are not among those for which this email was intended, or reproducing it
partially or totally is prohibited in accordance with the law available. The organization will not assume the responsibility around the information, opinions or criteria contained in this email, if
not directly related to Agencia Logistica de las Fuerzas Militares. If you are not the authorized recipient, or you receive this message by mistake, please delete it immediately.

{Teddo wtads o

ANEXO TECNICO 2025 ALFM Alimentacion_signed.pdf
699K

https://imail.google.co mlmailluIOl?ik=b35d2ca87c&view=pt&search=all&permmsgid=msg—a:r6606501 2006512777898&simpl=msg-a:r660650129065127... 1 n,







ANEXO TECNICO - ESPECIFICACIONES TECNICAS OBLIGATORIAS

1. VALOR DE LA PARTIDA DE ALIMENTACION, MODALIDAD, LUGAR Y HORA DE ENTREGA

1.1. Valor Partida de Alimentacion.

El valor de la Estancia diaria establecida para cualquier modalidad sera el determinado mediante Resolucion del Ministerio de Defensa
Nacional, encontrandose vigente la Resolucion 1170 del 17 de marzo de 2025, los valores seran ajustados - actualizados previo
acuerdo de las partes en el evento de ser modificada, cambiada o derogada la citada Resolucion Ministerial.

Cuando se realicen solicitudes de alimentacion para el personal de Alférez, Cadetes, Distinguidos, Alumnos, Soldados Profesionales
y Soldados de Aviacion en lugares donde la Agencia Logistica tenga cobertura y preste el suministro, se facturaran segun instrucciones
de la Direccion Logistica de los Servicios de la FAC.

El valor de la partida de alimentacion asignada al Personal de Alférez, Cadetes, Distinguidos, Alumnos, Soldados Profesionales y
Soldados de Aviacion sera el determinado en la Resolucion Ministerial que se encuentra vigente. * :

La diferencia presentada por el aumento anual de la partida diaria de Alimentacion fijado mediante Resolucion por parte del Ministerio
de Defensa Nacional para cada vigencia, sera determinada por la diferencia en el valor de la partida desde el dia de la emision de la
Resolucion hasta la fecha en que se acuerde la implementacion de la nueva tarifa por las partes, esta diferencia sera compensada al
Personal de Alférez, Cadetes, Distinguidos, Alumnos, Soldados Profesionales y Soldados de Aviacion , mediante comidas especiales
en coordinacion con el Supervisor General, que incluyan la afectacion presupuestal.

1.2, Comida Caliente:

La Agencia Logistica suministrara el abastecimiento de estancias de alimentacion (comida caliente) en los comedores de tropa,
cadetes y alumnos de las Unidades Militares de la Fuerza Aeroespacial Colombiana, previa acta de entrega a satisfaccion de las
instalaciones del comedor de tropa de la Unidad Militar a la Agencia Logistica para su operacion, asi:

UNIDAD SiGLA |  ciupap DEPARTAMENTO |  PARTIDA
, PUERTO

COMANDO AEREO DE COMBATE N. 1 CACOM 1 PUERTD CUNDINAMARCA |  ORDINARIA
COMANDO AEREO DE COMBATE N, 2 CACOM 2 APIAY META ORDINARIA
COMANDO AEREO DE COMBATE N. 3 CACOM3 |  MALAMBO ATLANTICO ORDINARIA
COMANDO AEREO DE COMBATE N. 4 CACOM 4 MELGAR TOLIMA ORDINARIA
COMANDO AEREO DE COMBATE N. 5 CACOMS5 |  RIONEGRO ANTIOQUIA ORDINARIA
COMANDO AEREO DE COMBATE N. 6 CACOM6 | TRES ESQUINAS CAQUETA ORDINARIA
COMANDO AEREC DE TRANSPORTE CATAM BOGOTA BOGOTA D.C. ORDINARIA
ESCUELA MILITAR DE AVIAGION EMAVI cALl VALLE DEL CAUCA |  ORDINARIA
COMANDO AEREO DE MANTENIMIENTO | CAMAN MADRID CUNDINAMARCA |  ORDINARIA
GRUPO AEREO DEL CARIBE GACAR | SANANDRES SAN ANDRES ORDINARIA
GRUPO AEREO DEL ORIENTE GAORI MARANDUA VICHADA ORDINARIA
GRUPO AEREO DEL CASANARE GACAS YOPAL CASANARE ORDINARIA
GRUPO AEREO DEL AMAZONAS GAAMA LETICIA AMAZONAS ORDINARIA
DIRECCION DE SEGURIDAD — COMANDO CGFM BOGOTA BOGOTA D.C. ORDINARIA

1.3. Viveres secos y frescos en especie:

Se requiere que para el abastecimiento de la Base Aérea COFAC - BACOF se realicen las coordinaciones necesarias’a través del
Responsable Funcional y/o Administrador de Partida de la Unidad Militar Aérea por sus siglas (UMA), la entrega de los viveres secos
y frescos en especie en los lugares de entrega relacionados asi:

UNIDAD SIGLA | CIUDAD DEPARTAMENTO PARTIDA

CASINO CENTRAL DE OFICIALES CLOFA BOGOTA BOGOTAD.C. ORDINARIA







ANEXO TECNICO - ESPECIFICACIONES TECNICAS OBLIGATORIAS

CASINO CENTRAL DE SUBOFICIALES CASUB BOGOTA BOGOTA D.C. ORDINARIA
HOGAR DE PASO BACOF BOGOTA BOGOTA D.C. ORDINARIA

1.4. Zonas Desconcentradas:

El suministro de alimentacion en las zonas desconcentradas sera a través de las regionales correspondientes con cargo a lo§ cgntros
de costos determinados a continuacion mediante comida caliente o viveres secos y frescos segun sea el caso en las siguientes

ubicaciones:
UBICACION i REGIONAL | cE ,IZ:)',E'AB‘ASTECIMIENTO PARTIDA
A\}sé?\ggggg TOQMA GéANDE CACOM-1 VIVERES SECOS Y FRESCOS ORDINARIA
CERRO EL TIGRE LLANOS CACOM-2 | VIVERES SECOS Y FRESCOS ORDINARIA

ORIENTALES

RADAR SAN JOSE ORIEOS o CACOM-2 COMIDA CALIENTE ORDINARIA
RADAR RIOHACHA NORTE CACOM-3 COMIDA CALIENTE ORDINARIA
PUERTO BOLIVAR NORTE CACOM-3 | VIVERES SECOS Y FRESCOS ORDINARIA
CERRO LA MARIA TOLIMAGRANDE | CACOM-4 | VIVERES SECOS Y FRESCOS ORDINARIA
CERRO MILTAR PAN DE PACIFICO EMAVI VIVERES SECOS Y FRESCOS ORDINARIA
AERODROMO FLANDES | TOLIMAGRANDE | CACOM-4 | VI ‘ERES SECOS Y FRESCOS ORDINARIA
BAH \ MALAGA PACIFICO EMAVI COMIDA CALIENTE ORDINARIA
CERRO MANJUI CENTRO CAMAN VIVERES SECOS Y FRESCOS ORDINARIA
CERRO NEUSA CENTRO CAMAN VIVERES SECOS Y FRESCOS ORDINARIA

Para las zonas desconcentradas con tipo de abastecimiento VIVERES SECOS Y FRESCOS se debera entregar a traves del comedor
correspondierite al centro de costos o el mas cercano geograficamente que sea administrado por la Agencia Logistica. La entrega de

estos se realizara en coordinacion con el Administrador del comedor, el comandante de la comision y el cobro se realizara por la
modalidad de viveres secos y frescos.

Previo acuerdo enire las partes se podra modificar ios centros de costos asignados a cada zona desconcentrada mediante la
suscripcion de un contrato modificatorio.

1.5. Suministro de Alimentacion en Comis Jnes:

Cuando se requier .in realizar comisiones por

secos y frescos ¢ -gun sea el caso para el pe
de Aviacion, pre' a solicitud escrita de la Dire
con la ALFM, p& 2 lo cual se suministrarala a.
de los Servicios ¢ se incluira en el acta menst

stos del servicio se debera suministrar alimentacion mediante comida caliente o viveres
sonal de Alférez, Cadetes, Distinguidos, Alumnos, Soldados Profgsionales y Sqldans
5ion Logistica de los Servicios de la Fuerza Aeroespacial Colombiana en t.:pordmgcpn
1entacion en el sitio y con las condiciones requeridas con cargo a la Direccion Logistica
| de ejecucion al corte correspondiente.

UNIDAD SIGLA _CIUDAD | DEPARTAMENTO PARTIDA
1 .
[2lre ion Logistica de los CONVENIF CONYEN‘Rde DE ACUERDO CON LA
S vicios - UNIDAD DILOS - de acuerdo aCUdeO on UBICACION SOLICITADA
:OLICITANTE con requerimiento

requerimiento
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En los casos en que se indique explicitamente en la solicitud que se requiere que los alimentos sean suministrados en empaques
desechables, se deberan tener en cuenta las siguientes caracteristicas:

Que los alimentos suministrados sean faciles de transportar y consumir en medios de transporte (evitar el suministro de sopas y
caldos).

Que sean suministrados en empaques desechables asegurados con vinipel y cuando sea necesario, se suministren cubiertos
desechables.

Cuando se suministren estancias de alimentacion con motivo de comisiones de Personal de Alférez, Cadetes, Distinguidos, Alumnos,
Soldados Profesionales y Soldados de Aviacion la regional que suministra el servicio enviara entre el 26 y 27 del mes abastecido, el
acta correspondiente a la Direccion Logistica de los Servicios; siempre y cuando se disponga la informacion necesaria con antelacion.

1.6. Condiciones Especiales de Entrega:

En el evento de presentarse casos excepcionales, que impidan a la Agencia Logistica cumplir con los abastecimientos en los lugares
estipulados anteriormente, por enmarcarse en circunstancias de fuerza mayor o caso fortuito de conocimiento publico, la Regional de
la Agencia Logistica efectuara directamente coordinaciones con el Comandante de la Unidad Militar afectada, en primera instancia, o
también con el competente contractual a través del Supervisor General del Contrato, en segunda instancia, considerando la situacion
en particular, para que se efecttien las gestiones necesarias para obtener los apoyos del M.D.N.- Fuerza Aeroespacial Colombiana,
de los medios de transporte y/o escolta(s) a que haya lugar sin costo alguno, a efectos de garantizar el abastecimiento al personal de
Alférez, Cadetes, Distinguidos, Alumnos, Soldados Profesionales y Soldados de Aviacion .

En casos que requieran abastecimientos a zonas de dificil acceso o situacion de alteracion del orden publico, la Agencia Logistica
podra hacer solicitud y coordinacion con el Comando de la Unidad Militar responsable de la jurisdiccion, a efecto que garantice la

seguridad de la ruta principal de abastecimiento, en su defecto de ser necesario, prestar la escolta requerida sin costo para el
desplazamiento de los abastecimientos.

De ser activadas o creadas nuevas Unidades Militares atendiendo la organizacion interna de la FAC y que cuenten con las debidas
instala_ciones de comedores de tropa, cadetes y alumnos de acuerdo con la Resolucion 2674 de 2013 y resolucion 2115 de 2007, la
Agencia Logistica suministrara la alimentacion en dicho comedor previa coordinacion con el supervisor del contrato y visita técnica de
la regional respectiva, quienes emitiran concepto. Se entiende que la ALFM no recibe cocinas de camparia de puestos de mando
adelantado de unidad tactica o bases de patrullaje. Si la Fuerza Aeroespacial Colombiana necesita retirar algin comedor de tropa del

contrato, debera acordar previamente con la Agencia Logistica las condiciones de transicion para garantizar el suministro de
alimentacion.

Sj por motivo operacional alguna Unidad Militar cambia la ubicacion del puesto especial a cargo, la Agencia Logistica entregara los
viveres en este, previo acuerdo entre la Unidad, la Agencia Logistica y el supervisor del contrato.

1.7. Horario de Entrega
Horario De Alimentacion

“"pESAYUNG. - . | . AIMUERZO ; __CENA
05:30 A 07:30 11:30 A 14:00 17:30 A 19:30

Horario De Refrigerios De Lunes A Domingo

"PRIMERTURNO | SEGUNDOTURNO |  TERCERTURNO CUARTO TURNO
10:00 para 15:00 para el 21:00 para el personal de 03:00 AM para el
todo el personal de guardia personal de
personal guardia guardia

Se debe garantizar el suministro de refresco y/o bebida caliente (tinto/ aguapanela) segun sea el caso al personal de Alférez, Cadetes,
Distinguidos, Alumnos, Soldados Profesionales y Soldados de Aviacion de acuerdo con el requerimiento efectuado por el Grupo /
Escuadron de Seguridad / Cadetes / Alumnos, con el fin de evitar deshidratacion en el personal, el cual debera estar incluido dentro
del menu aprobado y ser cubierto con el valor de la partida diaria.

La Unidad Militar Aérea por sus sigas (UMA) debera entregar diariamente al comedor de tropa, el parte o listado del personal de la
guardia que presta el servicio del segundo al cuarto turno, teniendo en cuenta que ya el primer turno se encuentra incluido en el parte
diario de consumo.




2.

ANEXO TECNICO - ESPECIFICACIONES TECNICAS OBLIGATORIAS

ESPECIFICACIONES TECNICAS DEL SERVICIO A CONTRATAR

ITEM

ESPECIFICACION

REQUERIMIENTO

ABASTECIMIENTO

Suministrar al personal de Alférez, Cadetes, Distinguidos, Alumnos, Soldados Profesionales y
Soldados de Aviacion de la Fuerza Aeroespacial Colombiana a través de los Comedores de tropa,
cadetes y alumnos las estancias de alimentacion y/o abastecer viveres al nivel de cada Unidad Militar
o zona desconcentrada de acuerdo con lo establecido en el presente anexo.

ATENCION
ABASTECIMIENTO

Atender con comida caliente y/o abastecer con viveres en forma oportuna cualquier cambio que se
presente de ultimo momento con el suministro de estancias de alimentacion por concepto de traslados
de personal de un lugar a otro o abastecimiento en viveres secos.

ATENCION
IMPREVISTOS

Si se presenta un problema con los abastecimientos (hurto, dafio o siniestro), la Agencia Logistica
suministrara las estancias a la Unidad donde ha acaecido el problema, con cargo al contrato
interadministrativo (viveres secos, frescos o comida caliente, segun sea el caso). asi mismo
remitiendo de manera inmediata (dentro de las 48 horas siguientes entre semana y 72 horas en fines
de semana) el informe de los hechos firmado por el comandante de la Unidad Militar yesponsable
Funcional anexando copia del auto de apertura de la respectiva investigacion y/o denuncia, segun e!
caso. Por ninglin motivo se puede dejar sin abastecimientos al personal de Alférez, Cadetes,
Distinguidos, Alumnos, Soldados Profesionales y Soldados de Aviacion de la Fuerza Aeroespacial
Colombiana.

En caso de presentarse algun caso fortuito o de fuerza mayor relacionado al suministro de comida
caliente se podra dar uso de la lista de intercambios informando a la UMA Responsable funcional Y
administrador con la debida justificacion del cambio.

CALIDAD DE
VIVERES

La Agencia Logistica suministrara viveres aptos para el consumo humano, de acuerdo con las fichas
técnicas del producto. Los viveres secos y frescos en especie para los abastecimientos, sometidos a
algun tipo de transformacion, deberan contar con el respectivo Registro, Notificacion o Permiso
Sanitario del INVIMA (fecha de lote y fecha de vencimiento legible cuando aplique, asegurando la
resistencia de los empaques para su transporte) de acuerdo con lo establecido en la Resolucion 2674
/2013 y la Resolucion 719/2015 del inisterio de Salud y Proteccion Social. La devolucién de los
viveres si fuere del caso y estuviese justificada, por condiciones no aptas de consumo humano, por
parte de la Unidad Militar, debera efectuarse en el momento de la recepcion del producto,
acompanado de evidencia fotografica, la cual debe contener nombre del comedor respectivo con
fecha y hora.

REGULACION DE
PRECIOS

Los precios de los viveres secos y frescos suministrados por la Agencia Logistica deberan estar
ajustados a los precios del mercado local legal de los puntos de entrega, por ningun motivo los precios
de los viveres de la Agencia pueden ser superiores a estos. Se realizaran las respectivas verificaciones
con empresas legalmente constituidas que cumplan con los requisitos establecidos para contratacion
estatal y normatividad sanitaria y de inocuidad vigente.

Nota: Los estudios de mercados deberan estar ajustados a las condiciones del mercado local.
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ANEXO TECNICO - ESPECIFICACIONES TECNICAS OBLIGATORIAS

ITEM

ESPECIFICACION L

REQUERIMIENTO

INFORMACION
PRECIOS, CALIDAD Y
FICHAS TECNICAS

La Agencia Logistica debera informar mensualmente a las Unidades Militares sobre el precio de
viveres frescos y trimestralmente el precio de los secos; ademas de variaciones en la presentacion,
ficha técnica y calidad de los productos suministrados, que se cruzardn mensualmente con las
planillas de abastecimientos del Responsable Funcional y los administradores de la Partida de

Alimentacion. Por ningun motivo los precios de los viveres pueden ser superiores a los del mercado
local legal.

En caso de que el Responsable Funcional y/o Administrador de Partida consideren que los precios
de los viveres secos y frescos tengan un incremento significativo, deberan remitir al Supervisor
General un estudio de mercado realizado con minimo tres (03) cotizaciones de abastecimientos con
precios de grandes superficies, 0 empresas legalmente constituidas con entrega en el sitio de destino
final, las cuales deberan tener las mismas condiciones de evaluacion, comparacion y criterios de
compra establecidos en la normatividad contractual estatal vigente, con el fin de informar al contratista

sobre el alza de precios injustificados para que se realicen los respectivos ajustes a los precios de
acuerdo al mercado local legal.

Nota: Los estudios de mercados deberan estar acorde a las condiciones normales de mercado (no
contemplar ofertas de temporada)

MODALIDAD Y
ADMINISTRACION
ABASTECIMIENTOS

La Agencia Logistica atendera los requerimientos de las Unidades Militares de acuerdo con las
siguientes modalidades:

1). Abastecimiento de viveres secos y frescos en especie:

Los administradores de la partida de alimentacion de las Unidades Militares recibiran de la Agencia
Logistica la relacion (cotizacion) de los productos, que debera indicar precios, fichas técnicas,
presentacion y calidad de los viveres secos y frescos ofrecidos a las Unidades Militares, a mas tardar
el dia (15) quince de cada mes para el abastecimiento del siguiente mes.

La Agencia Logistica debe tener el stock de viveres necesarios para atender los requerimientos de las
Unidades oportunamente.

's;:lRﬁe’spohjs'éb!&si;i:‘,,umioﬁéle ‘Administradores de. la: Partida de- Alimentacion en las unidades
deben realizar seguimiento a las cotizaciones presentadas mensualmente, siendo necesario revisar
las ofertas planteadas, identificando incrementos sustanciales e injustificados, pero analizadas con

respecto al mercado local legal, para garantizar condiciones favorables para la adquisicion de los
viveres.

L: Agencia Logistica suministrara los viveres secos y/o frescos en los sitios previstos como puntos
de 2ntrega, garantizando la calidad de los productos de acuerdo con especificaciones técnicas y a la
oferta del mercado nacional y resistencia de los empaques para su transporte hasta los puntos de
entrega previstos en el contrato. La Agencia Logistica no se hace responsable por la manipulacion
excesiva o descuidada de los productos por parte de los usuarios.

La Agencia Logistica tendra en cuenta las recomendaciones de las Unidades Militares en cuanto a
variedad de productos para los abastecimientos de los viveres secos y frescos en especie siempre y
cuando estas no se hagan por marcas comerciales especificas si no por caracteristicas técnicas
uniformes de productos. En todos los casos la Unidad garantizara el consumo de los productos que
recomiende o solicite.

Las Unidades Militares una vez hayan hecho su plan de abastecimientos, enviaran a la Agencia
Logistica 2l consolidado de abastecimientos, de acuerdo con el ciclo a abastecer.

De igual forma para las Unidades donde la Agencia Logistica no administra el comedor de tropa
deberan coordinar con la Regional de la misma para sus respectivos pedidos.

La Unidades Militares realizan los requerimientos de viveres secos y frescos a la Agencia Logistica
conforme a las necesidades teniendo en cuenta el parte de personal, la tabla de porciones, el valor
de la estancia (partida ordinaria), la comparacion de los valores frente a los precios del mergado local
legal y la relacién de ofertas (cotizaciones) presentadas por la Agencia Logistica los dias quince (15)
del mes anterior al mes a abastecer para viveres frescos y trimestralmente para los viveres secos.

En el momento de la entrega de los viveres secos y frescos se debe allegar por parte de la Agencia

Logistica el acta de entrega (documento soporte que aplique para la_ALFM) de los viveres
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ANEXO TECNICO - ESPECIFICACIONES TECNICAS OBLIGATORIAS

PARTIDA ADICIONAL DICIEMBRE: Sera establecida y ejecutada, conforme a lo estipulado en
la Resolucion Ministerial vigente, que anualmente establece el valor de la partida de alimentacion.

Los Responsables funcionales en el mes de junio presentaran a la Agencia Logistica dos
propuestas de menu para cada comedor de tropa, con el fin de que sean valorizadas, teniendo en
cuenta la cotizacion que se presente a la Unidad Militar con cargo al valor de la partida adicional
diciembre.

El Ordenador del Gasto emitira reporte a la ALFM y las Unidades Militares indicando el valor
autorizado para cada Unidad Centralizadora con el fin de que el Responsable Funcional,
Administrador de Partida y la Regional correspondiente acuerden el menu (cena especial y/o
almuerzo especial) para el cual se realizara la solicitud de viveres de temporada, diferentes a los
suministrados en los abastecimientos que seran facturados por este concepto.

Para las Unidades de la Fuerza Aeroespacial, donde la ALFM administre el comedor de tropa, el
Club de Oficiales de la Fuerza Aeroespacial y el Casino de Suboficiales de la Fuerza Aeroespacial,
la regional no podra ofrecer bolsas de moral o anchetas para la ejecucion de la Partida Adicional
Diciembre. Unicamente podran ser ofrecidos viveres diferentes a los suministrados en los
abastecimientos, representados en bolsas de moral o anchetas en las zonas desconcentradas y los
comedores de tropa, cadetes y alumnos administrados por otras Fuerzas, previa coordinacion con
el Administrador de Partida para lo cual, los productos suministrados deberan contar como minimo
con 30 dias para su vencimiento. ‘
Una vez acordado el consumo del valor por partida adicional diciembre por parte del Responsable
Funcional y Administrador de partida, se debe solicitar el evento por este concepto con minimo 30
dias habiles antes de la fecha requerida, para que la ALFM pueda cotizar las necesidades con
minimo 15 dias habiles de anticipacion a la actividad. Y las Unidades Militares enviaran al contratista
amas tardar el 5 dia habil, a partir de la fecha del recibo de las cotizaciones la opcion seleccionada.

Lg ‘ejecucién y el abastecimiento de los gastos especiales de alimentacion i(Parﬁda Adicional
Diciembre) se hara por el valor del presupuesto asignado, con el fin de contribuir;al bienestar de los
soldados, estos recursos deberan ser ejecutados dentro de la vigencia a la cualicorrespondan.

Los precios de los productos para la inversion de los gastos especiales de alimentacion no deben
estar por encima del mercado local legal. -

10

ADMINISTRACION Y
MANTENIMIENTO
COMEDORES DE

TROPA

[1lora el suministro de comida caliente en los comedores de tropa, cadetes y alumnos; la FAC pondra
a disposicion del contratista la infraestructura y los equipos necesarios para la prestacion del servicio
de alimentacion. Al inicio’ de la ejecucion del contrato, ‘los Responsables Funcionales y los
Administradores de la partida de alimentacién en cada Unidad deberan entregar al contratista los
inventarios debidamente verificados y ‘actualizados, mediante acta escrita y firmada por ambas
partes, con el fin de formalizar la responsabilidad sobre los bienes entregados. Asi mismo se
estableceran las condiciones de mantenimiento de los bienes muebles e inmuebles a su cargo para
cada uno de los comedores de tropa. La FAC asume el mantenimiento preventivo, correctivo y de
reposicion (I11; IV y V escalén)y de los equipos fijos e instalaciones, lo mismo que el suministro de
energia eléctrica, agua potable y combustible necesario para la preparacion de los alimentos.

La ALFM asume el mantenimiento del escalon 1y Il de los equipos fijos e instalaciones, asi mismo a
realizar la limpieza y desinfeccion en las areas a su cargo, almacenamiento (economato) produccion
(cocina) y distribucion (autoservicio).

En caso de que los equipos fijos y/o las instalaciones de los comedores de tropa, cadetes y alumnos
se dafien, o se interrumpa el suministro de energia eléctrica, agua potable y combustible necesario
para la preparacion de alimentos, la Unidad militar respectiva realizara las coordinaciones necesarias
para la reparacion de estos en un plazo prudente durante el cual prestaran el apoyo y los medios
necesarios para operar la cocina y mantener la fluidez en el suministro de la alimentacion.

En caso de realizar modificaciones infraestructurales del comedor, la unidad debera proporcionar un
area provisional que cumpla con las normas sanitarias vigentes segun la Resolucion 2674 de 2013 y
Resolucion 2115 de 2007 del Ministerio de Salud y Proteccion Social , con el objetivo de continuar
con la prestacion del servicio.

La Agencia Logistica deberd cumplir con las normas higiénico sanitarias para preparaciéq y|
manipulacion de alimentos segun la Resolucion 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccion|
Saocial .

SE ENTENDERAN COMO ESCALONES DE MANTENIMIENTO LOS SIGUIENTES:
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ANEXO TECNICO - ESPECIFICACIONES TECNICAS OBLIGATORIAS

Administrador de la Partida de Alimentacion UMA

1. Debera dar cumplimiento a lo establecido en el contrato a suscribir, mediante el cual se
establecen los lineamientos y directrices para la administracion de la partida de alimentacion.

2. Debera leer, apropiar conocimiento y colocar en practica el Procedimiento Servicio de los
Ranchos de Tropa, Casino Cadetes y Alumnos — Codigo GA-JELOG-PR-020., y/o el
procedimiento que lo modifique o sustituya.

3. Responde por la planeacion, organizacion y control de todas las actividades inherentes al
Comedor de Tropa, Cadetes y Alumnos a cargo.

4. Controla ejecucion mensual del suministro de alimentacion, abastecimiento de viveres en los
comedores de tropa, cadetes y alumnos y las zonas desconcentradas de acuerdo con el contrato
interadministrativo vigente.

5. Supervisa y controla ciclos de abastecimiento de las zonas desconcentradas (cuando aplique)
ejecutados por la Agencia Logistica de las Fuerzas Militares, de acuerdo con los requerimientos
realizados dentro del contrato interadministrativo vigente.

6. Ejerce el control sobre las existencias de viveres de las zonas desconcentradas (cuando
aplique) y periodicamente realiza selectivas de las existencias fisicas almacenadas.

7. Revisa la entrada de viveres de las zonas desconcentradas (cuando aplique) a la Unidad,
verificando cantidad y calidad acuerdo requerimiento asi mismo deberé informar al Responsable
funcional las novedades encontradas en la recepcion de los mismos.

8. Revisa los partes diarios que debe presentar la seccion de Personal del Grupo / Escuadron de
Seguridad / Grupo Cadetes / Grupo Alumnos de la unidad con el fin de controlar el parte de la
partida de alimentacion.

9. Coordinar, prever y garantizar el abastecimiento de estancias de alimentacion en todo momento,
de acuerdo con las condiciones propias del servicio.

10. Debera adoptar los formatos establecidos por la Direccion Logistica de los Servicios
relacionados con el control del suministro de estancias de alimentacion, para la correcta
ejecucion de la partida de alimentacion.

11. Revisa y firma acta regional de abastecimiento y demas documentos requeridos por el
supervisor general para la ejecucion del contrato.

12. Realiza seguimiento al parte de los soldados que tenga agregados a la Unidad Militar en
comisién, asi mismo tramita la solicitud de alimentacion ante el Ordenador del Gasto del contrato
cuando requiera suministro de alimentacion para el personal de soldados organicos en
Unidades Militares de la FAC u otras Fuerzas de acuerdo con los plazos establecidos por la
Direccion Logistica de los Servicios con el fin de controlar el parte de la partida de alimentacion.

13. Lleva actualizado el parte de inventario de maquinaria y equipo del comedor de tropa e informa
al Responsable Funcional cuando se presenten fallas que impidan su funcionamiento.

14. Conocer la resolucion emitida por el Ministerio de Defensa Nacional que determina el valor de
la partida de alimentacion Resolucion No. 1170 del 17 de marzo de 2025 y actualizaciones
vigentes.

15. Informar al Responsable Funcional de la Unidad (Comandante de Grupo/Escuadron de Apoyo
Logistico) los inconvenientes presentados que no puedan ser solucionados con el Administrador
de Comedor de Tropa e impidan el cumplimiento por parte de la Fuerza o el Contratista.

16. Realizar todas las coordinaciones operativas necesarias a nivel de la Unidad Militar o la Jefatura
Logistica para dar cumplimiento a lo establecido en el contrato.

17. Las demas actividades que sean determinadas por la Jefatura Logistica a través de la Direccion
Logistica de los Servicios,I!aﬁ;él5cumplimientd“déb!dsf";ﬁhé'sf;“dégléfc:“oﬁt'rﬁétaéibn‘ y.bliena prestacion
del servicio.

Una vez se realice el cambio de Responsables funcionales y/o administradores de partida de
alimentacion de las Unidades Militares, se debera informar con la debida antelacion a la regional de
la ALFM que lo atiende con el fin de no causar traumatismos en los cruces y cierres mensuales, para
evitar reprocesos y documentacion represada por falta de firmas por las partes; asi mismo, cuando
se realicen cambios de los Administradores del Comedor de Tropa, Cadetes y Alumnos por parte de
la ALFM se debera informar a la Direccion Logistica de los Servicios.

3.

QUERIMIENTOS ADICIONALES DE OBLIGATORIO CUMPLIMIENTO
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ANEXO TECNICO - ESPECIFICACIONES TECNICAS OBLIGATORIAS

item Requerimiento REQUERIMIENTO
Para la preparacion de la comida caliente en los comedores de tropa, cadetes y alumnos, la Agencia
Logistica debe asignar el personal suficiente que garantice la preparacion y suministro de comida en
los términos acordados en el presente anexo técnico, con el fin de que sean estos los responsables
de dirigir la coccion y distribucion de los alimentos al Personal de Alférez, Cadetes, Distinguidos,
Alumnos, Soldados Profesionales y Soldados de Aviacion como se relaciona a continuacién:
[1lo. DE SOLDADOS
PARTE DE | ADMINISTRADOR | COCINERO AUXILIARES AOXl!iiﬁiiES
SOLDADOS / (ALENM) (ALEM) COCINA FUERZA
CADETES/ CONTRATISTA FAC)
ALUMNOS (ALFM) ®
50-150 1 1 1 2
151-300 1 1 1 3
301-500 1 1 1 4
501-750 1 1 2 5
751-1000 1 1 3 5
1001-1250 1 1 4 6
1251-1500 1 1 5 7
‘:‘éﬁ?g&‘g\é— 1501 - 1750 1 2 6 8
1 -
PARA EL 1751 - 2000 1 2 7 9
SERVICIO 2001 - 2250 1 2 8 10
2251 - 2500 1 2 9 1
2501 - 2750 1 2 10 12
2751 - 3000 1 2 1 13
INCREMENTO INCREMENTO
MAYOR A PROPORCIONAL PROPORCIONAL
3000 1 3 DE (1) AUXILIAR DE (1) SOLDADO
CADA 250 POR CADA 200
EFECTIVOS EFECTIVOS

*En caso de eventualidades presentadas con el
administrador titular, como:

1. Vacaciones

2. Permisos

3. Licencia

4. Incapacidad

5. Ubicacion del comedor

6. Cambios del Parte de personal

Un mismo administrador podra tener a su cargo otro
comedor, por un tiempo no superior a 30 dias
calendario. Sin embargo, si se requiere la
contratacion de un administrador nuevo el plazo
maximo es de 45 dias calendario, sin afectar el
cumplimiento de sus funciones en el comedor de
tropa titular.

**Los soldados asignados para apoyo de los
comedores tendran una permanencia minima entre
4 a 6 meses, esto debido a que se les entregara
dotacion y se capacitaran.

***Los soldados auxiliares asignados por
la FAC para apoyo NO tendran derecho a
devolucion de  alimentacion  como
contraprestacion del servicio prestado ya
que este concepto no se encuentra
contemplado en la Resolucion Ministerial
que determina las causales.

**El parte

Podran ostentar dicha calidad los
soldados que prestan su servicio militar
por 12 o 18 meses, a excepcion de las
UMA que no cuenten con Soldados
regulares en este caso los soldados
profesionales desarrollaran esta funcion.

Notal: Los soldados auxiliares descritos anteriormente apoyaran en labores del proceso de
acondicionamiento de &reas, apoyo recepcion y almacenamiento de materias primas, pre
alistamiento y alistamiento de materias primas, apoyo al servicio de distribucion, excepto cocinar.

Los soldados auxiliares tendran las siguientes funciones dentro del comedor de topa:

. Apoyar en el pre - alistamiento y alistamiento de los alimentos para su coccion,

asegurando la inocuidad y la calidad en el proceso.

. Apoyar la recepcion y almacenamiento de materias primas.
. Apovar en los procesos de Limpieza y Desinfeccion al interior del Comedor de Tropa.
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ANEXO TECNICO - ESPECIFICACIONES TECNICAS OBLIGATORIAS

. Emplear los elementos de cocina, de acuerdo a los procedimientos y normas de seguridad
establecidos en el Plan de Seguridad Industrial emitido e informado por el Administrador del
Comedor, reportando cualquier novedad en el funcionamiento.

. Mantener estricta limpieza e higiene personal.

. Banarse diariamente.

. Permanecer con las ufias cortas, limpias y sin esmalte.

. Mantener higiene bucal y salud oral.

. No llevar accesorios como cadenas, pulseras, anillos ni reloj.

. En caso de utilizar lentes (gafas) se deben mantener asegurados.

. No sentarse en las areas de frabajo.

. Lavarse las manos y antebrazos con jabon desinfectante después de realizar actividades
que generen contaminacion y cada vez que se requiera.

. Portar permanentemente durante las labores, los elementos de proteccion tales como

gorros, guantes, tapa bocas, botas, delantales y demas elementos de proteccion, a fin de evitar
caidas, cortaduras, quemaduras e inhalacion de gases y vapores, y contaminacion de los

alimentos.

. No salir del Comedor de Tropa con el uniforme puesto.

. No fumar, ingerir alimentos o hablar por teléfono movil en las areas de trabajo.

. Emplear en forma debida las instalaciones construidas para su servicio (bafos,
lavamanos, duchas).

. Apoyo al servicio de distribucion de estancias a los usuarios.

. Apoyo al diligenciamiento de formatos de calidad diaria.

. Acatar las directrices emitidas por el administrador del comedor de tropa.

. Estar disponible para lo que se le ordene.

En ningun momento se dispondran de los soldados auxiliares para la coccién de los alimentos, en
especial en tareas que requieran de un mayor conocimiento técnico o un alto riesgo que puede
generar accidentes graves.

0, debera entregar una dotacion por cada

, ndo qu
debera estar compuesta:

* Tres uniformes de color claro, tipo overol

* Dos (02) delantales de caucho de color claro.

* Dos (02) pares de botas de caucho de color claro.

* Cuatro (04) gorros cofia

* Un tapabocas desechable diario.

* Guantes de caucho y manipulacién de acuerdo con las necesidades.

Nota 3: La ALFM asumira los darfios ocasionados en los equipos fijos e infraestructura, que sean
causados por falta de supervision a los soldados auxiliares que estan a su cargo mientras apoyan
en el proceso de manufactura.
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“Se cambia "La ALFM entregara al afio..." por "La ALFM al inicio de la ejecucion del contrato deber 2ntregar..”
-Se especifica entrega entrega anual de dotacion si el contrato tiene vigencia superior a 1 afio.



ANEXO TECNICO - ESPECIFICACIONES TECNICAS OBLIGATORIAS

Nota 4: Para el caso del CACOM-1, Unidad donde se realiza la fase_de instruccion del personal de
ervicio militar en la FAC y[tpnsiderando que durante esta

Soldados incorporados que prestan
etapa se incrementa temporaimente y
escala:

ignificativamente el parte de Soldados, se aplicara la siguiente

No. DE
SOLDADOS
PARTEDE | siiinisTRADOR | cocinero | AUKILIARES 1 yiiLiares
SOLDADOS COCINA FUERZA
CONTRATISTA
7511000 i i 3 3

Nota 5: Teniendo en cuenta la tabla de personal relacionada anteriormente, no podra ausentarse del

servicio en el comedor de tropa / cadetes / alumnos mas del 50% del personal asignado por el
contratista.

Nota 6. En caso de proyectarse la incorporacion de personal adicional que implique un cambio en el
parte de personal y supere los rangos previamente establecidos, la Unidad Militar debera informar
oportunamente al contratista. Esto con el fin de que se realice la gestion necesaria para la contratacion

o asignacion del personal adicional de cocina, garantizando asi la capacidad operativa y la calidad del
servicio de alimentacion

Para los dias de la ceremonia de licenciamientos y Juramento de Bandera el Responsable Funcional
para exaltar el dia y levantar la moral al Personal de Soldados, podra coordinar con la Agencia
Logistica para que el valor de la estancia de ese dia sea suministrado en un desayuno y/o almuerzo
mejorado (especial). La unidad solicitara dicho requerimiento con 8 dias habiles de anticipacion,
debidamente firmado por el administrador de la partida y el Responsable Funcional de la Unidad.

En el evento que se requiera por necesidades del servicio desplazar personal de una unidad a otra,
el suministro del desayuno, almuerzo y/o cena se reportara mediante un parte adicional (anexo) en
cada una de las unidades (origen y destino) donde se tenga contemplado el movimiento Soldados,
cada toma de alimentacion, debera ser valorada y facturada proporcionalmente a cada una de las
unidades, de acuerdo al valor de la estancia.

tha: los turnos y horarios del per:onal que va a realizar la preparacion de los alimentos estaran
sujetos a los horarios de alimentacic¢n estipulados en la presente ficha técnica.

Perfiles Minimos

Requeridos Para

La Operacion Del
Servicio De
Alimentacion

Las funciones que deben cumplir los Administradores, Cocineros y Auxiliares de Cocina del
Contratista se definiran en el Manual de Funciones de esa entidad, el cual se encuentra publicado en
la pagina web de mencionada entidad.

Aseo dei Area de
Servicic y Menaje

Cada Unidad Militar, debera asignar como minimo 4 Soldados para apoyar con el aseo relacionado
con el ¢-ea del comedor (mesas y sillas) y alrededores, los cuales son asignados unica y
exclusiva ente a esta actividad, la cual se debera realizar después de servirse cada comida. Una vez
terminadc 3l aseo de esta area, los soldados quedaran a disposicion de las actividades de régimen
interno de a UMA. Las UMA deben entregar a los soldados, dotacion y elementos de proteccion
personal a  acuerdo con la resolucion 2674 de 2013; ademas, los elementos requeridos para realizar
la limpieza. ‘esinfeccion y lavado del menaje.

Enelaseoc
incluyendo ¢
asignados U
comida, una
de régimen it

la loza (plato hondo, piato pando, cubiertos y jarro) se asignara como minimo 2 soldados
sinfeccion de la misma; debe hacerse por parte de los soldados de la Unidad Militar
sa y exclusivamente a esta actividad la cual se realizara después de servirse cada
1z terminado el aseo de la loza, los soldados quedaran a disposicion de las actividades
arno de la UMA.

Examenes
Médicos
Manipulacion Alimentos|

La Agencia L
personal mar

gistica realizara y asumira los costos de los examenes médicos necesarios para el
sulador de alimentos contratado por la Agencia Logistica.

desempenar estailabor en los
“de ser asignadoal comedor para ejecutar
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Se detalla la razon del uso de la escala de personal

g Numero: 2 Autor: oscar.alvarez Asunto: Comentario en el texto Fecha: 10/12/2025 2:37:35 p. m.
e elimina "..estos examenes deben venir con las respectivas lecturas de los exdmenes médicos realizados donde se indique si el personal
de soldados es apto o no para realizar estas labores,..” frase resaltada en la anterior revision




ANEXO TECNICO - ESPECIFICACIONES TECNICAS OBLIGATORIAS

La Agencia Logistica para cada pago debera allegar la siguiente documentacion:

*  Acta de ejecucion mensual a nivel nacional.

*  Factura del suministro de alimentacion a nivel nacional.
° Planilla de aportes PILA.

¢ Constancia de cumplimiento de aportes parafiscales.

Nota: Para cumplir o previsto en el articulo 23 de la Ley 1150 de 2007, que modifico el inciso segundo y el paragrafo 11 del articulo
41 de la Ley 80 de 1993, en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002 y la Ley 1562 de 2012 y el Decreto 0723 de 2013, el contratista
probara el cumplimiento de sus obligaciones frente al Sistema de Seguridad Social Integral (Salud, Pensién y Riesgos Laborales) y
las de caracter parafiscal (Cajas de Compensacion Familiar, Sena e ICBF), mediante certificacion expedida por el revisor fiscal o
representante legal, segin corresponda. Dicho documento debera certificar que se ha realizado el pago de los aportes
correspondientes a los ultimos seis (6) meses anteriores a la fecha cierre del Proceso de Seleccion.

9. GARANTIA TECNICA

La garantia técnica cubre los siguientes requisitos:

‘Contratista garantiza que ¢
realizara co

servicio deficiente, conform

La ALEM sera responsable de todos los gastos derivado
conforme.

cluyendo transporte'y disposicion final del producto no

PARAGRAFO PRIMERO: TERMINO DE RESPUESTA DE LA GARANTIA TECNICA:

a) Durante el término de la garantia, el CONTRATISTA debe garantizar que su respuesta es de setenta y dos (72) horas a partir
del requerimiento de la Direccion Logistica de los Servicios, previo informe del supervisor y del comité técnico, con la obligacion de

reponer, en el lugar que indique la Administracién dentro del territorio nacional, los bienes que por mala calidad sean devueltos o
3pban ser conpensados:

b)  Estarin a cargo del CONTRATISTA todos los costos en que deba incurrir en el cumplimiento de su deber de garantia.

10. OTIFICACIONES

Para todas as coordinaciones relacionas ¢ ‘n la ejecucion del contrato, ademas de las notificaciones por SECOP I, las partes
informaran formaimente los datos correspontiientes a la persona de contacto (nombre, correo electronico y numero de celular) con
las cuales se deberan realizar los tramites operativos del contrato. .

11. DEFINICIONES:

Las expresiones incluidas en el anexo técnico y que son definidas a continuacién deberan ser entendidas con el signiﬁcadq que se
asigna a continuacion. Los términos definidos son utilizados en singular y en plural de acuerdo con el contexto en el cual son utilizados.

Otros términos utilizados deben ser entendi: s con la definicion contenida en el Decreto 1082 de 2015 y de acuerdo con solicitud de
oferta.

Los términos no definidos en los documentos referenciados o en el anexo técnico deben entenderse de acuerdo con su significado
natural y obvio.
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