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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Bogot4d, 22 diciembre 2025

Sefior (a)

ANTONIO JOSE SANCHEZ SUAREZ

SUPERVISOR(A) CONTRATO No CO1.PCCNTR.8101150

Coordinador académico de Alimentos y Bebidas

Centro Nacional de Hoteleria, Turismo y Alimentos

Bogota
Asunto: Informe mensual de ejecucién
contractual mes Diciembre del afio
2025

Referencia: No CO1.PCCNTR.8101150 del afio 2025

PEDRO YEZID RODRIGUEZ VELASQUEZ, identificado con la cédula de ciudadania No.
79889095 de Bogota, en mi calidad de Contratista del SENA, en el Centro de Formacién
Centro Nacional de Hoteleria, Turismo y Alimentos de la Regional Distrito Capital, en
cumplimiento del Contrato de Prestacion de Servicios de la referencia, a continuacion,
presento el Informe de actividades realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: Se fija como valor total para el contrato la suma de DIECIOCHO
MILLONES OCHOCIENTOS NOVENTA Y OCHO MIL OCHOCIENTOS NOVENTA PESOS M/CTE
(S 18.898.890). Esta suma serd pagada por el SENA al contratista de la siguiente manera: a)
Un (1) primer pago proporcional a los dias del mes de julio por valor de UN MILLON
SEISCIENTOS TREINTA Y SIETE MIL NOVECIENTOS CUATRO PESOS M/CTE (S 1.637.904). b)
Cuatro (4) pagos iguales por los meses de agosto a noviembre de 2025, por valor de TRES
MILLONES SETECIENTOS SETENTA Y NUEVE MIL SETECIENTOS SETENTA Y OCHO PESOS
M/CTE ('S 3.779.778) cada uno. c) Un (1) ultimo pago proporcional a los dias del mes de
diciembre por de DOS MILLONES CIENTO CUARENTA Y UN MIL OCHOCIENTOS SETENTA Y
CUATRO PESOS M/CTE ($ 2.141.874).
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Plazo: Sera hasta el 22 de diciembre del afio 2025.

OBIJETO:

Prestar servicios personales para apoyar al Centro Nacional de Hoteleria, Turismo y Alimentos
en el desarrollo las acciones relacionadas con la operacion y ejecucion del proyecto
"Transferencia tecnoldgica para fortalecer la panificacion artesanal con masa madre en
panaderias populares y rurales de Colombia", comprendiendo las actividades alli inmersas y en
especial las acciones de transferencia presenciales en las panaderias que le sean asignadas.

Obligaciones Especificas:

No Obligaciones Acciones realizadas | Evidencias

Asisti oportunamente a
capacitaciones y talleres
tedrico-practicos  para
fortalecer y aplicar las
técnicas de elaboracién

Participar activamente en las
actividades y en los espacios
que se promuevan en el marco

de masa madre a
productos de
panificacién en sectores
populares, se desarrollan

Ver Anexo 1:
LISTADOS DE

del proyecto nacional espacios académicos ASISTENCIA A y
1 “Transferencia tecnoldgica para intF;ractivos con EVIDENCIA DE LAS
fortalecer la panificacion - REUNIONES
compafieros

artesanal con masa madre en
panaderias populares y rurales
de Colombia

Extensionistas, se realiza
control de seguimiento
para revisar falencias
fortalezas y
productividad, asi como
también para realizar los
cambios en las directrices
donde haya lugar

PROPUESTAS POR
EL SENA
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Estableci un plan de

Realizar contacto v .. ,
e visitas a panaderias en
sensibilizaciones a las
. , sectores populares de
potenciales panaderias en pro
. estratos 1, 2 vy 3,
de consolidar la meta del Centro sensibilizando al eremio Ver Anexo 2:
de Formacidén COMO | b dor sobrge a PROGRAMACION
beneficiarios del proyecto ipm ortancia de I PANADERIAS
nacional, confirmando su P . EXTENSIONISTA
L Transferencia y se
participacion o causal de acuerda la agenda para PEDRO
rechazo, en el instrumento o | . . . g P RODRIGUEZ
. . . . iniciar y desarrollarse en
medio de informacidn previsto | . .
jornadas segln su
para ello. L
conveniencia.
Acordé un cronograma | Ver anexo 3:
tedrico-practico durante | Fotografias de los
5 dias en la semana para | talleres Teorico-
desarrollar la | practicos
Transferencia en los | Panaderia
Realizar el registro de las | horarios acordados y los | Dayana, pizzeria
panaderias, sefalando estado | temas diversos que se | dulce aroma,
inicial y pactando plan de | ejecutan  diariamente, | desayunitos y
transferencia, de conformidad | iniciando con la | algo mas,
al cronograma y meta asignada. | realizacion de la masa | restaurante

madre vy alimentacion
diaria de la misma, asi
como también tomando
todas las mediciones
correspondientes

punto del sabor,
restaurante maria
paz, postres lore,

samuel hernan,
mi pequena
Venecia
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Implementar la metodologia
dispuesta por el Centro
Nacional de Hoteleria, Turismo
y Alimentos CNHTA, dando para
ello acompafiamiento técnico
personalizado a dos panaderias
por semana acorde a la meta
asignada, ensefando técnicas
sensoriales para el control y
mantenimiento adecuado de la
masa madre, asegurando la
correcta apropiacién y guiando
el proceso para la elaboracién

de pan con masa madre;
teniendo en  cuenta la
condiciones y usando los

insumos y equipos de cada
panaderia

Estableci una pedagogia
acorde al nivel de
escolaridad de quienes
reciben la transferencia,
en un lenguaje sencillo,
por medio de
experiencias en el hacer,
el saber por medio de
explicaciones y
ejecuciones entendibles
y que aporten
conocimiento 'y dan
como resultado la
elaboracién de pan con
masa madre acorde a los
estandares y tiempos
establecidos.

Ver Anexo 4:
Cronograma
Metodologia
capacitacion
Transferencia por
temas, ejecucion

de

Utilizar, examinar y cuidar del

kit técnico entregado (que
contiene: pHimetro,
termémetro, gramera, entre
otros items) empleado para
poder monitorear las
condiciones y optimizar el

proceso de elaboracién de pan
con masa madre. Al final de la
transferencia ejecutada con el
proyecto deberd devolver a su
supervisor en el Centro de
Formacién el PHimetro con el

registro de revision y
seguimiento  efectuado  al
mismo.

Realicé mediciones en
cada Panaderia y
establecimiento,
revisando las condiciones
que sean optimas para el
proceso de la
transferencia, se revisa el
cloro en el agua, el ph de
la masa, se revisa que las
temperaturas sean
adecuadas para la
capacitacion.

Ver anexo 3:

Se utiliza los
equipos
entregados para
cada una de las
panaderias
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Entregar de material didactico,
cartilla, decdlogo y el sello que
identifica la produccién de pan
con masa madre y
otorgamiento de certificaciones
del SENA a las panaderias que
cumplieron con la transferencia
en el marco del proyecto. (El
sello es el soporte de que en la
panaderia se realiza pan con
masa madre y la certificacién es
para las personas que reciban la
transferencia).

Realicé una
programacion de entrega
de material didactico a
las panaderias las cuales
ya se les ha compartido la
transferencia de
informacion,

Ver anexo 5:
Fotografias de las
panaderias que se
les ha entregado
el material
didactico

Registrar la informacién
correspondiente y  realizar
reportes solicitados sobre la
ejecucién del proyecto de forma
completa, y acorde a los
criterios de calidad y pautas
dadas por el equipo
coordinador del proyecto desde
el CNHTA.

Envié a diario evidencias
fotograficas al equipo
coordinador del proyecto
desde el lugar de trabajo.

Ver anexo 3 vy
Anexo 6
Fotografias  del
proceso junto a
las panaderias

Promover y garantizar el
diligenciamiento de la Encuesta
de satisfaccion de las
panaderias  beneficiarias  al
finalizar la transferencia de la
técnica para produccién de pan
con masa madre.

No se ejecutd en este
mes

No se ejecutd en
este mes
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Mantener comunicacion
constante, trabajar de formar
articulada y coordinada con las
areas que corresponda en su Foto de
- para aclarar aspectos vy S
Centro de Formacion y con el . comunicacion
. ) dudas relacionadas con o

equipo coordinador del los procesos y fases de recibida por los
proyecto desde el CNHTA, en | . Y coordinadores del

. y ejecucion del proyecto, la
pro de la buena ejecucidn, logro . proceso

S, gestion documental
de las metas, emisidon de alertas .

. g necesaria para reportar.

y alternativas de solucién

Busqué al personal que
hace parte del equipo

. Ver anexo 7:
coordinador del proyecto

A continuacion, relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacién de este
informe. Una vez finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe
en el Formato Informe Legalizacién Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se
describieron las actividades desarrolladas y los resultados de cada desplazamiento. Cada
informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacién el soporte de la legalizacién de los desplazamientos realizados, los
cuales forman parte integral del presente informe de ejecucién contractual.

ITEM | No DE LA ORDEN| LUGAR DE FECHA DE FECHA DE
DE VIAJE DESPLAZAMIENT DESPLAZAMIENT | DESPLAZAMIENT
(o) (o) (o)
INICIAL FINAL
1. N/A N/A N/A N/A

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntara el respectivo
informe que la soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a
la presentacion del informe de ejecucidn contractual, debera reportarlo en el siguiente
informe de ejecucién contractual.

Para el tramite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos electrénicos enunciados
como evidencias del cumplimiento de las obligaciones contractuales y planilla de pago por
la plataforma MIPLANILLA con No. 91951659 del mes de noviembre — 92002429 del mes de
diciembre (Decreto Ley 2106 de 2019) — “Decreto Ley Antitramites”). Contrato
CO1.PCCNTR.8101150.
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Evidencias (16) folios

Cordialmente,

ﬁ,@%@/@/x

PEDRO YEZID RODRIGUEZ VELASQUEZ
Contratista
C.C. No. 79889905

Recibi a satisfaccion:

ANTONIO JOSE SANCHEZ SUAREZ

SUPERVISOR(A) CONTRATO No CO1.PCCNTR.8101150
Coordinador académico de Alimentos y Bebidas
Centro Nacional de Hoteleria, Turismo y Alimentos
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CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA TURISMO Y ALIMENTOS
Evidencias Obligaciones Especificas

Contrato No. CO1.PCCNTR.8101150 mes de diciembre de 2025

OBIJETO: Prestar servicios personales para apoyar al Centro Nacional de Hoteleria, Turismo y
Alimentos en el desarrollo las acciones relacionadas con la operacion y ejecucion del proyecto
"Transferencia tecnoldgica para fortalecer la panificacion artesanal con masa madre en
panaderias populares y rurales de Colombia", comprendiendo las actividades alliinmersas y en
especial las acciones de transferencia presenciales en las panaderias que le sean asignadas.

¢ Obligacidn 1: Participar activamente en las actividades y en los espacios que se promuevan en
el marco del proyecto nacional “Transferencia tecnolédgica para fortalecer la panificacion
artesanal con masa madre en panaderias populares y rurales de Colombia

Anexo 1
LISTADOS DE ASISTENCIA A REVISION DE METAS, FORTALEZAS Y OPCIONES DE MEJORA, Y

CAPACITACIONES

[ por b [ [
£ #

r
3
3
)
| |x [ b e I e [l pe P |
-
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NOMBRE DEL ASISTENTE

J Obligacion 2: Realizar contacto y sensibilizaciones a las potenciales panaderias en pro de
consolidar la meta del Centro de Formacidon como beneficiarios del proyecto nacional,
confirmando su participacidon o causal de rechazo, en el instrumento o medio de informacion

previsto para ello.

Anexo 2: PROGRAMACION PANADERIAS EXTENSIONISTA PEDRO RODRIGUEZ -

https://1drv.ms/x/c/fb4f3950bec22908/EXRIw1s08DpPly97US-
IWgMBaZtMrKv8rc3GRyRkLDFKww
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Archivo

PROGRAMACION_PANADERIAS_PEDRO_VEZID_RODRIGUEZ_VELASQUEZ_T79889095[1] (Solo lectura) - Word PATRICIA ARBELAEZ *

[ inscrtor  Disciic  Disposicién  Referencias  Comrespondencia  Revisar  Vista  Ayuda  Q  ;Qué desea hacer?

£ Buscar
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Pegar S A W A : Complementos
950 ¢ Copiarformato Mrk s amnxx A ¥ A TNomal | TSinespa.. Tiulol — Thulo2  Title [y T— o
Portapapeles ) Fuente ) Parrafo ] Estilos Il Edicién Complementos A
. L GERERNET ENRE EFRE ENRT SNRE VNS ST ENRE FHr IR ERRF TERE: RS TNRE S SRS INNF Y TR NN SPRE TR THRE TR0
PANADERIA SAN RAMON | Calle 52b sur #69-15 Z 3028523120 SEMANA 7 X Transferencia en ejecucion o
mberly, Gulierez, Bosa Brasil 08 de septa 12 de
sept
PANADERIA PIPO PAN Carrera 89 #57-23 sur z 3124618522 SEMANA 7 Transferencia en ejecucion
Carlos Arturo Parra Bosa Santafé 08 de sept a 12 de
sept
PANADERIA TA | Carera 93b #3497 7 3027762501 SEMANA § X Transferencia finalizada
BENDICION Kenedy  barrio 15 de septa 19 de
DERBY SALCEDO sept
PANADERIA ARTESANAL | Camera 77i# 70% - 79 2 3004352442 SEMANA 8 Transferencia finalizada
LUS Localidad  Bosa barrio 15 de septa 19 de
LUZ VEGA Paulo Sexto sept
PANADERIA LA ESQUINA | Carrera 97¢_#42(sur 04 | 2 3125851393 SEMANA 9 X Transferencia finalizada
DE SAN LUIS Bamio La Riviera Log 22 de sept a 26 de
JORGE GODOY sept
Calle 42f #97-28 sur 2 22798799, SEMANA 9 Transferencia finalizada
PANADERIA MARACAY | Localidad kenegy, barrio la 22 de sept a 26 de
DORA PINEROS Riviera sept
Carrera B6c #5227 sur | 2 3739510080 SEMANA 10 X Transferencia finalizada
PANADERIA NEW | Localidad Bosa barrio 29 de septa 03 de
ORLEANS Betania oct
RAUL ANTONIO URIBE
PANIFICADORA BIGPAN Carmera 114° #71-33 2 3197467161 SEMANA 10 Transferencia finalizada
ADRIANA PATRICIA 29 de sept a 03 de
ALARCON
PANADERIA DEVAIN Carera 93b #42-05 2 3202844482 SEMANA 11 X Transferencia en Ejecucion
VANESA DURAN NIEVES _| Localidad kenedy la Riviera 06 de oct a 10 de oct
PANADERIA RICO PAN | Calle 42° #91-03 3118628617 SEMANA 11 Transferencia en Ejecucion
BLANCA ARIAS Bamio la Riviera log. 06 daogt a 10 de oct
Kenedy &3]
Pigina2de2 G0Dpalabras [[X  Espafiol [Espafial Y Accesibilidad: todo correcto Bl 100%
[« 1
=] CE AR s PROGRAMACION_PANADERIAS_PEDRO, VEZID_RODRIGUEZ VELASQUEZ_T9839005[1] (Solo lectura) - Word PATRICIA ARBELAEZ. -
Archivo JOEMM insertar  Diseo  Disposicion  Referencias  Comespondencia  Revisar  Vista  Ayuda Q) ;Quédesea hacer?
= £ Buscar v
] aaBocede | AsBbcene AaBbCe Aagbees AAB |L | | & -
%
Pegar . . Complementos
" Copior formato E K S v ak x, X TNormal | 1Sinespa..  Titulo 1 Ttulo 2 Titulo Y— p
Portapapeles ~ Fuente ) Parrafo ] Estilos ] Edicién Complementos ~
= L SURN ENET ENRE YRR TNRT SNRE SRS SURY ENRE TS IR SHRF-TERE TN INRF- U ORRE NRY R ONE TR GNP TRE-THRE TR
” agosto o
| PANADERIA LA NUEVA | Calle 59 sur #94c-04 Bosa | 2 3224446038 SEMANA 5 Transferencia Finaiizada
N TRIUNFADORA Jefry Ledn 25deagostoa29de | X
E agosto
PANADERIA EL PORVENIR | Camera 89b #52c — 08 2 3209912394 SEMANA 5 Transferencia Finalizada
| Rodrigo Fuquen Bosa Brasilia 25 de agosto a 29 de
3 agosto
4 PANADERIA EL GRAN | Canera 89c #5603 sur | 2 3229495706 SEMANA & X Transferencia Finalizada
K PORVENIR -  Antonio | Bosa Santafé 01 de septa 05 de
IS Ramirez sept
; PANADERIA BIG PAN Carrera 100 #56i — 03 sur- | 2 3117057167 SEMANA 6 Transferencia Finalizada
B Héctor Enrique Lugo Bosa Santafé 01 de sept a 05_sept
]
PANADERIA SAN RAMON | Calle 52b sur #89-15 2 3028523120 SEMANA 7 X Transferencia en ejecucién
Humberly, Gulierrez, Bosa Brasil 08 de septa 12 de
sept
PANADERIA PIPO PAN Carrera 89 #57-23 sur 7 3124678522 SEMANA 7 Transferencia en ejecucion
Carlos Arturo Parra Bosa Santafé 08 de septa 12 de
sept
PANADERIA [A | Carera 93b #34-97 3027762501 SEMANA 8 X Transferencia finalizada
BENDICION Lec Kenedy. barrio 15 de septa 19 de
DERBY SALGEDO sept
PANADERIA ARTESANAL | Carera 771# 70— 79 Z 3004352442 SEMANA 8 Transferencia finalizada =
Pigina 1de2 600 palabras Espafiol Espaiia) (% Accesibilidad: todo carrecto B 100%
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e Obligaciéon 3: Realizar el registro de las panaderias, sefialando estado inicial y pactando
plan de transferencia de conformidad al cronograma y meta asignada

Anexo 3: Fotografias de los talleres Tedrico-practicos

PANADERIA DAYANA

1542 © ORFTE63%
0 < forms.office.com/ + @

CARACTERIZACION DE
PANADERIAS BENEFICIARIAS

* Obligatorio

A) Datos de quien diligencia la ficha de
caracterizacion para la panaderia

Diligencie los datos requeridos donde corresponda o
selecclone la respuesta de su eleccién

2. Nombres y apellidos completos: *

Oscar Fabian Torrez

3. Numero de cédula de ciudadania *

11645343439

4. Rol que tiene en la panaderia: *

O Propietario

() Administrador

@ Panadero

() Vendedor

< @)

Tesono I
i (3505022263 |
e

soven
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PIZZERIA DULCE AROMA
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1536 ©

¥ % forms.office.com/ + 3

CARACTERIZACION DE
PANADERIAS BENEFICIARIAS

* Obligatorio

A) Datos de quien diligencia la ficha de
caracterizacion para la panaderia

Diligencie los datos requeridos donde corresponda o
seleccione la respuesta de su eleccion

2. Nombres y apellidos completos: *

Francy Pefia

3. Namero de cédula de ciudadanfa *

1110506025

4. Rol que tiene en la panaderia: *

@ Propietario
() Administrador
() Panadero

() Vendedor

°
ACTA ACEPTAGION € INICIO DE LA TRANSFERSNCIA

REGIONAL DISTRITO CAPITAL
CENTRO NACIONAL DE NOTELERIA, TURSMO ¥ AUMENTOS

PROVECTO NAGIONAL

conmasa

MADRE €M PANADRRIAS POPULARES Y RURALES OF COLOMBIA

|' INFORMACION DF LA PANADERIA BENTFICIARIA.
4 n
[=X =gt
s |Freney Pede,  |ogierssse

~ MloSotezs
Propetano & Adminisrades __ote_Cull?
tosa0 Cowrrery §) T=5C 0250

S

2133385 |25
s Broc o . e

]
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DESAYUNITOS Y ALGO MAS

17:09 w0 HE QT

Ot o formsofficecom; + @ i

CARACTERIZACION DE
PANADERIAS BENEFICIARIAS

* obligatorio

B) Informacién Sociodemogréfica de las
Panaderfas Beneficiarias.

Diligencie los datos requeridos donde corresponda o
seleccione la respuesta de su eleccion

6. Nombre de la panaderia:
*

Desayunitos y algo mas.

7. Tipo de documento de identificacién de la
panaderfa: *

O NT

@ Ccedula de ciudadania

8. Namero del documento de identificacion de
la panaderfa *

52396776

ACTA ACEPTAGON € INIGO DF LA TRANSSERINGA

REGIONAL DISTRITO CAPITAL
CENTRO NACIONAL DE HOTELERIA, TURISMO Y AUMNTOS

PROVECTO NACIONAL

conmsa
MADRE (N PANADERIAS POPULARES Y RURALES DE COLOMBIA™

1. INFORMACON OF LA PANADERIA BENEFIOARIA

e O e

et o0 Wlecs -
Menicn Likions, | rooumnasin |
o NEV gD By ) (O C—0 5239 .33¢
et estato 2 ndmiirntor__ove _cus
Wi’ 3212169261 " 040 ¢ o Asur ook
il P P
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RESTAURANTE PUNTO DEL SABOR - 2% g%

Y o forms.office.com/ + 3
Uld J

CARACTERIZACION DE

PANADERIAS BENEFICIARIAS

* Obligatorio

A) Datos de quien diligencia la ficha de
caracterizacion para la panaderia

Diligencie los datos requeridos donde corresponda o
seleccione la respuesta de su eleccién

2. Nombres y apellidos completos: *

Aquiles Eduardo Guillén

3. Nimero de cédula de ciudadania *

1938594

4. Rol que tiene en la panaderia: *

@ Propietario

(O Administrador

~
() Panadero

ACTA ACEFTACION € INICIO OF LA TRANSFERENGIA

REGIONAL DISTRITO CAPITAL
CENTRO NAGIONAL DE HOTELERIA, TURISMO Y AUMINTOS

~PROYECTONAGONAL

MADRE EN PANADERIAS POPULARLS Y RURALES DE COLOMBIA®

masa mad wés de transterenca técncs, dairibucion de matersies didicticos y una

anaders con masa madre de ata caidad
Se informa a beneficiro Ias condiciones de 1 tramsferencia tacnoldgica para fortlecer 1a
Dunficacidn artesanal <on masa madre en panaderiss populares y rurales de Colombia

5o nforma que I transferencia entregada por of SENA, s brinda  través de un
Extensionista, con formacid, experienci y ademis con entrenamiento especiazado en 15
metodalogia thcnca el peorecto para wiar mass madre en panfikackn, con e fin de

téena,
1. INFORMACION DE LA PANADERIA BENEFICIARIA

"\mesay

Tebonas B Bresi|
i DOOSOUSROY | | Lorver 0.q st IC sur

o | @50y b OC | e

2]
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RESTAURANTE MARIA PAZ

O o5 formsofficecom/ + @

Formulario 59
CARACTERIZACION DE

PANADERIAS BENEFICIARIAS

* Obligatorio

A) Datos de quien diligencia la ficha de
caracterizacion para la panaderia

Diligencie los datos requeridos donde corresponda o
seleccione la respuesta de su eleccién

2. Nombres y apellidos completos: *

Gerardo Gamarra Bernal

3. Namero de cédula de cludadanfa *

79883605

4. Rol que tiene en la panaderia: *

@ Propietario
() Administrador

() Panadero

°
sena

ACTA ACKPTAGION £ IO DE LA TRANSFERENGIA

REGIONAL DISTRITO CAPITAL
CENTAO NACIONAL DE HOTELIRIA, TURIMO Y AUMENTOS

PROTECTO NAGIONAL

'MADRE EN PANADERIAS POPULARES Y RURALLS OF COLOMBIA™

o Gorrevmmpo ssemcnin |
e — )
3983 Los

i |gu2s05526 "

Oepstiments

Cosrcecngic bisd-1d-¢5
e

Boyela 9

soven
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PANADERO SAMUEL HERNAN TORRES
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Formulario 59 |
CARACTERIZACION DE

PANADERIAS BENEFICIARIAS

* Obligatorio

A) Datos de quien diligencia la ficha de
caracterizacion para la panaderia

Diligencie los datos requeridos donde corresponda o
seleccione la respuesta de su eleccion

2. Nombres y apellidos completos: *

Samuel Hernan Torres Delgadillo

3. Na de cédula de ciudad: %
Pua
IN 1013120732
MADAE D4 PARAGERAS FOPULARLS 1 AURALES 08 COLOMBA 4. Rol que tiene en la panaderfa: *

() Propietario

O Administrador

@ Panadero
BT < o) —
Towsnoraz.
0 Roccdere

2213413109 ™™
Boge tge

Calle S 4 8A-Csor

o

PANADERIA MI PEQUENA VENECIA

GTH-F-062 V10



SENA

1205 © © © couE 39
O <o forms.officecom; + @
panaderia: *

Carrera 84a #56b - 10 casa 45

14. Celular de contacto de la panaderia *

3007599404

15. Cudl es el estrato socioeconémico, donde
estd localizada la panaderia: *

(;, Estrato 1

@ Estrato2
(/ Estrato 3
() otras
Joo1sqq4oy =
16. Cuéntos afios de funcionamiento tiene la - (‘/.TY}‘~/e4 0-C.. [Mumicole
panaderia: * S

1

~ —
O =

A

e  Obligacion 4: Implementar la metodologia dispuesta por el Centro Nacional de Hoteleria,
Turismo y Alimentos CNHTA, dando para ello acompafiamiento técnico personalizado a dos
panaderias por semana acorde a la meta asignada, ensefiando técnicas sensoriales para el
control y mantenimiento adecuado de la masa madre, asegurando la correcta apropiacion y
guiando el proceso para la elaboracién de pan con masa madre; teniendo en cuenta la
condiciones y usando los insumos y equipos de cada panaderia

Anexo 4: Cronograma Metodologia de capacitacion Transferencia por temas, formato
personal para la ejecucién del dia 1 al dia 5.
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CRONOGRAMA METODOLOGIA DE CAPACITACION MASA MADRE EXTENSIONISTA PEDRO YEZID RODRIGUEZ

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
DIA 1 DIA 2 DIAZ DIA4 AT
PREPARAR ALIMENTAR MASA ALIMENTAR MASA HACER EL MOJE (M. AR EEEE. § 5
MASA SRR 5 MADRE Y HACER madre+espanjationm, NECESARI{‘)
PAN (h I N
MADRE rér‘m:EI:; : HHERERMIET ula pan) MOLDEAR DECORAR ¥
O ESPONJA PANES HORNEAR PANES
+
MASA MADRE ALIMENTAR M.M. ALIMENTAR M.M.
METODOLOGIA POR TEMAS HABILIDADES A
DESARROLLAR
P La panaderia conoce las
CONOCIMIENTO MASA MADRE técnicas para la elaboracidn
v CONOCIMIENTO MATERIA PRIMA de |2 masa madre, basados
: BAL,ANCEO DE FORMULAS en la normatividad, desarrolla
Peso total Peso total Peso total ANALISIS SENSORIAL DE LA MASA habilidades matematicas para
- MADRE calcular ingredientes, evalia
- ESTABLECIMIENTO  DEL  PAN sensorialmente el desarrollo
PREFERMENTO: REALIZAR de la masa, se acuerda un
N ¥ ELABORACION DE PREFERMENTO '
Harina - pan y se produce acorde a la
TALLER . PRODUCTIVO DE temnidtica, se presenta el dig 5.
Agua ELABORACION DE PANES o
v EVALUACION DE CALIDAD DEL
B PRODUCTO TERMINADO
Nota: Levadura
. . T . . . , . . .
o Obligacién 5: Utilizar, examinar y cuidar el kit técnico entregado (que contiene: PHimetro
’ ’

termdémetro, gramera, entre otros items) empleado para poder monitorear las condiciones y
optimizar el proceso de elaboracién de pan con masa madre. Al final de la transferencia ejecutada
con el proyecto deberd devolver a su supervisor en el centro de formacién el PHimetro con el
registro de revisidn y seguimiento efectuado al mismo

En el ANEXO 3 se evidencia registro fotografico por panaderia y la implementaciéon de los
instrumentos de medicion del kit.

o Obligacion 6: Entregar el material didactico, cartilla, decalogo, y el sello que identifica la
produccién de pan con masa madre y el otorgamiento de certificaciones del SENA a las
panaderias que cumplieron con la transferencia en el marco del proyecto. (el sello es el soporte
de que en la panaderia se realiza pan con masa madre y la certificacion es para las personas que
reciban la transferencia.

Anexo 5: Fotografias de las panaderias que se les ha entregado el material didactico
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DECALOGD OF LA MAZA MADRE
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o Obligacion 7: Registrar la informacidn correspondiente y realizar reportes solicitados
sobre la ejecucion del proyecto de forma completa, y acorde a los criterios de calidad y pautas
dadas por el equipo coordinador del proyecto desde el CNHTA

En el ANEXO 3 se evidencia registro fotografico por panaderia y la ficha de caracterizacién que
se registra en el momento de iniciar la transferencia

Anexo 6: Pantallazo de correo y carpeta drive donde se registra la informacién

. Obligacion 9: Mantener comunicacién constante, trabajar de formar articulada vy
coordinada con las areas que corresponda en su Centro de Formacion y con el equipo
coordinador del proyecto desde el CNHTA, en pro de la buena ejecucién, logro de las metas,
emisién de alertas y alternativas de solucién

ANEXO 07: COMUNICACION RECIBIDA POR COORDINADORES

o m cONT AUBSE
2222 Do @ @R F 056
< w VanessaActa. OF % <« ” Milena LeonCr.. [k R
v s A bueno mi Mile 1445 »
Listo corazon gracias ; Entonces mafiana me comunico
con ell0s 19:35 ¥

Domingo

Sisr 045

Gracias ten una bonita noche que
descanses 1936 W

16 de octubre de 2025

Hola don Pedrito, me ayudas con la
planilla, subiste como un certificado
y requieren la planilal de 2 hojas,

lo aniexas al gf y me lo vuelves a
enviar 1424

Fotos proceso y producto Hola Mile como estas....mas tarde
terminado PANADERIA que llegue a casa te lo hago porque
DAYANNA, Ext. Pedro Yezid por aca por celular al consultar la
Rodriguez Velasquez 723 W planilla me sale una hoja....en mi

computador me va mejor jajaja...
Estoy en una panaderia g &5
1437 W

Gracias &3 |, .. ,

Mile ya puedes revisar el informe
corregido si quieres miraloyme ¥

cuentas cualauier novedad...

®@ Nensaje 0 @ o

O = < O =

®@ Nensaje
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