TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: MATILDE MILETH GARCIA GONZALEZ

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO BIOTECNOLOGICO DEL CARIBE

FECHA INICIAL: 01/11/2025 00:00:00
FECHA FINAL:  29/11/2025 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

FICHA 3376862 - OPERACIONES EN POSTCOSECHA DE FRUTAS Y
DE APRENDIZAJE: HORTALIZAS

ACONDICIONAR LOS PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:  PARA EL MERCADO, SEGUN ESPECIFICACIONES DE LA
EMPRESA Y NORMAS VIGENTES.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, HERRAMIENTAS E INSUMOS PARA EL ACONDICIONAMIENTO DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
DE ACUERDO CON CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE

REALIZAR EL ACONDICIONAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE SELECCION Y CLASIFICACION SEGUN EL PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA

REVISAR LAS FRUTAS Y HORTALIZAS ACONDICIONADAS SEGUN LAS RECOMENDACIONES TECNICAS Y LOS PROCEDIMIENTOS DE
LA EMPRESA

EMPACAR PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS SEGUN LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESPECIE Y REQUERIMIENTOS TECNICOS DE LA
ORGANIZACION.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

EMPACAR LOS PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS EXIGIDOS EN EL MERCADO.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO Y DEL PRODUCTO SEGUN EL PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA.

SELECCIONAR LOS EQUIPOS, HERRAMIENTAS E INSUMOS PARA EMPAQUE DE FRUTAS Y HORTALIZAS SELECCIONADAS Y
CLASIFICADAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS EXIGIDOS EN EL MERCADO Y LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO Y EL EMPAQUE SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00
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FICHA 3387566 - OPERACIONES EN POSTCOSECHA DE FRUTAS Y
DE APRENDIZAJE: HORTALIZAS

ACONDICIONAR LOS PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PARA EL MERCADO, SEGUN ESPECIFICACIONES DE LA
EMPRESA Y NORMAS VIGENTES.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, HERRAMIENTAS E INSUMOS PARA EL ACONDICIONAMIENTO DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
DE ACUERDO CON CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE

REALIZAR EL ACONDICIONAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE SELECCION Y CLASIFICACION SEGUN EL PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA

REVISAR LAS FRUTAS Y HORTALIZAS ACONDICIONADAS SEGUN LAS RECOMENDACIONES TECNICAS Y LOS PROCEDIMIENTOS DE
LA EMPRESA

EMPACAR PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS SEGUN LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESPECIE Y REQUERIMIENTOS TECNICOS DE LA
ORGANIZACION.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

EMPACAR LOS PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS EXIGIDOS EN EL MERCADO.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO Y DEL PRODUCTO SEGUN EL PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA.

SELECCIONAR LOS EQUIPOS, HERRAMIENTAS E INSUMOS PARA EMPAQUE DE FRUTAS Y HORTALIZAS SELECCIONADAS Y
CLASIFICADAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS EXIGIDOS EN EL MERCADO Y LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO Y EL EMPAQUE SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 3376551 - OPERACIONES EN POSTCOSECHA DE FRUTAS Y
DE APRENDIZAJE: HORTALIZAS

ACONDICIONAR LOS PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PARA EL MERCADO, SEGUN ESPECIFICACIONES DE LA
EMPRESA Y NORMAS VIGENTES.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, HERRAMIENTAS E INSUMOS PARA EL ACONDICIONAMIENTO DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
DE ACUERDO CON CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE

REALIZAR EL ACONDICIONAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE SELECCION Y CLASIFICACION SEGUN EL PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA
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REVISAR LAS FRUTAS Y HORTALIZAS ACONDICIONADAS SEGUN LAS RECOMENDACIONES TECNICAS Y LOS PROCEDIMIENTOS DE
LA EMPRESA

EMPACAR PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS SEGUN LA
« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESPECIE Y REQUERIMIENTOS TECNICOS DE LA
ORGANIZACION.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

EMPACAR LOS PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS EXIGIDOS EN EL MERCADO.

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO Y DEL PRODUCTO SEGUN EL PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA.

SELECCIONAR LOS EQUIPOS, HERRAMIENTAS E INSUMOS PARA EMPAQUE DE FRUTAS Y HORTALIZAS SELECCIONADAS Y
CLASIFICADAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS EXIGIDOS EN EL MERCADO Y LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO Y EL EMPAQUE SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

FICHA 3380751 - OPERACIONES EN POSTCOSECHA DE FRUTAS Y
DE APRENDIZAJE: HORTALIZAS

ACONDICIONAR LOS PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS
+ COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: PARA EL MERCADO, SEGUN ESPECIFICACIONES DE LA
EMPRESA Y NORMAS VIGENTES.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

ALISTAR INSTALACIONES, EQUIPOS, HERRAMIENTAS E INSUMOS PARA EL ACONDICIONAMIENTO DE LAS FRUTAS Y HORTALIZAS
DE ACUERDO CON CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE

REALIZAR EL ACONDICIONAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE

REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO DE SELECCION Y CLASIFICACION SEGUN EL PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA

REVISAR LAS FRUTAS Y HORTALIZAS ACONDICIONADAS SEGUN LAS RECOMENDACIONES TECNICAS Y LOS PROCEDIMIENTOS DE
LA EMPRESA

EMPACAR PRODUCTOS HORTOERUTTCOLAS SEGUN LA
* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE: ESPECIE Y REQUERIMIENTOS TECNICOS DE LA
ORGANIZACION.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

EMPACAR LOS PRODUCTOS HORTOFRUTICOLAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS EXIGIDOS EN EL MERCADO.
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REGISTRAR LA INFORMACION DEL PROCESO Y DEL PRODUCTO SEGUN EL PROCEDIMIENTO DE LA EMPRESA.

SELECCIONAR LOS EQUIPOS, HERRAMIENTAS E INSUMOS PARA EMPAQUE DE FRUTAS Y HORTALIZAS SELECCIONADAS Y
CLASIFICADAS SEGUN CRITERIOS TECNICOS EXIGIDOS EN EL MERCADO Y LEGISLACION VIGENTE.

VERIFICAR LAS CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO Y EL EMPAQUE SEGUN CRITERIOS TECNICOS Y NORMATIVIDAD VIGENTE.

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 40,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00

ACTIVIDADES ADICIONALES

FECHA INICIAL FECHA FINAL ACTIVIDAD HORAS

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00

INSTRUCTOR: MATILDE MILETH GARCIA GONZALEZ

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO BIOTECNOLOGICO DEL CARIBE

17/12/25 15:18 Page 4 of 4



