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ESTUDIOS Y DOCUMENTOS PREVIOS
Ley 1150 de 2007 — articulo 3° - Decreto 1082 de 2015 articulo 2.2.1.1.2.1.1.

MODALIDAD DE SELECCION DEL
CONTRATISTA

Licitacién por Subasta Inversa Electronica

DEPENDENCIA
SECRETARIA DE EDUCACION

1. DESCRIPCION DE LA NECESIDAD QUE EL MUNICIPIO DE EL SANTUARIO PRETENDE
SATISFACER CON LA CONTRATACION A REALIZAR

El Municipio de El Santuario en el departamento de Antioquia, en cumplimiento de la Constitucion
Politica de Colombia de 1991 y conforme las disposiciones juridicas vigentes que regulan el
desarrollo juridico de su actuar en materia publica desde el &mbito municipal, se encuentra
desarrollando de manera constante acciones tendientes al desarrollo institucional de la entidad,
con la finalidad de fortalecer la capacidad institucional de la administracién municipal, y contar
con un personal suficiente e idéneo que acompafie los servicios de la entidad en sus diferentes
areas, con el objeto de garantizar la efectiva prestacion de los servicios publicos en procura del
interés general de los habitantes.

La Administracién Municipal como ente territorial debe dar cumplimiento a los fines del estado,
consagrados en la Constitucion Politica de Colombia:

“‘“ARTICULO 2: Son fines esenciales del Estado: servir a la comunidad, promover la
prosperidad general y garantizar la efectividad de los principios, derechos y deberes
consagrados en la Constitucion; facilitar la participacion de todos en las decisiones que
los afectan y en la vida econémica, politica, administrativa y cultural de la Nacion; defender
la independencia nacional, mantener la integridad territorial y asegurar la convivencia
pacifica y la vigencia de un orden justo”.

De esta manera, se encuentra desarrollando constantemente acciones tendientes al
cumplimiento de su objeto misional, con el fin de fortalecer su capacidad institucional, y
garantizar la adecuada prestacion de sus servicios en favor de la comunidad Santuariana.

El Articulo 209 de la Constitucion Politica de Colombia establece:

“La funcién administrativa esta al servicio de los intereses generales y se desarrolla con
fundamento en los principios de igualdad, moralidad, eficacia, economia, celeridad,
imparcialidad y publicidad, mediante la descentralizacién, la delegacién y la
desconcentracion de funciones. Las autoridades administrativas deben coordinar sus
actuaciones para el adecuado cumplimiento de los fines del Estado. (...)".

El articulo 3 de la Ley 80 de 1993 preceptua:
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“DE LOS FINES DE LA CONTRATACION ESTATAL. Los servidores publicos tendran en
consideracion que al celebrar contratos y con la ejecucién de los mismos, las entidades
buscan el cumplimiento de los fines estatales, la continua y eficiente prestacion de los
servicios publicos y la efectividad de los derechos e intereses de los administrados que
colaboran con ellas en la consecucion de dichos fines (...)".

Resulta pertinente destacar, que conforme con el literal b) Art. 5 de la Ley 136 de 1994, uno de
los principios rectores de la administracién publica es la Eficiencia, en virtud del cual, los
municipios deben optimizar el uso de los recursos financieros, humanos y técnicos con que
cuentan, definir una organizacion administrativa racional que les permita cumplir de manera
adecuada, oportuna y bajo criterios de calidad y mejora continua las funciones y servicios a su
cargo, crear sistemas adecuados de informacion, evaluacion y control de resultados y
aprovechar las ventajas comparativas que ofrezcan otras entidades u organizaciones de caracter
publico o privado.

Dentro de las herramientas con las que cuentan los Municipios para dar cumplimiento a lo
anterior, se hallan los contratos Estatales, siendo uno de los medios mas idéneos y eficaces a la
hora de materializar los diversos programas y proyectos de los diferentes 6rdenes, en este sentido
no deben de desconocerse de ningin modo las politicas de austeridad de gasto publico, la
transparencia, eficiencia y anticorrupcién expedidas por el Gobierno Nacional. Por lo tanto, se
evidencia la imperiosa necesidad de planificar la contratacion administrativa con el fin de obtener
una ejecucion optima de los recursos econémicos, humanos, técnicos, administrativos y otros;
ejerciendo control directo frente las diferentes tipologias y modalidades de seleccion.

La atencion nutricional a los escolares en el sector publico se inici6 en Colombia en 1941
mediante la expedicion del Decreto 319 del 15 de febrero, en el cual el Gobierno fijé pautas para
la asignacion de aportes de la Nacidon destinados a la dotacién y funcionamiento de los
restaurantes escolares, los cuales son de suma importancia para los beneficiarios de dichos
programas.

Asimismo, para el afio de 1968 se cred el Instituto Colombiano de Bienestar Familiar (ICBF) y
asumio las funciones del Instituto Nacional de Nutricion fundado en 1963, entre las cuales estaba
la ejecucién del proyecto de Proteccién Nutricional y Educacion Alimentaria en Escuelas Oficiales
de Educacion Primaria, proyecto que al materializarse beneficiaria a una de las poblaciones més
vulnerables. Desde entonces, y hasta mitad del afio 2014, los programas de alimentacién escolar
funcionaron con la orientacion, financiacion y lineamientos del ICBF para el sector publico, luego,
es en este Ultimo afio cuando el funcionamiento del programa es retomado por el Ministerio de
Educacién Nacional.

Segun lo dispuesto en el articulo 67° de la carta politica, la educacion es una garantia
constitucional que goza de una doble connotacién juridica: i) La de derecho de todas las
personas, que se traduce en el acceso al conocimiento, a la ciencia, a la técnica, y a los demas
bienes y valores de la cultura y ii) La del servicio publico con una funcién social, cuya regulacion,
inspeccion y vigilancia se encuentra a cargo del Estado, con el fin de velar por su adecuado
cubrimiento, por la calidad del servicio, por el cumplimiento de sus fines y por la mejor formacién
moral, intelectual y fisica de los educandos.

El Programa de Alimentacion Escolar (PAE), se encuentran direccionado por lineamientos legales
del orden Nacional (CONPES SOCIAL 113, 102, 091, Ley 1098 de noviembre 8 de 2006,
lineamientos técnico administrativos para el Programa de Alimentacion al Escolar y Adolescente
del Ministerio de Educacion Nacional (MEN), el cual tiene como objetivo: Contribuir a mejorar el



cﬁ;’
% )
Psirpe anﬁ’liﬁ'%

Municipio de
El Santuario

desempefio académico de las nifias, nifios y adolescentes, lograr su asistencia regular, y
promover la formacion de habitos alimentarios saludables en la poblacion escolar, con la
participacion activa de la familia, la comunidad y el Estado por medio de los entes territoriales.
Politica Nacional de Seguridad Alimentaria en dos objetivos especificos incluidos en el eje de
consumo. Del orden Departamental (Ordenanza 38 de 2018 y el Plan de mejoramiento
Alimentario y Nutricional de Antioquia) y en el orden Municipal dentro del Plan de Desarrollo 2024
- 2027.

Le corresponde a los Entes Territoriales a través de la Secretarias de Educacién Departamental
y Municipal, asi como a los establecimientos educativos oficiales implementar estrategias para
garantizar el acceso y permanencia en el sistema educativo de los nifios, nifias y adolescentes y
jovenes en situacion de vulnerabilidad y riesgo social.

Actualmente se establecen en el municipio estrategias que dan respuesta a lineamientos del PAE
y al convenio Firmado con la Gobernacion de Antioquia, donde se quiere hacer uso del PAE para
lograr aspectos potenciales en el desarrollo municipal, entre ellos: motivar, fortalecer y lograr la
permanencia de los menores en el sistema educativo, posibilitando aumentar los conceptos,
aptitudes, habilidades y destrezas que sélo se adquieren en las aulas de clase. Ademas, con la
entrega del complemento alimentario para escolares, se implementa una estrategia educativa en
habitos alimentarios adecuados y estilos de vida saludables, con la cual se impacta no sélo al
menor si no también a la familia y comunidad en general.

La Administracién Municipal, debe incluir en el presupuesto de la Entidad, las partidas necesarias
para los gastos de alimentacion de los Comedores Escolares, de conformidad con el articulo 44
de la Constitucion Politica que consagra como derechos fundamentales de los nifios la vida, la
integridad fisica, la salud y la seguridad social, la alimentacién equilibrada, su nombre,
nacionalidad, tener una familia y no ser separados de ella, el cuidado y el amor, la educaciéony la
cultura, la recreacion y la libre expresiéon de su opinién, asimismo, impone que la familia, la
sociedad y el Estado tienen la obligacion de asistir y proteger al nifio para garantizar su desarrollo
armonico e integral y el ejercicio pleno de sus derechos con prevalencia de estos sobre el derecho
de los demas.

Por lo anterior, en cumplimiento de los articulos 44° (Derechos fundamentales de los nifios a la
educacioén y a una alimentacién equilibrada entre otros) y 67° (La educacién es un derecho de la
persona y servicio publico que tiene una funcién social. El Estado, la sociedad y la familia son
responsables de la educacion, la educacion sera gratuita en las instituciones del Estado) de la
Constitucion Politica de Colombia. La ley 115 de 1994 (Ley general de educacion), el articulo 24°
de la ley 1098 de 2006 (Los nifios, las nifias y adolescentes tienen derecho a los alimentos y
demas medios para su desarrollo fisico y psicol6gico, espiritual, moral, cultural y social de acuerdo
con la capacidad econémica del alimentante), el decreto 1075 de 2015 “Unico reglamentario del
sector educacion”. La Secretaria de Educacion del Municipio de El Santuario - Antioquia, tiene la
misién de desarrollar el Programa de Alimentacion Escolar PAE, el cual constituye una estrategia
a nivel Nacional y Municipal que promueve el acceso con permanencia a los nifios, nifias y
adolescentes y jovenes en el sistema educativo oficial, por medio del suministro de un
complemento alimentario durante la jornada escolar, manteniendo los niveles de atencion,
impactando de manera positiva los procesos de aprendizaje, el desarrollo cognitivo,
disminuyendo el ausentismo y la desercion, fomentando estilos de vida saludable, siendo
prioritario adelantar el proceso de seleccién que permita brindar el servicio con altos estandares
de calidad.

El dia 21 de noviembre de 2024, se suscribié entre el Municipio de El Santuario — Antioquia y el
Departamento de Antioquia — Gerencia de Seguridad Alimentaria y Nutricional — MANA, el
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Convenio Interadministrativo N.° 26AS151F2568, cuyo objeto es: “INTEGRAR ESFUERZOS
PARA LA EJECUCION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE, PARA LOS
NINOS, NINAS Y ADOLESCENTES DE LA MATRICULA OFICIAL DEL MUNICIPIO DE EL
SANTUARIO- ANTIOQUIA, NO CERTIFICADOS EN EDUCACION, PARA LA VIGENCIA 2026”

El valor del presente convenio interadministrativo sera de: MIL SETECIENTOS DIECIOCHO
MILLONES SETECIENTOS OCHENTA Y MIL DOSCIENTOS VEINTI CINCO PESOS M/L
($1.718.781.225), recursos provenientes del Presupuesto General de la Nacion — PGN y recursos
propios del departamento.

El alcance del objeto del convenio ya referenciado, busca la accién conjunta y concertada entre
el departamento de Antioquia, por medio de la Secretaria de Educacion y el Municipio, se
articularan acciones para contribuir al acceso con permanencia de los nifios, nifias, adolescentes
y jévenes en el sistema educativo oficial del departamento de Antioquia, a través del suministro
de complemento alimentario bajo cualquiera de las modalidades establecidas por la Unidad
Especial de Alimentacion Escolar, Alimentos para Aprender - UApA, contribuyendo de manera
activa a la formulacion y desarrollo de politicas dirigidas a mejorar las condiciones de los
beneficiarios, disminuir la desercién escolar y fomentar habitos y estilos de vida saludable en los
nifios, nifas, adolescentes y jévenes matriculados, los cuales deben ser caracterizados en la
estrategia del PAE en el SIMAT formalmente en un establecimiento educativo oficial de su
poblacion, cumpliendo con los lineamientos técnicos establecidos por la Unidad Especial de
Alimentacion Escolar, Alimentos para Aprender - UApA en las Resoluciones 00335 de 2021 y
18858 del 2018 y las deméas disposiciones que las deroguen, modifiquen, o sustituyan emanadas
de las autoridades competentes.

Por medio del Convenio Interadministrativo se conforma la bolsa comun para la financiacion de
la operacién del Programa de Alimentacion Escolar, de conformidad con lo dispuesto en el literal
A del Articulo 9 de la Resolucién 00335 de 2021, y Resolucién 18858 del 2018, incorporando los
recursos del Presupuesto General de la Nacion - PGN y el Departamento, en éste caso para la
cofinanciacion de las raciones establecidas para la compra de alimentos y reconocimiento
econémico al personal manipulador de alimentos, y comprometiendo las acciones
complementarias e imprescindibles por parte del Municipio asociado para la operacion del
Programa en su territorio.

La entrega efectiva de raciones alimentarias de acuerdo con la modalidad aplicable en atencién
a las directrices de la Unidad Administrativa Especial de Alimentacion Escolar, Alimentos para
aprender — UApA del Ministerio de Educacion Nacional y seleccionada por el Municipio a los
beneficiarios en el plazo pactado a partir de la suscripcién del acta de inicio y para la ejecucion
de los dias calendario escolar o hasta ejecutar el total de raciones establecidas en el convenio
en dias calendario escolar, se hara en los términos que se detalla a continuacion:

De acuerdo con lo anterior, el convenio interadministrativo realizado con la gobernacién de
Antioquia, busca brindar una mayor cobertura por concepto de reconocimiento econémico al
personal manipulador de alimentos que prestan los servicios completos para brindar el servicio
en cada uno de los restaurantes escolares.

Lo anterior, hace imperativo para el municipio realizar una planeacion mas amplia a fin de
garantizar el cubrimiento de esta necesidad por parte del operador del proceso teniendo en
cuenta los gastos subyacentes de caracter administrativo que derivan de esta gestién en
cumplimiento a la Ley 2616 de 2013, la cual reglamenta la afiliacion de trabajadores con contratos
de tiempo parcial al Sistema de Seguridad Social, especialmente para aquellos que laboran
menos de un salario minimo mensual legal vigente. Estos gastos van desde el uso de tecnologias
gue permitan optimizar el manejo y garanticen un proceso efectivo permitiendo realizar analisis
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y seguimientos, gastos de personal teniendo en cuenta que el proceso tiene costos de personal
especializado en recursos humanos y administracién laboral siendo estos fundamentales para
gestionar eficientemente las vinculaciones de las manipuladoras, asi como demas personal de
apoyo que les permita realizar el proceso de manera correcta dando cumplimiento a los aportes
de acuerdo con la intensidad de horas para cada una.

En el municipio actualmente se implementan estrategias que dan respuesta a lineamientos del
PAE y al convenio firmado con la gerencia de Seguridad Alimentaria de la Gobernacién de
Antioquia, donde se quiere hacer uso del PAE para suministrar un complemento alimentario que
contribuya al acceso con permanencia en la jornada académica de los nifios, nifias, adolescentes
y jovenes registrados en la matricula oficial, fomentando habitos alimentarios saludables.
Ademas, el programa contribuye a mejorar las tasas de matricula escolar, estabilizar las tasas de
asistencia, reducir el ausentismo e impactar de forma positiva los procesos de aprendizaje y
desarrollo cognitivo, con lo cual se impacta no sélo al menor sino también a la familia y a la
comunidad en general.

Asi mismo, y al seleccionar los beneficiarios del Programa de Alimentacién Escolar — PAE, debe
partirse del hecho de que la alimentacién es un derecho universal y en este caso las familias, la
sociedad y el Estado deben concurrir para garantizar el acceso universal a la alimentacion escolar
aunando recursos de diversas fuentes. Sin embargo, ante la magnitud de la poblacién escolar
por debajo de la linea de pobreza en el pais y considerando la necesidad de garantizar el derecho
a una buena alimentacion, es necesario aplicar una estrategia de focalizacion, para la asignacion
de recursos publicos, de asistencia social y para la seleccién de los titulares de derechos de este
tipo de programas. En el caso del Programa de Alimentacion Escolar se focalizara por:

e Zona Geografica: Rural y Urbano
e Condicién de Vulnerabilidad: Poblacion de comunidades étnicas (indigenas, afrocolombianos,
raizales, ROM/gitanos), poblacién victima del conflicto armado, poblacién con discapacidad.

Criterios de priorizacion de sedes y grados.

Estos definen el procedimiento para atender progresivamente la poblacion beneficiaria; ejercicio
técnico que debe adelantarse por el area de cobertura y el equipo PAE de las Entidades
Territoriales Certificadas, y validado por el Comité Territorial de Planeacion y Seguimiento del
PAE, determinando las sedes y grados donde se implementard el Programa de Alimentacion
Escolar y el nimero de raciones asignado a cada establecimiento y sede. Para lo anterior, se
deberan tener en cuenta los siguientes criterios:

Primero: Priorizar todos los grados de las sedes educativas que tengan jornada Unica, los
cuales deben ser cubiertos al 100%.

Segundo: Para las demas jornadas se prioriza el nivel preescolar de todas las sedes
educativas, que deben ser cubiertos al 100%.

Tercero: Priorizar las sedes educativas ubicadas en el area rural y las sedes educativas urbanas
con poblacién mayoritariamente (mas del 50% de los estudiantes matriculados) étnica, victima
del conflicto armado o en condiciébn de discapacidad. En estas sedes, se deben priorizar
progresivamente los grados inferiores, hasta llegar a cubrir el 100% de bésica primaria,
continuando con los grados superiores.

Cuarto: Sedes educativas con alta participacion de poblacion con menores capacidades de
generar ingresos, determinada por el grupo de Sisbén (desde grupo A hasta grupo D); priorizando
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progresivamente los grados inferiores hasta cubrir el 100% de basica primaria, y continuando con
los grados superiores.

Paragrafo. Una vez determinada la modalidad de complemento alimentario a ser entregada en
cada establecimiento y sede educativa por parte de las ETC, los rectores junto con los Comités
de Alimentacion Escolar (CAE) deben realizar los ajustes a las asignaciones de los complementos
por estudiante, teniendo en consideracion: (i) beneficiarios no interesados en recibir el PAE; (ii)
variaciones en la matricula que genera faltantes 0 excedentes con respecto a las raciones
asignadas; (iii) condiciones especiales de algunos estudiantes que ameritan ser beneficiarios y
otras que sean adecuadamente sustentadas y no contrarias a los criterios de priorizacion. Estos
ajustes tendran que ser claramente soportados y evidenciados en el SIMAT, en la estrategia
correspondiente al Programa.

Asi, en virtud de lo previsto en los articulos 2° de la Ley 1150 de 2007, y el Decreto 1082 de 2015,
y en cumplimiento de los principios que rigen la contratacion estatal y la funcion administrativa, la
seleccion del contratista se efectuara a través del proceso de SUBASTA INVERSA
ELECTRONICA segun lo establecido en el Articulo 2.2.1.2.1.2.2 del Decreto 1082 de 2015, el
cual establece las reglas para la Seleccién Abreviada para la adquisicion de Bienes y Servicios
de Caracteristicas Técnicas Uniformes por Subasta Inversa.

2. UBICACION DEL PROCESO EN LA ESTRUCTURA DEL PLAN DE DESARROLLO
MUNICIPAL:

El municipio de El Santuario, siguiendo los mandatos superiores y legales, y en concordancia con
el Plan de Desarrollo 2024-2027 “Unidos con la gente para seguir avanzando”, el presente
proceso contractual se encuentra determinado en la LINEA ESTRATEGICA 2: EN EL
SANTUARIO, LA GENTE PRIMERO, COMPONENTE 2.1: EDUCACION CON FUTURO,
PROGRAMA 2.1.1: CALIDAD, COBERTURA Y FORTALECIMIENTO DE LA EDUCACION
INICIAL, BASICA Y MEDICA DE EL SANTUARIO.

Asi mismo, el Banco de Programas y Proyectos de inversion, certificd la viabilidad del presente
contrato, y el mismo se encuentra inscrito como: “INTEGRAR ESFUERZOS PARA LA
EJECUCION DEL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE, PARA LOS NINOS,
NINAS Y ADOLESCENTES DE LA MATRICULA OFICIAL DEL MUNICIPIO DE EL
SANTUARIO, NO CERTIFICADOS EN EDUCACION, PARA LA VIGENCIA 2026”, bajo el
codigo de BIPM: 2024056970037, en consideracion a la necesidad que tiene la Administracion
Municipal de cumplir con su Plan de Desarrollo Municipal.

3. DESCRIPCION DEL OBJETO A CONTRATAR, SU ALCANCE, CLASIFICACION DEL BIEN
O SERVICIO A CONTRATAR, IDENTIFICACION DEL CONTRATO A CELEBRAR Y SUS
ESPECIFICACIONES TECNICAS:

3.1. Objeto: Mediante el presente proceso de licitacion publica para la adquisicion de Bienes
y Servicios de Caracteristicas Técnicas Uniformes por Subasta Inversa, el municipio de
El Santuario — Antioquia, seleccionara la propuesta mas favorable para contratar la:
“INTEGRAR ESFUERZOS PARA LA EJECUCION DEL PROGRAMA DE
ALIMENTACION ESCOLAR - PAE, PARA LOS NINOS, NINAS Y ADOLESCENTES DE
LA MATRICULA OFICIAL DEL MUNICIPIO DE EL SANTUARIO, NO CERTIFICADOS
EN EDUCACION, PARA LA VIGENCIA 2026”.
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3.2 ALCANCE CONTRACTUAL.
La ejecucion del proyecto objeto de la contratacion se llevara a cabo en la zona urbanay rural en
cada una de las Unidades Aplicativas del Municipio de El Santuario — Antioquia.

Alcance: 1). Formular y desarrollar estrategias encaminadas a mantener y/o mejorar el estado
nutricional e integral de los nifios, nifias y adolescentes la cual se entiende prestada realizando
la entrega del suministro de un complemento alimentario bajo cualquiera de las modalidad
aplicable en atencion a las directrices del Ministerio de Educacion Nacional y seleccionada por el
Municipio a los titulares de Derecho, contribuyendo de manera activa a la formulacion y desarrollo
de las politicas dirigidas a mejorar las condiciones de los titulares de derecho, disminuir la
desercion escolar, y fomentar habitos y estilos de vida saludable en los nifios, nifias y
adolescentes y jévenes matriculados oficialmente en el SIMAT, Cumpliendo con los lineamientos
técnicos establecidos por la Unidad Administrativa Especial de Alimentacion Escolar, Alimentos
para Aprender - UAPA en las Resoluciones 00335 de 2021, 002 de 2022, mediante la Resolucion
002 de enero del 2022, se adiciond y modificé el Articulo 15 de la Resolucién 335 del 23 de
diciembre del 2021, por la cual se expiden los Lineamientos Técnicos — Administrativos, los
Estdndares y las Condiciones Minimas del Programa de alimentacion Escolar (PAE). La
Resolucion 18858 del 2018 y las demas disposiciones que las deroguen, modifiquen, o sustituyan
emanadas de las autoridades competentes, en caso de contar con presencia o asentamientos
indigenas en su territorio, o la norma que la derogue, modifique o sustituya 2). Contribuir a una
gestion efectiva y a una transparente ejecucion de los recursos publicos. 3) Los recursos
orientados para la ejecucién del presente proceso seran destinados para los complementos
alimentarios y demas elementos necesarios para la alimentacion de los estudiantes matriculados
en las Instituciones Educativas urbanas y Centros Educativos Rurales del Municipio.

3.3 CLASIFICACION DEL BIEN O SERVICIO A CONTRATAR SEGUN LA CLASIFICACION

UNSPSC:
Cadigo Segmento Familia Clase Producto
UNSPSC
A 10000000 10150000 10151600 10151605
Material vivo Material vivo animal y Semillas, bulbos, plantulas Semillas de cereales Semillas de avena
animal y vegetal vegetal, accesorios y y esquejes
suministros
A 10000000 10150000 10151700 10151701
Material vivo Material vivo animal y Semillas, bulbos, plantulas Semillas y plantulas de Semillas o plantulas de
animal y vegetal vegetal, accesorios y y esquejes hierba y forraje arroz
suministros
A 10000000 10150000 10151803 10151803
Material vivo Material vivo animal y Semillas, bulbos, plantulas Semillas y plantulas de Semillas o plantulas de
animal y vegetal vegetal, accesorios y y esquejes especias canela
suministros
E 47000000 47130000 47131700 47131700
Productos de Equipos y suministros para Suministros de aseo y - Suministros para aseo
) - L Suministros para aseo
Uso final limpieza limpieza
E 50000000 . 50190000 50192100 50192100
Productos de . ; Alimentos Preparados y Pasabocas y snaks
) Alimentos, Bebidas y tabaco Pasabocas y snaks
Uso final conservados
E 50190000 50193000 50193000
50000000 . . . . .
Productos de . . Alimentos preparados y Bebidas y comidas Bebidas y comidas
) Alimentos bebidas y tabaco . . . .
Uso final conservados infantiles infantiles
78121500
E . .78000000 .78120000 . 78121500
. Servicios de transporte, Manejo y embalaje de Empaque
Servicios . . Empaque
almacenaje y correo material
78000000 78131890 78131890
F - 78130000 Bodegaje y Bodegaje y
- Servicios de transporte - ; -
Servicios . Almacenaje almacenamiento almacenamiento
almacenaje y correo o o
especializado especializado
80000000 80140000 8.01417(.)9
F - L o 80141700 Distribucion
. Servicios de Gestion, Comercializacion y e
Servicios . . S, Distribucion
servicios profesionales de distribucion
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empresa y servicios
administrativos
90000000 90100000 90101604
- . L . 90101600 - .
F Servicios de alimentacion, Restaurantes y catering - Servicios de catering en la
" o L ) Servicios de Banguetes .
Servicios alojamiento y (servicios de comidas y . obra o lugar de trabajo
- ) y Catering
entretenimiento bebidas)
90000000 90100000 90101700
F Servicios de alimentacién, Restaurantes y catering 90101700 Servicios de Cafeteria
Servicios alojamiento y (servicios de comidas y Servicios de Cafeteria
entretenimiento bebidas)
93000000 93130000 93131600 93131601
Servicios Politicos y de Ayuda y asistencia Planeacién y programas de| Programas de erradicacion
F Asuntos Civicos humanitaria politicas de alimentacién y del hambre
Servicios nutricion
F 93000000 93130000 93131600 93131607
Servicios Servicios Politicos y de Ayuda y asistencia Planeacién y programas Servicios de distribucion
Asuntos Civicos humanitaria de politicas de de alimentos
alimentacién y nutricion
F 93000000 93130000 93131600 93131608
Servicios Servicios Politicos y de Ayuda y asistencia Planeacién y programas | Servicios de suministro de
Asuntos Civicos humanitaria de politicas de alimentos
alimentacién y nutricion
93000000 93130000 93131600 93131611
F Servicios Politicos y de Ayuda y asistencia Planeacién y programas Servicios de seguridad
Servicios Asuntos Civicos humanitaria de politicas de alimentaria
alimentacién y nutricion
93000000 93140000 93141500 93141506
F Servicios Politicos y de Servicios comunitarios y Desarrollo y servicios Servicios de bienestar
Servicios Asuntos Civicos sociales sociales social
E 50000000 50110000 50111500 50111513
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco | Productos de carne y aves Carne y aves de corral Carne, minimamente
uso final de corral procesada sin aditivos
E 50000000 50110000 50111500 50111514
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco | Productos de carne y aves Carne y aves de corral Cerdo, minimamente
uso final de corral procesada sin aditivos
E 50000000 50130000 50131600 50131612
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y Huevos y sustitutos Huevos en la cascara de
uso final huevos gallina
E 50000000 50130000 50131700 50131701
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y Productos de leche y Productos de leche o
uso final huevos mantequilla mantequilla de estante
E 50000000 50130000 50131700 50131704
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y Productos de leche y Leche en polvo
uso final huevos mantequilla
E 50000000 50130000 50131800 50131801
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Productos lacteos y Queso Queso natural
uso final huevos
E 50000000 50150000 50151500 50151500
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Aceites y grasas Grasas y aceites Grasas y aceites
uso final comestibles vegetales comestibles vegetales comestibles
E 50000000 50160000 50161500 50161509
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Chocolates, azlcares, Chocolates, azlcares, Azlcares naturales o
uso final edulcorantes y productos edulcorantes productos productos endulzantes
de confiteria
E 50000000 50160000 50161500 50161511
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Chocolates, azlcares, Chocolates, azlcares, Chocolates o sustituto de
uso final edulcorantes y productos edulcorantes productos chocolates
de confiteria
E 50000000 50170000 50171500 50171551
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Condimentos y Hierbas y especias y Sal de mesa
uso final conservantes extractos
E 50000000 50180000 50181900 50181901
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Productos de panaderia Pany galletas y Pan fresco
uso final pastelitos dulces
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E 50000000 50180000 50181900 50181909
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Productos de panaderia Pan y galletas y Galletas de soda
uso final pastelitos dulces
E 50000000 50190000 50192900 50192901
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Alimentos preparados y Pasta o tallarines natural Pasta sencilla o fideos
uso final conservados
E 50000000 50220000 50221000 50221002
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Productos de cereales y Legumbres Harina
uso final legumbres
E 50000000 50220000 50221200 50221201
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Productos de cereales y Cereales procesados Listo para comer o cereal
uso final legumbres caliente
E 50000000 50300000 50301500 50301500
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Fruta fresca Manzanas Manzanas
uso final
E 50000000 50300000 50301700 50301700
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Fruta fresca Bananos Bananos
uso final
E 50000000 50300000 50303700 50303700
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Fruta fresca Guayabas Guayabas
uso final
E 50000000 50300000 50304400 50304400
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Fruta fresca Mandarinas Mandarinas
uso final
E 50000000 50300000 50304500 50304500
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Fruta fresca Mangos Mangos
uso final
E 50000000 50300000 50304600 50304600
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Fruta fresca Melones Melones
uso final
E 50000000 50300000 50305000 50305000
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Fruta fresca Naranjas Naranjas
uso final
E 50000000 50300000 50305100 50305100
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Fruta fresca Papayas Papayas
uso final
E 50000000 50300000 50305600 50305600
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Fruta fresca Pifias Pifas
uso final
E 50000000 50300000 50307000 50307025
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Fruta fresca Frutas Nominant Platano
uso final
E 50000000 50400000 50401700 50401700
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Aguacates Aguacates
uso final
E 50000000 50400000 50401800 50401800
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Frijoles Frijoles
uso final
E 50000000 50400000 50402500 50402500
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Zanahorias Zanahorias
uso final
E 50000000 50400000 50403200 50403200
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Maices Maices
uso final
E 50000000 50400000 50403800 50403800
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Ajos Ajos
uso final
E 50000000 50400000 50404100 50404100
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Hierbas Hierbas
uso final
E 50000000 50400000 50404500 50404500
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Lentejas Lentejas
uso final
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E 50000000 50400000 50405300 50405300
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Cebollas Cebollas
uso final
E 50000000 50400000 50405700 50405702
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Papas Papa redonda blanca
uso final
E 50000000 50400000 50405700 50405706
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Papas Papa amarilla
uso final
E 50000000 50400000 50406200 50406200
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Espinacas Espinacas
uso final
E 50000000 50400000 50406500 50406500
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Tomates Tomates
uso final
E 50000000 50400000 50407000 50407070
Productos de Alimentos, bebidas y tabaco Vegetales frescos Vegetales Nominantes Yuca
uso final

4. CONDICIONES TECNICAS EXIGIDAS

Teniendo en cuenta las necesidades del municipio de El Santuario — Antioquia, referentes a la
prestacion del Programa de Alimentacién Escolar - PAE, a continuaciéon se describen las
especificaciones técnicas a tener en cuenta para la entrega de 345.876 raciones sin superar 3.116
raciones diarias por 111 dias de calendario escolar, realizando la entrega del suministro de un
complemento alimentario bajo cualquiera de las modalidades establecidas para Racion
preparada en sitio, contribuyendo de manera activa a la formulacion y desarrollo de las politicas
dirigidas a mejorar las condiciones de los titulares de derecho, disminuir la desercién escolar y
fomentar habitos y estilos de vida saludable en los nifios, nifias y adolescentes y jovenes
matriculados oficialmente en el SIMAT.

NOTA: De acuerdo con el aporte del municipio, La entrega de viveres se realizar4 semanalmente
con distribucion por 25 entregas, durante 111 dias calendario escolar durante la vigencia 2026,
segun lo establecido en los lineamientos técnicos, administrativos y financieros del Programa de
Alimentacion Escolar —PAE- establecidos por la Unidad Administrativa Especial de Alimentacién
Escolar, Alimentos para Aprender - UAPA en las Resoluciones 00335 de 2021, 002 de 2022 y
18858 del 2018 y las demas disposiciones que las deroguen, modifiquen, o sustituyan emanadas
de las autoridades competentes, incluida la minuta alimentaria aprobada por la Gobernacion de
Antioquia, garantizando oportunidad en la entrega, calidad e inocuidad en los alimentos.
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VIVERES DE ACUERDO CON EL COMPLEMENTO ALIMENTARIO APROBADOS POR LA GOBERNACION DE ANTIOQUIA SEGUN CICLOS DE MENU:

ICLO DE MENUD

o
PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE ETC ANTIOEUILA 2028

CORVENID SECRETARLA DE EDUCACHCN
DEFARTAMENTD _|ANTICGUIA MUNICIFID MURICIFIOS DEFART AMENTO ANTIGGAIA NG CERTIFIGADCS EN EDUCACION
RAZAL I HiA I PA
RUPC ETHIGD EIN PERTENENCIA ETHICA INDIENE I PaiA
COMUNIDAD | PUEBLC INDIGENA A
ESTARL] . N
e ESTABLECIMIENTOS EDUCATIVOE FROGRAMA DE ALIMENTACIGN SSCOLAR - PAE
SEMANA N™1
o = MEND Mo 1 r MEND No._2 r MEND Mo 3 MEND Ho. 4 MEND No &
Sorvico Torvide Zervido Torvido Servico
CHOCOLATE CON LECHE Machda | saua DE PANELA COM LECHE Mecida BEEIDA CHOCOLATADA Medica AVEMA FRIA COM LECHE Medica SORBETE DE FRUTA Medida
zzomm | Cacera 220 m | Cacera z20mi | Casena 220mi | Cacena zzgenl | Cacera
Leche entera en poive 1= Leche entera en powa 1= Leche entera en paiva = Lecme 2rsema en ponc = Leche enters en poive, 1=
LaCTECS Cocoa en poive sim s s =ansia = Cocoa en pokve sin azmcar = |2oena en nojusas 0 Sruta oe cozecha 50
1 vasc 1vase 1 wasa 1wasa 1vasa
Faneia s Aguz 150 Fansia = = 200 Agua 200 mi
Agua =00 Agua =00 = [*zticar r=mnaca = Azwcar refinada s
Sarvida Zorvida Bervido Eorvido Bervida
ZANDUCHE DE GQUESC Macida CARNE DE CERDO GUIZADA Mecida HUEWD REVUELTO Medic2 | -ARNE DE RES DESMECHADA Medica TORTA DE LENTEJAS RARA Medida
Te0 Cacera P [—— P Cacera P [o— HAMBURGUETA P cacera
Fan miada 44 |Came de cemo 0 Husvo de galina tpo A 55 [Came a= rex ED Lentejas 10 T eraguta)
@ueso bianco o campesina =0 Tomate chanto £ Aceits vegeta 2 13 eazn fagua 200 Erotsina vegetal de soya (Canes) 7
Marganna suave de mesa s 4 imenman B a1 yodada 0.5 Fimenton 0 Harna de Migo fortincada s
— = Tomate cronso B Sanduche | Cenola cabezona o Cenota Junca 1 mentan 5
=al yudada 0.1 Al os o . Al 0.5
misnsa 0.1 Facrna : onegana zeca o4
Acems wegetal E Tomisa 1 Fimenta 0.1
Aguz a5 caante o= (Cetoila cabezona 15
20l yodada os Er— Zananaria 15
et yoctaca o= Acets vegetal =
Zal yodada 0=
servica Zervide zernido [ Pa—
TORTA DE ZAHANGRIA Moada PURE DE YUCA Medida | ARROZ ELANCD CON CEBOLLA Medica [P Medica AN HAMEURGUESA Medida
= Cacera = [—— DE RAMA T Cacera o =0 [o— P [-—
Zananora 30 Yuca o Aoz a0 Harina de mas a0 =an hamburguesa 0 1 par
Harra ce rigo fortincada 10 targaning suawe de mesa 10 Agua hargarna suave ce ez 1 anepa
Huswo de galina Tipo A 10 Laewrel seco a1 13 1 areite vegeta 3 23t [oadl yodada 2 COMPLEMENTOE PARA ARMAR | Semvico | medsaa
Acste vegetal 5 Ttora (Ao os iCebolia junca B [ S0 LA HAMBURGUE A 100 Cacera
zal yodada oz Zal yodaca os al yodada 0. SALLETAS DE 30DE Zoreido | medica |Tomats cocoso
Can=ia 2.1 18 Cacera [uangarnna suawe de mess 2 P
Azscar refinada s canesas tioo soaa iz FER e Epp—— 05 |oe e
CEREAL
Zorvide zervido ‘Gueso tpe mozzaresa (1 Unid) 15 1 lonchita
ARROE CON E3FIMACA Macas TAJADA DS MADURG CoN Lprenn
e aa |Ceboila cabezana 0
Aroz Fiatanc harttn madur 70 Sansia =
Aguz o=tz vegsta & servica
Ao =2 PAPA A LA FRANCESA Medida
Espiraca (Gueso blance o campesna 1 70 =
‘Cebola cabezona 23 tamn Fapa canra T
Al oS Accte vegetal s
Acens vegetl = Zal yodada 0.5
B o= Sapnka oos o
Zorvide Zorvido
FRUTA ENTERA Mecaa FRUTA ENTERA Medica
FRUTA 130 mil | CEEer 130 Casera
Fruta grupa NT1 120 Wz tam Frues onupe nea 280 iz tamm
MOMBRE NUTRICIONIETA - DIETIETA @UE ELABORA EL ANALIZIE EQUIFO TECHICO FROGRAMA ALIMENTACION ESCOLAR - PAE ETC ANTIGGUIA
[ v Ean ombom { -
IMPORTANTE: Ver descripcion de notas al final del ciclo de meni
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CICLD DE MENU
PROGRAMSA DE ALIMENMTACION EECOLAR - PAE ETC ANTIOGEUILS 2028

CONVEMID

SECRETARIA OE ECUTACION

DEFARTAMENTO | ANT IC-@ULA MUNIGIFID MUNIGIFIOS DEPARTAMENTO ANTIORU LA NG GERTIFIGADTS EN EDUCACICN
FATAL I HIiA I I [
RUPC ETHICOD EIN PERTEMENCIA ETNICA INDIEN 2 1 | [N
COMUNIDAD { PUEELD. ry | S
EITABLECIMIENTD ) - =
e ESTABLECIMIENTOE EDUCATIVOE FROGRAMA DE ALIMENTACIIN EBCOLAR - PAE
SEMANA No. 2
co i MEND Mo & MENU No. T MEND Mo B MENT Ho. 8 MEND He 1@
LB L EEBIDA FRIA COM AVENA ¥ L ELiLL I R, LI
F————— wemaa ecida 1 me 1 we ] weasaa
SOREETE DE FRUTA . p = | AGUADE FAMELA COM LECHE am0mi | Cacera LEnuE 220 m1 b =ORBETE DE FRUTA sz0mi | © BEBIDA CHOTOLATADA . p -
Fruta oe temporada = Leche entera =n povo 1= Leche emtem en poive B Lecre ensera en polvo 5 Leche emera en poive 15
LACTED Agua =00 =anela = 1 waso |Acers e mojuetaz Ao Fruta o= cosecra [cecoa en potve sk azucar s
Leche enizra en paive 1= rvEse g Zo0 ™ Agua Z00m 1v==2 Nezicar revnaca == eanem Bl 1=
Azscar refinada £l Axscar refimads 9 ] Agua 200 mi
BUIZ0 DE FROTEINA VESETAL Barvico Macida HUEWD REWVUELTO CON Tervide | medida | cARNE DE CERDO EN JULIANAS | Serdido Medics CARNE DE RES SUIZADA COM Terdido | medics CARAME DIE CERDD EM ZALEA Bamvido | medida
PARS EL ARROZ = Cacera CEBOLLA =) Cacera | COMCEBOLLA CARAMELZADA 0 Cacera HABICHUELAZ P Cacera CRIOLLA = Cacsra
Hakichacia 20 Husvo de galina tea A 55 ‘Came de ceroo &0 Came de res &0 Came de ceroe 50
Frossina vegetsl de soya [Canve) 1z [Cenola rca = Acmite vegets 2 [ncene vegass 2 [Tomate cronsc [F]
Zanahoria 12 Acese vegetal B (C=bolia cabezoea az Habichuela 20 (Cebcila cabezana 1a
— = Pimentan 5 221 yocman os ) o= e o= | Carrma 0.1
Ao as P S - Emams Lo o cabemna 1z (4o a5 173 taza
Acete vegets 2 Tomilio L Sl yoclaca o= Aceie wegetal 1
Sal yodada os =21 yoaada o= —— 1= |=2al yodada oz
Abainaca =R ] Fancia 15
Cllaniro oS
Servico zervide Servido zerdado Zervico
:gg;:c;:nﬂ;::f:;:gﬁ:: Meaida ARROT BLANCS Meaida ARROZ CON CURCUMA Y medica |FAZTAZ TORNILLO CON TOMATE Medica PAPAL A LA FRANCESA Medida
Cacera Cacera CILANTRO Cacera " ALBAHACA Cacera Cacsra
180 =0 a0 450 280
Agua 120 m oz 4o meroz ao Tomate chonto 3o paca capra 300
Aoz 4o g 100 ™ Agua 100 = | s EL Acets vegetal ]
1 2
Acete vegets 3 3 |arens vegetsl 3 Caroums 0,1 Zanahcna 8 Faprka 0.4
=al yodada oz =221 yoaman CES =21 yoaada [E Cebola cabezona E 221 yoaada 0.5
Achiote (Poival o1 Tervide Aceite vegets 2 o o=
TEJADAT DE PLATAND MADURC :::.":: =2 a
sorvico | ooon ) Cliariro 0.8 aceite vegaca 3 P
PAPAS CRIDLLAZ FRITAZ T GALLETAS DE S0ODA 1
Saeden| CMEerd |Siiano harbém masdurn so = . Berwido | Lo |5 vodada n.s B Cacera
= FURE DE FAFA CAPIRA P 142 tam
Fapa criota =0 | EE R vegetal =z ag =8 lazucar remnaca 2 (Sasetas tpo soaa () 5] 1 rictaa
Acete vegets 10 = zervide | gmamda [FaPe caom 7o Laure! seco o1
CEREAL CALENTADITO PAE Caera
=al yoaada os ] o o= Cregana s=co o,
20 Sal yodada o5 . | ibabaca 0,1
g =0 Marganna suave de mesa Fasta tomilic 2o
Anuyama E) 2 125 m
13 taza
Tomate chomio ) S o 0.5
| Senola onca = CROGUETAS DE PLATANG Zerdido | medics
Acere vegetal z MADURD 70 Casera
Zananaora 0 Fiatang harsén madurs 7
Saprica K] Harina o= trigo fortficsds 10
=221 yoaman |szncar re= 1
al v car re<inada
i yocaca 0.2
|acmite vegeca B
FRUTA ENTERA | Servica | mescida FRUTA ENTERA | Sernido | medica
— 130 Casera 430 Casera
Fruta grupa M- 1 80 PP Fruta graes N1 - Pyy—

MOMBFRE NUTRICIONIZTA - DIETIZTA @UE ELABORA EL AMALIZIE

EGUIFD TECMICD FROGRAMA ALIMENTACKIN ESCOLAR - PAE

ETC ANTIZQULA

FIRMA

[, T W

IMPORTANTE: Ver descripcion de notas al final del ciclo de meni
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CICLO DE MENO
FROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR - PAE ETC ANTIOGULA 2028

CONVENID SECRETARIA DE EDUGACION
DEFARTAMENTO |ANTICGULA WUNICIRIT WIUNICAFIOS DEFARTAMENTD ANTIGEULA MO CERTIFICADGS EN EDUCACIGHN
RAFAL | MiA RO A
RUPC ETNICD 5IM PERTEMEMCIA ETHICA 3 INDIENE A
COMUNIDAD | PUEBLO INDIGENA A
ESTASLEGIMIENTOS EDUGATIVOS FROGRAMA DE ALIMENTACHIN ESGOLAR - PAE
SEMAMA Ho. 3
co = MEND Mo 11 MENL Ko 12 MEND Moo 13 WEND No. 14 MEND No_ 15
Sarviso Tarvide 2srvido zervido Bervico
BEBIDA FRIA CON AVENA EN Msmidn Mamida Msdic Msdids Msdids
L EonE - Pty SORBETE DE FRUTA Cacers BEBID& GCHOCOLATADA =0 e AQUA DE PAMELA CON LEGHE 220 o SORBETE DE FRUTA om0 py
L=che entera e poivo 1= Leche mnbers =n pono 1= Leche eniera en poive s Lacre enters &n pobo 15 Lache entera an poive 15
LEET Avena en houelas 10 Sruta oe cosecha =2 Cocoa en poive SN azicar = Farsa E =ruta ge cosscha 50
1 vaso 1 vaso 1 waso 1waso 1 vaso
Agua 200 m! Azticar refinada = Fansis sgun 200 Azbcar refinada B
Aascar refinada ] g 200 m Agua 200 Agua 200 mi
Servico Tervide 2ervido servido Serviso
CARME DE CERDO CON Medida CARME DE REE E3TOFADA Madida HUEVD FRITO Medida |CARNE DE RES DESMECHADA EN Medids HUEVD REVUELTO SO Modida
VEGETALES P Cacers P Capers s Cacera 241 8 NAPOLITANA CASERA o0 Cacera EBOLLA = Cacers
Came de cerdo 12 m8 | came ge nes =-] Huswo d= galina Tipo & == Came o= res 3o Huswo de galina Tipo A 55
Ahuyama =) papa capira = Aceibe vegeia E 1 hsevn [Froteina vegetsl de soya (Caree 7 (Cebolls cabezona 18
Ceboila junca ] [Tomate chomo 1= 2al yodada 0z i yodaca [ Ao 0.5 15 tazn
Al s cebota cabezona 1= servide | ppgias @2 i comcion oz a came: B Acets vegetal 3
LENTEJAE GUIZADAS
Acete vegeta 3 zananara = . a0 Cacera |romabe chonio 2= 221 yodada oz
= tam
=al yodada oz 4z os Lentsjaz 20 Zanahora 18
FROTERG Tomate chonto 18 Ag 200 m papa capra 18 Cebola cabernna 12
Canto oS Agua 125 m m o=
Aceme vegetal Zamarors " Cregann zecn 0.1
W3 tazm
28l yotads oS Tomate chonto 1 Laurei seco 0.1
Cebolia cabezona 12 |rcmiiz vegesa 2
el
2al yodada 0z
Sarvico Tervide 2arvido Tervido Serviso
Msmida Mamida Wi Medica Msdida
AREPA ATADA - p ARROZ CON CABELLO DE AMSEL[— — Cacars ARROZ BLAMCD - b PAITA CORTA pe b= ARROZ ROJD " Eacars
Harina de matz 40 [Armz 40 oz a0 Pasta cort 20 Aoz &0
Margarnina suave de mesa =] " arepa [agus 110 gua 100 m oregano s=co o,os agua 190 mi
=al yodada CE) Sideo (Cabelio de Snge: 1o 12 tm=s |Aceite vegetal Tamiso (TS L = Te——" 30 I
Accme weget s Sal yodada ns Jrcriie veges 2 Achiote {Poivo; 0.1
T 2l yodads oS El youdada 02 Acebe vegeial 1
servido 22l yodaaa 0.z
TAJADAS DE PLATAND MADURD Medica =
an Cacera Berviss | megds
FAPA CAPIRA CON ROMERD
Fiatanc hamen madum B 80 Camara
2 tajadas
scmtie vegets E Sapa capia 70
Acete wegetal 5
10 barn
2al yodada 0.z
Sormern 02
Servico Zervido
FRUTA ENTERA ":"m: FRUTA ENTERA :"""
FRUTA 130 130 e
Fruta grupo N"2 180 1 tamm Fruta grupo M 180 1z tazm
MOMBRE NUTRICIONISTA - DIETISTA RUE ELABORA EL ANALISIE EGUIFC TECNICO FROGRAMA ALIMENTACISN EBCOLAR - PAE ETC ANTIOGUIA
| -
FIRME -
IMPORTANTE: Ver descripcion de notas al final del ciclo de meni
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i i CICLO DE MEND
o m . FROGRAMA DE ALMENTACION EECOLAR - PAE ETC ANTIO@ULA 2028

CONVENIO SECRETARLA DE EDUCACION
DEFARTAMENTD _[ANTIC-GUIA I I MUNICIFID I MUNICIPIZ S DEPARTAMENTD ANTIDGUIA NO CERTIFICADCE EN EDUCACION
RAFAL I HiA | I A I I P,
RUPD ETHICOD EIN PERTEMEMCLA ETHICA | x | | INDIENEA | | P,
COMUNIDAD | FUEELO INDIGENA | EEN
E"Ewa"ﬁﬁf" © |eaTABLECIMIENTOS EDUCATIVGE FROGRAMA DE ALIMENTACIGN ESCOLAR - PAE
SEMANA N°4
MENU Mo 18 MENU Mo 17 MEHNL o 18 MIENT Ho. 18 WEND Ho. B0
“e == Bervico Sarvid Borid Zervid Bervido
B arvide sreldo ervido =
AGUA DE PANELA GON LECHE Macnaa BEBIDA CHOCOLATADA Madida | BEBIDAFRIA CON AVENA EN Mediza BORBETE DE FRUTA Medlea | s ous DE PANELA CON LECHE Medida
220 Cacera =N Cacera LECHE 220 Cacenra 220 Cacera 220 Cacera
Lacne sntera am poiva 1= Leche entera &n pawo 15 Lechs snimr an poiva 15 Lacre antera an pono 15 Lache entera en pone 15
LACTED Faneia 3 1vaso [Coma en poiva sin amicar = Aumr e Bojusias 10 Fruts de cosecta [ Faneia ] 1 vaso
1 vaso 1 waso 1 wvaso
Agua =00 m Faneia B Agua 00 m sziicar refnada E Agua 200 mi
Agua 00 m Acicar refinada B Jroua 200 m
Bervico Sarvido Barddo Zervido Bervido
SOULAZH DE CARNE DE CERDO Maaida HUEVD REVUELTD CON Mamida | CARME DE AES DEIMECHADA meaias | o0 BAL - Medias HUEVD CON GEED Medida
FPAPA Ccatara PLATANC MADURD capera COM QUERD Cacera EAD, Cacera Cacera
100 - a0 s o mi
Came de cerdo =0 Huswo de galina Hpo A =z Came de res &0 came e cendo B Husvo de galina Tioo & =5
Fapa capira =0 Atann harten madurn an agua canota canezona 18 Catoily cabezona 18
Pimentan 1 Acems vegeml = Fimersen [#uc Tomaie chonto 13
z 5 - e
PROTEICD Cetoila 1 2al yoasaa os Cebolla cabezona 0 = s 14 e 4o 0.5
o o 0,5 [Aceite vegeta 3 Tommo 0,1
i = 12 tamm P 173 ear i 174 tar
Faprka o1 Fapri n,1 Cregana seco 0,05 =apnka 0,1
Laurei seco oz Tomilic [ | = 0.2 Sal yodada 0.5
Acste vegetal 5 Aceite vegetal 3 Acete vegetal 2
agua s0m =al yoaaca 0,5
=al yoaaaa o= Queso banco o campesno 15
ARAOZ COM CEEDLLA Y servico | memda | asRoz BLANCO coM cEBoLLA | Servide | memaa seraido | meoies zervido | medies Medida
UG LI . - CADETINA Cacars PATACOHES - b= ARROE CON ZANAHORIA . b= ARROZ BLANCO -
Aoz 40 Armoz an Fiaanc marion varoe 160 arroe an Aoz
-
Caboila £ ‘Cebola cabezona 15 Aceite vegets 10 A——— ] 110 m Agua
Ao os Aceme vegetl = =2al yoaaoa 0.5 zananona 10 Acets vegetal 2
173 tam
Acete vagetl s 2al yoasaa o= * [aceits vegeca 2 2al yoaaaa e
Caroums (=] T2 pedzda 0= Barvian
FRLIOLES BUISADOE Medida
Sal yodada as Zervido | medica BO Cacera
FAFAZ COM HOBAD
agua 100 m &5 e (= 20
papa capira &0 1S 2 | Agua =0 mi
CEREAL Tomate cnomn =0 Zananona 18
cenoia capezona 12 Siatano harton vene 15 -
[ceiis vegeta B Tamate chonsa 18 3=
mal pociada [ Ceboila junca 18
Eal yodada 0=
Bervido | megsda
TALADA DE MADURD - Cagera
Fistano hartan madurn s0
2 tjadas
Acets wegetal 5
FRUTA ENTERA Zervido | Medda N n Sercido | mediaa
T 120 Cacera 130 Cacera
= T
== e 120 112 taza Frata grupa M2 180 12 tazn
MOMERE NUTRICIONIZTA - DIETIZTA GUE ELABDRA EL ANALIEIE EQUFD TECHNICD FROGRAMA ALIMENTACION ESCOLAR - PAE ETC ANTHIGUIA
\ \ .
FiRma e | Wlsprtongs, Y
IMPORTANTE: Ver descripcion de notas al final del ciclo de menu
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MEDIDA GRAMOS DIA NINO VIVERES PAE

RACION PREPARADA EN SITIO

GRAMO POR
PRODUCTO PRESENTACION NIKIO /DIA

1 |LECHE EN POLVO bolsa x 380 gr 15
2 |ARROZ bolsa x 500 gr 40
3 |ACEITE VEGETAL frco x 500cc 18
4 |HARINA DE MAIZ bolsa x 500 gr 50
5 |HARINA DE TRIGO bolsa x 500 gr 10
6 |PASTA CORTA bolsa x 250 gr 20
7 |COCOA EN POLVO SIN AZUCAR |paquete x 250 gr 5
8 |PANELA x 1000gr 9
9 |AZUCAR bolsa x 1000 gr 9
10 | CANELA POLVO paquete x 20gr 0,1
11 |AVENA EN HOJUELA bolsa x 200 gr 10
12 | AVENA MOLIDA bolsa x 200 gr 10
13 | GALLETA SAL TIPO CRAKER paquete x 425gr 20
14 |PAN TAJADO paquete x 400gr 44
15 |PAN REDONDO Unidad x 20gr 20
16 |PAN TIPO HAMBURGUESA unidad x 50gr 50
17 | MARGARINA SUAVE DE MESA paquete x 250gr 6
18 |FRIJOL bolsa x 500 gr 20
19 |LENTEJA bolsa x 500 gr 30
20 | AHUYAMA Bolsa x 500 15
21 |PAPA COMUN O CAPIRA x 1000 gr 250
22 |PAPA CRIOLLA CON CASCARA x 1000 gr 80
23 |PLATANO HARTON MADURO x 1000 gr 70
24 |PLATANO HARTON VERDE X 1000 gr 15
25 |PASTA TIPO SPAGUETTI x 250 gr 25
26 | GUINEO x 1000 gr 140
27 |YUCA x 1000 gr 60
28 | ZANAHORIA x 1000 gr 25
29 | TOMATE ALINO x 1000 gr 25
30 |PIMENTON x 1000 gr 5
31 |AJO x 1000 gr 0,1
32 | OREGANO SECO paquete x 20 gr 0,1
33 |LAUREL SECO paquete x 20 gr 0,1
34 | ALBAHACA paquete x 20 gr 0,1
35 | PAPRIKA paquete x 20 gr 0,1
36 | CURCUMA paquete x 20 gr 0,2
36 |ACHIOTE (POLVO) paquete x 20 gr 0,1
37 | TOMILLO paquete x 20 gr 0,1
38 | CEBOLLA JUNCA x 1000 gr 10
39 |CEBOLLA CABEZONA x 1000 gr 10
40 | CILANTRO x 1000 gr 0,5
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41 |ESPINACA x 500 gr 5

42 | CREMA DE LECHE X 1000gr 5

43 | QUESO BLANCO O CAMPESINO  |x 200 gr 50

44 | QUESO TIPO MOZARELA X 200 gr 15

45 |HUEVO TIPO A x 55 gr 55

46 |CARVE caja x 125gr 15

47 |CARNE DE RES MAGRA x 500gr 60

48 | CARNE DE CERDO MAGRA x 500gr 60

49 | SAL YODADA x 1000gr 1

50 CEREAL DE MAIZ NO
AZUCARADO bolsa x 200gr 30

51 [YOGUR bolsa x 200 gr 200

52 |[FRUTA BANANO X 1000 gr 80

53 |HABICHUELA X 1000 gr 30
FRUTA ENTERA GRUPO 1 LUNES

54 | (murrapo) x 1000gr 180
FRUTA ENTERA GRUPO 1

55 | MARTES (GUAYABA) x 1000gr 180
FRUTA ENTERA GRUPO 2

56 |JUEVES x 1000gr 360
FRUTA ENTERA GRUPO 2

57 |[MIERCOLES (PAPAYA) x 1000gr 180
FRUTA ENTERA GRUPO 1

58 | MIERCOLES (PINA OROMIEL) x 1000gr 180
FRUTA ENTERA GRUPO 2 M

59 | (mango Pintén) x 1000gr 90
FRUTA ENTERA GRUPO 2

60 | MARTES (papayuela) x 1000gr 90
FRUTA JUGO GRUPO 1 JUEVES

61 | (GUAYABA DULCE) x 1000gr 120
FRUTA JUGO GRUPO 2 LUNES

62 | (manzana) x 1000gr 60

Estos son los viveres de acuerdo con los ciclos de MENU, aprobados por la Gobernaciéon de
Antioquia para Racion Preparada en Sitio, y hace parte del ANEXO EP 1. Es de mencionarse
gue este costo raciéon lo determina el departamento de Antioguia. Asi mismo, se comparte
ANEXO EP 2, el cual contiene la lista de intercambio de productos en caso de surgir
eventualidades en la oferta de mercado que pueda surgir durante la ejecucion del contrato.

El Valor Estimado de la racién alimentaria y por ende el Presupuesto Oficial, fue estimado
teniendo en cuenta las minutas aprobadas por la Gobernacién de Antioquia y el costo racion Vs
el numero de cupos a atender. En este sentido, El equipo PAE realizé un analisis de mercado
con anterioridad con la cual determinaron el costeo y la asignacion de cantidades segun los ciclos
de menu que se especifican en el convenio y que se entregaran al contratista. Y a partir de los
ciclos de menu la entidad territorial realizd cotizaciones en el mercado local para determinar el
costo de los productos.
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4.1. ALIMENTOS

Garantizar los insumos para la entrega del complemento alimentario para racion preparada en
sitio, de acuerdo con los cupos en los 31 establecimientos educativos, tanto de la zona urbana
como rural, bajo cualquiera de las modalidades establecidas por el Ministerio de Educacion,
estableciéndose en su orden de prioridad las siguientes:

a) Preparada en sitio
b) Comida caliente transportada
¢) Industrializada

Para todos los efectos entiéndase que la atencion de la prestacion del servicio estara acorde con
los dias de calendario escolar en cada entidad territorial.

El complemento alimentario entregado es idéntico para cada nifio y nifia, y no dependera del
grupo etario.

Los productos deben ser de buena calidad e inocuidad de los alimentos de acuerdo con la
RESOLUCION No. 00335 DEL 23 DE DICIEMBRE DE 2021 compartida en el ANEXO EP 3, asi
mismo entregar productos que cumplan con las condiciones de rotulado establecidas en la
resolucion 5109 de 2005 del Ministerio de Salud y Proteccién Social- ANEXO EP 4 del estudio
previo y demas normas que la modifiquen, adicionen o sustituyan. Comprar los alimentos en las
marcas que correspondan segun el listado de marcas autorizado por la Gobernacién de Antioquia,
completar o reemplazar oportunamente los alimentos en los establecimientos educativos en caso
de que las entregas se hagan de forma inadecuada (alimentos en mal estado) e incompleta.

Dar cumplimiento a la adquisicién de alimentos, provenientes de pequefios productores locales y
de productores de la agricultura campesina, familiar y comunitaria y sus organizaciones
legalmente constituidas, para la ejecucion del programa PAE cumpliendo las disposiciones
establecidas en la Ley 2046 de 6 de agosto de 2020 que establece lo siguiente:

...” ARTICULO 7°. Porcentajes minimos de compra local a pequefios productores y
productores de la agricultura campesina, familiar y Comunitaria. A partir de la entrada en
vigencia de la presente ley:

a. Las Entidades a que hace referencia el articulo 3° de la presente ley, que contraten con

recursos publicos la adquisicién, suministro y entrega de alimentos en cualquiera de sus
modalidades de atencién, estan en la obligacion de adquirir localmente alimentos comprados
a pequefios productores agropecuarios locales y/o a productores de la Agricultura
Campesina, Familiar o Comunitaria locales y sus organizaciones en un porcentaje minimo
del 30% del valor total de los recursos del presupuesto de cada entidad destinados a la
compra de alimentos. Que establece mecanismos para promover la participacion de pequefos
productores locales agropecuarios y de la agricultura campesina, familiar y comunitaria en los
mercados de compras publicas de alimentos, reglamentada esta Gltima por el Decreto 248 del 9
de marzo de 2021, que sefiala a las diferentes Entidades publicas de todo orden que contraten
la adquisicion, suministro y entrega de alimentos, un minimo de compras publicas de productos
agropecuarios a productores locales. Para ello debera diligenciar el formato establecido por el
departamento de Antioquia.

4.1.1. FICHA TECNICA ALIMENTOS

ALIMENTO CARACTERISTICAS

No se permite la adicién de suero lacteo
Se permite el empleo de leche de vaca en polvo entera, con adicion de vitaminas A y D.
Leche en Polvo El producto debera tener las siguientes caracteristicas:
Entera Humedad méxima 4.5% m/m
Materia grasa minimo 26% m/m
Acidez expresada como &cido lactico: 1.0 a 1.3% m/m
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indice de solubilidad méaximo 1.25 cm

Impurezas macroscopicas maximo 15 mg norma o disco

Sodio (Na) Maximo 0.42% m/m como constituyente natural

Potasio (K) Maximo 1.30% m/m como constituyente natural cenizas maximo 6.0% m/m
CONDICIONES ESPECIALES

Puede estar adicionada de:

a. Mono y diglicéridos maximo 0.25% m/m O

b. Lecitina maxima 0.5% m/m —

Vida Util: Segun fecha de vencimiento.

Norma con la que debe cumplir: Decretos No. 2437 de 1983 (Articulo 37), No. 616 de 2006.
Empaque: este debe ser individual con un peso de 380 gramos. En lamina multicapa; debe estar
debidamente rotulado y marcado segun la Resolucién 5109/2005.

Quesito

- El tipo de quesito que se debe ofrecer es fresco, higienizado sin madurar, que después de su fabricacion
listo para el consumo.

- Estar exento de sustancias tales como grasa de origen vegetal o animal diferente a la lactea.

- Estar practicamente exento de sustancias téxicas y residuos de drogas o medicamentos.

- Estar libres de plaguicidas.

- No debe la elaboracién de quesito fresco para consumo humano a partir de leche cruda, salvo en los casos
en gue autorice la autoridad de salud delegada.

- La leche o la cuajada debe someterse a un tratamiento aprobado que permita eliminar la flora patégena y
la casi totalidad de su flora banal.

- Temperatura de almacenamiento y conservacion: en refrigeracion de 0-4 °C.

- Vida Util: 5 dias en sus condiciones éptimas de almacenamiento.

Después de abierto consumase en el menor tiempo posible.

Debe cumplir con el Decreto 2310 de 1986 y las demas que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el
momento que entren en vigencia.

Todos los empaques deben cumplir con los pardmetros de Rotulado General: Resoluciones 005109 / 2005
y 288 /2008 y las demas que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el momento que entren en vigor.

Carne de Res y
cerdo para Guisar

Se permitird el suministro de carne de res con el 14 al 20% de grasa.

Se permitirdn los siguientes cortes de carne los cuales corresponden a carne de res con el 14 al 20% de
grasa: cadera, centro de pierna, bola. El resto de las carnes que figuran con contenido de grasa entre 14 y
20%, (cogote, palomilla, paletero), solo se pueden utilizar, cuando la preparaciéon es carne molida o
albéndigas. Se aclara que para Antioquia estas 3 Ultimas corresponden a Morrillo, Colita de cadera y
paletero.

- Temperatura de almacenamiento y conservacion: Temperatura de congelacién -18°C o inferior medidos en
el centro de la pieza de carne mas gruesa. Se debe asegurar que el manejo de la carne en el aimacenamiento
y distribucion se realice con buenas practicas de manipulaciéon para preservar la calidad del producto,
especialmente, manteniendo la cadena de frio con monitoreo de temperatura y humedad relativa.

- El expendio de la carne debera ser de un sitio confiable avalado por el INVIMA y la autoridad sanitaria
competente, deberd cumplir con la normatividad vigente Resolucién 2905/2007.

La cascara debe ser fuerte y homogénea

Deben estar libres de contaminacion.

El huevo debe corresponder al Tipo A, es decir con una masa en gramos de 53.0 gramos a 59.9 gramos.
Requisitos minimos:

- Cascaron: Entero, limpio, ligeramente anormal en su forma y con pequefias areas manchadas.

- Camara de aire (espesor maximo en mm): 9 mm

- Clara (transparencia al ovoscopio): Transparente, limpia, de poca firmeza y ligeramente liquida.

Huevos - Yema (transparencia al ovoscopio): visible solamente con sombra, sin contornos claros, al mover el huevo
no debera alejarse mucho del centro.
Conservacion y almacenamiento: Se deben almacenar a una temperatura no superior a 25°C ni inferior a
3°C.
Vida Util: 20 dias.
- Tipo de empaque: debe empacarse en canasta de carton corrugado en presentaciones 30 o en su efecto
acomodar el empaque al total de unidades si es menor a esta cantidad.
Norma que debe cumplir: NTC 1240 22 actualizacion.
Debe corresponder a lenteja Grado 2 con tegumentos externos de color marrén o verde caracteristicos de
la variedad. No debe contener mas del 1% de impurezas. Se permite la presencia de:
Materias duras 0.3%
Granos dafiados 2.5%
Granos abiertos 3%
Granos partidos 2%
Variedades contraste 3%

. Humedad méxima 13%
Lentejas

Vida util 6 meses.

Temperatura de almacenamiento y conservacion: A temperatura ambiente en lugar fresco y seco. Debe estar
protegido del sol, la humedad y cumplir con lo establecido para productos de esta naturaleza en el decreto
3075 de 1997.

Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos debe estar debidamente rotulado y marcado
segun la Resolucion 5109/2005

Norma que debe cumplir: NTC 937 Lentejas secas.




A

. £
P50 v vengeuo®

2

Municipio de
El Santuario

Debe corresponder a frijol tipo | grado 2 el cual debe presentar tamafio, forma y color caracteristicos de la
variedad que se considere. Se permite la presencia de:
Materia dura: 0.2%
Grano dafiado 2%
Grano partido 1%
Grano abierto 1%
Variedades de contraste* 2%
Variedad no contrastante 5%

Frijol H.umed.ad méaxima 15%
Vida atil 6 meses.
Temperatura de almacenamiento y conservacion: A temperatura ambiente en lugar fresco y seco. Debe estar
protegido del sol, la humedad y cumplir con lo establecido para productos de esta naturaleza en el decreto
3075 de 1997.
*Variedad contrastante: Granos de frijol que por su aspecto, color, tamafio, forma difieren de la variedad que
se considera.
- Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 y de 1000 gramos, acorde a la cantidad de cupos.
Debe estar debidamente rotulado y marcado segun la Resolucién 5109/2005.
Norma que debe cumplir: NTC. 871. Frijol para consumo humano.
En el rotulado de los espaguetis alimenticios se debera reportar explicitamente si le son incorporados
colorantes y conservantes.
- Conservacion y almacenamiento: Se deben almacenar a temperatura ambiente, en un lugar seco, con
buena ventilacion, libre de humedad, bien iluminado, en perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos

Espaguetis y roedores.

- Vida Util: 6 meses

Debe cumplir con la Resolucién 4393 de 1991 del Ministerio de proteccion social y la NTC. 1055. Cuarta
actualizacion.

Empaque: este debe ser individual con un peso de 250 y de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos.
Debe estar debidamente rotulado y marcado segun la Resolucion 5109/2005.

Harina de Trigo

La harina de trigo no podra contener contaminantes de tipo fisico, quimico o biolégico que afecten la salud.
La harina de trigo debe estar exenta de excrementos animales.

La harina de trigo debe estar exenta de sabores, olores extrafios y de insectos vivos.

Temperatura de almacenamiento y conservacion: a temperatura ambiente en lugar fresco y seco. Debe estar
protegido del sol, la humedad y cumplir con lo establecido para productos de esta naturaleza en el decreto
3075 de 1997.

Vida util: 6 meses

Norma que debe cumplir: NTC. 267 (sexta actualizacion).

Empagque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. Debe estar
debidamente rotulado y marcado segun la Resolucién 5109/2005.

Avena
Hojuelas

en

La avena en hojuelas debe ser fabricada a partir de granos de avena sin cascara, sana y limpia, libre de
signos de infestacion y/o contaminacion de roedores.

- La avena en hojuelas para consumo humano debe estar libre de olores y sabores fungosos fermentados,
rancios o amargos, o cualquier otro olor o sabor objetable.

- Las hojuelas deben presentar un color crema, ligeramente caoba, caracteristico y un sabor y aromas
agradables de avena tostada.

- Los residuos de plaguicidas no deben exceder las tolerancias establecidas por la comisién del Codex
Alimentarius.

- En la elaboracion de la avena en hojuelas, no se permite el uso de conservantes.

Vida Util: 6 meses

Norma que debe cumplir: NTC 2159. Avena en hojuelas para consumo humano.

Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. Debe estar
debidamente rotulado y marcado segun la Resolucién 5109/2005.

Harina de Maiz

La harina de maiz precocida puede ser blanca o amarilla.

La harina de maiz precocida no debe presentar olores ni sabores fungosos fermentados, rancios, amargos
o cualquier otro olor o sabor objetables.

- La harina de maiz precocida debe presentar un color uniforme y no debe tener grumos ni materiales o
contaminantes extrafios, debe revelar el elemento histol6gico del almidén de maiz.

- Podra contener los aditivos permitidos en el Codex Alimentarius y/o la legislacién nacional vigente.

- Vida Util: 6 meses

Norma que debe cumplir: NTC 3594

Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. Debe estar
debidamente rotulado y marcado segun la Resolucién 5109/2005.

Pan Tajado

No debe presentar olores ni sabores fungosos fermentados, rancios, amargos o cualquier otro olor o sabor
objetables.

- El pan tajado debe presentar un color uniforme y no debe tener indicios de infestacion ¢ dafios por hongos
0 mohos.

- No beben presentar materiales o contaminantes extrafios.

- Podra contener los aditivos permitidos en el Codex Alimentarius y/o la legislacién nacional vigente.

- Temperatura de almacenamiento y conservacion: Mantener el producto en lugar seco, libre de accién de
rayos solares y de productos de aseo como detergentes u otros productos de olores fuertes. Dadas las
caracteristicas del producto, se debera conservar a una temperatura menor a 25°C y a una Humedad relativa
media del ambiente. Debe estar protegido del sol, la humedad y del ingreso de insectos y roedores.

- En la parte superior y laterales de la corteza, no deben tener ampollas.
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- Deben tener sabor caracteristico, consistencia suave y esponjosa y dorada, apariencia fresca.
- La corteza no debe estar quemada, ni tener hollin o materia extrafia alguna.
- Vida util: 5 dias
Debe cumplir lanorma NTC 1363 en su revision vigente.
El azlcar refinado debe ser de color blanco, olor y sabor caracteristicos.
- El azucar refinado no debe contener materias extrafias, tales como, insectos, arena y otras impurezas que
indiquen una manipulacion defectuosa.

Azlicar Temperatura de almacenamiento y conservacion: Temperatura ambiente no mayor a 15°C en un lugar seco
con buena ventilacion y libre de humedad, protegido del ingreso de insectos y roedores.
Norma que debe cumplir NTC 778.
Empague: este debe ser individual con un peso de 500 y de 1000 gramos, acorde a la cantidad de cupos.
Debe estar debidamente rotulado y marcado segun la Resolucién 5109/2005.
La panela debe estar libre de olores, sabores extrafios, manchas verdes, ablandamientos excesivos.
- No puede estar fermentada ni presentar ataques de hongos o insectos.
- En la elaboracién de la panela no se permite el uso de hidrosulfito de sodio ni hiposulfito de sodio, ni otras
sustancias quimicas con propiedades blanqueadoras.
- Temperatura de almacenamiento y conservacion: a temperatura ambiente en lugar fresco y seco. Debe
estar protegido del sol, la humedad. en un lugar seco con buena ventilacién y libre de humedad, protegido
del ingreso de insectos y roedores.

Panela - Vida util: 6 meses en sus condiciones 6ptimas de almacenamiento.
Debe cumplir la norma NTC 1311 en su revisién vigente.
Requisitos del Proveedor:
- Certificado: Diagnostico técnico-sanitario de INVIMA (Visita sanitaria)
- Concepto Técnico: Favorable Vigente. Este certificado se requiere del trapiche productor y planta de
transformacion 6 procesamiento.
- Certificado o copia de Inscripcién de los Trapiches Paneleros y las Centrales de Acopio de Mieles Virgenes
procedentes de Trapiches Paneleros, expedido por el INVIMA.
El contenido de &cidos grasos libres debe ser maximo del 0.2%.
Caracteristicas fisicoguimicas.
Norma que deben cumplir: NTC 400, Aceite de Soya cumplir con la NTC 254, Aceite de Maiz cumplir

Aceite con laNTC 255. o . -
Empague: este debe en botellas polietileno de alta densidad de 500 y de 1000 centimetros cubicos, acorde
a la cantidad de cupos. Debe estar debidamente rotulado y marcado segun la Resolucién 5109/2005.
Solo se permitiran aceite de maiz, soya, girasol o mezcla de éstos.
No se permitiran aceites cuyos componentes sean: palma, algodon, ajonjoli.
Puede ser de suero o industrial.

Margarina Empaque: este‘debe ser individual con un peso de 250 y de 5_00 gramos, acorde a la cantidad de cupos.
Debe estar debidamente rotulado y marcado segun la Resolucién 5109/2005.
Debe cumplir la NTC 734.
No se debe contener sustancias inertes, dextrinas o sustancias extrafias.
- Debe tener un color caracteristico chocolate, consistencia dura y olor y sabor propios del producto.
Humedad % -- 3.0
Grasa % 14.40 - 48
Cenizas % -- 2.80
Fibra cruda%
Nitrégeno% 0.60 0.75
Azlcar % 40.7 --

Chocolate de . i .

Mesa - Temperatura de almacenamiento y conservacion: a temperatura ambiente en lugar fresco y seco. Debe

estar protegido del sol, la humedad. En un lugar seco con buena ventilacion y libre de humedad, protegido
del ingreso de insectos y roedores.

- Vida (til: 6 meses en sus condiciones éptimas de almacenamiento.

Debe cumplir con la NTC 793 en su revision vigente, pagina 5 numeral 4.1 tabla 1 requisitos para el chocolate
de mesa.

Todos los empaques deben cumplir con los parametros de Rotulado General: Resoluciones 005109 / 2005
y 288 /2008 y las demas que las modifiquen, sustituyan o adicionen, en el momento que entren en vigencia.

Sal

Solo se permite el empleo de Sal Yodada.

- Temperatura de almacenamiento y conservacion: Temperatura ambiente no mayor a 15°C en un lugar seco
con buena ventilacion y libre de humedad, protegido del ingreso de insectos y roedores.

Norma que debe cumplir: Decreto 547 de 1996. NTC 1254.

Empaque: este debe ser individual con un peso de 250 y de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos.
Debe estar debidamente rotulado y marcado segun la Resolucién 5109/2005.

Fruta Entera vy
Pulpa de Fruta

Deben presentarse frescas y limpias con un grado de madurez tal que les permita soportar su manipulacién,
transporte y conservacion y que relnan las caracteristicas sensoriales adecuadas para su consumo
inmediato.

Color caracteristico para grado de fruta madura, con consistencia firme.

-No se permite servir frutas en estado verde o pintén o sobre maduro, ni la presencia de alteraciones
fisicoquimicas y/o sustancias extrafias.

El estado fisico externo debe corresponder a una apariencia sana, libre de magulladuras, insectos, dafios
por deshidratacion

Para el control de calidad se tendran en cuenta la normalizacién establecida y reportada.
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Norma que debe cumplir: NTC. 1291. Frutas y hortalizas.
Temperaturas de almacenamiento y conservacion - vida Util.
TEMPERATURA DE
FRUTA ALMACENAMIENTO Y VIDA UTIL
CONSERVACION

Banano, mandarina, naranja dulce, mango, | Temperatura ambiente, con buena | 5 dias.

granadilla, manzana, pera. ventilacion, libre de humedad.

Guayaba comun, 1 - 4° C, aplicando practicas de | 5a 10 dias.

prealistamiento
Papaya, guanabana, tomate de arbol y mora. 1 - 4° C, aplicando practicas de | 3 a 10 dias.
prealistamiento
Pulpa de fruta:
Se debe cumplir con la Resolucion No. 7992 de 1991 del Ministerio de Salud que reglamenta las
caracteristicas fisico-quimicas y microbiolégicas de las pulpas, y con la NTC 5468.
Debe estar libre de materias y sabores extrafios, cualquier sabor a viejo o a alcohol es sefial de fermentacion,
que de inmediato es rechazado.
El color y el olor deben ser semejantes a los de la fruta fresca de la cual se ha obtenido. El producto puede
tener un ligero cambio de color, pero no desviado debido a alteracién o elaboracion defectuosa.
La pulpa debe contener el elemento histologico o tejido celular de la fruta correspondiente. Cumplir con las
caracteristicas fisicoquimicas establecidas por la legislacién colombiana en cuanto a acidez, ° Brix y niveles
de recuentos de microorganismos (Resoluciéon 7992 de 1991 Ministerio de Salud).
Se admite una separacién de fases y la minima presencia de trozos y particulas oscuras propias de la fruta
utilizada.
100% natural.
No diluido.
No fermentado.
Obtenido de exprimir fruta fresca, limpia, madura, desinfectada y seleccionada.
No contener preservativos.
Deberan presentarse frescas y limpias.
Deben presentar turgidez que les permita soportar su manipulacién, transporte y conservacion sin que por
ello se afecten su calidad, sabor y aroma tipicos.
Libres de humedad externa anormal
Exentas de olores y sabores extrafios
Libres de impurezas y cuerpos extrafios
Exentas de sintomas de deshidratacion
Norma que debe cumplir: NTC. 1291. Frutas y hortalizas, la Resolucion 14712 de 1984.
Verduras Temperaturas de almacenamiento y conservacion — Vida util:

TEMPERATURA DE

XE(ZBI&JA?N’IAOSS;JQ;ISQSS Y ALMACENAMI[ENTO Y | VIDA UTIL
CONSERVACION

Tomate Temperatura ambiente no mayor a | 5 dias
15°C

Cebolla cabezona blanca 4°C aplicando técnicas de | 5dias
prealistamiento

Platano Verde

Corresponde a los tubérculos, Platanos verdes, frescos y sanos que se encuentren libres de magulladuras,
con la forma caracteristica, libre de ataque de insectos, enfermedades y dafios por golpes o mal
manipulacion.

Deben presentarse limpias con un grado de madurez y turgencia tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion sin que por ello se afecten su calidad, sabor y aroma tipicos.

- Enteros, con la forma caracteristica de la variedad.

- De aspecto fresco y consistencia firme.

- Exentas de sintomas de deshidratacion

- Sanos, libres de ataques de insectos o enfermedades.

- Limpios, exentos de olores, sabores 0 materias extrafias visibles.

- No debe presentar ramificaciones, heridas, cortaduras o nédulos.

- La pulpa debe tener el color caracteristico de la variedad, libre de manchas que indiquen comienzo de
pudricién.

- Temperaturas de almacenamiento y conservacion: Se deben almacenar a temperatura ambiente, en un
lugar seco, con buena ventilacién, libre de humedad, bien iluminado, en perfecta limpieza y protegido del
ingreso de insectos y roedores.

- Vida util: 15 dias

Debe cumplir la norma: NTC especificas para cada uno de los tubérculos en su revision vigente.

NTC 341, 341-2 clasificaciones y empaque Papa (Solanum Tuberosum) para el consumo humano.

NTC 1190 Platano fresco.

YUCA

Corresponde a los tubérculos, debe de estar frescos y sanos que se encuentren libres de magulladuras, con
la forma caracteristica, libre de ataque de insectos, enfermedades y dafios por golpes o mal manipulacion.
Deben presentarse limpias con un grado de madurez y turgencia tal que les permita soportar su
manipulacion, transporte y conservacion sin que por ello se afecten su calidad, sabor y aroma tipicos.
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- Enteros, con la forma caracteristica de la variedad.
- De aspecto fresco y consistencia firme.
- Exentas de sintomas de deshidratacion
- Sanos, libres de ataques de insectos o enfermedades.
- Limpios, exentos de olores, sabores o materias extrafias visibles.
- No debe presentar ramificaciones, heridas, cortaduras o nédulos.
Correspondera al grado 2 grano partido o quebrado grande (% del total del grano entero), en las condiciones
de sanidad e integridad establecidas en la NTC 671 tipo 1 grado 2.
Humedad menor al 14%
Conservacion y Almacenamiento: Se deben almacenar a

Arroz Temperatura ambiente, en un lugar seco, con buena ventilacion, libre de humedad, bien iluminado, en

perfecta limpieza y protegido del ingreso de insectos y roedores.

Vida Util: 6 meses

Arroz blanco pulido para consumo humano.

Empaque: este debe ser individual con un peso de 500 gramos, acorde a la cantidad de cupos. Debe estar
debidamente rotulado y marcado segn la Resolucién 5109/2005.

Corresponde a los tubérculos, papa negra y papa criolla fresca y sana, que se encuentre libre de
magulladuras, con la forma caracteristica, libre de ataque de insectos, enfermedades y dafios por golpes o
mal manipulacion.

Debe estar limpia con un grado de madurez y turgencia tal que les permita soportar su manipulacion,
transporte y conservacion sin que por ello se afecte su calidad y sabor.

- Entera, con la forma caracteristica de la variedad

- De aspecto fresco y consistencia firme

- Exenta de sintomas de deshidratacion

- Sana, libre de ataques de insectos o enfermedades

- Limpia, exenta de olores, sabores o materias extrafias visibles

- No debe presentar ramificaciones, heridas, cortaduras o nédulos

- La pulpa debe tener el color caracteristico de la variedad, libre de manchas que indiquen comienzo de
pudricién.

Temperaturas de Aimacenamiento y Conservacion: Se debe almacenar a temperatura ambiente, en un lugar
seco, con buena ventilacion, libre de humedad, bien iluminado, en perfecta limpieza y protegida del ingreso
de insectos y roedores.

Vida Util: 15 dias

Debe Cumplir la Norma: NTC especificas para cada uno de los tubérculos en su revision vigente.

NTC 341, 341-2 clasificaciones y empaque Papa (Solanum Tuberosum) para el consumo humano.

Papa Negra vy
criolla

4.2. BODEGA DE ALMACENAMIENTO

Con base en los requisitos establecidos en la normatividad sanitaria vigente, el proponente
debera garantizar que el lugar en el cual se realiza el almacenamiento, ensamble y distribucién
de los complementos alimentarios cumpla con la normatividad sanitaria vigente de acuerdo con
lo establecido en el Decreto 3075 de 1997 ANEXO EP 5 y la Resolucién 2674 de 2013 ANEXO
EP 6 del estudio previo.

La Bodega de Almacenamiento, deberé contar con: Acta de inspeccion sanitaria o certificado
expedido por la autoridad sanitaria competente con fecha de expedicién no superior a un
afo y con concepto higiénico sanitario favorable.

Nota: A fin de cumplir con el requisito técnico habilitante, el oferente debera tener la bodega en
los municipios del Area Metropolitana del del Valle de Aburra, o municipios del oriente cercano (
El Retiro, La Ceja, Guarne, Rionegro, San Vicente, El Carmen de Viboral, Marinilla, El Santuario,
Cocorna, Pefiol.

4.3. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las siguientes condiciones:

1. Debe llevarse un control de primeras entradas y primeras salidas con el fin de garantizar la
rotacion de los productos. Es necesario que la empresa periédicamente de salida a productos
y materiales inutiles, en desuso, obsoletos o fuera de especificaciones para facilitar la limpieza
de las instalaciones y eliminar posibles focos de contaminacion.

2. El almacenamiento de productos que requieren refrigeracion o congelacion se debe realizar
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teniendo en cuenta las condiciones de temperatura y circulacion del aire que requiera el
alimento, estas instalaciones se mantendran limpias y en buenas condiciones higiénicas,
ademas, debe llevar un control de temperatura y humedad que asegure la conservacion del
producto.

3. El almacenamiento de los insumos, materias primas y productos terminados se realizard de
manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan afectar la
inocuidad, funcionalidad e integridad de los mismos.

4. EIl almacenamiento de los insumos, materias primas o productos terminados se realizara
ordenadamente en pilas o estibas con separacién minima de 60 centimetros con respecto a
las paredes perimetrales, y disponerse sobre paletas o tarimas limpias y en buen estado,
elevadas del piso por lo menos 15 centimetros de manera que se permita la inspeccion,
limpieza y fumigacion, si es el caso.

5. Enlos sitios o lugares destinados al almacenamiento de materias primas, insumos y productos
terminados no podran realizarse actividades diferentes a estas.

6. EI almacenamiento de los alimentos y materias primas devueltos a la bodega o que se
encuentren dentro de sus instalaciones con fecha de vencimiento caducada, debe realizarse
en un area o depdsito exclusivo para tal fin, este lugar debe identificarse claramente. Estos
productos en ningln caso pueden destinarse al reproceso para la preparacion de alimentos
para consumo humano. Estos registros estaran a disposicion de la autoridad sanitaria
competente.

7. Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas que por
necesidades de uso se encuentren dentro de la bodega, deben etiquetarse adecuadamente
con un rétulo en que se informe sobre su toxicidad y empleo.

8. Estos productos deben almacenarse en areas independientes con separacion fisica y su
manipulacién se lo podra hacerla el personal idéneo, evitando la contaminacién de otros
productos. Estas areas deben estar debidamente identificadas, organizadas, sefializadas y
aireadas.

4.4. TRANSPORTE Y ASIGNACION DE RUTAS DE INSUMOS NECESARIOS

Garantizar el transporte de los insumos necesarios para la preparacion y entrega de los
complementos alimentarios en los 31 establecimientos educativos tanto de la zona urbana como
rural del municipio segin niumero de cupos atendidos en cada una, ello segun el estudio previo
y la Resolucion 2505 de 2004 del Ministerio de Transporte ANEXO EP 7 del estudio previo y las
demas normas que lo modifiquen, adicionen o Sustituyan, teniendo en cuenta las distancias y
accesibilidad de los establecimientos educativos con respecto al area urbana.

NOTA: Debera de hacerse entrega de los viveres y deméas implementos sin excepcion alguna
directamente en cada unidad aplicativa, por lo que el contratista tendra que prever en cada ruta
el transporte necesario de acuerdo con la condicién de la via.

A continuacién, se relaciona la distancia entre el parque principal y los establecimientos
educativos en kilometros:

Ne | SISNACION NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO DIRECCION | PISTANCIA
1 C.E R POTRERITO R o 7.1
2 . C.E R ALDANA EE'EEEE 7
3 C.E R LOURDES iR 4.6
4 C.E R EL MORRO ,\\/AE)RRER%A EL 7.4
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VEREDA LAS
5 C.E R LAS LAJAS o 6,2
VEREDA EL
6 I.E COLEGIO PBRO JESUS ANTONIO GOMEZ CARMELG 8,4
VEREDA SAN
7 C.E R | SAN EUSEBIO ELSERIO 13
VEREDA
8 C.E. R. PAVAS PaVAS 2,9
- VEREDA
9 IR MONSENOR FRANCISCO LUIS GOMEZ GOMEZ VARGAS 5
VEREDA
10 C.E.R. BODEGUITAS BODEGUITAS 3,5
VEREDA EL
11 C.E.R. EL SALTO SALTO 48
VEREDA
12 C.E.R. TENERIA TENERIA 1,2
VEREDA LA
13 C. E. R. LA AURORA AURORA 5,4
VEREDA
14 C. E. R. PORTACHUELO PORTACHUELO 2,9
VEREDA
15 C. E. R. PALMARCITO PALMARCITO 5,8
VEREDA
16 C. E. R. MORRITOS MORRITOS 8,2
VEREDA
17 C.E.R. TENERIA 2 BODEGAS 4,3
VEREDA ALTO
18 C. E. R. ALTO DEL PALMAR DEL PALMAR 6,1
19 C. E. R. VALLE DE LUNA VEREDAVALLE 15,6
LUNA
VEREDA
20 C. E. R. GUADUALITO GUADUALITO 16,1
VEREDA LAS
21 C.E. R. LAS PALMAS PALMAS 10,9
VEREDA LA
22 C.E.R. LA PAZ e 9,2
VEREDA SAN
23 C. E. R. SAN MATIAS VATIAG 9
VEREDA EL
24 C. E. R. EL SOCORRO SOCORRO 7.9
VEREDA
25 C. E. R. CAMPO ALEGRE CAMPO 16,1
ALEGRE
VEREDA LA
26 C. E. R. LUIS PINEDA JIMENEZ SERRANIA 6,5
27 IR JOSE IGNACIO BOTERO PALACIO VEREDA VALLE 38
MARIA
28 IE SEDE MERCEDES SANIN CANO KR59N°4587 |  -cooeee
29 IE PBRO LUIS RODOLFO GOMEZ RAMIREZ KR59N°4587 |  weoeme
30 IE SEDE EUSEBIO MARIA GOMEZ CL45N° 42A-15 |  wcoeeee
31 IE TECNICO INDUSTRIAL JOSE MARIA CORDOBA CL45N° 42A-15 |  wcoeeee

DISTRIBUCION DE CUPOS

N° NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO EDUCATIVO AS?(_E:JI\IIDAODSOS
1 I.E SEDE MERCEDES SANIN CANO 580
2 I.E PBRO LUIS RODOLFO GOMEZ RAMIREZ 260
I.E SEDE EUSEBIO MARIA GOMEZ 580
4 I.E. TECNICO INDUSTRIAL JOSE MARIA 310
CORDOBA
5 C.E RPOTRERITO 32
6 C.E R ALDANA 30
7 C.ER LOURDES 20
8 C.E R EL MORRO 20
9 C.E RLAS LAJAS 15
10 I.E COLEGIO PBRO JESUS ANTONIO GOMEZ 260
11 C.E R SAN EUSEBIO 15
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12 C.E.R. BODEGUITAS 30

13 C.E.R.ELSALTO 20

14 C. E. R. PAVAS 88

15 C. E. R. TENERIA 30

16 C. E. R. LA AURORA 35

17 I.R MONSENOR FRANCISCO LUIS GOMEZ 95

GOMEZ

18 C. E. R. ALTO DEL PALMAR 30

19 C. E. R. SAN MATIAS 80

20 C. E. R. EL SOCORRO 21

21 C. E. R. VALLE DE LUNA 18

22 C. E. R. CAMPO ALEGRE 50

23 C. E. R. GUADUALITO 61

24 C. E. R. PORTACHUELO 46

25 C. E. R. PALMARCITO 46

26 C. E. R. LAS PALMAS 20

27 C.E.R. LAPAZ 69

28 C. E. R. LUIS PINEDA JIMENEZ 35

29 C. E. R. MORRITOS 35

30 I.R JOSE IGNACIO BOTERO PALACIO 145

31 C. E. R. BODEGAS 40

TOTAL CUPOS: 3.116

La unidad de transporte de los vehiculos destinados a la movilizacion de los alimentos
debe cumplir con los siguientes requisitos:

A.

Las partes interiores de la unidad de transporte, incluyendo techo y piso deben ser herméticas,
asi como los dispositivos de cierre de los vehiculos y de ventilacién y circulacion interna de
aire deben estar fabricadas con materiales resistentes a la corrosion, impermeables, con
disefios y formas que no permitan el almacenamiento de residuos y que sean faciles de
limpiar, lavar y desinfectar. Adicionalmente las superficies deben permitir una adecuada
circulacion de aire.

La unidad de transporte debe tener aislamiento térmico revestido en su totalidad para reducir
la absorcion de calor. Las puertas deben ser herméticas, de modo que una vez dentro, la
carga quede aislada del exterior.

El disefio de la unidad de transporte debe permitir la evacuacion de las aguas de lavado. En
caso de que la unidad de transporte tenga orificios para drenaje estos deben permanecer
cerrados mientras la unidad contenga el alimento.

Toda unidad de transporte en donde se movilicen alimentos refrigerados o congelados debe
estar equipada con un adecuado sistema de monitoreo de temperatura de facil lectura y
ubicado en un lugar visible, donde se pueda verificar la temperatura requerida desde el
momento en que se cierran las puertas de la unidad de transporte.

Garantizar la cadena de frio de los alimentos que asi lo requieren, por medio de un sistema
de entrega que mantenga la temperatura indicada durante el proceso de entrega.

La unidad de transporte destinada a contener los productos objeto de esta reglamentacion
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debe estar libre de cualquier tipo de instalacién o accesorio que no tenga relacion con la carga
o sistema de enfriamiento de los productos, en el caso de los cilindros para el almacenamiento
de gas natural comprimido vehicular, estos deben estar completamente aislados del
habitaculo de carga, estar equipados con dispositivos de venteo que eviten el ingreso de
combustible al interior de la unidad de transporte y lo envie al exterior del vehiculo en una
eventual fuga, los cuales deberan cumplir los reglamentos técnicos expedidos por la autoridad
competente, que apliqguen para vehiculos que operen con GNV. El vehiculo transportador
debe contar con concepto sanitario favorable y leyenda de transporte de alimentos.

4.4.1. REQUISITOS DE DOS VEHICULOS PARA LA DISTRIBUCION:

El Proponente deberd disponer de minimo 2 vehiculos para la distribucién, para lo cual
allegara:

- Matricula del vehiculo.

- SOAT.

- Revision Técnico-mecanica (cuando aplique).

- Concepto sanitario vigente inferior a 6 meses.

- Certificado de manipulacion de alimentos del conductor e inferior a 3 meses.

45. RECURSO HUMANO

Se debe contar con el recurso humano suficiente y cualificado para la oportuna y adecuada
entrega de hasta 3.116 diarias de acuerdo al numero de cupos en cada uno de los 31
establecimientos educativos durante las diferentes etapas del proceso y aportar las evidencias
de la cobertura en seguridad social o péliza y el respectivo pago por el servicio prestado de todo
el personal que interviene en el desarrollo del programa.

Nota: Deben enviarse las hojas de vida con los certificados correspondientes, que
verifigue el cumplimiento de los requisitos para realizar esta actividad.

45.1. Coordinador Operativo:

Persona que sera el enlace con el municipio, para brindar la informacién requerida en el marco
de ejecucién del contrato. Igualmente realizara las actividades relacionadas con la planeacion,
direccion y control de las acciones necesarias, para el cumplimiento del contrato en los aspectos
técnicos y administrativos del programa, el cual debe tener el siguiente perfil profesional:
Ingeniero de alimentos o nutricionista con minimo dieciocho (18) meses de experiencia desde el
grado y al menos un (01) afio de experiencia como supervisor o coordinador de operaciones de
Programas de Alimentacién Escolar u operaciones de empaque, distribucién, transporte y entrega
en sitio de raciones alimentarias o similares.

Para lo cual, el oferente debera aportar al momento de realizar la oferta econémica:

-Hoja de vida.

-Certificados de experiencia.

-Certificados de estudios como profesional en Ingenieria de Alimentos o nutricién, otorgado por
una institucién de educacién superior debidamente autorizada.

-Tarjeta profesional.

-Certificado de antecedentes disciplinarios (COPNIA) o el que aplique.

45.2. Apoyo Operativo de Campo:
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Tecndlogo en alimentos con un (01) afio de experiencia contada a partir del grado en la operacién
integral de Programas de Alimentacién Escolar u operaciones de empaque, distribucion,
transporte y entrega en sitio de raciones alimentarias o similares. para realizar entre otras visitas
de seguimiento y acompafiamiento a los establecimientos educativos para verificar cumplimiento
del desarrollo del servicio (cumplimiento del ciclo de menu, control diario de raciones,
instalaciones, dotacidn, buenas practicas de manufactura, almacenamiento, implementacion plan
de saneamiento basico, asi como resolver dificultades operativas del programa con respecto a
los insumos para la preparacion de las raciones y el manejo del personal requerido) garantizando
el cumplimiento de la normatividad vigente; realizar visitas de seguimiento y acompafiamiento a
la bodega de almacenamiento de alimentos con el fin de verificar las condiciones higiénico
sanitarias segun Resolucion 2674 de 2013. ANEXO EP 6, Del estudio previo y gestionar seguiin
lo encontrado en las visitas los recursos necesarios para el adecuado y oportuno funcionamiento
del programa.

Para lo cual, el oferente debera aportar al momento de realizar la oferta econémica:

-Hoja de vida.

-Certificados de experiencia.

-Certificado de estudios como Tecnoblogo en alimentos, otorgado por una institucion de educaciéon
superior debidamente autorizada.

-Tarjeta profesional.

-Certificado de antecedentes disciplinarios (Rethus) o el que aplique.

4.5.3. Apoyo logistico:

Tecnodlogo y/o Ingeniero en gestion logistica, con experiencia profesional especifica, contada
desde la expedicion de la tarjeta profesional de minimo: Un (01) afio de experiencia en
coordinaciones de operaciones logisticas como supervisor o coordinador de operaciones de
Programas de Alimentacion Escolar, a fin de satisfacer no solo la necesidad de la entidad, sino
inclusive mas importante, reducir el riesgo de incumplimiento de las obligaciones, maxime cuando
se trata de proteger los derechos prevalentes de los nifios, nifias y adolescentes, y los cuales
tienen especial proteccién Constitucional, Legal y Jurisprudencial.

Quien sera el encargado de la cadena de abastecimiento garantizando la calidad de la materia
prima, su adecuado almacenamiento, aprovisionamiento, gestion de inventario, embalaje,
rotacion de los productos, cargue y transporte desde la bodega hasta el destino final; igualmente
se encarga de la logistica inversa hasta el lugar de origen, las rutas de distribucion y es experto
en bodegaje.

Para lo cual, el oferente deberé aportar al momento de realizar la oferta econémica:

-Hoja de vida.

-Certificados de experiencia.

-Certificado de estudios como Tecnologo o Ingeniero en gestion logistica otorgado por una
institucion de educacion superior debidamente autorizada.

-Tarjeta profesional en caso de que aplique

-Certificado de antecedentes disciplinarios en caso de que aplique.

-Certificado de vinculacion laboral.

4.5.4. AUXILIARES ENTREGA DE VIVERES TRANSPORTE:
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Toda persona que interviene directamente, en forma permanente u ocasional, en la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de alimentos debe
tener certificado vigente de manipulacion de alimentos y contar con experiencia relacionada en
temas relacionados con servicios de alimentacién y suministro de alimentos.

1.

10.

Garantizar personal de apoyo a la logistica de entrega de los viveres alimentarios para los 31
establecimientos educativos segun el numero de cupos asignhados durante toda la ejecucién
del contrato.

El proponente deber& aportar en caso de ser seleccionado:

-El certificado de manipulacion de alimentos vigente.

-Los examenes de laboratorio para manipulacién de alimentos, KOH de ufias, frotis de
garganta y coprolégico.

-Y el certificado médico de aptitud para manipulacién de alimentos de todo el personal que
interviene en el proceso para la prestacion del servicio.

Todo el personal que intervenga en el proceso deberd estar contratado por cualquier
modalidad aceptada por la legislacion colombiana y garantizar su afiliacién y pago al Sistema
de Seguridad Social integral desde el inicio del servicio y durante la vigencia del contrato, asi
mismo adjuntar los respectivos soportes.

Adicional deberé prestar el servicio de manera correcta y adecuada, garantizando el personal
suficiente para la ejecucion del Programa de Alimentacion Escolar en el municipio.

Todo manipulador de alimentos en concordancia con los lineamientos técnicos y
administrativos del programa debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccion
gue a continuacién se establecen:

Mantener una estricta limpieza e higiene personal y aplicar buenas practicas higiénicas en
sus labores de manera que se evite la contaminacién del alimento y de las superficies de
contacto con este.

Usar vestimenta de trabajo que cumpla los siguientes requisitos: de color claro que permita
visualizar facilmente su limpieza; con cierres o cremalleras y/o broches en lugar de botones u
otros accesorios que puedan caer en el alimento; sin bolsillos ubicados por encima de la
cintura; cuando se utiliza delantal, este debe permanecer atado al cuerpo en forma segura
para evitar la contaminacién del alimento y accidentes de trabajo.

Lavarse las manos con agua y jabén desinfectante, antes de comenzar su trabajo, cada vez
gue salga y regrese al area asignada y después de manipular cualquier material u objeto que
pudiese representar un riesgo de contaminacion para el alimento. Sera obligatorio realizar la
desinfeccion de las manos cuando los riesgos asociados con la etapa del proceso asi lo
justifiquen.

Mantener el cabello recogido y cubierto totalmente mediante malla, gorro u otro medio efectivo
y en caso de llevar barba, bigote o patillas se debe usar cubiertas para estas. No se permite
el uso de maquillaje.

Sera obligatorio el uso de tapabocas desechables cubriendo nariz y boca mientras se
manipula el complemento alimentario. Es necesario evaluar sobre todo el riesgo asociado a
un alimento de mayor y riesgo en salud publica en las etapas finales de elaboracién o
manipulacion del mismo cuando este se encuentra listo para el consumo y puede estar
expuesto a posible contaminacion.

45.5. MANIPULADORAS DE ALIMENTOS PARA PREPARACION EN SITIO

El operador debera contratar el personal manipulador de alimentos necesario para la atencion en
las 31 unidades aplicativas en el municipio de El Santuario, de acuerdo con la proyeccion
realizada, para hasta un maximo de 53 manipuladoras de alimentos. El contratista podra realizar
la contratacién del personal bajo la consideracion de contrato por obra o labor determinada de
conformidad con el articulo 197 del c4digo sustantivo de trabajo.
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NOTA: El operador debera garantizar que el 100% del personal manipulador de alimentos
contratado sea del municipio de El Santuario o haya sido residente del mismo en el tltimo afio.

El municipio exigira al operador, garantizar la vinculacion del personal manipulador de alimentos
gue operara en los establecimientos educativos de acuerdo con las caracteristicas de su territorio,
sin superar el total de manipuladoras establecidas en el convenio. En caso de afiliacion al Sistema
de Seguridad social como cotizante tipo 51 no es exigible la cotizacion al Sistema General de
Salud, por encontrarse vinculados al Régimen Subsidiado o como beneficiario del régimen
contributivo durante los dias de atencion del calendario escolar.

El contratista debera realizar las labores administrativas necesarias para el cumplimiento del
proceso precontractual y pos contractual. Debera diligenciar los respectivos formatos de
seguimiento al personal manipulador de alimentos contratado mes a mes, que contenga la
informacion basica del proceso, pagos causados y pagos de seguridad social.

Las manipuladoras de los alimentos tendran derecho alas prestaciones de ley, de acuerdo
alas normas legales vigentes, e igualmente a lo establecido en los lineamientos técnicos
del programa PAE. Ademds, se aclara que el operador debera enviar al municipio el
soporte de pago a la seguridad social, con las respectivas planillas.

NOTA: El contratista debera realizar los pagos en los plazos establecidos por la ley, en caso de
gue el contratista presente incumplimiento en el pago oportuno, los intereses generados por mora
seran asumidos por el mismo, sin que haya cargo al recurso del contrato.

La relacion del personal manipulador de alimentos versus el nimero de beneficiarios corresponde
a 1 por cada 100 cupos a excepciéon de la modalidad de atencién de PAE con enfoque diferencial
gue corresponde a 1 por cada 75 cupos de acuerdo con la Resolucion 18858 de 2018.

Las horas dia de acuerdo con el rango de cupos de cada sede, se proyecta asi: 4 horas dias
(entre 1y 40 cupos), 5 horas dia (Entre 41 y 140 cupos), 7 horas dia (Entre 141 y 500 cupos), 8
horas dia (Por encima de 500 cupos).

La frecuencia de pagos a las manipuladoras de alimentos sera quincenal. Respecto al valor de
los salarios u honorarios este aspecto se deja claramente definido en las siguientes tablas, en
base a esto se relacionan los valores a pagar teniendo como base el incremento al Salario Minimo
Legal Vigente de un 9,5% como maximo, teniendo un valor salarial establecido en UN MILLON
QUINIENTOS CINCUENTA Y OCHO MIL SETECIENTOS TREINTA Y TRES PESOS M.L ($
1.558.733).

VIGENCIA 2026
MES CALENDARIO TOTAL ] ,
ESCOLAR MANIPULADORAS | FORA\DIA | DIA\MES | VALOR DIA
1 4 15 $ 63.659
1 5 15 $ 73.430
Enero 1 6 15 $ 83.201
1 7 15 $92.972
1 8 15 $102.743
1 4 21 $59.373
1 5 21 $69.144
Febrero 1 6 21 $ 78.915
1 7 21 $ 88.686
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1 8 21 $98.457
1 4 20 $ 59.908
1 5 20 $ 69.680
Marzo
1 6 20 $ 79.451
1 7 20 $ 89.222
1 8 20 $98.993
1 4 20 $ 59.908
1 5 20 $ 69.680
Abril 1 6 20 $ 79.451
1 7 20 $ 89.222
1 8 20 $98.993
1 4 20 $ 59.908
1 5 20 $ 69.680
Mayo 1 6 20 $ 79.451
1 7 20 $ 89.222
1 8 20 $98.993
1 4 10 $64.924
1 5 10 $ 74.696
Junio 1 6 10 $ 84.467
1 7 10 $94.238
1 8 10 $ 104.009
1 4 12 $64.074
1 5 12 $74.311
Julio 1 6 12 $ 84.547
1 7 12 $94.784
1 8 12 $ 105.020

VARIABLES
Descripcion %
% IBC 1-7 Dias 25%
% IBC 8-14 Dias 50%
% IBC 15-21 Dias 75%
% IBC 22 Dias 100%
Porcentaje Pensién 12%
Compensacion 4%
Cesantias Dia (8,33%) 8,33%
Interés de Cesantias (1%) 1%
Prima Dia (8,33%) 8,33%
Vacaciones (4,17) 4,17%
ARL (2,436%) 2,44%
Salario Minimo $ 1.558.733
Auxilio Transporte Mes $ 246.000
Auxilio Transporte Dia $8.200
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Hora Mes 220

Valor Hora\Mes $ 7.085

Dias Mes 30

Otros 17%

PARAGRAFO: Se debe tener en cuenta que el valor del salario minimo ha sido estimado en base
a la proyeccién del incremento para la vigencia correspondiente. Sin embargo, a la fecha de
estructuraciéon de este proceso, no se ha expedido el decreto presidencial que establece
oficialmente el salario minimo para el afio 2026.

4.6. PLAN DE SANEAMIENTO BASICO:

Implementar el Plan de Saneamiento Basico en la bodegay en los 31 establecimientos educativos

del municipio acorde con lo establecido en el estudio previo y demas normas que la modifiquen
sustituyan o adicionen, que contenga los 4 programas:

- Limpieza y desinfeccion.
- Manejo de residuos.

- Abastecimiento de agua.
- Control de plagas.

Todos estos deben contener formatos para el registro de las actividades realizadas y presentar
mensualmente estos registros como soporte.

4.7. EQUIPOS DE COCINA Y MENAJE

Cada establecimiento educativo donde se preste el servicio debera contar en cada punto de

preparacion y distribucién con un inventario minimo de equipos, menaje y utensilios que aseguren
la operacioén y la conservacion de la calidad e inocuidad de los alimentos del PAE.

A continuacion, se relaciona la cantidad de articulos de menaje aproximado para la vigencia 2026,
sin embargo, la cantidad puede variar de acuerdo con las necesidades.

Nota: El municipio de El Santuario pondra a disposicion del proponente los equipos de cocina y
menaje existentes en cada establecimiento educativo, inventario de utensilios y equipos por
establecimiento educativo.

LISTA DE NECESIDADES UNIDADES APLICATIVAS 2026

N COTIZACION N PRECIO VALOR
UTENSILIOS COTIZlACION > COTIZSACION PROMEDIO TOTAL
CANTIDAD
CALDERO ALUMINIO FUNDIDO
6 | CON TAPA NATURAL DE 36
CcM $149.900|  $200.000| $162.900| $170.933| $1.025.600
s | CALDERO DE ALUMINIO
FUNDIDO GRANDE $179.900|  $310.000| $115.000| $201.633| $1.209.800
s  |PAILACON TAPA
ANTIADHERENTE $89.900 $96.000| $76.500|  $87.467| $524.800
CUCHARA SOPERA EN ACERO
400 | |NOXIDABLE
$2.000 $ 1.500 $1.100 $1.533| $613.333
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OLLAS A PRESION DE 6

4 LITROS $169.900 $180.000| $110.000| $153.300| $613.200
3 OLLA A PRESION DE 25
LITROS EN ALUMINIO $807.820| $1.100.000| $819.900| $909.240| $2.727.720
10 LICUADORA 450W VASO
PLASTICO DE 2 LITROS $119.900 $127.900 $99.900| $115.900| $1.159.000
LICUADORAS INDUSTRIAL DE
2 10 LITROS EN ACERO
INOXIDABLE $1.896.000| $2.000.000| $2.300.000| $2.065.333| $4.130.667
LICUADORAS INDUSTRIAL DE
2 5 LITROS EN ACERO
INOXIDABLE $1.766.505| $1.750.000| $1.400.000| $1.638.835| $3.277.670
MOLINO ELECTRICO ACERO
2 INOXIDABLE, UN CABALLO DE
FUERZA. 110 VAC $1.020.000| $1.200.000| $1.230.000| $1.150.000| $ 2.300.000
) ESTUFA INDUSTRIALE ACERO
INOXIDABLE 3 PUESTOS $2.925.000| $2.900.000| $1.700.000| $2.508.333| $5.016.667
) ESTUFA INDUSTRIALE ACERO
INOXIDABLE 2 PUESTOS $700.000 $565.000| $780.000| $681.667| $1.363.333
10 TABLA ACRILICA PARA PICAR
LARGO 33 CM ANCHO 20 CM $18.900 $ 46.963 $ 23.000 $29.621| $296.210
6 PAILA DE ALUMINIO CON
ATAPA 9,3 LISTROS No 40 $77.900 $89.900 $51.900 $73.233| $439.400
JJUEGO DE 4 OLLAS
4 GRANDES ALUMINIO EXTRA -
FUERTE #30 A #36 $215.000 $229.900| $196.500| $213.800| $855.200
) NEVERA NO FROST DE 440
LITROS $2.249.050| $1.899.900| $2.299.050| $2.149.333| $4.298.667
5 CONGELADOR 1 PUERTA 15
PIES — CAPACIDAD 70 LITROS | 2 000.000| $ 1.246.050 $1.623.025| $ 3.246.050
15 RALLADOR EN ACERO
INOXIDABLE $ 28.900 $21.990 $ 31.500 $27.463| $411.950
CANECAS DE
10 ALMACENAMIENTO GRANDES
CON TAPA 110LL $68.900 $64.900 $56.500 $63.433| $634.333
15 CANECA ALMACENAMIENTO
PLASTICA 100 L $68.900 $54.900 $69.900 $64.567| $968.500
18 CANECA ALMACENAMIENTO
PLASTICAG65L $ 72.900 $ 42.900 $39.900 $51.900| $934.200
50 CANASTILLA PLASTICA 60
X40X13 $17.900 $ 49.900 $ 25.900 $31.233| $1.561.667
300 PLATO PLASTICO CON
DIVISIONES $4.500 $3.600 $7.500 $5.200| $ 1.560.000
POCILLO PLASTICO CON
200
OREJA $ 5.500 $ 6.000 $2.000 $4.500| $900.000
100 | VASOS PLASTICO JUGO $ 2.500 $4.100 $ 2.500 $3.033| $303.333
15 TABLA ACRILICA PARA PICAR
GRANDE $67.900 $ 23.500 $ 23.000 $38.133| $572.000
20 JJARRA PLASTICA DE 4
LITROS $10.900 $18.300 $12.900 $14.033| $561.333
15 JARRA PLASTICA DE 2 LITROS $ 6.900 $10.900 $ 8.500 $8.767| $131.500
ESCURRIDOR DE ALUMINIO
10 PARA ALIMENTOS ANCHO 16
CM X ALTO 14 CM X LARGO 34
cM $59.900 $49.900 $31.900 $47.233| $472.333
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BANDEJA ACERO INOXIDABLE

PLANA 42CM X 30 CM $ 16.900 $ 15.900 $ 16.400 $ 164.000
15 COLADOR DE COCINA EN
ACERO INOXIDABLE 18 CM $ 23.900 $ 24.900 $ 20.900 $ 23.233 $ 348.500
CUCHILLO DE MANGO
30 METALICO EN ACERO
INOXIDABLE $ 15.900 $ 22.425 $14.900 $17.742 $ 532.250
ENSALADERA PLASTICA
10 CUADRADA CON TAPA
CAPACIDAD 2 LITROS $9.240 $8.330 $ 5.550 $7.707 $ 77.067
COCAS RECIPIENTES
5 PLASTICOS REDONDOS CON
TAPA 4 TAMANOS $ 12.900 $ 13.950 $ 6.500 $11.117 $ 55.583
PLANCHA ASADOR DE
6 AREPAS Y CARNES EN
ALUMINIO FUNDIDO $ 41.000 $ 59.999 $ 31.900 $ 44.300 $ 265.798
9 ESCURRIDOR CUCHARON
COLADOR DE ACEITE 19CM $ 13.900 $11.900|  $26.500|  $17.433| $156.900
15 PINZA EN ACERO INOXIDABLE
LARGA 40 CM $ 15.900 $ 24.500 $ 14.500 $18.300| $274.500
20 CUCHARON MEDIANO 40 CM
EN ACERO INOXIDABLE $19.900 $23.324|  $12.000|  $18.408| $368.160
8 CUCHARON GRANDE 60 CM
EN ACERO INOXIDABLE $ 10.900 $ 26.910 $ 20.000 $19.270 | $154.160
MESAS PLASTICAS DE
10 CUATRO PATAS BLANCAS
TAX74X74 CM $ 99.900 $ 95.000 $ 89.000 $ 94.633 $ 946.333
SILLAS PLASTICAS BLANCA
40 SIN DESCANSA BRAZOS ALTO
(86.6 CM) ANCHO (45 CM)
LARGO (45 CM) $ 48.900 $ 27.466 $ 34.000 $36.789 | $1.471.547
$46.923.265
4.8. OBJETIVOS U OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA
En virtud del presente proceso, EL CONTRATISTA se obliga a:
1. Garantizar la entrega efectiva de 345.876 raciones sin superar 3.116 raciones diarias por 111
dias calendario escolar, soportadas en los formatos establecidos: ANEXO EP 1 de la circular
03 de la Unidad Administrativa Especial para Alimentacion Escolar — Alimentos Para
Aprender, certificado de ejecucion de entregas del complemento alimentario firmado por el
alcalde cuya informacién debe coincidir con las entregas del anexo 1, Matriz de Ejecucién de
los Recursos del Departamento y Del Municipio y certificado Matriz que debera ser verificada
y certificada por el representante legal de la entidad asociada. La Gobernacion de Antioquia
realizard revisiones aleatorias de la informacién relacionada anteriormente, con el fin de
convalidarla; después de certificada esta se tendr& por cierta.
2. Entregar el complemento alimentario para preparar en sitio distribuido semanalmente por 5

dias, segun calendario escolar, para nifios, nifias y adolescentes, matriculados en las
instituciones educativas oficiales del municipio durante un maximo de 111 dias calendario
escolar del afio lectivo 2026 cumpliendo con los estdndares de calidad e inocuidad de los
alimentos y marcas aprobadas por la Gobernacién de Antioquia, aplicando los formatos
entregados por el municipio y establecidos por el MEN, manteniendo la imagen institucional
del municipio, el departamento de Antioquia y el MEN y dando cumplimiento al lineamiento.
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Nota: Los cambios de los insumos que componen el complemento alimentario solo seran
autorizados por el supervisor del contrato teniendo en cuenta lo establecido en los estudios
previos.

Garantizar que el personal manipulador de alimentos cumpla con la normatividad sanitaria
vigente, conozca el funcionamiento del PAE, en lo relacionado con la minuta patrén, la
preparacion de los alimentos, ciclos de menu, aspectos higiénico-sanitarios para garantizar la
calidad e inocuidad de los alimentos, entrega de raciones, diligenciamiento de formatos,
manejo de kardex, plan de saneamiento basico y transmision correcta de la informacion que
se le solicite. El operador respondera por los actos u omisiones en que incurra este personal
durante la operacién del programa.

Nota: En caso de que el personal que atiende el programa y que tiene relacién directa con los
alimentos, presente algun estado de salud que represente riesgo de contaminacién, debera
ser reemplazado de forma inmediata, previo aviso al supervisor del contrato.

Realizar la entrega de los complementos alimentarios a los 31 establecimientos educativos
en vehiculos que posean la documentacién reglamentaria vigente y que cumplan con los
requisitos exigidos en la Resolucion 2505 de 2004 del Ministerio de Transporte. Estudio
previo, Resolucién 2674 de 2013 del Ministerio de Salud y Proteccion Social, y demas normas
que los modifiquen, adicionen o sustituyan.

Realizar la entrega mensual al municipio del Formato Alimentos para Aprender (RPS),
diligenciado en cada establecimiento educativo donde funciona el programa como evidencia
de los alimentos efectivamente entregados.

Presentar informe mensual a la coordinacion del programa en el municipio o a la supervision
sobre el grado de avance operativo, administrativo y financiero del contrato con sus
respectivos soportes.

Atender las visitas realizadas a los restaurantes en las instituciones educativas, bodegas,
plantas y sedes administrativas, facilitando la informacion requerida por representantes del
municipio y/o del MEN, la Gobernacién y los diferentes entes de control.

Participar en las reuniones de Comités de Alimentacién Escolar y/o Comités de Seguimiento
al PAE, secciones del concejo Municipal y otras a las que sean convocados.

Apoyar las acciones, estrategias, actividades o programas para el fomento de habitos de
alimentacién saludable en cumplimiento de la Politica Publica de Seguridad Alimentaria y
Nutricional del Municipio.

Dar respuesta oportuna y verificable a los requerimientos realizados por la supervision del
contrato y demas actores que intervienen en el proceso en un plazo no mayor a cinco dias
héabiles.

Con el fin de garantizar el correcto desempefio de la labor del personal contratado, realizar
un plan de capacitacion y formacion en temas relacionados con el manejo adecuado de los
alimentos y la normatividad sanitaria vigente. El plan de capacitacion y actualizacion con una
duracion minimo de 6 horas durante la vigencia del contrato. (Resolucién 2674 de 2013.
ANEXO 5 del estudio previo) el profesional que dicta la capacitacion debe certificar pregrado
en nutricion o ingenieria de alimentos y el operador debe presentar a la supervision del
contrato el plan escrito el cual debe contener metodologia, cronograma y temas especificos.
Garantizar la entrega de los siguientes registros y/o documentos para efecto de los pagos
parciales mensuales (segun formatos establecidos por el municipio en cumplimiento del
convenio con la Gobernacion de Antioquia):

Factura.

Informe mensual de actividades.

Soporte pago de seguridades sociales y parafiscales del personal que interviene en la
prestacion del servicio del mes correspondiente.

Actas de entrega del complemento alimentario originales del mes correspondiente
debidamente diligenciadas y firmadas por el responsable en el establecimiento educativo.
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Formato alimentos para aprender debidamente diligenciado de los 31 establecimientos
educativos del mes correspondiente.

Certificado de rectores del mes correspondiente.

Informe de las visitas realizadas a los establecimientos educativos.

Registros del plan de saneamiento basico del mes correspondiente.

Registro de transporte del mes correspondiente.

Registro de compras locales del mes correspondiente.

OTRAS OBLIGACIONES DEL CONTRATISTA:

1)
2)

3)
4)

5)
6)

6)

7)

8)

9)

10)

11)

12)

Destinar los recursos a la adquisicién de los elementos y respetando los items, las
cantidades y los valores establecidos en las especificaciones técnicas.

Disponer de la capacidad técnica y de personal para la ejecucion de las actividades
objeto del contrato.

Disponer de los medios a su alcance para garantizar la calidad de los bienes adquiridos.
Velar por el cuidado y la conservacion de los bienes adquiridos con los recursos
provenientes del contrato.

Atender los llamados y observaciones del Municipio.

Administrar el programa de acuerdo a las condiciones establecidas en el numeral N° 6
seguimiento y monitoreo PAE de la Resolucion 29452 de 2017 y/o las normas que lo
deroguen, modifiquen o sustituyan y de forma complementaria las sefialadas en el
anexo verificando conjuntamente con la Secretaria de Educacion del Municipio de El
Santuario, Antioquia.

Garantizar la cantidad y la calidad de los complementos alimentarios bajo cualquiera de
las modalidades establecidas por el Ministerio de Educacién, cumpliendo por lo exigido
en las caracteristicas generales de los alimentos, de la Resolucién 29452 de 2017 y
resolucién 0335 de diciembre de 2021 y/o las normas que lo deroguen, modifiquen o
sustituyan. El empaque y rotulado de todos los alimentos que componen los viveres
alimentarios deberan cumplir con lo estipulado en la resolucién 005109 de diciembre 29
de 2005 y las demés normas vigentes.

Adecuar los vehiculos de transporte de los alimentos de conformidad a las condiciones
de temperatura e higiénico sanitarias exigidas por la norma.

Utilizar los recursos del contrato Gnicamente para cumplir a cabalidad con el objeto del
mismo de conformidad con las directrices, lineamientos, normas y estandares
establecidos.

Velar porque en los empaques de alimentos para consumo en desarrollo del contrato se
dé cumplimiento a la Resolucion 2652 de 2004 del Ministerio de Proteccion Social de
manera tal que en los empaques y envases por lo menos aparezca la siguiente
informacion: Nombre del alimento, lista de ingredientes, contenido neto y peso, fecha
de vencimiento y/o de duracion minima e instrucciones para conservacion, instrucciones
de uso, registro sanitario para los productos que de acuerdo con la norma vigente lo
requieran.

Cumplir con un término maximo de 24 horas para efectuar los cambios de los alimentos
o las devoluciones de los mismos; estos productos deberan ser entregados en la unidad
aplicativa correspondiente.

Disponer de una bodega para el almacenamiento de insumos y alimentos, dicha bodega
debera cumplir con todas y cada una de las exigencias contempladas en capitulo VI,
articulos 28 y 29 del Decreto 3075 de 1997.

Efectuar el transporte de viveres hasta cada una de las unidades aplicativas en
condiciones que lo protejan contra alteraciones derivadas de la contaminacion y
proliferacién de microorganismos, asi como de los dafios del envase o empaque de los
alimentos.
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13) Acreditar el pago de las obligaciones al Sistema de Seguridad Social y demas
obligaciones en materia tributaria.

14) Elaborar y presentar al supervisor (a), un informe detallado de la adquisicion de los
bienes que contenga las facturas soporte y registro fotogréfico.

15) Cumplir minimamente con las siguientes condiciones de los alimentos:
Los complementos alimentarios para suministrar bajo cualquiera de las modalidades
establecidas por el Ministerio de Educacién, cumpliendo por lo exigido en las caracteristicas
generales de los alimentos, anexo 1 de la Resolucion 29452 de 2017. y/o las normas que lo
deroguen, modifiquen o sustituyan
El empaque y rotulado de todos los alimentos a suministrar durante la ejecucion del contrato
deberan cumplir con lo estipulado en la Resoluciéon 005109 de diciembre 29 de 2005 y la
Resolucién 333 de febrero 10 de 2011 y las demas normas vigentes.
Acorde con lo establecido en el capitulo IX del Decreto 3075 de 1997 con relacion a la
obligatoriedad del registro sanitario todos los alimentos suministrados durante la ejecucion
del contrato deberan tener la marca de fabrica y el registro o permiso sanitario, excepto los
que se eximen en dicho capitulo.

La entrega del complemento alimentario bajo cualquiera de las modalidades establecidas por
el Ministerio de Educacién sera mensual, con distribucién para 4 semanas por 5 dias. Para
todos los efectos entiéndase que la atencion de la prestacion del servicio estara acorde con
los dias calendario escolar de cada Entidad Territorial. EI complemento Alimentario entregado
es idéntico para cada nifio, nifia y no dependera del grupo etario.

En ningln caso se permitird entregar alimentos re empacados, una vez que este proceso
requiere el cumplimiento de la hormatividad locativa y de procesos para éste, ademas todos
los alimentos a suministrar deben cumplir las normas higiénicas que le apliquen, tanto en su
calidad como en la rotulacion y empaque del mismo y que son solicitadas en la presente
contratacion.

El contratista debera fomentar el desarrollo de la economia local a través de la compra a los
productores de insumos para la ejecucién del programa que suministren dichos insumos de
acuerdo a la oferta en la region, siempre y cuando los productos ofertados por éstos cumplan
con la normatividad que les aplique; priorizando las organizaciones de pequefios y medianos
productores agropecuarios apoyados por intervenciones publicas, privadas. El contratista
deberé diligenciar en el formato establecido por la Gobernacion de Antioquia las compras
realizadas a asociaciones o productores. Los formatos diligenciados se presentaran como
soporte al informe mensual de ejecucion, a la supervision.

El contratista deberd mantener durante la ejecucion del contrato las opciones de marcas
aprobadas durante la evaluacion de las propuestas y tener disponible las fichas técnicas de
cada producto para la verificacion de las caracteristicas generales contenidas en el Anexo A.
Solo se autorizardn cambios de algunas marcas por incumplimiento de las especificaciones
de calidad de los productos por parte de los proveedores del contratista, rechazo por parte
de los usuarios cuando este producto al prepararse de manera masiva pierda sus
caracteristicas fisico organolépticas Optimas o por situaciones de orden de publico que
generen escasez o problemas de abastecimiento en el municipio.

La autorizacion de cambio de marca de los alimentos debe ser solicitada por escrito a la
Supervision del contrato con anticipacion a los despachos previos y a su utilizacion,
explicando las razones del cambio, adjuntando ficha técnica y registro sanitario del INVIMA
de cada uno de los alimentos, cuando le aplique.

OBLIGACIONES DEL MUNICIPIO:

En desarrollo del objeto propuesto:
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1. Verificar que la documentacion presentada por el contratista sea oportuna y cumpla con los
requisitos legales.

2. Expedir el Registro Presupuestal.

3. Designar un Supervisor del contrato.

4. Ejercer el control sobre el cumplimiento de las obligaciones del contrato, a través del
supervisor del contrato.

5. Verificar que los servicios contratados cumplan con las condiciones técnicas y de calidad
exigidas.

6. Suministrar oportunamente la informacion necesaria y el apoyo logistico y operativo que
requiera el contratista para el cumplimiento de sus obligaciones contractuales.

7. Comunicar al contratista por escrito con la debida oportunidad las observaciones sobre la
ejecucion del contrato.

8. Dar respuesta oportuna a través del Supervisor del Contrato a las peticiones del contratista.
9. Cancelar al contratista oportunamente el valor del contrato en la forma, plazos y condiciones
gue se indican en el mismo, previa verificacion del cumplimiento del objeto contractual.

10. Apoyar en forma permanente al contratista, en los aspectos que sean de competencia de la

administracion.
11. Prestar asistencia técnica, administrativa y financiera necesaria para el desarrollo de los
proyectos y programas objeto de la presente Contrato.
Todas las demas que se encuentren en el contrato y aquellas que se desprendan de la naturaleza
del mismo y su correcto desarrollo.

6. SUMINISTRO A CARGO DE LOS APORTES DEL MUNICIPIO DE EL SANTUARIO AL
PROGRAMA PAE DEL MUNICIPIO DEL SANTUARIO — ANTIOQUIA PARA EL ANO 2026.

El municipio se compromete a aportar los recursos del Sistema General de Participaciéon —SGP,
que cuentan con destinacion especifica para Alimentacion Escolar para la vigencia 2026 y los
recursos propios que sirvan para aunar esfuerzos y mantener una cobertura como se describe a
continuacion:

COSTOS DE _ATENCION DEL PROGRAMA PAE DEL MUNICIPIO DE EL _SANTUARIO —
ANTIOQUIA:

Los costos de atencion para 111 dias Calendario Escolar (dias aportados por la Gobernacion de
Antioquia del PAE, y los aportes del municipio seran distribuidos asi: transporte, combustible,
implementos de aseo, mantenimiento electrodomésticos, menaje, dotaciéon de uniformes, asi
como Contratacion manipuladoras de alimentos, las cuales contaran con sus respectivos
Examenes médicos y de laboratorio, capacitacién en BPM y muestreo microbioldgico, los cuales
seran asumidos por el municipio de El Santuario — Antioguia, y lo cual no aumenta el costo
de Racion Alimentaria, para 3.116 estudiantes, a $3.549 costo racién dia nifio.

DESCRIPCION APORTE PARA LA ATENCION DEL
PROGRAMA PAE DEL MUNICIPIO DE EL SANTUARIO -
CONCEPTO ANTIOQUIA, COMO APORTE A LOS 111 DIAS DE VALOR TOTAL

CALENDARIO ESCOLAR 2026

Raciones SGP Alimentacién Escolar 2026 $ 128.100.000
Transporte de los alimentos a cada una de las unidades

Transporte de alimentos | aplicativas. EI municipio tiene Cuatro rutas, para todo el afio $ 103.400.000
escolar 2026
Pipetas de Gas de 100 y 40 libras para la preparacion de $85.000.000

Combustible Gas .
las raciones
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Aseo Implementos de aseo, para la limpieza y desinfeccion de los $ 25.000.000
restaurantes Escolares
Mantenimiento de
gasgdomestlcos y | De acgerdo con sollcltudes recibidas por las Instituciones $ 15.000.000
equipos educativas para el afio 2026.
electrodomésticos
Apoyo contratacion L : i
. Cualquier imprevisto que suceda en la prestacion del
manipuladoras de . . .
. 'bu servicio de las manipuladoras de alimentos. $ 64.000.000
alimentos
. - Examenes Médicos y certificacion de Aptitud, para las
Exdmenes Médicos y de . . .
. Manipuladoras de Alimentos nuevas para que se requieran $ 8.500.000
laboratorio ~
en el afio 2026
Capacitacibn en planes de saneamiento béasico vy
Capacitacion en Buenas | certificacion en manipulacion de alimentos para las
. . $ 6.000.000
Practicas Manofacturas | procesadoras de los restaurantes del PAE, asi como
personal de apoyo logistico de la secretaria.
Dota_cmn para las | Dotacién de uniformes completos delantal, pantal6n, gorro, $ 10.000.000
manipuladoras tapabocas y zapatos
Menaje Dotacién de utensilios a las |.E de acuerdo a las necesidades $ 50.000.000
Muestreo Microbiolégico | Muestreo Microbiolégico $ 5.000.000
TOTAL $ 500.000.000

Los valores anteriores corresponden a una proyeccion de acuerdo con los gastos programados,
sin embargo, podria variar durante la ejecucion del contrato en la vigencia 2026 segun las
novedades que se presenten, y, teniendo en cuenta que el recurso aportado corresponde a una
bolsa comun por lo tanto puede ser utilizado de acuerdo con las necesidades efectivas.

LOS COSTOS DE ATENCION DEL PROGRAMA PAE DEL MUNICIPIO DE EL SANTUARIO —
ANTIOQUIA, SE CALCULARON DE LA SIGUIENTE FORMA:

RELACION TRANSPORTE HASTA LAS UNIDADES APLICATIVAS

Dias
Cupos .
. calendario de .
asignados: L Total raciones
3116 Atencion:111
ITEM Producto dias Escolar
. Tipo de
o Val
UNIDAD Cantidad a cumplimien alorpor Valor Total
despachar to cada entrega
Transporte de los
productos de viveres
h .
asta las 31 unidades AUMero Por $2.200.000 | $103.400.000
aplicativas, incluyendo el entreoa a7 entreda
Transporte de los g g
1 productos de aseo y
menaje hasta las 31
unidades aplicativas
TOTAL TRANSPORTE $ 103.400.000
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COMBUSTIBLE
ftem Producto Cupos asignados: | Dias calendario de | Total raciones 345.876 iniciales
3.116 Atencion: 182 dias
calendario Escolar
Cantidad a despachar | Medida o | Valor por | Valor Total
Unidad empaque | pipeta pipetas
1 Pipeta de gas x pipeta 220 libras $135.170,97
40 libras $29.737.612,90
2 Pipeta de gas x pipeta 140 libras $312.127,96 $43.697.913,98
100 libras
TOTAL SUMINISTRO DE COMBUSTIBLE
$73.435.526,88

Nota: La entrega de las pipetas de Gas, deberan realizarse la entrega en cada unidad aplicativa
segun la necesidad.

CANTIDADES ENTREGA IMPLEMENTOS DE ASEO

CANTIDAD
PRODUCTO cotizacion :RAE-)CI:/TEDI o A
cotizacion 1 | cotizacion 2 |3 SOLICITAR | Valor total

CREMA LAVALOZA SIN
OLOR 3000 gr $18.300 $19.000| $18.200 $18.500 250 $ 4.625.000
CREMA LAVALOZA SIN
OLOR 1000 gr $9.150| $15.900| $6.000| $10.350 300 $3.105.000
HIPOCLORITO DE SODIO
AL 5.6% SIN AROMA 2000 cc $5.800 $6.900| $3.650 $5.450 1000 $ 5.450.000
ESPONJA LAVALOZA UNIDAD $ 750 $3.400| $1.000 $1.717 400 $ 686.667
JABON DETERGENTE 1000 gr $6.500 $9.000| $5.800 $7.100 600 $ 4.260.000
JABON REY UNIDAD $2.500 $2.900| $2.800 $2.733 100 $273.333
TRAPEADOR MICROFIBRA | UNIDAD $18.000| $21.000| $15.000| $18.000 100 $ 1.800.000
LIMPIONES DE
MICROFIBRA BALNCOS UNIDAD $ 6.000 $5.800| $3.500 $5.100 206 $ 1.050.600
ESCOBA DE CERDAS
SUAVES UNIDAD $9.000 $7.000| $7.800 $7.933 110 $872.667
CEPILLO DE PISO CABO DE
MADERA CERDAS UNIDAD 70
GRUESAS $5.400 $6.500| $4.000 $5.300 $371.000

PAR 75
GUANTES TALLA 7,8 Y 9 $ 4.400 $8.700| $4.200 $5.767 $ 432.500
JABON LIQUIDO PARA 1000 cc 220
MANOS SIN OLOR $ 6.500 $9.200| $12.500 $9.400 $ 2.068.000
VALOR TOTAL $24.994.766,67
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MANTENIMIENTO DE EQUIPOS EXISTENTES EN LAS UNIDADES APLICATIVAS DE

ACUERDO A LAS NECESIDADES QUE SE PRESENTEN DURANTE EL ANO 2026

La cantidad de equipos a los que deba hacerse mantenimiento, se realizara de acuerdo con las solicitudes
que se presenten de necesidad para cada una de las 31 unidades aplicativas, siendo esta en el entendido
de necesidad por demanda, con un presupuesto estimado de QUINCE MILLONES DE PESOS

($15.000.000)

Nota: Cada mantenimiento debera contener una ficha técnica, con el diagnéstico y descripcion
de las acciones preventivas o correctivas realizadas, y soportes.

FICHA DE COSTOS DE ATENCION AL PAE CUBRIMIENTO PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS 2026:

Aporte
contratacion Cualquier imprevisto que suceda en la prestacion del
: L . ) $ 64.000.000
manipuladoras de | servicio de las manipuladoras de alimentos.
alimentos
Examenes Examenes Médicos y certificacion de Aptitud, para las
Médicos y de | Manipuladoras de Alimentos nuevas para que se | $8.500.000
laboratorio requieran en el afio 2026
. Capacitacion en planes de saneamiento bésico y
Capacitacion en e ., . iy .
. certificacion en manipulacion de alimentos para las
Buenas Practicas . $ 6.000.000
procesadoras de los restaurantes del PAE, asi como
Manofacturas . .
personal de apoyo logistico de la secretaria.
Dotaciéon para las | Dotacién de uniformes completos delantal, pantalén, $ 10.000.000
manipuladoras gorro, tapabocas y zapatos RS
DOTACION DE UNIFORMES A MANIPULADORAS DE ALIMENTOS
PRECIO
PRODUCTO TALLA REFERENCIA UNITARIO
DELANTAL EN ANTIFLUIDO MANGA DESDE XS A
1 CORTA, CIERRE CENTRAL CON PERILLA, XL MUJER $ 48.200
SIN BOLSILLOS, LOGO BORDADO.
SUDADERA EN ANTIFLUIDO SIN DESDE XS A
BOLSILLOS, MAS CORDON DE AJUSTE XXL MUJER $38.883
TAPABOCAS EN ANTIFLUIDO MAS LOGO | DESDE XS A
SUBLIMADOUNICA19.000$ XXL MUJER $28.570
COFIA EN VELO TIPO ASTRONAUTA CON | DESDE XS A
DISTINTIVO XXL MUJER $17.427
DESDE XS A $ 48.650
CAMISETA TIPO POLO MANGA CORTA XXL HOMBRE ‘
ADMINISTRATIVA + LOGO BORDADO DESDE XS A $ 47.460
XXL MUJER )
ZAPATO ANTIDESLIZANTE EN GOMA DES[ZE 35 A $61.985

TOTAL APORTES DE LA GOBERNACION DE_ANTIOQUIA Y EL MUNICIPIO DE EL

SANTUARIO, AL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR —PAE- DEL MUNICIPIO DE

EL SANTUARIO — ANTIOQUIA, PARA VIGENCIA DEL ANO 2026.

FUNDAMENTOS JURIDICOS QUE SOPORTAN LA MODALIDAD DE SELECCION DEL
CONTRATISTA
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9.1 MODALIDAD CONTRACTUAL

De acuerdo con lo establecido en el literal a) del numeral 1 del articulo 2° de la Ley 1150 de 2007,
el articulo 2.2.1.2.1.2.2 y s.s. del Decreto 1082 de 2015, la escogencia del Contratista se efectuara
a través de la modalidad de LICITACION POR SUBASTA INVERSA ELECTRONICA en razén
a las caracteristicas de los bienes objeto a contratar.

9.2 FUNDAMENTOS JURIDICOS

La presente contratacion tiene su fundamento Constitucional y legal, de acuerdo con lo
establecido, asi:

El articulo 2 de la Constitucion Politica, establece: “Son fines esenciales del Estado: servir a la
comunidad, promover la prosperidad general y garantizar la efectividad de los principios,
derechos y deberes consagrados en la Constitucion; (...)”

El Articulo 44 idem, establece: “Son derechos fundamentales de los nifios: la vida, la integridad
fisica, la salud y la seguridad social, la alimentacion equilibrada, su nombre y nacionalidad, tener
una familia y no ser separados de ella, el cuidado y amor, la educacion y la cultura, la recreacion
y la libre expresion de su opinion. Seran protegidos contra toda forma de abandono, violencia
fisica o moral, secuestro, venta, abuso sexual, explotacion laboral o econémica y trabajos
riesgosos. Gozaran también de los demas derechos consagrados en la Constitucion, en las leyes
y en los tratados internacionales ratificados por Colombia. La familia, la sociedad y el Estado
tienen la obligacion de asistir y proteger al nifio para garantizar su desarrollo armadnico e integral
y el ejercicio pleno de sus derechos. Cualquier persona puede exigir de la autoridad competente
su cumplimiento y la sancién de los infractores. Los derechos de los nifios prevalecen sobre los
derechos de los demas.”

El articulo 49 idem, establece: “La atencion de la salud y el saneamiento ambiental son servicios
publicos a cargo del estado. Se garantiza a todas las personas el acceso a los servicios de
promocion, proteccion y recuperacion de la salud.”

Consecuencia necesaria es entonces que las entidades territoriales, asuman las competencias
que posibiliten un mejor estar de la poblacién a que alude el articulo referido.

El articulo 209 idem, establece: “La funcién administrativa esta al servicio de los intereses
generales y se desarrolla con fundamento en los principios de igualdad, moralidad, eficacia,
economia, celeridad, imparcialidad y publicidad, mediante la descentralizacion, la delegacién y la
desconcentracion de funciones.”

El articulo 311 idem, establece: “Al municipio como entidad fundamental de la division
politico<sic>-administrativa del Estado le corresponde prestar los servicios publicos que
determine la ley, construir las obras que demande el progreso local, ordenar el desarrollo de su
territorio, promover la participacibn comunitaria, el mejoramiento social y cultural de sus
habitantes y cumplir las demas funciones que le asignen la Constitucion y las leyes.”

La Unidad Administrativa Especial de Alimentacion Escolar — Alimentos Para Aprender -UAPA-
mediante la Resolucion 00335 de 2021 expide los nuevos Lineamientos Técnicos —
Administrativos, los estandares y las condiciones minimas del Programa de Alimentacion Escolar
-PAE-
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Para tal fin se hace necesario realizar el proceso contractual para el abastecimiento de la materia
prima necesaria para el cumplimiento del fin propuesto en cuanto al suministro de un
complemento alimenticio para los escolares matriculados en los establecimientos educativos
oficiales del Municipio de El Santuario vigencia 2026.

Legislacion Nacional

e Los numerales 7 y 12 del articulo 25 de la y 80 de 1993, modificado este ultimo por el
articulo 87 de la ley 1474 de 2011, imparten la obligacion de la elaboracién y suscripciéon
de un estudio previo que estara conformado por los documentos definitivos que serviran
de soporte para la elaboracion y ejecucion de la contratacion.

e Articulo 1 de la ley 136 de 1994, el cual sefala: El municipio es la entidad territorial
fundamental de la division politico administrativa del Estado, con autonomia politica, fiscal
y administrativa, dentro de los limites que sefialen la Constitucion y la ley y cuya finalidad
es el bienestar general y el mejoramiento de la calidad de vida de la poblacién en su
respectivo territorio.

o Ley 80 de 1993 “Por la cual se expide el Estatuto General de Contratacién de la
Administracion Publica”

e Ley 1150 de 2007 “Por medio de la cual se introducen medidas para la eficiencia y la
transparencia en la Ley 80 de 1993 y se dictan otras disposiciones generales sobre la
contratacion con Recursos Publicos”

o Decreto 1082 de 2015 “Por medio del cual se expide el Decreto Unico Reglamentario del
sector Administrativo de Planeacién Nacional”

e Los manuales, guias, circulares o conceptos emitidos por Colombia Compra Eficiente,
aplicables al proceso.

¢ Enlo no regulado particularmente en el Estatuto de Contratacion, se aplicaran las normas
civiles y comerciales pertinentes; las reglas establecidas para el presente proceso de
seleccidn, las resoluciones, y documentos que se expidan con ocasion del proceso.

e Las demas disposiciones que por el objeto y la naturaleza del contrato le sean aplicables.

9. VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO:

El presupuesto oficial de la presente invitacion publica, se determiné teniendo en cuenta los
antecedentes de contratacion de esta y otras entidades en anteriores vigencias fiscales, el valor
establecido por la Gobernacién de Antioquia por cada racién alimentaria segun los menus o
viveres establecidos, y el analisis de precios a nivel local y regional, adicionalmente el pago de
las manipuladoras de alimentos.

Para calcular el valor de los insumos que componen el complemento alimentario se solicitaron
varias cotizaciones a diferentes operadores de este servicio, mediante llamadas telefénicas,
visitas para consultar precios y la obtencién de cotizaciones de posibles oferentes, de los cuales
allegaron cotizacion de precios, teniendo en cuenta los siguientes conceptos:

Viveres e insumos

Implementos de aseo

Suministro de gas

Bonificacion de las manipuladoras de alimentos
Transporte viveres

Capacitacion

ok wdE
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Se presentaron tres cotizaciones para el suministro de los viveres a nivel local del siguiente modo:

COTIZACION VIVERES PRECIO UNITARIO EJECUCION PAE 2026

Precio Precio Precio
PRODUCTO PRESENTACION coltjlrz':call;::: 1 col:i:::i::z 2 Coﬂggi{&ﬂ 3 | PRECIO Precio | \bc7.0%| Total
Supermercado | supermercado | SUPERMERCADO TOTAL PROMEDIO
MERKAPLAZA | EL OASIS MERCADIARIO
1| LECHE EN POLVO bolsa x 380 gr 12.300 12.900 8.300 33.500 | 11166,66667 782 11.948
2| ARROZ bolsa x 500 gr 1.950 2.200 1.800 5.950 | 1983,333333 139 2.122
3| ACEITE VEGETAL frco x 500cc 4.150 3.800 4.050 12.000 4000 280 4.280
4 | HARINA DE MAIZ bolsa x 500 gr 1.500 2.400 1.650 5.550 1850 130 1.980
5| HARINA DE TRIGO bolsa x 500 gr 1.400 1.700 1.350 4.450 | 1483,333333 104 1.587
6 | PASTA CORTA paquete x 250 gr 1.850 2.200 800 4.850 | 1616,666667 113 1.730
7| PASTA TIPO ESPAGUET] bolsa x250 gr 1.850 2200 800 4.850 | 1616,666667 113 1.730
POLVO INSTANTANEO CON SABOR
8| A CHOCOLATE SIN AZUCAR Bolsa x 25000gr 10.700 4.200 8.000 22.900 | 7633,333333 534 8.168
9| PANELA x 1000gr 5.100 5.600 4.800 15.500 | 5166,666667 362 5.528
10 | AZUCAR bolsa x 1000 gr 3.800 4.500 3.700 12.000 4000 280 4.280
11 | CANELA POLVO paquete x 20gr 1.900 3800 1.000 6.700 | 2233,333333 156 2.390
12 | AVENA MOLIDA bolsa x 200 gr 2.300 2.800 2.400 7.500 2500 175 2.675
13 | AVENA EN HOJUELAS bolsa x 200 gr 1.750 2.000 1.800 5.550 1850 130 1.980
14 | GALLETA SAL TIPO CRAKER paquete x 425gr 7.300 7.800 8.100 23.200 | 7733,333333 541 8.275
15 | PAN TAJADO paquete x 400gr 4.670 5.000 4.050 13.720 | 4573,333333 320 4.893
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16 | PAN REDONDO Unidad x 20gr 800 800 900 2.500|833,3333333 58 892
17 | PAN TIPO HAMBURGUESA unidad x 50gr 900 1000 700 2.600 | 866,6666667 61 927
18 | MARGARINA SUAVE DE MESA paquete x 250gr 6.350 4.500 4.500 15.350|5116,666667 358 5.475
19| FRIJOL bolsa x 500 gr 6.500 5.500 4.150 16.150 | 5383,333333 377 5.760
20 | LENTEJA bolsa x 500 gr 2.700 3.200 2.800 8.700 2900 203 3.103
21 |HUEVO TIPO A x 55 gr 406 500 500 1.406 | 468,6666667 33 501
22 | CARVE caja x 125gr 3.500 4.200 5.300 13.000 | 4333,333333 303 4.637
23 | SAL YODADA x 1000gr 2.100 2.700 1.250 6.050 | 2016,666667 141 2.158
24 | CEREAL DE MAIZ AZUCARADO bolsa x 200gr 2.500 7.000 4.000 13.500 4500 315 4.815
25 | CREMA DE LECHE bolsa x 200 CC 3.000 3.800 3.400 10.200 3400 238 3.638
26 | YOGUR bolsa x 200 gr 850 1.400 900 3.150 1050 74 1.124
27 | QUESO BLANCO O CAMPESINO x 200 gr 4.100 4.300 4.000 12.400 | 4133,333333 289 4.423
28 | QUESO TIPO MOZARELA X 200 gr 6.500 6.900 6.600 20.000 | 6666,666667 467 7.133
29 | CABELLO DE ANGEL (FIDEO) X250 3.700 2.500 2.200 8.400 2800 196 2.996
30 | PAPA COMUN O CAPIRA x 1000 gr 1.500 1.700 1.700 4.900|1633,333333 114 1.748
31 | PAPA CRIOLLA CON CASCARA x 1000 gr 4.500 4.500 4.000 13.000 | 4333,333333 303 4.637
32 | PLATANO HARTON MADURO x 1000 gr 3.200 3.000 3.000 9.200 | 3066,666667 215 3.281
33 | PLATANO HARTON VERDE x 1000 gr 3.500 3.200 3.500 10.200 3400 238 3.638
34 | GUINEO x 1000 gr 2.000 2.000 2.000 6.000 2000 140 2.140
35| YUCA x 1000 gr 4.000 3.000 3500 10.500 3500 245 3.745
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36 | ZANAHORIA x 1000 gr 3.000 3.000 3.000 9.000 3000 210 3.210
37 | BANANO x 1000 gr 3.000 3.000 2.400 8.400 2800 196 2.996
38 | TOMATE ALINO x 1000 gr 2.500 2.500 2.000 7.000 | 2333,333333 163 2.497
39 | PIMENTON x 1000 gr 4.000 4.000 5.000 13.000|4333,333333 303 4.637
40| AJO x 1000 gr 10.000 10.000 11.000 31.000|10333,33333 723 11.057
41 | OREGANO SECO paquete x 20 gr 1.900 1300 1.000 4.200 1400 98 1.498
42 | LAUREL SECO paquete x 20 gr 1.900 1.700 1.000 4.600|1533,333333 107 1.641
43 | CEBOLLA JUNCA x 1000 gr 3.500 3.000 3.000 9.500 | 3166,666667 222 3.388
44 | CEBOLLA CABEZONA x 1000 gr 3.000 2.500 2.800 8.300 | 2766,666667 194 2.960
45 | CILANTRO x 1000 gr 4.000 4.000 5.000 13.000|4333,333333 303 4.637
46 | ESPINACA x 500 gr 3.000 3.000 3.000 9.000 3000 210 3.210
47 | AHUYAMA X 1000gr 3.000 2.000 2.500 7.500 2500 175 2.675
48 | HABICHUELA X 1000gr 3.000 3.200 3.500 9.700 | 3233,333333 226 3.460
49 | CARNE DE RES MAGRA x 500gr 15.000 15.000 15.000 45.000 15000 1.050 16.050
50 | CARNE DE CERDO MAGRA x 500gr 9.000 12.000 11.500 32.500|10833,33333 758 11.592
51| PIMENTA SOBRE X 20 gr 950 1.700 1.000 3.650(1216,666667 85 1.302
52 | PAPRIKA SOBRE X 20 gr 950 3.000 2.000 5.950 | 1983,333333 139 2.122
53 | TOMILLO SOBRE X 20 gr 950 800 1.500 3.250(1083,333333 76 1.159
54 | CURCUMA SOBRE X 20 gr 950 1.500 1.500 3.950(1316,666667 92 1.409
55| ALBAHACA SOBRE X 20 gr 950 0 2.000 2.950(983,3333333 69 1.052
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56 | ACHIOTE (POLVO) SOBRE X 20 gr 950 0 1.500 2.450 | 816,6666667 57 874
57 | ROMERO SOBRE X 20 gr 950 0 1.500 2.450 | 816,6666667 57 874
FRUTA ENTERA GRUPO 1 LUNES
58 | (murrapo) x 1000gr 3.500 3.000 3.200 9.700 | 3233,333333 226 3.460
FRUTA ENTERA GRUPO 1 MARTES
59 | (mango) x 1000gr 4.500 4.500 3.200 12.200 | 4066,666667 285 4.351
FRUTA ENTERA GRUPO 2 JUEVES
60 | (papaya) x 1000gr 3.500 4.500 4.000 12.000 4000 280 4.280
FRUTA ENTERA GRUPO 2
61 | MIERCOLES (pifia oro miel) x 1000gr 3.500 3.500 3.400 10.400 | 3466,666667 243 3.709
FRUTA ENTERA GRUPO 1
62 | MIERCOLES (uchuva) x 1000gr 6.000 5.000 5.000 16.000|5333,333333 373 5.707
FRUTA ENTERA GRUPO 2 MARTES
63 | (melon) x 1000gr 4.500 4.000 4.000 12.500|4166,666667 292 4.458
FRUTA ENTERA GRUPO 3 JUEVES
64 | (naranja) x 1000gr 3.500 3.000 2.800 9.300 3100 217 3.317
FRUTA JUGO GRUPO 1 VIERNES
65 | (GUAYABA) x 1000gr 3500 3.500 3.000 10.000|3333,333333 233 3.567
FRUTA JUGO GRUPO 2 LUNES
66 | (manzana) x 1000gr 10.000 9.000 8.400 27.400 | 9133,333333 639 9.773
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Realizado el analisis del mercado a nivel local, la Entidad ha determinado mantener los precios o
valores establecidos por la Gobernacion de Antioquia, y quienes determinan el Costo por Racién
Alimentaria diaria por nifio en la suma de $3.549

TOTAL APORTES DE LA GOBERNACION DE ANTIOQUIA Y EL MUNICIPIO DE EL
SANTUARIO, AL PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR —PAE- DEL MUNICIPIO DE EL
SANTUARIO — ANTIOQUIA, PARA VIGENCIA DEL ANO 2026.

El valor del convenio 26AS151F2568 suscrito con la Gobernacion de Antioquia es por valor de
MIL SETECIENTOS DIECIOCHO MILLONES SETECIENTOS OCHENTA Y UN MIL
DOSCIENTOS VEINTI CINCO PESOS M/L ($1.718.781.225).

La entrega efectiva de raciones alimentarias de acuerdo con la modalidad aplicable en atencién
a las directrices de la Unidad Administrativa Especial de Alimentacion Escolar, Alimentos para
aprender — UApA del Ministerio de Educacién Nacional y seleccionada por el Municipio a los
beneficiarios en el plazo pactado a partir de la suscripcién del acta de inicio y para la ejecucion
de los dias calendario escolar o hasta ejecutar el total de raciones establecidas en el convenio
en dias calendario escolar, se hara en los términos que se detalla a continuacion:

PAE Cupos/Beneficiarios Dias calendario Total raciones
Escolar
Regular 3.116 111 345.876
. VALOR
ITEM DESCRIPCION | UNIDAD | CANTIDAD UNITARIO VALOR TOTAL

Raciones alimentarias
Aporte

diarias por 111 dias - Racion 345876 $3.549 $1.227.513.924
. Gobernacion

calendario escolar

TOTAL IVA INCLUIDO $1.227.513.924

Ademas el Departamento de Antioquia a través de la Secretaria de Educacion, cofinanciara el
aporte de gastos de contratacion por horas de las manipuladoras de alimentos, de acuerdo con
la informacién técnica recibida desde la Gobernacion de Antioquia, donde se calcul6 que por cada
100 nifios(as) atendidos en la unidad de servicio se tendra 1 manipuladora de alimentos, entre el
municipio y el departamento el aporte sera para 53 manipuladoras de alimentos.

Descripcion N° Manipuladoras Valor total aporte
Gobernacion
Total manipuladoras de alimentos y valor de 53 $491.270.301
cofinanciacion para el municipio.

Total aporte de la Gobernacion $491.270.301
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APORTE DE GOBERNACION POR 111 DIAS CALENDARIO ESCOLAR

NUMERO DE DIAS g:él(())il
MODALIDAD CUPOS A ESCOLAR ALIMENTAR] VALOR TOTAL:
ATENDER ES A
. 3.116 111 dias $3.549
Aporte Gobernacion PAE
Mas la Cofinanciacién pago a $1.718.781.225
las manipuladoras de alimentos 3.116 53 manipuladoras

APORTE MUNICIPIO POR 111 DIAS CALENDARIO ESCOLAR:

El municipio asigno para el presente proceso por recursos propios la suma de CIENTO
SETENTA Y SEIS MILLONES SESENTA YOCHO MIL SETECIENTOS CINCUENTA Y NUEVE
PESOS M.L.C ($176.068.759), y con recursos del Sistema General de Participaciones SGP
CIENTO SETENTA Y TRES MILLONES NOVECIENTOS TREINTA UN MIL DOSCIENTOS
CUARENTA Y UN PESOS M.L.C($173.931.241), CIENTO CINCUENTA MILLONES DE PESOS
M.L.C ($150.000.000), para un total de aportes por la suma de QUINIENTOS MILLONES DE

PESOS M.L.C ($ 500.000.000)

De acuerdo con lo anterior, se asigna como presupuesto total de este proceso la suma de: DOS
MIL DOSCIENTOS DIECIOCHO MILLONES SETECIENTOS OCHENTA UN MIL DOSCIENTOS

VEINTICINCO PESOS M/L ($2.218.781.225).

10. Presupuesto para la contratacion, cédigo presupuestal v certificado de disponibilidad

presupuestal:
Certificado de Cdédigo Presupuestal Valor por Destinacion del Fuente de
Presupuesto Disponibilidad Cédigo gasto Financiacion (*)
Presupuestal (Funcionamient
N° o
Inversion)
2.3.2.02.02.009.2201.02 $173.931.241 SGP
Calidad Y cobertura SGP ALIMENTACION
Alimentacion escolar (24- ESCOLAR
037)
2.3.2.02.02.009.2201.04 $150.000.000 SGP EDUCACION
Calidad y cobertura en
Educacion SGP Educacion B
calidad Matricula (04-037) Inversion
$2.218.781.225 2.3.2.02.02.009.2201.03 $176.068.759 RECURSOS
Calidad y cobertura en PROPIOS
educacion ICLD (24-037)
2.3.2.02.02.009.2201.05 $1.718.781.225 RECURSOS
CONV DPTO PROPIOS

26AS151F2568 PAE 2026

GOBERNACION

*Sistema General de Participaciéon (SGP)
*Sistema General de Regalias (SGR)
*Presupuesto General de la Naciéon (PGN)
*Recursos Propios

*Recursos de Crédito




X

Municipio de
El Santuario

11. Condiciones del contrato a celebrar:

Hasta el 30 de noviembre de 2026, o hasta
Plazo: agotar el presupuesto Oficial, o el total de
las raciones alimentarias, sin que en
ningun caso supere el Calendario Escolar
Valor estimado: $2.218.781.225
Pagos parciales de acuerdo a
Forma de pago: (si aplica) desembolsos por la Gobernacién de
Antioquia.
Porcentaje (segun laformade pago y valor a pagar) | NO APLICA
Lugar de ejecucion: Municipio de El Santuario - Antioquia
Concepto de gasto que se requiere afectar: Inversién

12.1 Imputacién presupuestal:

La administracion municipal presento proyecto de acuerdo de vigencias futuras del PAE, el cual
fue aprobado por el honorable Concejo Municipal bajo el nUmero de acuerdo 017 del 31 de
octubre del 2025, en este, se autoriz6 al alcalde de El Santuario para comprometer vigencias
futuras, y asi disponer del recurso necesario para la ejecucion oportuna del PAE del 2025, para
un valor total de QUINIENTOS MILLONES DE PESOS ($500.000.000) los cuales fueron
comprometidos por la secretaria de hacienda segun consta en el Certificado de Disponibilidad
Presupuestal VFOO1 del 26 de noviembre del 2025 con cargo a los rubros N°
2.3.2.02.02.009.2201.02 Calidad Y cobertura SGP Alimentacion escolar (24-037) $173.931.241;
N° 2.3.2.02.02.009.2201.04 Calidad y cobertura en Educacion SGP Educacion calidad Matricula
(04-037) $150.000.000; N° 2.3.2.02.02.009.2201.03 Calidad y cobertura en educacién ICLD (24-
037) $176.068.759, 2.3.2.02.02.009.2201.05 CONV DPTO 26AS151F2568 PAE 2026
$1.718.781.225.

12.2 FORMA DE PAGO:

La Administracion Municipal pagard al CONTRATISTA el valor del contrato a través de pagos
parciales de acuerdo con el avance de las actividades en base a la ejecucion, de acuerdo con las
raciones, menaje, manipuladoras de alimentos y demas servicios solicitados en el presente
contrato, para un total de 3.116 cupos diarios o hasta terminar la ejecucion del contrato, asi mismo
el contratista debera incluir los soportes solicitados para su pago previa certificacion del/la
supervisor/a de recibo a entera satisfaccion de los complementos efectivamente entregadas
durante el periodo y el respectivo pago de la seguridad social.

El Municipio aportara, para los 111 dias de atencion, recursos para cobertura a los siguientes
conceptos: Alimentacion escolar, transporte, combustible, implementos de aseo, mantenimiento
mecanico, imprevistos y/o pago a manipuladoras de alimentos, gastos operacionales y
administrativos a manipuladoras de alimentos, capacitacion en BPM, muestreo microbioldgico,
menaje y dotacion de uniformes, y lo cual no aumenta el costo de Racién Alimentaria, para 3.116
estudiantes, a TRES MIL QUINIENTOS CUARENTA Y NUEVE PESOS ($3.549) costo racion dia
nifo.

El municipio aplicara las deducciones de acuerdo con la normatividad vigente de la Administracion
Municipal. Para mayor ilustracion se relaciona cuadro impuestos y deducciones de la entidad
actualizada.
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TIPO DE
RETENCION

%

A QUIENES SE LE APLICA

Industria y comercio

0,6

Se le aplica a todas los contratos de actividades industriales,
comerciales y/o de servicios que se ejerzan en el municipio de
El Santuario directa o indirectamente, ya sea que se cumpla de
forma permanente u ocasional, en inmuebles determinados
con establecimientos de comercio o sin ellos con excepcion de
los contribuyentes exentos, excluidas o no sujetos para lo cual
se debera acreditar tal calidad ante el agente retenedor, con la
copia de la resolucion que expide la Secretaria de Hacienda
Municipal y a los pagos efectuados a las entidades prestadoras
de servicios publicos en relacion con la factura (segun Acuerdo
Municipal 10 de 2017 Articulos del 46 al 99)

Estampilla pro cultura

15

Se le aplica a la suscripcién de contratos y las adiciones a los
mismos  exceptuando los convenios |y  contratos
interadministrativos, el régimen subsidiado, la salud publica
(plan de atencién basica), atencién a vinculados, las ordenes
de prestacion de servicios OPS, entendiéndose esta cuyo
monto sea menor o igual a 350 UVT y los contratos de compra
de bienes inmuebles por parte del municipio, entidades
publicas de orden nacional, territorial y sus entidades
descentralizadas, contratos de empréstito, los pagos de
salarios, pagos que se efectien en cumplimiento de sentencias
judiciales o actas de conciliacién, pagos de servicios publicos,
peajes, cuotas de sostenimiento de federaciones vy
asociaciones, pagos a la instituciones educativas publicas
(segun Acuerdo Municipal 10 de 2017 Articulos del 215 al 230)

Estampilla pro
hospital

Se aplica a la suscripcion de todos los contratos y sus
adiciones excluyéndose los convenios interadministrativos y
los contratos que las entidades que conforman el presupuesto
del municipio de El Santuario suscriban con las entidades de
derecho publico, juntas de accién comunal, ligas deportivas
municipales y locales con personeria juridica reconocida por la
entidad competente, los contratos de empréstito y las
operaciones de crédito publico, las operaciones de manejo y
las conexas con las anteriores, los contratos del régimen
subsidiado y asi mismo los contratos de prestacion de servicios
personales inferiores a 70 UVT, y los contratos de compra de
bienes inmuebles por parte del Municipio y sus entidades
descentralizadas, atencion a vinculados y los contratos de
compra de bienes por entidades publicas del orden nacional
territorial y sus entidades con contratos de empréstito, los
pagos de salarios, pagos que se efectien en cumplimiento de
sentencias judiciales o actas de conciliacion, pagos de
servicios publicos, peajes, cuotas de sostenimiento de
federaciones y asociaciones, pagos a las instituciones (Segun
Acuerdo Municipal 10 de 2017 Articulos del 248 al 257)

Estampilla Pro
deportes vy
Recreacion

2.5

De conformidad con la Ordenanza N°33 del 20024 establece
el Estatuto de Rentas Departamental de Antioquia, en la cual
se indico la deduccién de la Tasa Pro-Deporte y Recreacion del
2.5 % e impone la obligatoriedad de su aplicacion dentro de los
supuestos que se tipifiguen como hechos generadores, de
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conformidad con el Articulo 264 y siguientes del Estatuto
Departamental de Rentas
Se aplica a todos los contratos y las adiciones a los mismos
excluyéndose los contratos de compra de bienes inmuebles
por parte del municipio y sus entidades descentralizadas, el
régimen subsidiado, la salud publica (Plan de Atencién Basica)
atencion a vinculados, entidades publicas del orden nacional
Estampilla para el territorial y sus entidades descentralizadas, contratos de
bienestar del adulto 4 empréstito, los pagos de salarios, pagos que se efectlen en
mayor cumplimiento de sentencia judiciales o actas de conciliacion,
pagos de servicios publicos, peajes, cuotas de sostenimiento
de federaciones y asociaciones, pagos a las instituciones
educativas publicas. (segin Acuerdo Municipal 10 de 2017
Articulos del 231 al 247)
Se aplica a la suscripcién de contratos de obra publica y sus
adicciones y a la ejecucion a través de subcontratistas de
Contribucién especial 5 convenios de cooperacion suscritos entre entidades publicas
de obra publica con organismos multilaterales que tengan por objeto la
construccion de obras o su mantenimiento (segun Acuerdo
Municipal 10 de 2017 Articulos del 258 al 269)
Contribucién especial . . ., o
- Se aplica a las concesiones de construccion, mantenimiento y
de obra publica- ., . . .
3 operacién de las vias de comunicacion, terrestre o fluvial,
contratos de , o .
L, puertos aéreos, maritimos o fluviales
concesion
L 19% del IVA | Se aplica de acuerdo al estatuto tributario y la normatividad
Retencion de IVA :
facturado [vigente
Retencioén a titulo de Norma Se aplica de acuerdo al estatuto tributario y la normatividad
renta vigente

PARAGRAFO: Los pagos que se deban hacer con recursos de cofinanciacion y del sistema
general de participaciones estan sujetos al desembolso que haga la entidad aportante y el
Gobierno Nacional.

12. PLAZO DE EJECUCION DEL CONTRATO:

El plazo establecido sera por Ciento once (111) dias Calendario Escolar contados a partir de la
suscripcion del acta de inicio, sin que en ningun caso supere la vigencia fiscal. Para la atencién
dentro de los dias del calendario escolar o hasta ejecutar el total de las raciones y/ de acuerdo a
la modalidad seleccionada por el Municipio.

13. SUPERVISION

Sera la que se seleccione internamente por parte de la Administracion Municipal para tal fin, la
cual ejercera el control y vigilancia de la ejecucion de los trabajos a través de un supervisor (a),
quien tendra como funcion verificar el cumplimiento de las obligaciones del contratista, para lo
cual, podra en cualquier momento exigir al contratista la informacién que considere necesaria, asi
como la adopcién de medidas para mantener, durante el desarrollo y ejecucion del contrato, las
condiciones técnicas, ambientales, economicas y financieras existentes al momento de la
celebracion del mismo.
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El supervisor esté facultado para revisar todos los documentos del contrato, cuando, por razones
técnicas, econdmicas, ambientales, juridicas o de otra indole, el contratista solicite cambios o
modificaciones. Asi mismo, el Supervisor estd autorizado para ordenarle al contratista la
correccion, en el menor tiempo posible, de los desajustes que pudieren presentarse, determinar
los mecanismos y procedimientos pertinentes para prever o solucionar rapida y eficazmente las
diferencias que llegaren a surgir durante la ejecucion del contrato.

El contratista debera acatar las érdenes que le imparta por escrito la supervisién; no obstante, si
no estuviese de acuerdo con las mismas asi debera manifestarlo por escrito al supervisor antes
de proceder a ejecutarlas; en caso contrario, respondera por el incumplimiento de dichas 6rdenes
si se derivaran perjuicios para la Administracion Municipal.

14. MODALIDADES DE PRESENTACION

Podran participar como proponentes, bajo alguna de las siguientes modalidades, siempre y
cuando cumplan las condiciones exigidas en el Pliego de Condiciones y no se encuentren
inhabilitados para contratar con el estado colombiano: individualmente, como: (a) personas
naturales nacionales o extranjeras, (b) personas juridicas nacionales o extranjeras que se
encuentren debidamente constituidas, previamente a la fecha de cierre del proceso;
conjuntamente, en cualquiera de las formas de asociacion previstas en el articulo 7 de la Ley 80
de 1993.

15. REQUSITOS HABILITANTES
15.1 CAPACIDAD JURIDICA

a. Tener capacidad juridica para la presentacion de la propuesta.

Tener capacidad juridica para la celebraciéon y ejecucién del contrato.

c. No estar incursos en ninguna de las causales de inhabilidad o incompatibilidad previstas en
las leyes de Colombia, en especial las previstas en la Leyes 80 de 1993, 1150 de 2007 y Ley
1474 de 2011

d. No estar reportado en el Ultimo boletin de responsables fiscales expedido por la Contraloria
General de la Republica; este requisito debera acreditarse ademas para la suscripcion del
contrato.

e. No estar reportado en el Ultimo boletin de antecedentes disciplinarios expedido por la
Procuraduria General de la Nacién; este requisito debera acreditarse ademas para la
suscripcioén del contrato.

f.  Cumplir con la vigencia de la sociedad al momento de la presentacion de la oferta, la cual no
podré ser inferior al plazo estimado del contrato y un (01) afio mas.

g. No estar en un proceso de liquidacion obligatoria, concordato o cualquier otro proceso de
concurso de acreedores segun la ley aplicable; dicha afirmacion se entendera prestada con
la suscripcion de la carta de presentacion de la propuesta.

h. No presentar sanciones que impliquen inhabilidad para contratar con el Estado. Certificado
de la Procuraduria General de la Nacion.

15.2 CAPACIDAD FINANCIERA

La informacion financiera se tomara en principio del RUP. Los estados financieros del proponente
deberan cumplir con el valor de los siguientes factores:
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15.2.1 indice de liquidez:

Se calcula con la siguiente férmula: IL = Activo Corriente / Pasivo Corriente

Para considerarse habilitados, los proponentes deberan presentar un indice de Liquidez igual o
superior a TRES (3.00) o dicho de otro modo al 0,30 para continuar con la etapa de calificacion.

Para consorcios o uniones temporales, la calificacion por indice de Liquidez se obtendra
ponderando los indices de cada uno de sus integrantes, de acuerdo con su porcentaje de
participacion.

15.2.2 indice de endeudamiento:

Se calcula con la siguiente formula: IE = Pasivo Total / Activo Total

Los proponentes deberan presentar un indice de endeudamiento igual o menor al TREINTA por
ciento (30%) o dicho de otro modo al 0,30 para continuar con la etapa de calificacion.

Para consorcios o uniones temporales, la calificacién por indice de Endeudamiento se verificara
ponderando los indices de cada uno de sus integrantes.

15.2.3 Razon de cobertura de intereses:

Se calcula con la siguiente formula: Utilidad operacional / Intereses pagados

El proponente debe contar con una razén de cobertura de intereses igual o superior a TRES
(3.00)

Para consorcios o uniones temporales, la calificacion por Razén de Cobertura de Intereses se
obtendra ponderando los indices de cada uno de sus integrantes, de acuerdo con su porcentaje
de participacion.

15.3 CAPACIDAD ORGANIZACIONAL

Entendida como los indicadores que miden el rendimiento de las inversiones y la eficiencia en el
uso de activos del interesado, el cual debera encontrarse en los siguientes términos:

15.3.1 Rentabilidad del patrimonio: Utilidad operacional /patrimonio

El proponente debe contar con una rentabilidad del patrimonio igual o mayor al QUINCE por
ciento (15%) o dicho de otro modo de 0,15.

15.3.2 Rentabilidad del activo: Utilidad operacional /activo total

El proponente debe contar con una rentabilidad del activo igual o mayor al DIEZ por ciento (10%)
o dicho de otro modo de 0.10.

Para consorcios o uniones temporales, la calificacion por rentabilidad del patrimonio y del activo
se verificard ponderando los indices de cada uno de sus integrantes de acuerdo a su porcentaje
de participacion.

15.4 EXPERIENCIA

Con el propésito de garantizar la calidad e idoneidad del proponente en la ejecucién de las
actividades implicitas al presente proceso, se define las siguientes condiciones para acreditar
experiencia relacionada con el objeto del contrato, para lo cual el proponente debera aportar el
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Registro Unico de Proponente (RUP), en el cual se detallan los contratos ejecutados por el
proponente o los miembros del Consorcio o Union Temporal. En caso de no encontrarse alli dicha
informacién el municipio podra verificar dicha informacion.

En caso de haberse celebrado en Consorcio o Union Temporal, el valor que se tomara para
efectos de evaluacién seréd el correspondiente al porcentaje de participacion que hubiere tenido
en los mismos.

Para la determinacién de la experiencia se debera adjuntar a la propuesta el Anexo relacionado
en los Pliegos: Experiencia del proponente debidamente diligenciado incluyendo contratos con
entidades publicas y soportadas con los certificados que emiten las entidades contratantes.

Verificacion de la Experiencia: (Se tomara del R.U.P y los certificados que se presenten de
personas juridicas legalmente constituidas; la experiencia del RUP debe respaldarse con
certificados contractuales)

Para la verificacion de la experiencia se tomara la informacion contenida en el Registro Unico de
Proponentes RUP y de los certificados presentados.

Para el presente proceso el proponente debera acreditar:

EXPERIENCIA GENERAL.: Acreditar tres (03) afios de ejercicio de la actividad, informacion que
sera extractada del registro mercantil o certificado de existencia y representacion legal.

EXPERIENCIA ESPECIFICA: El proponente deberé acreditar dos (02) contratos celebrados y
terminados con entidades oficiales o privadas, ya sea individualmente o en consorcio o en unién
temporal, relacionados con la coordinacién, implementacion ejecucién y operacion del programa
de alimentacion al escolar PAE.

De los dos (2) contratos al menos uno (1) debera comprender el empaque, distribucion, transporte
y entrega en sitio de raciones alimentarias.

Cada contrato debe ser igual o superior al menos al 50% del presupuesto oficial establecido para
la presente contratacién, y que cada uno de los contratos contengan clasificacién en los siguientes
cddigos hasta el tercer nivel:

SEGMENTO | FAMILIA CLASE DESCRIPCION
a7 13 17 Suministros para aseo
50 19 21 Pasabocas y snacks
50 19 30 Bebidas y comidas infantiles
78 13 18 Bodegaje y almacenamiento especializado
78 12 15 Empaque
80 14 17 Distribucion
90 10 16 Servicios de banquetes y catering
90 10 17 Servicios de cafeteria
93 13 16 Planeacién y programas de politicas de alimentacion y nutricion
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El Proponente debe acreditar esta experiencia con los contratos celebrados, terminados o
recibidos a satisfaccion como experiencia por la Entidad Contratante, y expresando su valor en
salarios minimos mensuales legales vigentes a la fecha de terminacion. El Municipio verificara
gue esta experiencia este incluida en el RUP para ser tenida en cuenta.

En el caso de Consorcios, Uniones Temporales u otra forma asociativa, esta experiencia debera
ser cumplida de manera especifica por cada uno de quienes integren el consorcio, la Unién
Temporal u otra forma asociativa.

Nota: El proponente deberd indicar el nimero consecutivo del reporte del contrato ejecutado del
RUP.

15.5 CAPACIDAD TECNICA:

Conforme a lo descrito, para verificar la capacidad y cumplimiento técnico, se tendra en cuenta los
siguientes items:

El proponente debera allegar certificacion donde

COMPROMISO DE acredite su compromiso en el cumplimiento de las
CUMPLIMIENTO DE especificaciones técnicas para la ejecucion del contrato,
ESPECIFICACIONES conforme al ANEXO 1 y 2 del estudio previo,

TECNICAS lineamientos técnicos de las Resoluciones 00335 de

2021y 29452 de 2017 del MEN
Con base en los requisitos establecidos en la
normatividad sanitaria vigente, el proponente debera
contar con una bodega de almacenamiento y debera
CONCEPTO SANITARIO DE contar con el acta de inspeccion sanitaria o certificado
BODEGAS DE expedido por la autoridad sanitaria competente del
ALMACENAMIENTO Municipio donde se encuentre ubicada la bodega de
almacenamiento con fecha de expedicion no superior a
un afio y con concepto FAVORABLE.
El proponente debe presentar el CONCEPTO
SANITARIO FAVORABLE de los  vehiculos
CONCEPTO SANITARIO DE transportadores de alimentos que se utilizaran para
VEHICULOS realizar la distribucién y entrega de los alimentos, de
conformidad con la Resolucion del Ministerio de Salud y
Proteccion Social y la Resolucion 2505 de 2004 del
Ministerio de Transporte y las demas normas que lo
modifiquen, adicionen o sustituyan.

Los vehiculos destinados a la movilizacion de los
alimentos deben cumplir con los siguientes requisitos:

Las partes interiores de la unidad de transporte,
incluyendo techo y piso deben ser herméticas, asi como
los dispositivos de cierre de los vehiculos y de ventilacion
y circulacién interna de aire deben estar fabricadas con
materiales resistentes a la corrosion, impermeables, con
disefios y formas que no permitan el almacenamiento de
residuos y que sean faciles de limpiar, lavar y desinfectar.
Adicionalmente las superficies deben permitir una
adecuada circulacion de aire.
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e La unidad de transporte debe tener aislamiento
térmico revestido en su totalidad para reducir la
absorcion de calor.

e Las puertas deben ser herméticas, de modo que
una vez dentro, la carga quede aislada del exterior.

e Eldisefio de la unidad de transporte debe permitir la
evacuacion de las aguas de lavado. En caso que la
unidad de transporte tenga orificios para drenaje,
estos deben permanecer cerrados mientras la
unidad contenga el alimento.

e Toda unidad de transporte en donde se movilicen
alimentos refrigerados o congelados debe estar
equipada con un adecuado sistema de monitoreo de
temperatura de facil lectura y ubicado en un lugar
visible, donde se pueda verificar la temperatura
requerida y la temperatura real del aire interno,
desde el momento en que se cierran las puertas de
la unidad de transporte.

e En el caso de unidades de transporte sin unidad de
frio se debe contar con un sistema de monitoreo
sencillo y apropiado para las condiciones de entrega
del producto. Este sistema puede ser un termémetro
de punzén para alimentos, debidamente calibrado,
cintas indicadoras de temperatura o termoégrafos
desechables, entre otros.

e La unidad de transporte destinada a contener los
productos objeto de esta reglamentacion debe estar
libre de cualquier tipo de instalacién o accesorio que
no tenga relacion con la carga o sistema de
enfriamiento de los productos, en el caso de los
cilindros para el almacenamiento de gas natural
comprimido  vehicular, estos deben estar
completamente aislados del habitaculo de carga,
estar equipados con dispositivos de venteo que
eviten el ingreso de combustible al interior de la
unidad de transporte y lo envie al exterior del
vehiculo en una eventual fuga, los cuales deberan
cumplir los reglamentos técnicos expedidos por la
autoridad competente, que apliquen para vehiculos
gue operen con GNV. En el caso de camiones no
debe existir comunicacioén entre la unidad de cargay
la cabina del conductor.

e EIl transporte de alimentos se podra realizar en
vehiculos tipo isotermo que garanticen la
temperatura exigida de transporte, de tal forma que
conserven sus caracteristicas de inocuidad.

El Proponente debera acreditar minimo 2 vehiculos de

distribucion de los viveres hasta las 31 unidades

aplicativas y para lo cual allegara:

e Matricula del vehiculo

e SOAT

¢ Revision técnico mecénica (cuando aplique)
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e Pase del conductor

e Ficha técnica del vehiculo donde se especifique
capacidad y condiciones del mismo

e Certificado de manipulacion de alimentos del
conductor e inferior a 3 meses

e Autorizaciones respectivas (Certificado
sanitario con concepto favorable expedido
por la autoridad competente e inferior a 6 meses.

CONTROL DE PLAGAS

Suministrar copia de la certificacion y diagndstico
técnico emitido por la empresa encargada de realizar el
control de plagas y roedores en la bodega de
almacenamiento (no mayor a tres meses). Ademas,
debera anexar el carné del personal que lo acredita
como aplicador de plaguicidas emitido por la Direccion
Seccional de Salud y Proteccion Social de Antioquia.

Ademds, debera allegar copia del concepto sanitario
emitido por la autoridad competente (Secretaria de
Salud) a la empresa que realiz6 el control de plagas
y roedores al lugar de almacenamiento, el cual debera
tener concepto Favorable y/o Condicionado e inferior a
1 afio de emitido.

SANEAMIENTO BASICO

Anexar plan de saneamiento cumpliendo todos los
componentes descritos en la resolucién 2674 de 2013 y
los formatos que sustentan la ejecucién del mismo

COMPROMISO DE
CUMPLIMIENTO DE
ESPECIFICACIONES

El proponente debera allegar certificacion donde acredite
su compromiso en el cumplimiento de las
especificaciones técnicas para la ejecucion del contrato,
conforme al ANEXO 1y 2 del estudio previo, lineamientos
técnicos de las Resoluciones 00335 de 2021y 29452 de

ALMACENAMIENTO
TEMPORAL CON
CONCEPTO
SANITARIO
FAVORABLE.

TECNICAS 2017 del MEN.
El proponente debera allegar certificacion donde acredite
su compromiso en el cumplimiento de la disposicion de
BODEGA DE una bodega, que cumpla con la normatividad sanitaria

vigente de acuerdo con lo establecido en el ANEXO 4:
Decreto 3075 de 1997 y ANEXO 5: Resolucién 2674 de
2013 del estudio previo.

Allegar el acta de inspeccion sanitaria o certificado
expedido por la autoridad sanitaria competente con fecha
de expedicion no superior a un afio y con concepto
higiénico sanitario favorable.

El proponente debera tener disponibilidad de minimo 2
vehiculos de distribucién, y los cuales cumplan con la
normatividad vigente para la distribucion de alimentos,
para lo cual allegara:

» Matricula del vehiculo.
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TRANSPORTE DE
VIVERES

« SOAT.

* Revision Técnico-mecanica (cuando aplique).

» Concepto sanitario vigente inferior a 6 meses.

* Certificado de manipulacién de alimentos del conductor
e inferior a 3 meses.

RECURSO HUMANO

Garantizar el recurso humano necesario para el oportuno y
adecuado cumplimiento de la prestacion del servicio en la
entrega del complemento en los establecimientos educativos
durante las diferentes etapas del proceso.

Debe adjuntar las hojas de vida del personal gue va a
intervenir _en el proceso _con los certificados que lo
acreditan, tales como el diploma vy la tarjeta profesional,
certificado_de _antecedentes disciplinarios, certificado _de
manipulacién de alimentos y certificados de experiencia.

El oferente debe aportar de forma especifica la siguiente
documentacion:

Coordinador Operativo:

Ingeniero de alimentos o nutricionista con minimo
dieciocho (18) meses de experiencia desde el grado y al
menos un (01) afio de experiencia como Ssupervisor o
coordinador de operaciones de Programas de
Alimentacion Escolar u operaciones de empaque,
distribucién, transporte y entrega en sitio de raciones
alimentarias o similares.

-Hoja de vida.

-Certificados de experiencia.

-Certificados de estudios como profesional en Ingenieria de
Alimentos o nutricién, otorgado por una institucion de educacién
superior debidamente autorizada.

-Tarjeta profesional.

-Certificado de antecedentes disciplinarios (COPNIA) o el que
aplique.

Apoyo Operativo de Campo:

Tecnologo en alimentos con un (01) afio de experiencia desde
el grado, en la operacion integral de Programas de Alimentacion
Escolar u operaciones de empaque, distribucién, transporte y
entrega en sitio de raciones alimentarias o similares.

Para lo cual, el oferente debera aportar al momento de realizar
la oferta econémica:

-Hoja de vida.
-Certificados de experiencia.
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-Certificado de estudios como Tecnblogo en alimentos,
industrial o en areas administrativas, otorgado por una
institucion de educacion superior debidamente autorizada.
-Tarjeta profesional.

-Certificado de antecedentes disciplinarios (Rethus) o el que
aplique.

Apovyo logistico:

Tecndlogo y/o Ingeniero en gestidn logistica, con experiencia
profesional especifica, contada desde la expedicion de la tarjeta
profesional de minimo: Un (01) afio de experiencia en
coordinaciones de operaciones logisticas como supervisor o
coordinador de operaciones de Programas de Alimentacion
Escolar

Para lo cual, el oferente debera aportar al momento de realizar
la oferta econémica:

-Hoja de vida.

-Certificados de experiencia.

-Certificado de estudios como Tecndlogo o Ingeniero en gestion
logistica otorgado por una institucion de educacion superior
debidamente autorizada.

-Tarjeta profesional en caso de que aplique

-Certificado de antecedentes disciplinarios en caso de que
aplique.

-Certificado de vinculacion laboral.

PLAN DE
CAPACITACION

Con el fin de garantizar el correcto desempeiio de la labor
del personal contratado, realizar 1 capacitacion con una
duracibn minima de 4 horas a cada una en temas
relacionados con el manejo adecuado de los alimentos y
la normatividad sanitaria vigente.

Adjuntar hoja de vida del personal encargado de dictar la
capacitacién y tema a tratar.

CONTROL DE PLAGAS

Suministrar copia de la certificacion y diagnéstico técnico,
emitido por la empresa encargada de realizar el control
de plagas y roedores en la bodega de almacenamiento
(no mayor a tres meses). Ademas, debera anexar el
carné del personal que lo acredita como aplicador de
plaguicidas emitido por la Direccién Seccional de Salud y
Proteccion Social de Antioquia.

Ademas, deberd allegar copia del concepto sanitario
emitido por la autoridad competente (Secretaria de Salud)
a la empresa que realizo6 el control de plagas y
roedores al lugar de almacenamiento, el cual debera
tener concepto favorable y/o condicionado e inferior a 1
afo de emitido.




T
o)
i@?‘ﬁs veuc’iiiﬂ@s R

Municipio de
El Santuario

ol

SANEAMIENTO Anexar plan de saneamiento cumpliendo todos los
BASICO componentes descritos en la resolucién 2674 de 2013 y
los formatos que sustentan la ejecucion del mismo.

15.6 COMPONENTE HUMANO:

Conforme a lo descrito, para verificar la capacidad y cumplimiento del personal minimo requerido
para la ejecucion del contrato, se tendra en cuenta los siguientes items:

Certificaciones de idoneidad que permiten el desarrollo de las funciones y actividades propias del
proyecto, las tarjetas, permisos, licencias e inscripciones que deba acreditar segun la formacién
académica, asi mismo en la hoja de vida tendra que determinar la experiencia de cada una de
ellas y con la propuesta se deberé anexar la certificacion de la respectiva empresa para la cual
desempefio sus funciones o actividades en programas sociales y de complementacién alimentario.
No se aceptara la experiencia en actividades diferentes a este componente social.

Se debe contar con el recurso humano suficiente y cualificado para la oportuna y adecuada
entrega de hasta 3.116 raciones diarias de acuerdo al nimero de cupos en cada uno de los 31
establecimientos educativos durante las diferentes etapas del proceso y aportar las evidencias
de la cobertura en seguridad social o péliza y el respectivo pago por el servicio prestado de todo
el personal que interviene en el desarrollo del programa.

Con relacioén a la frecuencia de pagos, se solicita que sean con periodicidad quincenal.

Asi mismo, respecto al valor de los salarios u honorarios este aspecto esta claramente definido
en el ANEXO 7 del estudio previo, en el mismo se relaciona detalladamente la Necesidad del
recurso humano en cada establecimiento educativo y los valores a pagar teniendo como base el
salario minimo legal vigente.

Garantizar que el 100% del personal manipulador de alimentos contratado sea del municipio de
El Santuario o haya sido residente del mismo en los Ultimos 2 afios.

Nota: Deben enviarse las hojas de vida con los certificados correspondientes, que
verifique el cumplimiento de los requisitos para realizar esta actividad.

Coordinador Operativo:

Persona que sera el enlace con el municipio, para brindar la informacién requerida en el marco
de ejecucién del contrato. Igualmente realizara las actividades relacionadas con la planeacion,
direccién y control de las acciones necesarias, para el cumplimiento del contrato en los aspectos
técnicos y administrativos del programa, el cual debe tener el siguiente perfil profesional:
Ingeniero de alimentos o nutricionista con minimo dos (02) afios de experiencia desde el grado
y al menos un (01) afio de experiencia como supervisor o coordinador de operaciones de
Programas de Alimentacién Escolar u operaciones de empaque, distribucion, transporte y entrega
en sitio de raciones alimentarias o similares.

Para lo cual, el oferente debera aportar al momento de realizar la oferta econémica:

-Hoja de vida.

-Certificados de experiencia.

-Certificados de estudios como profesional en Ingenieria de Alimentos o nutricion, otorgado por
una institucién de educacién superior debidamente autorizada.

-Tarjeta profesional.

-Certificado de antecedentes disciplinarios (COPNIA) o el que aplique.
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Apovyo Operativo de Campo:

Tecnodlogo en alimentos con un (01) afio de experiencia desde el grado, y un (01) afio de
experiencia en la operacion integral de Programas de Alimentacion Escolar u operaciones de
empaque, distribucién, transporte y entrega en sitio de raciones alimentarias o similares. para
realizar entre otras visitas de seguimiento y acompafiamiento a los establecimientos educativos
para verificar cumplimiento del desarrollo del servicio (cumplimiento del ciclo de mena, control
diario de raciones, instalaciones, dotacién, buenas practicas de manufactura, almacenamiento,
implementacién plan de saneamiento bdsico, asi como resolver dificultades operativas del
programa con respecto a los insumos para la preparacion de las raciones y el manejo del personal
requerido) garantizando el cumplimiento de la normatividad vigente; realizar visitas de
seguimiento y acompafamiento a la bodega de almacenamiento de alimentos con el fin de
verificar las condiciones higiénico sanitarias segun Resolucion 2674 de 2013. Anexo 5, Del
estudio previo y gestionar segun lo encontrado en las visitas los recursos necesarios para el
adecuado y oportuno funcionamiento del programa.

Para lo cual, el oferente debera aportar al momento de realizar la oferta econémica:

-Hoja de vida.

-Certificados de experiencia.

-Certificado de estudios como Tecnologo en alimentos, otorgado por una institucion de educacion
superior debidamente autorizada.

-Tarjeta profesional.

-Certificado de antecedentes disciplinarios (Rethus) o el que aplique.

Apovo logistico:

Tecnblogo y/o Ingeniero en gestién logistica, con experiencia profesional especifica, contada
desde la expedicion de la tarjeta profesional de minimo: tres (03) afios de experiencia en
coordinaciones de operaciones logisticas como supervisor o coordinador de operaciones de
Programas de Alimentacion Escolar y al menos dos (02) afios de vinculo laboral con la empresa
que presenta la oferta econdmica, a fin de satisfacer no solo la necesidad de la entidad, sino
inclusive mas importante, reducir el riesgo de incumplimiento de las obligaciones, maxime cuando
se trata de proteger los derechos prevalentes de los nifios, nifias y adolescentes, y los cuales
tienen especial proteccién Constitucional, Legal y Jurisprudencial.

Quien sera el encargado de la cadena de abastecimiento garantizando la calidad de la materia
prima, su adecuado almacenamiento, aprovisionamiento, gestion de inventario, embalaje,
rotacion de los productos, cargue y transporte desde la bodega hasta el destino final; igualmente
se encarga de la logistica inversa hasta el lugar de origen, las rutas de distribucion y es experto
en bodegaje.

Para lo cual, el oferente debera aportar al momento de realizar la oferta econémica:

-Hoja de vida.

-Certificados de experiencia.

-Certificado de estudios como Tecnologo o Ingeniero en gestion logistica otorgado por una
institucion de educacion superior debidamente autorizada.

-Tarjeta profesional en caso de que aplique

-Certificado de antecedentes disciplinarios en caso de que aplique.

Adicionalmente, debera garantizar personal para la logistica de entrega de los complementos
alimentarios en la zona urbana y rural para los 31 establecimientos educativos de diferentes
tiempos segun namero de cupos asignados durante toda la ejecucién del contrato.
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Nota: Previo hojas de vida analizadas y que cumplan con los documentos y requisitos para
realizar esta actividad.

16. CRITERIOS DE VERIFICACION DE LAS PROPUESTAS Y DESARROLLO DEL PROCESO
DE LICITACION POR SUBASTA INVERSA ELECTRONICA

La Ley 1150 de 2007 define en el articulo 2 las modalidades de seleccién objetiva de contratistas
y en el numeral 1 establece para la escogencia de los contratistas la Licitacion publica, el Articulo
2 literal “a) La adquisicion o suministro de bienes y servicios de caracteristicas técnicas uniformes
y de comun utilizacioén por parte de las entidades, que corresponden a aquellos que poseen las
mismas especificaciones técnicas, con independencia de su disefio o de sus caracteristicas
descriptivas, y comparten patrones de desempefio y calidad objetivamente definidos”. vy el
Capitulo 2, Seccién 1, Subseccién 2 del Decreto 1082 de 2015 reglamento el tema.

El Decreto 1082 de 2015 en el Articulo 2.2.1.2.1.2.2 establece las reglas para la contratacion por
subasta inversa para de Bienes y Servicios de Caracteristicas Técnicas Uniformes.

En este orden de ideas, para el presente proceso la entidad atendera la naturaleza del proceso
prevista en la normatividad invocada y los procedimientos de manera particular seran previstos
en los pliegos que para el efecto se establezcan.

17. METODOLOGIA DE LA EVALUACION:

Se realizar4 mediante el procedimiento de Subasta Inversa electrénica: Es una puja dinamica
efectuada electronicamente, mediante la reduccidon sucesiva de precios durante un tiempo
determinado, de conformidad con las reglas previstas en la normatividad. Se subastara el valor
total del Formato Econdmico y los valores unitarios a contratar corresponderan a los valores que
arroje cada item por el factor de ponderacion. Las condiciones para la realizacion de la Subasta
Inversa estan descritas en Articulos 2.2.1.2.1.2.2 y siguientes del Decreto 1082 de 2015

NOTA: SUBSIDIARIAMENTE EN CASO DE QUE LA PLATAFORMA PRESENTA ALGUNA
INCONSISTENCIA, SE EFECTUARA DE MANERA PRESENCIAL.

18. ACUERDO INTERNACIONAL O TRATADO DE LIBRE COMERCIO VIGENTE

Esta contratacion Sl () NO (X) esta cobijada por Acuerdos Internacionales o TLC vigentes para el
estado colombiano. De acuerdo con el manual explicativo de los capitulos de contratacion publica
de los acuerdos comerciales negociados por Colombia para entidades contratantes, emitido por
el Ministerio de Comercio, Industria y Turismo, teniendo presente las exclusiones de aplicabilidad
y excepciones y los umbrales existentes para cada acuerdo comercial vigente esta contratacion
NO SE ENCUENTRA sujeta a compromisos en materia de contratacion puablica por lo siguiente:

Las alcaldias estan obligadas por los Acuerdos Comerciales con la Alianza Pacifico (Unicamente
con Chile y Peru), Chile, Costa Rica, los Estados AELC, el Triangulo Norte (Gnicamente con
Guatemala), la Union Europea; y la Decision 439 de 1998 de la Secretaria de la CAN.

e TLC Paises del Triangulo Norte — Unicamente con Guatemala
e Decision No. 439 de la CAN

e Chile

e Liechtenstein

e Union Europea
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e Alianza del Pacifico — Unicamente con Chile y Peru
e Costa Rica

Véase:
Pr
esupuesto del 5 Proceso de
: Proceso de Excepcion .
Entidad ., ) Contratacion
Acuerdo Contratacion aplicable al .
. Estatal . cubierto por el
Comercial : . superior al valor Proceso de
incluida ., Acuerdo
del Acuerdo Contratacion .
. Comercial
Comercial
Canada No No No No
Chile Si Si No Si
Estados Unidos No No No No
El Salvador Si Si No Si
Guatemala Si Si No Si
Honduras Si Si No Si
Liechtenstein Si Si No Si
Suiza No No No No
México No No No No
Union Europea Si Si No Si
CAN Si Si No Si
Costa Rica Si Sl NO Si
Alianza del Pacifico .
— Chile y Peru - S S| NO S|
19. MIPYMES

El articulo 2.2.1.2.4.2.2., del Decreto 1082 de 2015, establece las convocatorias limitadas a
MIPYME, indicando:

Las Entidades Estatales independientemente de su régimen de contratacion, los patrimonios
auténomos constituidos por Entidades Estatales y los particulares que ejecuten recursos publicos,
deben limitar la convocatoria de los Procesos de Contratacion con pluralidad de oferentes a las
Mipyme colombianas con minimo un (1) afio de existencia, cuando concurran los siguientes
requisitos:

“1. El valor del Proceso de Contratacion sea menor a ciento veinticinco mil délares de los
Estados Unidos de América (US$125.000), liquidados con la tasa de cambio que para el
efecto determina cada dos afios el Ministerio de Comercio, Industria y Turismo.

2. Se hayan recibido solicitudes de por lo menos dos (2) Mipyme colombianas para limitar
la convocatoria a Mipyme colombianas. Las Entidades Estatales independientemente de
su régimen de contratacion, los patrimonios auténomos constituidos por Entidades
Estatales y los particulares que ejecuten recursos publicos, deben recibir estas solicitudes
por lo menos un (1) dia habil antes de la expedicion del acto administrativo de apertura, o
el que haga sus veces de acuerdo con la normativa aplicable a cada Proceso de
Contratacion.

Tratandose de personas juridicas, las solicitudes solo las podran realizar Mipyme, cuyo
objeto social les permita ejecutar el contrato relacionado con el proceso contractual.”
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De acuerdo a lo anterior, el presente proceso de contratacion supera los (US$125.000), Por lo
cual, la presente invitacion publica NO esta limitada a Mipyme.

20. MULTAS

En caso de que el CONTRATISTA incurra en mora o deficiencia o faltare al cumplimiento de
alguna (s) de las obligaciones contraidas por el presente CONTRATO, el municipio de El
Santuario podra imponer multas sucesivas que seran proporcionales al valor total del
CONTRATO y a los perjuicios que él sufra sin exceder del cinco por ciento (5%) del valor total del
mismo, cada vez que se impongan.

21. RIESGOS QUE PUEDEN AFECTAR EL CONTRATO

El riesgo que interesa en materia de contratacion es un acontecimiento incierto, aleatorio, fortuito
que ademas tiene contenido econdémico y debe ser concreto para efectos de su reconocimiento.

21.1 TIPOS DE RIESGOS

- Riesgos Econdémicos: Son los derivados del comportamiento del mercado, tales como la
fluctuacion de los precios de los insumos, desabastecimiento y especulacién de los mismos, entre
otros.

- Riesgos Sociales o Politicos: Son los derivados de los cambios de las politicas gubernamentales
y de cambios en las condiciones sociales que tengan impacto en la ejecucién del contrato.

- Riesgos Operacionales: Son los asociados a la operatividad del contrato, tales como la
suficiencia del presupuesto oficial, del plazo o los derivados de procesos, procedimientos,
parametros, sistemas de informacion y tecnolégicos, equipos humanos o técnicos inadecuados o
insuficientes.

- Riesgos Financieros: Es (i) el riesgo de consecucién de financiacién o riesgo de liquidez para
obtener recursos para cumplir con el objeto del contrato, y (ii) el riesgo de las condiciones
financieras establecidas para la obtencion de los recursos, tales como plazos, tasas, garantias,
contragarantias, y refinanciaciones entre otros.

- Riesgos Regulatorios: Derivados de cambios regulatorios o reglamentarios que afecten la
ecuacion econémica del contrato.

- Riesgos de la Naturaleza: Son los eventos naturales previsibles en los cuales no hay
intervencion humana que puedan tener impacto en la ejecucion del contrato, por ejemplo, los
temblores, inundaciones, lluvias, sequias, entre otros.

- Riesgos Ambientales: Son los derivados de las obligaciones legales o reglamentarias de
caracter ambiental, asi como de las licencias, planes de manejo o de permisos y autorizaciones
ambientales, incluyendo tasas retributivas y compensatorias, obligaciones de mitigacion, tareas
de monitoreo y control, entre otras.

- Riesgos Tecnoldgicos: Son los derivados de fallas en los sistemas de comunicacion de voz y
de datos, suspensién de servicios publicos, nuevos desarrollos tecnolégicos o estandares que
deben ser tenidos en cuenta para la ejecucion del contrato, obsolescencia tecnoldgica.

- Retraso en la entrega de los servicios: Son los derivados de la entrega en fecha posterior a la
estipulada en el contrato.

- Incumplimiento de las obligaciones contractuales por parte del contratista seleccionado: Son las
derivadas del incumplimiento de cualquier obligacion adquirida con la suscripcién del contrato.

- Otros Riesgos ¢, Cuales?: En caso de requerir un riesgo adicional a los preestablecidos, redactar
su definicion.

21.2 DEFINICION DE IMPACTO

El impacto estd compuesto por los efectos a mediano y largo plazo que tiene un contrato para el
municipio y para el entorno, sean estos efectos o consecuencias deseadas (planificadas) o sean
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no deseadas.

La evaluacion de impacto tiene por objeto determinar si el contrato produjo los efectos deseados
y si esos efectos son atribuibles al contratista o al municipio, la evaluacién de impacto también

permite examinar consecuencias no previstas, ya sean positivas o negativas.

(Marque con una X los riesgos que apliquen para la presente contratacion, en la probabilidad e
En la asignacién debera escribir el porcentaje que corresponda al contratista o al

impacto.

Municipio como contratante)
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Con el fin de prevenir posibles incumplimientos se podran establecer multas para
apremiar el cumplimiento, asi mismo se considera pertinente establecer la clausula penal
como sancion y estimacion anticipada de perjuicios por el incumplimiento de las
obligaciones contractuales. Finalmente, en caso de que se materialice un riesgo, para
mitigar el impacto o consecuencias de éste, se considera pertinente la implementacion
de los mecanismos de cobertura establecidos en la ley.

Marque con una X si aplica o no la forma de mitigar los riesgos para la presente
contratacion:

APLICA
Sl | NO
Aclarar los requisitos, requerimientos y especificaciones y bienes y/o X
servicios del contrato

FORMA DE MITIGAR LOS RIESGOS

Revisar procesos X
Establecer sistemas de aseguramiento de calidad en los contratos X
Especificar estdndares de los bienes y servicios X
Hacer pruebas e inspecciones de los bienes y servicios X
Establecer sistemas de acreditacion profesional X
Incluir declaraciones y garantias del contratista X
Administrar la relacion entre proveedores y compradores X
supervision de la ejecucion del contrato X
Comunicacion permanente con el contratista con el fin de recordar X

sus obligaciones

Articulado de la minuta del contrato donde se establecen clausulas
sancionatorias y de terminacion del acuerdo de voluntades y X
cumplimiento de las garantias exigidas

21.3 MECANISMOS DE COBERTURA PARA GARANTIZAR OBLIGACIONES:

El contratista podra optar entre alguno de los siguientes mecanismos de cobertura: Pdliza
de Seguros, Patrimonio Autdbnomo y Garantia Bancaria.

El municipio de El Santuario verificara el cumplimiento de los requisitos del mecanismo
empleado de acuerdo con lo establecido en el Decreto 1082 de 2015 y en todo caso

debera contener las siguientes coberturas:

Escoger las que apliquen de acuerdo con los riesgos establecidos:

AMPARO CUANTIA VIGENCIA
1. 20% del valor del contrato.
Cumplimiento de las
obligaciones surgidas | En ningun caso sea inferior
del contrato. al valor de la clausula penal
pecuniaria

Vigencia del contrato vy
cuatro (4) meses mas
(término estimado para la
liquidacion)

2.|Pago de salarios, Vigencia del contrato
g . . 10% del valor de contrato 9 . i y
prestaciones sociales e tres (3) aflos mas
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indemnizaciones
laborales.

3.| Calidad del servicio y/o

i . 20% del valor del contrato
bienes suministrados

Vigencia del contrato y
cuatro (4) meses mas

Para el siguiente amparo la entidad sélo podra optar por una péliza de seguros:

AMPARO CUANTIA VIGENCIA
4 | Responsabilidad De 200 SMMLV. (ver | Por el término de duracién
civil extracontractual | articulo 2.2.1.2.3.1.17 | del contrato.
Decreto 1082 de 2015)

Dado en el Municipio de El Santuario — Antioquia.

Documento aprobado en el Sistema Secop |l.

As

L 1
ELIANA PATRICIA ZAPATA GOMEZ

Secretaria de Educacion
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