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Sabanalarga, diciembre 2025

Sefiora

Maria Nelly Flores Rodriguez

Subdirectora (E) Centro Para El Desarrollo Agroecolégico y Agroindustrial
SENA Regional — Atlantico.

Asunto: Recibido a satisfaccion contrato No.CO1.PCCNTR.8676700 de 2025

Cordial Saludo

Informo que recibo a satisfaccion el servicio relacionado en Factura Nro. NG-14 por valor de $

106.532.000,00 CIENTO SESIS MILLONES QUINIENTOS TREINTA Y DOS MIL PESOS |,
correspondiente a “Contratar el Contratar Mantenimiento Preventivo y Correctivo de Equipos del
Laboratorio y Equipos de Procesos Agroindustriales del Centro Cedagro”, por parte de NEYS
DEL SOCORRO GUTIERREZ BALLESTEROS, con NIT.22530151 previa revision del cumplimiento
de las disposiciones establecidas para tal fin.

Se da cumplimiento a la norma establecida instructiva de contratacion y circulares internas del Servicio
Nacional de Aprendizaje SENA.

Cumplié con las obligaciones contractuales, en cuanto a lo previamente pactado.

En constancia de lo anterior se firma en Sabanalarga, diciembre e de 2025.

Atentamente,

\ W
Teresa Altamar Perez

Supervisor de contrato Nro. CO1.PCCNTR.8676700

Centro Para El desarrollo Agroecoldgico y Agroindustrial Regional — Atlantico
Direccion calle 9 No. 19 -120, Ciudad Sabanalarga. - PBX 57 601 546



INFORMEDE EJECUCION CONTRATO CO1.PCCNTR.8676700 del 2025

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.8676700 del 2025 CELEBRADO ENTRE EL SENA-REGIONAL ATLANTICO -
CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y NEYS DEL SOCORRO GUTIERREZ BALLESTEROS

NUMERO DE CONTRATO CO1.PCCNTR.8676700 del 2025
Contratar el Contratar Mantenimiento Preventivo y Correctivo de
OBJETO Equipos del Laboratorio y Equipos de Procesos Agroindustriales del
Centro Cedagro.
El plazo de ejecucién del contrato sera de un (1) meses sin exceder el
31 de diciembre de 2025, o hasta agotar presupuesto lo que primero
PLAZO DE EJECUCION ocurra, contado a partir del cumplimiento de los requisitos de
ejecucion y perfeccionamiento
SUPERVISORA Teresa de Jesus Altamar Perez
VALOR DEL CONTRATO $106.597.838
CONTRATISTA NEYS DEL SOCORRO GUTIERREZ BALLESTEROS
NITOC.C. 22.530.151
PLAZO DEL CONTRATO El plazo de ejecucion del contrato sera hasta el 30 de octubre de 2025
GARANTIA 85-44-101142123 DEL 05/12/2025 DE SEGUROS DEL ESTADO

. ASPECTOS LEGALES

1. OBLIGACIONES EJECUTADAS



En virtud de la celebracion del contrato No. CO1.PCCNTR.8676700 del 2025, se ejecutaron los siguientes
mantenimientos preventivos y correctivos:

OFERTA ECONOMICA

NOMBRE DE UNIDAD DE
ITEM ELEMENTO DESCRIPCION MEDIDAD CANTIDAD
Mantenimiento preventivo:Limpieza general de todos los componentes
mecanicos y electronicos, asegurando la eliminacién de polvo,
residuos y elementos contaminantes.
1 Maquina Mantenimiento Correctivo: Cambio completo del cableado, verificando Unidad 9
express de café | continuidad, aislamiento y correcta disposicién segun las
especificaciones del fabricante.
Cambio de la tarjeta electrénica
Limpiezay desinfeccion del
area
Correctivo: reparacion de la tuberia, cambio de 4 azafates y 1 azador de
carnes.
Sustitucion de empaques térmicos y revision del sistema de sellado
Modulo de para evitar fugas de calor. .
2 . S . . . . Unidad 2
Cocina Lubricaciony ajuste de bisagras, rieles y componentes méviles del
madulo.
Revision del sistema de gas para detectar posibles fugas, deterioros en
mangueras o fallas en valvulas.
Nivelaciény ajuste estructural de la unidad para garantizar estabilidad
y operacion segura.
Mantenimiento Preventivo: Limpiezay desinfeccion profunda del
equipo, tanto interna como externa. Ajustey lubricacion de
componentes mecanicos, garantizando el correcto movimiento del
sistema de mezcla.
Verificacion del sistema de controly sensores, asegurando lecturay
operacion adecuada.
. Mantenimiento Correctivo:cambio del cableado deteriorado,
Granizadora de L o - L
verificando continuidad y correcta conexion en cada circuito. .
3 | dosTanques L . e Unidad 2
cap10L Reparacion o reemplazo de la tarjeta electrdnica, incluyendo

diagnostico, cambio de componentes dafiados y pruebas de
funcionamiento.

Cambio de piezas desgastadas, como empaques, sellos, rodamientos,
azafates, tolvas u otros accesorios necesarios.

Revision del sistema de refrigeracion, comprobando nivel de gas




refrigerante, estado del compresor, serpentinesy ventilador.
Correccion de fugas internas o externas.

Congeladaror
Cap 1300 L de
dos puertas

Mantenimiento preventivo y correctivo - Congelador de 1300 L de dos
puertas

Se requiere realizar un mantenimiento preventivoy correctivo al
congelador de capacidad 1300 litros, dos puertas, debido al desgaste
natural por uso continuo y la presencia de posibles fallas operativas.
Las actividades a ejecutar incluyen:

Mantenimiento preventivo

Limpieza generaliinternay externa del equipo.

Desinfeccion del area de almacenamiento y superficies de contacto.
Revision del estado de empaques de puertasy ajuste para asegurar el
cierre hermético.

Limpieza de serpentines, condensadory ventiladores.

Verificacion de conexiones eléctricas, cableado y estado de
protecciones.

Comprobacion de temperaturay calibracion del termostato.
Inspeccidén del estado estructural del gabinete y bisagras.
Mantenimiento correctivo

Diagndstico de fallas en el sistema de refrigeracion.

Recarga o reposicion del gas refrigerante si es requerido.

Reparacion o cambio del compresor, ventilador o componentes
eléctricos defectuosos.

Sellado de posibles fugas en lineas o conexiones.

Cambio de piezas deterioradas o desgastadas (empaques, sensores,
cableado, etc.).

Reparacion del sistema de drenaje en caso de obstrucciones.
Pruebas finales de funcionamiento para verificar enfriamiento y
estabilidad del equipo.

Unidad

Refrigerador
Cap 1300 L de
dos puertas

Mantenimiento preventivoy correctivo - Congelador de 1300 L de dos
puertas

Se requiere realizar un mantenimiento preventivo y correctivo al
congelador de capacidad 1300 litros, dos puertas, debido al desgaste
natural por uso continuo y la presencia de posibles fallas operativas.
Las actividades a ejecutar incluyen:

Mantenimiento preventivo

Limpieza generaliinternay externa del equipo.

Desinfeccion del area de almacenamiento y superficies de contacto.
Revision del estado de empaques de puertasy ajuste para asegurar el
cierre hermético.

Limpieza de serpentines, condensador y ventiladores.

Verificacion de conexiones eléctricas, cableado y estado de
protecciones.

Comprobacién de temperatura y calibracion del termostato.
Inspeccidén del estado estructural del gabinete y bisagras.

Unidad




Mantenimiento correctivo

Diagndstico de fallas en el sistema de refrigeracion.

Recarga o reposicion del gas refrigerante si es requerido.
Reparacion o cambio del compresor, ventilador o componentes
eléctricos defectuosos.

Sellado de posibles fugas en lineas o conexiones.

Cambio de piezas deterioradas o desgastadas (empaques, sensores,
cableado, etc.).

Reparacién del sistema de drenaje en caso de obstrucciones.
Pruebas finales de funcionamiento para verificar enfriamiento y
estabilidad del equipo.

Salamadra de
cocinao
gratinador

Mantenimiento preventivo y correctivo — Salamandra de cocina/
Gratinador

Se requiere realizar un mantenimiento preventivoy correctivo a la
salamandra de cocina (gratinador), debido al desgaste por uso
continuoy la presencia de posibles fallas de funcionamiento. Las
actividades a realizar incluyen:

Mantenimiento preventivo

Limpieza profunda de la estructura interna y externa del equipo.
Desinfeccion de superficies y areas de contacto con alimentos.
Eliminacion de grasa acumulada en bandejas, parrillas y resistencias.
Revision del estado de las resistenciasy del sistema de calentamiento.
Verificacion de cableado, conexiones eléctricas y protecciones.

Ajuste y lubricacion de mecanismos moviles; rieles-0-soportes.
Inspeccidén del estado de perillas, controles y aislamiento térmico.
Pruebas de funcionamiento para asegurar un calentamiento uniforme.
Mantenimiento correctivo

Diagndstico de fallas en el sistema de calentamiento eléctrico 0 a gas
(segun el modelo).

Cambio o reparacion de resistencias defectuosas.

Reemplazo de partes desgastadas como bandejas, parrillas, soportes o
perillas.

Correccion de fallas en el termostato o sistema de control de
temperatura.

Reparacion o sustitucién del cableado deteriorado.

Ajuste y fijacion de componentes sueltos o deformados.

Revisidn y reparacion del sistema de encendido (si aplica).

Pruebas finales de operacion para verificar un funcionamiento seguroy
eficiente.

Unidad

Asador
Industrial A Gas

Reparacion general del cuerpo del asador y correccion de
deformaciones.

Sustitucion de estructuras dafiadas, tales como soportes, rejillas,
bases o paneles metalicos.

Revisidn y ajuste del sistema de calentamiento.

Unidad




Verificacion del cableado o sistema de gas .
Limpieza y mantenimiento de los componentes internos y externos.

Maquina de
Hielo de 55 Kg
cubo completa

Mantenimiento preventivo:

Limpieza profunda de serpentines, bandejas y evaporador.
Desinfeccion del sistema de produccidn para evitar acumulacién de
residuos o bacterias.

Revisidn y ajuste de conexiones eléctricas.

Verificacion del ventilador, motor y niveles de refrigerante.
Lubricacién de partes moviles.

Revision del sistema de drenaje y de la presion del agua.
Mantenimiento correctivo:

Diagndstico y reparacion de fallas en el sistema de refrigeracion.
Cambio de sensores, filtros o valvulas defectuosas.

Reparacion de fugas de gas refrigerante.

Sustitucion de componentes dafiados del motor o compresor.
Reparacion o cambio de tarjetas electronicas si presentan fallas.
Ajuste o cambio de tuberias y conexiones deterioradas.

Unidad

Maquina de
Helado duro
Taylor Freezer
115/60/1,

Mantenimiento preventivo:

Limpieza profunda de serpentines, bandejas y evaporador.
Desinfeccion del sistema de produccion para evitar acumulacion de
residuos o bacterias.

Revision y ajuste de conexiones eléctricas.

Verificacion del ventilador, motor y niveles de refrigerante.
Lubricacién de partes moviles.

Revision del sistema de drenaje y de la presion del agua.
Mantenimiento correctivo:

Diagnéstico y reparacion de fallas en el sistema de refrigeracion.
Cambio de sensores, filtros o valvulas defectuosas.

Reparacion de fugas de gas refrigerante.

Sustitucion de componentes dafiados del motor o compresor.
Reparacion o cambio de tarjetas electronicas si presentan fallas.
Ajuste o cambio de tuberias y conexiones deterioradas.

Unidad

10

Selladora de
vaso de foil
semiautomatica
de dos puestos

Mantenimiento correctivo requerido:

Reemplazo total del sistema electrénico, incluyendo tarjetas,
controladores, cableado interno y médulos de encendido.

Reparacion del motor, con diagnostico previo para determinar fallas en
bobinado, rodamientos, eje o sistema de arranque.

Revisidn y ajuste de sensores de activacion y control de temperatura.

Unidad

11

Microscopio
reveletion

Mantenimiento Preventivo:

Limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos con insumos
especializados.

Revisidn y ajuste del sistema de iluminacién (LED/Haldgeno).

Verificacion del estado de diafragma, condensador y tornillos

Unidad




micrométricos.

Lubricacion y ajuste de los mandos de enfoque fino y grueso.
Comprobacidn de la estabilidad mecanicay alineacién del sistema
optico.

Inspeccion del cableado y conectores para evitar falsos contactos.
Mantenimiento Correctivo:

Reemplazo de lentes u objetivos que presenten rayaduras,
empanamiento o deformacion.

Reparacion o cambio del sistema de iluminacién (bombillo, LED,
fuente o transformador).

Ajuste o reparacion del enfoque micrométrico o macrométrico si
presenta dureza o juego excesivo.

Sustitucion de piezas mecanicas desgastadas (engranajes, cremallera,
soportes).

Correccion de desalineacion del sistema optico.

Reparacién o cambio del cableado eléctrico y conectores defectuosos.

12

Autoclave

Mantenimiento preventivo

Limpieza general interna y externa del equipo.

Verificacion del estado de la camara de esterilizacion y de las
empaquetaduras.

Revision y lubricacidn de bisagras, cerraduras y mecanismos de cierre.
Inspecciony ajuste de valvulas de seguridad, mandmetro y sensores de
presion.

Comprobacion del desempenfio del sistema eléctrico y conexiones.
Prueba de funcionamiento de resistencias calefactoras.

Revision del sistema de drenaje y purga de vapor.

Verificacion de fugas y estado del sistema de generacion de vapor.
Mantenimiento correctivo

Reparacion o cambio de resistencias defectuosas.

Sustitucion de empaques, valvulas o sensores en mal estado.
Reparacion de fugas en lineas de vapor o cdmara interna.

Correccion de fallas en la tarjeta electrénica o sistema de control.
Ajuste y reparacion del mecanismo de cierre si presenta desgaste.
Cambio de componentes eléctricos deteriorados (cables,
interruptores, contactores).

Calibracion del sistema de presion y temperatura para garantizar ciclos
correctos.

Unidad




13

Balanza
analitica Ohaus

Mantenimiento preventivo:

Limpieza internay externa del equipo sin afectar celdas de carga.
Verificacion y ajuste de nivelacién del equipo.

Revisidn del sistema de pesaje y calibracion interna/externa.
Revision de conexiones eléctricas y funcionamiento del panel digital.
Comprobacidn de estabilidad y repetibilidad del pesaje.
Mantenimiento correctivo:

Reparacion o reemplazo de la celda de carga si presenta error o
deformacion.

Sustitucion de botones, display o placa electronica dafiada.
Correccion de errores de calibracion.

Cambio de ventiladores internos o fuentes de poder si existe falla
eléctrica.

Reparacion de puertas de la cdamara de pesaje 0 mecanismos
deteriorados.

Unidad

14

Homogeinizador

Mantenimiento Preventivo:

Limpieza de cuchillas, cabezal y cdmara de procesamiento.
Revision del motory lubricacion de ejes y rodamientos.
Verificacion del sistema eléctrico y controles de velocidad.
Ajuste de tornilleria y partes moviles.

Revision del sistema de seguridad y protecciones.

Mantenimiento Correctivo:

Reparacion o cambio de cuchillas, sellos 'y rodamientos dafiados.
Correccion de fallas en el motor ovariador de velocidad:
Reparacion de fugas o dafios en el cabezal de homogenizacion.
Reemplazo de botones, interruptores o tarjetas eléctricas defectuosas.

Unidad

15

cambia de flujo
laminar

Mantenimiento preventivo:

Limpieza y desinfeccidn internay externa.

Verificacion del flujo de aire y calibracién de velocidad.
Inspeccion del filtro HEPA y estado del prefiltro.

Revision del sistema de iluminaciény UV.

Comprobacion del sistema eléctrico y botones de control.
Mantenimiento correctivo:

Cambio de filtros HEPAYy prefiltros deteriorados.
Reparacion del ventilador o motor de flujo.

Sustitucion de luz UV, fluorescente o sistema eléctrico defectuoso.
Reparacion de la tarjeta electrénica o panel de control.
Correccion de fugas de aire o fallas en el vidrio frontal.

Unidad

16

Incubadora

Se requiere realizar mantenimiento preventivoy correctivo a la
incubadora, ya que presenta variaciones de temperatura y humedad.
Preventivo:

Limpieza de camara interna y bandejas.

Verificacion de sensores de temperatura y humedad.

Revision del sistema eléctrico y del controlador digital.

Calibracion de temperatura.

Unidad




Revision de empaques y sellos de puerta.

Correctivo:

Cambio de sensor de temperatura o de humedad defectuoso.
Reparacion o reemplazo de resistencias de calentamiento.
Reparacion del ventilador interno.

Sustitucion de tarjetas electrénicas o médulos de control.
Cambio de empaques si hay pérdidas de aislamiento.

17

Horno de
secado

Se solicita realizar mantenimiento preventivo y correctivo al horno de
secado, que incluya:

Preventivo: limpieza profunda de camara, revision y calibracién de
temperatura, verificacion de resistencias, ventilacion y termostatos,
inspeccion de cableado.

Correctivo: reparacion o cambio de resistencias, correccion de fallas
en controladores, ajuste de ventiladores, cambio de sensores térmicos
y correccion de fugas de calor.

Unidad

18

Nevera

Mantenimiento Correctivo:Se requiere realizar intervencion correctiva a
la nevera, ya que es necesario:

Cambiar la tuberia del sistema de refrigeracion.

Cambiar el compresor por falla o bajo rendimiento.

Cambiar la tarjeta electrdnica del control principal.

Unidad

19

Agitador
magneticoy
plancha

Se requiere realizar mantenimiento Correctivo:
Cambio de la tarjeta electronica.

Calibracidn del sistema de calentamiento y agitacion.
Revision y reemplazo del cableado deteriorado.
Prueba de funcionamiento general.

Unidad

20

Microscopio
olimpus

Mantenimiento Preventivo:

Limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos con insumos
especializados.

Revisidn y ajuste del sistema de iluminacién (LED/Haldgeno).
Verificacion del estado de diafragma, condensador y tornillos
micromeétricos.

Lubricacion y ajuste de los mandos de enfoque fino y grueso.
Comprobacidn de la estabilidad mecanicay alineacion del sistema
optico.

Inspeccién del cableado y conectores para evitar falsos contactos.
Mantenimiento Correctivo:

Reemplazo de lentes u objetivos que presenten rayaduras,
empanamiento o deformacion.

Reparacion o cambio del sistema de iluminacién (bombillo, LED,
fuente o transformador).

Ajuste o reparacion del enfoque micrométrico o macrométrico si
presenta dureza o juego excesivo.

Sustitucion de piezas mecanicas desgastadas (engranajes, cremallera,
soportes).

Unidad




Correccion de desalineacion del sistema optico.
Reparacion o cambio del cableado eléctrico y conectores defectuosos.

21

Microscopio

Mantenimiento Preventivo:

Limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos con insumos
especializados.

Revision y ajuste del sistema de iluminacién (LED/Halégeno).
Verificacion del estado de diafragma, condensador y tornillos
micrométricos.

Lubricacion y ajuste de los mandos de enfoque fino y grueso.
Comprobacidn de la estabilidad mecanicay alineacién del sistema
optico.

Inspeccion del cableado y conectores para evitar falsos contactos.
Mantenimiento Correctivo:

Reemplazo de lentes u objetivos que presenten rayaduras,
empanamiento o deformacion.

Reparacion o cambio del sistema de iluminacién (bombillo, LED,
fuente o transformador).

Ajuste o reparacion del enfoque micrométrico o macrométrico si
presenta dureza o juego excesivo.

Sustitucion de piezas mecanicas desgastadas (engranajes, cremallera,
soportes).

Correccion de desalineacion del sistema 6ptico.

Reparacién o cambio del cableado-eléctricoy conectores defectuosos.

Unidad

22

Microscopio

Mantenimiento Preventivo:

Limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos con insumos
especializados.

Revision y ajuste del sistema de iluminacién (LED/Halégeno).
Verificacion del estado de diafragma, condensador y tornillos
micromeétricos.

Lubricaciony ajuste de los mandos de enfoque fino y grueso.
Comprobacion de la estabilidad mecanicay alineacién del sistema
optico.

Inspeccidn del cableado y conectores para evitar falsos contactos.
Mantenimiento Correctivo:

Reemplazo de lentes u objetivos que presenten rayaduras,
empanamiento o deformacion.

Reparacion o cambio del sistema de iluminacién (bombillo, LED,
fuente o transformador).

Ajuste o reparacion del enfoque micrométrico o macrométrico si
presenta dureza o juego excesivo.

Sustitucion de piezas mecdnicas desgastadas (engranajes, cremallera,
soportes).

Correccion de desalineacion del sistema 6ptico.

Reparacion o cambio del cableado eléctrico y conectores defectuosos.

Unidad




23

EQUIPO
DIGESTOR DE
FIBRA

Se requiere realizar mantenimiento preventivo y correctivo, incluyendo:
Mantenimiento preventivo:

Limpieza internay externa de la cdmara de digestion.

Revisién y ajuste de conexiones eléctricas.

Verificacion del estado de sensores de temperatura y presion.
Inspeccion del sistema de calentamiento y control de vapor.

Revision de valvulas, mangueras y lineas de conduccion.
Comprobacidn de la integridad estructural del equipo.

Mantenimiento correctivo:

Cambio de la tarjeta electronica principal, debido a fallas en la lectura
y control del sistema.

Reemplazo de sensores defectuosos (temperatura, presion o nivel).
Reparacion de fugas en tuberias o conexiones.

Sustitucion de resistencias o elementos de calentamiento
deteriorados.

Ajuste o cambio de mddulos de controly cableado interno.
Correccion de fallas en el sistema de seguridad o bloqueo.

Unidad

24

MAQUINA DE
HIELO YR140-
AP

MAQUINA DE HIELO YR140-AP-161 MARCA: JAVAR. 0 TORNADO
Descripcion del Servicio: Mantenimiento Correctivo - Maquina de
Produccidn de Hielo YR140-AP-161, El mantenimiento correctivo de la
magquina de produccioén de hielo YR140-AP-161 se hace necesario ya
que el equipo presenta fallas en su funcionamiento y requiere
intervencion técnica para su reparacion. Este proceso incluye las
siguientes acciones:

1. Diagnostico de la falla

Verificacion del control de temperatura digital para identificar posibles
errores. Revision del suministro eléctrico y voltaje adecuado
(110V/60Hz). Inspeccion del compresor (Cubigel/Embraco) para
detectar sobrecalentamiento o ruidos anormales. Evaluacion del
sistema de refrigeracion y niveles del gas ecolégico R290.
Comprobacion del condensadory el evaporador para detectar
bloqueos o fugas.

2. Reparacion o reemplazo de componentes

Sistema de refrigeracion: Recarga de gas refrigerante en caso de fuga o
reemplazo de valvulas defectuosas. Compresor: Reparacion o
sustitucion si presenta fallas mecanicas o eléctricas. Condensadory
ventiladores: Limpieza profunda o cambio en caso de obstruccion o
mal funcionamiento. Filtros de aire: Sustitucion si estan obstruidos o
dafnados.

Control de temperatura digital: Reprogramacién o cambio si no regula
correctamente la temperatura. Sistema de drenaje: Revisiony
desobstruccion de la manguera de desagle para evitar acumulacion de
agua.

3. Pruebas de funcionamiento

Encendido y monitoreo del equipo para verificar su correcto
rendimiento. Ajuste del control de temperatura para asegurar el rango

Unidad




optimo de +4°C a

+8°C. Prueba del sistema de produccion de hielo para validar su
capacidady

calidad.

25

Selladora
Stretch Film de
Bandeja Manual

Mantenimiento Correctivo Selladora Stretch Film de Bandeja Manual
El mantenimiento correctivo de la selladora Stretch Film debe incluir
las siguientes acciones técnicas:

Revisidn del sistema de calefaccion : Verificar el estado de la placa de
sellado inferior recubierta de PTFE y la base de rodillo para asegurar
que el proceso de sellado sea efectivo y uniforme.

Inspeccién del mecanismo de corte : Asegurarse de que el mecanismo
de corte de pelicula funcione correctamentela perilla de control de
temperatura esté calibrada adecuadamente para obtener el mejor
rendimiento.

Revision de conexiones eléctricas y control de temperatura : Verificar
que todos los cables y conexiones estén en buen estado.fusible de
seguridad delinterruptory el control de temperatura, para evitar
posibles fallos eléctricos.

Inspeccidén del sistema de rodillos : Asegurese de que la base de rodillo
de doble eje con sistema antideslizante esté en buen estado para evitar
deslizamientos o fallos durante

Reemplazo de piezas desgastadas : Si es necesario, reemplace piezas
como patas de goma o perilla maestra para mantener la estabilidad y
seguridad del equipo.

Este mantenimiento garantizara el correcto funcionamiento de la
selladora, evitando paradas internas.

Unidad

26

Sierra de Pollos

Se solicita realizar mantenimiento preventivo y correctivo a la sierra de
corte de carne, debido a las siguientes necesidades:
Mantenimiento preventivo:

Limpieza profunda del equipo.

Lubricaciony ajuste general de componentes moviles.

Verificacion del estado del motor y conexiones eléctricas.

Revision de medidas de seguridad y funcionamiento general.
Mantenimiento correctivo:

Cambio de la correa debido a desgaste.

Reemplazo del disco/hoja de corte por deterioro.

Ajuste o reemplazo de piezas adicionales que presenten desgaste o
funcionamiento irregular.

Correccion de cualquier anomalia que afecte el rendimiento o la
seguridad del equipo.

Unidad




Se solicita realizar mantenimiento preventivo y correctivo al cutter de
corte, debido a las siguientes necesidades:

Mantenimiento preventivo:

Limpieza completa del equipo.

Lubricacion y ajuste general de componentes moviles.

Revision de estructuras, proteccionesy sistemas de seguridad.
Mantenimiento correctivo:

57 Cutter Modelo Cambio completo del sistema eléctrico (cableado, conexiones, Unidad

CTT15 interruptores, tablero, etc.).
Reparacién o reemplazo de los motores que presentan fallas.
Reparacion o reemplazo de la bandeja giratoria, debido a desgaste o
mal funcionamiento.
Cambio de correay cuchilla/disco de corte en caso de presentar
deterioro.
Ajuste o sustitucion de cualquier otro componente dafiado que afecte
la operacidn del equipo.
Mantenimiento preventivo:
Limpieza completa del equipo, especialmente del cilindroy de los
componentes en contacto con la mezcla de embutido. (Segun
recomendaciones de la ficha técnica, evitar chorro de agua en la caja
de pifiones).
Scribd
Engrase constante del tornillo del émbolo; segun la ficha técnica, se
recomienda usar grasa o vaselina apropiadas para alimentos.
Scribd
Verificacion del sello del émbolo para asegurar que no haya desgaste o
pérdidas.
Inspeccion del sistema de manivela y de las velocidades (esta
embutidora tiene 2 velocidades).
Scribd

08 Embutidora Mantenimiento correctivo: Unidad
Modelo H15PA | Reemplazo o ajuste de empaques de silicona (u otros) si estan

desgastados. En la ficha técnica aparece que la embutidora tiene un
“empaque siliconado”.

Scribd

Reparacion o reemplazo de la caja de pifiones o partes internas del
sistema pifioneria si hay ruidos anormales.

Sustitucion de la manija o manivela si presenta fisuras o desgaste.
Revision y ajuste de las boquillas de embutido (las 4 boquillas de
diferentes diametros: 14, 20, 30 y 36 mm) para garantizar que no estén
dafadas o deformadas.

Scribd

Diagndstico de comportamiento anormal (ruido, vibracion) para
determinar otros componentes que puedan requerir reparacion o
cambio, especialmente si hay sefales de mal funcionamiento.
Observaciones adicionales:




Mantenimiento preventivo:

Limpieza internay externa del equipo sin afectar celdas de carga.
Verificacion y ajuste de nivelacién del equipo.

Revisidn del sistema de pesaje y calibracion interna/externa.
Revision de conexiones eléctricas y funcionamiento del panel digital.
Comprobacidn de estabilidad y repetibilidad del pesaje.
Mantenimiento correctivo:

Reparacion o reemplazo de la celda de carga si presenta error o Unidad 2
deformacion.

Sustitucion de botones, display o placa electronica dafiada.
Correccion de errores de calibracion.

Cambio de ventiladores internos o fuentes de poder si existe falla
eléctrica.

Reparacion de puertas de la camara de pesaje 0 mecanismos
deteriorados.

Balanza TCS
300 kg

2. GARANTIAS CONTRACTUALES

Como garantias se establecieron las siguientes: POLIZA No: 85-44-101142123 DEL 05/12/2025 DE
SEGUROS DEL ESTADO

3. MULTAS Y SANCIONES

Durante la ejecucidn del contrato no se presentaron multas ni sanciones, y se cumplieron a cabalidad
las obligaciones contractuales.

4. CERTIFICADO DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL




Mediante certificaciéon emitida del dia 17 de diciembre de 2025, el suscrito NEYS DEL SOCORRO
GUTIERREZ BALLESTEROS, identificado con CC. 22.530.151, , certifica que se encuentra al dia en pagos
de Seguridad Social, aportes a Fondos de Pensién y Aportes a la ARL, asi como a paz y salvo por
conceptos de pagos laborales y fiscales.

5. CUMPLIMIENTO DEL OBJETO

Como CONTRATISTA se dio cumplimiento con los mantenimientos preventivos y correctivos de los
siguientes equipos y maquinaria.

v' Maquina express de café

Mantenimiento preventivo:

Se realizé la limpieza general de todos los componentes mecanicos y electrénicos, asegurando la
eliminacién de polvo, residuos y elementos contaminantes, con el fin de garantizar el correcto
funcionamiento del equipo.

Mantenimiento correctivo:

Se efectudé el cambio completo del cableado, verificando la continuidad eléctrica, el adecuado
aislamiento y la correcta disposicién del mismo, conforme a las especificaciones del fabricante.

Cambio de la tarjeta electroénica:
Se realizo el reemplazo de la tarjeta electrdnica, dejando el equipo en correcto estado operativo

y funcional.

v" Médulo de cocina:

Limpieza y desinfeccion del drea:
Se realizd la limpieza y desinfeccidon completa del drea de trabajo, garantizando condiciones

adecuadas de higiene y seguridad.

Mantenimiento correctivo:
Se efectud la reparacién de la tuberia, asi como el cambio de cuatro (4) azafates y un (1) azador
de carnes, asegurando el correcto funcionamiento del equipo.



Sustitucion de empaques térmicos:
Se realizd la sustitucidn de los empaques térmicos y la revisidn del sistema de sellado, con el fin
de evitar fugas de calor y mejorar la eficiencia operativa.

Lubricacidén y ajuste de componentes:
Se llevo a cabo la lubricacion y el ajuste de bisagras, rieles y demas componentes mdéviles del
madulo, garantizando un movimiento suave y seguro.

Revision del sistema de gas:
Se realizd la revisidn del sistema de gas para detectar posibles fugas, deterioro en mangueras o
fallas en valvulas, verificando su correcto y seguro funcionamiento.

Nivelacion y ajuste estructural:
Se efectud la nivelacidn y el ajuste estructural de la unidad, asegurando su estabilidad y una
operacion segura.

v" Granizadora 2 tanques:

Mantenimiento Correctivo:

Cambio del cableado deteriorado, verificando continuidad y correcta conexidn en cada circuito.
Reparacion o reemplazo de la tarjeta electronica, incluyendo diagndstico, cambio de
componentes dafiados y pruebas de funcionamiento.

Cambio de piezas desgastadas, como empaques, sellos, rodamientos, azafates, tolvas u otros
accesorios necesarios.

Revisidon del sistema de refrigeraciéon, comprobando nivel de gas refrigerante, estado del
compresor, serpentines y ventilador

Congelador Cap. 1300 L de dos puertas:

Se realizd el mantenimiento preventivo y correctivo al congelador de capacidad 1300 litros, de
dos puertas, debido al desgaste natural por uso continuo y la presencia de fallas operativas.

Mantenimiento preventivo

Se efectud la limpieza general interna y externa del equipo, asi como la desinfeccién del drea de
almacenamiento y de las superficies de contacto.
Se realizé la revisién y ajuste de los empaques de las puertas para garantizar un cierre hermético.



Se llevd a <cabo la limpieza de serpentines, condensador y ventiladores.
Se verificaron las conexiones eléctricas, el cableado y el estado de las protecciones.
Se comprobd la temperatura de operacion y se realizd la calibracion del termostato.
Se inspecciond el estado estructural del gabinete y de las bisagras.

Mantenimiento correctivo

Se realizé el diagnéstico del sistema de refrigeracion.
Se efectué la recarga y/o reposicion del gas refrigerante seglin requerimiento.
Se realiz6 la reparacion y/o cambio del compresor, ventilador y componentes eléctricos
defectuosos.

Se sellaron posibles fugas en lineas y conexiones.
Se efectud el cambio de piezas deterioradas o desgastadas, tales como empaques, sensores y
cableado.

Se realizd la reparacion del sistema de drenaje en caso de obstrucciones.
Finalmente, se llevaron a cabo pruebas de funcionamiento para verificar el correcto enfriamiento
y la estabilidad operativa del equipo.

REFRIGERADOR Cap. 1300 L de dos puertas:

Se realiz6 el mantenimiento preventivo y correctivo al congelador de capacidad 1300 litros, de
dos puertas, debido al desgaste natural por uso continuo y la presencia de fallas operativas.
Mantenimiento preventivo

Se efectud la limpieza general interna y externa del equipo, asi como la desinfeccion del area de
almacenamiento y de las superficies de contacto.

Se realizo la revision y ajuste de los empaques de las puertas para garantizar un cierre
hermético.

Se llevo a cabo la limpieza de serpentines, condensador y ventiladores.

Se verificaron las conexiones eléctricas, el cableado y el estado de las protecciones.

Se comprobd la temperatura de operacidn y se realizd la calibracién del termostato.

Se inspecciond el estado estructural del gabinete y de las bisagras.

Mantenimiento correctivo

Se realizo el diagndstico del sistema de refrigeracion.
Se efectud la recarga y/o reposicion del gas refrigerante segin requerimiento.
Se realizd la reparacion y/o cambio del compresor, ventilador y componentes eléctricos
defectuosos.



Se sellaron posibles fugas en lineas y conexiones.
Se efectud el cambio de piezas deterioradas o desgastadas, tales como empaques, sensores y
cableado.

Se realizd la reparacion del sistema de drenaje en caso de obstrucciones.
Finalmente, se llevaron a cabo pruebas de funcionamiento para verificar el correcto enfriamiento
y la estabilidad operativa del equipo.

v SALAMANDRA DE COCINA

Mantenimiento preventivo:

Se realizé la desinfeccion de superficies y areas de contacto con alimentos.
Se efectud la eliminacién de grasa acumulada en bandejas, parrillas y resistencias.
Se revis6 el estado de las resistencias y del sistema de calentamiento.
Se verificaron el cableado, las conexiones eléctricas y el estado de las protecciones.
Se realizd el ajuste y la lubricacibn de mecanismos moviles, rieles y soportes.
Se inspecciond6 el estado de perillas, controles y aislamiento térmico.
Se llevaron a cabo pruebas de funcionamiento para asegurar un calentamiento uniforme.

Mantenimiento correctivo:

Se realizd el diagndstico de fallas en el sistema de calentamiento eléctrico o a gas, segun el
modelo.

Se efectud el cambio y/o reparacion de resistencias defectuosas.
Se realizo el reemplazo de partes desgastadas, tales como bandejas, parrillas, soportes y perillas.
Se corrigieron fallas en el termostato y en el sistema de control de temperatura.

Se realizé la reparacion y/o sustitucion del cableado deteriorado.
Se efectué el ajuste y la fijacibn de componentes sueltos o deformados.
Se revisé y repard el sistema de encendido, cuando aplica.

Finalmente, se realizaron pruebas finales de operacion para verificar un funcionamiento seguroy
eficiente del equipo.

v' ASADOR INDUSTRIAL A GAZ

Mantenimiento correctivo

Serealizé la reparacion general del cuerpo del asador, corrigiendo deformaciones presentes en su
estructura.

Se efectuo la sustitucién de estructuras dafadas, tales como soportes, rejillas, bases y paneles metalicos.



Se llevd a cabo la revision y el ajuste del sistema de calentamiento.

Se realizé la verificacion del cableado eléctrico y/o del sistema de gas, segun el tipo de equipo.

Se efectuo la limpieza y el mantenimiento de los componentes internosy externos, dejando el equipo en
condiciones 6ptimas de funcionamiento.

Maquina de Hielo de 55 Kg cubo completa:

Mantenimiento preventivo y correctivo

Mantenimiento preventivo:

Se realizd la limpieza profunda de serpentines, bandejas y evaporador.

Se efectud la desinfeccion del sistema de produccion para evitar la acumulacion de residuos o bacterias.
Se llevd a cabo la revision y el ajuste de las conexiones eléctricas.

Se realizo la verificacion del ventilador, motor y niveles de refrigerante.

Se efectud la lubricacion de las partes mdviles.

Se reviso el sistema de drenaje y la presidn del agua.

Mantenimiento correctivo:

Se realiz6 el diagndstico y la reparacion de fallas en el sistema de refrigeracion.

Se efectud el cambio de sensores, filtros y valvulas defectuosas.

Se repararon fugas de gas refrigerante.

Se realizd la sustitucion de componentes dafiados del motor y/o compresor.

Se efectuo la reparacion y/o el cambio de tarjetas electrénicas que presentaban fallas.
Serealizé el ajuste y/o cambio de tuberias y conexiones deterioradas.

Maquina de Helado duro Taylor Freezer 115/60/1:

Mantenimiento preventivo y correctivo

Mantenimiento preventivo:

Se realizé la limpieza profunda de serpentines, bandejas y evaporador.

Se efectuo la desinfeccion del sistema de produccion para evitar la
acumulacion de residuos o bacterias.

Se llevd a cabo la revision y el ajuste de las conexiones eléctricas.

Se realizé la verificacion del ventilador, motor y niveles de refrigerante.
Se efectuo la lubricacion de las partes moviles.

Sereviso el sistema de drenaje y la presién del agua.

Mantenimiento correctivo:
Se realizé el diagndstico y la reparacion de fallas en el sistema de refrigeracion.
Se efectud el cambio de sensores, filtros y valvulas defectuosas.



Se repararon fugas de gas refrigerante.

Se realizd la sustitucion de componentes dafiados del motor y/o compresor.

Se efectud la reparacion y/o el cambio de tarjetas electronicas que presentaban fallas.
Se realizé el ajuste y/o cambio de tuberias y conexiones deterioradas.

Selladora de vaso de foil semiautomatica de dos puestos:

Mantenimiento correctivo

Se realizd el reemplazo total del sistema electronico, incluyendo tarjetas electrénicas, controladores,
cableado interno y mddulos de encendido.

Se efectuo la reparacion del motor, previa realizacion de diagndstico técnico para determinar y corregir
fallas en bobinado, rodamientos, eje y sistema de arranque.

Se llevo a cabo la revisidn y el ajuste de los sensores de activaciony del sistema de control de temperatura,
dejando el equipo en correcto estado de funcionamiento.

Microscopio Revelation

Mantenimiento preventivo:

Serealizé la limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos con insumos especializados.

Se efectud la revisidn y ajuste del sistema de iluminacion (LED/Halégeno).

Se verificé el estado del diafragma, condensador y tornillos micrométricos.

Serealizé la lubricacién y ajuste de los mandos de enfoque fino y grueso.

Se comprobd la estabilidad mecanica y la alineacién del sistema éptico.

Se inspecciono el cableado y los conectores para evitar falsos contactos.

Mantenimiento correctivo:

Serealizé el reemplazo de lentes y/o0 objetivos con rayaduras, empafiamiento o deformacion.

Se repard y/o cambid el sistema de iluminacién (bombillo, LED, fuente o transformador).

Se ajustd y repard el sistema de enfoque micrométrico y macrométrico.

Se sustituyeron piezas mecanicas desgastadas (engranajes, cremallera y soportes).

Se corrigié la desalineacion del sistema 6ptico.

Se repard y/o cambidé el cableado eléctrico y conectores defectuosos.

v" Autoclave

Mantenimiento preventivo:

Serealizé la limpieza general interna y externa del equipo.

Se verificé el estado de la camara de esterilizacién y de las empaquetaduras.
Se revisarony lubricaron bisagras, cerraduras y mecanismos de cierre.

Se inspeccionarony ajustaron valvulas de seguridad, mandmetroy sensores de presion.
Se comprobo el desempefio del sistema eléctrico y conexiones.

Se realizaron pruebas de funcionamiento de las resistencias calefactoras.
Sereviso el sistema de drenaje y purga de vapor.

Se verificé la ausencia de fugas y el estado del sistema de generacién de vapor.
Mantenimiento correctivo:

Serealizd la reparacion y/o cambio de resistencias defectuosas.



Se sustituyeron empaques, valvulas y sensores en mal estado.
Se repararon fugas en lineas de vapor y camara interna.

Se corrigieron fallas en la tarjeta electrénica y sistema de control.
Se ajustd y repard el mecanismo de cierre.

Se cambiaron componentes eléctricos deteriorados.

Se calibro el sistema de presion y temperatura.

v’ Balanza Analitica Ohaus
Mantenimiento preventivo:
Serealizd la limpiezainternay externa sin afectar las celdas de carga.
Se verificd y ajusté la nivelacion del equipo.
Se reviso el sistema de pesaje y se realiz6 calibracién internay externa.
Se revisaron conexiones eléctricas y funcionamiento del panel digital.
Se comprobo la estabilidad y repetibilidad del pesaje.
Mantenimiento correctivo:
Se repard y/o reemplazé la celda de carga defectuosa.
Se sustituyeron botones, display o placa electrénica dafiada.
Se corrigieron errores de calibracion.
Se cambiaron ventiladores internos o fuente de poder.
Se repararon puertas de la cdAmara de pesaje y mecanismos deteriorados.

v' Homogenizador
Mantenimiento preventivo:
Se realizé la limpieza de cuchillas, cabezal y cdmara de procesamiento.
Se revisé el motory se lubricaron ejes y rodamientos.
Se verificé el sistema eléctrico y controles de velocidad.
Se ajusté tornilleria y partes moviles.
Se revisaron sistemas de seguridad y protecciones.
Mantenimiento correctivo:
Se repararon y/o cambiaron cuchillas, sellos y rodamientos.
Se corrigieron fallas en el motor o variador de velocidad.
Se repararon fugas o dafios en el cabezal.
Se sustituyeron botones, interruptores y tarjetas defectuosas.

v Cabina de Flujo Laminar
Mantenimiento preventivo:
Se realizé limpieza y desinfeccidn interna y externa.
Se verificé el flujo de aire y se calibré la velocidad.
Se inspecciono el filtro HEPA y el prefiltro.




Sereviso el sistema de iluminaciony luz UV.

Se comprobd el sistema eléctrico y botones de control.
Mantenimiento correctivo:

Se realizé el cambio de filtros HEPA y prefiltros.

Se reparo el ventilador o motor de flujo.

Se sustituyo la luz UV, fluorescente o sistema eléctrico.
Se repard la tarjeta electrénica o panel de control.

Se corrigieron fugas de aire y fallas en el vidrio frontal.

v Incubadora
Mantenimiento preventivo:
Se realizd la limpieza de la cAmara interna y bandejas.
Se verificaron sensores de temperatura y humedad.
Se reviso el sistema eléctrico y controlador digital.
Se realizé la calibracién de temperatura.
Se revisaron empaques y sellos de la puerta.
Mantenimiento correctivo:
Se cambiaron sensores defectuosos de temperatura y humedad.
Se repararon y/o reemplazaron resistencias de calentamiento.
Se reparo el ventilador interno.
Se sustituyeron tarjetas electronicas o mddulos de control.
Se cambiaron empaques por pérdidas de aislamiento.

v' Horno de Secado

Mantenimiento preventivo:

Se realizd limpieza profunda de la cdmara.

SerevisOy calibro el sistema de temperatura.

Se verificaron resistencias, ventilacion, termostatos y cableado.
Mantenimiento correctivo:

Se repararon y/o cambiaron resistencias.

Se corrigieron fallas en controladores.

Se ajustaron ventiladores.

Se cambiaron sensores térmicos.

Se corrigieron fugas de calor.

v" Nevera
Mantenimiento correctivo:
Serealizd el cambio de la tuberia del sistema de refrigeracion.
Se sustituyo el compresor por falla y bajo rendimiento.
Se realizé el cambio de la tarjeta electronica de control principal.




v’ Agitador Magnético y Plancha

Mantenimiento correctivo:

Serealizé el cambio de la tarjeta electrénica.

Se calibr¢ el sistema de calentamiento y agitacion.
Serevisdy reemplazé el cableado deteriorado.

Se realizaron pruebas generales de funcionamiento.

v Microscopio Olympus / Microscopios
(Aplica el mismo mantenimiento a todos los microscopios listados)
Mantenimiento preventivo:
Se realizé limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos.
Serevisdy ajusto el sistema de iluminacion.
Se verificé el estado del diafragma, condensador y tornillos micrométricos.
Se lubricaron y ajustaron los mandos de enfoque.

Se comprobd la alineacién y estabilidad del sistema optico.

Se inspecciono el cableado y conectores.
Mantenimiento correctivo:

Se reemplazaron lentes u objetivos defectuosos.
Se repard y/o cambid el sistema de iluminacion.

Se ajustaron sistemas de enfoque.

Se sustituyeron piezas mecanicas desgastadas.

Se corrigieron desalineaciones 6pticas.

Se reparo cableado defectuoso.

v Equipo Digestor de Fibra

Mantenimiento preventivo:




Serealizé limpieza internay externa de la camara de digestion.
Se revisarony ajustaron conexiones eléctricas.

Se verificaron sensores de temperaturay presion.

Se inspecciond el sistema de calentamiento y control de vapor.
Se revisaron valvulas, manguerasy lineas de conduccion.

Se comprobd la integridad estructural del equipo.
Mantenimiento correctivo:

Serealizé el cambio de la tarjeta electrénica principal.

Se reemplazaron sensores defectuosos.

Se repararon fugas en tuberias.

Se sustituyeron resistencias deterioradas.

Se ajustaron mddulos de controly cableado.

Se corrigieron fallas del sistema de seguridad.

v' Maquina de Hielo YR140-AP-161

Se realiz6 mantenimiento correctivo completo, que incluy6 diagndstico general, revision del control digital,
compresor, sistema eléctrico y refrigeracion con gas R290.

Se efectud recarga de gas, reparacién o cambio de valvulas, limpieza de condensador y ventiladores, cambio
de filtros de aire, revision del sistema de drenaje y pruebas finales de produccién y rendimiento.

v’ Selladora Stretch Film de Bandeja Manual
Se realiz6 mantenimiento correctivo, que incluyd revisidn del sistema de calefaccidn, placa PTFE y base de
rodillo.
Se inspeccioné el mecanismo de corte, control de temperatura y conexiones eléctricas.
Se revisO el sistema de rodillos y se reemplazaron piezas desgastadas, garantizando correcto
funcionamiento.



v’ Sierra de Pollos
Mantenimiento preventivo:
Se realizé limpieza profunda, lubricacion y ajuste general.
Se verificé el estado del motor, conexiones eléctricas y sistemas de seguridad.
Mantenimiento correctivo:
Se cambid la correa por desgaste.
Se reemplazé el disco/hoja de corte.
Se ajustaron y sustituyeron piezas con desgaste.

v' Cutter Modelo CTT15

Mantenimiento preventivo:
Se realizd limpieza completa del equipo.
Se lubricarony ajustaron componentes maviles.
Se revisaron estructuras, proteccionesy sistemas de seguridad.
Mantenimiento correctivo:
Se realizé cambio completo del sistema eléctrico.
Se repararon y/o reemplazaron motores defectuosos.
Se repard la bandeja giratoria.
Se cambid correay cuchilla de corte.
Se ajustaron componentes adicionales dafnados.

v

Embutidora Modelo H15PA

Mantenimiento preventivo:

Se realizé limpieza completa del equipo.

Se lubrico el tornillo del émbolo con grasa apta para alimentos.
Se verifico el sello del émbolo.

Se inspecciono el sistema de manivela y velocidades.
Mantenimiento correctivo:

Se reemplazaron empaques desgastados.

Sereparo la caja de pifiones.

Se sustituyo la manivela.

Se revisaron y ajustaron boquillas.

Serealizé diagndstico de ruidos y vibraciones.

v/ Balanza TCS 300 kg

Mantenimiento preventivo:

Se realizé limpieza internay externa.
Se verificd y ajusto la nivelacidn.
Serevisd y calibro el sistema de pesaje.



Se inspeccionaron conexiones eléctricas y panel digital.
Se comprobo estabilidad y repetibilidad.
Mantenimiento correctivo:

Se repar6 y/o reemplazé la celda de carga.

Se sustituyeron botones, display o placa electronica.
Se corrigieron errores de calibracion.

Se cambiaron ventiladores o fuente de poder.

Se repararon mecanismos deteriorados.

II. EVIDENCIAS

Por lo anterior, con el presente Informe de ejecucion se entregan las evidencias de las actividades
desarrolladas dentro del contrato CO1.PCCNTR.8676700 del 2025, demostrando asi el cumplimiento al
de la necesidad contratada y haciendo entrega del objeto contractual a entera satisfaccidon.







Neyg& tiérrez Ba;esteros

C.C.22.530.151 de Malambo Atlantico



Diecisiete (17) de diciembre 2025

INFORMEDE EJECUCION CONTRATO CO1.PCCNTR.8676700 del 2025

CONTRATO No. CO1.PCCNTR.8676700 del 2025 CELEBRADO ENTRE EL SENA-REGIONAL ATLANTICO -
CENTRO PARA EL DESARROLLO AGROECOLOGICO Y NEYS DEL SOCORRO GUTIERREZ BALLESTEROS

NUMERO DE CONTRATO CO1.PCCNTR.8676700 del 2025
Contratar el Contratar Mantenimiento Preventivo y Correctivo de
OBJETO Equipos del Laboratorio y Equipos de Procesos Agroindustriales del
Centro Cedagro.
El plazo de ejecucidon del contrato serd de un (1) meses sin exceder el
31 de diciembre de 2025, o hasta agotar presupuesto lo que primero
PLAZO DE EJECUCION ocurra, contado a partir del cumplimiento de los requisitos de
ejecucion y perfeccionamiento
SUPERVISORA Teresa de Jesus Altamar Perez
VALOR DEL CONTRATO $106.597.838
CONTRATISTA NEYS DEL SOCORRO GUTIERREZ BALLESTEROS
NITOC.C. 22.530.151
PLAZO DEL CONTRATO El plazo de ejecucion del contrato sera hasta el 30 de octubre de 2025
GARANTIA 85-44-101142123 DEL 05/12/2025 DE SEGUROS DEL ESTADO

. ASPECTOS LEGALES



1. OBLIGACIONES EJECUTADAS

En virtud de la celebracién del contrato No. CO1.PCCNTR.8676700 del 2025, se ejecutaron los siguientes
mantenimientos preventivos y correctivos:

OFERTA ECONOMICA

NOMBRE DE

UNIDAD DE

ITEM ELEMENTO DESCRIPCION MEDIDAD CANTIDAD
Mantenimiento preventivo:Limpieza general de todos los componentes
mecanicos y electrénicos, asegurando la eliminacién de polvo,
residuos y elementos contaminantes.
1 Maquina Mantenimiento Correctivo: Cambio completo del cableado, verificando Unidad 9
express de café | continuidad, aislamiento y correcta disposicion segtn las
especificaciones del fabricante.
Cambio de la tarjeta electrénica
Limpiezay desinfeccion del
area
Correctivo: reparacion de la tuberia, cambio de 4 azafates y 1 azador de
carnes.
Sustitucion de empaques térmicos y revision del sistema de sellado
Modulo de para evitar fugas de calor. .
2 . L . . . - Unidad 2
Cocina Lubricacidny ajuste de bisagras, rieles y componentes moviles del
madulo.
Revisidn del sistema de gas para detectar posibles fugas, deterioros en
mangueras o fallas en valvulas.
Nivelaciény ajuste estructural de la unidad para garantizar estabilidad
y operacion segura.
Mantenimiento Preventivo: Limpieza y desinfeccién profunda del
equipo, tanto interna como externa. Ajustey lubricacion de
componentes mecanicos, garantizando el correcto movimiento del
sistema de mezcla.
Verificacion del sistema de controly sensores, asegurando lecturay
Granizadora de | operacion adecuada.
3 |dosTanques Mantenimiento Correctivo:cambio del cableado deteriorado, Unidad 2
cap10L verificando continuidad y correcta conexion en cada circuito.

Reparacion o reemplazo de la tarjeta electronica, incluyendo
diagndstico, cambio de componentes dafiados y pruebas de
funcionamiento.

Cambio de piezas desgastadas, como empaques, sellos, rodamientos,
azafates, tolvas u otros accesorios necesarios.




Revisidn del sistema de refrigeracion, comprobando nivel de gas
refrigerante, estado del compresor, serpentines y ventilador.
Correccion de fugas internas o externas.

Congeladaror
Cap 1300 Lde
dos puertas

Mantenimiento preventivo y correctivo - Congelador de 1300 L de dos
puertas

Se requiere realizar un mantenimiento preventivo y correctivo al
congelador de capacidad 1300 litros, dos puertas, debido al desgaste
natural por uso continuo y la presencia de posibles fallas operativas.
Las actividades a ejecutar incluyen:

Mantenimiento preventivo

Limpieza general interna y externa del equipo.

Desinfeccion del area de almacenamiento y superficies de contacto.
Revision del estado de empaques de puertas y ajuste para asegurar el
cierre hermético.

Limpieza de serpentines, condensador y ventiladores.

Verificacion de conexiones eléctricas, cableado y estado de
protecciones.

Comprobacion de temperaturay calibracién del termostato.
Inspeccidn del estado estructural del gabinete y bisagras.
Mantenimiento correctivo

Diagndstico de fallas en el sistema de refrigeracion.

Recarga o reposicion del gas refrigerante si es requerido.

Reparacion o cambio del compresor, ventilador o componentes
eléctricos defectuosos.

Sellado de posibles fugas en lineas o conexiones.

Cambio de piezas deterioradas o desgastadas (empaques, sensores,
cableado, etc.).

Reparacion del sistema de drenaje en caso de obstrucciones.
Pruebas finales de funcionamiento para verificar enfriamiento y
estabilidad del equipo.

Unidad

Refrigerador
Cap 1300 Lde
dos puertas

Mantenimiento preventivo y correctivo - Congelador de 1300 L de dos
puertas

Se requiere realizar un mantenimiento preventivo y correctivo al
congelador de capacidad 1300 litros, dos puertas, debido al desgaste
natural por uso continuo y la presencia de posibles fallas operativas.
Las actividades a ejecutar incluyen:

Mantenimiento preventivo

Limpieza general interna y externa del equipo.

Desinfeccion del area de almacenamiento y superficies de contacto.
Revision del estado de empaques de puertas y ajuste para asegurar el
cierre hermético.

Limpieza de serpentines, condensador y ventiladores.

Verificacion de conexiones eléctricas, cableado y estado de
protecciones.

Unidad




Comprobacidn de temperaturay calibracion del termostato.
Inspeccion del estado estructural del gabinete y bisagras.
Mantenimiento correctivo

Diagndstico de fallas en el sistema de refrigeracion.

Recarga o reposicion del gas refrigerante si es requerido.
Reparacion o cambio del compresor, ventilador o componentes
eléctricos defectuosos.

Sellado de posibles fugas en lineas o conexiones.

Cambio de piezas deterioradas o desgastadas (empaques, sensores,
cableado, etc.).

Reparacion del sistema de drenaje en caso de obstrucciones.
Pruebas finales de funcionamiento para verificar enfriamientoy
estabilidad del equipo.

Salamadra de
cocinao
gratinador

Mantenimiento preventivo y correctivo - Salamandra de cocina /
Gratinador

Se requiere realizar un mantenimiento preventivoy correctivo a la
salamandra de cocina (gratinador), debido al desgaste por uso
continuoy la presencia de posibles fallas de funcionamiento. Las
actividades a realizar incluyen:

Mantenimiento preventivo

Limpieza profunda de la estructura interna y externa del equipo.
Desinfeccion de superficies y areas de contacto con alimentos.
Eliminacién de grasa acumulada enbandejas; parrillas y resistencias.
Revisidn del estado de las resistencias y del sistema de calentamiento.
Verificacion de cableado, conexiones eléctricas y protecciones.

Ajuste y lubricacién de mecanismos moviles, rieles o soportes.
Inspeccidn del estado de perillas, controles y aislamiento térmico.
Pruebas de funcionamiento para asegurar un calentamiento uniforme.
Mantenimiento correctivo

Diagndstico de fallas en el sistema de calentamiento eléctrico o a gas
(segun el modelo).

Cambio o reparacion de resistencias defectuosas.

Reemplazo de partes desgastadas como bandejas, parrillas, soportes o
perillas.

Correccién de fallas en el termostato o sistema de control de
temperatura.

Reparacion o sustitucién del cableado deteriorado.

Ajuste y fijacién de componentes sueltos o deformados.

Revisidn y reparacion del sistema de encendido (si aplica).

Pruebas finales de operacién para verificar un funcionamiento seguroy
eficiente.

Unidad

Asador
Industrial A Gas

Reparacion general del cuerpo del asador y correccion de
deformaciones.

Sustitucion de estructuras dafadas, tales como soportes, rejillas,
bases o paneles metalicos.

Unidad




Revisidn y ajuste del sistema de calentamiento.
Verificacion del cableado o sistema de gas .
Limpiezay mantenimiento de los componentes internos y externos.

Maquina de
Hielo de 55 Kg
cubo completa

Mantenimiento preventivo:

Limpieza profunda de serpentines, bandejas y evaporador.
Desinfeccion del sistema de produccidn para evitar acumulacién de
residuos o bacterias.

Revisidn y ajuste de conexiones eléctricas.

Verificacion del ventilador, motor y niveles de refrigerante.
Lubricacién de partes méviles.

Revisidn del sistema de drenaje y de la presidon del agua.
Mantenimiento correctivo:

Diagndstico y reparacion de fallas en el sistema de refrigeracion.
Cambio de sensores, filtros o valvulas defectuosas.

Reparacion de fugas de gas refrigerante.

Sustitucion de componentes dafiados del motor o compresor.
Reparacion o cambio de tarjetas electrénicas si presentan fallas.
Ajuste o cambio de tuberias y conexiones deterioradas.

Unidad

Maquina de
Helado duro
Taylor Freezer
115/60/1,

Mantenimiento preventivo:

Limpieza profunda de serpentines, bandejas y evaporador.
Desinfeccion del sistema de produccidn para evitar acumulacion de
residuos o bacterias.

Revisidn y ajuste de conexiones eléctricas.

Verificacion del ventilador, motor y niveles de refrigerante.
Lubricacién de partes méviles.

Revisidn del sistema de drenaje y de la presién del agua.
Mantenimiento correctivo:

Diagndstico y reparacion de fallas en el sistema de refrigeracion.
Cambio de sensores, filtros o valvulas defectuosas.

Reparacion de fugas de gas refrigerante.

Sustitucion de componentes dafiados del motor o compresor.
Reparacion o cambio de tarjetas electrénicas si presentan fallas.
Ajuste o cambio de tuberias y conexiones deterioradas.

Unidad

10

Selladora de
vaso de foil
semiautomatica
de dos puestos

Mantenimiento correctivo requerido:

Reemplazo total del sistema electrénico, incluyendo tarjetas,
controladores, cableado interno y modulos de encendido.

Reparacion del motor, con diagndstico previo para determinar fallas en
bobinado, rodamientos, eje o sistema de arranque.

Revision y ajuste de sensores de activacion y control de temperatura.

Unidad

11

Microscopio
reveletion

Mantenimiento Preventivo:

Limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos con insumos
especializados.

Revisidn y ajuste del sistema de iluminacion (LED/Halégeno).

Unidad




Verificacion del estado de diafragma, condensador y tornillos
micrométricos.

Lubricacién y ajuste de los mandos de enfoque fino y grueso.
Comprobacidn de la estabilidad mecanicay alineacién del sistema
optico.

Inspeccion del cableado y conectores para evitar falsos contactos.
Mantenimiento Correctivo:

Reemplazo de lentes u objetivos que presenten rayaduras,
empanamiento o deformacion.

Reparacion o cambio del sistema de iluminacién (bombillo, LED,
fuente o transformador).

Ajuste o reparacion del enfoque micrométrico o macrométrico si
presenta dureza o juego excesivo.

Sustitucion de piezas mecanicas desgastadas (engranajes, cremallera,
soportes).

Correccion de desalineacion del sistema optico.

Reparacion o cambio del cableado eléctrico y conectores defectuosos.

12

Autoclave

Mantenimiento preventivo

Limpieza general interna y externa del equipo.

Verificacion del estado de la cdmara de esterilizacidony de las
empagquetaduras.

Revision y lubricacion de bisagras, cerraduras y mecanismos de cierre.
Inspecciony ajuste de valvulas de seguridad, manémetro y sensores de
presion.

Comprobacidén del desempefio del sistema eléctrico y conexiones.
Prueba de funcionamiento de resistencias calefactoras.

Revision del sistema de drenaje y purga de vapor.

Verificacion de fugas y estado del sistema de generacion de vapor.
Mantenimiento correctivo

Reparacion o cambio de resistencias defectuosas.

Sustitucion de empaques, valvulas o sensores en mal estado.
Reparacion de fugas en lineas de vapor o camara interna.

Correccion de fallas en la tarjeta electrénica o sistema de control.
Ajuste y reparacion del mecanismo de cierre si presenta desgaste.
Cambio de componentes eléctricos deteriorados (cables,
interruptores, contactores).

Calibracion del sistema de presidn y temperatura para garantizar ciclos
correctos.

Unidad




13

Balanza
analitica Ohaus

Mantenimiento preventivo:

Limpieza internay externa del equipo sin afectar celdas de carga.
Verificacion y ajuste de nivelacion del equipo.

Revisidn del sistema de pesaje y calibracion interna/externa.
Revision de conexiones eléctricas y funcionamiento del panel digital.
Comprobacidn de estabilidad y repetibilidad del pesaje.
Mantenimiento correctivo:

Reparacion o reemplazo de la celda de carga si presenta error o
deformacion.

Sustitucion de botones, display o placa electrénica dafada.
Correccion de errores de calibracion.

Cambio de ventiladores internos o fuentes de poder si existe falla
eléctrica.

Reparacion de puertas de la camara de pesaje 0 mecanismos
deteriorados.

Unidad

14

Homogeinizador

Mantenimiento Preventivo:

Limpieza de cuchillas, cabezal y camara de procesamiento.
Revisidn del motor y lubricacion de ejes y rodamientos.
Verificacion del sistema eléctrico y controles de velocidad.
Ajuste de tornilleriay partes moviles.

Revision del sistema de seguridad y protecciones.

Mantenimiento Correctivo:

Reparacion o cambio de cuchillas, sellos y rodamientos dafiados.
Correccion de fallas en el motor ovariador de velocidad.
Reparacion de fugas o dafos en el cabezal de homogenizacion.
Reemplazo de botones, interruptores o tarjetas eléctricas defectuosas.

Unidad

15

cambia de flujo
laminar

Mantenimiento preventivo:

Limpieza y desinfeccion interna y externa.

Verificacion del flujo de aire y calibracion de velocidad.
Inspeccién del filtro HEPA y estado del prefiltro.

Revision del sistema de iluminaciény UV.

Comprobacidn del sistema eléctrico y botones de control.
Mantenimiento correctivo:

Cambio de filtros HEPAy prefiltros deteriorados.
Reparacién del ventilador o motor de flujo.

Sustitucion de luz UV, fluorescente o sistema eléctrico defectuoso.
Reparacion de la tarjeta electrénica o panel de control.
Correccion de fugas de aire o fallas en el vidrio frontal.

Unidad

16

Incubadora

Se requiere realizar mantenimiento preventivoy correctivo a la
incubadora, ya que presenta variaciones de temperaturay humedad.
Preventivo:

Limpieza de cdmara internay bandejas.

Verificacion de sensores de temperatura y humedad.

Revisidn del sistema eléctrico y del controlador digital.

Calibracion de temperatura.

Unidad




Revisidon de empaques y sellos de puerta.

Correctivo:

Cambio de sensor de temperatura o de humedad defectuoso.
Reparacion o reemplazo de resistencias de calentamiento.
Reparacion del ventilador interno.

Sustitucion de tarjetas electrénicas o médulos de control.
Cambio de empaques si hay pérdidas de aislamiento.

17

Horno de
secado

Se solicita realizar mantenimiento preventivo y correctivo al horno de
secado, que incluya:

Preventivo: limpieza profunda de camara, revisién y calibracion de
temperatura, verificacion de resistencias, ventilacion y termostatos,
inspeccién de cableado.

Correctivo: reparacion o cambio de resistencias, correccion de fallas
en controladores, ajuste de ventiladores, cambio de sensores térmicos
y correccion de fugas de calor.

Unidad

18

Nevera

Mantenimiento Correctivo:Se requiere realizar intervencidn correctiva a
la nevera, ya que es necesario:

Cambiar la tuberia del sistema de refrigeracion.

Cambiar el compresor por falla o bajo rendimiento.

Cambiar la tarjeta electrénica del control principal.

Unidad

19

Agitador
magneticoy
plancha

Se requiere realizar mantenimiento Correctivo:
Cambio de la tarjeta electronica.

Calibracion del sistema de calentamiento y agitacion.
Revisidn y reemplazo del cableado deteriorado.
Prueba de funcionamiento general.

Unidad

20

Microscopio
olimpus

Mantenimiento Preventivo:

Limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos con insumos
especializados.

Revisidn y ajuste del sistema de iluminacion (LED/Halégeno).
Verificacion del estado de diafragma, condensador y tornillos
micrométricos.

Lubricacion y ajuste de los mandos de enfoque fino y grueso.
Comprobacion de la estabilidad mecanicay alineacién del sistema
optico.

Inspeccion del cableado y conectores para evitar falsos contactos.
Mantenimiento Correctivo:

Reemplazo de lentes u objetivos que presenten rayaduras,
empafamiento o deformacion.

Reparacion o cambio del sistema de iluminacién (bombillo, LED,
fuente o transformador).

Ajuste o reparacion del enfoque micrométrico o0 macrométrico si
presenta dureza o juego excesivo.

Sustitucion de piezas mecanicas desgastadas (engranajes, cremallera,
soportes).

Unidad




Correccion de desalineacion del sistema optico.
Reparacion o cambio del cableado eléctrico y conectores defectuosos.

21

Microscopio

Mantenimiento Preventivo:

Limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos con insumos
especializados.

Revision y ajuste del sistema de iluminacion (LED/Haldgeno).
Verificacion del estado de diafragma, condensador y tornillos
micrométricos.

Lubricacién y ajuste de los mandos de enfoque fino y grueso.
Comprobacidn de la estabilidad mecanicay alineacién del sistema
optico.

Inspeccién del cableado y conectores para evitar falsos contactos.
Mantenimiento Correctivo:

Reemplazo de lentes u objetivos que presenten rayaduras,
empafiamiento o deformacién.

Reparacion o cambio del sistema de iluminacién (bombillo, LED,
fuente o transformador).

Ajuste o reparacion del enfoque micrométrico o macrométrico si
presenta dureza o juego excesivo.

Sustitucion de piezas mecanicas desgastadas (engranajes, cremallera,
soportes).

Correccion de desalineacion del sistema éptico.

Reparacion o cambio del cableado eléctricoy conectores defectuosos.

Unidad

22

Microscopio

Mantenimiento Preventivo:

Limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos con insumos
especializados.

Revision y ajuste del sistema de iluminacion (LED/Haldgeno).
Verificacion del estado de diafragma, condensador y tornillos
micrométricos.

Lubricacion y ajuste de los mandos de enfoque fino y grueso.
Comprobacidn de la estabilidad mecanicay alineacién del sistema
optico.

Inspeccion del cableado y conectores para evitar falsos contactos.
Mantenimiento Correctivo:

Reemplazo de lentes u objetivos que presenten rayaduras,
empafamiento o deformacion.

Reparacion o cambio del sistema de iluminacién (bombillo, LED,
fuente o transformador).

Ajuste o reparacion del enfoque micrométrico o macrométrico si
presenta dureza o juego excesivo.

Sustitucion de piezas mecanicas desgastadas (engranajes, cremallera,
soportes).

Correccion de desalineacion del sistema optico.

Reparacion o cambio del cableado eléctrico y conectores defectuosos.

Unidad




23

EQUIPO
DIGESTOR DE
FIBRA

Se requiere realizar mantenimiento preventivo y correctivo, incluyendo:
Mantenimiento preventivo:

Limpieza internay externa de la cdmara de digestion.

Revisidn y ajuste de conexiones eléctricas.

Verificacion del estado de sensores de temperaturay presion.
Inspeccion del sistema de calentamiento y control de vapor.

Revision de valvulas, mangueras y lineas de conduccion.
Comprobacion de la integridad estructural del equipo.

Mantenimiento correctivo:

Cambio de la tarjeta electrénica principal, debido a fallas en la lectura
y control del sistema.

Reemplazo de sensores defectuosos (temperatura, presion o nivel).
Reparacion de fugas en tuberias o conexiones.

Sustitucion de resistencias o elementos de calentamiento
deteriorados.

Ajuste o cambio de mddulos de controly cableado interno.
Correccion de fallas en el sistema de seguridad o blogqueo.

Unidad

24

MAQUINA DE
HIELO YR140-
AP

MAQUINA DE HIELO YR140-AP-161 MARCA: JAVAR. 0 TORNADO
Descripcion del Servicio: Mantenimiento Correctivo - Maquina de
Produccion de Hielo YR140-AP-161, EL mantenimiento correctivo de la
maquina de produccion de hielo YR140-AP-161 se hace necesario ya
que el equipo presenta fallas en su funcionamiento y requiere
intervencién técnica para su reparacion. Este proceso incluye las
siguientes acciones:

1. Diagnéstico de la falla

Verificacion del control de temperatura digital para identificar posibles
errores. Revision del suministro eléctrico y voltaje adecuado
(110V/60Hz). Inspeccién del compresor (Cubigel/Embraco) para
detectar sobrecalentamiento o ruidos anormales. Evaluacion del
sistema de refrigeracion y niveles del gas ecoldgico R290.
Comprobacidn del condensador y el evaporador para detectar
bloqueos o fugas.

2. Reparacidén o reemplazo de componentes

Sistema de refrigeracion: Recarga de gas refrigerante en caso de fuga o
reemplazo de valvulas defectuosas. Compresor: Reparacién o
sustitucién si presenta fallas mecdnicas o eléctricas. Condensadory
ventiladores: Limpieza profunda o cambio en caso de obstruccién o
mal funcionamiento. Filtros de aire: Sustitucion si estan obstruidos o
dafados.

Control de temperatura digital: Reprogramacion o cambio si no regula
correctamente la temperatura. Sistema de drenaje: Revisidon y
desobstruccion de la manguera de desagle para evitar acumulacion de
agua.

3. Pruebas de funcionamiento

Encendido y monitoreo del equipo para verificar su correcto
rendimiento. Ajuste del control de temperatura para asegurar el rango

Unidad




optimo de +4°C a

+8°C. Prueba del sistema de produccion de hielo para validar su
capacidady

calidad.

25

Selladora
Stretch Film de
Bandeja Manual

Mantenimiento Correctivo Selladora Stretch Film de Bandeja Manual
El mantenimiento correctivo de la selladora Stretch Film debe incluir
las siguientes acciones técnicas:

Revisidn del sistema de calefaccion : Verificar el estado de la placa de
sellado inferior recubierta de PTFE y la base de rodillo para asegurar
que el proceso de sellado sea efectivo y uniforme.

Inspeccion del mecanismo de corte : Asegurarse de que el mecanismo
de corte de pelicula funcione correctamentela perilla de control de
temperatura esté calibrada adecuadamente para obtener el mejor
rendimiento.

Revision de conexiones eléctricas y control de temperatura : Verificar
que todos los cables y conexiones estén en buen estado.fusible de
seguridad del interruptor y el control de temperatura, para evitar
posibles fallos eléctricos.

Inspeccion del sistema de rodillos : Asegurese de que la base de rodillo
de doble eje con sistema antideslizante esté en buen estado para evitar
deslizamientos o fallos durante

Reemplazo de piezas desgastadas : Si es necesario, reemplace piezas
como patas de goma o perilla maestra para mantener la estabilidad y
seguridad del equipo.

Este mantenimiento garantizara el correcto funcionamiento de la
selladora, evitando paradas internas.

Unidad

26

Sierra de Pollos

Se solicita realizar mantenimiento preventivo y correctivo a la sierra de
corte de carne, debido a las siguientes necesidades:
Mantenimiento preventivo:

Limpieza profunda del equipo.

Lubricaciény ajuste general de componentes mdviles.

Verificacion del estado del motor y conexiones eléctricas.

Revisidn de medidas de seguridad y funcionamiento general.
Mantenimiento correctivo:

Cambio de la correa debido a desgaste.

Reemplazo del disco/hoja de corte por deterioro.

Ajuste o reemplazo de piezas adicionales que presenten desgaste o
funcionamiento irregular.

Correccion de cualquier anomalia que afecte el rendimiento o la
seguridad del equipo.

Unidad




Cutter Modelo

Se solicita realizar mantenimiento preventivo y correctivo al cutter de
corte, debido a las siguientes necesidades:

Mantenimiento preventivo:

Limpieza completa del equipo.

Lubricacioén y ajuste general de componentes moviles.

Revision de estructuras, protecciones y sistemas de seguridad.
Mantenimiento correctivo:

Cambio completo del sistema eléctrico (cableado, conexiones,

27 CTT15 interruptores, tablero, etc.). Unidad
Reparacion o reemplazo de los motores que presentan fallas.
Reparacion o reemplazo de la bandeja giratoria, debido a desgaste o
mal funcionamiento.
Cambio de correay cuchilla/disco de corte en caso de presentar
deterioro.
Ajuste o sustitucion de cualquier otro componente dafiado que afecte
la operacion del equipo.
Mantenimiento preventivo:
Limpieza completa del equipo, especialmente del cilindro y de los
componentes en contacto con la mezcla de embutido. (Segun
recomendaciones de la ficha técnica, evitar chorro de agua en la caja
de pifiones).
Scribd
Engrase constante del tornillo del émbolo; segun la ficha técnica, se
recomienda usar grasa o vaselina apropiadas para alimentos.
Scribd
Verificacion del sello del émbolo para asegurar que no haya desgaste o
pérdidas.
Inspeccidn del sistema de manivela y de las velocidades (esta
embutidora tiene 2 velocidades).
Scribd
28 Embutidora Mantenimiento correctivo: Unidad
Modelo H15PA | Reemplazo o ajuste de empaques de silicona (u otros) si estan

desgastados. En la ficha técnica aparece que la embutidora tiene un
“empaque siliconado”.

Scribd

Reparacion o reemplazo de la caja de pifiones o partes internas del
sistema pifioneria si hay ruidos anormales.

Sustitucion de la manija o manivela si presenta fisuras o desgaste.
Revisidn y ajuste de las boquillas de embutido (las 4 boquillas de
diferentes diametros: 14, 20, 30 y 36 mm) para garantizar que no estén
dafadas o deformadas.

Scribd

Diagndstico de comportamiento anormal (ruido, vibracion) para
determinar otros componentes que puedan requerir reparacion o
cambio, especialmente si hay sefales de mal funcionamiento.
Observaciones adicionales:




Mantenimiento preventivo:

Limpieza internay externa del equipo sin afectar celdas de carga.
Verificacion y ajuste de nivelacion del equipo.

Revisidn del sistema de pesaje y calibracion interna/externa.
Revision de conexiones eléctricas y funcionamiento del panel digital.
Comprobacidn de estabilidad y repetibilidad del pesaje.
Mantenimiento correctivo:

Reparacion o reemplazo de la celda de carga si presenta error o Unidad 2
deformacion.

Sustitucion de botones, display o placa electrénica dafada.
Correccion de errores de calibracion.

Cambio de ventiladores internos o fuentes de poder si existe falla
eléctrica.

Reparacion de puertas de la camara de pesaje 0 mecanismos
deteriorados.

Balanza TCS
300 kg

2. GARANTIAS CONTRACTUALES

Como garantias se establecieron las siguientes: POLIZA No: 85-44-101142123 DEL 05/12/2025 DE
SEGUROS DEL ESTADO
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3. MULTAS Y SANCIONES

Durante la ejecucidn del contrato no se presentaron multas ni sanciones, y se cumplieron a cabalidad
las obligaciones contractuales.

4. CERTIFICADO DE PAGOS DE SEGURIDAD SOCIAL




Mediante certificacion emitida del dia 17 de diciembre de 2025, el suscrito NEYS DEL SOCORRO
GUTIERREZ BALLESTEROS, identificado con CC. 22.530.151,, certifica que se encuentra al dia en pagos
de Seguridad Social, aportes a Fondos de Pensién y Aportes a la ARL, asi como a paz y salvo por
conceptos de pagos laborales y fiscales.

5. CUMPLIMIENTO DEL OBJETO

Como CONTRATISTA se dio cumplimiento con los mantenimientos preventivos y correctivos de los
siguientes equipos y maquinaria.

v' Maquina express de café

Mantenimiento preventivo:

Se realizé la limpieza general de todos los componentes mecanicos y electrénicos, asegurando la
eliminaciéon de polvo, residuos y elementos contaminantes, con el fin de garantizar el correcto
funcionamiento del equipo.

Mantenimiento correctivo:

Se efectu6 el cambio completo del cableado, verificando la continuidad eléctrica, el adecuado
aislamiento y la correcta disposicién del mismo, conforme a las especificaciones del fabricante.

Cambio de la tarjeta electronica:
Se realizo el reemplazo de la tarjeta electrénica, dejando el equipo en correcto estado operativo
y funcional.

v" Médulo de cocina:

Limpieza y desinfeccidn del area:
Se realizd la limpieza y desinfeccion completa del area de trabajo, garantizando condiciones
adecuadas de higiene y seguridad.

Mantenimiento correctivo:
Se efectud la reparacion de la tuberia, asi como el cambio de cuatro (4) azafates y un (1) azador
de carnes, asegurando el correcto funcionamiento del equipo.



Sustitucion de empaques térmicos:
Se realizd la sustitucidn de los empaques térmicos y la revisién del sistema de sellado, con el fin
de evitar fugas de calor y mejorar la eficiencia operativa.

Lubricacidén y ajuste de componentes:
Se llevd a cabo la lubricacidon y el ajuste de bisagras, rieles y demas componentes mdviles del
madulo, garantizando un movimiento suave y seguro.

Revision del sistema de gas:
Se realizd la revisién del sistema de gas para detectar posibles fugas, deterioro en mangueras o
fallas en valvulas, verificando su correcto y seguro funcionamiento.

Nivelacion y ajuste estructural:
Se efectud la nivelacidn y el ajuste estructural de la unidad, asegurando su estabilidad y una
operacion segura.

v' Granizadora 2 tanques:

Mantenimiento Correctivo:

Cambio del cableado deteriorado, verificando continuidad y correcta conexidn en cada circuito.
Reparacion o reemplazo de la tarjeta electrénica, incluyendo diagndstico, cambio de
componentes dafados y pruebas de funcionamiento.

Cambio de piezas desgastadas, como empaques, sellos, rodamientos, azafates, tolvas u otros
accesorios necesarios.

Revision del sistema de refrigeracién, comprobando nivel de gas refrigerante, estado del
compresor, serpentines y ventilador

Congelador Cap. 1300 L de dos puertas:

Se realizé el mantenimiento preventivo y correctivo al congelador de capacidad 1300 litros, de
dos puertas, debido al desgaste natural por uso continuo y la presencia de fallas operativas.

Mantenimiento preventivo

Se efectud la limpieza general interna y externa del equipo, asi como la desinfeccidn del area de
almacenamiento y de las superficies de contacto.
Se realizd la revisidn y ajuste de los empaques de las puertas para garantizar un cierre hermético.



Se llevd a <cabo la limpieza de serpentines, condensador y ventiladores.
Se verificaron las conexiones eléctricas, el cableado y el estado de las protecciones.
Se comprobd la temperatura de operacion y se realizd la calibracion del termostato.
Se inspecciond el estado estructural del gabinete y de las bisagras.

Mantenimiento correctivo

Se realizo el diagndstico del sistema de refrigeracion.
Se efectué la recarga y/o reposicion del gas refrigerante segun requerimiento.
Se realiz6 la reparacion y/o cambio del compresor, ventilador y componentes eléctricos
defectuosos.

Se sellaron posibles fugas en lineas y conexiones.
Se efectud el cambio de piezas deterioradas o desgastadas, tales como empaques, sensores y
cableado.

Se realiz6 la reparacion del sistema de drenaje en caso de obstrucciones.
Finalmente, se llevaron a cabo pruebas de funcionamiento para verificar el correcto enfriamiento
y la estabilidad operativa del equipo.

REFRIGERADOR Cap. 1300 L de dos puertas:

Se realizé el mantenimiento preventivo y correctivo al congelador de capacidad 1300 litros, de
dos puertas, debido al desgaste natural por uso continuo y la presencia de fallas operativas.
Mantenimiento preventivo

Se efectud la limpieza general interna y externa del equipo, asi como la desinfeccién del area de
almacenamiento y de las superficies de contacto.

Se realizd la revisidn y ajuste de los empaques de las puertas para garantizar un cierre
hermético.

Se llevo a cabo la limpieza de serpentines, condensador y ventiladores.

Se verificaron las conexiones eléctricas, el cableado y el estado de las protecciones.

Se comprobd la temperatura de operacidn y se realizo la calibracién del termostato.

Se inspecciono el estado estructural del gabinete y de las bisagras.

Mantenimiento correctivo

Se realizd el diagnéstico del sistema de refrigeracion.
Se efectué la recarga y/o reposicion del gas refrigerante seglin requerimiento.
Se realizd la reparacidon y/o cambio del compresor, ventilador y componentes eléctricos
defectuosos.



Se sellaron posibles fugas en lineas y conexiones.
Se efectud el cambio de piezas deterioradas o desgastadas, tales como empaques, sensores y
cableado.

Se realizé la reparacion del sistema de drenaje en caso de obstrucciones.
Finalmente, se llevaron a cabo pruebas de funcionamiento para verificar el correcto enfriamiento
y la estabilidad operativa del equipo.

v" SALAMANDRA DE COCINA

Mantenimiento preventivo:

Se realizé la desinfeccion de superficies y areas de contacto con alimentos.
Se efectud la eliminacion de grasa acumulada en bandejas, parrillas y resistencias.
Se revis6 el estado de las resistencias y del sistema de calentamiento.
Se verificaron el cableado, las conexiones eléctricas y el estado de las protecciones.
Se realizd el ajuste y la lubricacion de mecanismos mdviles, rieles y soportes.
Se inspecciond el estado de perillas, controles y aislamiento térmico.
Se llevaron a cabo pruebas de funcionamiento para asegurar un calentamiento uniforme.

Mantenimiento correctivo:

Se realizd el diagndstico de fallas en el sistema de calentamiento eléctrico o a gas, segun el
modelo.

Se efectud el cambio y/o reparacion de resistencias defectuosas.
Se realizo el reemplazo de partes desgastadas, tales como bandejas, parrillas, soportes y perillas.
Se corrigieron fallas en el termostato y en el sistema de control de temperatura.

Se realizé la reparacion y/o sustitucion del cableado deteriorado.
Se efectué el ajuste y la fijacibn de componentes sueltos o deformados.
Se revisé y reparé el sistema de encendido, cuando aplica.

Finalmente, se realizaron pruebas finales de operacidn para verificar un funcionamiento seguroy
eficiente del equipo.

v ASADOR INDUSTRIAL A GAZ

Mantenimiento correctivo

Se realizé la reparacion general del cuerpo del asador, corrigiendo deformaciones presentes en su
estructura.

Se efectud la sustitucion de estructuras danadas, tales como soportes, rejillas, bases y paneles metalicos.



Se llevo a cabo la revision y el ajuste del sistema de calentamiento.

Se realizo la verificacion del cableado eléctrico y/o del sistema de gas, segun el tipo de equipo.

Se efectud la limpieza y el mantenimiento de los componentes internos y externos, dejando el equipo en
condiciones Optimas de funcionamiento.

Maquina de Hielo de 55 Kg cubo completa:

Mantenimiento preventivo y correctivo

Mantenimiento preventivo:

Se realizé la limpieza profunda de serpentines, bandejas y evaporador.

Se efectud la desinfeccion del sistema de produccidn para evitar la acumulacion de residuos o bacterias.
Se llevo a cabo la revision y el ajuste de las conexiones eléctricas.

Se realizo la verificacion del ventilador, motor y niveles de refrigerante.

Se efectud la lubricacion de las partes moviles.

Se reviso el sistema de drenaje y la presion del agua.

Mantenimiento correctivo:

Se realizé el diagndstico y la reparacion de fallas en el sistema de refrigeracion.

Se efectud el cambio de sensores, filtros y valvulas defectuosas.

Se repararon fugas de gas refrigerante.

Se realizé la sustitucién de componentes dafiados del motor y/o compresor.

Se efectud la reparacion y/o el cambio de tarjetas electronicas que presentaban fallas.
Se realizé el ajuste y/o cambio de tuberias y conexiones deterioradas.

Maquina de Helado duro Taylor Freezer 115/60/1:

Mantenimiento preventivo y correctivo

Mantenimiento preventivo:

Se realizé la limpieza profunda de serpentines, bandejas y evaporador.

Se efectud la desinfeccidn del sistema de produccidn para evitar la
acumulacion de residuos o bacterias.

Se llevo a cabo la revision y el ajuste de las conexiones eléctricas.

Se realizo la verificacion del ventilador, motor y niveles de refrigerante.
Se efectud la lubricacion de las partes moviles.

Se revisd el sistema de drenaje y la presién del agua.

Mantenimiento correctivo:
Se realiz6 el diagndstico y la reparacidn de fallas en el sistema de refrigeracion.
Se efectud el cambio de sensores, filtros y valvulas defectuosas.



Se repararon fugas de gas refrigerante.

Se realizo la sustitucién de componentes dafiados del motor y/o compresor.

Se efectud la reparacion y/o el cambio de tarjetas electrénicas que presentaban fallas.
Se realizé el ajuste y/o cambio de tuberias y conexiones deterioradas.

Selladora de vaso de foil semiautomatica de dos puestos:

Mantenimiento correctivo

Se realizé el reemplazo total del sistema electrdnico, incluyendo tarjetas electrénicas, controladores,
cableado interno y mddulos de encendido.

Se efectud la reparacion del motor, previa realizacion de diagnéstico técnico para determinary corregir
fallas en bobinado, rodamientos, eje y sistema de arranque.

Se llevo a cabo la revision y el ajuste de los sensores de activacion y del sistema de control de temperatura,
dejando el equipo en correcto estado de funcionamiento.

Microscopio Revelation

Mantenimiento preventivo:

Se realizé la limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos con insumos especializados.

Se efectud la revision y ajuste del sistema de iluminacién (LED/Halégeno).

Se verifico el estado del diafragma, condensador y tornillos micrométricos.

Se realizé la lubricacion y ajuste de los mandos de enfoque fino y grueso.

Se comprobd la estabilidad mecanicay la alineacion del sistema éptico.

Se inspecciond el cableado y los conectores para evitar falsos contactos.

Mantenimiento correctivo:

Se realizé el reemplazo de lentes y/o objetivos con rayaduras, empanamiento o deformacion.

Se repar6 y/o cambio el sistema de iluminacién (bombillo, LED, fuente o transformador).

Se ajustd y repard el sistema de enfoque micrométrico y macrométrico.

Se sustituyeron piezas mecanicas desgastadas (engranajes, cremallera y soportes).

Se corrigi6 la desalineacion del sistema 6ptico.

Se repar6 y/o cambio el cableado eléctricoy conectores defectuosos.

v" Autoclave

Mantenimiento preventivo:

Se realizé la limpieza general interna y externa del equipo.

Se verificd el estado de la camara de esterilizacion y de las empaquetaduras.
Se revisaron y lubricaron bisagras, cerraduras y mecanismos de cierre.

Se inspeccionarony ajustaron valvulas de seguridad, manémetro y sensores de presion.
Se comprobo el desempefio del sistema eléctrico y conexiones.

Se realizaron pruebas de funcionamiento de las resistencias calefactoras.

Se revis6 el sistema de drenaje y purga de vapor.

Se verificd la ausencia de fugas y el estado del sistema de generacién de vapor.
Mantenimiento correctivo:

Se realiz6 la reparacion y/o cambio de resistencias defectuosas.



Se sustituyeron empaques, valvulas y sensores en mal estado.
Se repararon fugas en lineas de vapory camara interna.

Se corrigieron fallas en la tarjeta electronicay sistema de control.
Se ajustd y repard el mecanismo de cierre.

Se cambiaron componentes eléctricos deteriorados.

Se calibro el sistema de presion y temperatura.

v Balanza Analitica Ohaus
Mantenimiento preventivo:
Se realizé la limpiezainternay externa sin afectar las celdas de carga.
Se verificd y ajustd la nivelacién del equipo.
Se reviso el sistema de pesaje y se realizé calibracion interna y externa.
Se revisaron conexiones eléctricas y funcionamiento del panel digital.
Se comprobd la estabilidad y repetibilidad del pesaje.
Mantenimiento correctivo:
Se reparo y/o reemplazé la celda de carga defectuosa.
Se sustituyeron botones, display o placa electrénica dafiada.
Se corrigieron errores de calibracion.
Se cambiaron ventiladores internos o fuente de poder.
Se repararon puertas de la cdmara de pesaje y mecanismos deteriorados.

v' Homogenizador
Mantenimiento preventivo:
Se realizo la limpieza de cuchillas, cabezal y camara de procesamiento.
Se revisé el motory se lubricaron ejes y rodamientos.
Se verifico el sistema eléctrico y controles de velocidad.
Se ajusté tornilleria y partes maviles.
Se revisaron sistemas de seguridad y protecciones.
Mantenimiento correctivo:
Se repararon y/o cambiaron cuchillas, sellos y rodamientos.
Se corrigieron fallas en el motor o variador de velocidad.
Se repararon fugas o dafos en el cabezal.
Se sustituyeron botones, interruptores y tarjetas defectuosas.

v Cabina de Flujo Laminar
Mantenimiento preventivo:
Se realizé limpieza y desinfeccidn interna y externa.
Se verifico el flujo de aire y se calibré la velocidad.
Se inspecciond el filtro HEPAy el prefiltro.




Se reviso el sistema de iluminacion y luz UV.

Se comprobo el sistema eléctrico y botones de control.
Mantenimiento correctivo:

Se realizd el cambio de filtros HEPA y prefiltros.

Se repar6 el ventilador o motor de flujo.

Se sustituyo la luz UV, fluorescente o sistema eléctrico.
Se repard la tarjeta electrénica o panel de control.

Se corrigieron fugas de aire y fallas en el vidrio frontal.

v Incubadora
Mantenimiento preventivo:
Se realizé la limpieza de la cdmara interna y bandejas.
Se verificaron sensores de temperaturay humedad.
Se reviso el sistema eléctrico y controlador digital.
Se realizé la calibracién de temperatura.
Se revisaron empaquesy sellos de la puerta.
Mantenimiento correctivo:
Se cambiaron sensores defectuosos de temperatura y humedad.
Se repararon y/o reemplazaron resistencias de calentamiento.
Se repard el ventilador interno.
Se sustituyeron tarjetas electronicas o mddulos de control.
Se cambiaron empaques por pérdidas de aislamiento.

v' Horno de Secado

Mantenimiento preventivo:

Se realizé limpieza profunda de la camara.

Se revisd y calibrd el sistema de temperatura.

Se verificaron resistencias, ventilacién, termostatos y cableado.
Mantenimiento correctivo:

Se repararon y/o cambiaron resistencias.

Se corrigieron fallas en controladores.

Se ajustaron ventiladores.

Se cambiaron sensores térmicos.

Se corrigieron fugas de calor.

v Nevera
Mantenimiento correctivo:
Se realiz6 el cambio de la tuberia del sistema de refrigeracion.
Se sustituyo el compresor por falla y bajo rendimiento.
Se realiz6 el cambio de la tarjeta electrénica de control principal.




v Agitador Magnético y Plancha

Mantenimiento correctivo:

Se realizé el cambio de la tarjeta electronica.

Se calibrg el sistema de calentamiento y agitacion.
Se revisd y reemplazo el cableado deteriorado.

Se realizaron pruebas generales de funcionamiento.

v Microscopio Olympus / Microscopios
(Aplica el mismo mantenimiento a todos los microscopios listados)
Mantenimiento preventivo:
Se realizé limpieza profunda de lentes, oculares y objetivos.
Se revisd y ajusto el sistema de iluminacién.
Se verifico el estado del diafragma, condensador y tornillos micrométricos.
Se lubricaron y ajustaron los mandos de enfoque.

Se comprobd la alineacion y estabilidad del sistema 6ptico.

Se inspecciond el cableado y conectores.
Mantenimiento correctivo:

Se reemplazaron lentes u objetivos defectuosos.
Se repard y/o cambio el sistema de iluminacién.

Se ajustaron sistemas de enfoque.

Se sustituyeron piezas mecanicas desgastadas.

Se corrigieron desalineaciones dpticas.

Se repar6 cableado defectuoso.

v’ Equipo Digestor de Fibra

Mantenimiento preventivo:




Se realizé limpieza interna y externa de la camara de digestion.
Se revisaron y ajustaron conexiones eléctricas.

Se verificaron sensores de temperaturay presion.

Se inspecciond el sistema de calentamientoy control de vapor.
Se revisaron valvulas, mangueras y lineas de conduccion.

Se comprobd la integridad estructural del equipo.
Mantenimiento correctivo:

Se realizé el cambio de la tarjeta electrénica principal.

Se reemplazaron sensores defectuosos.

Se repararon fugas en tuberias.

Se sustituyeron resistencias deterioradas.

Se ajustaron maédulos de controly cableado.

Se corrigieron fallas del sistema de seguridad.

v/ Maquina de Hielo YR140-AP-161

Se realizé mantenimiento correctivo completo, que incluyo diagnostico general, revision del control digital,
compresor, sistema eléctrico y refrigeracion con gas R290.

Se efectud recarga de gas, reparacion o cambio de valvulas, limpieza de condensadory ventiladores, cambio
de filtros de aire, revision del sistema de drenaje y pruebas finales de produccién y rendimiento.

v’ Selladora Stretch Film de Bandeja Manual
Se realizéd mantenimiento correctivo, que incluyd revision del sistema de calefaccion, placa PTFE y base de
rodillo.
Se inspeccion6 el mecanismo de corte, control de temperatura y conexiones eléctricas.
Se revis6 el sistema de rodillos y se reemplazaron piezas desgastadas, garantizando correcto
funcionamiento.



v’ Sierra de Pollos
Mantenimiento preventivo:
Se realizé limpieza profunda, lubricacidn y ajuste general.
Se verificd el estado del motor, conexiones eléctricas y sistemas de seguridad.
Mantenimiento correctivo:
Se cambi¢ la correa por desgaste.
Se reemplazé el disco/hoja de corte.
Se ajustaron y sustituyeron piezas con desgaste.

v' Cutter Modelo CTT15

Mantenimiento preventivo:
Se realizé limpieza completa del equipo.
Se lubricaron y ajustaron componentes méviles.
Se revisaron estructuras, proteccionesy sistemas de seguridad.
Mantenimiento correctivo:
Se realizé cambio completo del sistema eléctrico.
Se repararon y/o reemplazaron motores defectuosos.
Se repar6 la bandeja giratoria.
Se cambié correay cuchilla de corte.
Se ajustaron componentes adicionales dafiados.

v

Embutidora Modelo H15PA

Mantenimiento preventivo:

Se realizé limpieza completa del equipo.

Se lubricé el tornillo del émbolo con grasa apta para alimentos.
Se verifico el sello del émbolo.

Se inspecciond el sistema de manivela y velocidades.
Mantenimiento correctivo:

Se reemplazaron empaques desgastados.

Se repard la caja de pifiones.

Se sustituy6 la manivela.

Se revisaron y ajustaron boquillas.

Se realizé diagndstico de ruidos y vibraciones.

v/ Balanza TCS 300 kg

Mantenimiento preventivo:

Se realiz6 limpiezainternay externa.
Se verifico y ajusto la nivelacion.

Se revisd y calibré el sistema de pesaje.
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Se inspeccionaron conexiones eléctricas y panel digital.
Se comprobo estabilidad y repetibilidad.
Mantenimiento correctivo:

Se repard y/o reemplazé la celda de carga.

Se sustituyeron botones, display o placa electronica.
Se corrigieron errores de calibracion.

Se cambiaron ventiladores o fuente de poder.

Se repararon mecanismos deteriorados.

II. EVIDENCIAS

Por lo anterior, con el presente Informe de ejecuciéon se entregan las evidencias de las actividades
desarrolladas dentro del contrato CO1.PCCNTR.8676700 del 2025, demostrando asi el cuamplimiento al
de la necesidad contratada y haciendo entrega del objeto contractual a entera satisfaccion.
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FACTURA ELECTRONICA DE VENTA

AN

Representacion Grafica

Datos del Documento

Codigo Unico de Factura - CUFE :

463a370c05c1ebabeb407665ee287f4c9d29e8f15afb6df619b9a05bbb74d60a7af1al2385ae5d8eaab9e1a3de3700b8

Numero de Factura: NG-14

Fecha de Emision: 12/12/2025
Fecha de Vencimiento: 12/12/2025
Tipo de Operacion: 10 - Estandar

Datos del Emisor / Vendedor

Forma de pago: Contado

Medio de Pago: Consigancion bancaria
Orden de pedido:

Fecha de orden de pedido:

Razén Social: GUTIERREZ BALLESTEROS NEYS DEL SOCORRO
Nombre Comercial: GUTIERREZ BALLESTEROS NEYS DEL SOCORRO

Nit del Emisor: 22530151

Tipo de Contribuyente: Persona Natural
Régimen Fiscal:0-47

Responsabilidad tributaria: ZZ - No aplica
Actividad Econémica: 3312

Datos del Adquiriente / Comprador

Pais: Colombia

Departamento: Atlntico

Municipio / Ciudad: Barranquila

Direccion: CR 7 B 38 B 41 BRR LA MAGDALENA
Teléfono / Mévil: 3156950070

Correo: gutierrezneys0929@gmai.com

Nombre o Razén Social: SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE

Tipo de Documento: NIT

Nimero Documento: 899999034

Tipo de Contribuyente: Persona Juridica
Régimen fiscal: 0-13

Responsabilidad tributaria: ZZ - No aplica

Detalles de Productos

Pais: Colombia

Departamento: Bogota
Municipio / Ciudad: Bogota, D.c.
Direccion: Calle 57 8 69
Teléfono / Movil: 6015461500
Correo: ocastroa@sena.edu.co
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Nro.

10

11
12
13
14
15
16
17
18

19

20
21

22

23

24

25

26
27
28
29

Linea de negocio: #$36-02-00-008-910310;7964883;mjcamachos@sena.edu.co#$

Codigo
5001
5002

5003
5004
5005

5006
5007

5008

5009

5010

5011
5012
5013
5014
5015
5016
5017
5018

5019

5020
5021

5022
5023
5024

5025

5026
5027
5028
5029

Descripcion
Maquina express de café
Modulo de Cocina

Granizadora de dos Tanqu
escap 10L

Congeladaror Cap 1300 L
de dos puertas

Refrigerador Cap 1300 Ld
e dos puertas

Salamadra de cocina o gra
tinador

Asador Industrial A Gas

Maquina de Hielo de 55 Kg
cubo completa

Maquina de Helado duro T
aylor Freezer

Selladora de vaso de foil s
emiautomatica de dos pue
stos

Microscopio reveletion
Autoclave
Balanza analitica Ohaus
Homogeinizador
cambia de flujo laminar
Incubadora
Horno de secado
Nevera

Agitador magnetico y plan
cha

Microscopio olimpus
Microscopio

Microscopio

EQUIPO DIGESTOR DE FIB
RA

MAQUINA DE HIELO YR14
0 AP

Selladora Stretch Filmde B
andeja Manual

Sierra de Pollos
Cutter Modelo CTT15
Embutidora Modelo H15PA
Balanza TCS 300 kg

Notas Finales

u/m
NIU
NIU

NIU

NIU

NIU

NIU
NIU

NIU

NIU

NIU

NIU
NIU
NIU
NIU
NIU
NIU
NIU
NIU

NIU

NIU
NIU

NIU

NIU

NIU

NIU

NIU
NIU
NIU
NIU

Cantidad
2,00
2,00

2,00

2,00
2,00

2,00

2,00
2,00
1,00
2,00
1,00
1,00
1,00
1,00

1,00

1,00
1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

2,00
2,00
2,00
2,00

R i Rl e T e

R R e S

Precio unitario Descuento detalle Recargo detalle

3.100.000,00 $
3.200.000,00 $

2.900.000,00 $

2.500.000,00 $

2.200.000,00 $

2.200.000,00 $
1.600.000,00 $

1.700.000,00 $

3.800.000,00 $

450.000,00 $

2.700.000,00 $
3.100.000,00 $
1.900.000,00 $
2.000.000,00 $
4,500.000,00 $
3.300.000,00 $
3.900.000,00 $
1.500.000,00 $

2.250.000,00 $

2.800.000,00 $
2.800.000,00 $
2.800.000,00 $

4.300.000,00 $

1.800.000,00 $

800.000,00 $

1.700.000,00 $
1.666.000,00 $
1.400.000,00 $
1.600.000,00 $

0,00 $
0,00 $

0,00 $

0,00 $

0,00/ $

0,00 $
0,00 $
0,00 $

0,00/ $

0,00 $

0,00 $
0,00 §
0,00 $
0,00 §
0,00 §
0,00 §
0,00 $
0,00 $

0,00 $

0,00 $
0,00 §
0,00 $

0,00 $

0,00 $

0,00 $

0,00 $
0,00 $
0,00 $
0,00 $

0,00
0,00

0,00

0,00

0,00

0,00
0,00

0,00

0,00

0,00

0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00
0,00

0,00

0,00
0,00
0,00

0,00

0,00

0,00

0,00
0,00
0,00
0,00

IVA

IMPUESTOS

%

INC

Precio unitario
% de venta
6.200.000,00
6.400.000,00

e

B3

5.800.000,00

o

5.000.000,00

RSl

2.200.000,00

$ 4.400.000,00

o

3.200.000,00

o

3.400.000,00

RSl

7.600.000,00

A

1.350.000,00

$ 5.400.000,00
$ 6.200.000,00
$ 1.900.000,00
$ 4.000.000,00
$ 4.500.000,00
$ 3.300.000,00
$ 3.900.000,00
$ 1.500.000,00
$
$
$
$

2.250.000,00

2.800.000,00
2.800.000,00
2.800.000,00

$ 4.300.000,00

Rl

1.800.000,00

800.000,00

$

$ 3.400.000,00
$ 3.332.000,00
$ 2.800.000,00
$ 3.200.000,00
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Datos Totales

Documento generado el:
12/12/2025 15:17:53
Documento validado por la
DIAN:

12/12/2025 15:17:53

XML Generado por: Solucién
Gratuita DIAN

800197268

PDF Generado por:
Solucion Gratuita DIAN
Nit:800197268

Numero de Autorizacion: 18764088166522 Rango desde: 1 Rango hasta: 50 Vigencia: 2027-02-01

MONEDA copP MONEDA cop
TASA DE CAMBIO 0 TASA DE CAMBIO
Subtotal 106532000 Subtotal 106.532.000,00
Descuento detalle 0,00 Descuento detalle 0,00
Recargo detalle 0,00 Recargo detalle 0,00
Total Bruto Factura 106532000 Total Bruto Factura 106.532.000,00
VA 0,00 VA 0,00
INC 0,00 INC 0,00
Bolsas 0,00 Bolsas 0,00
Otros impuestos 0 Otros impuestos 0,00
Total impuesto (=) 0 Total impuesto (=) 0,00
Total neto factura (=) 106532000 Total neto factura (=) 106.532.000,00
Descuento Global (-) 0,00 Descuento Global (-) 0,00
Recargo Global (+) 0,00 Recargo Global (+) 0,00
Total factura (=) COP $ $ 106532000 ';otal factura (=) CoP $106.532.000,00
Valores informativos
Valores informativos
ANTICIPOS
Anticipos 0 ANTICIPOS
Anticipos 0,00
RETENCIONES
Rete fuente 0,00 RETENCIONES
Rete IVA 0,00 Rete fuente 0,00
Rete ICA 0,00 Rete IVA 0,00
Rete ICA 0,00
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. Camara de Conerci o de Barranquilla
d CAMARAD:  CERTI FI CADO DE MATRI CULA DE PERSONA NATURAL.
( ERCIO Fecha de expedici 6n: 25/11/2025 - 08: 46: 10
DEBMNGINA Reci bo No. 13051791, Valor: 5,800

CODI GO DE VERI FI CACI ON:  WB8406AFF

Verifique el contenido y confiabilidad de este certificado, ingresando a
www. canar abaqg. org.co/ y digite el cédigo, para que visualice |la iagen generada
al nonento de su expedicién. La verificacién se puede realizar de nanera
ilimtada, durante 60 dias calendario contados a partir de la fecha de su
expedi ci 6n.

"LA MATRI CULA MERCANTIL PROPORCIONA SEGURIDAD Y CONFI ANZA EN LOS NEGOCI CS
RENUEVE SU MATRI CULA MERCANTI L A MAS TARDAR EL 31 DE MARZO'

CON FUNDAMENTO EN LA MATRICULA E | NSCRI PCI ONES EFECTUADAS EN EL REG STRO
MERCANTI L, LA CAMARA DE COVERCI O CERTI FI CA

CERTI FI CA

NOVBRE, | DENTIFI CACION Y DOM CI LI O

Norbr e:
GUTI ERREZ BALLESTEROS NEYS DEL SOCORRO
NI T: 22.530.151 - 8
Domicilio Principal: Barranquilla

MATRI CULA
Matricula No.: 379. 440
Fecha de matricul a: 03 de Sep/bre de 2004
U tino afio renovado: 2025
Fecha de renovaci 6n: 10 de Enero de 2025
G upo NIF: 3. GRUPO II.

CERTI FI CA

UBI CACI ON

Direccion domicilio principal: CR7 B No 38 B - 41

Pagina 1 de 4



. Camara de Conerci o de Barranquilla
d CAMARAD:  CERTI FI CADO DE MATRI CULA DE PERSONA NATURAL.
( ERCIO Fecha de expedici 6n: 25/11/2025 - 08: 46: 10
DEBMNGINA Reci bo No. 13051791, Valor: 5,800

CODI GO DE VERI FI CACI ON:  WB8406AFF

MUNICIPIG Barranquilla - Atlantico
EMAI L: gutierrezneys0929@ot nmail . com
TELEFONOL: 3156930888

TELEFONO2: NO REPORTADO

TELEFONO3: NO REPORTADO

Direccion para notificacion judicial: CR7 B No 38 B - 41
MUNICIPIG Barranquilla - Atlantico

EMAI L: gutierrezneys0929@ot nmail . com

TELEFONOL: 3156930888

TELEFONO2: NO REPORTADO

TELEFONOB: NO REPORTADO

LA PERSONA NATURAL SI AUTORI ZO PARA RECI BI R NOTI FI CACl ONES PERSONALES A TRAVES
DE CORREO ELECTRONI CO, DE CONFORM DAD CON LO ESTABLECI DO EN LOS ARTI CULOS 291

DEL CODI GO GENERAL DEL PROCESO Y 67 DEL CODI GO DE PROCEDI M ENTO ADM NI STRATI VO Y
DE LO CONTENCI OSO ADM NI STRATI VO

CERTI FI CA

CLASI FI CACI ON DE ACTI VI DADES ECONOM CAS - Cl I U
Actividad Principal Cédigo ClIU 3312

Actividad Secundaria Codigo ClIU 4759
Oras Actividades 1 Cédigo ClIU 3311

Descripci6n de |a actividad econém ca reportada en el Fornulario de
Regi stro Unico Enpresarial y Social -RUES-:

CERTI FI CA

| NFORMACI ON FI NANCI ERA

El conerciante matricul ado reportd la siguiente infornmaci 6n financiera, |la cua
corresponde a la ultima renovaci 6n de la matricula nmercantil, asi

Est ado de situaci 6n financiera:
Activo corriente: $5.000.000, 00
Activo total: $5.000.000, 00

Pat ri noni o neto: $5.000. 000, 00

Pagina 2 de 4



Camara de Conerci o de Barranquilla

é CAMARAD:  CERTI FI CADO DE MATRI CULA DE PERSONA NATURAL.
ERCIO Fecha de expedici 6n: 25/11/2025 - 08: 46: 10
DE BaREANGLLA Reci bo No. 13051791, Valor: 5,800

CODI GO DE VERI FI CACI ON:  WB8406AFF

Pasi vo mas patrinoni o: $5.000. 000, 00

CERTI FI CA

ESTABLECI M ENTQ(S) DE COVERCI O

A nonbre de la persona natural figura(n) matriculado(s)en esta Canara de
Comercio el(los) siguiente(s) establecimento(s) de conerciol/sucursal(es) o
agenci a(s):

Nonbr e:
NEYS | NGENI ERI A Y COVERCI O
Matricul a No: 379. 441
Fecha de matricul a: 03 de Sep/bre de 2004
U tino afio renovado: 2025
Di recci 6n: CR7 B No 38 B - 41
Muni ci pi o: Barranquilla - Atlantico
CERTI FI CA
Que, los datos del enpresario y/o el establecimento de conercio han sido

puestos a disposicion de la Policia Nacional a través de la consulta a | a base
de datos del RUES.

Que la informaci6n anterior ha sido tonada directanente de los fornularios de
matricula y sus renovaci ones posteriores, diligenciados por el conerciante.

CERTI FI CA

Que de acuerdo con nuestras inscripciones, |os bienes sujetos a registro
mercantil relacionados en el presente certificado, se encuentran |libres de
enbar gos.

CERTI FI CA

RECURSOS CONTRA  ACTOS ADM NI STRATI VOS
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Camara de Conerci o de Barranquilla

( CAMARAD:  CERTI FI CADO DE MATRI CULA DE PERSONA NATURAL.
ERCIO Fecha de expedici 6n: 25/11/2025 - 08: 46: 10
DE BaREANGLLA Reci bo No. 13051791, Valor: 5,800

CODI GO DE VERI FI CACI ON:  WB8406AFF

De confornidad con | o establ ecido en el Cbédigo de Procedimento Adm nistrativo y
de o Contencioso Adnmnistrativo y la Ley 962 de 2005, |os actos adm nistrativos
de registro, quedan en firme dentro de |l os diez (10) dias habiles siguientes a
| a fecha de inscripcion, sienpre que no sean objeto de recursos

Para estos efectos, se infornma que para |a Canara de Conerci o de Barranquill a,
| os sabados NO son dias habil es.

Una vez interpuestos |los recursos, |os actos adninistrativos recurridos quedan
en efecto suspensivo, hasta tanto | os misnbs sean resueltos, conforne |o prevé
el articulo 79 del Cbédigo de Procediniento Adninistrativo y de | os Contenci oso
Admi nistrativo

ALAN ERICK HERNANDEZ ALDANA
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AN

Formulario del Registro Unico Tributario

001

2. Concepto |0 | 2| Actualizacion

141158501391

4. Numero de formulario

(415)7707 0) 00001

212489984(802 4115850139 1

5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional

14. Buzén electrénico

2 2 5 3 O 1 5 1 8 Impuestos de Barranquilla 2
IDENTIFICACION
24. Tipo de contribuyente 25. Tipo de documento 26. Numero de Identificacion
Persona natural o sucesién iliquida 2 |Cédula de Ciudadania 13 22530151
Lugar de expedicion 28. Pais 29. Departamento |30. Citidac/Muicipio
COLOMBIA 1 6 9 |Atlantico 0 -8 Malambo 4 3 3
31. Primer apellido 32. Segundo apellido 33. Primer nombre |’34. Otrg's nombres
GUTIERREZ BALLESTEROS NEYS DEL SOCORRO
35. Razén social
36. Nombre comercial 37 Sigla
VA WA A\ . NN
UBICACION
38. Pais 39. Departamento 40. Ciudad/Municipio
COLOMBIA 1 6 9 |Atlantico 0 8 |Barranquilla 001
41. Direccion principal
CR7B 38B 41 BRR LA MAGDALENA
42. Correo electrénico gutierrezneys0929@gmail.com
43. Codigo postal |44. Teléfono 1 3156 950 0 7 0]45. Teléfono 2
CLASIFICACION
Actividad econémica Ocupacion
Actividad principal Actividad.secundaria Otras actividades 52 Ntmero
46. Codigo 47. Fecha inicio actividad 48. codiga 49. Fecha inicio actividad 50. Codigo 1 2 51. Cédigo establecimientos
i | |
|3312||2004.09.03||i7_5 9[{2700 401903 [3 31 1] | 1
Responsabilidades, Calidades y Atributos
1 2 3 4 5 8 7 ) 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26
- I
scao|s [a2lao] [NV NI | [ L L [ [ [ ] ]
05- Impto. renta y compl. régimen ordinar
42- Obligado a llevar contabilidad
49 - No responsable de IVA
Usuarios aduaneros Exportadores
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
| ‘ | | | | | ‘ | ‘ 55. Forma 56. Tipo Servicio 1 2 3
54. Codigo |57 Modo | |
11 12 13 14 15 16 17 18 19 20
| | ‘ ‘ | ‘ |s8.crc ‘ |

IMPORTANTE: Sin perjuicio de las actualizaciones a que haya lugar, la inscripcién en el Registro Unico Tributario -RUT-, tendra vigencia indefinida y en consecuencia no se exigira su renovacion

Para uso exclusivo de la DIAN

60. No. de Folios:

SI NO|:|

59. Anexos

La informacion suministrada a través del formulario oficial de inscripcion, actualizacion, suspension
y cancelacion del Registro Unico Tributario (RUT), debera ser exacta y veraz; en caso de constatar
inexactitud en alguno de los datos suministrados se adelantaran los procedimientos administrativos
sancionatorios o de suspension, segun el caso, Pardgrafo del articulo 1.6.1.2.6 del Decreto 1625
del 2016. De igual manera al formalizar el tramite el usuario fue informado y acepta la politica de
tratamiento de datos ley 1581 de 2012.

Firma del solicitante:

Sin perjuicio de las verificaciones que la DIAN realice.
Firma autorizada:

084. Nombre REGINO CABRERA CARLOS ARTURO

985. Cargo Analista Il

Fecha generacion documento PDF: 10-02-2025 10:13:23AM



; ) | A N Formulario del Registro Unico Tributario 0 0 1

Pagina 2 Hoja 2
Espacio reservado para la DIAN 4. Numero de formulario 141158501391
07212489984(8 01411585013
5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional 14. Buzén electrénico
2 2 5 3 O 1 5 1 8 Impuestos de Barranquilla 2
Caracteristicas y formas de las organizaciones
62. Naturaleza 63. Formas asociativas ﬁ:lunl?cn!n(i?g%se;clgg{;tjlggdd& deréchn piiblico de orden nacional, departamental,
ed ol isines
65. Fondos 66. Cooperativas thrgn,%rcsadesy dgiilie
68. Sin personeria juridica 69. Otras organizaciones no clasificadas 70-Beneficia
Constitucién, Registro y Ultima Reforma Composicion del Capital
Documento 1. Constitucion 2. Reforma
71. Clase 09 82. Nacional %
72. Nimero
73. Fecha 83. Nacional publico %
1 1 .~ AR . R, S —

74. Nimero de notaria

75. Entidad de registro 0 3 84. Nacional privado %
76. Fecha de registro WO ) 0 9‘ 0 3 I N '
77. No. Matricula mercantil 37 9440
78. Departamento 0 8
79. Ciudad/Municipio 3_ ) { X 85. Extranjero %
| —\
Vigencia 86. Extranjero publico %

|
80. Desde |
81. Hasta | 87. Extranjero privado %

Entidad de vigilancia y control

88. Entidad de vigilancia y control

AN [ ]

Estado y Beneficio

Item 89. Estado actual 90. Feciia cambic-de estado 91. Numero de Identificacion Tributaria (NIT) 92. DV
1 8 0 [2'0\2 59 13 1] -
2 I ] -
3 | ] -
4 | ] -
: | ] :

Vinculacién econémica

93. Vinculacion

Sconémica 94. Nombre del grupo econémico y/o empresarial 95. Numero de |dentificacion Tributaria (NIT) de la 96. DV.

Matriz o Controlante

97. Nombre o razén social de la matriz o controlante

170. Numero de identificacion tributaria | 171. Pais 172. NUmero de identificacion tributaria
otorgado en el exterior sociedad o natural del exterior con EP

173. Nombre o razén social de la sociedad o natural del exterior con EP

Fecha generacion documento PDF: 10-02-2025 10:13:23AM



D I /\ N Formulario del Registro Unico Tributario
Establecimientos

Pagina 3 Hoja 6
Espacio reservado para la DIAN 4. Numero de formulario 141158501391
07212489984(8 01411585013
5. Numero de Identificacién Tributaria (NIT) 6. DV | 12. Direccién seccional 14. Buzén electrénico
2 2 5 3 O 1 5 1 8 Impuestos de Barranquilla 2
Establecimientos, agencias, sucursales, oficinas, sedes o nechOs entre otros

160. Tipo de establecimiento 161. Actividad econémica

Establecimiento de comerci g 2 |Mantenimiento y reparacion especializado de maquinaria y equipo | 3.3 1~2 !
£ PN I

162. Nombre del establecimiento

NEYS INGENIERIA Y COMERCIO

163. Departamento 164. Ciudad/Municipio

Atlantico 0 8 | Barranquilla 0V 1

165. Direccién

CR7B 38B 41

166. Nimero de matricula mercantil 167. Fecha ole Ja matiicula;merzantii
379441 12700470 9 0 3]
168. Teléfono 169. Fecha de cierre
3156950070 | ]
160. Tipo de establecimiento 161. Actividad econémica

162. Nombre del establecimiento

163. Departamento 164. Ciudad/Municipic

165. Direccién

166. Nimero de matricula mercantil | 167: Fecha de la matricula mercantil
| | L
168. Teléfono 169. Fecha de cierre
T — | 1 1 |
160. Tipo de establecimiento 161-Actividad ecendmica

162. Nombre del establecimiento:

163. Departamento 164. Ciudad/Municipio

165. Direccién

166. Nimero de matricula mercantil 167. Fecha de la matricula mercantil

168. Teléfono 169. Fecha de cierre

Fecha generacion documento PDF: 10-02-2025 10:13:23AM



RLPL BLICA DF COLOMBIA
“NTIFICACION PERSONAL

22.530.151
GUTIERREZ BALLESTEROS

NEYS DEL
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CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica |:| Publica Clasificada |:| Publica Reservada
PROCESO DE GESTION CONTRACTUAL
ETAPA PRECONTRACTUAL

CERTIFICADO DE APORTES AL SISTEMA DE SEGURIDAD SOCIAL INTEGRAL Y PARAFISCALES

FORMATO CERTIFICACION POR PERSONA NATURAL
ARTICULO 9 LEY 828 DE 2003

Neys Gutiérrez Ballesteros, identificado con 22.530.151 de Malambo Atlantico, de conformidad con lo
sefialado en el articulo 9 de la Ley 828 de 2003 y con sujecidn a las sanciones que para tal efecto establece
el Cadigo Penal en su articulo 442, bajo la gravedad de juramento certifico que he efectuado el pago por
concepto mis aportes y el de mis empleados a los sistemas de salud, pensiones, riesgos laborales, cajas
de compensacion familiar, Instituto Colombiano de Bienestar familiar — ICBF y Servicio Nacional de
Aprendizaje — SENA, durante los ultimos seis (6) meses calendario legalmente exigibles a la fecha de
presentacién de nuestra propuesta para el presente proceso de seleccion.

En ese sentido, certifico que me encuentro a Paz y Salvo por concepto del pago de mis obligaciones
derivadas de mi afiliacion con el Sistemas de Seguridad Social Integral, asi como del personal a mi cargo
que lo requiera.

Lo anterior, para dar cumplimiento a lo establecido en el articulo 50 de la Ley 789 de 2002 y la Ley 1150
de 2007.

La presente se expide a los 28 dias del mes de noviembre del 2025

Atentamente,

Neys Gutiérrez Ballesteros

C.C. 22.530.151 de Malambo Atlantico

Direccidn: Carrera 7b No 38b — 41 Barranquilla — Atlantico
Teléfonos: 3156950070 - 3005028639

Correo:gutierrezneys0929@hotmail.com

FIRMA:,/7; %;z,,’,‘? e


mailto:gutierrezneys0929@hotmail.com




Nit
N800229739
N800088702
N860011153
N890102002

enlace »

operativae

Informacién de la Planilla Pagada

Nit de comercio Operador de Informacién
Razén Social del Operador de Informacion
Descripcién

Fecha

Periodo de Cotizacion Otros Riesgos
Periodo de Cotizacion Para Salud
Empresa

CEDULA CIUDADANIA

Codigo Sucursal (Nombre)

Referencia de Pago/ Numero Planilla
Tipo de Planilla

Numero Transaccion Bancaria/ CUS
Banco

Valor

Estado de la Transaccién

Direccién IP de Origen

Cédigo Administradora
230201 PROTECCION
EPS010 EPS SURA
14-23 POSITIVA COMPANIA DE SEGUROS
CCF06 COMBARRANQUILLA

900089104-5
Enlace Operativo

Pago de SuAporte
2025-11-28, 10:57:28 AM
noviembre de 2025
noviembre de 2025
NEYS INGENIERIA Y COMERCIO
CC 22530151

)

81956463

|

1962417608

(1507) - NEQUI
$421.900

Aprobada

172.29.10.57

Nimero Afiliados

SubTotales:
Total a Pagar:

S e ==

Valor sin Mora
$ 227.800
$178.000

$7.500
$8.600

$421.900

Total Intéreses Mora
$0
$0
$0
$0

$0
$421.900

Enlace Operativo, Linea Expertos en PILA: Barranquilla: 385 24 44 - Bogota: 485 4485 - Bucaramanga: 697 87 27 - Cali: 485 9444 - Cartagena: 693 77 27 - Pereira: gﬁg
13 27 - Manizales: 892 80 27 - Medellin: 604 2727 - Desde otras ciudades: 018000 51 99 77.

Enlace Operativo no se hace responsable de las planillas y pagos realizados a través de otros operadores de informacién dado que no tiene medios para corroborar
la veracidad de la misma, su alcance se limita a replicar la informacién suministrada directamente por el cliente.

Antes de imprimir, aseglrese que sea realmente necesario. Proteger el medio ambiente esta en nuestras manos.

inaldel

ATOS
eXPRLA

"



© banco popular

Banco Popular

Certifica

Que Neys Del Socorro Gutierrez Ballesteros, identificado(a) con
Cédula de Ciudadania Nro. 22530151 es titular de la Cuenta de
Ahorros Nro. 210220626451 y a la fecha ha presentado un manejo
conforme a lo establecido en el contrato.

Esta certificacion se expide a solicitud del titular con destino a quien
interese a los 17 dias del mes de diciembre del afio 2025.

Atentamente,

Banco Popular S.A.

Documento sin firma

Bogota 743 46 46 | Linea Nacional 01 8000 184646

@ /BancoPopular X @Bco_Popular @ @bcopopular 3 Fogafin AVAL
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m EEEUW POLIZA DE SEGURO DE CUMPLIMIENTO ENTIDAD ESTATAL
= ESTADO S.A.
5% e S DECRETO 1082 DE 2015
CIUDAD DE EXPEDICION SUCURSAL CoD.SUC NO.POLIZA ANEXO
BARRANQUILLA BARRANQUILLA 85 85-44-101142123 0
FECHA EXPEDICION "~ VIGENCIA DESDE ALAS ~ VIGENCIA HASTA ALAS
DIA MES ANO | DIA  MES AKNO | HORAS | DiA  MES ANO | HORAS TIPO MOVIMIENTO
o5 | 12 | 2025 04 | 12 | 2025 00:00 30 | o4 | 202 23:50 | EMISION ORIGINAL
DATOS DEL TOMADOR | GARANTIZADG
B2 ON GUTIERREZ BALLESTEROS, NEYS DEL SOCORRO IDENTIFICACION  CC: 22.530.151
mDIRECCION: CR7B 38B 41BRR LA MAGDALENA |CIUDAD: BARRANQUILLA, ATLANTICO |TELEFONO: 3156950070)

DATOS DEL ASEGURADD | BENEFICIARIOD
ASEGURADO / SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA - REGIONAL ATLANTICO CENTRO DE DESARROLLO

=BENEFICIARIO: AGROECOLOGICO Y AGROINDUSTRIAL DA o= NIT: 599.995.034-1
#DIRECCION: CL9 NRO. 19 - 120 CIUDAD: _ SABANALARGA, ATLANTICO TELEFONO 3510799
#ADICIONAL:

OBJETD DEL SEGURO

1 CON SUJECION A LAS CONDICIONES GENERALES DE LA POLIZA QUE SE ANEXAN ECU010B, QUE FORMAN PARTE INTEGRANTE DE LA MISMA Y QUE EL ASEGURADO Y EL
TOMADOR DECLARAN HABER RECIBIDO Y HASTA EL LIMITE DE VALOR ASEGURADO SENALADO EN CADA AMPARO, SEGUROS DEL ESTADO S.A., GARANTIZA:

GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO NO. COl.PCCNTR.8676700 CUYO OBJETO ES: CONTRATO DE MANTENIMIENTO PREVENTIVO Y
# CORRECTIVO DE EQUIPOS DE LABORATORIO Y EQUIPOS DE PROCESOS AGROINDUSTRIALES DEL CENTRO CEDAGRO

AMPAROS
B RIESGO: PRESTACION DE SERVICIOS
=l ~vpaROS VIGENCIA DESDE VIGENCIA HASTA SUMA ASEG/ACTUAL
| CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO 04/12/2025 30/04/2026 $10,659,783.80
CALIDAD DEL SERVICIO 04/12/2025 30/04/2026 $10,659,783.80
ACLARACIONES
ALOR PRIMANETA | GASTQS EXPEDICION IVA TOTAL A PAGAR VALOR ASEGURADOTOTAL {  PIANDEPAGO |
§ *****++40,000.00 § *x+rx8 000.00 § *r+rg 120.00 § Hrarirkak57,120.00 § *+*+++21,319,567.60 CONTADO
INTERMEDLARIO 2 TRIBUCION COAEESURD
MOMERE CLAVE ' DE FART. MIOMERE COMPARLA, % FART, WALDR ASEQURADD

ANTONIO BARROS & COMPANIA LIMITADA- 48763 100.00

QUEDA EXPRESAMENTE CONVENIDO QUE LAS OBLIGACIONES DE SEGUROS DEL ESTADO S.A. SE REFIERE UNICAMENTE AL OBJETO Y OBSERVACIONES DE LA(S)
"] GARANTIA(S) QUE SE ESPECIFICAN EN ESTE CUADRO.

iy

NOTA: SEGUROS DE ESTADO S.A SE RESERVA EL DERECHO DE REVISAR Y HACER ACOMPANAMIENTO AL RIESGO ASUMIDO DURANTE LA VIGENCIA DE LA PRESENTE
POLIZA, POR LO TANTO EL ASEGURADOR COMO EL TOMADOR, PRESTARAN SU COLABORACION
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de Fianzas FISMA TOMADOR
il USTED PUEDE CONSULTAR ESTA POLIZA EN WWW.SEGUROSDELESTADO.COM ~ OFICINA PRINCIPAL: AUTOPISTA NORTE # 103 - 60, PISO 5 TELEFONO: 6012186977, 601-6019330 DLF048763A
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POLIZA DE SEGURO DE CUMPLIMIENTO ENTIDAD ESTATAL

DECRETO 1082 DE 2015

NIT. 860.009.578-6

CIUDAD DE EXPEDICION SUCURSAL COD.SUC NO.POLIZA ANEXO
BARRANQUILLA BARRANQUILLA 85 85-44-101142123 0

@ FECHA EXPEDICION ~VIGENCIA DESDE ALAS ~VIGENCIA HASTA ALAS
s DA MES  ANO DIA'  MES ANO | HORAS | DIA = MES  ANO | HORAS TIPO MOVIMIENTO

05 | 12 | 2025 04 | 12 | 2025 00:00 30 | oa | 202 23:59 | EMISION ORIGINAL

DATOS DEL TOMADOR | GARANTIZADD
M RaR~ON GUTIERREZ BALLESTEROS, NEYS DEL SOCORRO IDENTIFICACIONsed 'CC: 22.530.151
DIRECCION: CR7B 388 41 BRR LA MAGDALENA [cluDAD:  BARRANQUILLA, ATLANTICO TELEFONO: 3156950070

DATOS DEL ASEGURADD ! BENEFICIARID

#ASEGURADO / SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE - SENA - REGIONAL ATLANTICO CENTRO DE DESARROLLO . =
rmaBENEFICIARIO: AGROECOLOGICO Y AGROINDUSTRIAL IDENTIFICACION NIT: 899.999.034-1
S#HRECCION: CL 9 NRO. 19 - 120 CIUDAD:  SABANALARGA, ATLANTICO TELEFONO 3510799
ADICIONAL:

serda que puedes actualizar CONOCE LOS MEDIOS DE PAGO

datos de contacio

a la Ley 2200, a trave
nuestras paginas:

www.segurosdelestado.com

o www.segurosdevidadelestado.com W
s 5 L
Ve a la opcion PQR y selecciona @ﬂ} INTER e MOH‘H"RED

2] tipo de solicitud:

Acceso a la informacién v d G 2 m ‘ L) Coopidrogas

= Saquros del Estado Bancode 5 . Seguros del Estado
Bancolombia™ cCuenta Convenio 47189 : Kagat (- Cuenta Convenic DDB4S5445

VALOR PRIMA NETA GASTOS EXPEDICION IVA TOTAL A PAGAR VALOR ASEGURADO TOTAL PLAN DE PAGO
$ ****+++40,000.00 § *+*++++8,000.00 § rxeer9,120.00 § rrniaana57,120.00 § *++21,319,567.60 CONTADO
INTERMEDLARID DEETRIBLICION COABESURD
HNOMERE CLAVE % DS PART PIOMERE COMPATTIA 5 PART VALOR: ASEGURADD
ANTONIO BARROS & COMPANIA LIMITADA- 48763 100.00

=l QUEDA EXPRESAMENTE CONVENIDO QUE LAS OBLIGACIONES DE SEGUROS DEL ESTADO S.A. SE REFIERE UNICAMENTE AL OBJETO Y OBSERVACIONES DE LA(S) GARANTIA(S) QUE SE
"% SPECIFICAN EN ESTE CUADRO.

-

g OTA: SEGUROS DE ESTADO S.A SE RESERVA EL DERECHO DE REVISAR Y HACER ACOMPANAMIENTO AL RIESGO ASUMIDO DURANTE LA VIGENCIA DE LA PRESENTE POLIZA, POR LO
'ANTO EL ASEGURADOR COMO EL TOMADOR, PRESTARAN SU COLABORACION

;g PARA EFECTOS DE NOTIFICACIONES LA DIRECCION DE SEGUROS DEL ESTADO S.A. ES CARRERA 58 NO. 70-136 - TELEFONO: 3681078 - BARRANQUILLA

Eé FORMA DE PAGO

F REFERENCIA

g4 BANCO CHEGQUE Mo. VALOR PAGO:

=

I 1101361052003-4

E‘_‘_} (415) 7709998021167 (8020)11013610520034(3900) 000000057120 (96)20261204

o|{|EFECTIVOD

=

—[{|cHEQUE

[ L]

; TOTAL %

COPIA PARA PAGO EN BANCOS NO NEGOCIABLE
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