APOYO LOGISTICO TRANSPORTE & EMPRESARIAL
NIT 830515098-3

MATRIZ DE IDENTIFICACION DE PELIGROS, EVALUACION Y VALORACION DE RIESGOS Y
DETERMINACION DE CONTROLES (IPVR)

Proceso: Preparacién, manipulacién, almacenamiento, transporte y entrega de alimentos
Actividad: Manipulacién de alimentos — Contrato ICBF

Marco normativo: Decreto 1072 de 2015, Resolucién 0312 de 2019, Resolucidn 2674 de 2013,
lineamientos SG-SST ICBF

1. Identificacion de peligros y valoracién de riesgos

. . . Nivel Medidas de | Medidas de | Medidas de
.. Peligro Tipo de Consecuencia
Actividad . s . . de control control control
identificado riesgo posible . . .
riesgo (Fuente) (Medio) (Trabajador)
L . Area de S
L. Contaminacion ETA, Seleccion de L, Capacitacién
Recepcién de . o . . recepcion
. por alimentos en | Bioldgico afectacion ala | Medio | proveedores L BPM, uso de
alimentos o limpiay
mal estado salud certificados o1 EPP
sefializada
. L Control Orden, Uso de
. Presencia de S Contaminacidn . -
Almacenamiento Bioldgico . Medio | integrado de rotacion guantesy
plagas de alimentos .
plagas PEPS cofia
. Guantes
L Uso de cuchillos s Mesas .
Preparacioén de L . Cortesy .| Utensilios en anticorte
. y utensilios Seguridad . Medio estables y
alimentos heridas buen estado . (cuando
cortopunzantes organizadas )
aplique)
Exposicién a Equinos con Sefializacion | Delantal,
Coccion P Fisico Quemaduras | Medio qup . de zonas guantes
calor, vapor mantenimiento . ..
calientes térmicos
Lavado de
. L Enfermedades
Manipulacion Contacto con . . Protocolos Lavamanos | manos,
. . . Bioldgico transmitidas Alto
directa microorganismos . BPM dotados tapabocas,
por alimentos
guantes
. . L Uso de g . Guantes,
Limpieza y Manejo de i Irritacion, . Ventilacién
. Iy . Quimico . s Medio | productos gafas,
desinfeccion quimicos intoxicacion . adecuada .
autorizados mascarilla
- Vehiculo
Transporte de Derramesy . Golpes, . Recipientes L Calzado
. , Locativo . Bajo limpioy o
alimentos caidas lesiones adecuados . antideslizante
organizado
. ., Capacitacion
Jornada Posturas . (- Fatiga, dolor .| Adecuacion del | Pausas P .
. Biomecanico Medio . en higiene
prolongada inadecuadas muscular puesto activas
postural
Entrega de . s s Robos, . Coordinacion Entornos Identificacidon
. Riesgos publicos | Publico . Bajo . .
alimentos accidentes logistica seguros visible

2. Seguimiento y revisidn

e La presente matriz IPVR serd revisada peridédicamente y actualizada cuando se presenten

cambios en el proceso, el personal o las condiciones de ejecucién del contrato.

e Su aplicacion es obligatoria para todo el personal vinculado a la manipulacién de
alimentos.
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