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RESPUESTA A LAS OBSERVACIONES PRESENTADAS EN Ail. PROYECTO DE PLIEGO DE CONDICIONES
DEL PROCESO SELPSMO0012-25

PROCESO DE: |LICITACION PUBLICA CODIGO: SELPSMO0012-25
OBJETO: PRESTAR EL SERVICIO DE ALIMENTACION ESCOLAR EN LOS 35 MUNICIPIOS DEL
’ DEPARTAMENTO DEL HUILA

En cumplimiento de lo dispuesto en la Ley 80 de 1993, la Administracion Departamental del Huila se permite dar respuesta
a las observaciones presentadas al proyecto, ask:

DE: ORIGEN DORADO SAS

OBSERVACION

1. OBSERVACION TECNICA SOBRE LA PRESENTACION DE BODEGAS EN DOS ZONAS
DIFERENTES
Respetados sefiores,

Dentro del término otorgado por Ia Entidad para presentaraclaraciones y observaciones al pliego definitivo del proceso
SELPSM0012-25, y en atencién a las reglas prevalentes sefialadas en los literales a), b}y ¢}, respetuosamente solicitamos
aclarar el siguiente punto operativo:

1.1. Interpretacién del limite de adjudicacidn vs. presentacion de bodegas
El pliego dispone que:

* Elproceso corresponde a una Gnica licitacién, estructurada en cinco zonas.
»  Unproponente solo podra ser adjudicatario de una (1) zona.
* Noobstante, el proponente puede presentar propuesta para maximo dos (2) zonas, individualmente o en
conjunto.
Tecnicay juridicamente, presentar oferta en dos zanas implica acreditar todos los requisifos exigidos para cadauna,
entre ellos:

*  Bodegaubicada dentro de la zona correspondiente.
¢ Capacidad operativa suficiente.
*  Documentacion sanitaria, juridica y técnicaindependiente para cada zona.

Bajo estalectura, el proponente A podria:
¢ PresentarunabodegaparalaZona1,y
*  Presentarunabodegadistinta parala Zona 5,

siempre que ambas cumplan plenamente los requisitos del pliego, entendiendo que solo una zona podra ser
adjudicada, conforme alliteral b).

Necesidad de aclaracién por ambigiiedad generada en las respuestas previas
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Sin embargo, aigunas respuestas emitidas por la Entidad a observaciones anteriores, particularmente relacionadas con
el limite de zonas por proponente, pueden interpretarse como si no fuese viable que un mismo oferente presente dos
bodegas en zonas distintas, aun cuando el pliego si habilita expresamente Ia presentacion de propuesta en maximo dos
zZonas.
Esta posible ambigliedad podria;
. Restringir la libre concurrencia,
. Generar interpretaciones contradictorias, y

. Afectar la debida preparacion de las ofertas.

Solicitud de aclaracion

Porlo anterior, respetucsamente solicitamos ala Entidad precisarde manera expresa:

¢Puede un mismo proponente presentar dos bodegas distintas —cada una ubicada en la respectivazona (p. ej..Zona
1y Zona 5)— cuando decide presentar ofertas para dos zonas, ¢entendiendo que solo podra resultar adjudicatario de una
de ellas?

Esta aclaracion resulta fundamental para:

¢  Evitarinferpretaciones restrictivas o contradictorias,

¢  Garantizar igualdad de condiciones entre oferentes.
Asegurar una participacion amplia y transparente, conforme a los principios de las normas aplicables a la contraccién
estataly del proceso licitatorio.

RESPUESTA

Atendiendo la observacién formulada, la Entidad se permite precisar que el pliego de condiciones establece de manera |
expresa la licitacién publica, estructurada por zonas, permitiendo que un mismo proponente presente oferta hasta por un
maximo de dos (2) zonas, bajo el entendido que tinicamente podra resultar adjudicatario de una {1) sola zona.

En ese marco, la posibilidad de presentar propuesta en dos zonas distintas implica, como bien lo sefiala el observante, la
obligacién de acreditar de manera plena, suficienie e independiente el cumplimiento de todos los requisitos técnicos,
operativos, sanitarios y juridicos exigidos para cada zona en la que se participe, entre ellos, la disponibilidad de una bodega
que se encuentre ubicada dentro de los municipios de influencia de la zona respectiva y que cumpla integralmente con las
condiciones previstas en el numeral 42.3 del pliego de condiciones.

En ese sentido, es técnicamente obligatorio que un mismo proponente, al presentar oferta para dos zonas diferentes,
acredite una bodega distinta para cada una de ellas, siempre y cuando cada bodega cumpla, de manera auténoma, con
los requisitos de localizacién, capacidad de almacenamiento, dreas funcionales, condiciones sanitarias, documentacion de
propiedad o tenencia, uso exclusivo para el Programa de Alimentacion Escolar y demas exigencias técnicas establecidas
en el pliego. Lo anterior resulta coherente con la naturaleza del proceso y con la necesidad de garantizar que, en caso de
resultar adjudicatario en cualquiera de las zonas ofertadas, el proponente cuente con la infraestructura idénea y suficiente
para asegurar la adecuada operacion del programa.

Ahora bien, debe precisarse que ia Nota 1 del numeral 42,3, al indicar que no se permitira concurrencia de bodegas en
zonas diferentes al esquema de distribucion de municipios definido, debe interpretarse en el sentido de que la bodega
acreditada para una zona determinada debe estar ubicada dentro de los municipios que conforman dicha zona y no puede
pretenderse su utilizacién para una zona distinta a aquella para la cual fue presentada. Esta restriccion busca preservar la
coherencia logistica del modelo de operacién, garantizar tiempos adecuados de distribucion y asegurar condiciones
optimas de calidad e inocuidad de los alimentos, y no implica una prohibicidn para que un proponente presente mas de
una bodega cuando participe en mas de una zona, siempre que cada una se ajuste estrictamente a la zona
correspondiente.
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Asi mismo, se reitera que, en virtud del limite de adjudicacion previsto en el pliego, aun cuando el proponente pueda ofertar
hasta en dos zonas y acreditar bodegas diferentes para cada una, en ningin caso podra ser adjudicatario de mas de una
zona, evento en el cual Unicamente se exigira la disponibilidad y permanencia de la bodega correspondiente a la zona
finalmente adjudicada durante todo el plazo de ejecucién de la operacion, conforme a lo sefialado en la Nota 3 del numeral
42.3.

Las bodegas ofertadas estaran sujetas a la verificacion técnica, documental y sanitaria por parte del equipo
interdisciplinario de la Entidad, incluyendo ias visitas de campo que se adelanten dentro de la etapa de evaluacion, de
acuerdo con lo previsto en el pliego de condiciones y las comunicaciones que se realicen a través de la plataforma SECOP
I

En consecuencia, la interpretacién planteada por la observante resulta acorde con el disefio del proceso, en tanto reconoce
que la presentacién de ofertas en dos zonas exige el cumplimiento pleno de los requisitos para cada una de ellas, sin
desconocer que la adjudicacion se limitara a una sola zona, ni las restricciones de localizacion, uso exclusivo y verificacion
establecidas en el pliego, las cuales se mantienen incolumes y seran aplicadas de manera estricta por la Entidad.

OBSERVACION

2. OBSERVACION TECNICA DISTRIBUCION DE LAS AREAS

El pliego solicita que el propenente presente un plano esquematico firmado por un profesional en arquitectura o
ingenieria civil, en el cual se evidencie la distribucion de las 4reas internas de la bodega, incluyendo las zonas A—K,
cada una con un metraje minimo de 20 m2.

Estas dreas son exigidas como parte del inmueble destinado a la operacién, lo cual supone que deben encontrarse:

. Dentrc de la bedega,

0 Debidamente delimitadas,

. Con continuidad estructural,

. Bajo condiciones sanitarias y operativas equivalentes,

. En un espacio construido, cerrado y protegido, compatible con normas de inocuidad y cadena de frio.
2.1. Solicitud de aclaracion sobre el uso de areas externas o complementarias

Respetuosamente solicitamos que la Entidad aclare de manera expresa si:

1. LEs permitido completar las dreas minimas exigidas (A~K) mediante espacios externos a la bodega,
tales como patios, terrazas, antejardines, zonas descubiertas, garajes o areas no construidas?

2. (Es valido acreditar el cumplimiento del metraje minimo mediante la adicién de estanterias, mobiliario o
elementos modulares, sin que exista un area fisica construida y cerrada que cumpla realmente con dicha capacidad?

3. En inmuebles tipo casa-bodega, ;pueden utilizarse patios, corredores o zonas abiertas como parte de las
areas técnicas exigidas (recepcion, almacenamiento, lavado, ensamble, etc.)?

2.2. Aclaracién solicitada sobre el uso de segundos pisos de locales comerciales como bodegas

Dado que en algunos municipios del Departamento del Huila no cuentan con infraestructura industrial, solicitamos
identificar claramente si:
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¢Es posible acreditar como bodega de almacenamiento de alimentos el segundo piso de un local comercial, aun
cuando dicho espacio no corresponda a:

o Una bodega construida para almacenamiento de alimentos,

. Un area disefiada para carga y descarga,

. Un espacio con acceso adecuado para vehiculos de distribucion,

. Un &rea con capacidad estructural certificada para soportar inventarios,

. Un area que cumpla condiciones de ventilacién, alturas minimas, superficies lavables, rutas sanitarias y

manejo de residuos acorde con la normatividad del PAE.

Solicitamos se precise si la Entidad admite como “bodega” un segundo nivel que originalmente fue disefado para
oficinas, vivienda, comercio u otros usos no industriales, especialmente en municipios donde no existan bodegas
formales, o si, por el contrario:

» La bodega debe ser un espacio construido, en primer nivel, disefiado y habilitado especificamente para
almacenamiento de alimentos, con condiciones técnicas verificables mediante visita y plano esquematico.

2.3 Finalidad técnica de la aclaracién

La respuesta a esta observacion es indispensable para:

. Garantizar igualdad de condiciones entre los oferentes.
. Evitar que se presenten estructuras que no cumplen estandares sanitarios ni logisticos.
. Impedir interpretaciones que permitan ampliar artificialmente las areas mediante patios, estanterfas o

zohas improvisadas.

. Hay que asegurar que las bodegas cumplan criterios reales de operacion, inocuidad y seguridad para el
PAE.

Agradecemos se emita una respuesta precisa, de caracter téchico y vinculante, que permita estructurar adecuadamente
las propuestas y asegurar que todas las bodegas cumplan las mismas condiciones minimas de habilitacién sanitaria ¥
operativa.

RESPUESTA

En atencion a la observacion presentada, la Entidad se permite dar respuesta en los siguientes términos:

El numeral 42.3 del pliege exige de manera expresa la acreditacién de una bodega apta para el almacenamiento de
alimentos y/o materias primas, ubicada dentro de los municipios de influencia de la zona para la cual se presente oferta,
con uso exclusivo para el PAE, y cuya verificacion se realiza a partir de la existencia fisica, delimitacion, sefializacion y
funcionalidad, Dichas areas deben encontrarse claramenie identificadas, garantizando condiciones adecuadas de
inocuidad, control sanitario, seguridad alimentaria y eficiencia logistica, aspectos que son consustanciales a la correcta
ejecucién del programa,

En referencia al complemento de las areas minimas exigidas, la Entidad precisa gue esta solicitud no es procedente, toda
vez que dichas dreas corresponden a procesos criticos del manejo de alimentos —recepcién, control de calidad,
almacenamiento _de productos perecederos y no perecederos, almacenamiento de fruver, refrigeracion de lacteos,
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ensamble y alistamiento de raciones, manejo de productos no conformes, despacho y almacenamiento de productos de
aseo— los cuales, por su naturaleza, deben desarrollarse en espacios cerrados, construidos y protegidos de factores
ambientales, bicldgicos y fisicos que puedan comprometer la inocuidad de los alimentos. No obstante, de manera
excepcional y restringida, unicamente se permitird que el Area G (almacenamiento de canastillas) y el Area H (favado de
canastillas y estibas) podran ubicarse en espacios externos a la bodega, siempre y cuando dichos espacios se encuentren
debidamente delimitados, cuenten con superficies sanitarias, drenajes adecuados, control de residuos, proteccion frente
a contaminacién, y cumplan integralmente con las condiciones técnicas, sanitarias y normativas exigidas por la autoridad
de salud, circunstancia que sera objeto de verificacion en |a visita técnica.

Ahora bien, respecto al cumplimiento del metraje minimo, la Entidad precisa que, en armonia con lo indicado respecto del
uso excepcional de espacios externos para determinadas dreas, se aclara que las dreas G (almacenamiento de canastillas)
y H {lavado de canastillas y estibas), cuando se ubiquen en espacios externos debidamente delimitados, construidos o
acondicionados, si podrén ser contabilizadas dentro del metraje minimo exigido, siempre y cuando dichos espacios
correspondan a areas fisicas reales, siempre y cuando cumplan integralmente con las condiciones técnicas, sanitarias y
normativas exigidas por la autoridad de salud.

Frente a la inquietud relacionada con el uso de inmuebles tipo casa-bodega, y en concordancia con lo previamente
sefialado, la Entidad precisa que no es permitido el uso de este tipo de inmuebles para el Programa de Alimentacion
Escolar. Lo anterior, atendiendo que por la naturaleza del servicio, requieren desarrollarse en espacios construidos para
un servicio industrial y/o comercial, los cuales deben encontrarse delimitados y protegidos, que permitan garantizar
condiciones requeridas, especialmente los referentes a Area de Despacho, Area de ensamble y alistamiento de RPS y RI,
Cuarto de refrigeracion para almacenamiento de productos lacteos y sus derivados, entre ofros y que, los mismos cumplan
con los estandares de inocuidad, control sanitario, proteccién frente a contaminantes ambientales, control de vectores,
seguridad alimentaria y continuidad del fiujo de proceso, conforme a los estandares técnicos aplicables al manejo y
almacenamiento de alimentos.

Si bien el pliego no resiringe la tipologia del inmueble ofertado, si exige que las areas técnicas formen parte de la bodega
y cuenten con condiciones homogéneas de funcionalidad y control sanitario. El uso de inmuebles destinados para otro fin,
expone los alimentos y materiales a riesgos de contaminacién cruzada y dificulta el cumplimiento de los criterios de
inspeccién y verificacion sanitaria exigidos por la autoridad competente, razones por las cuales no resulta compatible con
los requerimientos establecidos en el numeral 42.3 del pliego de condiciones.

Se reitera que la Gnica excepcidn admitida corresponde, de manera restringida, a las 4reas G (almacenamiento de
canastillas) y H (lavado de canastillas y estibas), las cuales podran ubicarse en espacios externos Unicamente cuando
cumplan integraimente con las condiciones técnicas, sanitarias y normativas exigidas, estén debidamente delimitadas,
cuenten con superficies sanitarias, drenajes adecuados, control de residuos y proteccion frente a fuentes de
contaminacién, y sean plenamente verificables mediante planc esquematico, registro fotografico y visita técnica.

Ahora bien, la prestacion del servicio y ejecucion del Programa de Alimentacién Escolar exige una infraestructura que
permita garantizar condiciones técnicas, sanitarias y logisticas propias de una operacion de manejo masivo de alimentos,
lo cual implica contar con 4reas claramente delimitadas, protegidas y funcionales. En particular, areas criticas como el
Area de Despacho, el Area de ensamble y alistamiento de RPS y RI, y el Cuarto de refrigeracién para almacenamiento de
productos lacteos y sus derivados, requieren condiciones esiructurales y operativas que dificilmente pueden satisfacerse
en inmuebles tipo casa-bodega ubicados en un segundo o tercer piso, dadas sus limitaciones en accesos, circulacién
interna, alturas, cargas estructurales y control ambiental.

Por lo expuesto, es claro que, estas dreas demandan que su ubicacion se encuentre integrada dentro de un plano
estructural disefiado para facilitar el acceso, maniobra y operacion de vehiculos de distribucién, asi como el cargue,
descargue y embalaje de productos, garantizando eficiencia logistica y reduccién de riesgos durante la operacién. Dichas
condiciones san propias de construcciones industriales o comerciales habilitadas para almacenamiento de alimentos y
resuitan indispensables para asegurar la correcta ejecucion del PAE, razén por la cual no es viable admitir inmuebles cuya
configuracion estructural no responda a estos requerimientos.

En este orden de ideas, la Entidad considera que las reglas establecidas aseguran la igualdad de condiciones entre los
oferentes, previenen interpretaciones extensivas del requisito y garantizan que las bodegas ofertadas respondan a
estandares técnicos y sanitarios adecuados para la operacion del Programa de Alimentacion Escolar. En consecuencia,
se mantiene incélume lo dispuesto en el pliego de condiciones, sin que haya lugar a Ia aclaracién o modificacién solicitada,
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reiterando que el cumplimiento de estos requisitos sera objeto de estricta verificacién documental y técnica durante la
etapa de evaluacion y en las visitas de campo correspondientes.

DE: LOGISTICA DE ALIMENTOS S.A.S

OBSERVACION

LOGISTICA DE ALIMENTOS COLOMBEA S_A_S.
SET DOYL SO0, 7451

OBSERVACIONES TECMICAS AL PIIEGO DE CONOICIONES GENERALES DEFINITIVO DE LA
LICIFACKIM PUBLICA SELPSMODTZ-2S

FROTOCOLOD BE MUESTREO ANMNEXC &

s vez revisado ef Anexo 6 — Pralocoio de MMuestreo, se wvalids gue jia Entidad
incorpord ! parametrs de turbidez del agua dentre de los andlisis fisicogquimicos,
como ajuste parcial @ las observaciongs presentadas.

hNo obstante. y con &f fin de garantizar la aplicabifidad real del requisito en el contexta
territoriat del! Departarmants del Houila, asf come preservar la coberencia teonica del
plan de muesireds sin desnaturalizar ef alcance del PAE, so solicita respetuasamesite
que el parametro fisicogquimico del agua se establexos de manera opaional y
altearnativa, ¥y no acumuiativa.

EHry ese sentido, se propone gque o Anexo 8 deje expraesasmanta consignado el
pararmnetro en los siguientes terminos: Aguas: monitores de pi v cloro resicdual in
it wes il v turbidez

Estae ajusie permitiria gque et monitorecs se adecte =z ias condiciones reales de
ruesSired an el departamaanto del Haika, ain eliminar ef eanfogue preventivo ni @f control
sanitario del agua ulilizada en fa preparacion de atirmentos.

L2 redacecidn propuesta no alimina o] requisito, no reduce el asstandar de catidad
axigido y noe afecta la finatidad del plan de muestres, sino g otorgs flexibilidac
teocnica razonable, evita exdgir mediciones gue dependen de infragsiractura pablica
ajena al operador y garantizs la cormrecta sjecucitn do! contrato en condiciones
objaetivamente verificables,

Este ajuste: raesulta coherente con los principios s razonabilicad, proporcionalidad vy
aauilibrio corntractual, ¥ contribuye a asegurar fa pluralidad de oferantss vy la corrects
prastacidn del servicio an todo el territorio.

e g hen U RS
AMNGELA PATRICIA DURANM mEREE
., 1. 078 508 453 tde Paicol, Huilla
Reprasentante Legal
LOGISTICA DE ALIMENTOS COLOMEBIA S.A.S.

RESPUESTA

La Entidad acepta favorablemente la observacion presentada y acoge la propuesta de ajuste al Anexo 8. Protocolo de
Muestreo, estableciendo el parametro fisicoguimico del agua de manera opcional y alternativa, y no acumulativa, en
los términos de monitoreo de pH y cloro residual in situ y/o pH y turbidez. Este ajuste garantiza |a aplicabilidad del
requisito en el contexto territorial, sin afectar el enfoque preventivo ni los estandares de calidad e inocuidad del PAE.

DE; LOGISTICA DE ALIMENTOS S.A.S
OBSERVACION
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LCSISTICA DE ALIMENTOS COLONMBIA S A S,
NIT 2OL.500. 74591

CRBSERVACIONES TECNICAS AL PLIEGO DE CONDICIONES GENERALES DEFINITIVO DE LA
LICITACION PUBLICA SELPSIMD0TR-25

1. ANEXO 11 (ASEO):

Do o revision def Anexo 17 — Especificaciones de antrega de insumos ¢ implamentos
<o aseo, asi como del andglisis finonclars incluido por 1a Entidad (tem 6 — ATEC), se
avidencia una desproporcion entre las cantidades v frecuencias de suminisiro exigidas
¥ @ operacion real def Programa de Alimentacién Escolar — PAS,

En paricular, sa abserva gue warios inswumos de aseo con periadicidad meansuat (talos
como detergents, desinfactante, lavaloza, entre otras) estidn calculados ¢or base an
30 dias calendario, sin considerar gue la prestacitn del Servicio dal PAE sa ajacuta
exciusivaments duranis los dias habiles efectivamente iaborados, de gcuerdo con o
calendario escolar., excluyends semanas de receso, Jdias fostivos, sabados ¥
domingos.

Cebe resaltarse que ef pago del contrato se realiza por raciones sfectivamente
atandidas, o cual guards relacidn directa con los dias reales de operacidn del
programa. En consacuancia, mantenar una periodicidad fija mensual basada an 30
dins catendario genera una sobreestinmacidn de las cantidades requeridas, ncrementa
de manera injustificada fos costos del ftern de aseo vy afacta la correctsa estruchiracion
acondmica de las ofertas.

Esta situacidrn impacta negativamente |a planeacion y aconongia <ot operador al exigir
insumos en volumenes que no corresponden al consumo real durante In wvigencia del
servicio.,

Por o anterior, solicitamos respetucsamente a ia BEntidad ajustar 1a periodicicdng v
csantidades de los insumnos de aseo de racuencia mensual, de monera oue su
SMirdsiro se realice de forma proporcional a los dias habiles efectivarnente iaborados
seqln el calendario escolar, garantizando coharancia con la aperacidn deal FAE, el
esquemna de pago por raciones atendidas vy una adecuada astimacion e costos.

Adicionalmante, es mportante sefialar gue aste MISMo INconveniente relacionaddo £OT
el componente de aseo se ha presentado en vigencias antaeriores, situscisn que Tue
objeio de andlisis y concertacidn antre la Entidad vy fos operadorass, lagrario acuardos
téonicos en fos cuastes la provision y et reconocirniento, de los insumos de aseo so
ajustaraon al nomears réal de dias del cafendario escolar. Esta practica permitid an:
planeacidn mis adecuada, coherente con jla operacidn efectiva del Frograma W
alineada con los principios de mzonabilidad, eficiencia ¥ correctna gj2cucion da ia
oparaciGn, por o gue se considers pertinente mantaner aste oritedo an ia Prosante
wvigenciz, @ fin da avitar Sobreestimacionas o desajustaes en la operacién del PAES,

RESPUESTA

Desde la Entidad se precisa aclarar e indicar lo siguiente:

Los calculos establecidos para los insumos de aseo; detergente, desinfectante, lavaloza, entre otros; de acuerdo con
el Anexo 11, se especifica que estan para una base de 30 dias calendario. Es decir, que el célculo gue los operadores
deben realizar mensualmente es tomando como referencia las cantidades establecidas, proporcionalmente con el
numero de dias habiles que se ejecuten durante el mes de operacion.

OBSERVACION
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2. QBRBSERVACION TECNICA — MENU 12 MINUTA COMPLEMENTO (JUGO DE
SHIAYARA EMN LECRHE)

PROUBMARLS 2 SECUNDARS, e

[T G
=

R RS e

i | 4 1467 | 110 173 130 180 | 135
Respatuosamente, nos perrmitimos presentar =@ miguoiente observacicn 1E&crriom
respgacto @ los pesos npeatos establocidos en el WNernd No., 12 de o Minouta oo
CTowmplarmanta Afimentario, of cual contarnpls ta prepgaracion de jugo de Quayaba oo
lechea.

B acuerdo oon o fPalado e ia dMinuta Patron de! FProgreama de Adfimentacidn
Escolar (PAE), paras = bebidas con leche s establecen pardimeatros clarocs en cuanio
al paso neto de jos ngredientes y al volurmeaen 1olat de la poncion serndda, diferencissco
ITHOS conceptos Ao Manera oxprosas,

En ente seatido, iz Mirnuia Patrdn define que, pars ia preparacidn de bebidas conm
techeae:

Ef componante lacteo debe coresponder @ 13 g de feche en pofvo o 100 mi de lecha
Hguida para AR, Primmaria 1 y Primaria 2, v 158 g de lechia on paive o 100 mil de keckha
liguida pars Secundaria, Maodia v Ciclos.

El componente de otras alimentos, dentro de fos cusies se inciuyer: frulss oormo o
Suayaba. dabs @ncontrarse dentro de los sigulentes cangos:

- AR vy Primaria: entre 10 g w60 g
- Secundaria, Maedia y Ciclos: entre 12 g v 60 ¢

£l volurmen itotal servido debe ser dae Z00 om® paras AR v Primacda, W 220 ot paars
Secundaria, Moadia ¥y Ciclos, preparado an proporcidns ryitac Zfirra yw rnitad leche.

Na obstante, at revisar 08 pesos rietos establecidos an @ plieago para 21 afio 2006, soe
avidencia que pars 2 jugo de guayaba con leche incluides e o CorTiplaennenico
alimentario se asignan valorss de B0 g, 110 g, 130 g v hast=s 1535 o de guayabua,
depandiersdo del grupo etario, los cuales exceden da manacss signiffcstive et Hooite
maxinmo de 60 g definicdo por ia Minuts Patran dael PAE,

Esta sitwuacidn sugiere yna posible confusidn antre of wolumern tota! oo o Oraiten
saervida y &l pesc neto dal ingrediente guayabna, (o coal generm valores CHIEE MO Se
ajustan & 1la nornatividadg téonica vigente del Proagramas, ni gusrdan coherancia con i
coMmposicion nutricional astatblecida para un complemento alimaentario.

En wvirtud de 1o anteror, respetuocsamante soflicitamos gue os pesolr netos de la
guayaba establecidos en 21 Marndg No. 12 de In fdinota dge Complormento soan
revissados ¥y ajustados, de manera gue sa sSrmonicen con os rangos definidos et o
Minuta Patrén del PAE. garantizando asi el cumplimients normativo, @ adecuada

RESPUESTA

Teniendo en cuenta su observacion, la entidad se permite aclarar que en el ment N°12 del CAJM/JT, se usa el
componente Fruta como el patron de referencia, en donde establece minimo 80g, 110g, 110g, 130 y 135, para los
niveles de escolaridad preescotar, primero, segundo y tercero, cuarto y quinto, secundaria y media y ciclo
complementario respectivamente, cumpliendo con la minuta patrén, por lo anterior se despacha desfavorablemente
Su observacién.

OBSERVACION

R, OBSERVACION TECNICA MINUITA ALMUIERZL — BMENU €% bl 1 -3
{FPFRRODISSTOr AGIUIACATE)

FET DMI\R!K 72

G
TN T S -
FRos oo ivoarriantea, moas poermititmos Pracentar 0 Siouaidenin obssaremcicor Tt ezrvicsa
respecto & las cantidades establecidas para ol CoRIE il TR ¢ irzeslhicio e b
rsalads Gl Vierad No., 11 w16 de la Minuts sn onocdaiicoad oe LIrTVAER T, COPRTrrvie =
hos vatores Gefinidos por a Entdacd paoaras = wvigencis 2026 Y S0 COrTgSarachon oorn las
coratidadas rmanefadas i B vigancia inmadiatamania sk ror.
D acriercdo cory I DAINULE Fatrer el Progranna e Adimesnlacican Escoiar {FP M/}, pars
i rmodatlidad oo asimoersos se establotan pesos minimos requeridos de ensalads o
wearchars calionia, IDNNO on poso naic ool ot oot ar POrcionm Sorvicla, Ssaopirn ol
DPrUERG olarid., asic

- A {FPraescolirer) mmiinano 56 o

Primaria (Grados 17, 27 ¢ 3% minimo 60 o
Prirmmriza 2 (Grados 47 y 8% minimo 65 o
Secundana: minimoe 70 o
MMadin y O S rminime 90 o

L Mirnsta Paicdrm ss clars o aseifalar goue estos veioras O renErarviaers @ vrrnirrmos
exigicdos, ¥y gue in Entidadd bercritoriml pumcoe oresnentarlos oo sk T e Torrtm ierormr ol
@poris rralricions el merall oo oD Stmie, IChos INCrerveentos cekrars realErarsa Do
criterics oe soasonsbhilicac, proprorcior ¥ rerecia tdrorica, sin odeswirtueose e
rraluralazs o I e bR i el prerverar desDolBreses o I8 racidrn S e rstarias.

#E Ty fA—1=3 T et Bl ] por ia Eantidec parn ol adfico 2026 an of CoOmipDonants
R e BRI L=t SN T il e ey E=1v 1 = e S Egte pi—rN ] ot = E= Tl L= Iy ERrvesra
significativee o solas les mintmes establecidos por ka RMinats: FPatntsr., Sino tambidarn las
Pl i=F-TC 2 24 wtilizacimes -y e i TN Emc ol s e e A Tterioo, Presariaancio
Incrernenios sestancinlos cprude roasoitoar Epmproporcionaados frente a los reqguarirnienatos
T Cricos «del prograer o

Zrn particuiar. se obsarvs gue poara aslgunos LD EIACOS oS meEasos  reetos  ofey
aguRcate alcaxrzan veloras considerablomento s pariores o bas rrinionos waxigicios,
Hagando incluso a duplicar o axeadar amplisrmonto s canticdacaons  cier rezfarrasrycizs, mmim

Quier S avidoancio unm JUStificodtdn Soricms, nutrickesnmt o prograsnaaticess FLEem  rodsgriiiicler
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RESPUESTA

De acuerdo con su observacion, la entidad se permite aclarar que para el componente ensalada o verdura caliente de
la minuta patrén del complemento alimentario almuerzo, se establece un minimo gramaje para la porcién servida, sin
embargo la entidad aumento el gramaje del alimento aguacate al considerarse un alimento que aporta especificamente
grasas monoinsaturadas y poliinsaturadas que trae multiples beneficios para el crecimiento y desarrollo de los nifios,
nifias y adolescentes; adicionalmente es un alimento de produccién local lo cual dinamiza las compras publicas locales.

Dicha planeacidn de mends no puede ser objeto de comparacién con las vigencias anteriores, dado a que este es un
nuevo proceso para la vigencia 2026, en donde se realizan ajustes y modificaciones de acuerdo con la experiencia en
el consumo y aceptacion de los menuis por parte de los beneficiarios.

Por lo anterior se despacha desfavorablemente su observacion.

OBSERVACION
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OBSERVACIONES AL ANEXO 81 — PROCEDIMIENTO PAE

En rglacidn con el Anexo No. 01 ~ Procedimiento PAE, medianie el cual se
describen y clasifican las inconsistencias deteciables durante la operacién del
Programa de Alimentacidn Escolar, s& considers necesario que el Comité Evaluador
analice y valore fos siguientes aspedtes, de conformidad on la nomnativa v los
lineamientos vigentes del PAE.

De acuerdo con los Lineamientos Técnicos vy Administratives del Programa de
Alimemacién Escolar ~ PAE, expedidos por la Unidad Administeativa Especlat de
Alinanlacion Escolar — Alimentos pars Aprender {(UApA), la supervisién y el
seguimients del programe deben orlentarse priovtardamente a e identilicacion,
correcelon y mejora de las shiuaciones operalivas, garantizando en todo momento
continuidad del servicio ¥ g proleccidn del derecho a la alimentacitn sacolar de los
beneficiarios.

En este contexto, &5 importante precisar que los hallazgos encontrades durante tas
operaciones del PAE deben concebirse como subsanables, en 18 medids en que los
operadores actGan bajo el principic de buena fe, sin infencltn de incumiplimlento, v
con un enfoque permanente de mejora cordinua. Las inconsistencias que
eventuaimente se presentan durante la gjecucidn def programa obadecen, en muchos
easos, a siluaciones operativas, logisticas o externas que se saten del contro! directo
de la operacion, o que pueds generar fallas puntuales en el sistema, sin que eflo
implique mala f2, negligencia detiberada o Incumplimiento grave.,

Por el gontrario, los operadores del PAE orientan su actuaclén a la comeccién

LOGISTICA DE ALIMENTOS COLOMBIA 5.4.5.
RIT 901.508.749-1

inmediata de las slivaciones identificadas, implementando ajustes, scciones
correctivas y mejoras conlinuas. razén por la cusl resulta indispensable que se
garantice slempre la oportunidad real de subsanar los hallazgos delectados durante
ia supervision, audiioria o evaluacién.
En concordancia con lo anterior, ¥ conforme a lo dispuesto en el anticulo 29 de s
Constitueion Polilica “Debido proceso”, asf como a ios principios que rigen ia funcién
sdminisirativa, ninguna inconsistencia identificada duranie i operacitn puede dar
fugar a la imposicién de descuentos auiomdticos o medidas inmediatas, sin que
previamente se garantice al operader of derecho 2 defenderse, explicary subsanar la
siluacidn observada.
La aplicacion automatics de descuentos frente a hallazgos subsanables desnaturatiza
el enfoque técnico del PAE y resulta contraria a2 los principlos de proporcionalidacd,
razonabllidad y gradualidad, los cuales se encueniran previstos tanto en la normativa
administrativa como en fos lineamientos propios dei prograrma.
Con base en las consideraciones expuestas, se solicita respetuosaments al Comite
Evatuador:

1. interpretar y aplicar el Anexo No. 01 bajo un oriterio de subsanabilidad, buens

fe v mejora continua, conforme al enfoque técnico del PAE.
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OBSERVACIONES AL ANEXQ 01 - PROCEDIMIENTO PAE

En r¢lacién con & Anexo No. 01 — Procedimiento PAE, mediante el cual se
describen y clasifican a8 Inconsistencias detectables durante la operacién def
Programa de Alimentacion Escolar, se considera necesario que el Comité Evaluator
analice y valore los sigulentes aspectos, de conformidad eon la nomativa v Tos
lineamientos vigentes del PAE.

De acuerdo con ins Lineamientos Técnicos v Administratives del Programa de
Alimentacidn Escolar -~ PAE, expedidos pot fa Unidad Administrativa Especial de
Alimentacidn Escolar ~ Afimentos para Aprender (UApA}, la supervisién y el
seguimients del programa deben orentarse prorltariamente a s identiflcacion,
correceién y mejora de las situaciones operativas, garantizande en fodo momernto la
continuldad del servicio y Ia proteocidn del derecho a la alimeniacion escolar de los
beneficiarios.

En este contexto, es importante precisar que Jos hallazgos encontrados durante las
operaciones del PAE deben concebirse como subsanables, en la medida en que log
operadores actian baje e principio de buana fe, sin intencién de incurplimiento, vy
con un enfoque permanente de mejora condinua. Las inconsistencias que
eventuaimente se presentan durante ta ejecucién del programs obedecen, en muchos
casoy, a siluaclones operativas, logisticas o externas que se salen del control direcio
de ia operacidn, o que puede generar fallas puntuales en f sistema, sin que elic
implique mals fe, negligencia deliberada ¢ incumplimiento grave.,

Por el contrario, los operadores del PAE orientan su asctusclén 2 s correccién

LOGISTICA DE AUMENTOS COLOMBIA 5.A.S.
NIT S03.500.749-1

inmediata de fas sluaciones identificadas, implementando ajustes, aceiones
correclivas v mejoras continuas, razén por fa cual resulte indispensable que s
garantice siempre s oportunidad real de subsanar los hallazgos detectados durante
la supervision, auditoria o evaluacion.
En concordancia son 1o anterior, y conforme a lo dispuesto en e} aniculo 28 de In
Constitucian Politica “Debldo proceso”™, asi como a ios principios que rgen fa funcién
administrativa, ninguna inconsistencia identificada durante 'a operacidn puede dar
luger a iz imposicién de descuenios automalicos o medidas inmediatas, sin qus
previamente se garantice al operador el derecho g defenderse, explicar y subsanar ia
situacldn observada.
La aplicacién automatica de descuenios frente a hallazgos subsanables desnaturslize
el enfoque técnico del PAE y resulta contraria & los principlos de proporcionalidad,
razonabilidad y gradualidad, los cuales se encuentran previstos tanto en la narmativa
administrativa como en [os lineamientos propios det programa.
Con base en las consideraciones expuestas, se solicila respetuosamente 2! Comild
Evatuador:

1. Interpratar v apliear ef Anexo No. 01 baje un criterio de subsanabliidad, buens

fe y mejora continug, conforme at enfoque l8cnico del PAE.
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inmediata de las siluaciones Identificadas, lmplementando ajustes, acciones
correctivas y mejoras conlinuas, razén por la cual resulta indispensable que se
garantice siempre la oportunidad real de subsanar ins hallazgos detectados durants
la supervisidn, suditoria o evaluacidn,
E£n concordancia con lo anierdor, y conforme a o dispuesto en el articulo 29 de Ia
Cornstitucidn Politica *Debldo proceso”, asi como a fos principios que rigen ia funcién
administrativa, ninguna inconsisiencia identificads durante lg operacidn pusde dar
lugar a la imposicién de descuentos automélicos o medidas inmediatas, sin que
previamerite se garantice al operador el derecho a defenderse, sxplicar v subsanar ig
sHuacion observada.
La aplicacién automatica de descuenios frente a hallazgos subsanables desnaturaliza
el enfoque téonico del PAE y resulta contraria a los principios de proporcionalidad,
razonabilidad y gradualidad, los cuales se encuentran previstos lante en la normativa
administrativa como en los lineamientos propios del programa.
Con base en las consideraciones expuestas, se solicita respetuosamenie gl Comité
Evatuador:

1. Interpretar y apilcar el Anexo No. 01 bajo un eriterlo de subsanabilidad, buens

fo y mejora confinua, conforme al enfodque téenico det PAE.

2. Ajustar las notas y ciasificaciones que actualmente prevén fa imposicién de
dessuentos inmediatos, de manera que dichas situgcionss activen, en primera
instancia, un groceso formal de subsanacidn.

3. Requerir a fa entidad confratante ia definicidn, adopoidn ¥ socializacion de un
Protocolo de Subsanacidn, en el cual se eslablezcan de forma clara los
términos, sopories exigibles y criterios para & derre de haliszgos que en al
daecumento achual se encuentra como NO SUBSANABLES.

Ei fortalesimiento del Programa de Alimentacién Escolar exige que los procesos do
evaluacion, supervisidn y auditoria se ordenten a la correccin oporiuna de las
inconsistenicias, reconociendo {2 buena fe del aperador y su compromiso con [a mejora
continua, ¥ no & ia imposleién automdtica de medides econtmicas, garantizando
siemipre el debido proceso v la conlinuidad del serviclo, en armonia con los
lineamientos técnicos del PAE y ] marco constitucional eclombiane.

3.5 Cuarmdo se suministren alimentos en estado verdes o pinfornes que no
retinan las caractoristicas sensoriales adecuadss para su consumo inmediato
y durante Iz semana evaluada.

En relacidn con la inconsistencia descrita en 2! Anexo No. 01 ~ Procedimiento PAE,
referida al suminisire de alimentos en estado verde o pintdn que no rednan las
caracteristicas sensoriales adecuadas para su consurno inmediate durante i semana
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2.5 Crasridlo me Sierrind wrrx 2zl 2 oy oo werrcdas o pintorncs e o

reFnery ias caraceteristicas sensoriales adecusdBs para S CORSLrrie inrmredfsto
V¥ durspte is samanD owvaltiacs.

En relacitn con la inconsisténcia dascrits en el Anexo Mo, 01 - Procedirniento BAR,
refaericda 2@ suministro de alimentos e@n elifadd verds o pintdn gue o fednan as
CEracterislica s Sensoniales adecuadas Para SU CONSUMO INnMmedinto durante B Semusoms

LOSISTICA DE ALIWVIENTOS COLOMBLA S.A.5.
FET SO S00.T49-1

evaluadn., y frente & la nola gue establiece que “NO se permiters cambios o
bBloques”, as noecasario reatizar Jas siguionies precisiones técnicas ¥ oparativas.

£l proceso de maduracidn o9 los altmerntos frescos, espacalmante frulas v algumsos
1 agricotas, depende de maliples faciores Bicstaision yw § 1 L Fit
ComG ternperaturas,  homedad, ventifacion, Ueomnmpo de NER. DT s cfe
transparie y manipulacian. Estos factores o siempre se encuentran bajs conteo?
absolute del operador. paricutarmenio en leniorios con largos Yempos do
dersptaramienio, condiciones clicndti wearimi v vias de T

En wsie contaxto, ef snuio de alimentos on estado vards o Pitdmn no obadieds 5 Lk
actuaciin e mMala f2 i o uns deficiencia opermiiva, sino a una medidgs Gonica
preventiva, sdopiada ocon el Ain de ewviter s deterioro  prennstuso, goipes,
sSobwerrpdiaracion o pérdida del atimeenio durante of transporte, gearantizasds que o
producto lague en condiciones Gptimas RS S COTRSAITIG prostorior daentro del periocdo
e evalisachSes.

Asirmigaes, debe rosallorse que os oporadores ol PAE aclOass Baje el principio de
majors continua, buscando permanentemente garantizar la csslided del sereinio. 21
shuaciones an las que un alimento No 80 encuenira APIG PAErN CONIUMES rmediato,
pera i AlCHNza Ias CoONdicionas aadecuRdns dentro o 8 HSMa Sormand evatunds, Son
plenaments subsanabies, Mmoadiants Mmecanismos de peastdn operativa cormo el ajuste
el mena o el cambio de blogue, sin que ello genere afectacicon & im continuidad,
calidacd o cobeartura del servicio.

La roatriccidn lutsa gquer i gua “noe %Re pedrrniten cambios de blogues™
desconoce [a dindemics rest o s opaernoion dei PAE W hmita s capacidad del operadios
Faros gy e Tk reriter situaciornny previsibias vy controjables, aomo o os of

procaso rratural de rsaduaracidn de los afirnentos.
El cambic de blogue constituye uns horrnmients vafidn v iécnica que poeryiite:

1. Ajustar o rmeidg sin afeotar i prastacidns dat servicio.

2, Sarantizsc que al alimento ses consumido cusndo alceance las concdiclones:
sensoriales adecuadas,

3. Evitar desoerdicios v resosiciones innecesarioas,

RESPUESTA

Conforme a la respuesta dada por la entidad, en oportunidades anteriores; se indico:

(..

En atencion a la observacion formulada, la entidad manifiesta, que los escenarios expuesios en el documento
denominado: procedimiento para la aplicacion de descuentos por las inconsistencias realizadas en la modalidad de
atencion dei servicio e inobservancia a las normas técnicas del PAE, son situaciones que se han presentado durante
la ejecucién del programa de alimentacion escolar PAE, y que se soportan como antecedentes del desarrollo del
programa; por tal razén y atendiendo al historico presentado, fueron establecidos los contextos que permitiran la mejora
para las condiciones de calidad, cantidad y oportunidad de prestacion del servicio de alimentacion escolar. Quiere decir
que se trata de un estandar objetive determinado por la entidad, para [a prestacion del servicio y las inconformidades
de cara al mismo, se ventilaran en la etapa de ejecucion a razén del derecho de contradiccion y defensa que le asistira
al futuro contratista al tenor del articulo 86 de la ley 1474 del 2011 ¢(...)

Que con ocasién a la manifestacién presentada por el observante, la entidad reitera ia postura expuesta, garantizando
el derecho de contradiccion y defensa de los futuros contratistas, en el marco de la ley 1474 de 2011.

OBSERVACION
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OBSERVACION A LAS OBLIGACGIONES D LA OPERACION

10. B FASE DE ALISTAMIENTO
COMPONENTE TECNICO — CALIDAD E INOCUIDADL

410, PROGRAMA DE PROVEEDORES, MATERIAS PRIMAS £ INSUMOS

Cuantde se selaccitne jos proveedores de los alimentos proteicos {RES, CERDO,
POLILOY como operasdoras debemos diligenciar ios FORMATOS OSFICIALES DE
TRAZABILIDAD DE ALIMEMTOS PROTEICOS {(beneficlo, desposte, bodega y
clEapachis a sede) vy remitirios a e ENTIDAD comn wns samana Jde antslacion, o mas
tardar =1 dia raidrcolas de 1la semana anterior a 1a entrega antes de ns S prm.

DOCUIMENTOS O RADICAR

~Guifas ICA (sole cuandd axizsts moviiEzacién de andmales vives por parta del
proveedory

-Guias INVIMA (movilizacion de la carme)

~Actas de inspeccidn sanitaria INVIREA

«~Resoluciones de autorizacidn INVIMA de fas plantas involucradas *

~Fishas &conicas ™

=Doocomento de vida Gl e cada alimento proteico

FARA LINA SOLA VEZ AL, INICIO
=Actas doe Inspeccdn sanitaria INVIMA
«Resoluciones Je autorizacion INVINIA
~Fichas tédonicas

- Bocurrento de vida g

Respecio a la solicitud de enviar imas guias Jdel INVIMA con una semans oo
articipacidn como sopofta previe para la dintribucidn e alimentos proteicos, nos
permitimos informar respaetucsamanie que aste reqguerimients no es aplicable pars
carne proveniente de plantas de bencficlo y que, ademas, resuita mcorripatibhiie con la
operacidn diarda del programa, por las sigulentes razones:

Lo Guias INVIMA = pueden estar dispontbles, prerc no puaden enviarse

TP AT S no of e anticip frz.
Las actas, guiss y certificaciones de insg ibre sanitars INVINA pucdern manienerse
e soporte fisico an las bodegas, donde astén disponibles pars verifs RO | riigyton

durante visitoas o audilorias.

RESPUESTA

La Entidad se permite aclarar & indicar al observante lo siguiente:

En cuanto a los demés documentos (Guias y Actas INVIMA, resoluciones de autorizacién sanitaria, fichas técnicas ¥
documentos de vida Ufil} la Entidad mantiene la obligacion de que sean radicados con una semana de anticipacion al
inicio de la distribucion, dado que se trata de soportes que corresponden al origen del producto y permiten verificar, de
manera preventiva, la legalidad, inocuidad y trazabilidad sanitaria de la proteina antes de que ingrese la operacion del
PAE. La verificacion posterior al ingreso en bodega no garantiza control previo ni permite adoptar medidas de
prevencion frente a lotes provenientes de establecimientos no autorizados.

Por tal razén, la entidad despacha desfavorablemente la observacian e invita a los posibles oferentes que pacten las
condiciones gue la Entidad exige en las obligaciones contractuales con sus proveedores previo al inicio de la
operacion, con el fin de evitar contratiempos que afecten la prestacion del servicio.

OBSERVACION
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ORSERVACION SG-SST

Respecto al requisito que establece que “ef proponente o proponentes plurales
presertardn la auloevaluacion del cumplimiento de los estandares minimos det SG-
SST del afio 2024, utilizando Ia tabla de valores y con una calificacién superior al 85%
de aceptacion, registrada conforme a lo estipulado en ef articulo 26 de ia Resolucion
No. 0312 de 2018 y la Circular No. 0009 del 22 de enero de 2025”, se solicita aclarar
cudl de los documentos debe corresponder especificamente al afic 2024.

En particular, se requiere precisar si la autoevaluacién del SG.SST
correspondiente al afio 2024 debe ser la emitida/registrada ante la ARL, Ia
exigida por el Ministerio del Trabajo, o si ambos documentos deben presentarse
con corte al ano 2024, con el fin de evitar interpretaciones ambiguas y garantizar el
adecuado cumplimiento del requisito. Por ofro lado, si se cuenta con el 2025 ya que
las plataformas pueden estar apertura das antes del cierre del proceso, es posible
presentar el docurnento mas actualizado?

RESPUESTA

Atendiendo lo observado, la entidad se permite aclarar que, la informacién objeto de reporte es con base en la
informacion del 2024, 1a cual debera reportase ante el ministerio del trabajo conforme a lo indicado por la resolucién
312 del 2019.

DE: ‘ AVOSS

OBSERVACION

Buenas noches.

Se solicita a la entidad manejar la misma estructura del formato de personal ofertado del proceso PAE afio 2024, con
los siguientes campos, ya que hace falta incluir la matricula profesional: NOMBRE f PROFESION / IDENTIFICACION
/ DEDICACION / MATRICULA PROFESIONAL / CARGO. Ademas, incluir el campo CANTIDAD es irrelevante, ya
que en dicho cuadro se relaciona uno a uno las personas y los cargos a desempefiar como sefiala el pliego de
condiciones definitivo,

Atte. MARIA LEYDITH CUELLAR DE FAJARDO

RESPUESTA

Atendiendo a la observacion presentada se acepia el requerimiento indicado, para tal efecto, se procede a la
publicacion del formato.

T
DE: | ELYON SOLUCIONES INTEGRALES SAS

OBSERVACION
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CREDITACION DE EXPERIENCIA:

Dado que ef pliego de condiciones no precisa si los contratos para la acraditacion de 1a
experiencia, hayan sido suscritos con entidades publicas y privadas, esto teniendo en
cuenta que existen instituciones educativas de caracter privado, es importante que Ia
entidad precise que los contratos con los cuales se debe acreditar ia experiencia claramente
debe corresponder a los suscritos con entidades piblicas, esto tenlendo en cuenta que el
Programa de Alimentacion Escolar (PAE) es una iniciativa gubernamental que busca
garantizar un complemento alimentario diario a estudiantes de instftucicnes educativas
oficiales para apoyar su bienestar, desarrolio v permanencia en el sistema educativo:
mediante e cual s proporciona comidas nutritivas, ayuda a prevenir la desercion escolar y
fomenta habitos saludables entre los nifios vy jGvenes.

Comuo lo sefialamos anteriormente, existen instituciones educativas de caracier privado que
cuentan con el servicio de alimentacion escolar o restaurante al interjor de las mismas, CUYD
tipo de suministro diflere totaimente, de los componentes técnicos, logiisticos vy
especialmente nutricionales establecidos para los programas de alimentacion escolar para
fas entidades pablicas.

En este sentido, es de resaltar en el plisgo de condiciones, que jos contratos permitidos
para la acreditacién de la experiencia solamente serdn Ios correspondientes los programas
de alimentacién escolar para las entidades piblicas.

RESPUESTA

Frente a la observacién planteada, la entidad se permite aclarar, que el programa de alimentacion escolar PAE, es una
estrategia del Ministerio de Educacién Nacional que garantiza un complemento alimentario diario a estudiantes de
colegios publicos, especialmente los mas vulnerables, para promover su permanencia, nutricién y rendimiento
académico, entregando raciones balanceadas (almuerzos o desayunos) que cubren un porcentaje de sus necesidades
nutricionales, razon por la cual resulta claro, que los contratos con los que se pretende acreditar la experiencia debieron
ser suscritos con entidades puiblicas; o anterior, de conformidad con la naturaleza de los recursos y Ia finalidad de la
| prestacion del servicio, que es dirigido Unicamente a instituciones educativas de caracter publico.

OBSERVACION

BODEGA DE ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS - ACTA Y CERTIFICADO

SANITARIO:

- W e e o varr R

s Preseniacidn del acta y concepto saniltado favorabls sin reguenimientos de Ia bodega o bodegas de alimentacion
que se va a oferter en ia propuesta de cada oferente. Dicha acla y cedificado debe encontrarsa actualizados por
lo menos dentro de los sesenta {60} dias habiles anigriores a s fecha de cisrre del PIOCESO.

Respecto al anterior requisito, se sugiere que para la verificacion de este requisito
corresponda con base, ya sea del acta de notificacion o del certificado de inspeccién
sanitaria, o anterior, dado a que dichas fechas pueden diferir acorde al tramite documental
que realiza en su interior el ente de control.

RESPUESTA

En respuestas anteriores la entidad manifest, y expuso |la modificacién en el pliego de condiciones definitivo, en el
sentido de solicitar la presentacién del acta y concepto sanitario favorable sin requerimientos de la bodega o
bodegas de alimentacion que se va a ofertar en la propuesta de cada oferente. Dicha acta y certificado debe
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encontrarse actualizados por lo menos dentro de los sesenta {60) dias habiles anteriores a la fecha de cierre
del proceso.

Lo anterior en concordancia con lo establecido por el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos
INVIMA mediante ia Circular Externa DG1000-161-20 del 01 de julio de 2020, el concepto sanitario no tiene vigencia
determinada, por lo que su validez se mantiene desde su expedicion hasta la realizacion de una nueva visita de
inspeccion, vigilancia y control, en la cual la autoridad sanitaria verifigue nuevamente las condiciones higiénico
sanitarias del establecimiento.

Siendo expresa y clara la intension de solicitar, el acta y concepto favorable, tal y como se indicd en letras anteriores.

OBSERVACION

= L CONTRATO D BRENDAMIENTO:

« Encascde proporiantas pluraies, por lo menos uno de los infegranies dobers acreditsr e requisite, £ contrato
de arrendar - de anendarmiento no daber tener un plaro de ejecucitn inferior a nueve \d

9 C p
{2} y con fecha de expedicion N Mayor a trainia {30} diay calendario anteriores a ja fecha def tierre del procesc

Frenie al requisito anterior, en donde la entidad sefiala que el contrato de arrendamisnto
No podrd haber sido expedido a un término mavyor de treinta (30) dias calendario, esta
condicion resuita contradictoria frente al requisito de emisian del acta y certificado sanitario
favorable dentro de los 60 dias habiles; dado que para que se tenga un acta sanitaria y un
certificado emitido dentro de tos 60 dias habiles anteriores a la fecha de clerre del proceso,
se requiere que fener en arrendamienio el inmueble dentro de este mismo fermine de
temporalidad, ya que como podria no ser el contrato mayoer a 30 dias calendario?. Es
pertinente que ambos requisitos guarden coherencia, en el sentido de que, et contrato de
arrendamiento haya sido emitideo como minimo con una antelacién de 60 dias calendario,
de modo que la antigiedad de tenencia del inmueble sea por fo menos de 60 dias por parie
del proponente ¢ su infegrante en caso proponente plural. Lo anterior, a fin a que los dos
requisitos guarden una concerdancia temporal.

RESPUESTA

En primer lugar, el pliego de condiciones establece de manera expresa y taxativa que, tratandose de proponentes
arrendatarios, & contrato de arrendamiento debera contar con una fecha de expedicion no mayor a treinta (30) dias
calendario anteriores a la fecha de clerre del proceso.

Esta exigencia tiene una finalidad concreta, como lo es asegurar que, al momento de [a presentacion de la oferta, la
Entidad pueda verificar la disponibilidad real, cierta y actualizada de la infraestructura logistica necesaria para la
adecuada ejecucion del servicio.

La exigencia temporal no se configura como una carga desproporcionada ni ajena a la realidad operativa del PAE, por
el contrario, es un mecanismo de verificacién indispensable dado que, Ia bodega constituye un elemento critico para
la operacion dada su relacién directa con la inocuidad, [a trazabilidad v el almacenamiento seguro de los alimentos,
por lo que es necesario que los documentos allegados reflejen informacion actualizada, verificable y congruente con la
realidad def inmueble al momento del cierre del proceso.

Aunado a lo anterior, la condicional de una fecha reciente permite constatar que el inmueble sigue vigente en manos
del proponente, que no ha side modificado su uso, y que contintia siendo apto para la operacién, a su vez, evita riesgos
de Informacion desactualizada o cambios en la tenencia del inmueble, asi como cambios de arrendador, condiciones
de uso o incluso terminaciones anticipadas.
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Ahoara bien, el pliego establece que el contrato de arrendamiento debe incluir la exclusividad del uso de la bodega para
la operacion del PAE, condicion que dificilmente puede verificarse en contratos antiguos, dada la dindmica contractual
y la necesidad de ajustes permanentes del operador.

En consecuencia, no es procedente eliminar ni modificar la exigencia de temporalidad de 30 dias. Esta condicion es
necesaria y coherente con la naturaleza del proceso de seleccidn adelantado por la Entidad. No obstante, de los
requisitos dados, para el cumplimiento de la solicitud de Bodegas; en el sentido del contrato de arrendamiento y el
certificado sanitario y acta, no son requisitos subsidiarios, sino requisitos independientes.

Por lo expuesto, se despacha desfavorablemente la observacion.

OBSERVACION

FACTOR ECONOMICO

Peterminaciton del método para la ponderacion de la propuesia econdmica:

Fara ia ek deit i o tomarsn hasli kas centéaimas de la (TRM) Tass de cambio Represantativadsl Mermaco

(e PO Supear £ir } QU rifa af zegundo {2) o<in nEbiy = b i idn det & > cfel

traziado del Informe de acién o ev e ofortas b anaf 2-1 del SECC™ i, of cunl 86 coOntard
ins quea sa afectien 3l correspondianta CRNOgrarte

De acuerdo a lo anterior, erntendemos que. en caso de correrse 1a fecha preestablecida para
al Termino del informe de varificacion © evaluacidn de ofertas, esto es ol dia 09 de enero de
2026; se tomara la TRM a partir e ia nueva fecha adendacda para esa etapa. Favor
confirrmar si nuestra apreciacién es correcta. En tal caso, respetuosamente se sugiere gue
la publicacion de la adenda que Hegare a surgir para dicha stapa, se realice antes de las 4
Pm, esto dado que, ia superintendencla financiera da a conocer la TRM haclia las 5 . o

antarior a fin de preservar el espiritu de la transparencia v la seleccién objetiva dentro detl
presente proceso.

RESPUESTA

En referencia la observacion, la Entidad se permite manifestar:

La TRM se establece en el pliego con Ia finalidad de asegurar que, se utilice una tasa de cambio oficial ¥ que de esta
forma no sea afectada la asignacién de puntaje por eventas inesperados durante la evaluacion de los proponentes
dentro del proceso.

En tal sentido la Entidad dispuso, referente a la TRM, establecerla al segundo (2) dia habil siguiente a [a finalizacién
del término del traslado del informe de verificacidén o evaluacién de ofertas indicado en el cronograma del
SECOP I, Teniendo sn cuenta que esta disposicion previene fa COLUSION entre proponentes, dado que, conocer la
férmula de ponderacién antes de que se venza el plazo para subsanar decumentos, permititia que los proponentes
puedan subsanar ¢ no de acuerdo a su conveniencia particular.

| Por lo expuesto, se despacha desfavorablemente la solicitud.

OBSERVACION
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FORMATO - PERSONAL OFERTADO

Teniendo en cuenta la nueva versidén del formato de personal ofertado,
respetuosamente solicitamos se indique que informacion se debe registrar en el
columna denominada “Cantidad”, favor aclarar si dicha columna se debe registrar,

(cantidad de personas?, jcantidad de Horas?, sa qué hace referencia la Columna
Cantidad?, en dicho formato.

RESPUESTA

Conforme a la observacién presentada, se indica que, el formato en mencién fue ajustado, eliminando la palabra
CANTIDAD, para tal efecto, el nuevo formato, sera publicado para los fines pertinentes.

OBSERVACION

 ad MATO - AC ITACH CON ON MIPYME

Se solicita a ia entidad informar, si dispone de un formato presentar la manifestacion
de la Mipyme para aquellos proponentes que pretendan acreditar tal condicion; o si
para la acreditacién de esta condicién, se pude hacer mediante una manifestacicn
hecha por et proponente a su discrecion. Eavor aclarar.

RESPUESTA

Se aclara al observante que la condicion de MiPymes debe acreditarse con la presentacion del Registro Unico de
Proponentes - RUP.

DE: MAFRATA SOLUCIONES EN LOGISTICA Y DISTRIBUCIONES S.A.S
OBSERVACION

1. LAENTIDAD INDICO QUE HABIA PUBLICADO EL LISTADO DE SEDES EDUCATIVAS CON
GAS NATURAL Y LAS SEDES QUE REQUIEREN PIPETA, SIN EMBARGO, EN LOS

DOCUMENTOS DEFINITIVOS NO SE ENCUENTRA DICHO LISTADO, SOLICITAMOS
PUBLICARLO URGENTEMENTE,

RESPUESTA

La entidad, atendiendo la observacién realizada, procede a realizar la publicacion de la informacion solicitada.
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OBSERVACION
2. Frente a nuestra cbaervacidn, ia entidad indico lo siguiente
PR AT RS e A K S
186, Eo la phpina 65 nola 9, Indso 1. soilcita AFuLEr 0ss S rtifl 105 1o af Y de rociores efactiveomenie diarias
suminkiradas, al meupecto salicilemor que on cass gtie dantre de las cenifloacionas o BCLE A P fg me o
- oe r e porc #i 3= indique e nimers de racionss fotales y of pazo da elocucitn en diag
herraed. a cicutar o numaro diarlo e rec =t 2 totat cta racionoes stividico

an el nd de diag L tor, par
Raciones totales: 7.423.245

MNomero de dias sscolares: 118

Racionaes diarnias calculadas: 62 P08 raciones dia

g . ST il RESFUESTA O titen 0 L ST E PR

S aclars al obsarvanis ques 1a Eatidad previendo oma situacion osisbiecids en la Nota 11 del literal EXPERIEMCG L,
ESPECIFICA del numers! 422 CONDICIONES TECMNICAS cda proyecto de plilago de candiclones, sn donds se

especificar

TNOTA ¥1¥: Er of avanio qutr las cartiffcnciones »o acins e L 51y S0 Betas i D COr &y srrforinacidn que
Hanmita su avaluacion, ol ol Fobrarit Ty tlocy, #: 4 i

2} La fecha de inicio d6 Ja ejecudon det conimaio; se podré acrdiier oo s wopie dat scie op inicio, o o orden de

iniciacion. o, con ol eCumeio previsto an of contrsio.

b} rLas SLELDISTONTeS O reiricio podrmin aoreditarse cor to copia ool scty de < ofe i, Y G0 el Caso.

€y La cis ol ] s ofrsi oot fu cople dat cordrato.

¥ :;:W Tache s terrinacion se podnt aoraditar can In eople def acte de 7 con of dt Preista an of

Es de isar que [as Jhoitadd; para la cerfificreiSn de ia P i - =3 s en ailie,
tal como o estipals e MOTA 1 del reforido raarmeen)

| Por lo expussto se da por aclarads Ia obsenvacion

Sin embargo, 'a respuesta dada por la entidad no responde a nuestra inguiatud,
solicitamos especificamenta que, para o acreditacion del nUmero de raciones diarias,
iz entidad al momanto de evaluacion pueda obtener el numaro de raciones diarias
dividiendo el numero total de raciones en todo sl contrato entre los dias escolares
ejscutados:

Raciones totales: 7.423.245
Cyfas calendario escolar: 118
Racioneas dias calcutada: 62.908

En alarespuesta, 1o entidad se rafiere o ta nota 11, pero dicha nots soto hace referoncia
a informagcidn como fecha de inicio, suspensiones, existencia del contrato v fechs de
terminacidn, pero no menciona nada sobre las raciones diarias, en caso de no
encontrarae en la cartificacidn.

RESPUESTA

Referente a la observacion, la Entidad se permite dar claridad al mismo, indicando que el pliego no esta pidiendo
“experiencia general” en alimentacion o suministro de alimentos, sino experiencia especifica en PAE y, dentro de ella,
que las certificaciones aportadas reflejen de forma verificable la capacidad real de operacion en [a modalidad de
racion preparada en sitio. Por eso, ia Nota 1 define un umbral objetivo: [as certificaciones que acreditan experiencia
deben corresponder como minimo al 80% del suministro de raciones diarias preparadas en sifio, y ese 60% se mide
contra la cantidad de raciones de la zona a la cual el proponente se presenta.

Ese criterio tiene tres ideas técnicas de fondo:

1. Se mide sobre raciones diarias (capacidad operativa cotidiana), no sclamente sobre valor contractual. Un
proponente puede tener contratos de alto valor por componentes logisticos o combinacicnes de
modalidades, pero eso no necesariamente prueba que haya operado diariamente el volumen de
“preparacion en sitio” exigido. Por eso, el pliego exige gue la experiencia refleje volumen diario y no sdlo
maonto.

2. EI60% es un umbral minimo, no un promedio ni un requisito “flexible”. Esto significa que, si el proponente
va a competir por una zonz con un determinado volumen de raciones diarias, debe demostrar que ha tenido
@ su cargo, en experiencia certificada, al menos un volumen comparable, aunque sea parciaimente, a la
magnitud del reto operativo.
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3. La Entidad diferencia ia modalidad “preparada en sitic” de oftras (industrializadas, comida caliente
transportada, refrigerios, pasabocas, etc.) porque el nivel de riesgo sanitario, control de proceso, personal
de manipulacion, dotaciones, infraestructura y coordinacién diaria es sustancialmente distinto. Por eso,
experiencias que no prueban “preparacion en sitio” no satisfacen el estandar.

Ahcra bien, respecto al calculo del 60% por zona (regla objetiva), la mecénica es simple:
Raciones minimas exigibles = Raciones diarias de la zona x 60%

Con base en el cuadro del pliego:

¢ Zona1:11.178 x 0,60 = 6.708,8 — para efectos practicos, se exige acreditar al menos 6.707 raciones diarias
(redondeo hacia arriba para no quedar por debajo del minimo).

Zona 2: 13.597 x 0,60 = 8.158,2 — minimo 8.15% raciones diarias.

Zona 3: 13.130 x 0,60 = 7.878,0 — minime 7.878 raciones diarias.

Zona 4: 11.360 x 0,60 = 6.816,0 — minimo 6.816 raciones diarias.

Zona 5: 11.219 x 0,60 = 6.731,4 — minimo 6.732 raciones diarias.

Por su parte, la verificacién de las certificaciones, el pliego exige que los documentos aportados contengan
informacién minima como:

* No. de raciones efectivamente diarias suministradas
¢ No. total de raciones suministradas
¢ Objeto, fechas, valor, y (si aplica) porcentaje ejecutado en consorciofUT

Por tanto, ia verificacion del 60% se realizara sobre el dato “raciones efectivamente diarias”; en caso que, la
certificacién no contenga ese dato con claridad, el pliego habifita soportes adicicnales (facturas, actas, contrato, actas
finales/liquidacién, efc.) para poder determinario.

Lo anterior, atendiendo que existen cerlificaciones con varias modalidades {por ejemplo, parte preparada en sitio y
parte industrializada o comida caliente transportada), el pliego es explicito, solo se toma lo correspondiente a la
experiencia requerida, y se debe discriminar. En términos practicos:

* 3ila certificacion dice: 10.000 raciones diarias totales, pero solo 5.000 son “preparadas en sitio”, para el
60% solo cuentan 5.000.

e  Sino esta discriminado, el proponente debe aportar soporte que permita separar cantidades y valores por
modalidad; si no lo hace, la Entidad no puede “presumir” que todo fue preparacién en sifio, porque eso
romperia seleccion objetiva.

De igual forma, y respecto a la experiencia en Consorcio 0 Union Temporal, el pliego también es muy claro, se debe
indicar el porcentaje de participacion del oferente. Para el calculo, se toman:

* Valor del contrato en el parcentaje ejecutado (para el umbral del 100% del presupuesto en SMLMV
actualizado), y

» Cantidad de racicnes atribuible al porcentaje de parficipacion, cuando la certificacion lo permita o cuando el
documento de constitucién def acuerdo conjunto lo determine.

Ejemplo de ello es, si un contrato certifica 8.000 raciones diarias preparadas en sitio y el integrante tuvo 50%, el
vofumen atribuible para acreditar experiencia seria 4.000 racicnes diarias {(salvo que el soporte técnico demuestre
una distribucion distinta). Esto evita que un integrante con participacion menor “se apropie” de la totalidad del
volumen.

Por lo expuesto se da por aclarada la observacion.
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OBSERVACION

3. Frente a nuestra obzervacion, la entidad indico io siguiente

AL A AT L AL S 0 B2 AL )

- — I —— __OBSERVACION R
I, En la pdgine 60 nota 9, mGE0 J. S0 cita Gues a8 cort cac ones contengan el oumero GO raGres Wults SRS YRoas,
Bl 1especto SClolamos Que en Cass que dentro de e certifoaciones 0 acta o guidaciin o so ndique e nGmaro da
FASoeres tnes, pero shoe indiqpse ! namere de recones dasas y ol plaro de elecucdn en dias calendars sseolar, ia

v
| I

. SISTEMA OE GESTION: MODELD INTEGRADO Dt == @ \
T s PLANBACION ¥ GESTION - MPG = 1
| b 1244 ) | Codigo: DAC-CO55-F14 |
Fecha Aprobocids: T RESPUEBSTA A LAES"%!E%RC%ACIGNES ]v.,,q.s,,: a J
17 ae diciemben de PRESENTADAS EN EL: YECTO PLIEGO DE
- 2024 | CONDICIONES O INFORME DE EVALUACION | Pagina 79 deo 38 J
[ Shtldad Pareda CARARY B PERD SR IACI0n0 T Totaten, T 0 &1 NOnvers e G TRt mu Bt oF evieervers |
de diss calandado escalar, por sjampio;
Radones dadas:
radonas diz Nameso de dins escotaroes: 118
Broonas totobes cmicie D2 AT 144 et
o e — REEPUESTA —
o pclare 8l obervonks que ls St -1 iz on he Nota 11 del fikoesi

d o wsba o ERFERIENCIA
ESPLCIFICA dal nument 4232 CONDICIONES TECNICAS det proverto de pepa oo comboonts, <6 Sonde e

“ROTA 177 En of evento que I35 Coriiepoionts y/o actas do bauidncidn ywo tatas Soalos e CUHIONDNT IS BilBITaeSn qus
PONTHE su evaluacitn, of Dfgrente Cenora anexar i Cocumentaciin s e
¥ Lafocha de inicio Ja fa efocucidn del contrato; se podri acroditar ton 1 copaie gt acie di infcio, Jo da ortes o
il mciin, o, corn ef docurrento provisto en of contrato.
B} Las suspensiones o reinicks podntn acreditarss oo le copla del acta &6 Susperion o de eiico, Segrln S of LAt
<« L& exisfoncia del controto se Dodol Scraliiar o is copia del contreio
af  La focha de terrminsciin e podch Beredihe toe la copia G507 acla oo tmminacier £ cor of Gorumenio provisto en of
siadito.

Es da preciir ue ler recongs solictadas PDarg ks certit =¥ 3 i > & I8 racken o
103 oMo jo SENZEE I8 NOTA 1 de! roferido sk,

= on B,

Pario expussio se da por aclarnds s observacidn

Sin embaergo, la respueste dada por iz entidad no responde a nuestra ingubstud,
solicitemos ezpeciticamente gque, para la acreditacidn det nimero de raciones tota les,
ta entidad sl momento de evaluacidn pueds obtener el narnero de racionss totales
multipicande el namero diario de mclones por los dias escotares ajecutados;

Raciones diss: 62,908
Diss eaiendario escotar; 118
Raciones totates: 7.423.144

RESPUESTA

Referente a la observacion, la Entidad se permite dar claridad al mismo, indicando que el pliego no esta pidiendo
“experiencia general” en alimentacién o suministro de alimentos, sino experiencia especifica en PAE y, dentro de ella,
gue las certificaciones aportadas reflejen de forma verificable la capacidad real de operacion en la modalidad de
racién preparada en sitio. Por eso, la Nota 1 define un umbral objetive: las certificaciones que acreditan experiencia
deben correspender como minimo al 60% del suministro de raciones diarias preparadas en sitio, y ese 60% se mide
contra la cantidad de raciones de la zona a la cual el proponente se presenta.

Ese criterio tiene tres ideas técnicas de fondo:

4. Se mide sobre raciones diarias (capacidad operativa cotidiana), no solamente sobre valor contractual. Un
proponente puede fener coniratos de alfo valor por componentes logisticos o combinaciones de
modalidades, pero eso no necesariamente prueba que haya operado diariamente el volumen de
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“preparacion en sitio” exigido. Por eso, el pliego exige que la experiencia refleje volumen diario y no sdlo
monto.

5. EI60% es un umbral minimo, no un promedio ni un requisito “flexible”. Esto significa que, si el proponente
va a competir por una zona con un determinado volumen de raciones diarias, debe demostrar que ha tenido
a su cargo, en experiencia certificada, al menos un volumen comparable, aunque sea parcialmente, a la
magnifud del reto operativo.

6. La Entidad diferencia la modalidad “preparada en sitio” de otras (industrializadas, comida caliente
transportada, refrigerios, pasabocas, etc.) porque el nivel de riesgo sanitario, control de proceso, personal
de manipulacion, dotaciones, infraestructura y coordinacién diaria es sustancialmente distinto. Por eso,
experiencias que no prueban “preparacién en sitio” no satisfacen el estandar.

Ahora bien, respecto al calculo del 80% por zona (regla objetiva), la mecanica es simple:
Raciones minimas exigibles = Raciones diarias de la zona x 50%

Con base en el cuadro del pliego:

¢ Zona1:11.178 x 0,60 = 6.706,8 — para efectos practicos, se exige acreditar 4l menos 5.707 raciones diarias
{redondeo hacia arriba para no quedar por debajo del minimo).

Zona 2: 13.697 x 0,60 = 8.158,2 — minime 8.159 raciones diarias.
Zona 3: 13.130 % 0,60 = 7.878,0 — minimo 7.878 raciones diarias.
Zona 4: 11.360 » 0,60 = 6.816,0 — minimo 6.816 raciones diarias.
Zona 5. 11.219 x 0,60 = 6,731,4 — minimo 6.732 raciones diarias.

* @8 2 0

Por su parte, la verificacion de las certificaciones, el pliego exige que los documentos aporiados contengan
informacion minima como:

s No. de raciones efectivamente diarias suministradas
* No. total de raciones suministradas
* Objeto, fechas, valor, y (si aplica) porcentaje ejecutado en consorcio/UT

Por tanto, la verificacion del 60% se realizara sobre el dato “raciones efectivamente diarias™: en caso que, ia
certificacion no contenga ese dato con claridad, el pliego habilita soportes adicionales (facturas, actas, contrato, actas
finales/liquidacién, eic.) para poder determinarlo.

Lo anterior, atendiendo que existen cerlificaciones con varias modalidades (por ejemplo, parte preparada en sitio y
parte industrializada o comida caliente transportada), el pliego es explicito, solo se toma lo correspondiente a la
experiencia requerida, y se debe discriminar. En términos practicos:

*  Sila cerfificacion dice: 10.000 raciones diarias totales, pero solo 5.000 son “preparadas en sitio”, para el
60% solo cuentan 5.000.

*  Sino esta discriminado, el propanente debe aportar soporte que permita separar cantidades y valores por

modalidad; si no Io hace, la Entidad no puede “presumir” que todo fue preparacion en sitio, porque eso
romperia seleccion objetiva.

De igual forma, y respecto a la experiencia en Consorcic o Union Temporal, el pliego también es muy claro, se debe
indicar el porcentaje de participacion del oferente. Para el caleulo, se toman:

* Valor del contrato en el porcentaje ejecutado (para el umbral del 100% del presupuesto en SMLMV
actualizado), y

* Cantidad de raciones atribuible al porcentaje de participacion, cuando Ia certificacién o permita o cuando el
documento de constitucién del acuerdo conjunto lo determine.
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Ejemplo de ello es, si un contrato certifica 8.000 raciones diarias preparadas en sitio y el integrante tuvo 50%, el
volumen atribuible para acreditar experiencia seria 4.000 raciones diarias {salvo que el soporte técnico demuestre
una distribucién distinta). Esto evita que un integrante con participacion menor “se apropie” de la totalidad del
volumen.

Por lo expuesto se da por aclarada la observacion.

OBSERVACION

4, Frente a nuestra observacion, la entidad indico lo siguiente

_ j OBSERVACION e e
17. En la péging €9 nola §, InCsc J, 8050t que las certificacicnss conitngan &l nimerc o radiones totales sumnisiadas,
# redpdcto timands sh cuenta qus la entidad evalCa of nimero disris de raciones ¥ no of nimors total de radoses
pars slecios de los requisitos habitantes, sclictamos wue 1 ergencia de rackonss tolales an Tg confcatiores se
alimine del pliego, Jodz vaz que lo que imperta para bs entidad es ef mamaro disrio 4o raconds, ad ciongimante, 1o
entidad exid oxipendo unos requistos denirs e las cerdificacionss, que no %6 ancoeniren wiamentsdor 5 nival
recions! y que deniro de 1y autonomia y planes de calidad y gestién dosumental de cada entidad, Ha roansjan foomaton
diferantes que o fs focha 1o hen sido ssitndenzadoy bajo ningura normatvided, por fants 1o 56 aquitatve que i
entiéad exiis s acreditacion oblicaioria do estos requisios, puss té I3 pobemacidn dal husia o wepide do 2sa
muyra pero olres enkidades no ko hacen, Do tanto eslo pone an una caTa desventaja 3 slios GlETantss gud iy hayan
fenico contratacidn previa con la gobemacidn del hula,
T — — ——————— - - RLﬁpUthTA S—— -
No 8@ acepla la observanon teniendo en cuenta que se requicre que os proponentes ocrediten cxperienc a operativa pere
ta prostacian del sordicic en les raciones preparades en sitie estipolsdss & of prestie process, gamndzands goe se
feahce Con opoitunitlid, caldad ¥ o safis’acoidn, tenlendo on cuents cofidad de beneBolaros o los e se o3 presta €

SBISD

Sin embargo, ta respuesta dada por la entidad no responde a nuastra Inquietud, en
ningdn momento se estd solicitando que se elimine la exigencia det numero diario de
raciones, pero st el numero total de lag mismas, toda vez que is entidad requiere
asegurar que el contratista cuente con experiendia en al entrega diatia de un nimero
minkno de raciones, sin que sea relevante el numers {otal entregadas en todo el
contrato, la no acreditacién del niimero total pero si del numero diaric de raciones
garantiza que la ejecucidn se realice con oportunidad, calidad y a satisfaccién.

Solicitamos eliminar la exigencia del numero total de raciones y mantener i numero
de raciones diarias, el cual efectivamente es relevante para evaluar la idoneidad
técnica del futurg contratists,

RESPUESTA

Respecto a la observacion planteada, la Entidad se permite aclarar que, la misma parte de una premisa incorrecta
sobre la finalidad y alcance de la informacion exigida en las certificaciones de experiencia. Si bien, el pliego utiliza el
nimero de raciones diarias como uno de los criterios determinantes para verificar el cumplimiento del porcentaje
minime del 60% de preparacion en sitio, ello no excluye ni vuelve irrelevante la exigencia del ndmero total de raciones
suminisiradas, toda vez que ambos datos cumplen funciones complementarias y no excluyentes deniro del proceso de
verificacion.

Lo anterior, atendiendo que el nimero de raciones diarias permite evaluar la capacidad operativa diaria del proponente,
mientras que el nimero total de raciones suministradas resulta indispensable para verificar la consistencia técnica y
temporal de la experiencia, esto es, la correspondencia entre el plazo de ejecucian, el volumen diario reportado y el
alcance real del contrato ejecutado. La exigencia conjunta de ambos datos le permite a la Entidad descartar
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certificaciones inconsistentes, infladas o incongruentes, y garantiza una evaluacion objetiva, verificable y transparente
de la experiencia acreditada, en consonancia con el principio de seleccion objetiva.

Adicionalmente, debe precisarse que el pliego no condiciona la validez de la certificacién a un formato especifico, ni
exige que las entidades contratantes adopten un modelo documental predeterminado. Lo que se establece es un
contenide minimo de informacién, razonable y proporcional, necesario para que la Entidad pueda ejercer su deber legal
de verificacion. Esta exigencia no vulnera la autonomia administrativa de otras entidades ni desconoce sus sistemas
de gestién documental, pues el pliego prevé expresamente mecanismos aliernativos de acreditacion cuando la
certificacion no contenga teda la informacion requerida, tales como la aportacion de contratos, actas de inicio, actas
finales, actas de liquidacion, facturas u otros documentos equivalentes.

En este sentido, no es cierto que la exigencia genere una ventaja indebida a favor de oferentes que hayan contratado
previamente con la Gobernacion del Huila, por cuanto el requisito es general, abstracto y aplicable a todos los
proponentes por igual, con independencia de ia entidad con la cual hayan ejecutado sus contratos. La carga probatoria
no se centra en el crigen de la certificacion, sino en la capacidad del oferente para demostrar, por cualquier medio
iddneo previsto en el pliego, que efectivamente ejecutd el volumen y la modalidad del servicio exigidos.

Asi las cosas, la exigencia del numero total de raciones suministradas no resula desproporcionada, sino que constituye
un elemento técnico razonable para validar la coherencia, trazabilidad vy suficiencia de la experiencia acreditada, sin
restringir [a participacion ni desconocer el principio de pluralidad de oferentes,

En consecuencia, no se accede a la solicitud de eliminar dicho requisito, manteniéndose incélume el contenido de la
Nota 9 del pliego de condiciones, por encontrarse ajustado a la normativa aplicable y a los principios que rigen la
contratacion estatal.

OBSERVACION

5. Frente a nuestra observaclén, e entidad indico lo siguiente
o OBRSERVACION
31. Se sclicta o la ontidad @ travis da le secretarin de salud departamental publicar of listads Ge laborstonion vighados por

Ja secritariz de seiud departamontal, para proceder con las mg Crori de puntaje solicitadas.,
RESFLESTA
La Entidac se permite indonl GUe, 36 procoders @ 1a publicac.on del Islado i laborsionos wiglados pot i Secretara de

Salud Departamental

Sin embarge, con los documentos definitivos publicados, no se encoptrd ningan
listada de laboratorios vigilados por la secretaria de salud departamentat

RESPUESTA

Se aclara al observante que los laboratorios, referidos en el pliego de condiciones, hace alusién a los que cumplen
con los estandares de habilitacion, establecidos por los entidades que le ejercen control, teniendo en cuenta que esto

garantiza que un laboratorio cuenta con las condiciones minimas de seguridad y calidad para prestar

servicios, igualmente la Resolucion 1598 del 31 de julio de 2025, se relacionan los laboratorios autorizados en el
Departamento del Huila

OBSERVACION
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6. Frente a nuestra observacion, la entidad indico 1o siguiente

CHSERVACION

articuio 2.20.1.2.1 s ol pardgra’o 1 kase énfasls an produciores nintionalss;

PARAGRARD 1. Pary acredifar (2 calidsd productor magionst 56 Sebird alegar eoniratd de areendumiento o wn
weeiicads &4 Lradicddn y dbertad <ol Inmusble, o los recidos de pago de fo3 brouestos, contriBusionss ¥
walorizacionss gt Inmerbile, quo parviea demostar g f08 productores Ganen fa eslided da proplatavios,
poseedores, & Wnedoree dol predin on los goe e avidencle a verads, ol munlelplo, 5f deprrtamento o 12 veglde da

sbicaciin donde s& encurnirs o sarema de praducelin def provedar de 105 productos sgropecnarios deetes el
terntorno nacional.

este aspecto.

35 Para el caso 0o 1a cuola parafiscal, #¢ Oehe acrediar ol paralecal 0o 155 proveddores Con 1os QUo S prosante promosa
de proveeduria o pueden ser proveedores dkerentes, lomande en consideracdn Ui of decreto 248 4o 2021 oo of

Por 2 que na necesariamenta deben 5ef 108 ArSMOS 08 1S peoetasas O provesduria hab tartes. soliotamos aelmrmr

RESPUESTA

€l mismo. —

Sin embargo, con la respuesta no despejo nuestra inquietud, solicitamos & la entidad
responder sencillamente sio no frente a la siguiente pregunta:

;Los proveedores con quienes se acredite la cuots parafiscal, deben ser [os mismos
con quienes se suscriban las promesas de proveeduria?

Se nciara &l observante que, £ara el Caso GO cucta PANE Fscal 38 dube acradiiar comiarma A o establacido on of literal & dal
ARTICULO 2.20.1.2.%, Puntajes adicionaies oblgatories del Decraio 248 de 2021, camphendo 105 recssitos estiplades en

RESPUESTA

Frente a la observacién, la Entidad se permite indicar que, segin lo dispuesto en el articulo 2.20.1.2.1 de! Decreto 248
de 2021, el cual establece que el puntaje por concepto de cuota parafiscal se oforga cuando la mayoria de los
proveedores indicados en los contratos de proveeduria presentados por el oferente se encuentren a paz y salvo con el
pago de la respectiva cuota parafiscal, lo que vincula de manera directa el analisis del cumplimiento parafiscal con los

praveedores que hacen parte de la relacién contractual de proveeduria, y no con terceros distintos o ajenos a dicha
relacion.

OBSERVACION
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7. En la pagina 75 del pliego definitivo, la entidad incorporo la siguiente nota:

Nots 11: Pars s acredincion det parsonal minimo maguarnito, el progonanta dobers slioger ens Dodlorpcion Jurtmantsda

0] e, Eate dech itn deberd ardicar
de ARG OXOGEA, Clarn ® Pequbcn B que PIOponante praslan sus Tevitses v deberd ser maenticats ante Notarle
F%Ihnwagargmhmla foeha crost ol cormpr ALy Y da veex f Bbwe dé oo G, Lo amerior, debido ague st personst
;i‘;ﬂ::: £¢ requicre: do’ 1009 de dadicacitn ¥ por e, no podrdr hace: paro ovl equips 4o Ivabsis ge oos operadors

Al respecte solicitamos a la entidad eliminar dicha exigencia, temando en cuents gue
es deber de (g entidad partir del principio de buens fe y adicionaimente el deorato 2106
da Z019, conocido tambidn como ta {ey antitramites, expresa claramerse que Se
elimiran las autenticaciones para le realizecién de trdamites o actuaciones
administrativas. Para la realizacion de tramites o actuaciones administrativas, no se
podra exigir autenticecion ante notario © en sede administrativa de documentos
expedidos por funcionario pablico competente o particular con funcion asdministeative.,

Los documentos privados tambign se presurmirdn autgnticos, excepto los relacionados
con poderes especiales v las actas de las ssambless de accionistas, juntos de socios
y los que deban registrarse ante las camaras de cornercio.

En le adelante, ninguna autoridad adeministrativa podrg exigir la presentscidn,
sumtinistro o entrege de documentos originates autenticados o coplas o fotocopios
sutenticadsas, selve para et reconocimiento o pago de pensiones.

Asi las cosas, la exigencia incorporada respecto a Iz autenticacidn en notaria de ia
carta de compromisoe de log profesionsiss va en contravia de o ley solombiana, por
tratarse de un documensto que segun la ey anti-tréamites se debo presumir autentics,

pues no 85 un poder especial, tampoco es un acta de asambles de aceionistas, junis
de socios o cualquiera que deba registrarse ante Camars de comearaio, por anto, No ¢
exigible la autenticacidn.

Scliciternos = & entided eliminar la exigencia de sutenticacién de las certas cia
compromiso ante notaria, en cumplimiento estricto de (o ley colombiana.

RESPUESTA

Frente a la observacion presentada, la Entidad se permite dar respuesta en los siguientes términos:

En primer lugar, ia exigencia prevista en la Nota 11 del pliego de condiciones no desconoce el principio de buena fe ni
contraviene el Decreto 2108 de 2019, en tanto no se trata de un tramite administrativo auténomo ni de la exigencia de
autenticacion de documentos expedidos por funcionarios pablicos o particulares con funcion administrativa, sino de
una condicion objetiva y razonable establecida dentro de un proceso de seleccién contractual, orientada a garantizar
la seriedad, certeza y exclusividad del compromiso asumido por el personal clave ofertado.

La Declaracién Juramentada de Exclusividad y Disponibilidad no es una simple carta de intencién o manifestacion
geneérica, sino un compromiso vinculante de carécter personal, mediante el cual el profesional declara, bajo juramento,
que prestara sus servicios de manera exclusiva a un Gnico proponente y que contaré con disponibilidad del 100% de
dedicacién, condicion que resulta esencial para la adecyada ejecucion del contrato y para salvaguardar el interés
plblico. En ese sentido, la autenticacion notarial no se exige para suplir la presuncion de autenticidad del documento,
sino para verificar la identidad del declarante y asegurar que fa manifestacion de voluntad sea libre, conscients y no
mediada por coaccidn, elementos gue no se garantizan con la sola suscripcidon del documento privado.
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Asi mismo, el Decreto 2106 de 2019 no prohibe de manera absoluta Ia exigencia de autenticaciones, sino que elimina
su imposicion indiscriminada en tramites administrativos ordinarios. No obstante, la normativa no impide que, en el
marco de un proceso de contratacion estatal, [a Entidad establezca requisitos formales adicionales cuando estos
resulten proporcionales, necesarios y directamente relacionados con la finalidad del contrato, como ocurre en el
presente caso, en el que se busca evitar la doble postulacion de personal estratégico en distintos procesos o con
diferentes operadores, situacion que podria afectar gravemente la ejecucion contractual y la continuidad del servicio.

Adicionalmente, debe resaltarse que el pliego es claro al advertir que el personal ofertado na podra hacer parte del
equipe de trabajo de dos operadores a la vez, lo cual justifica plenamente la adopcion de un mecanismo reforzado de
verificacion del compromiso asumido por los profesionales. La autenticacion notarial, en este contexto, constituye una
medida idonea y proporcional para mitigar riesgos de incumplimiento, falsedad o retractacién posterior del compromiso,
sin que ello implique una carga desmedida o injustificada para los proponentes.

En consecuencia, al fratarse de una exigencia debidamente motivada, acorde con la naturaleza del ohjeto contractual,
con la responsabilidad asociada al personal minimo requerido y con la necesidad de garantizar la exclusividad Vi
digponibilidad real del talento humano ofertado, se niega |a solicitud formulada, manteniéndose incélume la exigencia
de autenticacién notarial de Ja Declaracién Juramentada de Exclusividad y de Disponibilidad de Vinculacion, en los
términos previstos en la Nota 11 del pliego de condiciones.

OBSERVACION

8. Dentro del lstade de organizaciones publicado por la secretarla de agricultura
departamental, no se encuentran empresas transformadoras por tante resulta
imposible suscribir promesa de proveedurfa con ellas toda vez que no se encuentran
en el listado, no obstante, la entidad mantiene dentro det pliego lo siguients:

Pagina 75

Nota 2113 Enticad so paime Indicar due serd vilids ia prosentasitn de pronvsa do coniralo da

: 3 ] provesduna eon
s o SETEE et oo symmecumis a1 0 s e
tutmpian con las siguienios caraciensicas on especiss ESREEEOGE S PN Sy smee

) Que ze ancuentren inscritos ania 'a secrefana de Agriculiwra Depariamental dal Huda,

Dentro del listado no existe ninguna empresa gue sea transformadora, todas las
asociaciones registradas manejan materias primas agropecuarias, por tanto, no axiste
gmpresas o asociaclones que funjan come transformadoras.

Solicitamos a la entidad aclarar este aspecto para la suscripcion de promesas de
proveeduria

RESPUESTA

Conforme a la observacién la entidad procede a publicar el listado solicitado.
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OBSERVACION

9. Las promesas de proveeduria deben indicar el vator del future contrato en pesos o
dnicamente debe expresar el cumplimiento de minimo el 30% de compras locales?

Si es necesario expresarlo en pesos, solicitamos publicar el estudic de costos
desagregado componente por componente {alimento por alimento) para determinar el
valor en pesos colombianos que corresponde a la carne de res, al polio, al cerdo vy a
cada producto, con el animo de ajustar lag promesas con ke realidad det contrato,

OBSERVACION

10. Insistimos en la necesidad de asegurer la participacién de empresas interesadas y con
experiencis que cuentan con sus bodegas en Neive, es importante asegurar la
participacion plural de oferentes. En contratos anteriores la entidad ha permitido la
existencia de bodegas en Neiva pere atender municipios cercancs como Aipe, villa
vieja, Rivera, Yaguare y otros que convergen en los alrededores, sin que existan
incumplimientos por parte de los Contratistas.

RESPUESTA

Frente a la observacion presentada, la Entidad precisa que, de conformidad con lo dispuesto en el Decreto 248 de
2021, la promesa de contrato de proveeduria constituye un instrumento de naturaleza precontractual orientado a
acreditar el compromiso del oferente de adquirir productos agropecuarios a pequefios productores locales y/o
productores de la Agricultura Campesina, Familiar y Comunitaria, con el fin de dar cumplimiento al porcentaje minimo
de compras locales exigido por la normativa vigente.

En particular, el articulo 2.20.1.1.4 del Decreto 248 de 2021 establece de manera expresa el contenido minimo que
debe reunir la promesa de proveeduria, el cual comprende, entre otros aspecios, la identificacién del productor y del
oferente, el producto y sus variedades, la cantidad a adquirir (en unidades o peso), la fecha y el lugar de entrega, las
condiciones de embalaje 0 empaque y la manifestacion de la intencion de compra.

No obstante Io anterior, la Entidad aclara que, en todo caso, procedera a verificar el cumplimiente de lo requerido en
el pliego de condiciones, tanto en el aspecto habilitante como en el aspecto ponderable, cuando el proponente allegue
documentacion con esa finalidad. Dicha verificacién se realizara con base en los criterios, requisitos y medios de
acreditacion previstos en la normativa aplicable, y demas variables necesarias para corroborar el ofrecimiento realizado
por el proponente, garantizando los principios de seleccién objetiva, transparencia e igualdad de trato entre los
oferentes.

En consecuencia, las promesas de proveeduria deberén acreditar de manera clara el compromiso de cumplimiento del
porcentaje minimo de compras locales exigido y contener los elementos minimos definidos en el Decreto 248 de 2021.

De igual forma, es de aclarar que la Entidad dentro de los anexos del proceso, adjuntd los documentos técnicos y
financieros necesarios para que los posibles proponentes estructuren sus ofrecimientos de una forma real, evitando
ofrecimientos ireales y alejados de |a estructura del proceso
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En relacién con la acreditacion de bodegas de almacenamiento, es importante precisar que los requerimientos
establecidos en el pliego de condiciones obedecen a criterios técnicos, logisticos y operativos, definidos con base en
la estructura zonal del proceso coniractual y en las necesidades reales para garantizar la adecuada ejecucién del
Programa de Alimentacion Escolar — PAE,

La exigencia de contar con bodegas ubicadas dentro de las zonas objeto de ejecucion del contrato responde a la
necesidad de asegurar la oporfunidad en la entrega, la correcta conservacion de los alimentos, la eficiencia en la
distribucion y la atencion inmediata de contingencias, aspectos que se verian afectados si se permite el
almacenamiento centralizado en municipios que no corresponden a la zona asignada.

Si bien es cierfo que municipios como Neiva y Pitalite concentran una importante actividad comercial e industrial, la
Entidad considera que, desde el punto de vista operative, no resulta técnicamente viable ni conveniente que Ia logistica
de almacenamiento para zonas diferentes dependa de bodegas ubicadas fuera de estas, toda vez que ello incrementa
los tiempos de desplazamiento, los costos logisticos y los riesgos asociados a la cadena de suministro.

Asi mismo, la definicién de Ios requisitos no tiene como proposito limitar Ia participacion ni afectar la continuidad del
PAE, sino garantizar condiciones homogéneas, objetivas y acordes con las particularidades territoriales de cada zZona,
permitiendo que la prestacidn del servicio se realice de manera eficiente y conforme a los estandares exigidos por el
programa.

Por lo expuesto, se despacha desfavorablemente la observacion.

DE: PRISMA

OBSERVACION

ANEXO TECNICO 1
MATRIZ DE CUMPLIMIENTO NUTRICIONAL - CICLO COMPLEMENTO AM/PM
{Con base en andlisis quimico publicado por fa ETC - TCAC 2018)

Nota técnica: Los valores consignados corresponden a fos datos reportades en el andlisis quimico oficial del ciclo AM/EM
2026. La referencia de cumplimiento a5 ef 20 % de las RIEN por grupo etario, conforme a la Resolucldn 3803 de

2016.
Mend Preparacién  Energia Proteina Carbohidrates Grasa <Calcle Rierro Sadio {mg) Referencia ? :;;h;
principal {kcal}  (g) (o {9} {mg} (mg) WHRRIEN |\ s da

Segan titie Segén  Segin Segln  Segun  Segin  Superior al 20 % Exceso de sodio

N B -
publicade  andlisis angligis  ooun andlisis  C llsis anlisic andlisis RIEN 0% MEN o consomé
2 Segdn ciclo Sequn  Segin Elevado Segln  Segdn  Segin Dentro/alto %0 % RIER :ﬁ:::;; da
publicado snafisis  andlisis  {ardcares) anélisis andlisis andlisis )
estructural
. . L . . Proteina
Segan ciclo Segon  Limite . Segin  Segin  Segun )
i publicadoe andlisis  inferior Segun andlisis ondlisis andlisis  andlisis DentD ONERIEN fe"e"d‘e"ﬁe e
P Seginciclo  Segin  Segdn Segin andlisis Segin  Segin  Segin At 26 % RIEN Queso +
publicads andlisis  andlisis andlisis anélisis znélisis ?::daaramon
5 Segin cicko Segin  Segin AziQtares Segdn Segln  Seqdn Bentro 20 % RIEN Catidad CHO

publicado andlisis  andlisis  afadidos andlisis analisis andlisis deficiente
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send Prepuracién Energia Proteina Carbokidratos Grasa Calclo Hierro Sadio (mg) Refarencia ta:::::
principal (keal) (4] 9 0}  (mg) (my) 20 9% RIEN o rificada
Segun ciclo Segldn  Seqin , Segin  Segin  Segin  Recurrentemente firosisims
publicado andlisis  andlisis  StoUn ANdlisls o vsis andlisis andlisis alto SEREsE ::;:’“”’a‘ del

Conclusién téenica del Anexo 1:
El andlisis mend a mend evidencia incumplimientas reiterados y estructurales, especialmente 2n sodio, aztcares
ahadidos y estabilidad proteica, que impiden considerar el ciclo AM/PM conforme con los lineamientos del PAE, aun

tuando algunos promaedivs globales resuliten aparentemente aceptables.

ANEXO TECNICO 2

MATRIZ DE HALLAZGOS ¥ AJUSTES TECNICOS PROPUESTOS

{Sin alterar modalidad RPS ni incrementar costo por racién}

MenG Hallazgo critice  Evidencla técnica Riesgo

1

20

Andlisls quimico: Na > 20 %

Exceso de sodio Riesgo nutricional

RIEN
Aziicares afiadidos Beblda con panela/azicar Patrén no saludable
Proteina inestable  Proteina depende de leche Subadecuacidn diaria
Acumulacidn de
sodio Quesp + sat Sobrecarga Na
CHOQ de baja calidad Azdcar estructural Men?r I
nutricional

Repsticion de Tendencia del ciclo Incumplimiento
errores astractural

Ajuste téenico propussto

Estandarizar consomé {gramaje de
sal)

Reducir azlcar y afadir fruta entera

Incorporar huevo/leguminosa

Sustituir gueso por protelia sdlida

Rotar bebidas sin azdcar

Ajuste integral del cicio

RESPUESTA
De acuerdo con la observacion realizada la ETC se permite dar respuesta:
Menu l Ajuste técnico propuesto Respuesta por parte de la ETC
1 Estandarizar consomé (gramaje de sal) Se rechaza esta observacién, se indica al observante

de escolaridad.

remitirse a la guia de preparaciones, en donde esta
estandarizado el gramaje de la sal para todos los niveles
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2 Reducir azlcar y anadir fruta entera

| Se rechaza observacion dado que en el mend N°2, se |

incluye fruta entera (mango) como lo indica la frecuencia |
para este grupo de alimentos como lo establece la minuta
patron (2 veces por semana), asi mismo para el grupo de

| alimentos “VI. AztGcares” la minuta patrén indica que su

frecuencia es “Todos los dias”, por lo cual permite usar
este alimento como esta establecido.

3 Incorporar huevo/leguminosa

Se rechaza observacion dado que el ment N°3, ya incluye
proteina de alto valor biolégico como lo es el huevo |
(Huevos revuelios con tomate y cebolla).

|
{
1

4 Sustituir quese por proteina solida

Se rechaza esta observacién dado que el mend N°4, el
alimento proteico principal es la carne de cerdo; el queso
se incluye como un ingrediente en la preparacion arepa
asada, para mejorar la aceptabilidad de la preparacién
{(sabor y textura) por parte de los beneficiarios.

5 Rotar bebidas sin azucar

Se rechaza esta observacion, dado a que, en la minuta
patrén, para el grupo de alimentos “VI. AzUcares” indica
que su frecuencia es “Todos los dias”, por lo cual permite

| usar este alimento como esta establecido.

20 Ajuste integral del ciclo

|
I
Se rechaza esta observacion dado a que los menus |
propuestos cumplen con lo establecido en la minuta
pairén de consumo semanal para el complemento
alimentario jornada mananaftarde. !

—d

OBSERVACION

Cordial saludo,

FRISIMA — Plataforma ode Envtegricdad,

ejercicio de su funcién de vigilancia

Seguirmiento y Monitorao AcEive, an

preventiva sobre los procesos da

contratacidn asociados al Programa de Alimentacidn BEscolar — FPAE para Ia
wvigencia 2026, formula la presente observacidn tdoenica raespecto de los smends,

ciclos e YRS EYLT andlisis mutricionales v soportes e planeacidn
alimentaria publicados v validados por 1 Entidad Territorisal Certificads:, & [a uz
de iz Resolucidn O335 de Z20Z1 (y sus rmodificacioneaes), Ia RIEN — Resolucion

3803 de 2016, el Anext Téconica de
estandares de anslisis basados an T

et RN T e tas docurrmentos
sustantivas de cardacter nutricional,

Alimentaciton Saludable v Sosrtenibie, v o
CAC 2018,

oficiales s evidencian inconsistencias
tEcnico v metadoldgico gque carmpromaten la

planeacion del componente astimentario vy afectan a confiabiliidad de fos
insrumentos gue soportan <l Aroceso contractouai. En particutarr, se identifican:
{i) sobrecargas reiteradas » desproporcionacdas ce SOockio en mends le

compizrnento (especialrrente ANSPMY,

incompatibies con e enfogue de

alimentacién saludable y sostenible v con el caracters cormiplemeanttario detl
servicio; (i) uso estructural v frecuente de babidas endulzadas{panaiasazdacar)
gu= aurments & carga deg azdcares afadidos v aitera ks colidac del aporte e
carbohidratos; (1) inestabliidad del aparce proteico v de micronutrientres criticos
por mend,. con variaciones dia a dia que impicden asegurar adecuacidn rminirma
consistenta; y (iv) debilidades de estandarizacidn Y trazabilldad (ausencia o
Iinsuficiencia de flehas técnicas con gramajes maximos de salb oy azdcar,
rendimientos ¥y porcidn servida), o cual afecta la coherencia entre |o Fformulacidn
tedrica, ! andlisis nutricional v fa preparacion real en las sedes.

Las situaciones identificadas no corresponden a8 deswviaciones menores ni oo

variaclones marginaiecs sceprtableos.

S trata de fallas estructuralies que inciden

cde manaera directa en la calidad téchicae de los instrurmentos cde plansacidn
Ppuestos a disposicién del proceso, comprometen la interpretacidén objetivae de los

requisitos vécnicos v nutricionales,

Y elevan el riesgo de gue los oferentes

EETACTLI e Propuestas sohre basaeg metodoldgicas incompletas £-3
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inconsistentes, afectando la competencia en condiciones de igualdad vy la
seleccién objetiva. Adicionalmente, la validacién institucional de menls con
perfiles criticos de sodio y azticares afiadidos, sin evidencia de control por receta
y por porcién, compromete el deber de rigor técnico exigible a la ETC y al
profesional en nutricién y dietética que avala los ciclos de menti.

Desde un enfoque de integridad publica, el PAE no puede operar sobre
instrumentos técnicos que introduzcan riesgo evitable para la salud de la
poblacién escolar o que generen incertidumbre técnica en la estructuracién de
ofertas. La ETC, como responsable del disefio, validacién y publicacidén de los
componentes técnicos del programa, debe asegurar que los documentos puestos
a disposicién del proceso cumplan de manera verificable el marco técnico-
normativo vigente y permitan una competencia real en condiciones de
transparencia, proporcionalidad y objetividad, garantizando la protecciéon del
interés superior de los nifios, nifias y adolescentes beneficiarios.

Las observaciones que se presentan se formulan con cardcter preventive, con
base en un andlisis técnico exhaustivo, con el propdsitc de contribuir a la
adecuada estructuracidn del proceso, al cumplimiento estricto de la
normatividad aplicable y a la garantia efectiva del derecho a una alimentacidn
adecuada en el marco del Programa de Alimentacion Escolar.
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1. OBSERVACION FORMAL A LOS MEN(OS Y ANALISIS
NUTRICIONALES DEL PAE - VIGENCIA 2026 - Basada en la
Resolucién 0335 de 2021, RIEN - Resolucion 3803 de 2016, y
obligaciones técnicas de la ENTIDAD TERRITORIAL
CERTIFICADA - Exceso estructural de sodio en el complemento
AM/PM y ausencia de control técnico en la formulacién del ciclo.

En mi calidad de profesional técnico responsable de la planeacién y andlisis
nutricional del Programa de Alimentacion Escolar - PAE, v en ejercicio de Ia
vigilancia preventiva sobre ios instrumentos técnicos que soportan el proceso
para la vigencia 2026, me permito formular observacidn técnica a los menus,
ciclos de ment y andlisis nutricionales publicados por la Entidad Territorial
Certificada, con fundamento en la Resolucién 0335 de 2021, su modificacion
mediante Resolucion 002 de 2022, la RIEN -~ Resolucién 3803 de 2016, ¢l Anexo
Técnico de Alimentacién Saludable y Sostenible, v el anslisis realizado con base
en la Tabla de Composicidén de Afimentos Colombianos ~ TCAC 2018.

De acuerdo con la hormativa vigente, el complemento alimentario AM/PM tiene
una finalidad claramente delimitada: aportar aproximadamente e} 20 % de las
Recomendaciones de Ingesta de Energfa y Nutrientes - RIEN por grupo etario,
como apoyo complementario y equilibrado a la jornada escolar. Dicho aporte
debe materializarse a través de un disefio de men( que observe de manera
estricta los principios de calidad nutricional, adecuacidn por edad, alimentacién
saludable y sostenible, control técnico de la preparacién y proteccion de la salud
de los beneficiarios, los cuales constituyen obligaciones técnicas exigibles y no
criterios discrecionales. En este contexto, el andlisis del ciclo AM/PM evidencia
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que, si bien la estructura general resulta operativamente viable en modalidad
de racién preparada en sitio, dicha viabilidad logistica no es suficiente para
considerar el ciclo conforme con los lineamientos del PAE, en 1a medida en que
se identifican deficiencias estructurales en la formulacién nutricional que afectan
la consistencia men( a mend y la garantia verificable del aporte esperado.

En particular, del analisis quimico nutricional se evidencian aportes de sodio
superiores al valor de referencia correspondiente al 20 % de las RIEN, con meniis
que exceden el rango técnicamente aceptable para un complemento AM/PM.
Estos excesos no corresponden a desviaciones puntuales, sino a una condicién
estructural del ciclo, asociada al uso recurrente de preparaciones tipo consoms,
a la combinacidn simultdnea con insumos naturalmente altos en sodic como el
queso, y a la ausencia de estandarizacién estricta del uso de sal por preparacién
y por porcidn. Esta concurrencia de factores genera un efecto acumulativo que
desborda el aporte previsto para el complemento, resulta incompatible con el
enfoque de alimentacion saludable y sostenible exigido por la Resolucién 0335
de 2021 vy constituye un riesgo nutricional evitable para nifios, nifias y
adolescentes. (Ver ANEXO TECNICO 1: Matriz menu a menu con valores de sodio
{mg), referencia RIEN 20 % y brecha identificada).

Adicionalmente, el ciclo presenta una recurrencia elevada y sistemdtica de
bebidas lacteas endulzadas —agua de panela con leche, chocolate con aziicar y
coladas endulzadas— incorporando los azicares afiadidos como componente
estructural del complemento. Desde el punto de vista técnico, esta practica
desvirta el enfoque de alimentacién saludable previsto en el Anexo Técnico,
incrementa de manera sostenida el aporte de carbohidratos simples, reduce la
densidad nutricional del complemento y limita la inclusién regular de fruta
entera como fuente natural de azdcares, fibra y micronutrientes. La ausencia de
gramajes méaximos definidos de azlcar o panela por porcién incrementa,
ademds, la variabilidad operativa entre sedes, comprometiendo a
correspondencia entre el andlisis tedrico y la preparacién real del afimento
servido.

El anélisis nutricional también evidencia que el aporte proteico no es estable en
todos los dias del ciclo, presentdndose ments en los que la proteina depende
casi exclusivamente de la leche o del queso, sin una fuente proteica sélida
complementaria. Esta variabilidad compromete la garantia de adecuacion
minima diaria de proteina, especialmente en los grupos etarios de mayor
requerimiento, v genera efectos colaterales indeseados cuandoe se utiliza el
quesc como principal corrector nutricional, incrementando simultineamente
el sodic y el costo del mend sin resolver de manera integral el equilibrio
requerido.

Asl mismo, aunque el ciclo contempla fruta en algunos menuds, no se garantiza
su inclusion sistematica como componente estructural dal complemento AM/PM.
Esta omisién limita el aporte de fibra dietaria, vitaminas y tompuestos
bioactivos, y se aparta del enfoque de alimentacién saludable y sostenible que
debe orientar la planeacién del PAE. La fruta entera no puede considerarse un
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elemento accesorio, sine un componente central del equilibrio nutricional del
complemento.

Los  hallazgos descritos presentan uNa causa  transversal claramente
identificada: la insuficiente estandarizacidn de recatas Yy gramajes,
particularmente en ingredientes criticos como sal, azicar o panela, gqueso y
aceite. La ausencia de fichas técnicas con cantidades definidas por porcién ¥
rendimientos compromete ia trazabilldad nutriclonal, el control efectivo de
calidad y la coherencia entre {a formulacidn tedrica, el analisis gquimico y ia
preparacion real en las instituciones sducativas, en contravia de las exigencias
de planeacién, segulmiento y control establecidas en los lineamientos del PAE.

Con fundamento en lo anterior, se considera técnicamente necesario gue la
Entidad proceda a ajustar ef ticlo de ment del complemento AM/PM, corrigiendo
el exceso estructural de sodio, reduciendo ja carga reiterada de azdcares
afiadidos, garantizando 1a estabilidad de! aporte proteice diario v reforzando
la inclusidn sistemdética de fruta entera como componente estructural. Asi
mismo, se solicita disponer y publicar una matriz de cumplirnients nutricional
mend a mend que evidencie, de manera verificable, la adecuacidn de enesrgia,
carbolticdratos, proteina, grasa, calcio, hierro v sodio conforme al 20 % de las
RIEN, ¥ avanzar en la estandarizacidn formal de las recetas mediante fichas
técnicas  con gramajes maximos  para los Ingredientes  criticos.
(Ver ANEXC TECNICO 1 y ANEXC TECNICG 2: fichas téenicas sugeridas).

De manera adicional, se solicita la publicaclén inmediata de Ios ciclos de mend
correspondientes a la racion de Almuerzo, junto con sus anslisis nutricionales,
iistas de intercambic y gramajes por porcién. El almuerzo, al aportar
aproximadamente el 30 2% de las RIEN, constituye un instrumento esencial
inseparable de la planeacidn nutricional det Programa; su ausencia bmpide
fa evaluacidn integral del componente alimentario, la verificacidén da coheraencia
entre raciones vy la estructuracion objetiva de las propuestas por parte de los
oferantes, afectando los principios de planeacién, transparencia vy seleccidn
obietiva.

La adopcidn de estos ajustes permitird asegurar que los instrumentos técnicos
det PAE 2026 se encuentren plenamente alineados con la normatividad vigente,
protejan 18 sailud de ia poblacién escolar beneficiaria y resulten técnicamente
salidos y defendibles en escenarios de supervisién, auditorfa v control.

RESPUESTA

Se indica al observante que para la planeacion de los menus, la Entidad Territorial se baso en la minuta patrén de
consumo semanal para el complemento alimentario jornada mafanaftarde, modalidad de atencion preparada en sitio
y comida caliente transportada para los niveles de preescolar, primero, segundo y tercero, cuarto y quinto, secundaria
y media y ciclo complementario det Anexe Técnico de Alimentacién Saludable, teniendo en cuenta lo anterior se
incluyeron los alimentos de los grupos de alimentos definidos y segun la frecuencia establecida, asi mismo en el analisis
de energia y nutrientes la minuta patrén indica que se debe garantizar el aporte diaric total de “minimo” el 20% de las
recomendaciones de energia y nuirientes calculadas de acuerdo al grado escolar, en este aspecto la planeacion de
menus cumple con la distribucion de los macronutrientes conforme al AMDR y el minimo irreductible de proteina de
acuerdo al porcentaje de adecuacion planeado para estos menus, es importante sefialar que no es posible modificar
la frecuencia semanal de grupos de alimentos como lo son Grupo Il. Frutas y Verduras, Grupo I, leche y productos
lacteos y Grupo VI. Azlcares, dado a que asi estan establecidos en la minuta patron.

Con respecto al manejo de nutrientes criticos como lo es el sodio, es necesario explicar que dentro de [a planeacion
de menus se incluyen sazonadores naturales como lo es el ajo, la sal, el cilantro y la cebolla, y que el aporte de sodio
es aportado naturalmente por la composicién en si de los alimentos incluidos en los menUs, en este sentido y haciendo
un andlisis técnico dicho micronutriente no supera el UL del valor de referencia de |a Resolucion 3803 de 2016.

Es importante resaltar que para el disefio de los menus ademas de tener en cuenta la composicion nutricional y el
aspecto técnico de la minuta pairén, se tiene en cuenta la cultura alimentaria de la region, en donde es importante la
aceptacion y preferencias de los nifios, nifias y adolescentes, por lo cual se incluyen preparaciones de Jas tradiciones
y costumbres del departamento del Huila, esto permite mayor aceptacion y satisfaccion de los estudiantes y por lo tanto
la reduccién en los desperdicios de alimentos.
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Por tltimo, se indica al observante remitirse a la Guia de Preparaciones en donde se describen los pasos para preparar
los menis disefiados para el PAE vigencia 2026.

Por todo lo anterior se despacha desfavorablemente la observacion,

OBSERVACION

1. AUSENCIA DE PUBLICACION DE LOS CICLOS DE MENG DE
ALMUERZO Y LIMITACION A LA EVALUACION ITNTEGRAL DEL
COMPONENTE NUTRICIONAL.

De manera adicional, se considera técnicamente necesario formular observacion
raspacto de la no publicacién de los ciclos de maeand correspondientes a la racidén
de Almuerzo, los cuales constituyen un instrumento esencial inseparable de la
planeacién nutriciocnal del Programa de Alimentacion Escolar.

PRISMA — Plataforms de Integridad, Seguirmiasnto v Monitoreo Active
Correo:

A PRISMA

= fo puibiice
Flatatorma deo Integridad, SeQuirmetrmic ¥ Ronitoems Activg

Pe conformidad con la Resolucidén 0335 de 2023 ¥y sus modificeciones, ol
alrmuerzo escolar debe aportar aproximadamente e 30 s de fas
Recomendaciones de Ingesta de Energia v Mutrientes — RIEN por orupo etario,
razdén por fa cual su disefio, andlisls nutricional y validacidn téonica ne pueden
ser tratados como informacion accesoria ni diferida. Por e contrario, Ios cicios
de mend de almuerzo hacen parfe del micles técnico del componante alimentario
del PAE, v su ausencia impide verificar of cumpliimients integral de los objetivos
autricionsies del Programa.

La no publicacién de los ciclos de mend de almuerzo limita de manera
significativa Iz evaluacion técnica completa del servicio, en la medida en que
impide analizar la cohersncia entre las diferentes modatidadaes de atencitn
{complem=anto AM/PM v almuerzo), la distribucién global de nutrientes a lo largo
de la jornada escolar y ia correcta aplicacidn del enfoque de slimentacion
saludable y sostenible. Asl mismo, dificuita Ia verificacién de aspectos criticos
como el controi de sodio, grasas, az(cares afiadidos, 1a estabilidad det aporte
proteico, la inclusitn de frutss vy verduras, y la adecuacién de micronutrientes
esenciales, particularmente en una racidn que concentra af mayor aporte
nutricional diario.

Desde la perspectiva de planescidn ¥ transparencia, la ausencia de estos ciclos
también afecta ia estructuracién objetiva de las propuestas por parte de tos
potenciales oferentes, quisnes requieren contar con informarcidn téonica
compieta, clara y validada para estimar costos, definir gramajes, estructurar
procesos operalivos y garantizar el cumpiimiento de los lineamientos del PAE an
condiciones de igualdad. En este sentido, la no publicacidn de los mends de
almuerzo Introduce un nivel! de incertidurmnbre técnica Ggue resulta incompatible
con fos principios de planeacion, ransparencia y seleccidn objetiva gue rigen s
Programa.
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En consecuencia, y con fundamento en los lineamientos técnicos vigentes, se
sclicita de manera respetunsa y técnica la publicacién Inmediata de ios ciclas de
mentd de almuerzo, junto con sus respectivos andlisis nutricionales detallados,
listas de intercambio y, de ser posible, fichas técnicas de preparacion, a fin de
permitir una evaluacién integral del componente alimentaric del PAE, asegurar
la coherencia nutricional entre las distintas raciones ¥ garantizar que el proceso
se desarrolle con el rigor técnico, 1a transparencia v Ia calidad exigidos por ia
normativa aplicable.

PRISMA - Puataforma de Integridad, Seguimianto y Monitoreo Activo
Corree: info.p (D eey TR

A ET e

A PRISMA
ot Le luz que revels fo poblico.
Piataforma g Integridad, Seguimiento vy Monitores Aot

La disponibilidad oportuna de esta inforrmacién resulta indispensable para ia
correcta planeacidn del Programa, la adecuads wvalidacién técnica de los
instrumentos nutricionales y 1a proteccién efectiva del derecho a una
alimentacidh adecuada de los nifios, nifas y adolescentes beneficiarios de! PAE
en el Deparfamento del Huila,

FSMA — Plataforma de Integridad, Seguimiento y Monitoreo Activo.
%

S 24

RESPUESTA

Se realiza revision de la observacion identificando que por error técnico no se cargd el documento de planeacion del
complemento alimentario almuerze, por lo tanto, se procedera a la publicacién del archivo faltante.

DE: | HECTOR CABRERA

OBSERVACION

Durante el desarrolio de la audiencia de asignacion de riesgos y aclaracion del pliego de condiciones, el ciudadano
interesado formulo las siguientes peticiones;:

En primer lugar, que se publicara el listado de laboratorios vigilados por la secretaria de salud departamental y que se
publicara el formato de carta compromisoria del personal ofertado. Conjuntamente, solicita a postbilidad de gjustar el

riesgo No. 01 asociado con, los riesgos sociales y politicos, indicado que, por la naturaleza del mismo, la distribucién

del % no esta debidamente distribuido.
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RESPUESTA

FRENTE AL LISTADO DE LABORATORIOS La Entidad se permite aclarar e indicar gue en la Resolucion 1598 del
31 de julio de 2025, se autorizan unos laboratorios para la realizacian de analisis fisicos, quimicos y/o microbiolégicos
de agua para consuma humano

ERENTE A LA CARTA COMPROMISORIA DEL PERSONAL OFERTADO Conforme a lo observado, se informa que
el formato indicado sera publicado.

FRENTE A LOS RIESGOS

Conforme lo observado la entidad se permite aclarar gue en virtud de los riesgos sociales o politicos la entidad se
mantiene en la asignacién de los porcentajes dados en virtud de la asignacion del riesgo; En materia de contratacién
publica, el marco normativo ha establecido el deber de las entidades publicas de incluir en los pliegos de condiciones
© sus equivalentes la estimacion, tipificacion y asignacién de riesgos previsibles invelucrados en la contratacién. Esto,
con el fin de administrarlos, controlarlos, gestionarios, mitigarlos y efectuar una distribucién proporcional entre las
partes, «actividad que debe sujetarse a un criterio de justicia y equidad, al tiempo que corresponde ejercerse con apego
a los principios y reglas constitucionales y legales que orientan la actividad contractual del Estado». La Ley 1150 de
2007, en sy articulo 4, reguia la materia, prescribiendo lo siguiente:

(-..)

Los pliegos de condiciones o sus equivalentes deberan incluir la estimacion, tipificacién y asignacion de los riesgos
previsibles invelucrados en Ia contratacion.

En las licitaciones publicas, los pliegos de condiciones de las entidades estatales deberan sefialar €l momento en el
que, con anterioridad a la presentacion de las ofertas, los oferentes y ia entidad revisaran la asignacion de riesgos con
ef fin de establecer su distribucion definitiva (...)

Por su parte, el arficulo 2.2.1.1.2.1.3 del Decreto 1082 de 2015 establece gue los pliegos de condiciones deben
contener, entre otros aspectos, «los Riesgos asociados al contraio, la forma de mitigarlos y la asignacién del Riesgo
entre las partes contratantes».

Para el caso en particular es importante advertir a los futuros proponentes que |a asignacion del porcentaje dado tanto
futuro contratista como para la entidad son acordes y razonables al contexto dentro del cual se predica el riesgo, ahora
bien estamos frente a dos particularidades que se pueden presentar y esas son; en primer lugar los cambios
gubernamentales y en segundo lugar los cambios y/o hechos de condiciones sociales, los cuales se pueden enmarcar
en situaciones de fuerza mayor o caso fortuito, lo que comporta no solamente responsabilidad Estatal ante |la ocurrencia
de hechos futuros negativos, sino también existe una gran posibilidad de accién o responsabilidad por parte del
particular, bajo el entendido que pueda ser el futre contratista.

Es asi como, la entidad desde Io referido en el articulo 202 de la constitucion politica, y desde la naturaleza de los
fines esenciales del estado y desde la éptica de la finalidad de la contratacion estatal €s que las entidades ptblicas
puedan cumplir sus fines y prestar servicios pliblicos de manera efectiva y continua. Ademas, busca que los particulares
colaboren con el Estado en el cumplimiento de su funcién sodial y en la consecucién de sus fines.

La contratacion estatal es un proceso administrativo que permite a las entidades publicas adquirir los bienes y servicios
gue necesitan para cumplir sus objetivos. La cual debe estar acorde con la finalidad de los mecanismos de riesgos
dados desde la estruchuracion y formulacién de los documenios precontractuales.

Los riesgos en la contratacion estatal son eventos que pueden generar efectos adversos en el logro de los objetivos
del proceso de contratacion o en la ejecucion de un contrato. La administracion de riesgos es el conjunto de procesos
que buscan proteger a Ia entidad estatal de los eventos en al proceso de contratacidn por tal razén resulta equitativo Y
equilibrado la distribucion del riesgo, es por ello que se reitera ias condiciones iniciales dadas para la responsabilidad
del mismo. Por lo anterior se da por aclarada su observacion
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DE: | PATRICIA OSPINA

OBSERVACION

Durante el desarrollo de la audiencia de asignacion de riesgos y aclaracion del pliego de condiciones, el ciudadano
interesado formulo las siguientes peticiones:

En primer lugar, que se publicara el listado de laboratorios vigilados por la secretaria de salud departamental y formula
una consulta, con el animo de saber, si para el cumplimiento del requisito ponderabie, referente a la toma de muestras,
se permiten que la acreditacion de la condicién dada, se puede cumplir mediante la acreditacion de laboratorios que
operen en todo el territorio colombiano.

RESPUESTA

La Entidad se permite aclarar e indicar que en la Resolucién 1598 del 31 de julio de 2025, se autorizan unos laboratorios
para la realizacion de andlisis fisicos, quimicos y/o microbioldgicos de agua para consumo humano.

De igual forma se retira las condiciones dadas para la obtencién del puntaje, para el factor técnico.

DE: LEONARDO ZORRO

OBSERVACION

Durante el desarrollo de |a audiencia de asignacion de riesgos y aclaracién del pliego de condiciones, el ciudadano
interesado formulo las siguientes peticiones:

En primer lugar, que sea publicado el anexo de ment de racion tipo almuerzo.

RESPUESTA

FRENTE AL ANEXO DE MENU TiPOQ RACION DE ALMUERZO, |a entidad se permite aclarar que ser3 publicado,
en el sentido que por error humano el anexo no fue cargado dentro de los documentos preconiractuales.

DE: MAURICIO TOVAR

OBSERVACION

Durante el desarrollo de la audiencia de asignacien de riesgos y aclaracion del pliego de condiciones, el ciudadano
interesado formulo las siguientes peticiones:

En primer lugar, que sea publicado el anexo de ment de racién tipo almuerzo y que sea publicado el listado de
laboratorios vigilado por la secretaria de salud departamental.

RESPUESTA

FRENTE AL ANEXO DE MENU TIPO RACION DE ALMUERZQ., la entidad se permite aclarar que sera publicado,
en el sentido que por error humano el anexo no fue cargado dentro de los documentos precontractuales.

FRENTE A LA PUBLICACION DEL LISTADO DE LABORATORIOS: L2 Entidad se permite aclarar e indicar que en
la Resolucién 1598 del 31 de julio de 2025, se autorizan unos laboratorios para la realizacion de analisis fisicos,
guimicos y/o microbioldgicos de agua para consumo humano.

DE: l ELIANA BELTRAN

OBSERVACION

Durante el desarrollo de la audiencia de asignacion de riesgos y aclaracion del pliego de condiciones, el ciudadano
interesado formulo las siguientes peticicnes:
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En primer lugar, que sea publicado el listado de [aboratorios vigilado por la secretaria de salud departamental.

RESPUESTA

La Entidad se permite aclarar e indicar que en la Resolucion 1598 del 31 de julio de 2025, se autorizan unos laboratorios
para la realizacion de anélisis fisicos, quimicos y/o microbiolégicos de agua para consumo humano.,

Neiva, 22 de diciembre del 2025.

MARIA CATALINA CUELLA; R PARRA LEIOY YOHAN E RDOMO

Ingeniera de Alimentos PAE Ingeniera de Alimentos PAE
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